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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati allapparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati 0 per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

O Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

@ Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

@ Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore € non proseguire
con linstallazione.

® verificare lintegrita dellapparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo “(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

® 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni: e L’apparecchio
deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualunque intervento
di installazione. e L'installazione o la
manutenzione deve essere eseguita da
un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel
rispetto delle norme locali vigenti in
materia di sicurezza. Non riparare 0
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio
se non specificamente richiesto nel
manuale d’'uso. e La messa a terra
dell'apparecchio € obbligatoria per legge.
e |l cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il
collegamento dell'apparecchio, incassato
nel mobile, alla rete elettrica. @ Affinché
linstallazione sia conforme alle norme di
sicurezza vigenti, occorre un interruttore
omnipolare a norme che assicuri la
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disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di
sovratensione lll, conformemente alle
regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. e Una volta
terminata [linstallazione, i componenti

elettrici  non dovranno piu  essere
accessibili dall'utilizzatore. °
L'apparecchiatura e le sue parti

accessibili  diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti. @ Fare attenzione
che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a
distanza e sorvegliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde
durante l'uso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima delluso del
piano ad induzione, che il proprio
stimolatore  sia  compatibile  con
I'apparecchio. e Durante e dopo luso
non toccare gli elementi riscaldanti
dell’'apparecchio. e Evitare il contatto con
panni o altro materiale infiammabile fino
a che tutti i componenti dell'apparecchio
non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. e Non riporre
materiale infiammabile sullapparecchio o
nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco.
Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di
grasso e di olio. -Se la superficie e
incrinata, spegnere l'apparecchio per
evitare la possibilita di scossa elettrica. @
L'apparecchio non é destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.
e La cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso puo essere
pericolosa e generare incendi. e I
processo di cottura deve essere



sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato
continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al
contrario, spegnere l'apparecchio e
soffocare le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta antincendio.
Pericolo di incendio: non poggiare oggetti
sulle superfici di cottura. e Non usare
pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. o Non appoggiare oggetti
metallici come coltelli, forchette, cucchiai
e coperchi sulla superficie del piano
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
e Prima di allacciare l'apparecchio alla
rete elettrica: controllare la targa dati
(posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti
a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare  un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il
piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le
fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire
o riscaldare liquidi, ridurre l'alimentazione
di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle
vuote oppure senza recipienti. ® Una
volta terminato di cucinare, spegnere la
relativa zona di cottura. e Per la cottura
non utilizzate mai dei fogli di carta
dalluminio, e non posate  mai
direttamente  prodotti  imballati  con
alluminio.  L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai
una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere!  Questa
avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di

40

piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non &
adatta per il riscaldamento di alcuni
liquidi come ad esempio lolio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe
essere pericoloso. In questi casi si
consiglia l'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere
posti direttamente sul piano cottura e
devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oggetti tra la pentola e il
piano cottura. e In situazione di elevate
temperature |'apparecchio  diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire  l'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando
linterruttore generale dell'abitazione. e
Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e L’apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dellapparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. e | bambini devono essere
controllati affinché non giochino con
lapparecchio. e La puliza e la
manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e |l
locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando l'apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad altri
apparecchi a combustione di gas o altri
combustibili. e  L'apparecchio va
frequentemente pulito sia internamente
che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle



istruzioni  di manutenzione. °
L'inosservanza delle norme di pulizia
dell'apparecchio e della sostituzione e
pulizia dei filtri comporta rischi di incendi.
e £’ severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera &
dannoso ai filtri e puo dar luogo ad
incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta
sotto controllo onde evitare che [olio
surriscaldato  prenda  fuoco. °
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
e in funzione le parti accessibili
dell'apparecchio  possono  diventare
calde. e Attenzione! Non collegare
I'apparecchio alla rete elettrica finché
linstallazione non & totalmente
completata. @ Per quanto riguarda le
misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai
regolamenti  delle  autorita  locali
competenti. e L’aria aspirata non deve
essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai
I'apparecchio senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con |'apparecchio
per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione. o
Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la  pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10° bar). e E importante
conservare questo manuale per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco,

assicurarsi che resti insieme al prodotto.
Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
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Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestazione: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
si inizia a cucinare, accendere I'apparecchio alla velocita
minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il
termine della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di
grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il
sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando &
necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il
filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

II' sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Pit rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dellenergia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.




2.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondi non piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone l'efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.

2.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

2.1.2 Diametri fondi pentola consigliati
IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai
22 cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione dell'aspiratore
Il sistema di aspirazione pu0 essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

I@ Versione aspirante

Fig. 7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (¥)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli

accessori della versione aspirante nella parte illustrata di

questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a

parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di

raccordo).

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro

inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di

aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

@ usare un condotto il piu corto possibile.

@ Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).

@' Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

Fig. 10

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello zoccolo
del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri odori. Per
maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori
della versione filtrante (nella parte illustrata di questo
manuale).

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per
poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.




3. Installazione

e Llinstallazione sia elettrica che
meccanica , deve essere eseguita da
personale specializzato.
L'elettrodomestico e realizzato per
essere incassato in un piano di lavoro
spessore 2-6 ¢cm, in caso di installazione
TOP ; 2,5-6 ¢cm in caso di installazione
FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura
e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di  almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto
ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono
indicative: nella progettazione degli spazi
vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

& 3.1 Collegamento Elettrico

Fig. 3

e Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica. eL'installazione deve essere
effettuata da personale
professionalmente qualificato a
conoscenza delle norme vigenti in
materia d'installazione e sicurezza. ell
costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive
fornite nel presente capitolo. ell cavo di
alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la
rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta
sul fondo dell'apparecchio corrisponda a
quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. e ||
cavo elettrico della terra deve essere
2cm pil lungo rispetto agli altri cavi. e
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia
dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200
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Watt,; mentre per potenze superiori deve
essere 4 mm2). e In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e L'apparecchio & destinato
ad essere connesso permanentemente
alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare il
circuito allalimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento,
controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato  correttamente. e
Attenzione! La sostituzione del cavo di
interconnessione deve essere effettuata
dal  servizio  assistenza  tecnica
autorizzato o da persona con qualifica
similare.

Nota: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitation che permette di
impostare una soglia massima i
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento
del collegamento del prodotto alla rete
elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Dimensionare la protezione
dellimpianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per Ila
sequenza di settaggio del Power
Limitation consultare questo manuale
nella sezione Funzionamento.



3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+ Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

»  Verificare che allinterno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

»  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puod essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, fori, lavatrici e
asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Fig. 1B-2B

Attenzione! La mancata installazione di
viti e dispositivi di fissaggio in conformita
di queste istruzioni pud comportare rischi

di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza allinvecchiamento

- resistente agli shalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature
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4. Funzionamento

Pannello di controllo
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Display / LED
Tasti
11.  Visualizzazione Power Level
1. ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano 12.  Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione
cottura 13. Display zona di cottura
2. Indicatore posizione zona di cottura 14.  Display aspiratore
3. Selezione zone di cottura 15.  Display Timer
Aumento/Diminuzione Power Level 16.  Visualizzazione Temperature Manager
4. Attivazione Temperature Manager 17.  Indicatore assistenza filtri
5. Tasti aspiratore 18. Indicatore funzione di aspirazione automatica
6. Selezione aspiratore 19. Indicatore Timer attivo
Aumento/Diminuzione velocita (potenza) di 20. Indicatore Bridge attivo
aspirazione 21. Indicatore funzionamento con SNAP
7. Attivazione funzioni automatiche
Reset saturazione filtri
8. Attivazione Timer
Aumento/Diminuzione tempo Timer
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pausa / Recall
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UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le piti rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

+ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
0 quando queste sono mal posizionate.

« In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer™).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “H" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa n
Power Level 1.9.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ‘_—'
Funzione Temperature Manager

attiva L
Funzione Child Lock attiva L
Funzione Pausa H
Funzione Automatic Heat UP F,'
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Caratteristiche del piano

® Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o Si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

® Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piti zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo .

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione € prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione

Premere (sfiorare) (I) ONJ/OFF piano cottura/ aspiratore
La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione ¢ prioritaria su tutte le altre.

® Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere la Barra di selezione (3) corrispondente
alla zona di cottura desiderata.

@ 9 Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

@ Power Booster

Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 5'), che rimane attivo per 10 minuti, dopodiche
la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 5') ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster & indicato nel display della zona
selezionata con il simbolo” P”



@ Bridge Zones @ Key Lock

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di I Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per

lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni

stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura gia impostate.

omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura Attivazione:

frontale “Master” con la corrispondente sul retro

“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione, « premere ©)

consultare la parte illustrata di questo manuale). +il LED posto sopra al tasto si illumina, ad indicare
I'avvenuta attivazione

Per attivare la Funzione Bridge:

. . Ripetere I'operazione per disattivare.
- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare
- lindicatore Bridge (20) della zona di cottura “Secondaria” si Il Child Lock permette di evitare che i bambini possano

accidentalmente accendere le zone cottura e la zona

illumina “ " : L AP ) o .

- tramite la Barra di selezione (3) della zona di cottura aspirante, inibendo lattivazione di qualsiasi funzione.
“Master sar possibile impostare il Livello (Potenza) di II Child Loc}( puo essere attivato solo con prodotto acceso ma
esercizio con zone di cottura (e zona aspirante) spente.

- per disattivare la Funzione Bridge @ sufficiente ripetere la Attivazione:

stessa procedura di attivazione a
* premere € tenere premuti contemporaneamente
991

p g o

@ Temperature Mana Jer . . 9) ela m (10), un segnale acustico indica che la

Temperature Manager & una funzione che permette di settare S 5 Y I
funzione € attiva,e viene visualizzata una "L." nei display

la temperaura preimpostata, pit adatta, per ottenere il tipo di 13)e (14

risultato che desiderate (consultare la tabella Temperature (13) e (14).

Manager alla fine di questo capitolo). . , . S
Ripetere I'operazione per disattivare.

Selezionare la zona di cottura desiderata.
-

= ® Timer
. -— o La funzione Timer & un countdown che & possibile impostare,
* Premere una o pit volte & = (4) per scegliere il ivello anche contemporaneamente, su ogni zona cottura (e sulla
piti idoneo tra quelli disponibili: zona aspirante).
— L Al termine del periodo impostato le zone cottura (o la zona
—e aspirante) si spengono automaticamente e l'utente viene
Melting* avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione/Regolazione della funzione Timer per il
piano cottura
+ Selezionare la zona di cottura (potenza= 0)

7
%\‘ %‘\\ Warming*
= = = «Premere = 4 (8) per accedere alla funzione Timer
Simmer*
+ Regolare il tempo di durata del Timer:

* Consultare la tabella Temperature Manager alla fine di premere il selettore , per aumentare il tempo di
questo capitolo. spegnimento automatico
premere il selettore selettore =, per diminuire il
* Premere ancora per spegnere. tempo di spegnimento automatico
Se lo si desidera, ripetere I'operazione per le altre zone di
Nel display della zona di cottura che sta lavorando in cottura.
Temperature Manager compare il simbolo “Af" Nota: Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer

diverso; nel display (15) comparira, per 10 secondi, il conto
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alla rovescia dell ultima zona di cottura selezionata,
dopodiché verra visualizzato il conto alla rovescia con
tempo minore.

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, 0 smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (15) lampeggia,
con simbolo *F.".

Nota: al lato del display della zona di cottura, con Timer in

€
uso, appare il simbolo & (19)

Per lo spegnimento del Timer:
+ selezionare la zona di cottura
« impostare il valore del timer a "', tramite emm

Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

® Eqqg Timer
La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante). L'Egg Timer si attiva

premendo = <4 (8).

Nota : per la regolazione della funzione Egg Timer seguire la
stessa procedura della funzione Timer:

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (15) lampeggia,

con simbolo “J.L".

@ Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.

Attivazione:

1111
* premere m (10)

. . [ -
* viene visualizzata una "1 1" nei display (13).

Per disattivare la funzione:
Nota : questa operazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa

111
* premere m (10)

+ entro 10 secondi scorrere verso destra con le dita lungo
la Barra di selezione (3), relativa alla zona di cottura 2
(FIG.19);

Nota : se I'operazione non viene eseguita in questo tempo
la funzione pausa resta attiva.
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Nota: se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

@ Recall

La funzione Recall permette di recuperare tutte le
impostazioni settate sul piano, in caso di spegnimento
accidentale.

Attivazione:

* riaccendere il pianoo
entro 6 sec%rid‘i dallo spegnimento

* premere "
entro gli altri 6 secondi successivi

® Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura pit rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione é disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:
+ premere a lungo, sulla Barra di Selezione (3), la
potenza desiderata

* viene visualizzata una Fi' nel display (13).

® Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto O al momento del collegamento del piano
cottura alla rete elettrica, o alla riconnessione della rete
elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi.

Per settare il Power Limitation : "

m , fino

- premere e tenere premuti a lungo i tasti Q
all'emissione di un breve segnale acustico

- scorrere contemporanemante sugli slider FL e RL
PEEEEREEETErr bl da sinistra verso destra,

poi mantenere premuto a lungo in corrispondenza delle lettere
P, fino all'emissione di un breve segnale acustico

— il display Timer (15) mostra i simboli “CF6", ad
indicare che € possibile eseguire il settaggio
— il display della zona FL mostra il settaggio
corrente**
0= 74KW
1= 45KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW



- per cambiare I'impostazione del Power Limitation scorrere
SulloshderFLIIIII]IIIIIIII
- da sinistra verso destra, per aumentare i Kw
- da destra verso sinistra, per diminiure i Kw

111
- per salvare la scelta effettuata premere i tasti a ,
per 1 secondo;
verra emesso un segnale acustico a confermare I'avvenuto
settaggio, e si esce dalla funzione.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

® Accensione

Premere (sfiorare) (D ON/OFF piano cottura/ aspiratore
La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

@ Accensione dell’aspiratore:
Sfiorare (premere) la Barra di selezione (6) per attivare
I'aspiratore

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (6):

verso destra per aumentare la velocita (potenza) di
aspirazione (0-10);

verso sinistra per diminuire la velocita (potenza) di
aspirazione (10-0);

@ Timer

Attivazione/Regolazione della funzione Timer per
I'aspiratore
+ Selezionare I'aspiratore (velocital0).

* Premere (8) per accedere alla funzione
Timer (da qualsiasi velocita)

* Regolare il tempo di durata del Timer:

premere il selettore + per aumentare il tempo di
spegnimento automatico

premere il selettore selettore —— , per diminuire il
tempo di spegnimento automatico

nel display (15) viene visualizzato il conto alla rovescia,

Nota: al lato del display dell'aspiratore, con Timer in uso,

¢
appare il simbolo &= (19)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (15) lampeggia,
con simholo “UL-E)

Per lo spegnlmento del Timer:

* selezionare la zona di cottura

« impostare il valore del timer a " tramite —

Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

® Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando € necessario eseguire la
manutenzione dei filtri:

Filtro grassi
il LED “FILTER"(17) si accende

Filtro odori a carbone attivo
il LED “FILTER"(17) lampeggia

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo

carbone attivo) premere a lungo il tasto

il LED “FILTER" sj spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtro odori a carbone
Attivo

Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite O ;
- con motore di aspirazione e zone di cottura spente, premere

€ mantenere premuto

- “FILTER" 5j accende, poi si spegne, ad indicare I'avvenuta
attivazione.

@ Disattivazione indicatore saturazione filtro odori a
carbone attivo
ripetere l'operazione sopra desctitta per I'attivazione;

“FILTER" |ampeggia, poi si spegne ad indicare l'avvenuta
disattivazione.



® Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita pit idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando il piano cottura viene spento, la cappa adatta la sua
velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in modo
da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere brevemente @(7), il LED “(A)” (18) si illumina a
mostare che la cappa sta lavorando in quesat modalita.

@ Funzionamento automatico della cappa con sNAP®
Per il collegamento tra cappa e SNAP®: consultare il manuale
fornito con SNAP® o visitare www.elica.com.

Nota: SNAP® ¢ una unita di aspirazione ausiliaria in grado di
funzionare insieme alla cappa.

Per attivare questa funzione:
Premere brevemente @(7), il LED “(A)" (18) e il LED

“SNAP” (21) si illuminano a mostare che la cappa sta
lavorando in questa modalita.

L’apparecchio ¢ predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

« Il collegamento elettrico del KIT all’'apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« Il KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con I'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

+ il cablaggio del KIT da collegare all'apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.

Temperatura di esercizio (preimpostato)

Descrizione

s Melting

Individua un livello di potenza adatto per sciogliere lentamente prodotti
delicati senza comprometterne le caratteristiche sensoriali (cioccolato,
burro ecc).

Warming

Individua un livello di potenza adatto per permettere di mantenere in
temperatura le vostre pietanze in modo delicato, senza raggiungere
temperature di ebollizione.

ﬁ Simmer

Individua un livello di potenza adatto a sobbolire pietanze per tempi
prolungati. Adatto per cuocere sughi di pomodoro, ragu, zuppe, minestroni,
mantenendo un livello di cottura controllato (ideale per cotture a bagno-
maria). Evita sgradevoli fuoriuscite del cibo o possibili bruciature sul fondo,
tipiche di queste preparazioni.

Utilizzare questa funzione dopo aver portato ad ebollizione I'alimento.




4.1 Tabelle di potenza

Livello di Utilizzo livello
Tipologia di cottura ("indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
potenza
cottura)
Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del
Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ehollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bollire Ideale per rosola}re, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere holliture leggere,
6-7 Rosolare - cuocere —stufare - | ¢\\;o0 grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; ;
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere holliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
. . Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,
hgfec::?a 34 gdoec:;: e -S%b:r?tlclalrr:;_e pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
P acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
. Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
Cuocere - sobbollire - . . ! . Sl
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare !
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
1.2 Fondere - scongelare - Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
potenza 1 Fonderg - scongelare - di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare ) o
di portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
Potenza L . L X . ;
OFF 7610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-0)
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4.2 Tabelle di cottura

Categoria di | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. riso Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
! ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 5-6
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dellacqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verdure Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
legumi ' Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 34
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Arfosto Doratura came con olio 7.8 Cottura 45
(se con burro potenza 6)
Ai ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Grlgllatur asu 3-4
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
(se con burro potenza 6)
Al ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia 89 Frittura 7.8
grassa
. Riscaldamento della padella con
Fritate burro 0 materia grassa 6 Cottura 67
Omelette Riscaldamento deI]a padella con 6 Cottura 5.6
Uova burro o materia grassa
Coque/sode Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 3.4
potenza 6)
Salse Ragi Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 3.4
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 56 Portare g]eggera 3.4
burro e farina) ebollizione
. . . Mantenere leggera
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 ebollizione 4-5
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene_re_ leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Mantenere leggera 2-3
ebollizione
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5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

5.1 Pulizia
Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 18

Per una pulizia pit completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore

Fig. 19

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.
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Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare 'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15

Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pil 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un'efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del fomno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.
Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Ricerca guasti

CODICE INFORMATIVO

DESCRZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

La zona comandi si spegne per

La temperatura interna

Aspettare che il piano si

E2 delle parti elettroniche & raffreddi prima di
temperatura troppo elevata S
troppo alta riutilizzarlo
ERRO3 Viene rilevata un’attivazione continua
+ (permanente) del tasto. Acqua, pentole o utensili Pulire la superficie,

segnale sonoro

~

L'interfaccia si spegne dopo 10

secondi.

da cucina, sopra
l'interfaccia utente.

rimuovere eventuali
oggetti dal piano.

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

5.3 Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che I'inconveniente sia stato ovviato.
Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. Al liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

@ Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

@ Do not make electrical changes to the device.

@ Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

@ Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional

accessories supplied only with some models or otherwise not

supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the
following instructions: @ The device must
be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation
work. e Installation or maintenance must
be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the
operating manual. e By law, the
appliance must be earthed. ® The power
cable must be long enough to allow the
device built into the unit to be connected
to the power supply. @ In order for the
installation to comply with current safety
regulations, an approved omnipolar
circuit  breaker is  required that
guarantees complete disconnection of
the mains in overvoltage category Ill, in
accordance with the installation rules. o
Do not use power strips or extension
cords. @ Once installation is complete,

55

the electrical components must no longer
be accessible by the user. @ The device
and its accessible parts get hot during
use. Be careful not to touch the heating
elements. @ Ensure that children do not
play with the device; keep children away
and supervise them because the
accessible parts may become very hot
during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is
important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is
compatible with the device. e Do not
touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact
with cloths or any other flammable
material until all the hob components
have cooled down sufficiently, risk of fire
e Do not place flammable material on or
near the device. ® Overheated fats and
oils easily catch fire. Supervise the
cooking of fatty or oily food. e If the
surface is cracked, switch the device off
immediately to prevent the risk of an
electric shock. e The device is not
intended to be operated with an external
timer or a separate remote control
system. e Unattended cooking on a
device with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short
cooking process must be constantly
monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the
device and smother the flames, for
example with a lid or a fire blanket. Fire
hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. @ Do not use steam
cleaners, risk of electric shock. @ Do not
place metal objects, such as knives,
forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e
Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate



(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the mains supply and that the power
socket is suitable. If in doubt, consult a
qualified electrician.

Important; e After use, turn off the hob
at the switch and do not rely on the pan
detector. @ Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling
or heating liquids. @ Do not leave the
heating elements turned on with empty
pots and pans or with no pans. e Switch
off the relevant hot plate when you have
finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products
packaged in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparably
damage your device. ® Never heat a tin
or can containing foods without opening it
first: it might explode! e This warning
also applies to all other types of hobs. e
High power levels such as the Booster
function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a
lower power level. @ Containers must be
placed directly on the hob and in the
centre. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pan
and the hob. e If the temperature
becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking
zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the device
from the mains power supply by
removing the plug or turning off the
mains switch. Wear protective gloves for
all installation and  maintenance
operations. The device can be used by
children over the age of eight and by
people with impaired physical, sensory or
mental abilities or lacking in experience
or the necessary knowledge provided
that they are supervised or after they
have received instruction about how to
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safely use the device and understand the
inherent dangers.  Children must be
supervised to ensure they do not play
with  the device. Cleaning and
maintenance must never be performed
by children unless they are properly
supervised. The room must be properly
ventilated when the device is used at the
same time as other gas-powered
devices, or powered by other fuel. The
device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE A MONTH), in strict accordance
with the maintenance instructions. Failure
to follow the rules for device cleaning and
filter replacement and cleaning may
result in a fire hazard. Food must never
be cooked flambé. Using a naked flame
may damage the filters and cause a fire
hazard; it must, therefore, be avoided
under all circumstances. Extra care must
be taken when frying to prevent the oil
from overheating and catching fire. e
PLEASE NOTE: The accessible parts of
the device may become hot when the
hob is switched on. e Please note! Do
not connect the device to the electric
power supply until installation has been
fully completed. The regulations laid
down by local authorities must be strictly
followed with regard to the technical and
safety measures to adopt for fume
extraction. @ The extracted air must not
be conveyed through the same ducts
used to extract the fumes generated by
gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the
device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws
supplied with the device for installation,
or if not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right
length, as indicated in the installation
guide. e When the device is used
together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative



pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 105 bar). This manual must be
stored for future consultation at any time.
If sold, transferred or moved, it must

remain with the device.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The =mmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When you start cooking, turn the device on at
minimum speed, leaving it on for a few minutes when you
have finished cooking. Increase the speed only if there is a
large quantity of fumes and steam, using the Booster function
only in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. Use

Using the hob

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
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into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

2.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic materiall When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

NO!

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.

© YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

2.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.



2.1.2 Recommended pan bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the

cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,

consult the illustrated section of this manual.

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that
of the cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Extraction version
Fig.7
The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.
The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:
- for rectangular outlets 222 x 89 mm
- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.

1) Keep duct as short as possible.
@ use ducting with the least possible number of curves

(maximum angle: 90°).

@ Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

Fig. 10

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. For more information, see the page relative to the
filtration version (in the illustrated part of this manual).

Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.
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3. Installation

e Both electric and mechanical
installation must be carried out by
specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be
built into a work top with a thickness of 2-
6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.
The minimum distance between the hob
and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are
given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

& 3.1 Electrical connection

Fig. 3

e Disconnect the device from the electric
power supply. e Installation must be
carried out by professionally qualified
personnel with  knowledge of the
regulations in force for installation and
safety. @ The manufacturer denies all
liability to persons, animals or property if
the guidelines provided in this chapter
are not followed. e The power cable
must be long enough to allow the hob to
be removed from the worktop. e Make
sure that the voltage on the serial
number data plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
domestic environment where it will be
installed. ® Do not use extension leads.
e The earth power cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the
electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The
temperature must not reach 50°C above
room temperature anywhere along the
cable. @ The appliance is intended for



permanent connection to the power
supply.

e Please note! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly
installed. e Please note! The
interconnection cable must be replaced
by the authorised technical support
service or by a person with similar
qualifications.

Note : the product is equipped with a
Power Limitator function, which allows a
maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the
product's connection to the electrical
network or when the electrical network
itself is reconnected (within the following
2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected
Power Limitation level. For the Power
Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.
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3.3 Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, efc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.q. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces
of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Fig.1B-2B

Caution! Failure to install screws and

fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical
hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures



4. Operation

Control panel
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Display / LED
Keys
11.  View Power Level
1. ON/OFF of the hob / extractor fan for hob 12.  View extraction speed (power)
2. Cooking zone position indicator 13.  Cooking zone display
3. Cooking zone selection 14.  Extractor fan display
Increase/Decrease Power Level 15.  Timer display
4. Temperature Manager activation 16.  Temperature Manager display
5. Keys fan 17.  Filter assistance indicator
6. Extractor fan selection 18.  Automatic extraction function indicator
Increase/Decrease exiraction speed (power) 19.  Timer indicator active
7. Activation of automatic functions 20. Bridge indicator active
Reset filter saturation 21.  SNAP operation indicator
8. Activate Timer
Increase/Decrease Timer value
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pause / Recall
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USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this hob are designed in order to comply with
the most stringent safety regulations.

For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds when the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the hob on” without “Selecting the cooking zone” and
the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or the
“Timer” function).

Warning! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the ™" symbol will appear on the
cooking zone display “F” to indicate the execution of this
phase.

Wait for the display to tum off before approaching the cooking
Zone.

Cooking zone display
the cooking area display indicates:

Cooking zone on a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"'
Temperature Manager Function

active o
Child Lock Function active L
Pause function 1l

Automatic Heat UP function

61

Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.

@ Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the ™ symbol. H

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

® Power-on

Press (touch) (D ON/OFF hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zone
Touch (press the Selection bar (3) corresponding to the
desired cooking zone.

@ 9 Power Levels

The hob features 9 power levels

Touch and scroll along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

@ Power Booster

The product features a supplementary power level (after level
), which remains active for 10 minutes, after which the

temperature returns to the previously set value.

Touch and scroll along the Selection bar (3) (after level 9)
and activate the Power Booster

The Power Booster level is shown on the display of the
selected zone with the symbol" P



@ Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to
work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two cooking zones you want
to use

- the Bridge indicator (20) of the “Secondary” cooking zone

lights up “—r
- by means of the Selection bar (3) of the “Master" cooking
zone it will be possible to set the operating level (Power)

- to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

@ Temperature Manager
Temperature Manager is a function that allows to set the most

suitable pre-set temperature to achieve the desired result (see
the Temperature Manager table at the end of this chapter).

Select the desired cooking zone.

-
* Press once or multiple times a: (4) to choose the most
suitable level among the ones available:

N

%\ Meling
R

%\\ %\\ Warming* k)]
J"/ J’/ J"/

%\‘\ %\\\ %\‘\ Simmer* 999
* See the Temperature Manager at the end of this
chapter.

* Press again to turn it off.

The following symbol appears on the display of the zone
working in Temperature Manager mode “Auf"

@ Key Lock

The Key Lock allows to block the settings of the hob to
prevent accidental tampering, leaving the functions that have
already been set active.
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Activation:

* press a 9)

+ The LED over the button will turn on, to indicate that it
has been activated

Repeat the operation to deactivate.

@ Child Lock

The Child Lock makes it possible to prevent children from
accidentally accessing the cooking zone and extraction zone,
preventing the activation of any functions.

The Child Lock can only be activated when the product is on,
but with the cooking zones (and extraction zone) off.

Activation:

a 111

+ simultaneously press and hold (9) and m
(20), an acoustic signal indicates that the function is
active,and a"L" appears on display (13) and (14).

Repeat the operation to deactivate.

® Timer

The Timer function is a countdown, which can be set for each
cooking zone (and extraction zone), even simultaneously.

At the end of the set period, the cooking zones (or extraction
zone) will automatically shut down and the user will be
informed by way of an acoustic signal.

Activation/Regulation of hob Timer function
+ Select the cooking zone (power £ 0).

* Press == (8) to access the Timer function

* Regulate the duration of the Timer:

press the selector + to increase the automatic shut-
down time
press the selector =mm, to decrease the automatic shut-
down time

If desired, repeat the operation for the other cooking zones.
Note: Each cooking zone can have a different Timer set;
on the display, (15), the countdown of the last selected hob
will be shown for 10 seconds, after which the countdown
with the least remaining time will be shown.

When the timer has finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the
buttons on the hob is pressed), while the display (15) will
flash, with the symbol “0.20".



Note: on the side of the display of the cooking zone, the

i i
following symbol will appear &2 (19)

To switch off the Timer:
+ select the cooking zone
« set the value of the timer to "{J" , by means of wmm

Not: the function remains active if no other key is pressed
in the meantime.

@ Eqg Timer
The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone). The Egg Timer is

activated by pressing == I 8).

Note : to regulate the Egg Timer function, follow the same
procedure as for the Timer-function.

When the timer has finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the
buttons on the hob is pressed), while the display (15) will
flash, with the symbol 000"

@ Pause
The Pause function allows to suspend any function active on
the hob, bringing the cooking power to zero.

Activation:

* press m (10)

v a " "is displayed (13).

To deactivate the function:
Note :this operation restores the hob settings to those prior
to the pause.

* press m (10)

+ within 10 seconds scroll to the right along
the Selection bar (3), relating to the cooking zone 2
(FIG.19);
Note : if the operation is not performed within this time
the pause function will remain active.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

@ Recall
The Recall function allows to recover all the hob settings, in
case of accidental shut-down.

Activation:

+ turn the hob back on (I)
within 6 seconds after shut-down

* press”
within the next 6 seconds

@ Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows to reach the set power
faster; with this function it is possible to cook food faster, but
without the risk of burning it, because the temperature does
not exceed the set level.

This function is available for the levels of power 1 -8 .

Activation:
+ press and hold, on the Selection bar (3), the desired
power

« a "F"is displayed (13).

® Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption.

Note : the limit must be set when the hob is off, without

|

pressing O within 2 minutes from when the hob is
connected to the electrical network, or from when the
electrical network itself is reconnected.

To set the Power Limitation:

$1)
- press and hold keys ﬂ m until an acoustic signal
sounds

-slide along sliders FLand RL L' 1M HEHTETTEN D5t the
same time, from left to right,

and press down at the letters P, until a short acoustic signal
sounds

2. the Timer display (15) shows the symbols “cre”,
to indicate that it can be set

3. the FL zone display shows the current setting™
0= 74KW
1= 45KW

** by default, the limit is set to 7.4 KW

- to change the Power Limitation setting slide on the FL
slider 11T

- from left to right to increase the Kw

- from right to left to decrease the Kw

§$§

- to save the selection, press the keys B m for 1
second;



an acoustic signal will sound to confirm the setting and the
function will close.

USING THE EXTRACTOR FAN

@ Power-on

Press (touch) (D ON/OFF hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Switching on the extractor fan:
Touch (press) the Selection bar (6) to activate the extractor
fan

@ Extraction speed (power):
Touch and scroll along the Selection bar (6):

to the right to increase the speed (power) of the extractor fan
(0-10);

to the left to decrease the speed (power) of the extractor fan
(20-0);

@ Timer

Activation/Regulation of Timer function for the
extractor fan
+ Select the extractor fan (speed * 0).

“Press”
any speed)

(8) to access the Timer function (from

* Regulate the duration of the Timer:

press the selector + to increase the automatic shut-
down time

press the selector —— , to decrease the automatic
shut-down time

the display (15) will show the countdown,

Note: on the side of the display of the extractor fan, with the

'€
Timer in use, the following symbol will appear &= (19)

When the timer has finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the
buttons on the hob is presseg, while the display (15) will
flash, with the symbol .05

To switch off the Timer:

» select the cooking zone
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« set the value of the timer to "{J" , by means of —

Not: the function remains active if no other key is pressed
in the meantime.

@ Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:
Grease filter

the “FILTER”(17) LED lights up

Activated carbon odour filter
the “FILTER"(17) LED flashes

® Reset filter saturation
After carrying out maintenance on the filters (grease and/or

activated carbon) hold down the ® key;
the “FILTER" LED tums off and the count restarts.

@ Activation of activated carbon odour filter saturation
indicator

This indicator is normally deactivated.

To activate it, proceed as follows:

- turn on the aspiration hob by pressing (I) ;
- with the as?iration motor and cooking zones off, press and

hold

. “FILTER”
activation.

turns on, then off to indicate successful

@ Deactivation of activated carbon odour filter saturation
indicator
repeat the activation steps described above

“FILTER” flashes, then tums off to indicate successful
deactivation.

@ Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

Once the hob is turned off, the hood adapts its aspiration
speed, gradually decreasing it, so as to eliminate residual
vapours and odours

To activate this function:

Briefly press @(7), the LED "(A)" (18) will light up to
indicate that the hood is working in this mode.



@Automatic hood mode with SNAP®

For information on how to make the connection between the
hood and SNAP®, see the manual supplied with SNAP® or
visit www.elica.com.

Note: SNAP® is an auxiliary extraction unit able to operate at
the same time as the hood.

To activate this function:

Briefly press (7), the LED "(A)" (18) and the LED
“SNAP” (21) will light up to indicate that the hood is working in
this mode.

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

+ The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

+ The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

« the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

+ the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.

Temperature Manager

Description

$

It identifies a suitable cooking level to slowly melt delicate products without
compromising their sensory characteristics (chocolate,

Melting
— butter, etc.).
It identifies a suitable cooking level to allow to delicately keep the food at the
Warming same temperature, without letting it boil.

ﬁ Simmer

It identifies a suitable cooking level to simmer food for prolonged periods.
Suitable to cook tomato sauces, meat sauces, soups, minestrone,
maintaining a controlled cooking level (ideal for bain-marie). It prevents the
food from spilling or sticking at the bottom of the pan, typical of these
preparations.

Use this function after bringing the food to a boil.




4.1 Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

45

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

34

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

2-3

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4.2 Cooking tables

Category of | Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage Powers
. ] Cooking pasta and g
Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
' Cooking pasta and
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
I ) y Cooking pasta and !
Boiled rice Heating water Booster-9 maintaining the boil 5-6
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
ergelﬁg)ée:’ Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
g Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 34
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (if with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 G”"mS? d?ar;, both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (ifwith butter, power 6) 7-8 Cooking 4-5
Browning with oil .
Stew (if with butter, power 6) 78 Cooking 54
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (ifwith butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . )
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 3.4
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 3.4
power 6)
. Preparing the base (melt butter and ! Bring to simmering }
Béchamel flour) 5-6 noint 3-4
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ' Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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5. Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 18

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.

Fig. 19

Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.
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Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Troubleshooting

~

INFORMATION CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
. The temperature inside .
E2 The commanq zonelswnches off due to the electronic parts is too Wait for the hol_) to‘cool
an excessively high temperature high before reusing it
ERRO3
+ Continuous (permanent) key activation Water, pots or kitchen Clean the surface
acoustic signal is detected. The interface switches off tools are on top of the remove any objects from
after 10 seconds. user interface. the surface

For all other error
signals
(E..U...)

Call customer service and report the error code

5.3 Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die in diesem Handbuch aufgefuhrten Anleitungen

missen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige

Zwischenfélle, Schaden und Brande im Gerét nicht gehaftet,

die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch

aufgefihrten ~ Anleitungen  stammen. Das Gerat ist
ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch zum Kochen von

Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem

Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie

z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt

jegliche Haftung fur Missbrduche oder fehlerhafte

Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire

abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und

Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

@ Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

@ Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

@ Priifen Sie vor der Installation des Gerats, dass alle
Komponenten  nicht  beschadigt sind.  Sollten
Beschadigungen  vorhanden sein, den Héandler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@ Prifen Sie vor der Installation die Integritat des Geréts.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

Anmerkung: Die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind

Optionszubehdre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert

werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden

miissen.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau
einhalten: e Vor der Durchfiihrung von
Installationsarbeiten muss das Gerat von
der Stromversorgung getrennt werden. e
Die Installation oder Wartung muss von
einem spezialisierten  Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen
des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften durchgefuhrt
werden. Kein Bauteil der Gerats
reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht
spezifisch  im  Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Gerats ist
gesetzlich  vorgeschrieben. e Das
Stromversorgungskabel  muss  lang
genug sein, um den Anschluss des im
Schrank versenkten Gerats an die
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Stromversorgung zu ermdglichen. e
Damit die Installation den gultigen
Sicherheitsvorschriften entspricht, ist ein
normgerechter  allpoliger ~ Schalter
notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie |l gemal den
Installationsregeln gewahrleistet. @ Keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungen verwenden. e Nachdem
die Installation abgeschlossen wurde,
dirfen die elektrischen Komponenten fir
den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
e Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend der Verwendung
hei. Darauf achten, die Heizelemente
nicht zu beriihren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Gerat nicht spielen.
Kinder fernhalten und berwachen, da
die zuganglichen Teile wahrend der
Benutzung sehr hei® werden kénnen. e
Fiur die Menschen, die einen
Herzschrittmacher und ein  aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu prifen,
dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist. ® Die Heizelemente
des Gerats wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. e Kontakt mit
Tlchern oder anderen entziindbaren
Materialien ~ vermeiden,  bis  alle
Komponenten des Gerats ausreichend
abgekihlt sind; es besteht Brandgefahr.
-Kein entflammbares Material auf dem
Geréat bzw. in seiner Nahe liegen lassen.
e Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht
Feuer. Den Kochvorgang  von
Lebensmitteln tberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. -Wenn die Oberflache
Risse oder Briche aufweist, das Geréat
abschalten, um die Mdglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das
Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates



Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. ° Der  uniberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol
und Fett kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. e Der Kochvorgang muss
Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend Gberwacht werden.
e NIE versuchen, die Flammen mit
Wasser zu l6schen. Das Gerat hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder  einer
Feuerléschdecke ersticken. Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. e Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr
eines Stromschlags. e Legen Sie keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich dberhitzen
konnten. @ Bevor Sie das Gerat an das
Stromnetz anschlielen: Uberpriifen Sie
das Typenschild (auf dem unteren Teil
des Gerats), um sicherzustellen, dass die
Spannung und Leistung mit der des
Netzes Ubereinstimmt und dass die
Anschlussbuchse  geeignet ist. Im
Zweifelsfall einen qualifizierten
Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der
Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. e Die Austritte von
Flissigkeiten vermeiden. Daher soll die
Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flussigkeiten abgesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter
nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die

entsprechende  Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals

aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wirde schmelzen und
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daher Ihr  Gerdt  unwiderruflich
beschadigen. ° Niemals  eine
Konservene oder Blechdose erhitzen,
ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie
konnte explodieren! Diese Warnung gilt
fir alle anderen Sorten von Kochfeldern.
e Die Benutzung einer hohen Leistung
wie die Booster-Funktion eignet sich
nicht zum Aufwarmen von einigen
FlUssigkeiten, wie z.B. das Bratdl.
Uberhohte Warme konnte gefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen.
Die Behalter mussen direkt auf das
Kochfeld gestellt werden und zentriert
sein. Auf keinen Fall durfen andere
Gegenstande  zwischen Herd und
Kochfeld eingesetzt werden. e Bei hohen
Temperaturen senkt das Gerat die
Leistungsstufe der Kochbereiche
automatisch ab. e Vor jeglichem
Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerat von der Stromversorgung durch
Ausstecken des Steckers oder durch
Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das
Gerat darf von Kindern ab dem Alter von
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt  werden oder  vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats und zum Verstandnis der
damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. e Kinder missen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. e Die
Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht ausgefihrt
werden. ® Wenn das Gerat zusammen



mit anderen Geraten mit
Gasverbrennung oder anderen
Brennstoffen verwendet wird, muss fir
eine ausreichende Bellftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss
regelmalig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und aufen gereinigt
werden; die  Wartungsanweisungen
mussen trotzdem beachtet werden. e Die
Nichteinhaltung der Reinigungsrichtlinien
des Gerates und des Austauschs und der
Reinigung der Filter flhrt zu einem
Brandrisiko. @ Flammbieren ist absolut
verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme ist fir die Filter schadlich und
kann zu Branden flihren, es muss daher
in jedem Fall vermieden werden. e Das
Frittieren ~ muss  unter  Kontrolle
durchgefihrt werden, um zu verhindern,
dass sich (berhitztes Ol entziindet.
ACHTUNG: Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist, kénnen die
zuganglichen Teile des Gerats heill
werden. @ Achtung! Das Gerét nicht an
das Stromnetz anschlieBen, solange die
Installation nicht vollkommen
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der
technischen und sicherheitstechnischen
Malnahmen zur Ableitung der Dampfe
sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten.
Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der flr die
Abfihrung der Rauchgase von Geraten,
die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betriecben werden, verwendet wird. e
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das
Gerat nicht verwendet werden! e Zur
Installation nur die mit dem Gerat
mitgelieferten  Befestigungsschrauben
verwenden. Sollte diese nicht vorhanden
sein, mulssen geeignete Schrauben
gekauft werden. Die korrekte Lange fir
die  Schrauben, die in  der
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Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden. @ Wenn gleichzeitig dieses
Gerat und andere Gerate verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4
Pa (4 x 10 bar) nicht Uberschreiten. e
Es st wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit
einsehen koénnen. Bei einem Verkauf,
einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt ~ werden, dass das
Handbuch mit dem Produkt bleibt.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, (ber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgemaBen Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mégliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das wmmm-Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das
Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fur weitere Informationen Uber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Millsammeldienst
oder das Geschaft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Vorschlage fir die
korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung:
Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, schalten Sie das Gerat
mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch
nach dem Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhdhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
grofen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz
des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten
Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den
Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den L&m zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.



2. Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielibertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Warme  umgewandelt.  Darlber hinaus wird die
Warmelbertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberflaiche entfernen und so unnétige
Warmeverluste vermieden.

2.1 Kochgeschirr

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflaiche des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heiflen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

» Der Boden besteht vollstandig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmeubertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthalt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwarmt sich nicht und wird moglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.
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+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontakifldche zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

(}_

JA!

Wichtig: Keine heien Tépfe und Pfannen auf die Oberflache
der Schalttafel des Kochfelds legen.

2.1.1 Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch flhlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

2.1.2 Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht Gber die richtigen

Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht

ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs

fir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten

Teil dieses Handbuchs.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wéahrend des Kochens am
Topf bleiben, insbesonder bei Topfen mit einer Hohe Uber
22cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im

Umluftbetrieb benutzt werden. Abluftbetrieb
Abb.7

Die Déampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
draufen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings ibereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fir weitere Informationen ziehen Sie die Seite tber das
Zubehdr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
SchlieRen Sie das Gerat an Rohrleitungen und
Wandabzugsldcher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).

Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchemn mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der



Absaugleistung und eine drastische Erhéhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.

Es wird daher diesbeziglich keinerlei Verantwortung
ubernommen.

@ Verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie méglich ist.

@ Verwenden Sie ein Rohr mit einer moéglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).

@ Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Bild 10

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird. Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das
Sie fiir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen. Fir weitere
Informationen konsultieren Sie die zum Zubehdr des
Umluftbetriebes gehorige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollsténdige Ubersicht iiber
die verflighbaren Modelle und die verschiedenen
Einbaumdglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als
auch fiir den Abluftbetrieb, zu bekommen.

3. Befestigung

e Die elektrische und mechanische
Installation muss vom Fachpersonal
durchgefihrt werden.

Das Gerat ist fir den Einbau in eine 2-6
cm dicke Arbeitsplatte vorgesehen, bei
TOP-Installation; 2,5-6 cm bei FLUSH-
Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem
Kochfeld und der Wand muss
mindestens 5 cm frontal, mindestens 4
cm seitlich und mindestens 50 cm von
den oberen Hangeschranken betragen.
Hinweis = Die vorgeschlagenen
Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie
bei der Gestaltung der Raume die
Angaben des Kiichenherstellers.

& 3.1 Elektrischer Anschluss
Abb. 3

e Das Gerat vom Stromnetz trennen.
eDie Installation muss von qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen werden,
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das die geltenden Vorschriften in Bezug
auf Installation und Sicherheit kennt. e
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegentiber  Personen, Tieren oder
Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel
aufgeflihrten  Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein,
um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsflaiche  zu  ermdglichen. e
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Serienschild an der Unterseite des
Gerats angegebene Spannung mit der
des Hauses ubereinstimmt, in dem das
Gerét installiert wird. @ Verwenden Sie
keine  Verlangerungen. ° Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die
anderen Kabel sein. ® Wenn das Gerat
nicht mit einem Netzkabel ausgestattet
ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 flir
eine Leistung bis 7200 Watt; fir eine
hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an  keiner  Stelle  die
Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen.
e Das Gerat ist fur den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz
vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis
wieder an das Stromnetz anschlief3t und
seinen  ordnungsgemaRen  Betrieb
Uberprift, sich immer vergewissern, dass
das Stromkabel ordnungsgemalt montiert
wurde. @ Achtung! Der Austausch des
Verbindungskabels muss von dem
autorisierten technischen Kundendienst
oder einer Person mit &hnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.
Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion
ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle ~ kw einstellen
kénnen



Die Einstellung muss vorgenommen
werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz

angeschlossen wird (innerhalb  der
folgenden 2 Minuten). Bemessen Sie den
Schutz des elektrischen  Systems
entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz far die
Leistungsbegrenzung finden Sie in

diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.
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3.3 Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+  Nach dem Auspacken des Produkts Uberprifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an lhren
Handler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Prifen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationsbereich passen.

+  Prifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.)
(aus Beforderungsgriinden) befindet. Evtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

+ Sich auch  vergewissern, dass bei dem
Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereitung des Mébels zum Einbau:

Das Produkt darf nicht auf Kihlem, Geschirrspiilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.

Samtliche Schneidearbeiten im Mdbel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfiihren; Spane und Sagemehl-
Riickstande sorgfaltig entfeen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit
von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Abb. 1B-2B

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht gemaR
diesen Anleitungen installiert werden,

kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fiir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Acrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbestandigkeit

- bestandig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar



4. Geratebeschreibung

Bedienfeldanordnung
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Tasten

1. EIN/AUS Kochfeld/ Geblése

2. Anzeige Position der Kochzone

3. Einstellung Leistungsstufe der Kochzone
Erhdhung/Verringerung Power Level

4. Aktivierung Temperatur-Manager

5. Tasten Geblase

6. Einstellung Abzugsleistung Geblase
Erh6hung/Verringerung Geschwindigkeit (Leistung)
der Ansaugung

7. Aktivierung automatischer Funktionen
Neustart Sattigungsanzeige der Filter

8. Aktivierung Timer
Erh6hung/Verringerung Zeit Timer

9. Tastensperre

9+10.  Kindersicherung

10. Pause / Memory

6
Display / LED

11.  Visualisierung Power Level

12.  Visualisierung Geschwindigkeit (Leistung) der
Ansaugung

13.  Display Kochbereich

14. Display Geblase

15.  Display Timer

16.  Anzeige Temperatur-Manager

17.  Anzeige Filterwechsel

18.  Anzeige automatische Absaugfunktion

19.  Anzeige Timer aktiv

20. Anzeige Bridge-Funktion aktiv

21.  Anzeige fir die Funktion mit SNAP
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VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

+ In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, benétigt (z.B.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol “H" , um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich ndhem.

Display Kochbereich
Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich o
Kochstufe 1.9.p
Restwérmeanzeige H
Topferkennung g
Funktion Temperatur-Manager

aktiv L
Funktion Kindersicherung aktiv Ia
Funktion Pause i
Funktion Ankochautomatik =
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Eigenschaften des Kochfelds

@ Aktivierung Kochfeld
Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen auf

dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der Tépfe.

@ Topferkennung
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

@ Sicherheitsabschaltung

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

@ Restwérmeanzeige

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird die Anwesenheit von Restwarme mit entsprechendem
optischen Signal auf dem Display des beziiglichen

Kochbereichs durch das Symbol ik angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewlinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten

EIN/AUS Kochfeld/ Geblase (l) driicken (bertihren)

Die Kontrolllampe leuchtet zur Anzeige auf, dass das
Kochfeld/ Geblase bereit zur Verwendung ist

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Wahl der Kochbereiche
Die Auswahlleiste (3) entsprechend des gewiinschten
Kochbereichs beriihren (driicken).

@ 9 L eistungsstufen
Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Mit den Fingern l&ngs der Auswahlleiste (3) bertihren und
durchlaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken;

@ Power-Funktion

Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe
ausgestattet (Uber der Stufe 9), die fiir 10 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zurlick.

Mit den Fingern l&ngs der Auswahlleiste (3) (lber der Stufe

) bertihren und durchlaufen und die Power-Funktion
aktivieren



Die Power-Funktion wird auf dem Display des Kochbereichs
mit dem Symbol” P angezeigt

@ Bridge-Funktion

Diese Funktion verbindet zwei iibereinanderliegende
Kochzonen miteinander. Sie funktionieren dann wie eine
Kochzone. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen
mit Backformen und Tépfen von groReren Abmessungen.
Es ist méglich, den vorderen Kochbereich “Master” in
Kombination mit dem entsprechenden hinteren
“Nebenbereich” zu verwenden

(konsultieren Sie, um zu priifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).

Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden wiinscht, wahlen

- die Anzeige Bridge (20) des Kochbereichs “Nebenbereich"

leuchtet auf
- durch die Auswahlleiste (3) des Kochbereichs “Master" ist
es mdglich, die Betriebsstufe einzustellen

- um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

@ Temperatur-Manager

Temperature Manager ist eine Funktion, die erlaubt, die
voreingestellte Temperatur geeigneter einzustellen, um die
gewiinschte Art von Ergebnis zu erhalten (konsultieren Sie die
Tabelle Temperatur-Manager am Ende dieses Kapitels).

Wahlen Sie den gewtinschten Kochberﬁh.

+ Driicken Sie ein- oder mehrmals - (4) ,umdie

geeignetste Stufe zu wahlen:

-_\ l’

%\ Schmelzen* .__5.

N N

%\W %\\ Erwarmen* -i\'
D > D > D >

%\ %‘\\ %\ Kocheln* YY)
* Konsultieren Sie die Tabelle Temperature Manager am
Ende dieses Kapitels.

+ Driicken Sie emeut, um abzuschalten.
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Auf dem Display des Kochbereichs, der mit Temperature
Manager in Betrieb ist, erscheint das Symbol “4#"

@ Tastensperre
Die Tastensperre erlaubt, die Einstellungen des Felds zu

blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindemn
und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:

* Driicken Sie a 9)

« die LED auf der Taste leuchtet zur Anzeige der erfolgten
Aktivierung auf

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung

@ Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert, dass Kinder unabsichtlich die
Kochbereiche und das Geblése einschalten und versperrt die
Aktivierung jeglicher Funktion.

Die Kindersicherung kann nur bei eingeschaltetem Kochfeld,
aber mit abgeschalteten Kochbereichen (und Geblése)
aktiviert werden.

Aktivierung:

. cér‘i]‘cken und halten Sie gleichzeitig ﬂ (9) und

(10) gleichzeitig driicken und halten, ein
akustisches Signal zeigt an, dass die Funktuion
eingeschaltet ist und es erscheint "L" auf den Display (13)
und (14).

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung

® Timer

Die Funktion Timer ist ein Countdown, den man, auch
gleichzeitig, auf jedem Kochbereich (und Bereich des
Geblases) einstellen kann.

Am Ende der eingestellten Zeit schalten sich die
Kochbereiche (oder Bereiche des Gebléses) automatisch ab
und der Benutzer wird mit einem entsprechenden akustischen
Signal darauf hingewiesen.

Aktivierung/Einstellung der Funktion Timer fur das
Kochfeld

+ Wahlen Sie den gewiinschten Kochbereich.
 Driicken Sie == = (8) zum Zugang zur Funktion
Timer



+ Die Dauer des Timers einstellen:

den Wahlschalter driicken, um die Zeit der
automatischen Abschaltung zu erhdhen

den Wahlschalter =mm driicken, um die Zeit der
automatischen Abschaltung zu verringern

Gegebenenfalls den Vorgang auch fiir andere
Kochbereiche wiederholen.

Anmerkung: Jeder Kochbereich kann einen
verschiedenen Timer eingestellt haben; auf dem Display
(15) erscheint fiir 10 Sekunden der Countdown des letzten,
gewahlten Kochbereichs, danach wird der Countdown von
kirzester Dauer visualisiert.

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld beriihrt wird) , wahrend das Display (15)
mit dem Symbol . blinkt.

Anmerkung: Auf der Seite des Displays des Kochbereichs

o
erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol (29)

Zur Ausschaltung des Timers:
+ Wahlen Sie den Kochbereich.
« den Wert des Timers auf "(J" , mittels =mm einstellen

Anmerkung: Die Funktion bleibt aktiv, wenn in der
Zwischenzeit keine anderen Tasten gedriickt werden.

® Kurzzeitwecker

Die Funktion Kurzzeitwecker ist ein Countdown, der
unabhangig von den Kochbereichen (und dem Bereich des
Geblases) ist.

Der Kurzzeitwecker wird durch Druck von == == (8)
aktiviert.

Anmerkung : Befolgen Sie fiir die Einstellung der Funktion
Kurzzeitwecker die gleiche Prozedur der Funktion Timer

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld beriihrt wird), wahrend das Display (15)
mit dem Symbol 7. blinkt.

@ Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

1111
* Driicken Sie m (20)
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+ auf den Displays (13) wird eine *f I visualisiert .

Um die Funktion zu deaktivieren:

+ Driicken Sie m (10)

* Durchlaufen Sie innerhalb 10 Sekunden mit den Fingern
die Auswahlleiste (3), beziiglich des Kochbereichs 2
(ABB.19);

Anmerkung : Wenn der Vorgang nicht in dieser
Zeitspanne ausgefiihrt wird, bleibt die Funktion Pause aktiv.

Anmerkung: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause
nicht deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

® Memo

Die Funktion Memory erlaubt, alle auf dem Kochfeld
eingestellten Einstellungen im Falle eines unbeabsichtigten
Abschaltens wiederzuerlangen.

Aktivierung:

« das Feld (l)

innerhalb 6 Sekunden nach der Abschaltung erneut
einschalten

o auf"
innerhalb weiterer 6 Sekunden driicken

® Ankochautomatik

Die Funktion Ankochautomatik erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den Vorteil
eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die eingestellte
Stufe nicht Ubersteigt.

Diese Funktion ist fiir die Leistungsstufen 1 -8 verflgbar.

Aktivierung:
+ auf der Auswabhlleiste (3) die gewtinschte Leistung fiir
langere Zeit driicken

+ auf dem Display (13) wird eine " visualisiert .

@ Power Limitation

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise
des Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme begrenzt wird.

Merke : Die Einstellung muss bei ausgeschaltetem Kochfeld

vorgenommen werden, ohne die Taste (D zu drticken und
zwar beim Anschluss des Kochfeldes mit der
Stromversorgung oder der erneuten Verbindung mit der
Stromversorgung, innerhalb der nachsten 2 Minuten.



Einstellung der Power Limitation :

- a m driicken und solange gedriickt halten, bis ein
kurzer Signalton erklingt

- gleichzeitig auf den Slidern FL und RL

EPREERERETEEv T Lyon rechts nach links scrollen

und lange solange den Buchstaben Pgedriickt halten, bis ein
kurzer Signalton erklingt

4. Am Display Timer (15) erscheint das Symbol

“CF6”, was bedeutet, dass nun die Einstellung
vorgenommen werden kann

5. das Display (7) des Bereichs FL zeigt die
Stromeinstellung an**
0= 74KW
1= 45KW

**Voreinstellung betragt 7,4 KW

- um die Einstellung der Power Limitation zu &ndern, den
Slider FL scrollen L' HETHEEEITETL

- von links nach rechts, um die kW zu erhdhen

- von rechts nach links, um die kW zu verringern

111}

- um die Wahl abzuspeichern, Tasten B m eine
Sekunde lang driicken;
es erklingt ein Tonsignal, das die Einstellung bestatigt und
die Funktion wird verlassen.

VERWENDUNG DES GEBLASES

@ Einschalten

EIN/AUS Kochfeld/ Geblase (l) driicken (beriihren)
Die Kontrolllampe leuchtet zur Anzeige auf, dass das
Kochfeld/ Geblése bereit zur Verwendung ist

Zum Abschalten emeut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Einschalten des Geblases:
Die Auswahlleiste (6) beriihren (driicken), um das Geblése
zu aktivieren

@ Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Mit den Fingern langs der Auswahlleiste (6) berihren und
durchlaufen:

nach rechts, um die Geschwindigkeit (Leistung) der
Ansaugung (0-10) zu erhdhen;

nach links, um die Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
(10-0) zu verringern;

80

® Timer

Aktivierung/Einstellung der Funktion Timer fur das
Geblase

+ Das Geblase wéhlen

* Zum Zugang zur Funktion Timer (von jeglicher
)~ (8) driicken

Geschwindigkeit)

+ Die Dauer des Timers einstellen:

den Wahlschalter +dri]cken, um die Zeit der
automatischen Abschaltung zu erhéhen

den Wahlschalter - driicken, um die Zeit der
automatischen Abschaltung zu verringern

auf dem Display (15) wird der Countdown angezeigt,

Anmerkung: auf der Seite des Displays des Geblases

3
erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol . (19)

Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld berlhrt wird) , wahrend das Display (15)
mit dem Symbol “5.J blinkt.

Zur Ausschaltung des Timers:

+ Wahlen Sie den Kochbereich.

« den Wert des Timers auf "5 mittels mm einstellen

Anmerkung: Die Funktion bleibt aktiv, wenn in der
Zwischenzeit keine anderen Tasten gedriickt werden.

@ Anzeige der Filtersattigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Fettfilter
LED “FILTER" (17) leuchtet auf

Geruchsfilter mit Aktivkohle
LED “FILTER" (17) blinkt

® Reset Séttigung der Filter
Nach der Filterwartung (Fettfilter und/oder Aktivkohle), Taste

lange drticken ;

LED “FILTER” geht aus und der Zahlvorgang der Anzeige
startet emeut.

@ Aktivierung der Anzeige Sattigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:




- Abzugsflache durch d) anschalten;

- Absaugmotor und Kochfeld sind ausgeschaltet, @
driicken und gedriickt halten;

- “FILTER" geht an und wieder aus, um die erfolgte
Aktivierung anzuzeigen.

@ Deaktivierung der Anzeige Sattigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle

den oben beschriebenen Vorgang der Aktivierung
wiederholen

- “FILTER" geht an und wieder aus, um die erfolgte
Deaktivierung anzuzeigen.

@ Automatische Funktionsweise

Die Abzugshaube wird sich automatisch auf die geeignete
Geschwindigkeit einschalten, gemaR der, auf den einzelnen
Kochfeldern, verwendeten Heizstufen.

Wenn das Kochfeld abgeschaltet ist, schaltet die
Dunstabzugshaube schrittweise die Absauggeschwindigkeit
herunter und entfernt so die restlichen Dampfe und
Gerliche,bevor sie sich ganz abschaltet.

Um diese Funktion zu aktivieren:

Driicken Sie kurz @(7) und das LED ,{A )" (18) erleuchtet,
um anzuzeigen, dass die Abzugshaube in diesem Modus
arbeitet.

@Automatische Funktionsweise der Abzugshaube mit
SNAP®

Fir den Anschluss der Dunstabzugshaube an den SNAP®

bitte in der mit der SNAP® gelieferten Betriebsanleitung
nachsehen oder auf die Webseite www.elica.com gehen.

Hinweis: SNAP® st eine Zusatzabsaugvorrichtung, die
zusammen mit der Dunstabzugshaube arbeiten kann.

Zum Einschalten dieser Funktion:

Driicken Sie kurz auf @(7), die LED “(A)"(18) und die
LED “SNAP” (21) beginnen zu leuchten, um anzuzeigen, dass
die Dunstabzugshaube in diesem Modus arbeitet.

Das Gerét ist fiir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgerustet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

+ Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerat muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss gemaR .den Sicherheitsvorschriften, die
fir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerét gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fur Hausanlagen
ausgefihrt werden.

ACHTUNG:

+ Die Kabel, mit denen das Kit an das Geréat
angeschlossen wird, mussen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehéren.

¢ Der Hersteller des Gerats haftet nicht fir eventuell
auftretende Probleme, Schéden oder Brénde durch
Mangel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KITs.

Temperatur-Manager

Beschreibung

Geeignete Leistungsstufe, um temperaturempfindliche Lebensmittel

s Schmelzen langsam zu schmelzen, ohne die sensorischen Eigenschaften zu
beeintrachtigen (ideal fir Schokolade, Butter, usw.).
Geeignete Leistungsstufe, die es erlaubt, Lebensmittel zu erwarmen, ohne
Erwarmen dass Siedetemperaturen erreicht werden.

Kdcheln
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Geeignete Leistungsstufe, um Speisen fiir Iangere Zeiten kocheln zu
lassen. Ideal zum Kochen von Tomatensaucen, Ragout, Suppen, dicken
GemUsesuppen, bei denen ein kontrollierter Garheitsgrad (ideal fiir das
Kochen in Wasserbad) beibehalten wird. Gleichzeitig wird ein Uberkochen
oder mdgliches Anbrennen am Topfboden vermieden.

Verwenden Sie diese Funktion, nachdem Sie die Speise aufgekocht haben.




4.1 Leistungstabellen

Leistungsstufea

Tipologia di cottura

Benutzung der Stufe
(die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Ihre
Kochgewohnheiten

Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Flissigkeiten schnell aufzuwarmen
Letstung deal B Ankoch fgef
. Ideal zum Braunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
89 Braten - Sieden Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Bréunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grilen zum Kochen und Grillen (fiir kurze Zeitraume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga . Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
6-7 Bréunen - Kochen - Schmoren - | 1y chen und Grillen (fiir mittlere Zeitraume, 10-20
Anbraten - Grillen Min.) '
Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
4-5 . . "
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitrdume)
. i = Ideal zum langen Kochen (Reis, Sofien, Braten, Fisch)
LM'.“'ere 34 Kochen - Einkochen mit Fliissigkeiten (z.8. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
eistung
Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRRen, Braten, Fisch) mit Kochflissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
Schmelzen - Auftauen — ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
12 Warmhal hmel Kleine M fut
Niedrige armhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen - Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten
AUS Null-Leistung Ablagefliche Kpchfe_ld in Berelt;chaftsstellung oder aus (Restwwarme
wird mit H angezeigt))
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4.2 Kochtabellen

_ _ Gerichte oder Leistungsstufe und Kochablauf
Lebensmittelkategorie | Kochvorgang- Erste Phase | Leistungen | Zweite Phase | Leistungen
Art

Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten

Nudeln kochen

Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6

am Sieden halten

Anbraten Gemiise und

Risotto . 7-8 Kochen 4-5
Résten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwérmen vom Ol 9 Braten 8-9
Gemiise und Sautierte Kochgeschirr erwdrmen 7-8 Kochen 6-7
Hiilsenfriichte Geschmorte Kochgeschirr erwérmen 7-8 Kochen 34
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwarmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 3-4
(Leistung 6 falls mit Butter)
Fleisch Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Braunen . Braunen mit.OI 7-8 Kochen 4-5
(Leistung 6 falls mit Butter)
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 78 Kochen 34
Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
. Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes |  (Leistung 6 falls mit Butter) 8 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 8-9 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfapne" i 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Erwérmen der Pfanne mit
Omelette Butter oder Speised 6 Kochen 5-6
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwarmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoBe Braunen mit .OI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 3.4
mit Butter)
Bolognese Braunen mit Ol (Leistung 6 falls X ’
Sofen Fleischsole mit Butter) 6-7 Kochen 34
Béchamelsole Vorbereitung der Basis (Butter 5-6 Leicht aufkochen 34
und Mehl schmelzen)
. . Leicht am Sieden
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 halten 4-5
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
Siiigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Michreis Mich aufwarmen 56 | LechtamSieden | 4
halten
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5. Wartung

Wartung der Kochflédche

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahiwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschadigen.

Verwenden Sie keine chemische, atzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkuhlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entfernen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschadigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand konnten die Glasoberflache
beschadigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Fliissigkeiten aus
den Topfen, ist es mdglich lber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Gerates befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Bild 18

Fur eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.

Bild 19

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
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Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIERLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigem. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Sattigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spilmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem andern sich seine Eigenschaften
bezliglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fiir die Version mit Filter)

Halt die unangenehmen Gerliche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelméaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die
Geruchsfilter konnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 17-17a-17b-17c



5.2 Stérungssuche

INFORMATIONSCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN LOSUNG
Die innere Temperatur Vor einem emeuten
Die Elektronik schaltet sich wegen 'mp Gebrauch, warten Sie
E2 " der elektrischen A
erhdhter Temperatur ab . bis sich die Flache
Komponenten ist zu hoch .
abkuhlt hat
ERRO3
+ Es wird eine kontinuierliche (Dauer-) Wasser, Topfe oder Oberflache reinigen,
akustisches Signal Aktivierung der Taste detektiert. Kiichenutensilien auf der eventuell
Die Schnittstelle stellt sich nach 10 Benutzerschnittstelle. Gegenstande vom
’_j Sekunden ab. Kochfeld raumen.
Bei allen anderen
Fehlermeldungen Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie Ihren Fehlercode
(E..U..)

5.3 Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:

1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung®, nicht selbst [dsen kinnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stdrung nicht von alleine geldst hat.

Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den nachstgelegenen
Kundendienst an.

85



FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie cause a l'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées produites par la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de piéces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des
commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

@ Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur l'utilisation
et sur la sécurité.

@ Ne pas effectuer de modifications électriques sur
I'appareil.

@ Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.

@ verifier Istat de I'appareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer lnstallation.

Remarque : Les pieces marquées du symbole « (*) » sont

des accessoires en option fournis uniquement avec certains

modeles, ou des pieces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous : e L’appareil doit
étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention
d’installation. e  L'installation  ou
I'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer
ou remplacer les pieces de l'appareil si
ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. e La mise a
la terre de [lappareil est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le branchement de
I'appareil, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. e Pour que
l'installation soit conforme aux normes de
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sécurité en vigueur, il faut un interrupteur
omnipolaire  conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du
circuit électriqgue dans les conditions de
la  catégorie de surtension |l
conformément aux regles d'installation. e
Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonges. e Une fois linstallation
terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a
[utilisateur. e L'appareil et les parties
accessibles deviennent trés chauds
pendant [utilisation. Veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. e
Veiller a ce que les enfants ne jouent pas
avec lappareil ; garder les enfants a
distance et les surveiller: les parties
accessibles  peuvent  devenir tres
chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et
dimplants actifs, il est important de
vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est
compatible avec l'appareil. ® Pendant et
apres ['utilisation, ne pas toucher les
éléments chauffants de l'appareil. o
Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de |'appareil ne
soient suffisamment refroidis, risque
d'incendie. ® Ne pas placer de matériaux
inflammables sur lappareil ou a
proximité. e Les graisses et les huiles
chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile. @ Si la surface est
félée, éteindre I'appareil pour éviter toute
possibilité d'électrocution. e L'appareil
n'est pas destiné a étre mis en marche
au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systtme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de I'huile ou



de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveille. Un
processus de cuisson a court terme doit
étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS essayer d'éteindre les flammes
avec de l'eau. Eteindre [appareil et
étouffer les flammes, par exemple avec
un couvercle ou une couverture anti-feu.
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets
sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas
utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d'objets
meétalliques tels que des couteaux, des
fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de
cuisson car ils pourraient surchauffer. e
Avant de brancher I'appareil au secteur
électriqgue : contrler la plague des
données (placée sur la partie inférieure
de l'appareil) pour vérifier que la tension
et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien
qualifié.

Important : e Aprés utilisation, éteindre
la plaque de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier
uniquement au détecteur de casseroles.
e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire l'apport de chaleur. @ Ne pas
laisser les éléments chauffants allumés
avec des casseroles et des poéles vides,
ou encore sans récipients. e A la fin de
la cuisson, éteindre la zone de cuisson
correspondante. e Pour la cuisson, ne
jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium
fondrait et endommagerait
irrémédiablement votre appareil. e Ne
jamais chauffer une boite ou une boite
de conserve contenant des aliments sans
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l'ouvrir : elle pourrait exploser! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e
L'utilisation d'une puissance élevée
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffage de liquides tel que
I'huile de friture. Une chaleur excessive
pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une
puissance inférieure. ® Les récipients
doivent étre directement placés sur la
plaque de cuisson et étre centrés.
N'insérer en aucun cas d’autres objets
entre la casserole et la plaque de
cuisson. e En cas de températures
élevées, I'appareil réduit
automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher  l'appareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique
ou en coupant l'interrupteur général. e
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
e L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation slre de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents.
Les enfants doivent étre contrdlés pour
s'assurer qu'ls ne jouent pas avec
I'appareil. ® Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance. e La piece
doit étre suffisamment aérée quand
I'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz
ou autres combustibles. e L'appareil doit
étre régulierement nettoyée a la fois a
lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS



UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se
faire en conformité avec les instructions
d'entretien. ® Le non-respect des normes
de nettoyage de l'appareil et du filtre
(ainsi que son remplacement) comporte
des risques d'incendies. e Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation
d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre
surveillée afin d'éviter que ['huile ne
prenne feu. @ ATTENTION: Quand la
plaque de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent
chauffer. @ Attention! Ne pas brancher
I'appareil au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement
terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour

I'évacuation des fumeées, respecter
scrupuleusement les reglementations
établies par les autorités locales

compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a
combuston & gaz ou autres
combustibles. e Il ne faut jamais utiliser
I'appareil sans la grile! e Utiliser
seulement les vis de fixation fournies
avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis.
Utiliser des vis de la longueur indiquée
dans la notice. ® Quand cet appareil et
les autres non alimentés par ['énergie
électrique sont en marche
simultanément, la pression négative dans
la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10sbars). e Il est important de
conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter & tout moment. En cas de
vente, de cession ou de déménagement,
s'assurer quil accompagne toujours le
produlit.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux
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déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En assurant que ce produit est éliminé correctement,
I'utilisateur contribue a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé. Le symbole

mmm présent sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais qu'il doit étre apporté a un point
de collecte pour le recyclage d’équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3 ;
ISO 5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC
60704-3 ; ISO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

+ CEM: EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-
2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour
une utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil & la vitesse minimale et la laisser allumer quelques
minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et
de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver l'efficacité du systeme de
réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon.
Nettoyer le filtre a graisse réguliérement pour en préserver
I'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits,
utiliser le diametre maximal du systeme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Utilisation de la plague de cuisson

Le systéme de cuisson a induction est basé sur le phénoméne
physique de [linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systtme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si I'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan a induction est :

- Plus sdr : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.




2.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents & la surface du plan,

ne pas utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contrdle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a I'induction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de I'achat des casseroles
ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique.
Dans le cas inverse lefficacité de transmission de la
chaleur et son uniformité diminue, la température de la
surface de la casserole/poéle n'est plus adéquate a la
cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas d'aluminium: le récipient ne
chauffe pas et ne peut donc pas étre reconnu par les
inducteurs.

NON !

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les
inducteurs et le récipient et réduisent l'efficacit¢ en
aggravant I'expérience de cuisson.

’ Oul'!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des
poéles chaudes sur la surface du panneau de contrble de la
plaque.

2.1.1 Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas approprices si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.
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2.1.2 Diametres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser

sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que
celui de la zone de cuisson.

+ Sipossible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant
la cuisson et particuliérement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur la plaque.

Utilisation de I'aspirateur
Le systeme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante
a évacuation externe ou filtrante a recirculation interne.

Version aspirante
Fig. 7
Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série
de tuyaux (a acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.
Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diamétre de 'anneau de connexion :
- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm
- en cas de sortie ronde @ 150 mm (*)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux

accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de

ce manuel. Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices

d'évacuation murale du méme diametre que celui de la sortie

d'air (bride de raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un

diametre inférieur diminuera lefficacit¢ de l'aspiration et

augmentera considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

@ utiliser un conduit le plus court possible.

@ Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

@ Eviter de changer drastiquement la section du
conduit

Version filtrante

Fig. 10

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece. Le produit est fourni
avec tout le nécessaire pour une installation standard avec la
sortie de I'air dans la partie frontale de la plinthe du meuble.
Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.



3. Installation

e L'installation, électrique comme
mécanique, doit étre effectuée par un
personnel spécialisée.

L’appareil est réalisé pour étre encastré
dans un plan de travail d'une épaisseur
de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,5-
6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de
cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, dau moins 4 cm sur les
coOtés, et d’au moins 50 c¢cm par rapport
aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont
indicatives : les indications a suivre pour
la conception des espaces sont celles du
fabricant de la cuisine.

& 3.1 Branchement électrique

Fig. 3

e Débrancher ['appareil du secteur
électrigue. e L'installation doit étre
effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant
les normes en vigueur en matiere
d'installation et de sécuritt. e Le
constructeur décline toute responsabilité
quant aux dommages personnels,
matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies
dans le présent chapitre. ® Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. e Vérifier que
la tension indiquée sur la plaque de série
correspond a celle fournie dans le
logement dans lequel elle sera installée.
e Ne pas utiliser de rallonges. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long
par rapport aux autres cables

e Si l'appareil n’est pas doté d’un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant des
conducteurs d'une section minimale de
2.5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 7200 Watt ; pour des puissances
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supérieures, la section doit étre de 4
mm2). e Le cable ne doit a aucun
moment atteindre une température de
50°C supérieure a la température
ambiante. e L'appareil est destiné a étre
branché de maniére permanente au
secteur électrique.

e Attention! Avant de rebrancher le

circuit a [lalimentation du secteur
électrique et d'en  vérifier e
fonctionnement correct, toujours

contréler que le cable d'alimentation ait
été correctement monté. e Attention! Le
remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service
d'assistance technique agréé ou par une
personne ayant une qualification
similaire.

Remarque: le produit est doté d'une
fonction Power Limitation qui permet de
programmer un seuil dabsorption
maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du
branchement du produit au secteur
électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes
qui suivent). Dimensionner la protection
de l'installation électrique en fonction du
niveau de limitation de puissance
sélectionné. Pour la séquence de réglage
du Power Limitation, consulter ce manuel
dans la section Fonctionnement.



3.3 Montage
Avant de commencer l'installation :

Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu’il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problemes, contacter le revendeur ou le Service
Client, avant de procéder a I'installation.

Veérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la
zone d'installation choisie.

Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des
sachets avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a
Iintérieur de I'emballage : il doit étre enlevé et conservé.
Veérifier par ailleurs qu'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges.
Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer la plaque de cuisson et éliminer soigneusement
les copeaux ou les résidus de sciure.

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant

une résistance aux températures allant jusqu'a 250°;
avant linstallation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex.: agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiére,
résidus d’anciennes colles, etc.); la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout 'encadrement ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

Fig. 1B-2B . ' '
Attention! La non-installation de vis et
fixations conformément a ces instructions

peut comporter des risques électriques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le
produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les
caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate
- conforme a la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures
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4. Fonctionnement

Panneau de contréle
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Afficheur / LED
Touches
11.  Afficher Power Level
1. ON/OFF de la plaque de cuisson/aspirateur pour 12.  Afficher vitesse (puissance) d'aspiration
plan de cuisson 13.  Affichage zone de cuisson
2. Voyant de position de la zone de cuisson 14.  Affichage aspirateur
3. Sélection des zones de cuisson 15.  Affichage Timer
Augmenter/Diminuer Power Level 16.  Affichage Temperature Manager
4. Activation Temperature Manager 17.  Voyant assistance filtres
5. Touches aspirateur 18.  Voyant fonction d'aspiration automatique
6. Sélection aspirateur 19.  Voyant Timer activé
Augmenter/Diminuer vitesse (puissance) d'aspiration 20. Voyant Bridge activé
7. Activation des fonctions automatiques 21.  Voyant fonctionnement avec unité SNAP
Réinitialiser saturation filtres
8. Activer Timer
Augmenter/Diminuer temps Timer
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pause / Recall
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UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues dans
le but de se conformer aux normes de sécurité les plus
strictes.

Pour cette raison :

+ Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement en I'absence de casseroles sur les
foyers, ou quand elles sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (par exemple: “Allumer le plan de cuisson” sans
“Sélectionner la zone de cuisson” et la “Température de
fonctionnement”, ou bien la “Fonction Lock” ou celle
“Timer”).

Attention! Dans le cas (par exemple) d'utilisation
prolongée, la coupure de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate, car en phase de refroidissement le symbole
“H" apparait sur 'écran pour indiquer ce stade de
fonctionnement.

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée a
Power Level 1.9.7
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-"

Fonction Temperature Manager

activée o
Fonction Child Lock activée L
Fonction Pause i

A

Fonction Automatic Heat UP
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Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

® Pot Detector
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

@ Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programmé.

@ Residual Heat Indicator

Al'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par le symbole de
la zone qui s'éclaire sur l'afficheur “H

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

® Allumage

Appuyer sur (effleurer) (D ON/OFF de la plaque de
cuisson/ aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a I'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

® Sélection des zones de cuisson
Effleurer (appuyer sur) la Barre de sélection (3)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

@ 9 Power Level

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :
Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3):

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance;

@ Power Booster

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire
(au-dela du niveau 9), qui reste activé 10 minutes, passé ce
délai la puissance revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au-dela du niveau §) et activer Power Booster

Le niveau Power Booster est signalé sur I'afficheur de la zone
sélectionnée avec le symbole ” &



@ Bridge Zones

Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en
mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction
permet de cuire de maniere homogene les grands plats /
casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson

frontale “Master” avec la zone correspondante derriere
“Secondaire”

(pour vérifier les zones concernées par cette fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a

utiliser

- le voyant Bridge (20) de la zone de cuisson “Secondaire”

s'éclaire

- la Barre de sélection (3) de la zone de cuisson “Master
permet de programmer le niveau (puissance) de
fonctionnement

- pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

@ Temperature Manager

La fonctionTemperature Manager permet de régler la
température prédéfinie, la plus appropriée, pour obtenir le
résultat souhaité (consulter le tableau Temperature Manager
ala fin de ce chapitre).

Sélectionner la zone de cuisson souhaitée.
-

+ Appuyer une ou plusieurs fois sur & == (4) pour
sélectionner le niveau disponible le plus approprié :

- %\ Melting*

%\W %\\ Warming* R1']

%\ %‘\\ %\ Simmer* 99

* Consulter le tableau Temperature Manager a la fin de ce
chapitre.

+ Appuyer encore une fois pour éteindre.

L'afficheur de la zone de cuisson actionnée en mode
Temperature Manager indique le symbole “LJ"
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® Key Lock

La fonction Key Lock permet de bloquer les configurations de
la plaque pour empécher les manipulations accidentelles tout
en laissant les fonctions déja configurées actives.

Activation :

. appuyersura 9)

+la LED située au dessus de la touche s'éclaire pour
signaler l'activation

Répéter I'opération pour désactiver.

® Child Lock

La fonction Child Lock permet d'éviter que les enfants ne
puissent accidentellement allumer les zones de cuisson et la
zone aspirante car elle bloque toutes les fonctions.

La fonction Child Lock peut étre activée seulement quand
I'appareil est éclairé et les zones de cuisson (et la zone
aspirante) sont éteintes.

Activation :
+ appuyer sur et maintenir et maintenir enfoncées

a 1111
simultanément les touches (9) etla m (20),

un signal sonore indique que la fonction est activée et L
apparait sur les afficheurs(13) et (14).

Répéter l'opération pour désactiver.

@ Timer

La fonction Timer est un compte a rebours qui peut étre
programmé (méme simultanément) sur chaque zone de
cuisson (et sur la zone aspirante).

Ala fin du temps programmé la zone de cuisson (ou la zone
aspirante) s'éteint automatiquement et I'utilisateur est averti
par un signal sonore.

Activation/Réglage de la fonction Timer pour la plaque
de cuisson

+ Sélectionner la zone de cuisson (puissance 1 0).

* Appuyer sur = + (8) pour accéder a la fonction
Timer

+ Régler la durée du Timer:

appuyer sur le sélecteur + pour augmenter le temps
d'extinction automatique

appuyer sur le sélecteur = , pour diminuer le temps
d'extinction automatique

Sivous le souhaitez, répéter I'opération pour les autres
zones de cuisson.

Remarque : Chaque zone peut avoir un Timer différent;
sur l'afficheur(15) apparaitra (pendant 10 secondes), le



compte & rebours de la derniere zone de cuisson
sélectionnée suivi du compte & rebours le moins long.

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que l'afficheur
(15) clignote, avec le symbole .00

Remarque : a cdté de la zone de cuisson, lorsque le Timer

¢
est actionné, apparait le symbole &= (19)

Pour couper le Timer :
+ Sélectionner la zone de cuisson.
* programmer la valeur du timer a "i/" , avec mmm

Remarque : la fonction reste active si I'on nappuie pas,
entre-temps, sur d'autres touches.

® Eqqg Timer
La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante). La fonction Egg

Timer s'active en appuyant sur == + 8).

Remarque : pour régler la fonction Egg Timer suivre la
méme procédure de la fonction Timer:

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que l'afficheur
(15) clignote, avec le symbole .00

® Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance
de cuisson.

Activation :

* appuyer sur m (10)

+ le symbole "1 1" apparait sur l'afficheur(13).

Pour désactiver la fonction :
Remarque : cette opération permet de rétablir les
conditions de la pla‘q‘use avant la pause

* appuyer sur m (10)

+ vous avez 10 secondes pour glisser le doigt vers la
droite le long

de la Barre de sélection (3), correspondant a la zone de
cuisson 2

(FIG. 19);

Remarque : si 'opération n'est pas effectuée dans le délai
indiqué

la fonction Pause reste active.
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Remarque : si aprés 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.

@ Recall

La fonction Recall permet de récupérer toutes les
programmations effectuées sur la plaque, en cas d'arrét
accidentel.

Activation :

+ rallumer la plaque O
dans les 6 secondes qui suivent I'arrét

* appuyer sur m "

sous les 6 secondes successivent

® Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée; cette fonction
permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans risquer de
briler les aliments car la température ne dépasse pas celle du
niveau programme.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1
8.

Activation :
+ appuyer longuement sur la Barre de sélection (3), la
puissance souhaitée

* le symbole tq apparait sur l'afficheur (13).

@ Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de programmer le
fonctionnement du produit en limitant I'absorption & un seuil
maximal.

Remarque : le réglage doit étre effectué a plaque éteinte,

|

sans appuyer sur la touche O lors du branchement du
produit au circuit électrique ou de la reconnexion du circuit
électrique (dans les 2 minutes qui suivent).

Pour régler la fonction Power Limitation :
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- appuyer et maintenir la pression des touches ﬂ m ,
jusqu’a I'émission d’un signal sonore de courte durée

- faire défiler simultanément les sliders FL et RL
PERTERr vl de gauche a droite

et maintenir la pression au niveau des lettres P, jusqu'a
I'émission d'un signal sonore de courte durée

6.  Iécran Timer (15) affiche les symboles “CF6”
pour signaler qu'il est possible d'effectuer le
réglage

7. Tlafficheur de la zone FL visualise le réglage en
cours*
0= 74KW



1=45KW

** le réglage est programmé par défaut a 7,4 KW
- pour changer les parametres du Power Limitation, faire
défiler le slider FL !! 11 TTEEIEETTT]

- de gauche a droite, pour augmenter les Kw
- de droite a gauche, pour diminuer les Kw

- pour sauvegarder la sélection, appuyer sur les touches E

m, pendant 1 seconde ;
Un signal sonore pour confirmer le réglage et sortir de la
fonction.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

® Allumage

Appuyer sur (effleurer) (I) ON/OFF de la plaque de
cuisson/ aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a I'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Mise en marche de l'aspirateur :
Effleurer (appuyer sur) la Barre de sélection (6) pour activer
I'aspirateur

@ Vitesse (puissance) d'aspiration :

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection

(6):

vers la droite pour augmenter la vitesse (puissance)
d'aspiration (0-10);

vers la gauche pour diminuer la vitesse (puissance)
d'aspiration (10-0);

® Timer

Activation/Réglage de la fonction Timer pour
I'aspirateur

+ Sélectionner I'aspirateur (vitesse ! 0).

* Appuyer sur == (8) pour accéder a la fonction
Timer (peu importe la vitesse)

* Régler la durée du Timer:

appuyer sur le sélecteur + pour augmenter le temps
d'extinction automatique
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appuyer sur le sélecteur =mm, pour diminuer le temps
d'extinction automatique

de l'afficheur (15) le compte a rebours apparatt,

Remarque : a coté de l'afficheur de I'aspirateur, lorsque le

%
Timer est actionné, apparait le symbole &2 (19)

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que l'afficheur
(15) clignote, avec le symbole 000"

Pour couper le Timer :
+ Sélectionner la zone de cuisson.
+ programmer la valeur du timer a "0, avec mm

Remarque : la fonction reste active si l'on n'appuie pas,
entre-temps, sur d'autres touches.

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut changer les filtres :

Filtres a graisse
la LED “FILTER"(17) s'éclaire

Filtre anti-odeurs au charbon actif
la LED “FILTER"(17) clignote

@ Réinitialiser saturation filtres
Aprés avoir effectué l'entretien des filtres (graisses et/ou

charbon actif), appuyer longuement sur la touche ;
la LED “FILTER” géteint, et relance le comptage de
lindicateur.

@ Activation du voyant de la saturation des filtres anti-
odeurs aux charbons actifs

Ce voyant est généralement désactivé.

Pour I'activer, procéder comme suit :

- éclairer la plaque aspirante avec O ;
- avec moteur d'aspiration et zones de cuisson éteintes,

appuyer et maintenir la pression de la touche ;

-*FILTER” g'aclaire et s'éteint pour signaler I'activation.



@ Désactivation du voyant de la saturation des filtres
anti-odeurs aux charbons actifs
répéter la susdite opération pour I'activation

“FILTER” glignote puis s'éteint pour signaler la désactivation.

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire alors a la vitesse plus indiquée en adaptant
la capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé
dans les zones de cuisson.

Lorsque I'on éteint la plaque de cuisson, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration en la diminuant progressivement de
maniére a éliminer les demiéres vapeurs et odeurs.

Pour activer cette fonction :

Appuyer brigvement sur @(7), la LED “(A)" (18) s'éclaire
pour signaler que la hotte fonctionne sous ce mode.

@ Fonctionnement automatique de la hotte avec la
fonction SNAP®

Pour la connexion entre la hotte et SNAP®: consulter le
manuel fourni avec SNAP®' ou visiter www.elica.com.

Remarque : SNAP® est une unité d’aspiration auxiliaire en
mesure de fonctionner avec la hotte.

Pour activer cette fonction :

Appuyer briévement sur @(7), le LED “(A)"(18) etle LED
“SNAP” (21) s'allument pour indiquer que la hotte est en train
de fonctionner sous ce mode.

L'appareil est prévu pour étre utilisé en association avec
un KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniguement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), [l'aspiration de [air
cessera chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur
laquelle est appliqué le KIT, sera fermée.

+ Le branchement électrique du KIT a I'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.
* Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre effectuée
conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

* le cablage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie
d’un circuit certifié & trés basse tension de sécurité
(TBTS).

+ le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problemes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problémes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.

Le niveau de puissance (par défaut)

Description

Localiser un niveau approprié de dissoudre lentement produits délicats sans

d'ébullition.

compromettre les caractéristiques sensorielles de puissance (chocolat,
Chauffer doucement le beurre. etc
—_— etc).
Choisir un niveau de puissance appropriée pour permettre de maintenir la
. température de vos aliments en douceur, sans atteindre des températures
Réchauffer

Localiser un niveau approprié pour mijoter des plats pendant des périodes
prolongées. Convient pour la cuisson des sauces tomates, sauces a la
viande, les soupes, en maintenant un niveau de cuisson controlé (idéal pour
la cuisson au bain-marie). Eviter tout déversement désagréable de la

w Saisir

nourriture ou des brdlures possibles sur le fond, typiques de ces
préparations.
Utiliser cette fonction apres avoir porté a ébullition I'aliment.
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4.1 Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
(I'indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

Idéal pour élever trés rapidement la température des
) Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Puissance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale
’ A Idéal pour le brunissement, commencer & cuire, frire
8-9 Friggere - bollire pour AP e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
e . e Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour 1 : g
) (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
élevée " . s . Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition légére, cuire et
Rétir - cuire - cuire a I'étouffée - . 4 .
6-7 brunir - griller griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
préchauffer les accessoires
. s 3 ) Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a |'étouffée - brunir - o . .
4-5 riller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
g pates
) AT Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rétis,
. Cuire - frémir - épaissir — rendre . y L .
Puissance 3-4 Crémeux poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir — rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
1.2 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i . . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder 1ol pour gar d de petites portic
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
au chaud - rendre crémeux . ARG
température les plats et faire épaissir le risotto
Puissance Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la
cuisson, signalée par H-L-O)
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4.2 Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des pates
Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pates. riz Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
' maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de I'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Léqumes Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 8-9
Iégur%]ineus‘es Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
Mijotés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 3-4
Saisis Chauffage de I'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti I'huile 7-8 Cuisson 34
(si avec beurre, puissance 6)
. Grillées Préchauffage de la podle 7.8 Griller surles deux | 7.
Viandes cotés
Brunissement Brunissement avec de e 7-8 Cuisson 4-5
(si avec beurre, puissance 6)
En Brunissement avec de I'huile .
. . ; 7-8 Cuisson 34
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6)
Crillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 3.4
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauffage.(?e I'huile ou de la 89 Friture 7.8
matiére grasse
Omelettes Chauffage de la p°‘?!e avec du 6 Cuisson 6-7
beurre ou de la matiére grasse
Chauffage de la poéle avec du .
Euf Omelette beurre ou de la matiére grasse 6 Cuisson 56
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
Pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec Qe I'huile (si 6.7 Cuisson 3.4
avec du beurre, puissance 6)
. Brunissement avec de I'huile (si .
Sauces Bolognaise avec du beurre, puissance 6) 6-7 Cuisson 34
Béchamel Préparation de la basg (faire fondre 56 'P(l)rter a 34
beurre et farine) frémissement
Créme Porter le lait & ébulltion 45 Maintenir le 45
pétissiére frémissement
Gateaux, A x e Maintenir le
crémes Puddings Porter le lait a ébullition 4-5 frémissement 2-3
Riz au lai Réchauffer le ait 56 Maintenir le 23
frémissement
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5. Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

5.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons a récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Apreés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments & haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir a travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 18

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
complétement le bac inférieur.

Fig. 19

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de 'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénomene d’oxydation.
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Entretien de l'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter 'usage de produits a base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, & la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence d'utilisation et la régularit¢ du
nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
étre soumis & une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat a un niveau intermédiaire.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Recherche des pannes

Signal acoustique

!

de la touche est détectée.
Linterface s'éteint au bout de 10

secondes.

ustensiles de cuisine,
poseés sur l'interface
utilisateur.

CODE D’INFORMATION DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
e s La température interne de | Attendre que la plaque
La zone commandes s'éteint & cause " ) -
E2 \ . I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température e N
élevée ['utiliser & nouveau
ERRO3
+ Une activation continue (permanente) Eau, casseroles ou Nettoyer la surface,

retirer les objets
éventuellement
présents le plan.

Pour tous les autres
signaux d'erreur
(E..U..)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

5.3 Service assistance

Avant de contacter le Service Clientéle
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer 'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste apres les susdites vérifications, contacter le Service Clientele le plus proche.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelikheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in

dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-

instructies blijven hetzelfde.

@ Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

@ Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.

O] Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

@ Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"

zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen

geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

® 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de  volgende
aanwijzingen strikt in acht: e Voordat er
handelingen voor installatie worden
uitgevoerd, moet het apparaat eerst
worden  losgekoppeld  van  het
elektriciteitsnet. @ De installatie of het
onderhoud moet worden uitgevoerd door
een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen
van de fabrikant en conform de
plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het
apparaat mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt
aangegeven in de handleiding. e De
aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang
genoeg zijn om de aansluiting op het
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elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e
Opdat de installatie voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden
van overspanningscategorie Ill, in
overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen
stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na
het voltooien van de installatie mogen de
elektrische  onderdelen  niet  meer
bereikbaar zijn voor de gebruiker. e Het
apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op
om de verwarmingselementen niet aan te
raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet
met het apparaat spelen; houd kinderen
op afstand en onder toezicht omdat de
toegankelijke onderdelen tijdens het
gebruik zeer heet kunnen worden. e
Voor mensen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator  compatibel is met het
apparaat. e Tijdens en na gebruik mogen
de verwarmingselementen van het
apparaat niet worden aangeraakt. e
Vermijd contact met doeken of ander
brandbaar  materiaal  totdat  alle
onderdelen van het apparaat voldoende
ziin afgekoeld, brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het
apparaat of in zijn nabijheid. e
Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht
tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. @ Als het oppervlak is
aangetast of gebarsten, moet het
apparaat worden uitgeschakeld om het



gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het apparaat mag niet
door een externe timer of een
afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in bedriff worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlik zijn en brand veroorzaken. e
Het kookproces moet altijd bewaakt
worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer
NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het
apparaat worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden
met, bijvoorbeeld, een deksel of een
blusdeken. Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e
Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. e Plaats geen
metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens  het apparaat op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het typeplaatje (op de onderkant van het
apparaat) om er zeker van te zijn dat de
spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twiffel contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na
gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij
niet op de pan-detector. @ Om het
morsen van vloeistoffen te voorkomen
moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt
worden. ° Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld
met lege pannen of potten, of zonder
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pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende
kookzone worden uitgeschakeld. e
Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie  en  plaats  nooit
rechtstreeks met aluminium verpakte
producten.  Aluminium zou kunnen
smelten en uw apparaat onherstelbaar
beschadigen. e Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen!  Deze waarschuwing geldt
voor alle andere soorten kookplaten. e
Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie.
De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het
gebruik van een lager vermogen aan. e
De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van
hoge temperaturen, vermindert het
apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat u reinigingse of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
moet u het apparaat van het stroomnet
loskoppelen door de stekker uit het

stopcontact te  halen of de
hoofdschakelaar ~ van ~ het  huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle

installatiee en onderhoudshandelingen
altijd werkhandschoenen. e Het apparaat
mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die
niet beschikken over de noodzakelijke
ervaring en kennis, mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen



hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en ze de bij het
gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. ) Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende
worden  geventileerd wanneer  het
apparaat tegelijk met andere apparaten
wordt gebruikt die op gas of andere
brandstoffen werken. e Het apparaat
moet zowel intern als extern regelmatig
worden gereinigd (TENMINSTE EEN
KEER PER MAAND), maar volg daarbij
de specifieke instructies in de
onderhoudsinstructies. e Het niet
naleven van de voorschriften voor de
reiniging van het apparaat en van het
vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e
Flamberen is ten strengste verboden. e
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en vlam vat. e
OPGELET: Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen
van het apparaat heet worden. e
Waarschuwing! Sluit het apparaat niet
aan op het elektriciteitsnet tot de
installatie volledig is voltooid. e Voor wat
betreft de toe te passen technische
maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
e De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
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van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen. e Gebruik het
apparaat nooit als het rooster niet op de
juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installate  enkel de
meegeleverde bevestigingsschroeven of
koop, indien niet meegeleverd, het juiste
type schroeven. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie. e Wanneer dit apparaat

gelijktijdig met andere apparaten werkt
die met andere energie dan elektriciteit
worden ingeschakeld, dan mag de
onderdruk in de ruimte niet meer dan 4
Pa(4 x 10 bar) zijn. e Het is belangrijk
om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht
of verhuizing moet de handleiding het

product begeleiden.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
201219/EG - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool s geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelik afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselike
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEI/EN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEIEN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

en vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld.
Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het veffilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voomaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In  vergeliking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

elektrische  kookplaten is uw

2.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.
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NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

»  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactoppervlak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

2.1.1 Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

2.1.2 Aanbevolen diameters voor de bodem van de

pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.

Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt

moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het

geillustreerde deel van deze handleiding.Voor het verkrijgen
van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter
van de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tijdens het
koken, vooral voor pannen met een hoogte van meer dan
22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat
aangegeven kookzone.



Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

Extractie-vorm
Afb.7
De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.
De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:
- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm
-in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot

de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel

van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en

uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die

van de luchtuitlaat (flensaansluiting).

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een

kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van

de afzuiging en een aanzienlijke toename van het

geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

@ Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

@ Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).

@ Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

Filtratie-vorm

afb. 10

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk voor
een standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde
van de plint van het meubel. Raadpleeg voor meer informatie
de pagina met betrekking tot de accessoires van de
filterversie (in het geillustreerde deel van deze handleiding).
Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.

3. Het installeren
e Zowel de elekirische als de
mechanische installatie moeten worden

uitgevoerd door gespecialiseerd
personeel.
Dit  huishoudelijke =~ apparaat s

geproduceerd om ingebouwd te worden
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in een werkblad van 2-6 cm dik in geval
van installatie TOP, of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH.

De minimale afstand tussen de kookplaat
en de wand moet ten minste 5 cm aan de
voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten
opzichte van de bovengeplaatste kastjes.
NB = De voorgestelde afstanden zijn
indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

& 3.1 Elektrische aansluiting
Afb. 3

e Koppel het apparaat los van het
elektriciteitsnet e De installatie moet
worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de
hoogte moet zijn van de van kracht zijnde
veiligheids. e en installatievoorschriften.
° De fabrikant wijst alle
aansprakelijkneid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle
schade die het gevolg zin van de
nietenaleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. ) De
voedingskabel moet voldoende lang zijn
om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. e Verzeker u ervan
dat de spanning aangegeven op het
typeplaatie op de onderzijde van het
apparaat overeenkomt met die van de
woning waar het apparaat geinstalleerd
zal  worden. e  Gebruk geen
verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan
de andere geleiders. e In het geval dat
het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel
met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 7200 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn. e Op



geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de
omgevingstemperatuur. @ Het apparaat
is bestemd om aangesloten te worden op
het elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op
het voedingsnet aansluit en de goede
werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de
netkabel correct gemonteerd is. e
Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met
een soortgelijke deskundigheid.
Opmerking: het product is uitgerust met
de functie Power Limitation door middel
waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op
het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf  (binnen 2 minuten).  De
dimensionering van de bescherming van
de elektrische installatie moet op basis
van het geselecteerde niveau van Power
Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding
voor de instelprocedure van de Power
Limitation.
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3.3 Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+  Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabijheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldmg van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Afb. 1B-2B

Opgelet! De ontbrekende installatie van
schroeven en bevestigingselementen,
zoals voorzien in deze aanwijzingen, kan
gevaren  van  elekirische  aard

veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



4. Werking

Bedieningspaneel
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Toetsen

1. ON/OFF van de kookplaat / de afzuigkap voor de
kookplaat
2. Indicator positie kookzone
3. Selectie kookzones

Verhogen/Verlagen Power Level
4. Activering Temperature Manager
5. Toetsen afzuigkap
6. Selectie afzuigkap

Verhogen/Verlagen aanzuigsnelheid (vermogen)
7. Activering automatische functies

Reset verzadiging filters
8. Activering Timer

Verhogen/Verlagen tijd Timer
9.10 Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pauze / Recall

6
Display / LED

11.  Weergave Power Level

12.  Weergave aanzuigsnelheid (vermogen)
13.  Display kookzone

14.  Display afzuigkap

15.  Display Timer

16. Weergave Temperature Manager

17.  Indicator service filters

18. Indicator functie automatische afzuiging
19. Indicator actieve Timer

20. Indicator actieve Bridge

21.  Indicator werking met SNAP
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen om te voldoen
aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

» Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, in afwezigheid van pannen op
de kookzone of wanneer deze niet goed geplaatst zijn.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een andere instelling behoeft die echter
niet wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik van de kookplaat, zou de uitschakeling van de
kookzone niet onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de
koelfase wordt uitgevoerd; op het display van de kookzones
verschijnt het symbool “A"om aan te geven dat deze fase
wordt uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Ingeschakelde kookzone a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"'
Functie Temperature Manager

actief o
Functie Child Lock actief L
Functie Pauze H
Functie Automatic Heat UP ,’-:,'
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Kenmerken van de kookplaat

@ Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

@ Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

® Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool H

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden.

@ Inschakeling

Druk op (aanraken) d) ON/OFF kookplaat/ afzuigkap
Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals op de toets drukken.
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

® Selectie kookzones
De Selectiebalk (3) van de gewenste kookzone aanraken
(erop drukken).

@ 9 Power Level

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus.
De Selectiebalk (3) aanraken en de vingers er over
verschuiven:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

@ Power Booster

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau
(hoger dan het niveau 9), dat 10 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

De Selectiebalk (3) aanraken en de vingers er over
verschuiven (voorbij het niveau 9) en de Power Booster
activeren

Het niveau Power Booster wordt op het display van de
geselecteerde zone aangegeven met het symbool ” P”



@ Bridge Zones

De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om
gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst
te gebruiken

- de indicator Bridge %F) van de “Secundaire” kookzone

wordt geactiveerd “

- door middel van de Selectiebalk (3) van de kookzone
“Master” is het mogelijk om het te gebruiken Niveau
(Vermogen) in te stellen

- voor de deactivering van de Functie Bridge is het
voldoende de activeringsprocedure te herhalen

® Temperature Manager
Temperature Manager is een functie voor het vooraf instellen

van een temperatuur, de meest geschikte voor het verkrijgen
van het gewenste resultaat (raadpleeg de tabel Temperature
Manager aan het einde van dit hoofdstuk).

Selecteer de gewenste kookzone.

* Druk één of meerdere keren op a: (4) voor het
selecteren van het meest geschikte onder de beschikbare
niveaus:

N

%\“ Meling
R

%\ %‘\\ Warming* 9%
R 7. R 7, R 7.

%\\ Simmer* 939

* Raadpleeg de tabel Temperature Manager aan het
einde van dit hoofdstuk.

+ Druk nogmaals om uit te schakelen.

Op het display van de met Temperature Manager
functionerende kookzone verschijnt het symbool “At"
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® Key Lock

Door middel van de Key Lock kunnen de instellingen van de
kookplaat vergrendeld worden om te voorkomen dat deze per
ongeluk gewijzigd worden en om de reeds ingestelde functies
actief te laten.

Activering:

o druk opa 9)

+ de LED van de toets gaat aan om de activering van de
functie aan te geven

Voor de deactivering dezelfde handeling herhalen.

® Child Lock

Door middel van de Child Lock kan, met de belemmering van
de activering van alle functies, vermeden worden dat kinderen
de kookzones en de afzuigzone per ongeluk inschakelen.

De Child Lock kan alleen geactiveerd worden met het
ingeschakelde product maar met de uitgeschakelde
kookzones (en afzuigzone).

Activering:

+ gelijktijdig a(Q) enm (10) ) ingedrukt, een

geluidssignaal geeft aan dat de functie actief is en er wordt
een "L" op de displays (13) en (14) weergegeven.

Voor de deactivering dezelfde handeling herhalen.

® Timer

De functie Timer is een countdown die, ook tijdelijk, kan
worden ingesteld op iedere kookzone (en op de afzuigzone).
Bij het verstrijken van de ingestelde tijd wordt de kookzone (of
de afzuigzone) automatisch uitgeschakeld, hetgeen aan de
gebruiker met een geluidssignaal gemeld wordt.

Activering/Instelling van de functie Timer voor de
kookplaat
* Selecteer de kookzone (vermogen 1 0).

* Druk op = (8) voor toegang tot de functie Timer

« Stel de duur van de Timer in:

druk op de selectietoets + voor het verhogen van de
automatische uitschakeltijd

druk op de selectietoets =mm, voor het verminderen van
de automatische uitschakeltijd

Indien gewenst, deze handeling herhalen voor de andere
kookzones.

Opmerking: Voor iedere kookzone kan een andere Timer
ingesteld worden, op het display (15) verschijnt voor 10
seconden de countdown van de laatst geselecteerde



kookzone, waarna de countdown met de kortste tijd zal
worden weergegeven.

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (15) knippert, met symbool
000

Opmerking: tijdens het gebruik van de Timer verschijnt naast

Q
het display van de kookzone het symbool & (19)

Voor het uitschakelen van de Timer:

+ selecteer de kookzone

+ stel de waarde van de timer in op "3, door middel van
|

Opmerking: de functie blijft geactiveerd, tenzij er in de
tussentijd op andere toetsen gedrukt wordt.

@ Eqg Timer
De functie Egg Timer is een countdown die onafhankelijk is
van de kookzones (en van de afzuigzone). De Egg Timer

wordt geactiveerd door te drukken op == aF 8).

Opmerking: volg voor de instelling van de functie Egg Timer
dezelfde procedure als voor de functie Timers

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (15) knippert, met symbool
0.00"

@ Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:‘

+ druk op m’(}O)

+ erwordt een "1 1" weergegeven op het display (13).

Voor de deactivering van de functie:
Opmerking : met deze handeling wordt de status van de
kookplaat gere‘sc‘e; naar die van voor de pauze

+ druk op (10)

+ binnen 10 seconden met de vingers naar rechts schuiven
op de Selectiebalk (3), van de kookzone 2

(AFB.19);

Opmerking : wanneer de handeling niet binnen deze tijd
wordt uitgevoerd blijft de functie Pauze actief.
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Opmerking: indien, de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

@ Recall

Met de functie Recall is het mogelijk om, in geval van een
onbedoelde uitschakeling, alle op de kookplaat toegepaste
instellingen te herstellen.

Activering:

+ de kookplaat weer inschakelen (I)
binnen 6 seconden na de uitschakeling

* drukop" " binnen de volgende 6 seconden

® Automatic Heat UP

Door middel van de functie Automatic Heat UP is het mogelijk
om het ingestelde vermogen sneller naar de bijoehorende
waarde te brengen; deze functie biedt het voordeel van een
sneller kookproces, zonder het risico voor aanbranden van de
levensmiddelen omdat de temperatuur het ingestelde niveau
niet zal overschrijden.

Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:
+ druk lang op de Selectiebalk (3) voor het gewenste
vermogen

+ erwordt een “Fi"‘ weergegeven op het display (13).

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat de maximale
absorptie beperkt wordt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

O,op het moment van aansluiting van de kookplaat op het
elektriciteitsnet of bij de heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

- houd de toetsen ﬂ m langdurig ingedrukt, tot er een
kort geluidssignaal te horen is

scroII gelijktijdig op de sliders FL en RL
PEVETTREEERNEEL van links naar rechts,
en houd lang |ngedrukt in overeenkomst met de letters P, tot
er een kort geluidssignaal te horen is



8. hetdisplay Timer (15) toont de symbolen “CF6",
om aan te geven dat de instelling kan worden
uitgevoerd

9. hetdisplay van de zone FL toont de huidige
instelling**
0= 74KW
1= 45KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

- scroll, om de instelling van de Power Limitation te wijzigen,
opdeslider FL LI PITRITIRITLL]

- van links naar rechts om de Kw te verhogen

- van rechts naar links om de Kw te verlagen

- druk, om de gemaakte keuze ‘o& te slaan, op gedurende 1

seconde op de toetsen B

er wordt een geluidssignaal afgegeven om de uitgevoerde
instelling te bevestigen; vervolgens wordt de functie
afgesloten.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

@ Inschakeling

Druk op (aanraken) (I) ON/OFF kookplaat/ afzuigkap
Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals op de toets drukken.
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Inschakeling van de afzuigkap:
Voor de activering van de afzuigkap de Selectiebalk (6)
aanraken (erop drukken)

@ Aanzuigsnelheid (vermogen):

De Selectiebalk (6) aanraken en de vingers er over
verschuiven:

naar rechts om de aanzuigsnelheid (vermogen) te verhogen
(0-10);

naar links om de aanzuigsnelheid (vermogen) te verlagen
(10-0);

® Timer

Activering/Instelling van de functie Timer voor de
afzuigkap

» Selecteer de afzuigkap (snelheid 1 0).

*Druk op == I (8) voor toegang tot de functie Timer
(vanuit elke snelheid)

+ Stel de duur van de Timer in:

druk op de selectietoets + voor het verhogen van de
automatische uitschakeltijd

druk op de selectietoets =mm , voor het verminderen van
de automatische uitschakeltijd

op het display (15) wordt de countdown weergegeven,

Opmerking: tijdens het gebruik van de Timer verschijnt naast

%
het display van de afzuigkap het symbool &2 (19)

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (15) knippert, met symbool
000

Voor het uitschakelen van de Timer:

+ selecteer de kookzone

« stel de waarde van de timer in op "7 door middel van

]

Opmerking: de functie blijft geactiveerd, tenzij er in de
tussentijd op andere toetsen gedrukt wordt.

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Vetfilter
de LED “FILTER"(17) wordt geactiveerd

Geurfilter met actieve kool
de LED “FILTER"(17) knippert

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters (vet

en/of actieve kool) langdurig op de toets ;
de LED “FILTER” gaat uit en de telling van de indicator start.

@ Activering indicator verzadiging geurfilter met actieve
kool

Deze indicator is gewoonlijk gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in met (I) ;

- met de uitgeschakelde afzuigmotor e kookzones, op @
drukken en ingedrukt houden;

- “FILTER” gaat branden en gaat vervolgens uit om de
activering aan te geven.



@ Deactivering indicator verzadiging geurfilter met
actieve kool
herhaal de hierboven voor de activering beschreven handeling

“FILTER” gaat knipperen en gaat vervolgens uit om de
deactivering aan te geven.

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld, zal de afzuigkap
zijn afzuigsnelheid aanpassen door deze geleidelijk te
verminderen, om de resterende dampen en geuren af te
voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk kort op (7), de LED “(A)” (18) gaat branden om
aan te geven dat de kap in deze modus functioneert.

@ Automatische werking van de kap met SNAP®
Raadpleeg, voor de verbinding tussen de kap en SNAP®: de

met  SNAP® geleverde handleiding of ga naar
www.elica.com.

Opmerking: SNAP® is een ondersteunende afzuigeenheid
die in staat is samen met de kap te functioneren.

Voor het activeren van deze functie:

Druk kort op (7), de LED “(A)"(18) en de LED “SNAP”
(21) worden geactiveerd om aan te geven dat de kap in deze
modus functioneert.

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

+ De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

+ De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

+ de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.

\ermogensniveau (van te voren ingesteld)

Beschrijving

s Smelten

Kenmerkt een vermogens niveau die geschikt is voor het langzaam laten
smelten van delicate producten zonder dat afbreuk wordt gedaan aan de
sensorische kenmerken (chocolade, boter etc).

Opwarmen

Kenmerkt een vermogensniveau dat geschikt is om gerechten op
temperatuur te kunnen houden op een delicate wijze, zonder dat het
kookpunt wordt bereikt.

Kenmerkt een vermogensniveau dat geschikt is om gerechten te laten
sudderen voor langere tijd. Geschikt voor het bereiden van tomatensaus,
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Sudderen

ragout, soepen, groentesoepen, waarbij het kookniveau onder controle blijft
(ideal voor de au bain-marie kooktechniek). Vermijd onaangenaam morsen
van voedsel of het aanbakken op de bodem, typisch voor deze bereidingen.
Gebruik deze functie nadat het etenswaar aan de kook is gebracht.
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4.1 Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het

Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
8-9 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 koken - arillen koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
Hoog g minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
Koken - laten sudderen - fruiten Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4-5 _ arillen aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
g Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - IIdgaaI voor Iangldurllgg bereidingen (hoeveelheden
2.3 inkoken - smeiig maken k!elner q'an een liter: rijst, sauzen, braagstukken,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
1-2 Smelten - ontdooien - warm chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . .
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die net bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF nulg Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de

bereiding, aangegeven door H-L-O)
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4.2 Bereidingstabel

Categorién Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase Vermogen Tweede fase [ Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
. 9 Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta houden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
! Stoofschotels Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 34
peulvruchten - -
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk B.““f? ko_rst]e geven aan viees met 7-8 Bereiding 34
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Gnller;i%zznnbelde 7-8
Viees Bruin korstje geven aan vlees met ]
Aanbraden fuin KOrste g 7-8 Bereiding 4-5
olie (indien met boter vermogen 6)
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met : . i
gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 8 Bereiding 34
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met : L i
Pesce gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 8 Bereiding 34
Gebakken/ . ' .
- Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakken/frituren 7-8
gefrituurd
Gebakken Verwarming V?)r; \(listpan met boter 6 Bereiding 6-7
Verwarming van de pan met boter o !
Uova Omelet of vet 6 Bereiding 5-6
Zachthard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Bechamelsaus | Voorpereiding van de basis (boter 56 Zachtjes aan de 3.4
smelten en meel toevoegen) kook brengen
Banketbakkers- Zachtjes aan de
créme Melk aan de kook brengen 4-5 Kook houden 4-5
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
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5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afb. 18

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.

afb. 19

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging
Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN

GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Vetfilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfilters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
langdurig gebruik, afhankelijk van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb. 17-17a-17b-17c



5.2 Het opsporen van storingen

INFORMATIECODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Wacht tot de
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge de elektronische onderdelen afgekoeld alvorens
temperatuur is te hoog hem opnieuw te
gebruiken
ER$03 Er wordt een voortdurende Reinig het opperviak
uidssi | (permanente) activering van de Water, pannen of kookgerei en verwijder
geluidssignaa toets waargenomen. op de gebruikersinterface. eventuele
De interface schakelt uit na 10 voorwerpen vanaf
’-' seconden. de kookplaat.
Voor alle andere
foutmeldingen Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

(E..U..)

5.3 Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst

1. Controleren of het mogelifk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen
oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.

Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde
Servicedienst.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sdlo para el uso doméstico para la coccion de
alimentos y la aspiracion de los humos procedentes de la
coccion. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al

mostrado en las ilustraciones de este manual, sin

embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e

instalacion siguen siendo las mismas.

@ Lea detenidamente las instrucciones:  contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

@ No efectie variaciones eléctricas en el aparato.

@ Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, pongase
en contacto con su distribuidor e interrumpa la
instalacion.

@ Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

© 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el aparato de la red eléctrica.
e La instalacion o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de Ila
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso. e
La ley exige la puesta a tierra del
aparato. e El cable de alimentacidn debe
ser lo suficientemente largo para permitir
la conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la
instalacion cumpla con las normas de
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seguridad vigentes, es necesario un
interruptor de corte omnipolar bajo norma
que asegure la desconexién completa de
la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga lll, de acuerdo
con las reglas de instalacion. e No utilice
tomas eléctricas mdltiples ni alargadores
eléctricos. e Una vez finalizada la
instalacién, los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. e
El equipo y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento. @ Asegurese de que los
nifios no jueguen con el aparato; procure
vigilar a los nifios y manténgalos a una
distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho
durante el uso. e Para los portadores de
marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de
la placa de induccién, que el implante
sea compatible con el aparato. e
Durante y después del uso, no toque los
elementos de calentamiento  del
dispositivo. e Evite el contacto con
pafios u otro material inflamable hasta
que todos los componentes del aparato
no se hayan enfriado suficientemente,
riesgo de incendio. e No coloque
materiales  inflamables  sobre el
dispositivo o0 en sus proximidades. e Las
grasas Yy aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la
coccion de los alimentos ricos en grasas
y aceites. @ Si la superficie se encuentra
agrietada, apague el aparato para evitar
la posibilidad de una descarga eléctrica.
e El aparato no estd destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. La coccidn
sin supervision sobre una placa de



coccion con aceite 0 grasa puede ser
peligrosa y causar incendios. e El
proceso de coccion debe  ser
supervisado. Un proceso de coccion a
corto plazo debe ser supervisado
continuamente. @ NUNCA intente apagar
el fuego con agua. En su lugar, apague
el aparato y use por ejemplo una tapa o
una manta ignifuga para sofocar las
llamas. Peligro de incendio: no coloque
objetos sobre las superficies de coccion.
e No utilice limpiadores de vapor, riesgo
de descargas eléctricas. @ No coloque
objetos metalicos, tales como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas, sobre la
superficie de la placa de coccion ya que
podrian sobrecalentarse. o Antes de
conectar el aparato a la red eléctrica:
verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del aparato) para
cerciorarse de que el voltaje y la potencia
se correspondan con aquellos de la red
eléctrica y que el enchufe sea adecuado.
En caso de duda, pdngase en contacto
con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso,
apague la placa de coccion por medio de
su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite
derrames de liquidos, por lo tanto, para
hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. @ No deje los
elementos de calentamiento encendidos
con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. e Una vez que haya
terminado de cocinar, apague la zona de
coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente
productos embalados con aluminio. e El
aluminio fundiria y dafaria
irreparablemente su aparato. e Nunca
caliente latas o tarros de lata de
alimentos  sin  haberlas  abierto
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previamente: jpodrian explotar!  Esta
advertencia aplica para todos los otros
tipos de placas de coccién. @ El empleo
de una potencia elevada tal como la
funcion Booster no es adapta para el
calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor
excesivo puede ser peligroso. En estos
casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa
de coccion y deben estar centrados. Bajo
ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de
coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuye
automaticamente el nivel de potencia de
las zonas de coccion. e Antes de
cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, desconecte el aparato de
la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de
la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacién y
mantenimiento es preciso usar guantes
de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades
fisicas,  sensoriales o  mentales
reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a condicién de que estén
bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y la comprensién de los
peligros relacionados con el mismo. e
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato. e Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna
supervision. e El local debe disponer de
suficiente ventilacion, cuando el aparato
es utilizado contemporaneamente con
otros aparatos de combustion de gases u
otros combustibles. @ El aparato debe



limpiarse con frecuencia tanto interna
como externamente (AL MENOS UNA
VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las
instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza
de los filtros causa riesgos de incendios.
e Estd terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas
libres es perjudicial para los filtros y
puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e
Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccion
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda. e
iCUIDADQ!: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles  del aparato  pueden
calentarse considerablemente. °
iCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacién por completo. @ En lo que
respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase
estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe
encauzarse en una tuberia que se utiliza
para la evacuacion de los humos
producidos por el aparato de combustion
de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice solo
los tornillos de fijacion suministrados con
el aparato para la instalacion o, si no se
suministran , compre el tipo de tornillos
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacién. e Cuando este aparato y
otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en
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funcionamiento contemporaneamente, la
presion negativa en la habitacion no
debe superar 4 Pa (4 x 10 bar). @ Es
importante conservar este manual para
poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de venta, cesion o traslado,
asegurese de que éste permanezca junto

con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012119/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo s en el producto o
en la documentacion adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recoleccién adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la
eliminacion del producto siga las normativas locales para la
eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

» Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda el aparato a la velocidad minima, dejandolo
encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, el/los filtros de carbén. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.

2. Utilizacién

Uso de la placa de coccién

El sistema de coccidn por induccién se basa en el fenémeno
fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de




energia del generador a la olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- M&s segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

- Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.

- Més precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos

- Més eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

2.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccion funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.
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e

iSI!
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

2.1.1 Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo
anterior también se aplican en este caso.

2.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada

area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Para obtener mejores resultados se recomienda:

* Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al
de la zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas
durante la coccion, especialmente para las ollas de mas de
22 cm de altura.

+ Coloque la olla en el centro de la zona de coccion dibujada
en la placa.

Empleo del aspirador

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

Version aspirante
Fig.7
Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.
El diametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro
del aro de empalme:
- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm
- en caso de salida redonda @ 150 mm (*)

Para mas informacion véase la pagina correspondiente a los

accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de

este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de

descarga en la pared con didmetro equivalente al de la salida

de aire (brida de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevard una disminucién en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

(@ Usar un conducto lo més corto posible.

@ uUsar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (angulo maximo del codo 90°).

@ Evitar cambios bruscos de seccion del conducto



Version filtrante

Fig. 10

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacién. El producto se entrega equipado con todo lo que
se necesita para una instalacion estandar con la salida de aire
en la parte frontal del zdcalo del mueble. Para mas
informacion véase la pagina correspondiente a los accesorios
de la versién filtrante (en la parte ilustrada de este manual).
Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de
los juegos disponibles, para poder realizar distintas
instalaciones tanto en version filtrante como aspirante.

3. Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica o
mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser
empotrado en una encimera de 2-6 cm
de espesor, en caso de instalacion TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.
La distancia minima entre la placa de
coccion y la pared debe ser de al menos
5 cm en el frente, al menos 4 cm en el
lateral y al menos 50 cm de las unidades
de la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son
indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la
cocina.

& 3.1 Conexion eléctrica

Fig. 3

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica. e La instalacion debe ser
realizada por personal profesionalmente
cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de
instalacion y seguridad. e El fabricante
declina cualquier responsabilidad sobre
las personas, animales o cosas, en caso
de incumplimiento de las instrucciones
proporcionadas en el presente capitulo.
e E| cable de alimentacién debe ser lo
suficientemente largo para permitir el
desmontaje de la placa de coccion de la
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encimera. e Aseglrese de que la
potencia indicada en la placa de datos,
montada en la parte inferior del aparato,
corresponda a la del local en el que se
va instalar. e No utilice cables de
extensién. e El cable eléctrico de puesta
a tierra debe ser 2 cm mas largo que los
otros cables. @ Si el electrodoméstico no
esta equipado con cable de alimentacion,
utilice uno con seccién minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para
voltajes de hasta 7200 vatios; mientras
que para voltajes superiores deben ser
de 4 mm2. e En ningin momento el
cable debe alcanzar una temperatura de
50°C por encima de la temperatura
ambiente. e El aparato esta destinado a
estar conectado permanentemente a la
red eléctrica.

e Cuidado! Antes de volver a conectar
el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto  funcionamiento,  siempre
compruebe que el cable de la red haya
sido  correctamente  instalado. e
iCuidado! La sustitucion del cable de
interconexién debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con una cualificacion
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar
un umbral de absorcién maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva
a cabo la conexion del producto a la red
eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en
los 2 minutos sucesivos). Dimensionar la
proteccion de la instalacidn eléctrica en
funcion del nivel de Limitacion de
Potencia  seleccionado. Para la
secuencia de ajuste del Power Limitation
consulte la seccién Funcionamiento de
este manual.



3.3 Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no
se haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+  Aseglrese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacion escogida.

+  Asegurese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tomillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

+ Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

- El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

Fig.1B-2B

iCuidado! La falta de montaje de

tornillos y elementos de fijacion segun lo

indicado en estas instrucciones puede
comportar  riesgos de naturaleza

eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura
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4. Funcionamiento

Panel de control

— 15
19—— +
1 -5
1111
9— & ' — 10
LOCK
2
| 19
% ( +" 13— —20
4—ﬂ=IIIIIIIIIIIIIII
Lo P |
3
w ] ] . o 2
N RERRRARNARNAATY B T@i B Broonnmn TET]
FL RL RR FR
5. 1|9
21 14—
17 FILTER
18 —12

7—— @ LI
® | i

Botones
1. ONJ/OFF de la placa de coccion/ aspirador para
placa de coccion
2. Indicador posicion zona de coccién
3. Seleccion zona de coccion
Aumento/Disminucioén Power Level
4. Activacion Temperature Manager
5. Botones aspirador
6. Seleccion aspirador
Aumento/Disminucién velocidad (potencia) de
aspiracion
7. Activacion funciones automaticas
Reset saturacion filtros
8. Activacion Timer
Aumento/Disminucién tiempo Timer
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pausa / Recall

6
Indicador / LED

11.  Visualizacién Power Level

12.  Visualizacién velocidad (potencia) de aspiracion
13.  Indicador zona de coccion

14.  Indicador aspirador

15. Indicador Timer

16.  Visualizacion Temperature Manager

17.  Indicador asistencia filtros

18. Indicador funcién de aspiracién automatica
19. Indicador timer activo

20. Indicador Bridge activo

21.  Indicador funcionamiento con SNAP
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EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir con las méas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccion o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion”y la “Temperatura de
ejercicio”, o bien la “Funcién Lock” o la “Timer”).

iCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado, el
apagado de la zona de coccién puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
indicador de las zonas de coccion aparece el simbolo "
para indicar que se esta ejecutando esta fase.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Pantalla zona coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccidn encendida n
Power Level 1.9.p
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Funcién Temperature Manager

activada L
Funcién Child Lock activada L
Funcién Pausa i
Funcion Automatic Heat UP F,'
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Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

® Pot Detector
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

@ Safety Shut Down

Por motivos de seguridad, cada zona de coccidn cuenta con
un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

® Residual Heat Indicator

Con el apagado de una o mas zonas de coccion, la presencia
de calor residual es indicada a través de una sefial visual
especifica en la pantalla de la zona correspondiente,
mediante el simbolo “H" .

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido

Pulse (toque) (D ON/OFF placa de coccién/ aspirador
El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

® Seleccidn de las zonas de coccion
Toque (pulse la Barra de seleccion (3) correspondiente a la
zona de coccion que se desee utilizar.

@ 9 Power Level

La placa esta dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia;

@ Power Booster

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel 9), que permanece activo durante 10
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado Barra de
seleccién (3) (mas alla del nivel 9) y active el Power Booster
El nivel Power Booster se muestra en el indicador de la zona
seleccionada mediante el simbolo” 7



® Bridge Zones

Las zonas de coccion gracias a la funcién Bridge, pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica
con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una
coccidn homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.
Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cuales son las zonas en las que esta
prevista esta funcion, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccién que se desean utilizar

- el indicador Bridge (20) de la zona de coccién “Secundaria”

se ilumina “ ¥’

- mediante la Barra de seleccion (3) de la zona de coccion
“Master sera posible programar el Nivel (Potencia) de
ejercicio

- para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacién

® Temperature Manager
Temperature Manager es una funcién que permite programar

la temperatura pre-programada, mas apta, para obtener el
tipo de resultado que desea (consulte la tabla Temperature
Manager al final de este capitulo).

Seleccione la zona de coccion deseada.
-

+ Pulse una o més veces & == (4) para escoger el nivel
mas idoneo entre los disponibles:

10.
—.\l’
Melting*
R
%\ %‘\\ Warming*
R 7. R 7, R 7.
%\W %\\ %\W Simmer*
* Consulte la tabla Temperature Manager al final de este
capitulo.

* Pulse una vez més para apagar.

En el indicador de la zona de coccidn que esta trabajando en
Temperature Manager aparece el simbolo “A#"
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® Key Lock

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:

* pulse ﬂ 9)

+ el LED colocado sobre el boton se enciende, para indicar
la activacion

Repetir la operacion para desactivar.

® Child Lock

La funcién Child Lock permite evitar que los nifios puedan
encender de manera accidental las zonas de coccion y la
zona de aspiracion, dado que desactiva cualquier funcion.

La funcion Child Lock puede activarse sélo cuando el aparato
encendido y las zonas de coccidn (y zona aspirante) estan
apagadas.

Activacion:

* pulse y mantenga pulsadas contemporaneamente ﬂ

9) yla m (10), una sefial acustica indica que la
funcion esta activa,y es visualizada una "L" en los

indicadores (13) y (14).
Repetir la operacién para desactivar.

@ Timer

La funcién Timer es una cuenta atras que se puede
programar, incluso simultineamente, para cada zona de
coccion (y en la zona aspirante).

Una vez transcurrido el tiempo programado, las zonas de
coccion (o la zona de aspiracién) se apaga automaticamente
y se emite una sefial acustica de aviso para el usuario.

Activacion/Regulacién de la funcién Timer para la
placa de coccion
+ Seleccione la zona de coccion (potencia * 0).

Pulse = (8) para acceder a la funcién Timer

+ Ajuste el tiempo de duracion del Timer:

pulse el selector , para aumentar el tiempo de
apagado automatico

pulse el selector =mm, para disminuir el tiempo de
apagado automatico



Si fuera necesario, repita la operacion para las otras zonas
de coccion.

Nota: Cada zona de coccién puede programarse con un
Timer distinto; en el indicador (15) aparecerd, durante 10
segundos, la cuenta atrds de la Gltima zona de coccion
seleccionada, sucesivamente se visualizara la cuenta atras
con un tiempo inferior.

Cuando el timer finaliza la cuenta atrés se emite una sefial
acustica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
bot6n cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (15)
parpadea, con el simbolo * 00

Nota: al lato del indicador de la zona de coccién, con Timer

¢
en uso, aparece el simbolo &=} (19)

Para el apagado del Timer:
» seleccione la zona de coccion
+ programar el valor del timer a "', mediante s

Nota: la funcién permanece activa si mientras tanto no se
presionan otros botones.

® Eqqg Timer
La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente de
las zonas de coccidn (y de la zona aspirante). El Egg Timer

se activa pulsando == +(8).

Nota : para el ajuste de la funcién Egg Timer siga el mismo
procedimiento de la funcién Timer=

Cuando el timer finaliza la cuenta atrés se emite una sefial
acustica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
bot6n cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (15)
parpadea, con el simbolo “C 30",

® Pausa
La funcién Pausa permite suspender cualquier funcion activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

1111
* pulse m (10)

. 11 o
* se visualiza una "1 1" en los indicadores (13).

Para desactivar la funcion:
Nota : esta operacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa

* pulse m (20)

+ en 10 segundos recorrer hacia la derecha con los dedos
de modo prolongado
la Barra de seleccion (3), relativa a la zona de coccién 2
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(FIG.19);
Nota : si la operacién no es realizada en este tiempo
la funcién pausa permanece activa.

Nota: si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automaticamente.

@ Recall

La funcién Recall permite recuperar todas las programaciones
configuradas en la placa, en caso de apagado accidental.

Activacion:

I
* encienda de nuevo la placa O
dentro dt; ‘6ssegundos desde el apagado

* pulse "
dentro de los otros 6 segundos sucesivos

@ Automatic Heat UP

La funcién Automatic Heat UP permite llevar mas
rapidamente a régimen la potencia programada; con esta
funcion tenemos la ventaja de tener una coccién mas rapida,
pero sin el riesgo de quemar los alimentos, porque la
temperatura no sobrepasa la del nivel programado.

Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 -8

Activacion:
+ pulse de modo prolongado, en la Barra de Seleccién
(3), la potencia deseada

* se visualiza una Fi' en el indicador (13).

@ Power Limitation

La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima.
Nota : el ajuste debe realizarse estando la placa apagada,

sin pulsar el botén O en el momento de la conexion de la
placa de coccion a la red eléctrica misma, o de la reconexion
de la red eléctrica, en los sucesivos 2 minutos .

Para configurar el Power Limitation :
- presionary ter;;); presionado de modo prolongado los

botones B m , hasta la emisién de una breve sefial
acUstica

recorrer contemporanemante en los slider FL y RL
PEETEEEEEEE L de izquierda hacia la derecha,

y mantener presionado de modo prolongado a nivel de las
letras P, hasta la emision de una breve sefial aclstica

—  lapantalla Timer (15) muestra los simbolos
“CF6", para indicar que es posible realizar la
configuracion



—  lapantalla de la zona FL muestra la
configuracion actual*
0= 74KW
1=45KW

** por defecto el ajuste esté programado en 7,4
Kw

- para cambiar la configuracion del Power Limitation recorrer
er.IelS”derFLIIIIIlIIIIIIIII

- de izquierda hacia la derecha, para aumentar
los Kw

- de derecha hacia la izquierda, para disminuir los
Kw

- para guardar la seleccion efectuada presionar tos botones

§§§
ﬂ m por 1 segundo;

sera emitida una sefial actstica a para confirmar la
realizacién de la configuracion, y se sale de la funcion.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

® Encendido

Pulse (toque) d) ON/OFF placa de coccién/ aspirador
El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

@ Encendido del aspirador:
Toque (pulse) la Barra de seleccion (6) para activar el
aspirador

® VVelocidad (potencia) de aspiracion:

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (6):

hacia la derecha para aumentar la velocidad (potencia) de
aspiracion (0-10);

hacia la izquierda para disminuir la velocidad (potencia) de
aspiracion (10-0);

@ Timer

Activacion/Regulacion de la funcién Timer para el
aspirador

+ Seleccione el aspirador (velocidad * 0)

Puse = (8) para acceder a la funcién Timer
(desde cualquier velocidad)

+ Ajuste el tiempo de duracion del Timer:
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pulse el selector + para aumentar el tiempo de
apagado automatico
pulse el selector— , para disminuir el tiempo de
apagado automatico

en el indicador (15) aparece la cuenta atras,

Nota: al lado del indicador del aspirador, con Timer en uso,

g
aparece el simbolo &7 (19)

Cuando el timer finaliza la cuenta atrés se emite una sefial
acustica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
botdn cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (15)
parpadea, con el simbolo “J. ",

Para el apagado del Timer:

* seleccione la zona de coccion

« programar el valor del timer a " mediante ——

Nota: la funcién permanece activa si mientras tanto no se
presionan otros botones.

® Indicador de saturacion filtros
La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtro grasas
el LED “FILTER"(17) se enciende

Filtro para olores de carbén activado
el LED “FILTER"(17) parpadea

@ Reset saturacion filtros
Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas y/o carbdn activo) pulse de modo prolongado el boton

el LED “FILTER” se apaga, haciendo partir de nuevo conteo
del indicador.

@ Activacion del indicador de saturacién filtro para
olores de carbon activado

Este indicador generalmente estéa desactivado

Para activarlo, proceder del modo siguiente:

- encender la placa aspirante mediante O ;
- con motor de aspiracion y zonas de coccion apagadas,

presionar y mantener presionado ;

- “FILTER" se enciende, luego se apaga, para indicar la
activacion.



@ Desactivacion del indicador de saturacion filtro para
olores de carbén activo

repetir la operacion arriba descrita para la activacion

“FILTER" parpadea, luego se apaga para indicar la
desactivacion.

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando la placa de coccion es apagada, la campana adapta
su velocidad de aspiracion, disminuyéndola gradualmente, de
modo de eliminar vapores y olores residuales.

Para activar esta funcion:

Pulse brevemente @(7), el LED “(A)" (18) se enciende
para indicar que la campana estd funcionando segln esta
modalidad..

@ Funcionamiento automatico de la campana con SNAP®
Para la conexion entre la campana y SNAP®: consulte el
manual entregado con SNAP® o visite www.elica.com.

Nota: SNAP® es una unidad de aspiracion auxiliar capaz de
funcionar junto a la campana.

Para activar esta funcion:

Pulse brevemente (7), el LED “(A)"(18) y el LED
“SNAP” (21) se iluminan para indicar que la campana esta
funcionando en esta modalidad.

El aparato esta elaborado para ser utilizado en
combinacién con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejard de
funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado vy
especializado.

+ El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

+ el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

+ el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

Nivel de potencia (preestablecido)

Descripcion

s Melting

Identifica un nivel de potencia apto para derretir lentamente productos
delicados sin comprometer las caracteristicas sensoriales (chocolate,
mantequilla etc.).

Identifica un nivel de potencia apto para permitir de mantener la temperatura

Warming de sus comidas en modo delicado, sin alcanzar temperaturas de ebullicion.
Identifica un nivel de potencia apto para cocinar alimentos por tiempos
prolongados. Adecuado para cocinar salsas de tomate, salsas de carne,
s s s sopas, estofados, manteniendo un nivel de coccion controlado (ideal para
Simmer cocinar a un bafio maria). Evita derrames desagradables de los alimentos y
I

posibles quemaduras en fondo, tipicos de estas preparaciones.
Utilizar esta funcion después la ebullicién del alimento.




4.1 Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccién

Uso del nivel
(la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccién)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicién rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccion
. . Ideal para dorar, iniciar una coccion, freir congelados
8-9 Freir - hervir I ’ ’ '
hervir répidamente
. I Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar ; i .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia . Ideal para sofreir, mantener una ebullicién ligera,
Dorar - cocinar - estofar — . . - "
6-7 soffeir - arillar cocinar y asar a la parrilla (duracion media, 10 a 20
g minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar - sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
34 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccion de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento - | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
1.2 Fundir- descongelar —mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener ) - .
1 . . alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar - . :
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-O)
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4.2 Tablas de coccion

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccion
alimentos de coccion Primera fase | Potencias Segundafase | Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicién
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccién 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccion 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
e umbreé Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 6-7
g Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el softito 7-8
Asar . Dorar came con aceite 7.8 Coccidn 3.4
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Cames Dorado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 4-5
(si con mantequilla, potencia 6)
Humedo/estofado . Dorar con aceite . 7-8 Coccién 3-4
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccion 7-8
. Dorar con aceite -
Pescados | HUmedolestofado (si con mantequilla, potencia 6) 78 Coccién 34
Frito Calentamiento del aceite 0 materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccion
Fritos ; . 6 6-7
mantequilla o0 materia grasa
Omelet Calentamiento de la sartén con 6 Coccién 5.6
Huevos mantequilla 0 materia grasa
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccion
Pancake mantequilla 6 6-7
Tomate . Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragu _ Dorar con aceite . 6.7 Coccién 3.4
(si con mantequilla, potencia 6)
Besciamela Preparacion dg la basg (derretir 56 Llevar a ebullicion 3.4
mantequilla y harina) ligera
Cremar Llevar la leche a ebullicién 4-5 Mantengrllllgera 4-5
pasteleria ebullicién
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 4-5 Mantener ligera 2-3
cremas ebullicién
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Mantengrllrlgera 2-3
ebullicion
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5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegtrese de que las zonas de
coccién estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

5.1 Limpieza
La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azucar o alimentos con un alto contenido de aztcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
0 productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

iiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 18

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior

Fig. 19

Limpieza de la rejilla metalica:

La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.
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Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un homo precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracién asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Solucién de dafios

CODIGO DE . )
INFORMACION DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES SOLUCION
La zona de mandos se apaga La temperatura interna de Espere a que la placa se
E2 debido a una temperatura las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla de
demasiado elevada demasiado alta nuevo
ERTOS Es detectada una activacion Agua, ollas o utensilios de
o L continua (permanente) del ! . Limpiar la superficie,
sefial acUstica boton. cocina, sobre'la interfaz remover eventuales objetos
. ) usuario.
La interfaz se apaga después de la placa.
’-’ de 10 segundos.

Para todas las demas
indicaciones de error
(E..U...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el codigo del error

5.3 Servicio de asistencia

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia

1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Localizacién
de averias".

2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.

Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas
cercano.
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PT - Instrucdes para montagem e utilizacéo

Siga rigorosamente todas as instrucdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados ao
aparelho, derivados da inobservancia das instrugdes contidas
neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso
doméstico para a cozedura de alimentos e aspiragdo dos
fumos derivados da prépria cozedura. N&o é admitido
nenhum outro tipo de utilizagdo (por ex. aquecer ambientes).

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade pelos

usos inadequados ou pelas erradas definicdes dos

comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao

ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as

instruces de utilizacdo, manutencéo e instalacéo séo as
mesmas.

@ Leia atentamente as instrugdes: ha informagdes
importantes sobre a instalagdo, a utilizacdo e a
seguranca.

1) Nao faga mudangas elétricas no aparelho.

@ Antes de proceder a instalagdo do aparelho, verifique
que todos os componentes ndo estejam danificados.
Caso contrério, entre em contacto com o revendedor e
ndo prossiga com a instalagao.

L Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e n&o prossiga com a instalagéo.

Nota: As pecas sinalizadas com o simbolo "(*)" s&o

acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos

ou pegas ndo fornecidas, que devem ser compradas.

© 1. Adverténcias

Atencéo! Respeite escrupulosamente as
seguintes instrucdes: ® O aparelho deve
ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar  qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou
manutengao deve ser executada por um
técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no
respeito pelas normas de seguranca
locais em vigor. N&o repare ou substitua
qualquer peca do aparelho se nédo for
especificamente requerido no manual de
utilizacédo. e A ligacdo do aparelho a
terra é obrigatoria por lei. @ O cabo de
alimentacdo deve ser suficientemente
comprido para permitir a ligagdo do
aparelho, encastrado no armario, a rede
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elétrica. @ Para que a instalagdo esteja
em conformidade com as normas de
seguranca em vigor, deve ter um
interruptor  omnipolar  padrdo  que
assegure a desconexdo completa da
rede elétrica nas condigcbes da categoria
de sobretensdo Ill, de acordo com as
regras de instalacdo. e N&o utilize
tomadas mdltiplas ou  extensbes
elétricas. @ Quando a instalagéo estiver
concluida, os componentes elétricos ndo
deverdo continuar a estar acessiveis ao
utilizador. @ O equipamento e as partes
acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Tenha cuidado para néo tocar
nos elementos de aquecimento. e Tenha
cuidado para que as criangas néo
brinquem com o aparelho; mantenha as
criancas afastadas e vigie-as, pois as
pecas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizagcéo. e Antes de
utilizar a placa de indugéao, é importante
que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos,
verifiguem se o estimulador é compativel
com o aparelho. e Durante e apds a
utilizagdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do aparelho. e Evite o
contacto com panos ou outro material
inflamavel  enquanto  todos oS
componentes do aparelho ndo estiverem
suficientemente arrefecidos, risco de
incéndio. e N&o coloque materiais
inflaméaveis por cima do aparelho ou nas
suas proximidades. e As gorduras e 0s
0leos sobreaquecidos pegam fogo
facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e 6leoc. e Se
a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. @ O aparelho nédo se
destna a ser colocado em
funcionamento através dum



temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado. e A
cozedura com Oleo ou gordura nao
vigiada sobre uma placa pode ser
perigoso e causar incéndios. e O
processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo
breve deve ser vigiado continuamente. o
NUNCA tente apagar as chamas com
agua. Pelo contrério, desligue o aparelho
e abafe as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.
Perigo de incéndio: ndo apoie objetos
sobre as superficies de cozedura. @ N&o
utilize maquinas de limpeza a vapor,
risco de choque elétrico. @ N&o coloque
objetos de metal, como facas, garfos,
colheres e tampas, na superficie da
placa, pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifique a placa de dados (colocada na
parte inferior do aparelho) para garantir
que a tensao e a poténcia correspondam
a da rede elétrica e a tomada de ligacédo
seja adequada. Em caso de duavida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: e Apds o uso, desligue a
placa através do seu dispositivo de
comando e néo confie no detetor de
panela. e Evite derramamentos de
liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe o0s elementos de
aquecimento ligados com panelas e
frigideiras vazias ou sem recipientes. e
Depois de terminar de cozinhar, desligue
a respetiva zona de cozedura. e Nunca
use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca cologue diretamente
produtos embalados em aluminio. O
aluminio  fundir-se-ia e danificaria
irremediavelmente o seu aparelho. e
Nunca aquec¢a nenhum tipo de lata que
contenha alimentos sem té-la aberto
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antes: pode explodir! Este aviso aplica-
se a todos 0s outros tipos de placas de
cozinha. e A utilizacdo de uma poténcia
elevada tal como a funcao Booster néo é
adequada para 0 aquecimento de alguns
liquidos, como por exemplo, 0 6leo para
fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utilizagado de uma poténcia inferior. ® Os
recipientes devem ser  colocados
diretamente na placa e estar centrados.
Nunca insira outros objetos entre a
panela e a placa. e Em situagcdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das
zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operagéo de limpeza ou de manutencao,
desligue o aparelho da rede elétrica,
retrando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da
habitagdo. Para todas as operagdes de
instalagdo e manutencdo, use luvas de
trabalho. O aparelho pode ser utilizado
por criancas de idade nao inferior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do
necessario conhecimento, desde que
sob vigilancia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do aparelho em
seguranca e da compreensdo dos
perigos a ele inerentes. ® As criangas
devem ser vigiadas para que nao
brinquem com o aparelho. e A limpeza e
a manutengao ndo devem ser efetuadas
por criangas sem vigilancia. O local deve
dispor de ventilagao suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultaneo com
outros aparelhos de combustao a gas ou
outros combustiveis. ® O aparelho deve
ser limpo frequentemente, quer no seu
interior quer no seu exterior (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), contudo
respeite as indicagdes expressas nas



instrucdes  de  manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza
do aparelho e da substituicéo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé.
e O uso de chama aberta é prejudicial
para os filtros e pode provocar incéndios,
pelo que deve ser sempre evitado. @ A
fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o 0leo sobreaquecido pegue
fogo. @ ATENCAO: Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem
ficar quentes. e Atencdo! Nao ligue o
aparelno a rede elétrica sem que a
instalacao esteja completamente
concluida. @ No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a
serem adotadas para a extracdo de
fumos, siga  rigorosamente  as
disposicdes previstas nos regulamentos
das autoridades locais competentes. @ O
ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragao
dos fumos produzidos por aparelhos de
combustéo a ga&s ou  outros
combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho
sem a grelha montada corretamente! o
Utilize apenas os parafusos de fixagao
fornecidos em dotagdo com o aparelho
para a instalacdo ou, quando n&o
fornecidos, compre parafusos de tipo
adequado. Utilize parafusos com o
comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. Quando este aparelho e
outros aparelhos alimentados com uma
energia que nado seja a elétrica estiverem
em funcionamento simultaneo, a pressdo
negativa no compartimento ndo deve
superar 4 Pa (4 x 105 bar). e E
importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessd&o ou de
mudanca,  certifique-se  de  que
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permanece junto ao aparelho.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-
se de que este aparelho seja eliminado corretamente, o
utilizador contribui para evitar as potenciais consequéncias

negativas para o ambiente e para a salide. O simbolo mmmm
no aparelho ou na documentagdo anexa indica que este
aparelho néo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo
ser entregue no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaga-
se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagao
dos residuos. Para mais informagbes sobre o tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos
domeésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apds ter
terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em
caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a
fung&o booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema
de redugdo de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de
carvéo quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro méaximo do
sistema de canalizagdo indicado neste manual.

2. Uso

Utilizacdo da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de indugdo baseia-se no
fenémeno fisico da indugdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema é a transferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de inducéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a




transmissao de calor é interrompida imediatamente, evitando
a perda de calor desnecesséria.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo

utilize:

* recipientes com fundo que ndo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas & indugédo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos
por material ferromagnético! No momento da aquisi¢o de
panelas ou frigideiras, verifique se:

» 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmissao do calor quer a
sua uniformidade sdo reduzidas, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas nao
esquentam e também podem n&o ser reconhecidas pelos
indutores.

NAO!

*  Fundos néo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a
experiéncia de cozedura.

Ny — —

SIM!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

2.1.1 Recipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela é magnético com um
simples iman. Se néo forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no
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paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

2.1.2 Didmetros de fundo de recipientes

recomendados

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho correto, as

zonas de cozinhar ndo se acendem.

Para ver o diametro minimo da panela a ser utilizada em cada zona

individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas
durante a cozedura e, em particular, nas panelas com mais
de 22 cm de altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura
desenhado na placa.

Utilizacdo do exaustor
O sistema de exaustdo pode ser utilizado em versao de
evacuagao para o exterior ou de recirculago.

Versdo evacuagdo para o exterior Fig. 7
Os vapores séo evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido ja fornecida.
O di&metro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
didmetro do anel de ligagéo:
- em caso de saida retangular 222 x 89 mm
- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa a. os
acessorios da versao de evacuacéo na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de
parede com didmetro equivalente a saida de ar (flange de
unido).

O uso de tubos e orificios de descarga de parede com
didmetro inferior determinara uma diminuicdo da
performance de extragéo e um drastico aumento do ruido.
Né&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.

(@ Usar uma conduta o mais curta possivel.

@ Usar uma conduta com o menor nimero de curvas
possivel (dngulo maximo da curva: 90°).

@ Evitar mudangas drasticas de secgédo da conduta.

. Versao recirculagéo

Fig. 10

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divisdo. O produto é fornecido com tudo o que é
necessario para uma instalagao padrdo com saida do ar pela
parte frontal do rodapé do movel. Para mais informagdes,
consultar a pagina relativa aos acessorios da verséo
recirculagéo na parte ilustrada deste manual.

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para




poder executar as diferentes instalacdes, quer na verséo
filtrante quer aspirante.

3. Instalacéo
e A instalacdo seja elétrica ou mecanica
deve ser realizada por pessoal

especializado.

O eletrodoméstico é fabricado para ser
encastrado numa bancada com 2-6 cm
de espessura, no caso da instalacdo
TOP; 2,5-6 ¢cm no caso da instalagdo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a
parede deve ser de pelo menos 5 cm na
frente, de pelo menos 4 cm no lado e de
pelo menos 50 c¢cm dos armarios de
parede superiores.

& 3.1 Ligagdo elétrica

Fig. 3

e Desligue o aparelho da rede elétrica. ®
A instalagdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalagdo e seguranca. @ O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade relativamente  a
pessoas, animais ou objetos em caso de
desrespeito com as diretivas fornecidas
neste capitulo. @ O cabo de alimentagao
deve ser suficientemente comprido para
permitir que a placa seja removida da
bancada. e Certifiqueese de que a
tensao, indicada na placa do numero de
série localizada na parte inferior do
aparelho, corresponda a da habitagdo
onde serd instalado. e N&o utilize
extensdes elétricas. @ O cabo elétrico de
ligagdo a terra deve ser 2 cm mais
comprido que 0s outros cabos. e No
caso em que o eletrodoméstico nao
esteja equipado com um cabo de
alimentacao, utilize um com uma secgéo
dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que
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para poténcias mais altas deve ser de 4
mm2). e O cabo ndo deve atingir, em
nenhum ponto, uma temperatura de 50
°C acima da temperatura ambiente. @ O
aparelho deve estar permanentemente
conectado a rede elétrica.

e Atencédo! Antes de ligar novamente o
circuito a alimentacdo da rede e de
verificar 0 seu correto funcionamento,
verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente. e Atencdo! A
substituicdo do cabo de interconexa@o
deve ser feita pelo servico de assisténcia
técnica autorizada ou por uma pessoa
com qualificagdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungao
Power Limitation que permite configurar
um limiar méaximo de absorgao de kw.

A configuragdo deve ser feita no
momento da ligacdo do produto a rede
elétrica ou aquando da religagdo da
propria rede elétrica (nos 2 minutos
seguintes). Dimensione a prote¢do do
sistema elétrico com base no nivel de
Power Limitation (Limitagdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de
configuragdo do Power Limitation,
consulte este manual secgao
Funcionamento.

na



3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalacéo:

+  Apbs desembalar o produto, verifique se ndo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de
problemas, entre em contacto com o revendedor ou
0 Servico de Assisténcia ao Cliente antes de
proceder a instalagdo;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensées
adequadas a zona de instalagéo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem n&o existe
(por motivos de transporte) material acessorio (por
exemplo, sacos com parafusos, garantias, efc.); caso
contrario, retire e guarde;

+ Além disso, verifique também a existéncia de uma
tomada elétrica disponivel perto da zona de instalagéo.

Predisposicéo do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos
de refrigeragdo, maquinas de lavar louga, salamandras,
fornos, maquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armario antes de
inserir a placa de cozinha e remova cuidadosamente
aparas ou residuos de serradura.

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente
(S), que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °;
antes da instalagdo, as superficies a serem coladas
devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualguer
substancia que possa comprometer a sua aderéncia (por
exemplo, agentes de descolamento, conservantes,
gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos anteriores
etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente por todo
o perimetro do caixilho; apds a colagem, deixe a cola
secar por cerca de 24 horas.

Fig. 1B-2B

Atencdo!A falta de instalagdo de

parafusos e de outros dispositivos de

fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza

elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, € aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo a base de
acrilato;

- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Gtima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variacbes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.
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4. Funcionamento

Painel de controlo
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Display / LED
Teclas
11.  Visualizagdo Power Level
1. ON/OFF da placa de cozinha/aspirador para placa 12.  Visualizag&o velocidade (poténcia) de aspiragao
de cozinha 13. Display zona de cozedura
2. Indicador posicéo zona de cozedura 14.  Display aspirador
3. Selegao zonas de cozedura 15.  Display Timer
Aumento/Diminui¢ao Power Level 16. Visualizagdo Temperature Manager
4. Ativagdo Temperature Manager 17.  Indicador assisténcia filtros
5. Teclas aspirador 18. Indicador fungéo de aspiragéo automatica
6. Selecéo aspirador 19. Indicador Timer ativo
Aumento/Diminuigéo velocidade (poténcia) de 20. Indicador Bridge ativo
aspiragao 21.  Indicador funcionamento com SNAP
7. Ativagao fungdes automaticas
Reset da saturagdo dos filtros
8. Ativagao Timer
Aumento/Diminuigéo tempo Timer
9 Key Lock

9+10.  Child Lock
10. Pausa / Recall



UTILIZACAQ DA PLACA DE COZINHA

A saber antes de comecar:

Todas as fungdes desta placa de cozinha foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.
Por este motivo:

+ Algumas funcdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre 0s
fogos, ou quando estas estéo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuracéo adicional, que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozinha” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Funcéo Lock” ou “Timer”).

Atenc&o! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode n&o ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo /" para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Zona de cozedura ligada N
Power Level 1.9.-P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Fung&o Temperature Manager

ativa w
Fungao Child Lock ativa L
Fungzo Pausa H
Fung&o Automatic Heat UP =4

Caracteristicas da placa

@ Safe Activation

O produto é ativado apenas na presenca de panelas nas
zonas de cozedura: 0 processo de aquecimento no inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remog&o das panelas.

@ Pot Detector
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

® Safety Shut Down
Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator

Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo “H” .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungao, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento

Pressionar (tocar levemente) d) ON/OFF placa de
cozinhalaspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esta pronta para 0 uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta fungdo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecdo das zonas de cozedura
Tocar levemente (pressionar) a Barra de sele¢éo (3),
correspondente & zona de cozedura pretendida.

@ 9 Power Level

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar levemente e percorrer com os dedos aBarra de
selegdo (3):

para a direita para aumentar onivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir onivel de poténcia;

@ Power Booster

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9), que permanece ativo por 10 minutos, apds 0s quais
a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar levemente e percorrer com os dedos a Barra de
sele¢do (3) (além do nivel 9) e ativar o Power Booster
O nivel Power Booster ¢ indicado no display da zona
selecionada com o simbolo ” P”

® Bridge Zones

As zonas de cozedura gragas a fungéo Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma Unica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungéo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.



E possivel utilizar em combinag&o a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas esta prevista esta fungéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a funcédo Bridge:

- selecionar a0 mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar

- o indicador Bridge (20) da zona de cozedura “Secundaria”

ilumina-se :I

- através da Barra de seleg&o (3) da zona de cozedura
“Master sera possivel configurar o Nivel (Poténcia) de
funcionamento

- para desativar a Fung&o Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagéo

@ Temperature Manager
Temperature Manager é uma fungao que permite configurar a

temperatura predefinida mais adequada, para obter o tipo de
resultado que pretende (consultar a tabela Temperature
Manager no final deste capitulo).

selecionar a zona de cozedura pretendida.
-

* Pressionar uma ou varias vezes == (4) para escolher o
nivel mais adequado entre os disponiveis:

11.

—.\l’

NN

N N NI

%\ %ﬁ %\ simmer
* Consultar a tabela Temperature Manager no final deste
capitulo.

* Pressionar novamente para desligar.

No display da zona de cozedura que esta em funcionamento
em Temperature Manager surge o simbolo “Af"

® Key Lock
Key Lock permite bloquear as configuragées da placa, para

impedir agdes acidentais, deixando ativas as fungdes ja
configuradas.

Ativagéo:

* pressionar ﬂ 9)

+ 0 LED situado por cima da tecla ilumina.se, indicando a
ativacéo.

Repetir a operagdo para desativar.

® Child Lock

O Child Lock permite evitar que as criangas possam
acidentalmente acender as zonas de cozedura e a zona
aspirante, inibindo a ativagéo de qualquer fungéo.

O Child Lock pode ser ativado apenas com o produto aceso
mas com as zonas de cozedura (e zona aspirante)
desligadas.

Ativagéo:

* pressionar e manter pressionados em simultaneo a

9) ea m (10), um sinal acustico indica que a
fungao esta ativa,e é visualizada uma "L"nos displays
(13) e (14).

Repetir a operacéo para desativar.

® Timer

A funcéo Timer é uma contagem decrescente que € possivel
configurar, mesmo em simultdneo, em cada zona de
cozedura (e na zona aspirante).

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura (ou
zona aspirante) desligam-se automaticamente e o utilizador é
avisado com um sinal acUstico.

Ativacéo/Regulacéo da funcéo Timer para a placa de
cozedura
+ Selecionar a zona de cozedura (poténcia 1 0).

* Pressionar == (8) para aceder a fungao Timer

+ Regular o tempo de duragéo do Timer:

Pressionar o seletor + , para aumentar o tempo de
desligamento automatico
Pressionar o seletorsmmpara diminuir o tempo de
desligamento automatico
Se pretender, repetir a operagao para outras zonas de
cozedura.
Nota: Cada zona de cozedura pode ter configurado um
Timer diferente; no display(15) surgira, por 10 segundos, a
contagem decrescente da Ultima zona de cozedura
selecionada; depois disso, sera visualizada a contagem
decrescente com 0 menor tempo.

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente &
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, € interrompido



pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display
(15) pisca, com o simbolo “J.G0".

Nota: ao lado do display da zona de cozedura, com o Timer

%
em uso, surge o simbolo &2 (19)

Para o desligamento do Timer:
+ Selecionar a zona de cozedura
» configurar o valor do timer a " através e

Nota: a fungdo permanece ativa, se ndo se pressionarem
entretanto outras teclas.

® Eqg Timer
A fungdo Egg Timer € uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Egg Timer é ativado pressionando == = (8).

Nota : para a regulagéo da fungdo Egg Timer seguir o
mesmo procedimento da fung&o Timer:

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, é interrompido
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display
(15) pisca, com o simbolo “0.G".

@ Pausa
A fungdo Pausa permite suspender qualquer fungéo ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativacéo:

* pressionar (10)
+ é visualizada uma "1 1" nos display (13).

Para desativar a funcéo:
Nota : esta operagao restaura as condi¢des da placa antes

da pausa
111

* pressionar m (10)

+ nos 10 segundos seguintes deslizar com os dedos ao
longo da Barra de selegéo (3), relativa a zona de
cozedura 2

(FIG.19);

Nota : se a operagao néo for executada neste tempo

a fungdo pausa permanece ativa.

Nota: se apds 10 minutos, a Funcéo Pausa néo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

@ Recall

A fungao Recall permite recuperar todas as configuragdes
definidas na placa, em caso de desligamento acidental.

Ativagéo:

|
* reacender a placa O
até 6 segundos do desligamento
111

* pressionar"
nos 6 segundos seguintes

® Automatic Heat UP

A fungdo Automatic Heat UP permite colocar mais
rapidamente em regime a poténcia configurada; com esta
fungdo temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida,
mas sem risco de queimar os alimentos, porque a
temperatura ndo ultrapassa a do nivel configurado.

Esta fungéo esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativagéo:
« pressionar durante algum tempo, na Barra de Selegao
(3), a poténcia pretendida

* é visualizada uma H no display (13)

@ Power Limitation

A funcdo Power Limitation permite configurar o funcionamento
do produto limitando a absorgdo maxima.

Nota : a configuragao deve ser feita com a placa desligada,

sem pressionar-se a tecla O no momento da ligagéo da
placa de cozedura a rede elétrica ou da ligagdo da prépria
rede elétrica, dentro de um intervalo de 2 minutos.

Para configurar o Power Limitation:
- pressionar e manter pressionadas durante algum tempo as

teclas g m até a emissao de um breve sinal acUstico

- deslizar em simultaneo nos sliders FL e RL
PEVETREEETEEEE] 4 esquerda para a direita,

e manter pressionado durante algum tempo em
correspondéncia das letras P, até a emissao de um breve
sinal acuistico

— odisplay Timer (15) mostra os simbolos “cre”,
indicando que é possivel executar a configuragao
—  odisplay da zona FL mostra a configuragao atual

0=74KW
1= 45KW

** por predefinicdo a configuragéo é 7,4 KW

- para alterar a configuracdo do Power Limitation deslizar no
sliderFL LPTITIITHITEIT]
- da esquerda para a direita, para aumentar os
kw
- da direita para a esquerda, para diminuir os kW
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- para guardar a escolha efetuada, pressionar as teclas ﬂ
111

, por 1 segundo;
sera emitido um sinal acustico que confirma a configurago, e
sai-se da fungo.

UTILIZACAO DO ASPIRADOR

® Acendimento

Pressionar (tocar levemente) (I) ON/OFF placa de
cozinhalaspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esté pronta para o uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta funcéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Acendimento do aspirador:
Tocar levemente (pressionar) a Barra de selecéo (6) para
ativar o aspirador.

@ Velocidade (poténcia) de aspiracéo:

Tocar levemente e percorrer com os dedos aBarra de
selecéo (6):

para a direita, para aumentar a velocidade (poténcia) de
aspiragao (0-10);

para a esquerda, para diminuir a velocidade (poténcia) de
aspiragao (10-0);

@ Timer

Ativacdo/Regulagdo da fungdo Timer para o aspirador
+ Selecionar o aspirador (velocidade * 0).

+ Pressionar == == (8) para aceder a fungéo Timer (a
qualquer velocidade)

* Regular o tempo de duragéo do Timer:
Pressionar o seletors, para aumentar o tempo de
desligamento automatico
Pressionar o seletorammpara diminuir o tempo de
desligamento automatico
no display (15) é visualizada a contagem decrescente,

Nota: ao lado do display do aspiradora, com o Timer em uso,

<
surge o simbolo &= (19)

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, é interrompido
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pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display
(15) pisca, com o simbolo “J.J".

Para o desligamento do Timer:

« Selecionar a zona de cozedura

« configurar o valor do timer a g , através mmm

Nota: a fungdo permanece ativa, se ndo se pressionarem
entretanto outras teclas.

@ Indicador de saturagdo dos filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manuteng&o dos filtros:

Filtro de gorduras
o LED “FILTER"(17) acende-se

Filtro de odores de carvao ativo
o LED “FILTER(17) pisca

@ Reset da saturacéo dos filtros
Depois de executar a manutencéo dos filtros (gorduras efou

carvao ativo), pressionar durante algum tempo a tecla @ ;

o LED “FILTER" desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativacgdo do indicador de saturagdo do filtro de odores
de carvéo ativo

Este indicador esta normalmente desativado.

Para ativa-lo efetuar as seguintes operagdes:

- ligar o plano de aspiragéo através de O ;
- com o motor de aspiragéo e zonas de cozedura desligadas,

pressionar e manter pressionado ;

- “FILTER" acende-se e depois desliga-se, indicando a
ativagéo.

@ Desativagdo do indicador de saturacdo do filtro de
odores de carvdo ativo
repetir a operagdo acima descrita para a ativagéo
“FILTER" pisca e depois desliga-se, indicando a
desativagéo.

@ Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando a placa de cozedura é desligada, o exaustor adapta a
sua velocidade de aspirag&o, diminuindo-a gradualmente, de
forma a eliminar os vapores e cheiros residuais.



Para ativar esta fung&o:

Pressionar brevemente ®(7), o LED “(A)" (18) ilumina-se
indicando que o exaustor esta a trabalhar nesta modalidade.

@ Funcionamento automatico do exaustor com SNAP®
Para a conexdo entre o exaustor e SNAP®: consultar o
manual fomecido com SNAP® ou visitar www.elica.com.
Nota: SNAP® & uma unidade de aspiragéo auxiliar capaz de

O aparelho estd preparado para ser utilizado em
combinagéo com um KIT sensor Window (n&o fornecido
pelo fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAO), a aspiracdo de ar parara de funcionar
sempre que a janela existente na divisdo em que o KIT &
aplicado for fechada.

* A ligacéo elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada
por pessoal técnico qualificado e especializado.

+ O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo
com as normas de seguranga pertinentes para o

funcionar em conjunto com o exaustor.

Para ativar essa fungéo:

Pressionar brevemente @(7); oLED“(A)"18)e o LED
“SNAP” (21) acendem-se, mostrando que o exaustor esta a

trabalhar nesta modalidade.

componente e 0 seu emprego com o aparelho. A
instalagdo deve ser realizada de acordo com os
regulamentos para os sistemas domésticos vigentes.
ATENGAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer
parte de um circuito certificado com tenséo de seguranca
muito baixa (SELV);

+ 0 fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e / ou instalagao incorreta do KIT.

Nivel de poténcia (predefinido)

Descricéo

Encontra um nivel de poténcia adequado para derreter lentamente produtos

delicados sem comprometer as caracteristicas sensoriais (ex.: chocolate,
s Derretimento manteiga, etc).
I
Encontra um nivel de poténcia adequado para permitir a manutencéo de
. temperatura dos seus alimentos, delicadamente, sem atingir temperaturas de
Aquecimento

ebulicdo

w Ebuligao

Encontra um nivel de poténcia adequado para ferver alimentos por tempos
prolongados. Adequado para cozinhar molhos de tomate, ragu, sopas,
ensopados, mantendo um nivel de aquecimento controlado (ideal para
cozinhar em banho-maria). Evita o desagradavel derrame de alimentos ou
possiveis queimaduras no fundo, tipicos dessas preparagdes. Usar esta
funcao logo apds iniciar a fervura da comida.
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4.1 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizacéo nivel
(A indicacéo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
o Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de &gua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Méxima
. Ideal para gratinar, comecar a cozinhar, fritar produtos
89 Fritar - ferver congelados, ferver rapidamente
. Ideal para refogar, manter em ebuli¢do, cozinhar e
Gratinar — refogar - ferver - .
7-8 grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar .
minutos)
Poténcia alta
. ) . Ideal para refogar, manter em baixa ebuli¢do, cozinhar
Gratinar - cozinhar — guisar — g .
6-7 refoaar - arelhar e grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
gar-g preaquecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicio delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
3.4 Cozinhar - fervilhar —engrossar | assados, peixes) na presenca de liquidos (ex.: agua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de came/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar — engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenga
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de came/legumes,
|eite)
lldeal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
Derreter — descongelar — manter
1-2 . chocolate, descongelar produtos de pequenas
quente — amanteigar di -
imensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porgdes de
1 Fundir — descongelar — manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)
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4.2 Tabelas de cozedura

Categoriade | Pratos ou tipos Nivel de poténcia e evolugao da cozedura
alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase | Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
Massa fresca Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 7-8
Massa, arroz -
ebuligdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da agua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aguecimento do éleo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aguecimento do acessorio 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aguecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Assadas Douradura de carne com 6leo 7-8 Cozedura 3-4
(se feita com manteiga, potécia 6)
Grelhadas Preaguecimento da panela 7-8 Grelhar de ambos 7-8
0s lados
Cames Douradura de carmne com 6leo
Douradas ; ) o 7-8 Cozedura 4-5
(se feita com manteiga, potécia 6)
Guisadas / Saltear com gordura A(s.e feita com 7.8 Cozedura 3.4
Ensopados manteiga, potécia 6)
Grelhados Preaguecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
- . Selar com gordura (se feita com
Peixes Umido/guidados manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Fritos Aquecimento de azeite ou outra 8:9 Fritura 7.8
gordura similar
Aguecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aguecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 5-6
gordurosa
Coque/cozidos Aguecimento da dgua Booster-9 Cozedura 5-6
Aguecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em a;elte/olef) (s_e feita com 6.7 Cozedura 3.4
manteiga, poténcia 6)
Molhos Ragu Saltear em a;elte/oIeP (ge feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Bechamel Preparagaq da basg (derrete 5.6 Aquecimento latﬂe 3.4
manteiga e farinha) uma leve ebulicdo
Creme Aquecimento do leite até ao ponto 45 Mantém uma leve 45
pasteleiro de ebulicdo ebuligdo
Doces, Pudins Aquecimento do Ie!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 2.3
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2:3
ebulicdo
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5. Manutengéo

Manutencdo da placa

Atencdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa ap6s cada utilizagao.

Importante:

Nao utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizacdo podera danificar o vidro. Nao utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para forno ou
removedores de manchas.

Apds cada utilizagao, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Aclcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, agucar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da valvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranga higiénica.

Fig. 18

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.

Fig. 19

Limpeza da grelha metélica:

A grelha deve ser lavada a mdo com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fendmenos de oxidagao.
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Manutencéo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utiizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacdo de saturagdo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras
metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem néo se alteram.

Fig. 15

Filtro De Carvéo Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versdo Recirculagéo)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto estd equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturagdo dos filtros de odores verifica-se apds
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencéo! N&o apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Resolucéo de problemas

CODIGO DE
INFORMACAO

DESCRIGAO

CAUSAS POSSIVEIS

SOLUGAO

E2

A zona de comandos desliga-se
a temperaturas muito elevadas

A temperatura interna
das parte eletronicas é
muito alta

Aguardar que a placa
arrefeca antes de reutiliza-la

ERR03
+
sinal sonoro

!

E detetada uma ativagéo
continua (permanente) da tecla.
A interface desliga-se ap6s 10
segundos.

Agua, panelas ou
utensilios de cozinha,
sobre a interface do
utilizador.

Limpar a superficie, remover
eventuais objetos da placa.

Para todos os outros
avisos de erro
(E..U..)

Contatar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cddigo do erro

5.3 Servigo de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas".
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais proximo.
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EL - OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

Tnpeite auoTnpd TIG 0BNYiEg TTOU TTEPIEXOVTAI GTO TTAPOV

gyxeipidio. O karaokeuaaTAg amoTolgital kabe euBuvn yia

TUOv TpoPAfuata, Cnuiég A TIUPKayid TOU UTTOpEi val

TpokAnBoUv GTn CUTKEUR AOyw Wn THPNONG TwV 0dNYIWV TToU

TIEPIEXOVTAI OTO TIapOv eyxelpidlo. H guokeur) Trpoopidetal

OTTOKAEIOTIKA yIo OIKiaky Xpon kai €1dikdtepa yia 10

MayEIpEUa TPOPWY Kl TV OTTOPAKPUVON TOU Kamvol Tiou

TIPOKUTITEI OTTO TO payeipepa. Aev emmpémeTal GMou €idoug

xenon (mx. 6éppavon dwyartiwv). O kataokeuaoTig Bev

avahapBavel kapia €ublvn oty TePITTWoN aKatdAANANg

XpAong Tou Tpoidviog 1 AavBaopévng pUBuiong Tou

OUGTAPATOG EVIOAWV.

H ouokeun evdéxetal va gépel aioONTIKEG SlaPopég wg

P0G TO TTPOIOV TTOU ATTEIKOVI{ETAI aTA OXEDIO TOU

mapo6vTog eyxelpiIdiou, woTdGO o1 0dnyieg XpAONG,

OUVTIPNONG KOl EYKATAOTAONS TTAPAPEVOUV Ol iBIEG.

L)' AlaBaoTe TIpOGEKTIKA TIG 0BNYIES: UTIGPXOUV GNUAVTIKEG
TIANPOYOpIES OXETIKG e TNV eyKaTdoTaan, Tn XpAon Kai
NV a0QaAEIq.

L' Mnv Trapamoleite 1o nAEKTPIKG KUKAWHA TG GUTKEUAG.

L)' Mpotol TpoxwprAOETe GTNV EYKATACTACT TNG GUGKEUAG
BeBaiwBeite 6T dAa Ta CaptApaTa Eival avémaga. Ze
QVTIBETN TIEQITITWAON ETTIKOIVWVACTE HE TOV TTPOUNBEUTH
0QG Kal Unv EKTEAEITE TV eykaraoTaot).

O EmBeaiwate TV akepaidTTa TG GUOKEUNAG TIPOTOU
TIPOXWPNHOETE 0TV eykatdoTaon. X avTiBeTn
TIEQITITWON ETMIKOIVWVACTE PE TOV TIPOUNBEUTH Tag Kal
pnv eKTEAEITE TNV gykatdoTaon.

Inueiwon: Ta efapmpara ou gépouv To aluBoAo "(*)" eival

TIPOQIPETIKG eEapTAMATA Kal diaTiBevral uévov g€ opiopéva

povTéha 1y eival TpdaBeTa e¢aptipaTa Tou Tapéxovial Povo

KATOTTIV ayOpag.

© 1. Mpondotroinoeig

Mpoooxn! Tnpeite mOTA TIC TTOPAKATW
odnyiec. ® H ouokeuy Ba mpémel va
atmoouvoéeTal amd TO NAEKTPIKG pelua
mpotoU yivel omoladnAToTe  epyaaia
gykataoTaong. e H eykardoTaon kai n
ouvipnon Ba mpémel va ekteAolvTal
omd €CEIDIKEUUEVO TEXVIKO OUUQWVA LE
TIC 0dnyie¢ TOU KOTOOKEUOOTH Kal O€
OUMMOPOWON  ME  TOUG  I0XUOVTEG
TOTTIKOUG KOVOVIOUOUG ao@aAeiag. Mnv
ETMIOKEVACETE KOl PNV QVTIKABIOTATE
kavéva €¢ptTnua TNG OUOKEUAG,0TNV
TEPITTTWON  ToU  KATI  TéT010  dev
avagépetal pnTé oTo €yXeIpidio Xprong.
e H vyeiwon ¢ ouokeung eival
UTTOXPEWTIKR BAael vopou. @ To KaAwdio
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Tpo@odociag Ba TPEETEI va gival apKeTa
HaKPU WOTeE va EMTPETETAI N oUVOEDN
MG evioiXICduevng  OUCKEURS  OTO
NAEKTPIKG pelua. @ Ta va TnpolvTal ol
IOXUOVTEG  KOVOVIOUOI  ao@aAgiag, n
eykatdotaon Ba Tpémel va  dlaBETel
moAhutroAiké  GlokOTITRE TTOU va
e€ao@ahilel Tnv TARPN amoauvdean amd
70 OiKTUO O€ TEPITITWON UTTEPTAONG
karnyopiag lll, o oupudpewaon e Toug
Kavoveg  eykataotaong. e  Mnv
XPNOIPOTTOIEITE ToAUTTpIa A
uoAavté(ec. @ Metd Tnv oAokAnpwaon
G €YKOTAOTOONG, ATTOyOPEUETAl N
Tpoéofacn Tou XPHOTN OTa NAEKTPIKG
pEPN TNG OUCKEUNC. ® H ouokeun Kkai Ta
Tpoafdaiua pépn TS Bepuaivovtal Kard
 diapkeia Aeitoupyiag. Mpoooxr, unv
OKOUUTIATE  TIC Bepuéc  eaTiec NG
OUOKeURG. ® Mnv agrjvete Ta Taidid va
mrai(ouv pe TN OUOKEUN. KpathoTe Ta o€

améoTaon ac@oAciag kar umd TNV
ETTOTITEI0 0OC  KI auté 16Tl Ta
mpoofdoiya  pépn NG  MTOpPEl  va

utepBepuavBoly kard tn dIdpkeIa NG
xpnong. e Ta dtouya Tou  QEPOUV
BnuaTodo™n 1| EMQUTEUCINO aTTIVIOWTA
gival onuavtikd va egakpifwvouy, TpIv
M XPAON NG ETMAYWYIKAS €OTIAG, OTI O
BnuaTodOTNG TOUG €ival oUPPATOS WE TN
OUOKeun. -Mnv okouutare TIC Beppég
EMQAvVEIEC NG OUOKEUAG KAt TN
d1Gpkela TN AciToupyiag Kal OpEoWG
PETA TNV aTTEvEpyoTTOinON. ® ATTOQUYETE
v emaen pe mavid 1 GMa e0QAekTa
UNIKG €dv Bev £XOUV KPUWOEI ETTOPKWG
6\ 1O €fapTAUATA TN OUOKEUN(,
Kivduvo¢ Trupkayidg. -Mnv TotroBeteite
e0QAeKTa UAIKG €TTOvw 1) TTAnaiov Tng
OUOKeUnG. @ Ta umepBepuaopéva Aitn
kol Aadia eivar egaipeTika e0pAekTa. Na
giote mavia oe¢ emaypumvnon  otav
payeipeleTe @aynTd Aolola o€ Aitrn A



Aadia. 2TV TEPITITWON  TTOU
EMQAVIOTOUV PWYMUES OTNV ETIQAVEID TNG
OUOKeung, amevepyotroifate TNV OIOTI
UTTApxeEl Kivouvog nAektpotrAngioc. e H
ouokeun dev TTpoopileTal yia Asitoupyia
HEOWw  €EwTEPIKOU  XPOvodIOKOTIT A
XwpPIoTOU CUOTAUATOC TNAEXEIPIGHOU. ®
To payeipepa oe €oTia pe AGdI 1) AiTog
Oixwe TG emifAewn oag umopei va gival
emkivouvo 01611 utopei va TTPoKAnBEi
TTUpKayid. e To payeipepa Ba mpémel va
ekteAeital umé TV Tapoucia cag. Oa
TPETTEl val €i0Te TTAvTa TTAPOVTEG OTAV TO
uayeipepa givar hikpAg didpkeiag. e Mnv
mpootradnoete NMOTE va ofhoete pia
TUpkayld  XPNOIUOTIOIWVTAG  VEPO.
AvriBera, Ba TTPETTEN va
OTTEVEPYOTTOINOETE TN OUCKEUN Kal €V
OUVEXEID va KAAOWETE TN QwTIq, TT.X. WE
éva kamdkl i Mia Tupipayn koupépTa.
Kivduvog Tupkayldg: upnv TOTTOBETEITE
avTiKeiyeva emlvw OTIC €0Tie. o Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKOBAPIOTES,

Kivouvo¢  nAektpomAngiagc. e  Mnv
OKOUUTTATE PETOAANIKG QVTIKEIPEVA, OTTWG
uaxaipia,  mpouvia,  KOutTGAld  Kal

KOTAKia TTavw OtV €mM@AvEId TG
€0TIOC  payelpEpaTog  OI0TI  UTTAPXEI
Kivduvog va utrepBeppuavBoly. e [poTou
OUVOEOETE TN OUOKEUR OTO NAEKTPIKO
OikTUO: €AEyETE TNV TTIVOKIOO OTOIXEIWY
(ou Ppioketal 010 KATW MEPOS TNG
OUOKeUung) yia va BeBaiwbeite &1 n TGon
KOl N 10XUC avTIOTOIXOUV O€ EKEIVEC TOU
OIKTUOU Kai 0TI n Tpifa ouvdeang Eival
KaTGMNAN. e mepimtwon au@ifoAiag,
ameuBuvBeite o€ Evav NAEKTPOAGYO.

Inpavriké: e  Metd T Xpron,
OTTEVEPYOTTOINOTE TNV £0TIO UOYEIPEPATOG
HEOW TOU OXETIKOU BIOKOTIT, XWPIG va
Bagileote OTOV QVIXVEUTH TTAPOUTIiag
OoKeUoug. e Tia v amoQuyR NG
uttepxeihiong uypwv Katd 1o Bpaciuo A
10 (¢oTapa, xaunAwaoTe Tn Bepuokpacia
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MG €oTiog. o Mnv agrivere  GdeIES
KOTOOPOAEC A Tnyavia  €TAVW  OF
QVOMMEVES €0TIEC payelpéuaTog. @ MOAIC
oAokANpwoEi 10 payeipeua,
QTTEVEPYOTTOINOTE TNV QVTIOTOIXN ECTIa
payeipéuarog. e A 10 payeipeua unv
Xpnoldotroleite TTOTE aAoupIvéxapTo, Kal
pnv  TomoBeteite  TOTéE  ameuBeiag
Tpoidvra Tou  gival  TUAIlyuéva e
ahoupivoxapto. To aAoupivio uTTopei va
Nwoel TTPOKAAWVTOG €101
aveTravopbwteg  {nuIEC 0T GUOKEUN
oac. @ Mnv (eoTaivete TToTéE KOVOEPRES
TPOQiJWV TTOU eV TIC EXETE QVOILE
Tponyoupévwg,  OI0TI  uTTopEl  va
ekpayouv! Autr n Tpogidotroinan 10XUEl
yia  6louc Toug TOTTOUC  ECTIWV
Hayeipépatog. e H xprAon augnuévng
I0XU0G, OTTWG €ival n Asiroupyia Booster,
dev  evdeikvutar  yia 10 (éoTapa
OPIOHEVWV UYPWV OTTWG T.X. TO AGOI
Tyaviopatog. H umepPoAikn BepudtnTa
pTopei  va  givar - EmKivduvn.  ZTIC
TIEPITITWOEIC  AUTEG, OUOTAVOUME TN
xpion MIKkpdTEPNS 10%00C. @ Ta okeln
Ba Tpémel va TtomroBeTolvTal AKPIBWG
0TO KEVIPO TNG €0TiOG. ATTayopeUeTal N
TOTTOBETNON QVTIKEIYEVWY QVANECT OTO
OKEUOG KaI TNV €CTIO. @ & TTEPITITWON
upnAwv  BepUOKPACIWY, N OUOKEUR
MEIWVEI AUTOHATA TO ETTITTERO 10XUOG TWV
eoTiwov. e [lpiv amd omoIadATIOTE
gpyacia  kaBapiogol 1/ GUVTAPNONG,
amoouvdéoTe TN Ouokeup amd 1O
nAektpikd pelpa Bydloviac 10 QIS A
KAEivovtag TOov yevIKO OIOKOTITN  TOU
Owpariou. e Tia ONe¢ TIG epyaoieg
gykardotaong  kali - ouvtipnong  Ba
TPETEl  va  XpnoIdoTIoIEiTE  yavTIa
gpyacioc. e H ouokeun umopei va
xpnoidotroinBei amd maidid nAikiag avw
TWV 8 €TWV Kal améd AToua HE PEIWPEVES
OWHATIKEC, a1oBnTNPIaKES Kal
dlavonTIKEC IKAVOTNTEG A ATTO ATOUA TTOU



oTeEPOUVTOI  EUTIEIPIAC 1 OTTAPAITNTNG
yvwaong, €edoov autd Ppiokovtal utod
emmiBAeyn 1§ €xouv AaBel odnyieg oxeTIka
HE TNV a0QAAr XpAON TNG GUCKEUAG Kal
TNV KATAVONON TWV OXETIKWV KIVOUVWV.
e Ta maudid mpémel va emBAETTOVTAI
TTPOKEIMEVOU VO pnv  Traidouv  pe N
ouokeur. e O kaBapiouds kalr n
ouviipnon dev TPETEl va ekTeAoUvTaN
amo Taidia wpic emiBAeyn. @ O xwpog
Ba mpémel va agpideTal ETAPKWG, OTav N
OUOKEUN XPNOIPOTIOIEITAI TAUTOXPOVA LE
GMe¢ ouoKeuég Kauong agpiou i GAANG
Kauolung UAnG. @ H ouokeur| Ba Trpétel
va kaBapiletal ouxva 1000 €0WTEPIKA
600 kal e&wrepikd (TOYAAXIZTON MIA
OOPA TO MHNA), oUugwva Tavia Je
6oa avagépovtal pntd OTIC 0dnyieg
ouvipnong. e H pn Tipnon Twv
odnylwv KaBapiopou TG GUOKEUAGC Kal
avTikaTaoTaong kal  Kabapiopol Twv
QiNTpwv  ouvemdyetal  Tov  Kivduvo
TTUpKayIag. e AtrayopeleTal auatnpd n
TEXVIKA  payelpéuaros  QAaute. e H
xpAon owtidg kard@ 1o payeipepa Ba
TPETTEl va amoelyeTal dIOTI UTTopEi va
mpokaAéoel  {nuid ota  QiAtpa A
TTUpKayid. e To Tydvioua Ba TpEmel va
ekteAeital umd emifAewn O16TI UTTAPXE!
Kivduvo¢ va apTagel gwtid 10 Kauto
Aadl. e [POXOXH: Otav n eoTia
Hayeipéparog €ival o€ Aeitoupyia, Ta
TPOCRACIUa WEPN TNG GUCKEUAG UTTOPEI
va avamTugouv uynAn Bepuokpacia. e
MpoooxA! Mnv cuvdéete TN OUOKEUR
010 nhektpiké  diktuo  TTpoTOU
ohokAnpw6ei n eykatdoTaon. e Ogov
agopd Ta  TEXVIKA WETPA  Kal WéTpa
ao@aAeiag Tou TpéTEl va Aaupavovtal
yia TNV aTraywyn Tou Kamvou Ba TTpéTel
va Tnpeite auatnpd 6ca tpoPAéTovTal
amé TOUG KavovIoUoUG Twv apuodiwy
TOTTIKWY apxwv. @ O e&ayouevog aépag
Oev Tpémel va dIOXETEUETAI OE aywyo
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TTOU XPNOIKOTIOIEITAI IO TNV aTTaywyr
kamvoU Tou Trapdyetal amd GUOKEUEC
kauang agpiou ; GAANG KaUOIUNG UANG.
e Mn XpnOIPOTIOIEITE TTOTE Tl OUCKEUN
edv n oxdpa Oev éxel TOTTOOETNOEI
owotal e Tia v eykaraoTaon,
XPNno1dotrolEiTe Pbvo TIG Bideg aTEPEWONG
TOU TTapPEXOVTAl Wali Je TN CUOKEUN,
woTtéoo,  ehv dev  Tapéxovral,
TpounBeuTeiTe TOV OwoTd TUTTO [idag.
Xpnolgoroieite  Pideg  Kat@AAnAou
pAKOUC oUpgwva pe  Tov  Odnyé
eykardotaong. @ Otav n ouokeur) auth
koBwg  Kar  GAeC  OUOKEUEG  TTOU
TPOPOBOTOUVTAI HE EVEPYEID DIAPOPETIKN
amé TV nAEKTPIKA  AIToupyouv
TAUTOXPOVA, N OPVNTIK TiEon OTov
Xwpo dev TpéTiel va Eemepva 1a 4 Pa (4 x
105 bar). e Eivar onuavtiké va
QUAGOCETE TO TIAPOV  EYXEIPIDIO  OF
TEPITITWON  TTIOU  XPEIAOTEl  va 1O
OUpBoUAeuTEiITE. 2€ TEPITITWON
TWANONG, TTapaxwpenong f HETakdpiong,
T0 &V AMoyw éyypago Ba Tpémel va

OUVODEUEI T OUOKEUN.

H cuaokeur| @épel anpavan ouppdpewong pe Tv Eupwmaiki
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AmoBAnTa HAektpikoU Kai
HAektpovikoU E¢omAiouou). Na eAéyyxete OTI n amokouIdn g
OUOKEUNG TTPayHATOTIOIEITaI PE Tov eVOESEIYMEVO TPOTIO, VIO
TNV TpoaTacia Tou TepIBaMovTog kal Tng dnudaiag uyeiag.

To oUUBoAO mmmm OTN CUGKEUR 1) OTA GUVOBEUTIKA £yypaga
utrodeikviel 611 T0 ev Adyw Tipoiov dev Ba Tpémel va
OUMEyeTal wg Koivo oikiakd amoBAnto aAAa Ba Tpémel va
mapadidetal o katGAnAo  onpeio  ouMoyng  kai
avakOkAwong nAekTpikoU Kal nAektpovikoU e§omAiouou. H
amoppIyn Tou TPoidvTog Ba TPETEN va yiveTal oUWvVa HE
TOUG TOTTIKOUG KavoviauoUg diBeang Twv amofAftwv. MNa
TIEPIOOOTEPEG TTANPOPOPIEG OTXETIKA e TNV ETeEEpyaaia,
avéknon kAl - avokUKAwon  auti¢  TNG  OUOKEUA,
ETMKOIVWVAOTE PE TO appOdIo Ypa@eio Tou druou oag, Ty
uTInpETia TEPIGUANOYNAG OIKIOKWY OTTOPPINUATWY A HE TO
KaTaaTua atr' 61rou ayopdoate T CUCKEUT).

Mpdkeral  yio pia  ouokeup n  omoia  OXEdIAOTNKE,
OOKIJGOTNKE KOl KATAOKEUAGTNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogaleiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amédoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,



ISO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

+ HAextpopayvntiknig ZupBatétntag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12. ZupPouAég yia v opBA xprian TG CUTKEUNG WE
OKOTIO TN HeEiwaon Twv apvnTIKWV EMTTWOEWY  OTO
mepIBaMov: MOAIG EekiviaeTe To payeipepa, EvepyoTToInaTe T
OuoKeun oV eAdyiotn Tax0mra Kai aQAcTE T va
AeIToupynOEl yia PEPIKA AETITA aKOpN Kal PETA TO TEAOG TOU
payeipépatog. AughaTe Ty TaxUTnTa TOU HOVOV O€ TIEPITITWAN
pey@Ang TogéTNTAG KATVOU ) aTHoU, XPNCIMOTIOIWVTAG T
Aeimoupyia booster pévov o€ akpaieg karaoTtdoelg. Na
BéATioTn Omédoon TOU CUCTAUATOS UEIWONG TWV OCHWY,
QVTIKOTAOTAOTE TO @IATPO (A Ta @iATpa) AGvBpaka o6Tav
¥pelaotei. Tia m Siampnon g amoteAeopaTkOTNTAG TOU
@iATpou Mimapwv  ouciwv, Ba Tpémel va 1o kaBapidete
T1akTIKA. T1a T BEATIOTN am6doon TG auokeung aMa kar yia
va pEIWoETe Ta emiTeda BopUBou, XpNOILOTIOINGTE Tn PEYIoTN
SIGUETPO ayWYWVY TTOU AVOPEPETAI OTO TIAPOV EYXEIPIDIO.

2. Xpfion

Xpiion Tng €0TiaG PayEIpEUATOG
H Aermoupyia Tng auakeung Baailetal aTo [QUaIKG] PaIvouevo
NG MayvnTIKAG ETaywyrAg -0nA. oTnv ameubeiag petagopd
evépyelag amd v mapox! 10XU0G 0TV KaTgapdAa.
MAeovekTApaTa:
Y& oUYKPION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG EOTIEG MAYEIPEPATOG, N
emaywyIk €aTia eivar:

Mo oiyoupn: pikpoTEPN Beppokpacia otn  yudivn
EMQAVEIQ.
- Mo ypAyopn: IkpdTEPOI XPOVOI yia TO (EOTOMA TOU
@aynTou.
- Mo akpiBAg: Apean amdkpion TG EMPAVEIAS OTIG EVIOAEG
aag
- Mo amodotikA: To 90% TnG EvEPYEIOG TIOU ATIOPPOPATA
petarpémeral oe BepudnTa. EMimAéov, Pe TV amopdkpuvan
TOU HOYEIPIKOU OKEUOUG OTTG TNV €0TIa, N TTAPOXI| EVEPYEIOS
SIOKOTITETAI GPETA KI 11 ETTITUYXAVETAI EEOIKOVOUNGT).

2.1 Ikeun HOyEIPIKAG
Xpnoipotroleite POVO KOTOAPOAEG TOU  @QEPOUV  TO

olppoAo .

INMAVTIKO:

yia TV omoQuyh

XPNOIUOTIOIEITE:

* OKeln pe Baon tou dev givan TeAeiwg eTTiTedn,

o petalAikd@ okeln e epayié Baon,

* oKeln Pe TpaxIG BACN TTPOKEINEVOU va Unv ypatlouviaTei n
EMQAVEING TNG EOTIAG,

* UnV oKoupTaTe TOTE {EOTEG KATOOPOAES KAl TRyavia gTov
Trivaka eAéyxou Tng Jovadag.
‘Oca okeln cival katdAMnha yia xpion o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev onuaivel OTI AEIToUpyoUV Kal QTTOTEAETHOATIKG
Aoyw ToU OTI N BAon Toug umopei va pnv amoteAeital €
olokApou amé aidnpopayvnTiké uhiké!! Otav ayopdlete
karoapoAes A nyavia BeBaiwbeire o1i:

KOTOOTPOPNG TG €0Tiag,  pnv
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+ 1 Bdon amoteAeital €€ oAokAfpou amd gidnpopayvnTikd
UAIKG. Ze avTiBeT TEpiTITWON, PEIwvVETal TOG0 n amédoan
peradoang Tng BepudtnTag 600 Kal N OUOIOHOPYPIa TNG, HE
amotéAeoua n  Beppokpacia TG em@Avelag  Tou
Tyaviol/mg katoapdhag va pnv eival katdAAnAn yia
payeipepa.

oXI!

* n Baon dev mepiExel ahoupivio: To okelog dev Bepuaiveral
kai evOEXETAI va PNV avayvwpideTal amo Toug ETTAYWYEIG.

*  Mnemimedeg Baaeig 1 Paaeig ue Tpayid emeaveia.
Melwveral n EM@Avela ETaQRG PETAGU Tou ETaywyéa Kal
TOU OKeUOUG UE ATTOTEAETHO VA PEIWVETAI N aTTdd0an Kal
va dUOKOAEUEI TO payeipepal.

NAI!

INPAvTIKO: Unv aKOUNTIATE TTOTE TIG {0TEG KATTOPAAES Kail Ta
TNYAavia TAvw aTNV EMQAVEIA TOU TTVOKA EAEYXOU TNG ECTIAG.

2.1.1 Zkeun TaAaiol T0TOU
MNa va Pefaiwdeite 611 10 OKelog €ivar katGAAnAo yia
ETMaywyIKEG €0TiEG, XpnolgotToinaTe évav  payvAm. Ta
akatdAnAa okeln Gev ékovtal ammd Tov uayvAm. Kai o€
QUTA TNV TIEPITITWON 1I0XUOUV 01 0dnyieg TTOU avagépovTal
TNV TTponyoUpEevn TTAPAYPAQO.

2.1.2 ZuvioTwyeveg diapeTpol Bdong okeuwv
ZHMANTIKO: av o1 katgapoAeg dev €xouv To owaTd péyedog ol
£0Tieg payeIpéparog dev avapouv.

la va deite v eAdIaT SIGpETPO TG KATTOPOAAG TTOU pTTOpEiTE

VO XPNOIPOTIOINCETE O¢ KABE €0Tia {EXWPIOTA, TUPBOUAEUTEITE TIG

€IKOVEG TOU TIOPOVTOG EYXEIPIBIOU.

Ma kaAUTepa amoTeAéopaTa:

+ XpnolyotoinaTte katoapOAeg kal Tyavia e SIAPETPO
Baong ion e ekeivn TG ECTIAG PAYEIPEUATOG.

+ Karad m OSiGpkeia Tou payeipéuarog, epoaov autd eival
duvard, TOTOBETAGTE TO KOTAKI OTIG KATOOPOAES Kal
Kupiwg o€ 60€g £xouv UYog PeyaAlTepo amo 22 eK.

+ TomobemoTe TV KataapéAa a1o oploBETUEVO KEVTPO TNG
€0TIOG JayEIpEUATOG.



Xpiion Tou aTroppoPNnTAPQ

To ouoTnua efaepiopol [kamvol - udparuwv] Siabétel 600
Aermoupyieg: e§aépwan eEWTEPIKAG ekkévwang A IATPApPIoHA
HEOW ECWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIOG.

‘Exboon e§oepiopol
Eik.7
O1 arpoi ekkevwvovtal Tpog Ta £§w péoa amd pia oeipd
owAnvoewv (TIg oToieg Ba XPelaoTEl va ayopdoeTe amo
povol aag). Or ev Adyw OwANVWOEIG OTEPEWVOVTAl OE
@AavTla o0vOeaNG TTOU TIAPEXETAI OTTO KOIVOU E TO TTPOIGV.
H diGueTpog Tou owAAva ekkévwaong Ba TPETEN va givanl idIog
pe T S1GpeTpo Tou dakTuAiou alvdeang:
- 0NV mepiTTwaon €¢odou TeTpdywvng [diatoprg] 222 x 89 mm
- oTnV TepITTwon £¢odou aTpoyyuArg [diatopng] 150 mm

- Na mepioaéTepeg TANPogopies BAETE aeAida eCapTuaTwy

¢kdoang ¢aepIoOU, OTO EIKOVOYPAPNUEVO THIAKA TOU

TapOVTOG EyXeIpIdiou. LUVEDTE TO TIPOIGY O€ GWAAVES Kal

ETTITOIYIEG OTIEG EKKEVWONG HE DIKETPO ioN E EKEIVN TNG

[ypauung] €€6dou aépa (@AGvTCa ouvdeang).

H xphon owhfvwv kal EMTOIXIWV OTWV  EKKEVWONG

MIKpOTEPNG DIOUETPOU PTTOPET Va TIPOKAAEDE! pia Peiwan Twv

amodéaewy egaepiopol KaBuwg kal pia dpacTiki augnan Twv

emmédwy  BopupBou. ItV Tapamdvw - TIEPITITWON

aTmoTroIoUpaaTE OTTOIAdNTIOTE EUBUVN.

O XpnaoiyotoInote cwAfva pe 600 10 duvaTd WIKPATEPO
MAKOG.

L} Xpnaipotoigite aywyols e T pIKpOTEPO SUvaTd apIBud

ywviwy (max 90°  ekdaTn)

O AmoUyete dpaaTikéG ahayég aTn Tour} Tou aywyou.

‘ExSoon @iATpapioparog

Eik. 10

O aépag eCaepiopol @IATpdpeTal péoa amd €IdIKA QiATpa
[karakpdmaong] Ammapwv oudiwv Kai [BuodpeoTwy] 0oLV
TpIv emavampowdnBei aTov Xwpo. To Tpoidv auvodeleTal e
OAa Ta amapaitnTa yia pia Bacikr eykardoTacn Kai pia €060
dlaguyig aépa amd 1o eumpdaBio TuApa TG Baong Tou
emimlou. Tia mepioadTepeg TAnpo@opieg avarpéfre oTn
oehida  eopmudtwy TG €kdoong  efaepiouol  (aTO
€IKOVOYPOPNUEVO TUAKA TOU TTAPAVTOG eyXEIPIDIOU).
TupBouleurteite TIg I0TOGEAIDEG Www.elica.com Kal
www.shop.elica.com yia va eAéy§ete Tnv TARPN yKapa
TwV S100€01pWV GET [eyKaTdaTaong] Tou TpoopifovTal
Y10 TRV UAOTT0INON TWV EPYACIWV EYKATAGTAGNG OF
emimedo QiIATPWV A GUCTAPATOG ESAEPITHOU.

3. EykaraoTtoon

e To6oo n nAektpiki 600 Kal N
unxavoAoyikfy eykaraotaon Ba TpETEl
va Olevepyeital  amod  CEIDIKEUPEVO
TTPOCWTTIKO.
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H oikiaky ouokeur] €xel oxedlaaTei yia
va Evowpatwveral o€ Tayko koulivag
mayoug 2-6 ek, 0  TEPITITWON
eykatdotaong TOP, kai 2,56 €k. o€
TepiTTwon eykardoTaong FLUSH.

H eAdyiotn améoTaon PETagy g oTiag
HAYEIPEPATOG KAl TOU TOiXOU TTPETTEI VO
givar  Touhayiotov 5 €K, UTTPOOTA,
Touhdyiotov 4 ek. oT0 TIAGI  Kal
Touhdyiotov 50 ek. o¢ oxéon de Ta
£TAVW VTOUAGTTIAL.

ZHM.= O1 ouvIOTWUEVEG OTTOOTACEIG
gival evOEIKTIKES: KaTO TOV OXEdIAOd
TWV Xwpwv Ba TPETTEI va TnPoUVTal Ol
0dnyieg Tou KATAOKEUOOTH TNG Koudivag.

& 3.1 HAektpikn ouvdeon
Eik. 3

e ATOOUVOECTE T OUOKEUR amod TO
NAEKTPIKO pelpa. e H eykardoTaon Oa
TIPETEl VA ekTeAEITOI aTTO emTayyeAuaTikd
€€EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKG TTOU YVwpilEl
TOUG 10XU0VTEC KAVOVIONOUS w¢ TTPOS TV
EYKOTAOTOON Kal TNV 00QAAsia. e

KOTOOKEUAOTAG Oev QEPEl Kapia €uBlvn
yI0 TUXOV TPAUNATIOHOUS O€ avOpWITOUg
A {wa A yia UNIKES {NUIEC O€ TTEPITITWON
un TAPNONS TWV 0dNYIWV TOU TTAPOVTOS
kepaAaiou. @ To kaAwdIo TpoPodoaiag
Ba Tpémer va eival apketd pakpl waoTe
va EMTPETTIETAI N AQAipEdn NG €OTIAC
payeipéuaro¢  amd  Tov  TAYKO TG
kou(ivag. @ BefaiwBeite 611 n tGoN TOU
avaypa@eTal gtV TTIVOKIdA  TEXVIKWV
OTOIXEIWV OTO TTOW PEPOS TNG CUOKEUAG
gival idla pe ekeivn Tou nAekTpIKOU
OIKTUOU TOU XWPOU EYKATAOTAONG. @
Mnv xpnoipotroleite Pmalaviédec. e To
KOAWDIO yeiwang TPETEI va gival 2 ek.
TM10 JakpU atmo Ta uTTéAoITTa KaAwdia

e IV TEPITTTWON TOU N OIKIOKN
NAEKTPIKA ouokeun dev d1abéTel KOAWDIO
Tpo@odoaiacg, Ba TTPETTE va
XPNOIMOTIOINCETE KAAWDIO pE €AAXIOTN



Olatopny 2.5 mm2 yia 10x0 éwg 7200
Watt, evw yia peyaAutepn 10xU n diatopr
Ba mpémel va eival 4 mm2. e To
koAwdio dev Ba mpETEl va avamTUooEl
dlagpopd Bepuokpaaiac 50°C oe oxéon
ue ekeivn Tou TEPIBAMoOvTOC. e H
OUOKeUr|  TpoopideTal  yia  Woviun
oUvOEDT HE TO NAEKTPIKO pEUAL.

e [lpoooxn! lMpotou emavaouvoEoETe
T0 KUKAWPa oTnv Trapoxfy NAEKTpIKoU
PEUMATOC KOl ENEyEETE T OWOTAH
AeiToupyia NG ouokeung, Ba Tpémel va
eCakpiBwaete 0TI T0 KAAWdIO PEUPATOS
givalr owaTd ouvdedepévo. e MNpoaoxr!
H avrikarGotaon 10U KaAwdiou
dlaouvdeong Ba Tpémel va  ekTeAgiTal
amé v gouaiodotnuévn  UTINpETia
TEXVIKAG UTTOOTAPIENS i ammd ATOpo e
Trapduola e¢gidikeuon.

Inpeiwon: 10 TPoiov diabétel pia 101K
AeiToupyia, Tnv emovopalouevn Power
Limitator [Mepiopiopdg loxuog] n otmoia
EMTPETIEI VA PUBPICETE TN WEYIOTN TIPA
karavaAwang kw

H puBuion Ba mpémel va dievepyeital
Kot Tn OUVOEON TOU TIPOIOGVTOG OTO
nhektpiké  diktuo kot TNV
ETAVOOUVOEDN TOU NAEKTPIKOU OIKTUOU
(eviog Twv emopevwyv 2 AemrTwv). H
d100Ta0I0AGYNON NG TTIPOCTACIAG TNG
NAEKTPIKAG  eykaTdoTAONG TIPETEl VA
yivetal pe BAon 1o €TIAEYPEVO ETTITTIEDO
Tou Power Limitation. Xyetikd pe 10
BAMara puBuiong Tou cuaThaTog Power
Limitation [Mepiopiopog loyuoc]
OUuPPouAeuTeite TNV evdtnTa Acitoupyia
TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDIOU.
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3.3 Eykataotaon

Npiv {ekivigeTe TNV EyKaTAOTOAON:

+  AQOU 0QaIPECETE TO TTPOIOV IO TN GUOKEUOTIA TOU,
BeBaiwBeite o1 dev €xel utrooTei {nuIEG KaTd TN
METAPOPA KOl OE TEPITITWAT TTOU EVTOTIICETE KATIOI0
TPOBANHO, ETIKOIVWVACTE HE TOV QVTITIPOCWTTO 1} PE
10 mAnoiéotepo Kévipo ESumnpémnong Mehatwy,
TPOTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATACTAOT).

+  BePaiwBeite 611 T0 TPOIGV £XEI TIG KATAANAES DIOOTACEIG
yIa T0 TIPOETTIAEY VO Ongio EykardoTaong.

o EMy&re pAmwg umdpyel kdmoio GMo  ouvodeuTikd
QVTIKEIPEVO EVTAG TNG OUCKEUATIOG TOU TTPOIGVTOG (TT.X.
oakouAdkia e Bideg, eyyunon, KTA.) Kal av UTTAPYEl,
aQaIPETTE TO KAl ATTOBNKEUTTE TO OE A0PAAEG ONEiD.

o BefaiwBeite  1€Aog 61 TAngiov Tou  onueiou
eykardaTaong utdpyel S1abéaiun kamola mpida.

lMpogTolpagia Tou ONUEIOU EYKATAGTAGNG TG GUOKEUNG:
To Tpoidv dev pmopei va eykataoTabei €mAvw o€
OUOKeUEG WiEng, MAUVTAPIO TATWY, OOUTIEG, POUPVOUG,
TAUVTAPIO KOl OTEYVWTAPIAL.

- OhokAnpwaote OAeG TIG €pyacieg KomAg GTO Onueio
gykardotaong  mpotol  TomoBeTiOETE TNV €OTIO
payeIpENATOS Kal aalpETE TTPOOEKTIKG TUXOV BpUppata
fi mpiovidia.

ZHMANTIKO: Xpnaoipotoifate éva oQPAYIOTIKO
OUYKOMNTIKO €vOg ouaTaTikoU (S), TToU va QvTéXEl O€
Beppokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tnv eykaraoTaon Ba TpEel

va KaBapilete KOAG TIG €mMQAveleg TOTOBETNONG NG
KOMag amopakplvovTag kGBe ouaia TTou evogxeTal va
emmpedoel TV TPOOQUON  (TT.X..  aTTOKOAANTIKA,
ouvinpenTikd, Aitm, Addia, okéveg, umoAeiypata TaAidg
kOMag kTA.). H kOMa Ba Tpémel va  katavépetal
opoiduoppa ot OAn v TiEPipETpo Tou TTAaigiou. Metd
TNV T0TTOBETNON TNG KOAAG APATTE TV VA GTEYVWOEL Yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Eix. 1B-2B

Mpoooxn! Eav n TomoBétnon twv Bidwv

KAl  Twv OTOIXEIWV OTEPEWONG Oev

TIpAyuaToTrolElTal  OUPQWvVA  PE  TIC

odnyie¢  xpnoewg,  evdéxetar  va

TTPOKANBoUV Kivuvol NAEKTPIKAG

PUOEWG.

Inpeiwon:yia T OWOTH €yKATAOTAON TOU TTPOI6GVTOG

ouvIoTaTal N KAAUWN TwV CWANVWOEWY MPE QUTOKOAANTN

Taivia rou S10B€TEl Ta £§AG XAPAKTNPITTIKG:

- ehaoTik pepPpavn amé padakd PVC, pe  akpuliki

gUyKOANTIKA ouaia

- evapuoviopévn e Tov kavoviopd DIN EN 60454

- EMPPaduVTIKA Spdan aTnv TEPITITWAT TTUPKAYIAG

- eaIPETIKA aVOEKTIKA OTN PBOPA

- avBekTIKA aTI audopeiwatlg Bepuokpaaiag

- duvardtnTa XpAong o€ xaunAég Beppokpaaieg



4. Asitoupyia
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MARKTPQ
1. ON/OFF 1ng goTiag payelpéuartog kai Tou
amopponTpa
2. Acikng Béong eaTiag payeipéparog
3. Emoyn eaTiag
Augnon/Meiwan Power Level [2166ung loxUog]
4. Evepyotoinon ouatiparog AlaxeipioThg
QeppodTnTag [Temperature Manager]
5. MAAKTpa amroppopnTpa
6. Emihoynh amoppoonTipa
Augnon/Meiwan taximrag (1ox0og) eaepiopuol
7. Evepyotmoinon autéparwy Aemoupyiwv
Emravagopd [OeikTn] kopeapol QiATpwv
8. Evepyotroinon Xpovodiakotm [Timer]
Algnon/Meiwan Xpovodiakén [Timer]
9 Key Lock

9.+10. Child Lock [KAeidwua avnAikwv]
10. Mavon/Recall

6
006vn / LED

11.  Epedvion Power Level [Z166ung loxUog]

12. Epgdvian Taxutntag (10x00g) egagpiopol

13. 086vn eaTiag payeipéuarog

14.  086vn amoppo@nThpa

15. 086vn Xpovodiakotm [Timer]

16.  Epgdvion ouotiuarog AlaxeipioTig OepudTntag
[Temperature Manager]

17, Agiking a€pBig GiATpwv

18.  Acgiktng Aeimoupyiag autéuarou e¢aepiguou

19, Aeiking evepyoU xpovodiakdtm [timer]

20. Aeiktng ouoTthuarog Bridge [Mgupag]

21.  Aciktng Aermoupyiag pe [ouotua) SNAP
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XPHZH THZ EXTIAX MATEIPEMATOX

Mpv TV mpwTn XpAon [Tng cuokeung] Ba mpétrel va
yvwpilere oTI:

'OAgg o1 Aeitoupyieg TG TTapoucag Yovadag emaywyIKwy
€aTILV £XOUV PUBIOTEI CUPPWVA PE TOUG TTIO AUaTNPOUG
kavoviopoUg aopaAeiag.

‘E101 hormév:

+ Oplopéveg Aeiroupyieg Tng Sev evepyotroiolvTal )
OTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOATA GV SEV UTTAPXEI KATTOIO
oKkeU0G TOTTOBETNHEVO ETTAVW TNG 1) GTNV TEPITITWOT TTOU
auTo dev éxel TomoBeTNBei cWOTA,

* 2 KATTOIEG TIEQITITWOEIG O EVEPYEG AEITOUPYiEG
QTTEVEQYOTIOIOUVTAI AUTOUATWG [UETG OTTO EPIKA
OeuTepOAETITa) GTAV TT.X. N AEITOUPYIia TTOU EXETE ETTIAECEI
araitei kamola GAAn pUBuUIoN TV oTToia dev EXETe DIEUBETATEI
(6Twg T.X.: “EvepyoTroinan EMPAVEING ECTIWV
payeipéparog” xwpig “ETriAoyn eoTiag payeipéparTog” Kai
“Oeppokpacia Aeitoupyiag”, i “Aeitoupyia Lock
[KAeidwparog]” ff “Timer [XpovodiakoTrn]’).

Mpoooyn! Ztnv TepiTTwan (11..) TapaTETaPEVNG
XPAONG TG €aTiag, n Beppokpacia TG evOEXETaI va unv
eIWBET APeda. LTV TTPOKEIPEVN TIEPITITWAN aTNV 086VN Twv
€aTiwv Ba epgavioTei n Evoeidn "H'" Trou onuaiver 611 n eoTia
Bpioketal o€ paon amopeiwang Mg Beppokpaaiag.
Mepipéverte Ewg 6Tou amevepyotroinbei To ev Adyw oupBoAo
0TnV 086vn TTPIV AKOUPTIAOETE TIG EOTIEG.
006vn eaTiv
o1 evOEitgIg aTIG €aTiEG payelpépaTog, UTTOdEIKVUOVTal WG EEAG:

EoTia payeipéparog g
EVEPYOTIOINUEVN

Power Level [£1a8pn loxtog] 1.9.P
Residual Heat Indicator [AgikTng H
Oepunic Emgaveiag)

Pot Detector [ZUoTpa '_-’
EVIOTTIONOU TKEUWV]

Aeitoupyia Temperature

Manager [Alaxeipiong [N}
OepudnTag] evepyotmoinuévn

Aeiroupyia Child Lock

[KAeidwparog avnAikwv] L
EVEPYOTIOINUEVN

Aermoupyia Mavong Y
Aeitoupyia Automatic Heat UP H
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XapakTnpIoTIKa TNG €0Tiag [payeipépartog]

@ Safe Activation [Ac@aAng Evepyomoinon]

H ouokeun evepyoTolgital uévov otav UTIAPXOUV aKeln OTIG
€aTieg [payeipéparog). H diadikaaia avauparog dev GekIvael
Qv dev £xeTe TOTTOBETAOEI TIPONYOUUEVWG KATTOI0 OKEUOG
EMAVW OTIG EOTIEG.

@ Pot Detector [F0oTnpa eviommopoU Zkeuwv]
To Tpoidv avixveUEl QUTOPATWG TV TIAPOUCT OKEUWV ETTAVW
OTIG 0TIEG [uayeIpEaTog].

@ Safety Shut Down [Amevepyomoinon AcgaAciag]

la Adyoug aopaleiag ol E0TIEG TTAPAUEVOUV EVEPYOTTOINUEVES
Y10 €VO GUYKEKPILEVO XPOVIKO BIACTNUA -avAAOYa WE TO
emiTedo 10X00G TTou £XETE EMAECEI.

® Residual Heat Indicator [AsikTi g Emeaveia
Meté v amevepyotroinan piag i TepIOCOTEPWY ECTIV, N
Trapouaia BeppdTNTag OTIG €V AGYw ETTIQAVEIEG UTTODEIKVUETAI
0TV 086vN TG €0Tiag péow Tou aupBoAou H

Aeiroupyia
Inpeiwon: MNa va evepyoTroinaeTe oTroladATIoTE AgiToupyia
Ba TPETTEI VO AVAWETE TIPWTA Pial TOUAGYIOTOV E0TIa

@ Evepyotroinon

MéoTe (eAagpd) T d) ON/OFF tng €oTiag
payeipéparog/amroppopnTipa

H Auyvia Ba avayel utodeikviovTag 6T n €0Tia
payeipépatog/amoppo@nTpa ivai EToIun TPog Xprian
[MéaTe €K VEOU yIa OTTEVEPYOTTOINGN

Inueiwon: Auti n Aeitoupyia gival onuavTiki yio OAEg Tig
utroAoitreg [Aeiroupyieg).

® Evéeieig eomiwv [uayeipéparog]
MéoTte amaAd v Mmépa (3) Tg eaTiag [uayeipépatog] mou
€mBUpEiTE va XpNOIKOTIOINTETE.

@ 1. Power Level [Z1d6pn loxiog]

H eoTia d106¢ée1 9 emimmeda 10%00¢

MéoTe amaAd kai KUAAaTE, e To ddyTuAo, Tnv Mrrépa (3):
Mpog Ta 8¢ yia va aufioete Ta emmimeda 1000,

Mpog Ta apIaTeEPA yIa va LEIWOETE Ta ETTITEdA 10XUOG,

@ Power Booster [E¢Tpd 10X0¢

To mpoidv diaBEtel éva emmpdabeto emimedo 1oxU0g (Tépav
TOU ETMTEGOU 9) 10 oToi0 TTapapével o€ Aeitoupyia yia 10
AeTrTd. Ev ouveyeia n 10XUG MIOTPEPEI OTA TTPONYOUMEVT
emmimeda Aeiroupyiag.

MéoTe amaAd kai KUAAaTE, e To ddyTuAo, Tnv Mirépa (3)
(épa a6 T0 eTTiTIESO 9) yia Tnv evepyotroinan Tou Power
Booster

To emimedo Power Booster [E&Tpa 10y0g] uTrodeikvietal anv
086vn MG eaTiag Tou éxeTe EMAEEE! péow Tou cupBoAou " P



@ Bridge Zones [Zwveg ME@upag]

O eoTieg payeipéuarog -xapn o Aermoupyia Bridge
[Fé@upal- ival o Béan va AeiToupyigouv ouvduaaTIKA
dnuIoupywvTag €101 Pia KoivA eaTia eviaiag Bepuokpaaiag. H
Aermoupyia auTr EMITPETTEI £VAl OUOIOYEVEG HAYEIPEUT TAWIWV
Kall HOAYEIPIKWY OKEUWY PEYGAWY BI00TATEWVY.

Mtopeite va xpnaipoToinaete ouvduacoTIkG TV epTTpoabia
€aTia payeipéparog “Master” [Kdpia] pe Tv
“Aeutepelovaa”

(y1a va evroTTioeTe TIg €0TiEG TTOU O1aBETOUV TV €V AGYW
Aermoupyia, avaTpégte aTo €IKOVoypaPnUéEVO TTapdpTnua Tou
TapdvTog yxeIpIdiou).

MNa va evepyoTtroinaere T Acitoupyia Bridge [Mépupal]:

- emIAETE TaUTOXPOVa TIG 50O ETTIEG TTOU EMIBUYEITE VO
XPNOIPOTIOINOETE

- 0 deiktng Bridge [Mé@upag] (20) Tng "Aeutepetouaag” eaTiag

Ba evepyotroinBei “

- péow g Mmapag emdoyng (3) e “Kupiag” eotiag
[uayeipéuarog] Master “prropeite va emAégere To Emrimedo
AeiToupyiag (loxu)

- yla v amevepyoroinan Aerroupyiag Bridge [Mépupag]
Ba mpémel va akohoubraete v idia diadikagia e ekeivn NG
EVEPYOTIOINGNG

@ AlaxeipioTng OepuoTtnrag [Temperature Manager]

To XZ0ompa Siayeipiong Tg Beppokpaaiag [Temperature
Manager] eivai pia Aeitoupyia Tou oag emTpETE! pia 16AVIKA
pUBuIan TG Bepuokpaaiag (avarpégre oTov Trivaka Tou
Temperature Manager [ZUoTnua lMpokaBopiopévng
Bepuokpaaiag] oTo TéAog auTtol Tou KepaAaiou).

Emidoyn Tng eoTiag [payeipéparog] mou emBupeiTe.

+ MiéaTe pia ) MepioaoTepeg Popéc @ amm (4) yia MV

emAoyr Tou 10aVIKATEPOU ETTITTEDOU:

—.\l/

KQ\ veting' | ((E)
NN

%\ %\\\ Warming*
NN NL

%\ %\\\ %\\ Simmer* 99V

* Avarpétre aTov Trivaka Temperature Manager [ZUoThua
Aiayeipiong Oeppokpaaiag] ato €Aog autol Tou
KeQaAaiou.
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+ MiéoTe §avad yia amevepyotoinan.

Z1nv 086vn Tng eaTiag -n otoia Bpiokeral o€ [TpOTIO
Aermoupyiag] Temperature Manager [S1axgipiong BepudTnrag)
Ba eppavioTei 0 gUPROAO ‘A’

® Key Lock

To Key Lock oag emiTpémel va pmmhokapeTe Tig pubpiceig g
€aTiag amo Tuyaieg mapePoAEg TpiTwv. ETa1 o1 Aermoupyieg
TIoU EMIAEGATE TTAPAPEVOUV AOQOAELG.

Evepyomoinan:

* MEQTE a 9)

+ 70 LED Trou BpiokeTar akpifwg Tavw amoé 1o mARkTpo Ba
avayel uTTodeIkvuovTag ETal v oAokAfpwan g
d1061Kkaoiag evepyotmoinang

EmavaAdpere tnv avwrépw Siadikaagia yia
amevepyorroinon.

@ Child Lock [KAeidwua avnAikwv]

Me 10 Child Lock [kAeidwpa avnAikwv] n evepyotroinan Twv
€0TIWV UAYEIPEPATOS ) TOU GUOTAPATOG EEaEPIOHOU aTTd
TAeUpag TaIdiwv eival aduvarm ki autd 16TI T0 v Adyw
oUaTnua UTTAOKAPEI TV EVEPYOTIOINGT OTIOIACSHTIOTE
AeiToupyiag [Tng ouoKeung).

To Child Lock ptropei va evepyotoinBei povov amnv
TIEPITITWOT) TIOU 1) GUOKEUN Eival EVEPYOTTOINUEVN OAAG PE TIG
€0TIEG (KQI TOV ATTOPPOPNTAPA) ATTEVEQYOTIOINUEVEG.

Evepyomoinon:
§$$

* MEQTE TAUTOXPOVA Ta TTARKTPA a (9) kai
(10). éva akouaTiké ofjua onua Ba umodeitel 611
AerToupyia eival evepyotroinuévn ki €101 10 L oTIG 086VES
(13) e (14).

EmavaAdpere v avwrépw Siadikaagia yia
amevepyorroinan.
@ Timer [XpovodiakoTTng
O xpovodiakdTmg [timer] eival éva auoTnua [avTioTpopng
PETPNONG] TTOU UTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINTETE yia KABE aTia
payeIpEPATOS EEXWPIOTA (1) aKGUN Kal yia T povada Tou
QaTropPOPNTHPQ).
MeTé v ohokArpwaon TG avTiaTpong LETPNANG [TTou ea€iG
emAEgaTe] n eaTia payeipéuatog (1 n povada Tou
amoppo@nTApea) Ba amevepyoTroinBei ekTéUTIOVTAG
TAUTOYPOVA Evav TTPOEIBOTTOINTIKG XO.

Evepyotmoinon/Pubpion tng Acitoupyiag Tou
Xpovodiakomn [Timer] yia Tnv €oTia payeipéparog
+ EmAEgTe v eotia payeipéuarog (10x0g 1 0).



Migote = (8) yia mpéoBaon oTov
Xpovodiakétm([Timer]

+ PuBpioTe n O1pKela Tou XpovodiakdTrTn [timer]:

Méate Tov emAoyéa™ ™, yia va augAoETe Tov Xpovo
autépamg amevepyotroinong

MéoTe Tov EMAOYEQ mmm IQ1 VO PEIWOETE TOV XPOVO
QUTOATNG ATTEVEPYOTTOINGN [TNG €0TIOC]

Av BéAete, ptmopeite va emavaAdBete T diadikacia yia Tig
uTTOAOITTEG £OTiEG [UayeIPEUATOG)].

Inueiwon: H k&Be eaTia payeipéparog pmopei va diabétel
évav aropikd xpovodiakdTn [timer]. LV TPOKeIPévn
mepimwaon oty 086vn (15) Ba epgaviaTei -yia 10
OeuTepOAETITA- N QVTIGTPOPN LETPNAN TNG TEAEUTAIOG
€0TIOG TTOU EMIAECATE KI €V GUVEXEID N QVTIOTPO®N PETPNON
JE TOV HIKPOTEPO UTTOAEITTOUEVO XPOVO.

Otav o xpovodiak6Tmg [timer] oAokAnpwatel T diadikagia
avTioTPOPNG HETPNONG B EKTIEUWET NYXNTIKO Ol (SIdpkeiag
2 \ETTTQOV, TO OTTOI0 UTTOPEITE VOl ATTEVEPYOTTOIAOETE TIATWVTAG
éva oTro108ATIoTE TIAAKTPO TNG £0TIAG), vy N 086vn (15) Ba
apyioel va avaBoaprvel, epgavifovrag mapdAnAa to
oUupoAo .00

Inpeiwon: MAsupikd TG 0Tiag [ue Tov XpOVodIAKOTIT OF

0
Aeitoupyial] pmopeite va diakpivete 10 aUPBoAo & (19)

Ma Tnv amevepyotoinon Tou XpovodiakotrTn [timer]:
* EMIAESTE TNV €0Tia payeipépaTog

* puBpiaTe TV TIWA Tou XpovodiakdTn [timer] aTo g
PECW TOU

Inpeiwon: Eqv dev marmoete KAToI0 GO TTAAKTPO GTO
EVTWUETAU, N €v AOyw Asitoupyia Ba Tapapével
€vepyOTIOINPEVN.

® Avegaptnrog XpovodiakomTng [Egg Timer]

O [Egg Timer] eivai évag avegapTnTog xpovodiakoTmg [oe
oxéon He TIG E0TIEG HayeIpEPATOg Kal TV Jovada Tou
amoppo@nmpa] avtiaTpogng ETpnang. O avetdpTnTog
xpovodiakotmg [Egg Timer] evepyooieital médovTag Ta
TIAAKTPO == <+ (8).

Inpeiwon : yia  pubuion g Aeimoupyiag Tou ave§aprnrou
xpovodiakot [Egg Timer] akoAhouBAaTe Ty idia akpiBwg
d1001Kagia Tou akoAouBAoarTe e Tov CUPPATIKO
Xpovodiakotr [Timer]}:

Orav o0 xpovodiakoTmg [timer] oAokAnpwatel T diadikaaia
avTioTpoPng PETPNoNG Ba eKTIEPWEI NXNTIKG oAua (S1GpKeiag
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2 ATV, TO OTT0i0 UTTOPEITE VO ATTEVEPYOTIOINTETE TIATWVTAG
éva oTTo100ATIOTE TANKTPO TNG £0TIAG), €viv N 086vn (15) Ba
apxioel va avﬂ%ocﬁr’]val, eppavitovrag maparinia 1o
oUppoho .00

® [ladon
H Aeiroupyia Mavong emTpéTel T SIGKOTTF OTTOICDITIOTE
[evepynig] Aeimoupyiag didTI pndevilel v 10XU HayelpéuaTog.

Evepyomoinan:
111

* TMEOTE m (20)

+ Ba eppavioTei éva "t' l‘" otnv 086vn (13).

Ta v amevepyomoinon Tng Asiroupyiag:
Inueiwaon : aut n diadikacia emavagépel TIg GUVONKeG
NG €0TiOg UTr]sV‘K‘GTGUTGUI] TIoU BPICKATAV TIPIV Tr) BIAKOTIH

* TMEOTE (20)

* ev10G 10 deutepoAETITWV KUAROTE TTPOG T BECIG

v Mmdpa (3), Tng eaTiag ap. 2

(EIK.19),

Inpeiwon : 0TV TEPITITWON TTOU N TIpoavaQepbeioa
S1adikacia dev mpayparoTroinBei evidg Tou ev Adyw XpovikoU
Sla0Truarog,

n Aermoupyia ratong Ba Tapapeivel evepyn.

Inueiwon: eav perd amé 10 Aemtd, n Aeiroupyia Madong
Oev amevepyotroinBei, n eatia 6a oprioel autopdTwg.

® Recall

H Aeiroupyia Recall emtpémer v avakmaon GAwv Twv
pubuiotwv TG aTiag OTNV TTEPITITWON TUXAiAg
QTTEVEPYOTIOINONG.

Evepyomoinon:

I
* AVAYTE €K VEOU TNV EOTIO O
6 éaunpc');\a‘?ra UETA TNV aTIEVEPYOTIOINGT TNG

» méoTe "
Ev10G Twv emOPEVWY 6 DEUTEPONETTTWV

@ Automatic Heat UP

H Aeimoupyia Automatic Heat UP aag emitpémel Tnv augnon
NG T6IoNG 0T EMBUpNTA eTiTeda péaa ae éva aUVIOUo
Xpoviké didota. ‘ET01 PTTOpPEITE va ETITUXETE €va
YPNYOPATEPO payEipeENa, XWPIg va UTTApXE! Kivouvog va
KOweTe Ta QaynTtd oag ki autd di6Ti Ta emiTeda Beppokpaciag
TIAPAPEVOUV EVTOG TWV TIPOKABOPITHEVWY TIHWV.

H ev Adyw Aeitoupyia eival diaBéaipn yia emmimeda 10006 1
¢wg 8.



Evepyomoinon:

+ emAEgTe TV emBuPNTA 10X , TTATWVTAG TTapaTETapéva,
emavw otnv Mépa (3)

+ Ba eppaviaTei n évoeign "1q" otV 086vn (13).

@ Mepiopiopog IoxUog [Power Limitation

H Aeitoupyia mrepiopiopol 1oy 0og [Power Limitation] oag
EMITPETEI Va PUBIETE TN AEImoupyia TNG CUOKEUAG
TiepIopiovTag Tn PEyIoT KaTavaAwaon.

Inpeiwon : H puBuion Ba mpémel va paypatotoinbei Ye v

€0TiO ATTEVEPYOTTOINUEVN XWPIG VO TTIETETE TO TTARKTPO \
N OTIyUA TTou guvdéeTal TV €aTia aTo NAekTPIKG BikTUO, f
KaT@ TV emavaclveean Tou idiou Tou nA. dikTuo, EVTOG Twv
ETTOUEVWV 2 AETITUV.

MNa va puBpioere To oUoTnPa TEPIOpIoOT I0XUOG [Power
Limitation]:
- TIATAOTE KAl KPATACTE TTATNUEVA KOl TIAPATETAEVD TO

TAAKTPO ﬂ m MEXQI VO AKOUGTTET £va GUVTOUO NXNTIKO
ofua

- KUAioTe TauTtdypova Ta slider FL kou RL

PHITEEEEENTEE L amié apioTepd Trpog Ta Segid,

Kall kpaTAGTE TTATNUEVO Yia peyaAo SIGoThUa o€ avTigToIxia

Je Ta ypauuara P, fuéxpl TNV EKTTOUTIF) GUVTOHOU OKOUGTIKOU

onfuarog
12. H086vn Timer (15) deiyvel Ta oUpBora «CF6»

kai utrodeikvUel 6T gival Suvarr n plBuion

YtV 086vn g mepioxng FL [EM] Ba eupavioTei

n Tpéxouca pubuion**

0=74KW

1= 45KW

13.

**n epyooTaaiaki puBuion eival 7,4 KW

- yia va aAGEETe T pUBuIoN Tou TreplopIopoU IxUog [Power
Limitation] kukioTe To slider FL[EM] L' !PTty

- atmd apioTePd TPOg Ta deGId, yia va aughoeTe Ta
Kw

- amo Oe§iG TPOG aTa APITTEPA YIa VA JEIWTETE
10 Kw

- yia va amobnkeloeTe Tv emAoyA oag, TataTe Ta

311
TIAAKTPO ﬂ m yia 1 8eutepOAETTO

Oa akouaTei éva nxnTiké arfiua Tou Ba emBefaiwoel T
puBuion kai v €080 amo Tn AeiToupyia.
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XPHZH TOY ANOPPO®HTHPA

® Evepyomoinon

MiéaTe (ehagpd) To (I) ON/OFF ng eoTiag payeipéparog/
aoppopnTipa

H Auyvia Ba avayel umodeikviovtag 6T N EaTia
payeipépaTog/amoppo@nTAPa ival £T0IUN yia Xpron

MMEoTe €K VEOU yIa aTIEVEPYOTTOINGN

Inueiwon: AutA n Aeitoupyia gival onpavTiki yio 6Aeg Tig
utroAortreg [AeiToupyieg].

@ Evepyotroinon tou amoppogntipa:
Miéate (ehagpd) Tnv Mmapa (6) yia va evepyotroinBei o
QaTIOPPOPNTHPOG

@ Tox0TnTa (10%0g) amoppo@nTipa
MéoTe amaAd kai KUAAaTE, e To ddyTuAo, Tnv Mrrépa (6):

Tpog Ta 8eCIar yia va augaete Ty Taydmra (10xU) Tou
amoppognmpa (0-10),

TIPOG TOl APICTEPA Y1 VA PEIWTETE TV TaUTNTA (I0XU) TOU
amoppogntpa (10-0);

® Timer [XpovodiakomTng]

Evepyomoinon/PuBpion Tng Acitoupyiag Tou
Xpovodiakotrtn [Timer] amroppognTtiipa

+ EmA&STe Tov amoppoentipa (taxutnta  0).

+ MiggTe == (8) y1a va amoktoeTe TTPGGRACN GTOV
Xpovodiakdtrn [Timer] (a6 omoladAToTe TAXUTNTA)

+ PuBpioTe T S1dpkeia Tou xpovodiakdn [timer]:

Méate Tov £Tr|)\ovéa+, yia va au€hoeTe Tov Xpdvo
auTépaTNG ATTEVEPYOTTOINGNG

MéoTe ToV ETIAOYEQ mmm VIO VO JEIGTETE TOV XPOVO
QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINGN

oTnv 086vn (15) Ba eppaviaTei n avtioTpoen Pétpnan,

Inpeiwon: MAeupikd Tng 086vng Tou aTTOPPOPNTAHPA [UE TOV
XPOVODIOKOTITN O€ AEIToupyia) UTTopeiTe va dIOKPIVETE TO

I &
olpporo =2 (19)

‘Otav o xpovodiakoTng [timer] ohokAnpwaoel T diadikaaia
avTioTpopng péTpnang Ba exmépwel nXNTIKG orua (didpkeiag
2 ATV, TO OTT0i0 UTTOPEITE VO ATTEVEPYOTTOINTETE TIATWVTAG
éva 0TI0100ATIOTE TANKTPO TNG £0TIAG), Vv N 086vn (15) Ba
apxioel va avaBoaPrvel, eppavifoviag mapaAnia 1o

aUppoAo “0.00"



Ma TV amevepyotoinon Tou xpovodiakotrTn [timer]:
* EMIAESTE TNV €0Tia payelpépaTog

* puBpioTe v TIWA Tou XpovodiakdTm [timer] aTo "
PEOW TOU  memm

Inpeiwon: Edv dev marqoete KATolo GO TAAKTPO GTO
EVTWUETAU, N ev Adyw Aitoupyia Ba TTapapeivel
EVEPYOTIOINUEVN.

@ Aciktng KopeopoU QiATpwv
To olomua eCoepiopol  umrodelkviel TOTE TIPETEl va
TIPAYUATOTIOIRCETE TIG EPYaTieg GUVTAPNONG TwV PIATPWV:

®iktpo eAaiwv
10 LED “FILTER"(17) evepyomoieitan

®iATpo duahpeoTwV 0OPWY EVEPYOU GvBpaKa
10 LED “FILTER"(17) avaBooprver

@ Emravagopd [deiktn] kopeopol @iATpwv
Metd v ouviipnon Twv @iATpwv (Aadiou ?/KGI evepyou

avBpaka) TrataTe TapareTapéva To TARKTPO
10 LED «FILTERy, gBAvel Eekivioviag T pétpnon Tou eikm.

@ Evepyotroinan deiktn kopeaoU QiATpou [ducdpeoTwy]
OOHWYV evepyou avBpaka

Autdg 0 deikTng oUVABWC Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Mo va Ttov evepyomoloeTe €k Vvéou aKOAOUBAOTE TNV
TrapakaTw diadikagia:

. , o (D
- avayTe TV ETMQAVEIQ avappoPnang PEow
- HE TO POTEP avapPOENaNG Kal naploxéf ynaoiparog opnoTeg,

TIATAOTE Kl KPATAGTE TTATNUEVO

- «FILTERy, avéper ki ev guvexeia orver urodeikviovtag 6Ti
1| EVEPYOTTOINGN €XEl TIPAYUATOTIOINGEI.

@® Amevepyorroinon  Oeiktn  KopegpoU  @iAtpou
[BuadpeoTwv] oopwy evepyou avBpaka

eMavoAGBETE TV Epyacdia  TIOU  avagépeTal 0TV
EVEPYOTIOINGN

“FILTER”  qvoBooPrivel  kai 0T  ouvéxela  GBAvel

uTrodEIKvUOVTag OTI | ATTEVEPYOTIOINGN EXEI TIPAYUATOTIOINGEI.

@ Autoparn Asiroupyia

To cUotnua eCoepioyol Ba evepyotroinbei autéuaTa, e
1daviki} TaxdtnTa, avaAoya pe TIG avAyKeS POYEIPENATOG TTOU
Trapouaialovtal Kabe gopd.
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'Orav n eaTia amevepyoToiital, 0 amoppoPnTAPAgG Bal
TpogappdaEl avaAoya My TaxumTa Aeitoupyiag Tou,
PEILVOVTAG TNV OTABIOKA, 0UTWG WOTE VA ATTOMAKPUVEI TOUG
aTpoUG Kall TIG HUPWOIEG

l'a va evepyoTIoIRaETE TV £V AGyw AiToupyia:

MiéaTe yia oAU Aiyo 10 (7) ki ev ouveyeia To LED “(A )"
(18) Ba avawer utodeikviovTag 6TI To oUCTNUA €5EPITUOU
BpiokeTal aTov ev Adyw TPOTIO A€IToUpYiag.

@ Autopartn AsiToupyia TOU GUOTAMOTOG ESOEPITHOU HE
SNAPG®

Ma ™ oUvdean ouyapou [ouaTnua ¢aepiopol] Kal SNAP®:
avarpétre oTo eyxelpidlo Tou TrapéXeTal amd KoIvoU WE TO
SNAP® 1} EMOKEPTEITE TNV I0TO0EAIDO www.elica.com.

Inpeiwon: To SNAP® givan pia  povada BonbnTikol
e¢oepiopol Tou pTopei va Aeimoupynael amod koivol pe T
KaTTvod06X0.

l'a va evepyoTroIROETE TV £V AGyw AgiToupyia:

MiéaTe gOviopa 10 (7), 70 LED “(A)"(18) kai 10 LED
“SNAP” (21) Ba evepyoTroinfouv utrodeikviovTag 6Tl T
pouyapo [oUoTtnua egaepiopol] AeiToupyei o€ auTov Tov
TpOTO A€iToupyiag.

H ouokeun éxer oxedlaoTei woTe va  pmopei  va
Xpnoipotoicital oe ouvbuaopo pe éva KIT aiobntipa
MapaBupou (dev TrapéxeTal aTrd TOV KATAOKEUAOTH).

Me mv Tommobéman tou KIT aiobnmipa Mapabupou (uévo ot
Tepimwaon  xpAong g Aemoupyiag AMOPPO®HEHY), n
amoppoenan Tou aépa Ba aTapatdel va Acitoupyei kGBe popd
TIoU KAgivel T0 TTapaBupo Tou dwyaTiou, TAVW OTO OTI0I0 EEI
ToTroBeTnBei TO KIT.

* H nAektpiki o0vdeon Tou KIT otn ouokeun pémel va
TPAYHOTOTTOIEITAI OO KOTOPTIOHEVO KaI ESEIDIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOOWTTIKO.

* To KIT 6a mpémel va @épel XwpIOTA TIOTOTrOINGN
OU@WVa € TOUG KAVOVIOHOUG a0 QAAEIag TTOU apopolV
TO €§dpTNUa Ko TN XPAON TOU O€ OUVBUAOHO HE TN
ouokeun. H eykatdoTaon TPEmEl Vo TTPOAYHOTOTIOIETAI
oUpQWVa PE TIG I0XUOUCESG KAVOVIGTIKEG PUBHICEIS Yia TIG
OIKIOKEG EYKATAOTAOEIG.

NPOZOXH:

* 1 kaAwdiwan Tou KIT ou mpokeital va ouvdebei an
OUOKEUN TPETTEI VO aTToTEAET PEPOG EVOS KUKAWHATOG ME
oAU xaunAn Tdon acgaAciag (SELV).

+ O KATOOKEUOOTAG TNG €V AOYW GUOKEUNG OTTOTTOIEITAI
KGBe €uBivN yia TuOv avwyalieg, Inpigg, TTUpKayIEG TTou
opeidovral  oe  eharTwpara A/kar  wpofAAuaTa
duaAeiroupyiag Hlkal ea@aipévn eykardotaon Tou KIT.




MpokaBopiopévn Babuida 1IoxU0g

Mepiypagi

Nt [3aviki} Babpida 100G yia To AioIpo EuTIaBuv TTPOIGVTWY,
s e¢aoahifovTag auyxpovwg T 1aTAPNCN TWV 0PYaVOANTITIKWV
— XOPAKTNPIOTIKWY TOug (GoKoAdTa, BoUTupo KATT. ).
ZéoTopa Idaviki} Babpida 1ayU0g yia Tn S1aTAENCN TWV PayNTWY 0OS OE TIOAD

XapnAég Bepuokpaaieg, xwpig autd va Bpadouv.

m Bpaoiuo

Idaviki} Babpida 1ayUog yia To alyoPpdaipo gaynTwy yia peydho diaatnua.
Zag apéxel T duvatdTnTa Vo ETOINATETE TAATOEG VTOPATAG, payou, COUTIEG,
XOPTOOOUTTEG, BIATNPWVTAG TO HayEipEpa a€ eAeyxOueva emiTeda (15avikh
Babuida yia payeipepa o€ umev papi). E1al amogetyovtal SuatpeaTeg
uiepyeIhiaeig gaynTwv 1} mBava kawipata aTov TETo Tou OKeUoUG, OTTWG
ouppaivel ouxvd oo payeipepa.

XpnoipotroifoTe aut Tn Aeiroupyia agol ExeTe EPEI O PPATS TO aynTo.
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4.1 Nivakag pubpiogewv 10x00¢

XpAon emmédou 10x00g

Emimedo 10x00g Tpomog payeipéparog (Bdioel TG epTTEIpiag Kal TOU TPOTTOU
payeIpépaTog)
[davikiy puBuIon yia ypriyopo ZEoTapa gaynTwy Kal
Boost pAyopo CéaTapa Bpaaipo vepou 1 yia ypriyopo (EoTapa {wHwv o€
oUOVTOHO XPOVIKG didoTua
Mey. 10x0g
[davikh puBpian yia pddiopa, Evapgn Tou
8-9 Tnyavioua - Bpaaoiyo HaYEIPENATOG, TNYAVIOUO KATEWUYHEVWY TIPOTOVTWY
kai ypriyopo Bpaciyo
Poédioya - myaviopa - [davikiy puBuIoN yia TNyavioua, diatpnan éviovou
7-8 Bpaaiyo - Bpaopou, payeipepa kar YAaIWo (yia oUvTopo
Yhoipo d16ompa, 5-10 Aetrrav)
YynAn 10x0g
Pédiopa - payeipepa - [davikh puBpIon yia Tnyavioua, diathpnan XaunAou
6-7 alyoBpdaoiyo - Bpacopou, payeipepa Kar wiaipo (yia péTpio
TNYAVIOUA - YHOIHO digotpa 10-20 Aetrmwv), (E0TONA OKEUWV
. . davikiy pubuion yia alyoppdoiyo, diatipnan oAU
45 Maveipeya - oyopdaiiio - XaunAoU Bpacpo, payeipepa kar wiaipo (yia
TNYGVIOUA - YHAGIHO . ; . )
pey@ho didoTtnua), avakaTeua (UUOPIKWY
Mayeipepa - apyé Bpdaoipo - [davikiy puBpIoN yia payeipeua peyaAng didpkeiag
Mérpia 100g 3-4 IO - (P01, cGATOEG, WNTd, WapIa) pe uypd (T1.X. vepo,
QVOKATEPD kpaaoi, (wpog, yaha), avakdrepa (UUapIKwy
Mayeipeua - apy6 Bpdaipo - [daviki} puBpIoN yia payeipepa peyaAng didpkeiag
2-3 TMgipo - (e byko pikpOTEPO TOU AiTpou: pUlI,aGATOEG, YnTa,
QVaKATEND wapia) pe uypd (Tr.x. vepod, kpaai, (wpog, yaAa)
AIWOIpO - EETaywHa -
1.2 diatrpnon [davikiy puBpion yia Miwoipo Boutdpou kal
Bepuokpaciag eayntwy - OOKOAATAG, §ETTaywua TIPOIOVTWY HIKPOU peyEBoUg
QVaKATED
XapnAn 1ox0g
NIWOIpo - EETaywya - IBaviki 008 Siart 0 .
Siarfonan avik pUBuIon yia diarfpnon T Beplokpaaiag
1 o . o TWV QayNTWV TToU POAIG payelpéware, (EaTapa
EPUOKPATIag GaynTwWV . ) s .
. OKEUWV OEPPIPITUATOG KOl AVOKATEPA PICOTO
avakdrepa
H povéda eaTiwv BpiokeTal o€ kaTGoTaon
MnBeviki QvapoVAG ) Eival aTmevepyoTroinuévn (UTropei
AMENEPIOMOIHZH . Emgaveia otipigng va UTTIapye!l UTTOAEITTOPEV BepUdTNTA 0TO TEAOG TOU
10X0s payeIPEUATOG TTOU UTTODEIKVUETA
amé v évoeign H-L-0)
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4.2 Nivakag payeipéuaTog

Katnyopieg Méra A TpoTOI EmimeSo 10x00g ka1 mp6odog Tou payeipépaTog
TPOQipwV payEIpEPOTOG Mpwro atadio loxig AguTepo gT1a8I0 loxig
Mayeipepa Twv
tDpsch Zéotaya vepou Booster-9 (upqp[va kai 7-8
Cupapikd Slatipnon
Bpacopou
Mayeipepa Twv
i Opéoka . , y CupapIkwv kai )}
Zupu'plm, {upapIKG ZéaoTapa vepol Booster-9 Siarfpnon 7-8
pu Bpacopou
Mayeipepa Twv
BpaaTé pudI ZéaoTapa vepol Booster-9 cuggsrl']l(p?]\c/r:m 5-6
Bpacopou
Pigoto Taoyapiopa kar kaBoUpdiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpaaoté ZéaTapa vepol Booster-9 Bpdoipo 6-7
Tnyavitd Zéotapa Aadiol 9 Tnyavioua 8-9
Aayavikd, YoTapIgpéva Z¢aTapa ToU oKEUoUg 7-8 Mayeipepa 6-7
éopia ZTpado/ : . g ; )
KaToapoAac Z£0Taua TOU OKEUOUG 7-8 Mayeipepa 3-4
Tayapioyéva Z¢aTapa ToU oKeUoug 7-8 Podiopa 7-8
A Pédiopa pe Add! g . :
o (e BoUTupo aTo emiTedo IoUOG 6) 78 Mayeipeua 54
Z€ POVTEPEVIEG . | : Whaiuo kal amo Tig :
Kot TIAGKEC MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 800 Theupéc 7-8
Pres Pédiopa PGBioja e Add 7-8 Mayeipepa 45
(e BouTupo aTo eTiTredo 10X00G 6)
Mayeipeutd Pédiopa pe Add! g . ’
[oTipado (e BouTtupo aTo eTiTTedo 10U0G 6) 8 Mayeipena 34
Y€ POVTEPEVIEG . , .
TIAKeC IMpoBépuavon Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayeipeutd/ Pédiopa pe Add! y . )
2119400 (e BoUTupo aTo emiTedo IoUOG 6) 78 Mayeipeua 34
Tnyavité ZéoTapa Aadiou 1 Airapng ouaiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
i ZéoTapa TOU Tyaviou e BouTtupo . :
Tnyavita  GM Amaps ougia 6 Mayeipepa 6-7
i . ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo . '
ABya Opehéta | GMn Aimrapri ouoia 6 Mayeipepa 5-6
MeAdra/o@ixtd ZéoTapa vepol Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo 6 Mayeipepa 6-7
. Podiopa pe AGdI : . i
Nroudrag (e BoUTupo aTo eTmiTredo I0XUOG 6) 6-7 Mayeipeua 54
. . Podioua pe AadI .
LaAtoeg Payol (€ BowTupo aTo ETiTEBo 100G 6) 6-7 Mayeipepa 34
MrieoapéA MpoeToipaaia ()\IUJO'TE 10 BoUTUPO 5.6 Oépre o€ fimo 3.4
kai 1o aAeUpr) Bpagud
Kpépa . , . X AlatnpAoTe o€ Ao X
' {aYapOTACGTIKFC ®¢pre 10 yaAa o€ Bpacpd 4-5 BPGGHO ’ 4-5
x‘:::g’ Mouriyka Oépre 10 yaha o€ Bpaoud 4-5 Alam%rg)cg;p%s fmo 2-3
Puloyaho ZeaTAVETE TO YGAQ 5-6 Aiamprote oe fmo 2-3

Bpaoud
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNON TG E0TIOG PAYEIPEPATOG

Mpoooxn! Mpiv &exivhoere omoladAmore Siadikacio
kaBapiopol f cuvtpnong, BePaiwdeite 611 01 €OTiES Eival
ofnotég ka1 oM n évdein mapouciag BeppdTNTAG £XEI
ofnoel.

5.1 KaBapiopog
Yag oupBouleloupe va kabapilere TNV €oTia payeipEUaTog
eTa amd kGBe xprion.

INHAVTIKO:

Mnv xpnoigoTioleite o@ouyyapia We akAnpr emedaveia A
oUpuarta. H rapareTapévn xpRon UTTopE va KaTaoTPEWE! TV
UOAOKEPOIK ETIQAVEIQ.

Mnv xpnoipotoieite xnuikd kabapioTikG Tou TTpokaAolv
epeBiopoug, 6Twg aTPEl PoUpvou 1 KaBAPITIKG apaipeang
AekEDWV.

AQACTE TNV £0TIA VO KPUWOEI [UETG amd kdBe xprion] Ki ev
ouvexeia kabapioTe TV, AQAIPWVTAG UTIOAEIUKATA TPOYAS A
GMOUG AeKEDEG.

H Cayapn kai yevikétepa 1a TpO@INA PE UWNAR TIEPIEKTIKOTNTA
oakxapwv Ba pémel va kabapidovtal dueaa didTI pTropei va
KOTOOTPEPOUV TNV €OTION HAYEIPEUATOG.

To aAdm, n Caxapn kai n Auyog ptopei va xapagouv Tn
YUGAIVN EMQAVEIQ [TNG TUOKEUNG].

la T1ov KOBOPIOWO TNG EMQAVEIAG TwV  ECTIWV,
Xpnoluotoleite paAakd mavi, xapti kougivag i GAAa 1dikd
kaBapioTikG  (TapakaAw akoAouBriote TIG  odnyieg Tou
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMONOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
INHaVTIKO:

YTV TEPITITWGT TUXaiag diappong uypwv é&w amé To okelog
[o€ peyaheg TOOOTNTEG] PTTOPEITE Va TIAPEURETE HEOW TNG
€101kAG BaABidag ekkévwang n otroia Bpickerar 0To KATW
P0G TOU TTPOIOVTOG, OUTWG WOTE VA ATTOHAKPUVETE KABE
utrOAeIppa [uypol] TpayparoTrolwvTag €101 Wia kabapidtTa
Trou a€BeTal TTARPWG Toug [TTPOBAETTOPEVOUG] KAVOVEG
UYIEIVAG.

Eik. 18

lNa pia TAREN kai €1g BaBog kaBapidTnTa KaAG Ba fitav va
agaipeite TNV KATw Aekavn

Eik. 19

KaBapiopog Tng peraAAikng oxdpag:

H ypikia mpémel va TAéveTal 0To Xép! e (aTO VPO Kal
OUGETEPO ATTOPPUTIAVTIKG KAl VOl OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@elyovTal Paivopeva ogeidwang.
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ZuvTApnan aroppo@nTAPa

KaBapiopédg

MNa Ttov kaBapiopd [rou amoppo@nTAPa] XPENCIUOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA ka1 pévov éva Ppeypévo Tavi pe uypod
[oudétepo] gamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPIAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZMO
[THZ ZYZKEYHZ]!

ATToQUYETE TN XPNAON TIPOIGVTWY TTOU TIEPIEXOUV AEIOVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNEYMA!

®iATpo kaTd TWV AITTAPWY OUCIWV

Karakpardel To owyatidia AiTroug Tou TpoEpxovTal atd
TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapiletal pia gopd Tov prva (A
kGBe popd TMou 0 deikTnG KOPETHOU TwV PIATPWY UTTODEIKVUEI
KOTI TETOIO), ME ATTIA QATTOPPUTIOVTIKA, OTO XEPI 1 OTO
TAUVTAPIO TATWY, O XapnAég Bepuokpacieg Kkal oTov
G UvTOpO KUKAO TTAUGNG.

To peTaNikéd @iATpo [katakpdtaong Aimapwy ouaiwv] otV
TIEQITITWON TIOU WTTEl 070 TTAUVTAPIO TIATWY JTTopEi va

Zepayel. I'Iap’ 6Aa autd Ta XOPAKTNPIGTIKA QIATPAPICHATOS

TOU Trapapévouv avaloiwta.
Eix. 15

®iAtpo Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Movov yia ‘Ekdoan pe QiAtpo)

Katokparder Tig SuadipeoTeg 0GpEG TTOU o@eilovTal GTO
payeipeya.

To Tpoidv S106¢Tel éva aeT QiATpwy 0oPWY. O KOPETHOG TwV
QIATPWY OOUWV ETIEPKETAI PETA ATTO YEVIKA TIAPATETAEVN
XpAon avahoya pe tov TUTIO TG Koudivag Kai T guyvotnTta
kaBapiapol Tou @iATpou AITapwy ouaiwv. Ta @iATpa oouwyY
umopolv va amokaraoTafolv Beppika kabe 2/3 Tou prva oe
TpoBeppaauévo eoupvo aTtoug 200°C yia 45 Aertd. H owaTn
aToKaTAoTaON  €CO0QOAIlEl  OUVEXEG  ATTOTEAEOHATIKG
@IATPApICHa yia 5 Xpovia.

Npogoxn! Mnv Tomobeteite Ta QiATpa OTO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, MG BaATe Ta Péoa og Eva Tayi Kal TOTTOBETATE TO
o€ evOIAueao UYog.

Eik.17-17a-17b-17c



5.2 Evromiop6g BAafwv

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ OAAMATOX MEPIFPA®H MIGANEZ AITIEX SOAAMATOZ
. , . YepBoAIKa uywnAf n Mpiv
0 TTIVOKOG XEIPIGHOU ATIEVEpYOTIOIEITl E0WTEPIK BepPoKpacia €TavayPnoIKOTIOINCETE
E2 Aoyw uTrepBOAIKA UWNARG , A .
8 . TWV NAEKTPOVIKWY Vv eaTia [payeipéuaTog],
EppoKpaaiag ? , ) .
THNPATWY [TNG CUTKEURG) TIEPIJEVETE VO KPUWOEI
ERRO3
+ Zuveyng evepyotroinan (aTabepr) Tou Nepo, myavia fi kouQivika | KaBapioTe Ty emedveia
HynTiké onpa TARKTPOU. €Mavw oTn SleTaQn Kal aQaIpéaTE TUXOV

~

H diemagr amevepyotolgital uETd amod

10 deutepdAeTTTaL.

XpAo

QVTIKEIJEVA aTTO TNV
€qTia.

Mo 6Aeg TIg uTOAoITTEG
onpavoeig apaAparog
(E...U..)

ETiKoIvwvAOTE Pe To KEVTPO EEUTNPETNONG TIEAQTWV KAl KOIVOTTOIACTE TOV KWwdIKG GQAAUaTOg

5.3 Texvikn YmoaTtnpign

Mpiv emkovwvAGETE pe TV TexVIKR YTooThpIgn
1. BePaiwBeite 011 bev pmmopeite va Aloere amd pévol oag 1o TpOPAnUa clpewva e TIg odnyieg TG evotnTag «Eviomopog

BAaBwv.

2. ATIevepYOTTOINGTE Kall EVEPYOTIOINATE €K VEOU TN GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 TO TTPORANUa Exel AUBEI.
Ztnv mEPITTwaon ou n BAGRN Trapapével -pueTd Tn SIEVEPYEIR TWV TTAPATTAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE PE TO TTANCIEGTEPO

TuApa Texvikng YmooTApigng.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
franséger sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.

Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av

livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen. Andra

typer av anvandning ar inte tillatet (t.ex. rumsuppvarmning).

Tillverkaren franséger sig allt ansvar for oldmplig anvandning

eller felaktiga instéllningar av reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i

ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir desamma.

@ Las igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.

@ Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.

@ Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
sadant fall aterforsaljaren innan installationen utférs.

O EmBeBaiwoTte TV akepaidtnta TG OUCKEUAG TTPOTOU
TIPOXWPACETE 0TV gykatdoTaon. X avTiBemn
TIEPITITWAON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOUNBEUTH Oag Kal
unv eKTEAEITE TNV eyKatdoTaan.

Obs: Komponenter som ar méarkta med symbolen "(*)" &r

sarskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller

eller extra tillbehdr som ska inforskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! Folj instruktionerna nedan
noga: e Apparaten maste vara kopplas
bort fran elndtet innan  nagra
installationsatgarder utfors. e Installation
och underhall ska utféras av en behdrig
tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med gallande
lokala sakerhetsforeskrifter. Reparationer
och byten av delar pa apparaten som inte
ar sarskilt angivna i handboken ar inte
tillatna. e Apparaten maste jordas enligt
lag. @ Elkabeln ska vara tillrackligt lang
for att ansluta den monterade apparaten

till elnatet nar den ar inbyggd i
koksmobeln. e | syfte att utfora en
korrekt anslutning i enlighet med

gallande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strombrytare installeras,
enligt gallande installationsforeskrifter,
som garanterar en total frankoppling fran
elnatet enligt Gverspanningskategori lll. ®
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Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar. e Efter avslutad
installation ska samtliga elektriska

komponenter vara placerade sa att de
inte ar tillgangliga fér anvandaren. e
Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med
anvandningen. Var darfor uppmarksam
och undvik att vidrora varmeelementen.
e Kontrollera att barn inte leker med
apparaten. Barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det ar viktigt att
personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn ar
kompatibel med apparaten innan
induktionshallen satts i funktion. e
Undvik att vidrora varmeelementen under
och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat
antandningsbara material tills apparatens
alla komponenter har svalnat, risk for
eldsvada. ° Placera inte
antandningsbara material pa apparaten
eller i narheten av denna. e Upphettat
fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning
med livsmedel som innehaller mycket fett
och olja ska ske under uppsikt. ® Om en
spricka uppstatt pa ytan ska apparaten
stdngas av for att undvika risken for
elektriska stotar. e Apparaten ar inte
avsedd att kontrolleras med en utvandig
timer eller en extra fristiende
fiarrkontroll. e Matlagning utan uppsikt
med olja eller fett pa spishéllen kan
medféra risker och orsaka brander. e
Matlagning ska ske under uppsikt. Snabb
matlagning ska ske under standig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG
slackas med vatten. Sla istallet av
apparaten och tack eldlagorna il
exempel med ett lock eller en brandfilt.



Fara for brand: spishallen ska inte
anvandas som avstallningsyta. ® Anvand
inte  angrengodrare, risk for elektriska
stotar. e Placera aldrig metallforemal,
sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket
heta. e Innan apparaten ansluts till
elnatet: kontrollera att spanningen och
effekten som anges pa markplaten
(placerad  nedtill pa  apparaten)
dverensstammer med elnatets
natspanning och att anslutningskontakten
ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta
en behdrig elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska
spishallen stangas av med hjalp av
kontrollpanelen,  vilket innebar att
kastrullsensorn inte langre fungerar
korrekt. @ Undvik att vatskor kokar Gver,
sank i detta syfte varmen for att koka och
varma vatskor. e Lamna inte
varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan
kokkarl. e Stang av kokzonen nar
matlagningen har avslutats. e Anvand
aldrig aluminiumfolie vid matlagningen
och stall aldrig produkter som har
forpackats med aluminium direkt pa
spishallen.  Aluminiumet riskerar att
smalta och orsaka allvarliga skador pa
apparaten. e Varm aldrig konservburkar
som innehaller livsmedel utan att 6ppna
burken: de kan exploderal  Denna
varning galler alla typer av spishallar. e
En hog effekt som till exempel Booster-
funktionen ar inte lamplig for att varma
vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hog varme kan utgéra fara. En
lagre effekt ar att foredra vid denna typ
av matlagning. e Kokkérlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt
over kokzonen. Andra foremal far under
inga omstandigheter foras in mellan
kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket
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hoga temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e
Fore alla ingrepp for rengdring eller
underhall, koppla bort apparaten fran
elnatet genom att dra ut kontakten eller

koppla bort bostadens
huvudstrombrytare. ) Anvand
arbetshandskar for alla typer av

installationse och underhallsmoment. o
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelseférmaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och kannedom om
apparaten, under forutsattning att
anvandandet dvervakas eller
instruktioner ges angaende ett sakert
anvandande av apparaten samt att
anvandaren ar medveten om de risker
som apparaten medfér. e Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten. e Rengéring och
underhall far utféras av barn endast om
de ar under uppsikt. @ Lokalen ska vara
tillrackligt  ventilerad, om apparaten
anvands samtidigt med andra apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Apparaten ska rengoras regelbundet
bade invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), iaktta i alla
handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. °
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for
rengdring av apparaten och utbytet och
rengdringen av filtren medfor brandrisk.
e Flambering ar strangt forbjuden. e
Anvandningen av Oppen laga ar skadlig
for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska
goras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvarmda oljan fattar
eld. « OBSERVERA: Nar spishallen ar
pa, kan koksflaktens atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Observera!



Anslut inte apparaten till elnatet forran
installationen har slutforts. e Vad galler
de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas. @ Franluft far inte avledas i
ett ror som anvands foér avledning av
rokgaser som produceras av apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Anvand aldrig apparaten utan korrekt
monterat galler! e Anvand endast de
fastskruvar som medféljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande,
kép l@mplig typ av skruvar. Anvand
skruvar av korrekt langd som identifieras
i Installationshandboken. e Nar denna
apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i
lokalen inte Gverskrida 4 Pa (4 x 10s
bar). e Det ar viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst ar
tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forsaljning, overlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med
produkten.

Denna apparat & markt i enlighet med EU-direktivet
2012119/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sakerstalla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvandaren fill att férhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljén och for var hélsa.

Symbolen wmmm pa produkten, eller i medfdljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stéllet [amnas in pa en
lamplig insamlingsplats for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljebestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och ateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sakerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
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+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12. Forslag till en korrekt anvandning i syfte att
reducera miljokonsekvenserna: Nar ni borjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Ldmna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och anga, och anvéand endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
kolfiltret/ kolfiltren bytas ut nar sa ar nédvandigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om
nddvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Anvéndning av spishéll

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det hér systemets
grundldggande egenskap &r att det Gverfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishéll &r Induktionshallen:

- Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar Kkastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

2.1 Kokkarl
Anvénd endast kastruller som &r markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande

kokkarl inte anvéndas:

+ karl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkarl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten for att undvika att repa hallens yta;

+ stéll aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan

pa hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkarl som &r lampliga for induktionshéllar
fungerar effektivt pa grund av att bottnama delvis utgérs av
ferromagnetiskt material!! Vid inkdp av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sanks
bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkérlets
yta som inte ar Idmpliga for kokning.




NEJ!

+ Botten innehaller inte aluminium: karlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

NEJ!

+  Bottnar som inte ar plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sanker
dess effektivitet och forsamrar matupplevelsen.

&
) JA!

Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som ar varma
pa ytan pa hallens kontrollpanel.

2.1.1 Befintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jarn. Kokkarl som inte &r magnetiska &r inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall géller anvisningarma
i foregaende avsnitt.

2.1.2 Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar

aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska

anvindas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i

manualen.

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvand pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

+ Dér det & mojligt, lat locket sitta pa kastrullerna under
kokning och i synnerhet for kastruller som &r hégre an 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt pa kokzonen som ar avbildad pa
spishéllen.

Anvéndning av frénluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre &tercirkulation.

Franluftsversion
Fig.7
Angorna avleds ut extern genom en rad rorledningar (de ska
inhandlas separat) som fésts i den redan medf6ljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets  diameter
kopplingsringens diameter:

ska vara likvardig med
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- vid rektangulart utiopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (*)

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utloppsrér och -dppningar i vdggen med en
likvardig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvandning av utloppsrdr och luftéppningar i vaggen med en
mindre diameter leder till en minskad frénluftskapacitet och en
drastisk okning av buller.

Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

@ Anvand kortast mdjliga ledning

@ Anvand en rérledning med sa fa bojningar som mojligt
(maximal bojningsvinkel: 90°

Undvik drastiska andringar i ledningens tvarsnitt.

. Flltrerande version

Fig. 10

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nddvandiga delar fr en standardinstallation med luftavledning
i den frdmre delen av mobelsockeln. For ytterligare
information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehor i
avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgangliga satser. Detta for att kunna utféra
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.

3. Installation

e Saval den elektriska som den
mekaniska installationen maste utféras
av behdrig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att
byggas in i en bankskiva med en tjocklek
pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishéllen
och véggen maste vara minst 5 cm
frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de Ovre
vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas
ar ungeférliga: vid utformning av
utrymmena maste man folja
anvisningarna fran kokets tillverkare.



& 3.1 Elektrisk anslutning

Fig. 3

° Gor apparaten stromlos.
elnstallationen ska utféras av behorig,
erfaren personal som kanner till gallande
foreskrifter angaende installation och
sakerhet . eTillverkaren franséger sig allt
ansvar gentemot personer, djur och
foremal om foreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tilrdckligt lang for att spishallen ska
kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spanning som anges pa
markplaten, som ar placerad pa
apparatens undersida, Overensstammer
med elnatets spanning i hemmet. o
Anvand inte forlangningssladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an
ovriga kablar. @ Om hushallsapparaten
inte ar utrustad med en elkabel, anvand
en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2,5
mm?2 for en effekt pa upp till 7 200 Watt,
medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm?2
behovs vid hogre effekt. e Ingen del av
kabeln far uppnd en temperatur som
overskrider lokalens temperatur med
50°C. e Apparaten ar avsedd for
permanent anslutning till elnatet.

e Observeral Kontrollera innan fléktens
krets ansluts med natspanningen att den
fungerar korrekt och att elkabeln ar
korrekt monterad. e Observera! Utbyte
av anslutningskabeln maste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller
av nagon med liknande behdrighet.

Obs: produkten ar utrustad med
funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det mojligt
att stalla in en grans for maximal
stromupptagning i kw.

Installningen ska goras vid anslutningen
av produkten till natforsérjningen (senast
2 minuter darefter). Dimensionera
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skyddet till elsystemet beroende pa den
valda nivan for effektbegransning. For
installningssekvensen av Power
Limitation ~ (effektbegransning),  se
avsnittet Funktion i denna handbok.

3.3 Montering

Innan installationen paborjas:

+ Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall A&terforsiljaren eller
servicekontoret innan installationen pabérjas.

+  Kontrollera att den inférskaffade produktens dimensioner
ar lampliga for installationsplatsen.

+ Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskal). | sadana fall avlagsna
materialet och spara det.

+ Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av kdksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,
diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfér alla utsk&mingsarbeten i koksmobeln innan
spishallen satts pa plats och aviagsna sagspan och rester
noga.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengdras noggrant sa att alla
amnen som kan forsamra fastférmagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Fig.1B-2B . '
Observera! Det kan uppsta elektriska
risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte installeras enligt

dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarna med ett sjalvhaftande
tatningsmaterial med féljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeléggning

- som efterfdljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmérkt aldringsbestandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer



4. Funktion

Kontrollpanel
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Display/LED
Knappar
11.  Visualisering av effektniva
1. PA/AV for spishéll/franluftssug pa spishll 12.  Visualisering av franluftshastighet (effekt)
2. Lagesindikator kokzon 13. Display kokzon
3. Val av kokzoner 14.  Display franluftssug
Okning/minskning av effektniva 15. Display Timer
4. Aktivering av Temperaturhanterare 16.  Visning av Temperaturhanterare
5. Knappar franluftssug 17.  Indikator for filterservice
6. Valav franluftssug 18.  Indikator for automatisk franluftsfunktion
Okning/Minskning av franluftshastighet (effekt) 19.  Indikatorlampa for timer, aktiverad
7. Aktivering av automatiska funktioner 20. Indikatorlampa for Bridge-funktion aktiverad
Aterstalining av filterméttnad 21.  Indikator for funktion med SNAP
8. Aktivering av timer
Okning/Minskning tid, Tmer
9 Knapplas

9‘+10. Bamlés
10. Paus/Recall
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ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen satts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer

Darfor:

+ Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nér
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kréver en ytterligare instéllining som uteblivit (t.ex. . “'SIa pa
spishéllen " utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishallen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slacks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayema for kokzonera indikeras foljande:

Kokzonen ar paslagen a
Effektniva 1.9.p
Indikatorlampa for restvarme H

(=)

Kastrullsensor

Temperaturkontrolifunktionen ar

aktiverad L
Barnlasfunktionen &r aktiverad L
Pausfunktion H
Funktion Automatic Heat UP F,'

Héllens funktioner

@ Séker aktivering
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa

kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller

avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran héllen.

@ Kastrullsensor
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

@ Sékerhetsavstangning
Utav sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

@ |ndikatorlampa for restvarme

Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa fér motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen s

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den dnskade
zonen forst aktiveras.

@ Téndning

Tryck pa (ror vid) (I) PAJAV for spishall/franluftssug
Kontrollampan tands for att indikera att
spishallen/franluftssugen &r klar att anvandas.

Tryck igen for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Vidrér (tryck in Valféltet (3) som motsvarar 6nskad kokzon.

@ 9 effektnivaer

Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer

Ror vid och lat fingrarna glida langs Valfaltet (3):
At héger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan;

® Effektbooster

Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover
nivan 9), vilken forblir aktiv i 10 minuter varefter den atergar
till den foregaende nivan.

Ror vid och lat fingrarna glida langs Valfaltet (3) (utover nivan
9) och aktivera Power Booster

Effektboosterns niva indikeras pa displayen for den valda
zonen med symbolen ” P

® Bridge-zoner

Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen
(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det mojligt att laga mat pa ett homogent sétt med stora
l&ngpannor och kastruller.



Det gar att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundér zon”

(for att kontrollera for vilka zoner som denna funktion férutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Valj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

- Bridge-indikatorn (20) for den "Sekundéra” kokzonen tands

- med hjalp av Valféltet (3) for kokzonen“Master” kommer
det att vara mjligt att stalla in Drifts (Effekt) niva

-for at inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

@ Temperaturhanterare
Temperaturhanteraren ar en funktion som tillater att stélla in

den, lampligaste, férhandsinstéllda temperaturen, for att
erhalla resultatet som du 6nskar (konsultera tabellen for
Temperaturhanteraren i slutet av detta kapitlet.

Vélj dnskad kokzon.

* Tryck en eller flera ganger in a: (4) for att valja den
lampligaste nivan bland de tillgangliga:

N

- Melting*
(Upptining)

N N ok
-~ - Warming
(Uppvarmning %
)
N ND
%\W %\\ Simmer*
N (Smékoka)

* Konsultera tabellen Temperaturhanterare i slutet av

detta kapitlet..

* Tryck in pa nytt for att stdnga av.

Pa displayen for kokzonen som fungerar med
Temperaturhanteraren visas symbolen “A#f"

® Knapplas

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens installningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och I&mna de redan instéllda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

s tryck in ﬂ 9)

+ Lysdioden ovanfér knappen tands for att indikera att
aktiveringen verkstallts

Upprepa proceduren for att inaktivera.

® Barnlds

Barnlaset gor att det gar att undvika att barn oavsiktligen far
atkomst till kokzonerna och franluftsomradet, och férhindrar
aktiveringen av funktionerna.

Barnlaset kan endast aktiveras nar produkten &r pa men med
kokzonerna (och franluftsomradet) avstangda.

Aktivering:

«tryck in ocgshséll intryckta samtidigt a (9) och

knappen m (10), en ljudsignal anger att funktionen
4r aktiverad och ett "L" pa displayema (13) och (14).

Upprepa proceduren for att inaktivera.

@ Timer

Timer-funktionen &r en nedrakningsanordning som det gar att
stélla in samtidigt for varje kokzon (och for franluftsomradet).
Nér den instéllda tiden 18pt ut stdngs kokzonen (eller
franluftsomradet) automatiskt av och anvandaren informeras
om detta med en sérskild ljudsignal.

Aktivering/Justering av Timer-funktionen for
spishéllen

+ Valj kokzon (effekt * 0).

* Tryckin == + (8) for att na Timer funktionen

+ Justera Timerns tidsperiod:

tryck pa valjaren + for att 6ka tiden till den
automatiska avstangningen

tryck pa valjaren =mm for att minska tiden till den
automatiska avstangningen

Upprepa operationen for dvriga kokzoner om sa 6nskas.
Obs: Varje kokzon kan ha en annorlunda Timer installd.
Pa displayen (15) visas den senast valda kokzonens
nedrakning i 10 sekunder, darefter kommer nedrakningen
med den lagsta tiden att visas.

Nér timern har avslutat nedrakningen avges en ljudsignal
(under 2 minuter, eller upphér om nagon av knapparna pa
hallen trycks ir‘%, medan displayen (15) blinkar, med
symbolen .00



Obs: vid sidan av kokzonen, vid anvandning av timem, visas

symbolen &2 (19)

Avstangning av Timern:
+ vélj kokzon
+ stéll in vardet for timern pa ", genom mmm

Obs! Funktionen forblir aktiverad dven om andra knappar
under tiden inte trycks ned.

@ Aggtimer
Aggtimems funktion &r en nedrékning som &r oberoende av
kokzonerna (och frénluftsomradet). Aggtimern aktiveras

genom att trycka in == +(8).

Obs : for justering av Aggtimern ska ni folja samma
procedur som férTimern-

Nar timern har avslutat nedrakningen avges en ljudsignal
(under 2 minuter, eller upphér om nagon av knapparna pa
hallen trycks i%, medan displayen (15) blinkar, med
symbolen ;

@ Paus
Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa héllen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:
111

« tryck an (20)

+ en"t 1" visas pa displayerna (13).

For att inaktivera funktionen:
Obs : denna proceduren aterstaller spishallens tillstand
fore pausen

§$
+ tryckin m (20)

+ inom 10 sekunder lat fingrarna glida at hoger langs
Valfaltet(3), férkokzon 2

(FIG.19);

Obs :om proceduren inte utfér inom denna tiden
forblir pausfunktionen aktiverad.

Obs: om inte Pausfunktionen inaktiveras, stangs spishallen

automatiskt av.

@ Recall
Recall-funktionen tillater att upprepa alla de utforda

instéllningama for hallen, i handelse av oavsiktlig avstangning.

Aktivering: |
+ sl& pa hallen pa nytto

175

inom 6 sekunder fran avstangningen

o tryckin" "
inom de pafoljande 6 sekunderna

@ Automatic Heat UP

Funktionen Automatic Heat UP tillater att snabbare na den
installda effekten, med denna funktionen har vi fordelen att
erhalla en snabbare tillagning, men utan risk att branna vid
livsmedlen, eftersom temperaturen inte dverskrider den
installda.

Denna funktionen ar tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:
« tryck 1ange pa Valfaltet (3), pa den dnskade effekten

* en"11" visas pa displayerna (13).

@ Effektbegrénsnin

Effektbegransningsfunktionen gor det méjligt att stalla in
produktens funktion och begransa den maximala
energiabsorptionen.

Obs : instaliningen ska gdras nar hallen &r avstangd, utan

tryck pa knappeno, vid anslutningen av hallen till elnatet
eller vid ateranslutning av sjalva elnatet, inom de paféljande 2
minuterna..

For att stalla in effektbegransningen:

- t‘r¥sck in och hall intryckta en lang stund, knapparna ﬂ

m , tills en kort ljudsignal avges

glld samtidigt pa ?Ildreglagen FL och RL
PEVTERVETTEL fran vanster till hoger,
Och hall intryckt lange vid bokstéverna P, tills en kort
ljudsignal avges
14.  Timer displayen (15) visar symbolerna “CF6”, for
att ange att det ar mdjligt att utfora instéliningen
displayen for FL-zonen visar den aktuella
instaliningen**
0=74KW
1= 45KW

15.

** standardinstallningen ar stalld till 7,4 KW

- for att &ndra |nsta||n|ngen av Effektbegransnlngsfunktionen,
glid p& glidreglaget FL ! 111 H P EETTLED
- fran vanster till hoger, for att oka Kw
- fran hoger till vanster for att minska Kw

- f‘o‘r‘ att spara det utférda valet, tryck in knapparna ﬂ

m, i 1 sekund;



en ljudsignal kommer att avges for att bekrafta intréffad
installning och du ldmnar funktionen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

@ Téndning

Tryck pa (ror vid) (I) PAJAV for spishall/franluftssug
Kontrollampan tands for att indikera att
spishallen/franluftssugen &r klar att anvandas.

Tryck igen for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande dver samtliga andra
funktioner.

@ Paslagning av franluftssug
Vidror (tryck pa)Valfaltet (6) for att aktivera franluftssugen

@ Franluftshastighet (effekt):
Ror vid och lat fingrama glida langs Valfaltet (6):

at hoger for att 6ka hastigheten (effekten) for franluftssugen
(0-10);

at vanster for att minska hastigheten (effekten) for
franluftssugent(10-0);

@ Timer

Aktivering/Justering av Timer-funktionen fér
franluftssugen

« Vélj franluftssugen (hastighet 1 0).

¢ Tryckin == (8) for att na Timer funktionen (fran
vilken hastighet som helst)

+ Justera Timerns tidsperiod:
tryck pa valjaren + for att 6ka tiden till den
automatiska avstangningen
tryck pa véljaren = for att minska tiden till den
automatiska avstangningen

pa displayen (15) visas nedrakningen,

Obs: vid sidan av franluftssugets display, vid anvandning av

&
timern, visas symbolen (&2 (19)

Nér timern har avslutat nedrékningen avges en ljudsignal
(under 2 minuter, eller upphér om nagon av knapparna pa
hallen trycks ir.%, medan displayen (15) blinkar, med
symbolen .00

Avsténgning av Timern:

+ valj kokzon

« stall in véirdet for timern pa "J" | genom mmm
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Obs! Funktionen forblir aktiverad aven om andra knappar
under tiden inte trycks ned.

@ Indikator for filterméttnad
Koksflakten indikerar nar det &r nédvandigt att utfora
filterunderhall:

Fettfilter
LED-lampan “FILTER"(17) tands

Luktfilter med aktivt kol
LED-lampan “FILTER"(17) blinkar

@ Aterstallning av filterméattnad
Efter att ha utfort underhall pa filtren (fett och/eller aktivt kol),

tryck en lang stund in knappen ;

Lysdioden “FILTER” sjacks och later indikatorns rakning
starta om..

@ Aktivering av méttnaden for det aktiva Kolfiltrets mot
lukter

Denna indikatorlampa ar normalt seft avaktiverad.

For att aktivera den, gor sa har:

- sla pa flaktytan genom (I) ;

- med avstén?d flaktmotor och kokzoner, tryck in och hall
intryckt ;

“FILTER” tands och slacks sedan for att indikera intraffad
aktivering.

@ Avaktivering av mattnaden for det aktiva kolfiltret mot
lukter

upprepa den ovan beskrivna proceduren, fér aktiveringen

“FILTER" plinkar, och slacks sedan for att indikera intréffad
avaktivering.

@ Automatisk funktion

Koksflakten satts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonerna.

Nér kokhallen stangs av, anpassar flakten sin sughastighet
och minskar den gradvis, for att eliminera kvarstaende anga
och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryck kort pa (7), sé tands LED-lampan “(A)" (18) for
att visa att koksflakten fungerar i detta funktionslages.



® Automatisk funktion av koksflakten med SNAP®
For anslutningen mellan flakten och SNAP®: konsultera

manualen, som tillhandahélls med SNAP®
www.elica.com.

0BS: SNAP® &r en extra uppsugningsenhet, i stand att
fungera tillsammans med flakten

eller besok

For att aktivera denna funktionen:

Tryck kort in (7), lysdioden “(A)" (18) och lysdioden
“SNAP” (21) tands for att visa att flakten fungerar i detta lage.

Apparaten ar avsedd att anvandas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nar detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), sd slutar franluften att

fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, ar
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sékerhetsbestdmmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
Overensstdmmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgdra del av en certifierad krets med
mycket |ag saker spanning (SELV).

+ tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella olagenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.

Effektniva (forinstalld)

Beskrivning

$

Melting

Valjer en lamplig effektniva for att forsiktigt smalta omtaliga livmedel utan att
forsamra kvaliteten (choklad, smér etc.).

Warming

Valjer en lamplig effektniva for att varsamt bibehalla livsmedlets temperatur,
utan att na kokpunkten.

Simmer

§88

Valjer en lamplig effektniva for att lata maten koka svagt under léngre tid.
Anvénds med fordel for tomatsaser, kottfarssaser, gronsakssopper och haller
maten kokande pa lamplig niva (idealisk for kok i vattenbad). Undviker
dverkok av mat eller att maten branns vid som &r typisk for denna typ av
matlagning.
Anvénd denna typ av funktion efter att livmedlet kokat upp.
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4.1 Effekttabell

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt hoja temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvérmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt varma
Max effekt vatskor
! o ) Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grilining koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt Brvning - koknina— stuvning. | 1d€alisk for att steka,hélla livsmedel kokande, koka och
6-7 ryning - K g-st Y grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning — grillning kokkarl
) ) . Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 Kokning — stuvning — stekning- koka (langa koktider), ihopkokning av pastan med
grillining Sisen
Kokning - sjudning — redning — | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 34 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning - redning — | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Smaltning — upptining —
1.2 varmebibehallning — Idealisk for att mjuka upp smér, smélta choklad, tina
ostsméltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lég effekt — —
S“?.a""'”g R L{ppt_mlng B Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
1 varmebibehalining efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsmaltning/ihopkokning : :
(mantecatura) varma och koka ihop risotton
. Spishéllen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4.2 Tillagningstabell

Typ av Matrétter eller ' Effektnivaer och tillagningsfaser
livsmedel typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Farsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Farsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
' kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 5-6
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvarmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
bonor Stuvning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 34
(rsntﬁ:;gg) Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
o . . Grillning pa bada
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 sidor 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smdr anvénds 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvands 7-8 Tillagning 3-4
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvérmqing av stekpannan med 8-9 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvérmn_i_ng av stekpannan med 6 Tillagning 6.7
smor eller annat fett
i Omelstt Uppvérmn.i.ng av stekpannan med 6 Tillagning 5.6
Agg smér eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning as\r/n%t:akpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner ) .
Tomatsas l’ymedg smor arjwé(mds effekt%,) 6-7 Tillagning 34
. . Bryning med olja (om man bryner —
Saser Ragu rymedg smér arjw'a(nds effektrg) 67 Tilagning 34
Besciamella Bottenredning (brxning av smér och 56 F6rsiktig 34
mjél) uppkokning
. Vaniljsas Koka upp mjélken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eflt((:irir;grer, Pudding Koka upp mjdlken 4-5 Lat sjuda 2-3
Ris alla Malta Varm mjdlken 5-6 Lat sjuda 2-3
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5. Underhall

Underhall av spishéllen:

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings-
eller underhéllsingrepp inleds att kokzonerna ar
avstangda och restvarmeindikatorn ar slackt.

5.1 Rengoring
Spishallen ska rengoras efter varje anvéndning.

Viktigt:

Anvénd inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden ndtas och ta skada.

Anvand inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengéringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishallen svalna efter varje anvandningstilifalle och
rengor den darefter fran matrester och flackar p& grund av
dverkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
darfor avlagsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvdnd en mjuk trasa, hushallspapper eller sérskilda
rengoringsmedel for spishéllar (folj Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som ar belagen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengéring med maximal hygienisk sékerhet.

Fig. 18

For en mer genomgaende rengdring gpr det att ta bort den
inre basséngen helt.

Fig. 19

Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.
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Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvand ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengdringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller fratande
medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filtermattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengérinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
lag temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper andras inte alls.

Fig. 15

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av lukffilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengéras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
Kontrollpanelen stangs av pa grund av k?)‘renefr‘:gr?tglrsnk:s Vanta fll spishllen
E2 panelen stangs av pa g . fomp .. svalnat innen den kan
for hog temperatur invandiga temperatur &r anvandas igen
for hog 9
ERRO3
+ En kontinuerlig aktivering (permanent) Vatten, kastruller eller Rendér vian. aviasna
segnale sonoro av knappen, aviases. koksredskap, pa evengtuel)lla fé’remé?frén
Grénssnittet stangs av efter 10 anvandargranssnittet. hallen
’_l sekunder. '
For alla( aEndrabfel?gnaler Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

5.3 Servicekontor
Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att 16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning".
2.Stéang av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet tgardas.
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FI - Asennus- ja kéyttdohjeet

Noudata tarkasti tdssé ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisestd laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden  kypsentamiseen  kotitaloudessa  seka
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Mik4 tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen l&mmittdminen) on kielletty.
Valmistaja ei vastaa véarastd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erinakdinen kuin kayttdohjeen kuvissa
nakyva malli. Kayton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

@ Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

(D Al tee muutoksia laitieen sahkslitantdinin.

@ Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

@ Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

© 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti
seuraavia ohjeita: e Laite tulee kytkea irti
sahkdvirrasta ennen mitaan
asennustoimenpidetta. @ Asennuksen tai
huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa,
ellei ohjekirjassa nimenomaan neuvota
tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa
lain mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla
rittavan pitka, jotta kalusteeseen upotettu
laite voidaan kytked sahkdvirtaan. e
Asennus  on  voimassa  olevien
turvallisuusmaaraysten mukainen vain,
jos jarjestelmassa on maaraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, etta laite on kytketaan
taysin irti sahkdverkosta ylijannite Il -
tilanteessa, asennusmaaraysten
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mukaisesti. ® Ala kayta monipistorasioita
tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkoosat eivat saa enaa olla kayttajan
ulottuvilla. e Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kayton aikana.
Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e
On varottava, etteivat lapset paase
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitda turvallisen valimatkan paassa, silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua rajusti kayton aikana. e
Sydamentahdistimien  ja  aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava,
ettd tahdistin on yhteensopiva laitteen
kanssa ennen laitteen kayttdonottoa. e
Ala  koske laitteen lampdvastuksiin
kayton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin
materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen
osat ovat jadhtyneet riittavasti, tulipalon
vaara. e Ald laita tulenarkoja
materiaaleja laitteen paalle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai
Oliy syttyy helposti palamaan. Valvo
kypsymista, jos ruoka sisaltaa paljon
rasvaa tai Oljya. Jos pinta on haljennut,
sammuta laite estaaksesi sahkdiskujen
vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjauksen kanssa. e
Rasvassa tai Oljyssa kypsentaminen
keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ald jata keittotasoa toimimaan ilman
valvontaa. Nopeaa kypsennysta on
valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke
sen sijaan laite irti sdhkdverkosta ja peita
liekit esimerkiksi kannella  tai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: ala
jaté esineita keittotasojen paalle. e Ala
kayta hdyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia,



kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotasolle, silla ne saattavat

ylkuumentua. e Ennen kuin laite
kytketddn  sahkdverkkoon,  tarkista
tuotekilvesta (joka sijaitsee laitteen

alaosassa), ettd sahkoverkon jannite ja
teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litdntapistorasian soveltuvuus.
Epaselvissa tapauksissa ota yhteytta
patevaan sahkodasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta
kayton jalkeen sen omasta kytkimesta.
Ala luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valtda nesteiden
ylikiechumista. Kun keitat tai |[ammitat
nesteitd, alenna l@mpda. e Ala jata
keittotasoa  paalle  kayttamattomana,
alaka myoskaan jata tyhjia keittoastioita
kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys
on valmis, sammuta siihen liittyva
keittoalue. @ Ald kaytd kypsennyksessa
koskaan alumiinifoliota &laka aseta
tasolle  koskaan suoraan alumiiniin
kaarittyja tuotteita. Alumiinin sulaminen
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.
e Ala koskaan lammita ruokaa sisaltavaa
suljettua peltitolkkia tai sailykepurkkia: se
voi rajahtad! Tama varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. e Korkean
tehon kayttd, kuten Booster-toiminto, ei
sovellu joidenkin  nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kéyttaa pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on
oltava tason keskelld. Ald missaan
tapauksessa aseta muita esineita kattilan
ja keittotason valiin. e Korkeissa
lampatiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e
Ennen minkd tahansa puhdistuse tai
huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke
laite irti  sahkoverkosta irrottamalla
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pistoke tai kytkemalld huoneiston
paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilla.  Laitteen kaytto on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkilille, joiden fyysinen, aisteihin
littyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytdsta silld ehdolla, etta
heitd valvotaan ja opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon littyen ja ettd he
tuntevat sen kayttoon liittyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella. @ Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e
Kun laitetta kéytetddn samanaikaisesti
muiden kaasua tai muita polttoaineita
kéyttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee
puhdistaa usein sekd sisae etta
ulkopuolelta  (VAHINTAAN  KERRAN
KUUKAUDESSA), noudattamalla joka
tapauksessa huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja. e
Laitteen  puhdistukseen ja  seka
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon
kuuluvien  ohjeiden  noudattamatta
jattdminen aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. e Avotulen kayttd on
vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa
tulipaloja. Nain ollen sen kayttéa on
valtettdva  joka  tapauksessa. e
Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan valttdd ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. @ VAROITUS: Kun keittotaso
on toiminnassa, laitteen kosketettavat
osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Al3 liita laitetta s&hkovirtaan ennen kuin
asennus on suoritettu loppuun. e Mita
sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmaarayksiin tulee, noudata



paikallisten  patevien  viranomaisten
antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei
saa ohjata kanavaan, jota kaytetdan
kaasua tai muita polttoaineita kayttavien
laitteiden  savujen poistoon. e Al3
koskaan kayta laitetta, ellei ritilaad ole
asennettu oikein paikalle! e Kayta
asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia Kkiinnitysruuveja, tai jos ne eivat
kuulu toimitukseen, hanki tyypiltaan
oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa. @ Kun tata laitetta ja
muuta kuin sahkdenergiaan kayttavia
laitteita ~ kaytetddn  samanaikaisesti,
huoneessa syntyva negatiivinen paine ei
saa ylittdd 4 Pa:ta (4 x 105 bar). @ On
tarkedd sailyttad tata ohjekirjaa tulevaa
tarvetta varten. Mikali laite myydaéan tai
luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttaja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekija kulkee

laitteen mukana.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No3113, mukaisesti. Kayttdja pystyy osaltaan estdmaan
mahdolliset terveydelle ja ymparistdlle haitalliset seuraukset

havittamalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tatd tuotetta ei tule késitelld tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerayspisteeseen, jossa sahko- ja elektroniikkalaitteet
kierratetdan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia saadoksia. Jos tahdot lisatietoja laitteen
kerdyksestd, kasittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen
tai likkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

+ Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan
kéyttoon ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat
ruokien kypsennyksen, kéynnista laite miniminopeudelle. Jata
se paélle vield muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen.
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Lisad nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja
hdyrya: kayta booster-toimintoa vain aaritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjarjestelman tehokkuuden séilyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus sailyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentamiseksi kéyta
tdsséd ohjekifjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kaytto

Keittotason kéyttd

Induktioperiaate ~ perustuu  fyysiseen ~ magneettivuon
tiheysilmiédn. Paaasiallisesti tdma iimid mahdollistaa
lammittavan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Séhkdliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmét.

- Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu lammaksi.
Lisaksi kun kattla on poistettu tasolta, [Ammon siirto
keskeytyy valittdmasti estéen turhaa lammdnhukkaa.

2.1 Keittoastiat

Kéayté ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Térke&a:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi &la kayta:

+ Kkeittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ Kkeittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kayttdpaneelin paalle.
Kaikki induktiokdyttoon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, efta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa sekd lammén

nain

valitystehokkuus  ettd tasaisuus heikkenevét, eikd
paistinpannun/kattilan pinnan [ampétila SOVi
kypsentémiseen.

Ell

+ Pohja ei sisélld alumiinia: astia ei ldmpene eivatkéd
induktorit valttamatta tunnista sité.



Ell

+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

-
——
g B
'\.\.._ )“— — =

2 KYLLA!

Térkedd: ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja
keittotason kéyttdpaneelin paélle.

2.1.1 Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienella magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet patevat.

2.1.2 Keittoastian pohjan suositeltavat [&pimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot nahda kullakin alueella kéytettdvan kattilan

vahimmaishalkaisijan, tutustu tman oppaan kuvaosioon.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttad kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattla mahdollisuuksien mukaan kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, ettd
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

Imurin kaytto

Imujérjestelmaa voidaan kayttdd imevand mallina, joka
poistaa  imetyn  iman  ulos tai  suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Imurimalli
Kuva 7
Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen), joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
liitoslaippaan.
Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan véhintaén
litdntaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:
- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm
- jos kyseessa on pydred ulostulo @ 150 mm (¥)

Lisatietoja varten, ks. imurimallin lisévarusteita koskeva sivu
taman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liita tuote putkiin ja
seinassa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa
ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempid putkia ja seindssé
olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisaantyy
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huomattavasti.
Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

@ Kayta mahdollisimman lyhytté putkea.

@ Kayté putkea jossa on mahdollisimman v&han kaanteita
(k&anteen maksimi kulma: 90°).

@ valta akilisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Kuva. 10

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttamalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla
tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten iiman ulostulo
edessa kalusteen jalkalistassa. Lisatietoja varten, ks.
suodattavan mallin lisévarusteita koskeva sivu (tdmén
ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com ndhdéksesi saatavana olevien
sarjojen tdydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
sekd suodattavassa ettd imurimallissa.

3. Asennus

e Seké sahko- ettd mekaaninen asennus
edellyttavat erikoistunutta henkilokuntaa.
Kodinkone on suunniteltu
upotettavaksi 2-6 cm paksuun tyotasoon
TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6
cm paksuun tasoon FLUSH-asennuksen
tapauksessa.

Keittotason ja seinan valissa tulee olla
vahintddn 5 cm tilaa edessa, 4 cm
sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etaisyydet ovat
suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa
tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

& 3.1 Sahkoliitanta

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkoverkosta. e
Laitteen asennuksen saa suorittaa
ainoastaan ammattitaitoinen

sahkoasentaja, joka tuntee voimassa
olevat asennusta ja turvallisuutta
koskevat maaraykset. e Valmistaja ei
vastaa minkaanlaisista ihmisille, elaimille
tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syyna



naiden  maaraysten  noudattamisen
laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava
rittavan pitka, jotta keittotaso voidaan
poistaa tyOtasolta. e Varmista, etta
laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty  jannite  vastaa  asuntosi
jannitettd. o Ala kaytd jatkojohtoja. e
Maadoitussahkojohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu
vitajohtoa, kaytd virtajohtoa, jonka
poikkileikkaus on vahintdan 2,5 mm2
7200 watin tehoihin asti. Taman ylittaville
tehoille vahintaan 4 mm2). e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa
50°C ympariston lampdtilaa. e Laite on
suunniteltu litettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon.

e Varoitus! Tarkista aina, etta
verkkojohto on asennettu oikealla tavalla
ennen kuin yhdistat laitteen
sahkdverkkoon, ja tarkista ettd se toimii
oikein. e Varoitus! Liitdntajohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen
huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power
Limitation  -toiminnolla, jonka avulla
kilowattien maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketaan

sahkoverkkoon tai kun s&hkoverkko
kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalla).Mitoita

sahkojarjestelman suojaus valitun Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu
taman ohjekirjan Toiminta-osaan Power
Limitation -asetussarjaa varten.
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3.3 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaén tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

» Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

+ Tarkista, ettd pakkauksen sisdén ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaényt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisaltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sailyta tarvittaessa.

o Tarkista myds, ettd asennusalueen I&hettyvild on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:

Tuotetta ei  voi asentaa  jaahdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden,  uunien,  pesukoneiden ja

kuivausrumpujen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.
TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°n lampdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaaméat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

Kuva 1B-2B

Varoitus! Jos ruuveja ja
kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden  mukaisesti, olemassa on

sahkoiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa  putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estavaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestaa lampdtilan vaihteluita

- voidaan kéyttaa alhaisissa lampétiloissa



4. Toiminta
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KEITTOTASON KAYTTO

Hyva tietdd ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Tésta johtuen:

« Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois péalté, jos liedell4 ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivét ole oikealla paikalla.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi séadettéva uudestaan (esimerkiksi:
“Keittotason kytkeminen toimintaan” jos ei ole valittu
“Valitse keittoalue” ja “Kayttdlampétila”, tai “Lock-toiminto”
tai “Timer”).

Varoitus! Pitkaikaisen kayton jalkeen (esimerkiksi)
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole viela
jaahtynyt; keittoalueiden naytéli nakyy merkki “+" joka
iimoittaa tasté vaiheesta.

Odota, ettd néyttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen nayttd
keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa o
Power Level -naytto 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ‘_-"
Temperature Manager-toiminto

paall o
Child Lock-toiminto paalla L
Taukotoiminto i
Automatic Heat UP -toiminto =
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Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelma ei kéynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

® Pot Detector
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down

Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

® Residual Heat Indicator

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle jaévasta
lampdtilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla seuraavan
symbolin “H kautta .

Toiminta
Huomautus: Toiminnon aktivoimiseksi, kytke ensiksi paalle
haluamasi alue.

® Kaynnistys

Paina (hipaise) (D keittotason/imurin ON/OFF -né&ppadinté
Merkkivalo syttyy merkiksi siita, etté keittotaso/imuri on
toimintavalmis

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomautus: Tdma toiminto on ensisijainen.

@ Keittoalueiden valinta
Hipaise (paina halutun keittoalueenValintakytkinta (3).

@ 9 Power Level

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Hipaise ja liu'uta sormea valintakytkimell& (3):
oikealletehotason lisd@miseksi;
vasemmalletehotason vahentamiseksi;

® Power Booster

Tuote on varustettu ylimaaraisella tehotasolla (tason g
lisaksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, jonka jalkeen lampédtila
palaa edelld kaytdssa olevalle tehotasolle.

Hipaise ja liu'uta sormea valintakytkimell (3) (yli tason 9)
ja kytke paélle Power Booster

Power Booster tehotaso osoitetaan valitun alueen néytélla
merkilla” P



@ Bridge Zones

Olevat keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla
Bridge-toiminnon ansiosta saamalla aikaan yhtendisen ja
samalla teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
saadaan tasainen kypsennys kun kyseessé on suurikokoiset
vuoat ja keittoastiat.

Sité voidaan kéyttaa yhdessa edessa olevan keittoalueen
“Master” ja vastaavan takana olevan “Toissijaisen” alueen
kanssa

(tarkistaaksesi mitka alueet on varustettu télla toiminnolla,
tutustu tdman ohjekirjan kuvitettuun osaa).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta joita halutaan
kayttaa

- Bridge-osoitin (20) syttyy palamaan “Toissijaisella”

keittoalueella "
- Keittoalueen"Master" valintakytkimen (3) avulla on
mahdollista asettaa Kayttotaso (teho)

- Bridge-toiminnon kytkemiseksi pois paalta riittaa, etta
kéynnistystoiminto toistetaan

@ Temperature Manager

Temperature Manager on toiminto, jonka avulla voidaan
asettaa paras esiasetettu lampotila, haluamasi tuloksen
saamiseksi(tutustu Temperature Manager -taulukkoon tamén
luvun lopussa).

Valitse haluamasi keittoalue.

-
+ Paina yhden tai useamman kerran a: (4) sopivan
tason valitsemiseksi kaytettavissa olevien joukosta:

-_\!’

%\ Melting*

N NI

%\W %\\ Warming* R1']
NN NL

%\ %\ Simmer*
* Tutustu Temperature Manager -taulukkoon tdman luvun
lopussa.

* Paina uudelleen sammuttaaksesi.

Temperature Manager -toiminnassa olevan keittoalueen
nayttoon iimestyy merkki ‘A8
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® Key Lock

Key Lock -toiminnon avulla keittotason asetukset voidaan
lukita, jotta niiden tahaton kytkeytyminen estettéisiin,
jattamalla paalle ennalta asetetut toiminnot.

Toiminnon kytkeminen péalle:

* paina ﬂ 9)

* ndppéimen péalla oleva LED-valo syttyy osoittaen sen
aktivoitumista

Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.

® Child Lock

Child Lock -toiminnon avulla voidaan estaa, etté lapset eivat
paase kaynnistdmaan keitto- ja liesituulettimen alueita
vahingossa, estden nain mink4 tahansa toiminnon
kéynnistymista.

Child Lock -toiminto voidaan kaynnistaa vain kun tuote on
paalla, mutta keittoalueet (ja imualue) sammutettuina.

Kytkeéksesi toiminnon péalle:

. rﬁiga ja pida painettuna samanaikaisesti a ) ja

(10), aanimerkki osoittaa, etta toiminto on paalla ja
"L nyttsihin(13) ja (L4).

Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.

@ Timer

Timer-toiminto on l&htdlaskenta, joka on mahdollista asettaa
myos samanaikaisesti jokaiselle keittoalueelle (ja imualueelle).
Asetetun ajan paattyessa, keittoalue (tai imualue) sammuu
automaattisesti ja kayttajalle ilmoitetaan siitd &animerkilla.

Timer-toiminnon aktivointi/saato keittotasolle
« Valitse keittoalue (teho t 0).
«Paina = (8) Timer-toimintoon pa&semiseksi

+ Timerin kestoajan saato:

paina valintakytkinta + lisataksesi automaattista
sammutusaikaa

paina valintakytkintd == vahentadksesi automaattista
sammutusaikaa

Halutessasi voit toistaa toiminnon muilla keittoalueilla.
Huomautus: Jokaiselle keittoalueelle voi olla asetettu
erilainen Timer; naytdlle (15) ilmestyy 10 sekunnin ajaksi
viimeksi valitun tason lahtdlaskenta, jonka jalkeen
visualisoidaan lahtélaskenta pienemmalla ajalla.



Kun timer on lopettanut laht6laskennan, aanimerkki soi (2
minuuttia tai loppuu painamalla mita tahansa tason
nappainté), kun taas naytto (15) vilkkuu yhdessa merkin

‘70" kanssa.

Huomautus: keittotason viereen, kun Timer on kaytdssa,

iimestyy merkki &2 (19)

Timerin sammuttaminen:
+ valitse keittoalue
+ aseta ajastimen arvo kohtaan " Kkautta e

Huomautus: toiminto ja& paélle jos silla valin ei paineta
muita nappaimiéa.

® Eqg Timer
Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
rippumaton lahtdlaskenta. Egg Timer kytkeytyy péalle

painamalla == <+ (8).

Huomautus : toiminnon Egg Timer s&atamiseksi, noudata
Timer-toimintoa vastaavaa menetelmaa.

Kun timer on lopettanut Iahtélaskennan, aanimerkki soi (2
minuuttia tai loppuu painamalla mité tahansa tason nappainta)
, kun taas nayttd (15) vilkkuu yhdessa merkin 00" kanssa.

@ Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paalla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péélle:
111

* paina (20)
+ visualisoituu 1' l'" naytossa(13).

Kytkeéksesi toiminnon pois paalta:
Huomautus : tdma toimenpide palauttaa keittotason tilan
taukoa edeltavaan tilaan

1111
* paina m (20)

+ 10 sekunnin sisélla liu'uta sormia

valintakytkimella (3), koskien keittoaluetta 2

(KUVA 19);

Huomautus : jos toimenpidetta ei suoriteta tdman ajan
sisélla taukotoiminto jaa paalle.

Huomautus: jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei
kytketa pois paalta, taso sammuu automaattisesti.
® Recall
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Recall-toiminnon avulla voidaan palauttaa ennalleen kaikki
tasolle asetetut asetukset, jos kyseessa on &killinen
sammuminen.

Toiminnon kytkeminen paalle:

+ kéynnisté taso uudelleen O
6 sekunnin sisélla sen sammutuksesta

* paina m

seuraavien 6 sekunnin sisalla

@ Automatic Heat UP -toiminto

Toiminnon Automatic Heat UP avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon avulla
kypsennyksesta saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla lampdtila ei ylité asetettua tasoa.

Tama toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen paalle:
+ paina pitkaan valintakytkinté (3), haluttu teho

* visualisoituu "1 1" naytdssa (13).

@ Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voidaan asettaa tuotteen
toiminta rajoittamalla sen maksimaalista absorbointia.
Huomautus : asetus on tehtdva keittotaso sammutettuna,

painamatta nappainta (D kun keittotaso kytketaén
sahkoverkkoon tai virran kytkeytyessa uudelleen paalle,
seuraavien 2 minuutin sisélla.

Power Limitation asettamiseksi: ”

- paina ja pida painettuna pitkdan nappéaimia Q m ,
kunnes lyhyt &animerkki kuuluu

- kéyta samanaikaisesti liukusaatimia FL ja RL
PEETEErEr el vasemmalta oikealle,
ja pida painettuna pitkaan kirjainten P kohdalla, kunnes lyhyt
&animerkki kuuluu
16.  Ajastimen (15) nayttd nayttda symbolit “CF6”",
jotka osoittavat, ettd asetus voidaan suorittaa
—  alueen FL nayttd nayttad senhetkisen
asetuksen**
0=74KW
1= 45KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW
- Power Limitation-asetuksen vaihtamiseksi kéyta liukupalkkia

FLIITIEEEE Iy
- vasemmalta oikealle, kW:n lisdamiseksi



- oikealta vasemmalla, Kw:n pienentamiseksi

-suoritetun valinnan tallentamiseksi, paina nappaimia B
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, 1 sekunnin ajan;
&animerkki kuuluu, joka vahvistaa asetuksen ja toiminnosta
poistutaan.

IMURIN KAYTTO

@ Kaynnistys

Paina (hipaise) (I) keittotason/imurin ON/OFF -ndppéint&
Merkkivalo syttyy merkiksi siita, etta keittotaso/imuri on
toimintavalmis

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomautus: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Imurin kaynnistys:
Hipaise (paina) valintakytkinta (6) kytke&ksesiimurin paalle
@ Imunopeus (teho):
Hipaise ja liu'uta sormea valintakytkimella (6):
oikealle lisataksesi imunopeutta (tehoa), (0-10)
vasemmalle vahentéaksesi imunopeutta (tehoa) (10-0)
@ Timer
Timer-toiminnon aktivointi/saatd imurille
+ Valitse imuri (nopeus * 0).
* Paina = (8) Timer-toimintoon padsemiseksi
(kaikista nopeuksista)

+ Timerin kestoajan s&ato:
paina valintakytkinta + lisataksesi automaattista
sammutusaikaa
paina valintakytkintd ==, vhentadksesi automaattista
sammutusaikaa

naytolla (15) visualisoidaan lahtélaskenta,

Huomautus: imurin ndyton viereen, kun Timer on k&ytdssa,

iimestyy merkki &2 (19)

Kun timer on lopettanut Iahtélaskennan, aanimerkki soi (2
minuuttia tai loppuu painamalla mita tahansa tason nappainté)
, kun taas nayttd (15) vilkkuu yhdessa merkin 00" kanssa.
Timerin sammuttaminen:
+ valitse keittoalue
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* aseta ajastimen arvo kohtaan "0 Kautta e

Huomautus: toiminto jaa paalle jos silla valin ei paineta
muita nappaimia.

@ Suodattimien kyllastymisen osoitin
Liesituuletin osoittaa kun suodattimet vaativat huoltoa:

Rasvasuodatin
LED “FILTER(17) syttyy palamaan

Aktiivihiileen perustuva hajusuodatin
LED “FILTER"(17) vilkkuu

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus
Kun suodattimen huolto on suoritettu (rasva- ja/tai aktiivihiili),

paina pitkdan nappéainta ;

LED “FILTER" sammuu aloittamalla uudelleen osoittimen
laskennan.

@ Aktiivihiileen perustuvan hajusuodattimen
kyllastymisen osoittimen kytkeminen péélle

Téama osoitin on yleensa pois paalta.

Sen kytkemiseksi paalle, toimi seuraavalla tavalla:

- laita imutaso paélle painamalla @ ;
- imumoottori ja keittoalueet sammutettuna, paina ja pida

painettuna ;

- “FILTER” syttyy ja sammuu osoittaen paalle kytkeytymista.
@ Aktiivihiileen perustuvan hajusuodattimen
kyllastymisen osoittimen kytkeminen pois paalt4
toista em. paallekytkentéan kuuluva toimenpide

“FILTER” vilkkuu ja sammuu osoittaen paalle kytkeytymista.

@ Automaattinen toiminta

Liesituuletin kéynnistyy sopivimpaan nopeuteen,
mukauttamalla imukykyaan maksimaaliseen keittotasoon, jota
kaytetaan keittoalueilla.

Kun keittotaso sammutetaan, liesituuletin mukauttaa
imunopeuttaan vahentamalla sita asteittain niin, etta hoyryt ja
jalielle jaavat hajut poistetaan.

Taman toiminnon aktivoimiseksi:

Paina lyhyesti (7), LED “(A)" (18) syttyy nayttamaan,
ettd liesituuletin toimii talla toimintatavalla.



® Liesituulettimen automaattinen toiminta SNAP®-
toiminnolla

Liesituulettimen ja SNAP® valista liitantaa varten, tutustu

SNAP® -tuotteen mukana toimitettuun ohjekirjaan tai vieraile
sivustollawww.elica.com.

Huomautus: SNAP® on apuimuyksikkd, joka voi toimia
yhdessa liesituulettimen kanssa.

Taman toiminnon aktivoimiseksi:

Paina lyhyesti (7), LED “(A)"(18) ja LED “SNAP” (21)
syttyvét osoittamaan, etta liesituuletin tydskentelee tassa
toimintatavassa.

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttda varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kayton
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

* Vain pétevé ja erikoistunut tekninen henkilékunta saa
liittdé sarjan sahkoisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttava erikseen komponenttiin ja
tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusméardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia  kotitalousjarjestelmia
koskevia maarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjénnitesertifikaatti (SELV).

+ tdman laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
héiribistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahdiriot ja/tai
viat.

Kéyttoteho (sdadetty) Kuvaus
Loytaa sopivan tehotason arkojen tuotteiden sulattamista varten
s Melting vaarantamatta niiden makua ja tuoksua (suklaa, voi jne).
I
Loytaa sopivan tehotason ruokien pitamisen sopivan lampimana, ilman etta
Warming ruoka alkaa kiehua.

Loytaa sopivan tehotason ruokien pitkaaikaiseen keittdmiseen. Sopii
tomaatti- tai jauhelihakastikkeen ja keittojen

keittdmiseen. Sailyttaa valvotun tehotason (ihanteellinen
vesihaudekypsennysta varten). Estaa ruoan ylikuohumisen tai
palamisen pohjaan, mita usein sattuu téllaisia ruokia valmistettaessa.
Kayta toimintoa kun ruoka on alkanut kiehua.




4.1 Tehotaulukko

Tason kaytto
Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kishumispisteeseen tai
o nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
8-9 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
! . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen . S . .
7-8 e . ) kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
— keittdminen - grillaaminen . .
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentédminen- hauduttaminen | yll&pitoon, kypsentamiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen — grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentaminen - Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen - | keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentaminen - kiehauttaminen |h§n§eelllnen lpltkaa l_(_ypse_nnys@ \_/arten (F!'S." kaSF'kk‘?et'
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho - saostaminen - sekottaminen ) f Y
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
. . . Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (maara alle
23 Kypsentaminen - KeRauaminen \ jian: isi, kastikeet, paistt, kle) liemess (esimerkics
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen — sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentémiseen, suklaan
1-2 - lampimanépito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen - sulattaminen | Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - lampimanapito - ruokaméaarien lampimana pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimina ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso '}Selttlcl)tas.q \{almlu_stllassa tai sammutettu (mahdollinen
jalkilampd, jonka ilmaisee H-LO)
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4.2 Kypsennystaulukko

. : Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
Elintarvikeluokka kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe Teho | Toinen vaihe Teho
Pastan keittaminen
Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittdminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
! jatkaminen
Pastan keittdminen
Keitetty riisi Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentdminen 4-5
Keitetyt Veden ldmmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhann_ekset, Nop east Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 34
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
Paisti Linan ruslgstammen Oljyssa 7-8 Kypsentaminen 34
(voissa teho 6)
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Par||0|npt|ug}i(:]lemmln 7-8
Liha ——
Ruskistettu Rusklst_amlnen Oljyssa 7-8 Kypsentaminen 4-5
(voissa teho 6)
Pata/muhennos Rusklstlamlnen Oljyssa 7-8 Kypsentaminen 34
(voissa teho 6)
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 7-8
Ruskistaminen 6ljyssa : Kypsentaminen Kypsentaminen
Kala Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8
Paistettu I? liyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
uumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentaminen 5-6
Kananmunat
Pehmeaksi
lkovaksi Veden l&mmittaminen Booster-9 Kypsentaminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Tomaatti Rusk|stam|r:eesoog))/ssa (voissa 6-7 Kypsentaminen 3-4
. . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa : . }
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentaminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 3-4
liséys)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevye;h;lr:eithounnan 4-5
Jal_l_<|ruo_a . Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevyen Illﬂe.hunnan 2-3
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen lll<|efhunnan 2-3
yll&pito
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5. Huolto

Keittotason huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja ettd [Ammon
ilmaisin ei ole nakyvissa.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Tarkeaa:

Ala kayta hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kéyttd saattaa
ajan myoté vaurioittaa lasia.

Ala kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajadmat.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeaa liinaa, imukykyista keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Térkeda:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri maara nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa ja@mat ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva 18

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

Kuva 19

Metalliritilan puhdistus:

Ritilé tulee pesta kasin lampimall4 vedellé ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttamiseksi.
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Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa. ALA KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Valta hankaavien tuotteiden kayttoa.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvid rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesta osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampdtilassa ja

lyhyessé jaksossa.
Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa, metallisen
rasvasuodattimen ~ vari  voi  haalistua, mutta se

suodatusominaisuudet eivat muutu millaén tavoin.
Kuvat 15

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidattelee paiston aikana syntyvid epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. ~ Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéyton paatteeksi
keittibtyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida ldmmon avulla 2-3
kuukauden valein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi.  Oikeaoppinen  regenerointi  takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Ala aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuval17-17a-17b-17c



5.2 Vianetsinta

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
P . , Siséisten elektronisten Odota, etté keittotaso
Kayttopaneeli sammuu liian korkean I " i e
E2 o . osien lampatila on liian jadhtyy ennen kuin kaytéat
[ampdtilan vuoksi e
korkea sitd uudelleen
ERRO3 - . w
A Nappaimen jatkuva (pysyva) Vetta, katiloita tai .
sanimerkki kytkeytyminen havaitaan. keittiovalineita Puhdista pinta, ota
adnimerkkl Kayttoliittyma sammuu 10 sekunnin Kavttsliittyman oaall mahdolliset esineet pois
’-' kuluttua. Y y paalla. keittotason paalta.
Kaikkia muita
virheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja iimoita virhekoodi
(E..U..)

5.3 Huoltopalvelu

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsints” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdéksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
0g brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
royk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker
fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angéende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

@ Les instruksjonene  ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.

@ Ikke foreta elektriske endringer p& apparatet.

@ For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

@ Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
o0g ta kontakt med selger.

Merknad: Bestanddeler som er merket med “(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjgpes i tillegg.

© 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle
instruksjoner som er oppgitt herunder: -
Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
nar installasjonen utfares. -Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en
kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens  instruksjoner, og |
overensstemmelse med lokale forskrifter
angaende sikkerhet. lkke reparer eller
bytt ut deler pa apparatet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. e
Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. -
Stremledningen ma veere tilstrekkelig
lang slik at det innebygde apparatet kan
kobles til stremnettet nar det er blitt
montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har
man behov for en forskriftsmessig
montert enpolet bryter, som garanterer
en fullstendig frakobling fra stremnettet
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etter betingelsene i
overspenningskategori I, i
overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak
eller skjgteledninger. ° Nar
installasjonen er ferdig utfart, skal det
ikke veaere mulig for brukeren & fa tilgang
tii de elektriske komponentene. e
Apparatet og de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer
varmeelementene. e Pass pa at barn
ikke leker med apparatet. Sgrg for at de
holder seg pa god avstand, og hold dem
under oppsyn hele tiden. Maskindeler
kan bli svaert varme under bruk. -Nar det
gjelder personer med pacemaker eller
lignende medisinske apparater, ma man
informere seg om hjertestimulatoren er
kompatibel med induksjonstoppen. e
lkke ta pa apparatets varmeelementer
under og etter bruk. @ Unngad kontakt
med toyfiller eller andre antennelige
materialer fgr alle komponenter |
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjalt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i naerheten
av dette. ® Overopphetet fett eller olje
kan lett ta fyr. Vaer oppmerksom nar det
kokes matvarer som er rike pa fett o
olie. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga
muligheten for elektrisk stat. ® Apparatet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med
fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man
lager mat med olje eller fett, kan veere
faflig og forarsake brann. e
Kokeprosessen ber overvakes. En kort
kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prgv ALDRI & slukke flammer med vann.
Sla heller av apparatet og kvel flammene
med for eksempel et lokk eller ett



brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten. e Ikke bruk
damprensere: risiko for elektriske stet. -
lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. e Fgr man kobler
apparatet til strgmnettet ma man
kontrollere merkeskﬂtet (plassert nederst
pa apparatet) for a veere sikker pa at
spenning og effekt samsvarer med
stramnettets verdier, samt at ogsa
stikkontakten er av egnet type. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du
er i tvil.

Viktig: -SIa av platetoppen etter bruk ved
a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa
gryte-detektoren. -lkke sgl med vaeske
og reduser varmen nar man koker eller
varmer den opp. e lkke la
varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den
aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie | forbindelse
med matlagingen, og man ma aldri legge
matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen. Aluminiumen kan smelte o
fordrsake uopprettelige skader pa
apparatet. e lkke varm opp en boks eller
en blikkboks med mat uten & ha apnet
den farst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hay effekt,
som funksjonen Booster, er ikke egnet
for & varme opp enkelte vaesker som for
eksempel frityrolje. For hgy varme kan
veere farlig. | falgende tilfeller anbefaler
man & bruke en lavere effekt. e
Beholderne ma settes rett pa platetoppen
og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe
mellom gryten og platetoppen. -Ved hgye
temperaturer ~ reduserer  apparatet
kokeplatens effektniva automatisk. ® Far
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det iverksettes noen form for rengjering
og vedlikehold, ma apparatet kobles fra
stramnettet ved & trekke ut stgpslet eller
sla av hovedstrgmsbryteren i boligen. e
For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. e  Apparatet kan
anvendes av barn over 8 ars alder og av
personer med nedsatt fysisk, sanselig
eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes
under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer
som er forbundet med bruken av dette. ®
Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. ® Rengjering
og vedlikehold ma ikke utfares av barn
hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen
med andre apparater som er gassdrevne
eller er basert pa annen type forbrenning.
e Apparatet ma rengjares regelmessig
bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppg|tt |
vedlikeholdsinstruksjonene.

Manglende etterfglgelse av apparatets
rengjaringsstandarder, samt manglende
utbytte og rengjaring av filtrene, medfarer
brannfare. e Flambering er strengt
forbudt. @ Apne flammer er skadelige for
filtrene og kan medfgre antennelser.
Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med sterste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i
apparatet bli varme. e OBS! lkke koble
apparatet til stremnettet far installasjonen
er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som



ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
0g matos, henvises det til lovgivning og
regelverk fra lokale myndigheter. e Luft
som trekkes ut ma ikke fares i rer som
brukes til & temme rgyk fra gassdrevne
eller brennstoffbaserte apparater. e
Apparatet ma aldri brukes uten at risten
er blitt korrekt satt inn! e Bruk kun
laseskruene som fulgte med apparatet i
forbindelse med installasjonen, eller ga il
innkjgp av tilsvarende type skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til
informasjonen i installasjonsveiledningen.
e Nar dette apparatet brukes samtidig
med andre typer apparater som driftes
med energi som ikke er elektrisk, ma det
negative trykket i rommet aldri overskride
4 Pa (4 x 10 bar). e Det er viktig a ta
vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig ved senere behov. Sgrg for at
den fglger med produktet hvis det selges,

overfares eller flyttes.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
201219/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig méte, bidrar man med &
forebygge negative felger for miljoet og helsen. Symbolet

mmm DA produktet eller pd dokumentasjonen som falger med
dette, indikerer at det ikke m& kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
fglgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner a tilberede mat anbefales det a starte opp apparatet
ved laveste hastighet. La det std pd noen minutter ogsa etter
at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder rgyk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i
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ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt
anbefales det a bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere steynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. Bruksmate

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfgringen gyeblikkelig hvis gryten
fiemes fra platen, slik at man unngdr ungdvendig
varmespredning.

2.1 Beholdere som kan brukes under matlaiing

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet

Viktig:

for & unngé varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere falgende:

+ Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

»  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

g, e
T ) == 3
'\:»..__ = T i

Viktig: Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

2.1.1 Fareksisterende beholdere

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas approprices si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

2.1.2 Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke

kokesonene sl seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone

henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

+ Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som

kokesonen som skal benyttes.

Hvis mulig burde man sette lokk pa kjelene. Dette gjelder

seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kielen midt pd kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

Bruke avtrekket
Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

Avtrekksversjon
Fig.7
All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av rgropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pd den medfelgende
koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksroret ma filsvare diameteren pa
koblingsringen:
- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm
- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rar og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
(koblingsflensen).
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Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og ke steynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

@ Bruk et sa kort rer som mulig.

@ Bruk en rorkanal med sé fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°).
@ Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon
Fig. 10

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fares
ut i rommet. Produktet leveres med alt nedvendig utstyr for en
standard installasjon med luftavtrekk i front av apparatet. For
mer informasjon henvises det til informasjonen angdende
ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskijellige produktene vére, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.

3. Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske
installasjonen ma utfgres av fagleert
personell.

Husholdningsapparatet er tiltenkt
innebygd i en benk med tykkelse pa 2-6
cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm
for FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og
veggen skal veere minst 5 cm i front,
minst 4 cm til sidene og minst 50 cm |
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun
ledende. | forbindelse med prosjektering
av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene til
kjgkkenprodusenten.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

e Koble apparatet fra nettet. e
Installasjonen ma utfares av fagleert og
kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og
sikkerhet. ® Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for skader pa personer,



dyr eller gjenstander som oppstar
grunnet en manglende overholdelse av
retningslinjene som er oppfert i dette
kapittelet. e Stremledningen ma veere
sapass lang at man fritt kan fjerne
platetoppen fra benkeplaten. e Se il at
spenningen som er oppfert pa
merkeplaten nederst pa apparatet,
tilsvarer den som befinner seg i huset
hvor apparatet installeres. e Ikke bruk
skjoteledninger. e Den elektriske
jordledning ma veere 2 ¢cm lengre enn de
andre ledningene. ° Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt
med strgmledning, ma det brukes en
ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effekter pa opptil 7200 Watt,
mens heyere effekter trenger et tverrsnitt
pa 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs
hele dens lengde, komme opp i en
temperatur som overgar
romtemperaturen med mer enn 50°C e
Apparatet skal veere permanent tilkoblet
stramnettet.

e Veer oppmerksom! Far kretsen
kobles til nettstrammen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at
strgmledningen er riktig montert. @ Veer
oppmerksom! Skifte av
forbindelsesledningen ma utferes av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med Iignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power
Limitation funksjon slik at man kan stille
inn en grenseverdi for maksimal
effektforbruk kw

Innstillingen ma utfares nar man_kobler
produktet til stremnettet, eller nar man
kobler inn selve str@mforsymngen (innen
2 minutter). Foreta dimensjonering av
vernet til det elektriske anlegget basert
pa valgt effektbegrensningsniva (Power
Limitation). Se handlingsdelen i denne
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handboken for strambegrensningssettet.

3.3 Montering

Fgr man starter med installasjonen:

« Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
neerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mabel for innebygging:

Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler.

Utfer alle &pninger og fiem sagmugg og stev fer
platetoppen settes inn.

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. For installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

Fig. 1B-2B
Veer  oppmerksom! Manglende
installasjon av skruer 0g

festeanordninger i samsvar med disse
instruksjonene kan fgre til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man
sette pd limbadnd p& rerene som innehar felgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer



4. Funksjon

Kontrollpanel
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Taster

1. ON/OFF il kogeplade/sugeapparat til kogeplade
2. Kogezonepositionsindikator
3. Valg af kogezoner

Foragelse/Reduktion af Power Level
4. Aktivering af Temperatur Manager
5. Sugeapparatets taster
6. Sugeapparatmarkering

Forggelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)
7. Aktivering af automatiske funktioner

Nulstilling af filtermaetning
8. Timer aktivering

Forggelse/Reduktion af tid Timer
9. Key Lock (Tastblokering)
9+10.  Child Lock (bernesikring)
10. Pause / Recall

6
Display / LED

11. Vise Effektniva

12.  Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
13.  Display for kokesoner

14.  Display for avtrekk

15.  Display for Timer

16.  Temperaturkontroll

17.  Angir assistanse filter

18.  Angir automatisk avtrekk
19.  Angir aktiv Timer

20.  Angir aktiv Bridge-funksjon
21. Angir funksjon med SNAP
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HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

Fgr man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f.eks.: “SIa pa koketoppen”
uten “Velge kokesone” og “Driftstemperatur”, eller “Lock-
funksjon” eller “Timer”).

Veer oppmerksom! Ved lengre tids bruk vil kokesonen
eventuelt ikke sla seg syeblikkelig av, da den befinner seg i
nedkjalingsfasen. Pa koketoppens display vises symbolet “F"
for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slar seg av for du neermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa n
Effekiniva 1.9.F
Restvarmeindikator H
Grytedetektor "_-’
Temperaturkontroll aktiv [N}

Barmesikring aktiv L
; 1
Pausefunksjon e
Automatisk q
oppvarmingsfunksjon !

Koketoppens egenskaper

® Sikker aktivering

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

® Grytedetektor
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nér de plasseres i
en av sonene.

@ Sikker stopp
Av sikkerhetsarsaker har hver kokesone en maksimal effekt

som avhenger av innstilt effektniva.

® Restvarmeindikator

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet .

Maskinfunksjon
Merk. For & aktivere en funksjon ma man farst aktivere den
aktuelle sonen.

® Slapa

Trykk (berare) (I) ON/OFF kokeplate/avtrekk

Lampen slar seg pa for & vise at kokeplate/avtrekk er klart til
bruk

Trykk igjen for & sla av

Merk. Denne funksjonen har prioritet over andre
funksjoner.

@ Velge kokesoner
Berare (trykk pa) Valglinjen (3) som tilsvarer gnsket
kokesone.

® 9 Effektniva

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer
Bergre og dra fingeren langs Valglinjen (3):
mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

® Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over niva 9),
som forblir aktivt i 10 minutter far effektnivaet gar tilbake til
forrige niva.

Bergre og dra fingeren langs Valglinjen (3) (over niva 9) for
a aktivere effektforsterker

Forsterkernivaet er angitt i displayet for den valgte sonen med
symbolet” &”

® Bridge-soner

Kokesonene kan takket veere Bridge-funksjonen driftes som
kombinasjonsplater. Pa denne maten oppnar man en enkelt
kokesone med samme effektniva, Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” sammen med
kokesonen bak “Sekundaer”



(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For & aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man gnsker & bruke

- Bridge-indikator (20) i den "Sekundzere" kokesonen vil

begynne & lyse " ¥
- bruk Valglinjen (3) i "Master" kokesonen for & stille inn det
gnskede effektniva

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

@ Temperaturkontroll

Temperaturkontroll er en funksjon som kan brukes til & velge
den forhandsprogrammerte temperaturen som passer best til
hvert enkelt formal (det henvises til informasjon om
temperaturkontroll pa slutten av dette kapittelet).

Velg den kokesonen som passer best.

« Trykk en eller flere ganger a: (4) for & velge et niva
som passer til det aktuelle behovet:

N
__\"/ D >
%&\\ vames | ((55.)
R ERY
%\ %‘\\ %\ Putre* “_"
* Den henvises til tabellen Temperaturkontroll i slutten av
dette kapittelet.

* Trykk igjen for a sla av.

| displayet for kokesonen hvor Temperaturkontrollen er i
funksjon vises symbolet “At”

@ Tastelds

Tastelasen brukes for & blokkere kommandoene pa
koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

* trykk pa a ©)
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* LED-lampen over tasten vil begynne a lyse nar
aktiveringen finner sted.

Gjenta operasjonen for & deaktivere.

@ Barnesikring
Barnesikringen garanterer at kokesonene og avtrekkssonen

ikke slar seg pa ved en feil, og laser alle funksjoner slik at de
ikke kan aktiveres.

Bamesikringen kan aktiveres nér produktet er slatt pa, men
med kokesonene (og avtrekkssonen) avslatt.

Aktivering: 58

+ Trykk og hold nede knapp ﬂ (9) og knapp
(10) samtidig. Et lydsignal angir at funksjonen er
aktiv,mens det vises en "L"i display (13) og (14).

Gjenta operasjonen for & deaktivere.

@ Timer

Timer-funksjon er en nedtellingsfunksjon som kan
programmeres for hver kokesone (og pa avtrekkssonen).

Nar den programmerte perioden er utlgpt vil kokesonene (eller
avtrekkssonen) sla seg av automatisk, og brukeren vil varsles
med et akustisk signal.

Aktivere/regulere koketoppens Timer-funksjon
* Velge ansket kokesone (styrke 1 0).

«Trykk pa == == (8) for & fa tilgang til Timer-
funksjonen

* Regulere varighetstid for Timer:

Trykk pa valgknappen + for & gke automatisk
nedtellingstid

Trykk pa valgknappen =, for & redusere den
automatiske nedtellingstiden

Gjenta inngrepet for de andre kokesonene hvis disse ogsa
skal stilles inn.

Merk. Hver kokesone kan ha forskjellige Timer-
innstillinger. Displayet (15) viser nedtelling for den sist
valgte kokesonen i 10 sekunder, deretter vil det vises en
nedtelling med en mindre tidsverdi.

Nar Timeren har fullfart nedtellingen vil det skilles ut et
akustisk signal (i to minutter, eller sl& av med en tast) mens
displayet (15) blinker med symbol .00

Merk: ved siden displayet i kokesonen vises et symbol nar

¢
Timer-funksjonen er aktiv &2 (19)



Hvordan sla av Timer:

* Velge ansket kokesone

+ still inn verdi med Timer-funksjonen tilsvarende " ved
hjelp av s

Merk: funksjonen forblir aktivert hvis man ikke trykker pa
andre taster i mellomtiden..

® Eggkoker

Eggkoker en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig
av kokesonen (og avtrekkssonen). Nedtellingsfunksjonen
aktiveres ved & trykke pa

- ).

Merk: for regulering av funksjonen Egg Timer falges samme
prosedyre som for funksjonen Timer-

Nar Timeren har fullfert nedtellingen vil det skilles ut et
akustisk signal (i to minutter, eller sl& av med en tast) mens
displayet (15) blinker med symbol *0.G0".

@ Pause
Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

§
* trykk pa m (10)

« detvil vises en "1 1" i display (13).

For & deaktivere funksjonen:
Merk : dette inngrepet gjenoppretter tilstanden til
koketoppen far pause

5

* trykk pa m (10

+ innen 10 sekunder ma man dra fingeren langs

den anviste Valglinjen (3), for den tilhgrende kokesonen2
(FIG.19);

Merk : hvis operasjonen ikke utfgres i lgzpet av denne tiden
vil funksjonen forbli aktiv.

Merk: Hvis denne Pausefunksjonen ikke deaktiveres i lapet
av 10 minutter vil koketoppen slé seg av automatisk.

® Minnefunksjon
Minnefunksjonen kan brukes til & tilbakekalle alle innstillinger

som er blitt gjort, for eksempel nar denne er blitt avslatt ved et
uhell.

Aktivering:

|
+ sl& pa koketoppen igjen O
innen 6 sekunder

§5$

* trykk pa" "
innen 6 sekunder

@ Automatisk oppvarming

Funksjonen for automatisk oppvarming gjer at man nar den
forh&ndsprogrammerte effekten langt hurtigere. Med denne
funksjonen vil man ha kortere koketider, men man unngar at
matretten brenner seg fast, siden man ikke overskrider den
programmerte effekten.

Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:
+ hold nede @nsket effektniva pa Valglinjen (3), for & stille
inn effekten

« detvil vises en " i displayet (13).

@ Power Limitation

Funksjonen Power Limitation gjgr at man kan fininnstille
produktet ved & begrense maksimal avgitt effekt.

Merk : Programmeringen ma utfgres innen 2 minutter med
koketoppen avslétt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nar man kobler tilbake stremforsyningen, uten 4 trykke

pé tasten d)

For & stille inn Power Limitation :

111
- trykk og hold nede tastene ﬂ m inntil det skilles ut et
akustisk signal

- bruk de to glidebryterne FLog RL L' M M1 T HEinnn L
og fer disse fra venstre mot hayre

, 0g hold nede i posisjonen tilsvarende P, inntil det silles ut et
akustisk signal

18.  Timer-displayet (15) viser symbolene “CF6” for &
varsle om at innstillingene né kan foretas

19. Displayet i FL-sonen viser ndveerende
programmering**
0=T74KW
1= 45KW

** standard innstilling er 7,4 KW

- for & endre den aktuelle innstillingen av Power Limitation
bruker man glidebryteren FL L' PP EEEEEELL

- fra venstre til hayre for & gke Kw

- fra heyre til venstre for & redusere Kw

§5§

- for & lagre valget trykker man pa tastene g mil
sekund
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det skilles ut et langt akustisk signal for & bekrefte at
innstillingen er blitt foretatt, og funksjonen avsluttes.

BRUK AV AVTREKKET

®Slapd

Trykk (bergre) (D ON/OFF kokeplate/avtrekk

Lampen slar seg pa for & vise at kokeplate/avtrekk er klart til
bruk

Trykk igjen for & sla av

Merk. Denne funksjonen har prioritet over andre
funksjoner.

@ Sla pa avtrekket:
Bergre (trykk pa) Valglinjen (6) for & aktivere avtrekket

® Hastigheten (effekt) i avtrekket:
Bergre og dra fingeren langs Valglinjen (6):
mot hayre for & gke hastigheten (effekten) i avtrekket (0-10);

mot venstre for & redusere hastigheten (effekten)i avtrekket
(10-0);

@ Timer

Aktivere/regulere avtrekkets Timer-funksjon

» Velge gnsket avtrekk (hastighet 1 0).

* Trykk pa = = (8) for & fa tilgang til Timer-
funksjonen (fra en hvilken som helst hastighet)

* Regulere varighetstid for Timer:

Trykk pa valgknappen + for & gke automatisk
nedtellingstid

Trykk pa valgknappen wmm , for & redusere den
automatiske nedtellingstiden

| displayet (15) vil det vises en nedtelling,

Merk: ved siden displayet til avtrekket vises et symbol nar

%
Timer-funksjonen er aktiv & (19)

Nar Timeren har fullfgrt nedtellingen vil det skilles ut et
akustisk signal (i to minutter, eller sl& av med en tast) mens
displayet (15) blinker med symbol 000"

Hvordan sla av Timer:

» Velge gnsket kokesone

+ still inn verdi med Timer-funksjonen tilsvarende " ved

hjelp av amm

Merk: funksjonen forblir aktivert hvis man ikke trykker pa
andre taster i mellomtiden..
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@ Filter tilstoppet
Kjokkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Fettfilter
LED-lampen “FILTER"(17) slar seg p&

Luktfilter med aktivt karbon
LED-lampen “FILTER"(17) blinker

@ Reset av filter
Etter at filtrene er blitt vedlikeholdt (fettfilter og/eller lukffilter

med aktivt karbon) trykker man pa tasten
LED-lampen “FILTER” s|ar seg av og starter tellingen pa nytt.

@ Aktivering av varsel for tilstoppet luktfilter
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere gjgr man som fglger:

- sla pa den innebygde ventilatoren med (I)

- trykk og hold nede @ nar avtrekksmotor og kokesoner er
avslatt

- “FILTER" glar seg p& og deretter av for & bekrefte
deaktiveringen.

@ Deaktivering av varsel for tilstoppet filter - luktfilter
med aktivt karbon.
gjenta prosedyren over for & aktivere

“FILTER" plinker og slar seg av for & bekrefte deaktiveringen

@ Automatisk maskinfunksjon

Kjekkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det haoyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar koketoppen slas av vil hetten justere avtrekkshastigheten,
slik at denne reduseres gradvis og fierner os, damp og
gjenveerende matlukt.

For & aktivere denne funksjonen:

Trykk kort pa (7), LED-lampen“( A )" (18) som vil blinke
for & vise at den kjarer i denne modusen.

@ Automatisk drift av kjgkkenviften med SNAP®
For & koble sammen hetten og SNAP®: henvises det il
bruksanvisningen for SNAP® eller nettsiden www.elica.com.

Merk. SNAP® er en ekstra avtrekksenhet som kan brukes
samtidig med avtrekkshetten.

For & aktivere denne funksjonen:



Trykk kort pa @ (7), LED-lampene “( A )"(18) og “SNAP”
(21) lyser for & vise at avtrekkshetten kjgrer i angitt modus.

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett  for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nér vindussensoren installeres (0g kun nar apparatet brukes
med _avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en fagleert spesialtekniker.

+ Monteringssettet md ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet mé& kobles til
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

* Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstér grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

Effektniva (forhandsinnstilt)

Beskrivelse

$

Melting

Finner frem til riktig effektniva for & smelte delikate produkter pa en forsiktig
mate, uten & gdelegge deres smaksegenskaper (sjokolade,
Smar, 0sv.).

Warming

Finner frem til riktig effektnivé for & holde maten varm, uten & la den koke.

Simmer

88

Finner frem til riktig effektnivé for retter som skal std og smakoke over lengre
tid. Egnet for koking av tomatsaus, kjettsaus og supper for & opprettholde et
kontrollert kokeniva (ogsé ideell for matlaging i vannbad). Hindrer at det
koker over eller at det svir i bunn, noe som er typisk for disse rettene.

Bruk denne funksjonen etter at maten har kokt opp.
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4.1 Tabeller over effektniva

Hvilket nivd som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa Kort tid, spesielt
) Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
8.9 Steke- koke Ideell for a brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
! i i o Ideell for & brune mat, opprettholde kratftig koking, koke
-8 Brune - steke - koke - grile og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hay effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
i . o Ideell for a lage gryteretter, holde delikat mat pa svak
45 Koke - stue - steke - grille varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke kOkglgﬁge koke tykt steker, fisk) og som inneholder veeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
i i i Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke kOkglgr?ge koke tykt mindre enn en liter; ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1.2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4.2 Koketabeller

Tvoe mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
yp type matlaging Forste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 5-6
koking
Risotto Surring av grannsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Grannsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
beﬂl frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
9 Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 34
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjgtt med olje g . )
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grlllln%igzrbegge 7-8
Kjatt —
. Surring i olje : . )
Surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 45
Koking i Surring i olje g . )
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje ¥ . )
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) -8 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 8-9 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smar eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 56
Egg smar eller annet fett
blgtkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming ag/r;;?kepanne med 6 Koking 6-7
Surring med olje (bruk effekt 6 hvis : . i
Tomatsaus det brukes smar) 6-7 Koking 3-4
. Surring med olje (bruk effekt 6 hvis x . ’
Sauser Kjattsaus det brukes smor) 6-7 Koking 3-4
. Forberedelse av basen (smeltet -
Hvit saus smar og hvetemel) 5-6 Kok forsiktig opp 3-4
" Opprettholde en
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, A Opprettholde en
Kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
) . Opprettholde en
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Veer oppmerksom! Far det utfgres et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig:

lkke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfierner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fieres ayeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fieme alt resttrykk og utfare
rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 18

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.

Fig. 19

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga
oksidering.
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Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

I forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ~ ELLER  LIGNENDE  UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjokken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Lukffiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhandsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Veer oppmerksom! Ikke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Feilsgking

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK
. Den inteme temperaturen | Vent til koketoppen kjgler
E2 Sonen med kontroller siar seg av pé de elektroniske delene | seg ned far den benyttes
grunnet en for hay temperatur .
er for hgy igien
ERRO3
+ Varsler om en kontinuerlige Vann, kjeler eller Rendiar overflaten oq ta
lydsignal (permanent) aktivering av tasten. kjgkkenutstyr, gtiort eventuelle 9
Grensesnittet slar seg av etter 10 brukergrensesnitt over. .
’-' sekunder. gjenstander fra platene.
For alle andre
feilsignaler Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden
(E..U.)

5.3 Servicesenter
Far man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lases gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for a forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med naermeste servicesenter.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktioneme i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog ugendret.

@ Las omhyggeligt instruktionemne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

@ Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

O Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

@ Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | ftilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

Bemaerk: Delene maerket med symbolet "(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

© 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de falgende
anvisninger: e Fgr der foretages et
hvilket som helst installationsindgreb,
skal apparatets stremforsyning afbrydes.
e |Installation og vedligeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfart i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet. e Loven gar det obligatorisk
at tilslutte apparatet til jordforbindelsen. o
Stremforsyningskablet ~ skal veere
tilstreekkeligt langt, til at apparatet kan
tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfere
installationen i overensstemmelse med
de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal
der anvendes en flerpolet afbryder, der
sikrer  fuldsteendig ~ frakobling  fra
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stremforsyningen, safremt der opstar en
tilstand af overspeending Il og iht. til
installationsanvisningerne. -Der ma ikke
bruges stikdaser eller
forlengerledninger. @ Nar installationen
er fuldfert, md ingen af de elektriske
komponenter vaere tilgeengelige for
brugeren. Apparatet og dens tilgaengelige
dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke
at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at
barn ikke leger med apparatet; hold bgrn
pa afstand og under opsyn, da de
tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med
implanteret hjertepacemaker eller andre
aktive implantater er det vigtigt at sikre
fgr induktionsvarmepladen tages i brug,
at implantatet er kompatibelt med
apparatet. e Undga at rere ved
apparatets varmelegemer under og efter
brug. @ Undga kontakt med klude eller
andet anteendeligt materiale, indtil alle
apparatets  komponenter er afkalet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring
ikke breendbart materiale pa apparatet
eller i umiddelbar naerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendelige. Overvag
altid ngje apparatet, hvis du steger med
store oliee eller fedtmangder. e Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du
straks slukke for at undga fare for
elektrisk sted. e Apparatet er ikke
beregnet til betjening med en ekstern
timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med
olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages.
Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet,
og kveel flammerne, f.eks. ved brug af et
lag, eller brandbekaempelsesteeppe. Fare



for brand: Seet ikke genstande pa
kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stgd. Laeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer
og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr apparatet
tilsluttes  stramforsyningen:  Kontrollér
typeskiltet ~ (placeret  nederst  pa
apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strgm  svarer il
stramforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistiifeelde bgr du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen
slukkes med betjeningselementerne. Stol
ikke pa grydedetektoren alene. @ Undga
at vaesker koger over. Reducér varmen,
nar du koger eller opvarmer vaesker. o
Lad ikke kogepladerne veere teendt med
tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er
afsluttet. @ Brug aldrig aluminiumsfolie il
madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket med aluminium direkte pa
kogepladen. Alluminumfolien kan smelte
og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. @ Du ma aldrig varme daser
med mad op uden farst at abne dem: De
kan eksplodere! Denne advarsel gaelder
for alle de andre typer kogeplader. Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er
ikke egnet til opvarmning af visse vaesker
som f.eks. olie til friturestegning. En
overdreven varme kan veere farlig. | dette
tilfeelde anbefales det at anvende en
lavere effekt. Beholderne skal anbringes
direkte pa kogepladen og centreres.
Anbring aldrig andre genstande mellem
gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer seenker apparatet
automatisk  effektniveauet pa  de
pageeldende kogezoner. e Far rengaring
eller  vedligeholdelse  slukkes  for
apparatet og frakobl stramforsyningen
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ved at fierne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. o Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb
anvend arbejdshandsker. e Bgrn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller uden
den ngdvendige erfaring og viden ma
kun bruge apparatet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstaet farerne, som brugen af
apparatet indebzerer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at barn
ikke leger med apparatet. ® Rengaring
og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn. @ Rummet skal have
tilstreekkelig  ventilation, nar apparatet
bruges pa samme tid som andre gase
eller andre
breendstofforbreendingsapparater. °
Apparatet skal renggres hyppigt bade
indvendigt og udvendigt (MINDST EN
GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes,
hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. °
Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og
rengering af filtre medfarer brandfare. o
Madlavning med flambé er strengt
forbudt. @ Brug af aben ild er skadeligt
for filtrene og kan forarsage brand og
skal  derfor altid  undgas. e
Friturestegning ma kun udferes under
opsyn for at undga, at den overophedede
olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar
kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. o
Advarsel! Tilslut ikke apparatet il
strgmforsyningen, fer installationen er
gennemfort. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske
og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af rggen.



e Den udsugede luft ma ikke ledes til en
kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rag fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre braendstoffer. e
Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt! e Brug kun de
fastgarelsesskruer, der felger med
apparatet til installation, eller kab den
passende type skruer, hvis ikke de
medfaglger. Brug skruer af korrekt
leengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. e  Nar
dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end
elektricitet, ~ fungerer samtidig, ma
undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa
(4 x 105 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg,
overdragelse eller flytning, skal manualen
falge med produktet.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmmm p& apparatet og den medfelgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald. ~ Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrarende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angéende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fis ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationeme eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt
anvendelse med reduceret miljgbelastning: Teend for
apparatet pd minimumhastighed, nar du starter stegningen.
Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter at stegningen
er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller

214

dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i de
tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid gares rent, nér det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rgrdiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stajen fra regkanalen.

2. Brug

Brug af kogeplade
Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske

feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fgdevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere praecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fieet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverfarslen omgaende, og det medvirker til at
undga unyttige varmeafledninger

2.1 Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er market med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du
aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade
 Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestdr af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverferslen veere
mindre  effekiv. - og  mindre  ensartet.  Og
vil  veere

madlavningsudstyrets overfladetemperaturer
uegnede til madlavning

L

)
S NE)!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne




NEJ!

+ atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

r\“\\'\.
gy —— —
i JA!
Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa

kontrolpanelet pa kogepladen.

2.1.1 Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsd for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

2.1.2 Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender

kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for

oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Sédan opnar du de bedste resultater:

+ Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Iﬁ Udsugningsudgave

Fig.7

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfalgende, kebes separat), der
fastgeres pa den medfglgende koblingsflange.
Udtgmningsrerets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (¥)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehgr, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rgr og udtemningshuller pa

215

veeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen

(koblingsflange).

Brug af rer og udtemningshuller pa vaeggen med en mindre

diameter, medfgrer en nedsattelse af udsugningsydelserne

0g en drastisk stgjforhgjelse.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

O Brug s& kort en kanal som muligt.

@ Anvend en kanal med det mindst tiladelige antal
bgjninger (bajningens maksimale vinkel: 90°).

@ Undga vigtige eendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Fig. 10

Den udsugede Iuft filtreres ved hjeelp af de pageeldende fedt-
og lugffiltre, for den sendes tilbage i rummet. Produktet
leveres med alle delene, der er ngdvendige til en
standardinstallation, med luftudgangen pa frontdelen af
kekkenelementets sokkel. Der er yderligere oplysninger at
finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbehar, i
den illustrerede del indeholdt i manualen.

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgeengelige seet, og for at gennemfare de forskellige
installationer, b&de som filtrerings- og som
udsugningsudgave.

3. Installering

e Bade den elektriske og den mekaniske
del af installationen skal udfgres af
autoriserede teknikere.
Husholdningsapparatet er designet il
installation i en kekkenbordsplade med
en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og
2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den  minimale  afstand  mellem
kogepladen og vaeggen skal veere mindst
5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og
mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anfgrte afstande er vejledende.
Ved design af  kekkenet  skal
kekkenproducentens anvisninger falges.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

° Apparatet skal frakobles
stramforsyningen. e Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med
kendskab til de geeldende bestemmelser
for installaton og sikkerhed. e



Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar
for skader pa personer, dyr eller ting
forarsaget af manglende overholdelse af
anvisningerne i dette afsnit. e
Stremforsyningskablet ~ skal veere
tilstraekkeligt langt, til at kogepladen kan
fiernes fra kgkkenbordet. @ Kontrollér, at
spaendingen oplyst pa typeskiltet nederst
pa apparatet svarer til spaendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres. @
Brug ikke forlengerledninger. e
Jordforbindelseskablet skal vaere 2 cm
lzengere end de andre kabler. @ Hvis der
ikke falger et stramforsyningskabel med
apparatet, skal der anvendes et kabel
med et ledertvaersnit pa min. 2,5 mma2 til
en effekt pa op til 7200 watt, mens det for
hgjere effektydelser skal vaere pa 4 mm2.
e Kablet md pa intet punkt have en
temperatur  pa 50 °C  over
omgivelsestemperaturen. e Apparatet er

beregnet til permanent tilslutning til
elnettet.

e Pas pa! Inden stremforsyningen
tilsluttes for at kontrollere, at apparatet
fungerer  korrekt, skal det altid
kontrolleres, at strfamforsynlngskablet er
korekt  installeret. e  Pas pal

Streamforsyningskablet skal udskiftes af
et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det
muligt at indstille en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfgres nar
produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden
for de naeste 2 minutter). Dimensionérdet
elektriske systems beskyttelse i henhold
til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises
der til denne manual, under afsnittet
"Drift”.
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3.3 Montering

Far installationen igangsaettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstéet skader under transporten. Hvis
dette er tilfeldet, skal forhandleren eller vores
kundeservice  kontaktes,  for installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbehar (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til mdbygmng
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tarretumblere.

Udfer ferst de nedvendige  udskeeringer i
kakkenelementet, far kogepladen anbringes. Sarg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

Fig.1B-2B

Pas pa! Manglende installation af skruer
0g fastgaringsanordninger |
overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgere en fare for

elektrisk stad.

Bemeerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det,
at tape rarfaringere med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion

Kontrolpanel
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Display / LYSDIODE

Taster

1. ON/OFF il kogeplade/sugeapparat til kogeplade
2. Kogezonepositionsindikator
3. Valg af kogezoner

Foragelse/Reduktion af Power Level
4. Aktivering af Temperatur Manager
5. Sugeapparatets taster
6. Sugeapparatmarkering

Forggelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)
7. Aktivering af automatiske funktioner

Nulstilling af filtermaetning
8. Timer aktivering

Forggelse/Reduktion af tid Timer
9. Key Lock (Tastblokering)
9+10  Child Lock (bernesikring)
10. Pause / Recall

11.  Power Level visning

12.  Visning af udsugningshastigheden (styrke)
13.  Kogezonens display

14.  Sugeapparatets display

15.  Timerens display

16.  Visualisering Temperatur Manager

17.  Indikator til filterassistance

18.  Indikator til automatisk udsugningsfunktion
19. Indikatoren Aktiv Timer

20. Indikatoren Aktiv Bridge

21.  Indikator til SNAP-funktion
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BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, for du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

+ Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, s&fremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktioner
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! Hvis fx tilberedningen har staet pa i leengere
tid, sker slukningen af kogezonen maske ikke gjeblikkeligt, da
den er under nedkeling; pa kogezonemes display vises
symbolet “H", for at angive denne nedkalingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, for du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
i displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt a
Power Level (Styrkeniveau) 1.9.p
Residual Heat Indicator

(Indikator for tilbageveerende H
varme)

Pot Detector (Gryde detektor) ‘_-"
Temperature Manager funktion

aktiv o
“Child Lock” funktion (Bernelas) L
aktiv

Pausefunktion H
Funktionen Automatic Heat UP ,’-:,'
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Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

@ Pot Detector (Gryde detektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er afhaengig af det indstillede styrkeniveau.

@ Residual Heat Indicator (Indikator for tilbageveerende

varme)
Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa den

tilsvarende zones display med symbolet H

Funktion
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
farst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone.

@ Tending

Tryk pa (berer) (D ON/OFF kogeplade/ sugeapparat
Advarselslampen teender, for at indikere, at
kogepladen/sugeapparatet er parat til brug.

Tryk igen for at slukke

Bemeaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Berer (tryk pa) Markeringslinjen (3) til den gnskede
kogezone.

@ 9 Power Level (Styrkeniveau)

Pladen er udstyret med 9 styrkeniveauer
Berar og lad fingeren glide pa langs hen over
Markeringslinjen (3):

mod hgjre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet;

@ Power Booster

Produktet er udstyret med et ekstra effektniveau (over
niveauet 5'), som forbliver aktivt i 10 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det tidligere niveau.

Bergr og lad fingeren glide langs Markeringslinjen (3) (over
niveauet 9) og aktivér niveauet Power Booster

Power Booster niveauet er angivet pa den valgte zones
display med symbolet” &



@ Bridge Zones

Kogezonerne er, takket vaere Bridge-funktionen, i stand til at
arbejde i kombination, sa der dannes en samlet zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundeere”

(for at kontrollere p& hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sla op i den illustrerede del i denne manual).

Aktivering af Bridge-funktionen:
Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- indikatoren Bridge (20) til den “Sekundeere” kogezone

teender "'
- ved hjeelp af Markeringslinjen (3) til kogezonen “Master vil
det veere muligt at indstille Tilberedningsniveauet (Effekt)

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

@ Temperature Manager

Temperature Manager er en funktion, som giver mulighed for
atindstille den forindstillede temperaur, sa den passer bedre
til det @nskede resultat (jfr. tabellen Temperature Manager i
slutningen af dette kapitel).

Veelg den gnskede kogezone.

« Tryk en eller flere gange péa a: (4), for at veelge det
bedst egnede niveau blandt de disponible:

\ %\W

X ¢ Warming*
(Opvarmning
)

NN

\%ﬁ %\\
* Jfr. tabellen Temperature Manager i slutningen af dette
kapitel.

Melting*
(Smeltning)

Simmer* 350
(Simren) —

* Tryk igen herpd, for at slukke.

Pa displayet til den kogezone, som virker i Temperature
Manager, vises symbolet ‘b’

@ Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

+ tryk pa a 9)

+ lysdioden over tasten teender, hvilket angiver at den er
aktiveret

Gentag handlingen for at inaktivere.

® Child Lock (Bgrnesikring)

Child Lock systemet undgar, at bem risikerer tilfeeldigvis at
teende for kogezonerne og for udsugningszonen, ved at
umuliggare aktivering af en hvilken som helst funktion.

Child Lock systemet kan udelukkende aktiveres med teendt
produkt, men med kogezonerne (og udsugningszonen) der er
slukket.

Aktivering:

« tryk og hold samtidig trykket ned tasterne a 9) og
111

m (10), et akustisk signal lyder, der angiver, at
funktionen er aktiv, og et "L" vises pé displayene (13) og
(14).

Gentag handlingen for at inaktivere.

® Timer

Timerfunktionen er en nedtzellingsfunktion, der kan indstilles,
ogsa samtidig, pa hver kogezone (og pa udsugningszonen).
Nér den indstillede tid er géet, slukkes kogezonerne (eller
udsugningszonen) automatisk, og et akustisk signal advarer
brugeren.

Aktivering/Justering af funktionen Timer for
kogepladen

* Veelg kogezonen (effekt 1 0).

* Tryk pa = (8), for at tage adgang til funktionen
Timer

+ Justér Timerens varighed:

Tryk pa valgknappen + for at forleenge tiden til den
automatiske slukning

tryk pa valgknappen =, for at afkorte tiden til den
automatiske slukning



Om gnsket kan denne fremgangsmade gentages for de andre
kogezoner.
Bemeaerk: Hver kogezone kan have indstillet en forskellig
Timer; pa displayet (15) visualiseres nedteellingen for den
valgte kogezone i 10 sekunder, hvorefter nedteellingen
med den korteste tid visualiseres.

Nar timeren har fuldfert nedteellingen, lyder der et lydsignal (i
2 minutter, eller stopper hvis man trykker pa en af
kogepladens taster), mens displayet (15) blinker, med
symbolet .00

Bemeerk: Ved siden af kogezonens display, mens Timeren er

Q
i brug, vises symbolet & (19)

Sadan slukkes timeren:
+ veelg kogezonen
« indstil veerdien for timeren pa "0 vha. e

Bemaerk: Funktionen er fortsat aktiv, hvis ikke du i
mellemtiden trykker pa andre taster.

@ Eqqg Timer (minutur)

Egg Timeren er en uathaengig nedteelling i forhold il
kogezonerne (og udsugningszonen). Egg Timeren aktiveres
ved at trykke pa == + (8).

Bemeerk: Funktionen Egg Timer reguleres ved at fagle den
samme fremgangsmade som for funktionen Timer:

Nar timeren har fuldfert nedteellingen, lyder der et lydsignal (i
2 minutter, eller stopper hvis man trykker pa en af
kogepladens taster), mens displayet (15) blinker, med

symbolet .00

® Pause
Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion p& kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:
1111

* tryk pa m (10)

+ der visualiseres et 1‘ l'" pa display (13).

Inaktivering af funktionen:
Bemeerk: dette indgreb genopretter pladens tilstand far
pausen

* tryk pa (10

+ treek, inden for 10 sekunder , fingeren mod hgjre, hen
over

Markeringslinjen (3), til kogezone 2

(FIG.19);

Bemeerk: Hvis handlingen ikke udfares inden for dette
tidsrum

forbliver pausefunktionen aktiv.
Bemeerk: Hvis Pausefunktionen ikke inaktiveres efter 10
minutter slukker kogepladen automatisk.
® Recall
Funktionen Recall giver mulighed for at genskabe alle de
kogepladens indstillinger, hvis den slukkes ved et uheld.

Aktivering:

« teend for pladen (I)
inden 6 sekunder efter slukning

* tryk pa" "
inden de naeste 6 sekunder

® Automatic Heat UP

Funktionen Automatic Heat UP giver mulighed for hurtigere at
oparbejde den gnskede effekt; med denne funktion har man
den fordel, at tilberedningen er hurtiger, men uden risiko for at
braende maden, fordi temperaturen ikke overskrider det
indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:
« Tryk langvarigt pa den gnskede effekt pa
Markeringslinjen (3)

+ der visualiseres et Fi' pa display (13).

@ Power Limitation
Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion ved at begraense den maksimale

opsugning.
Bemaerk: Justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten (I) nar kogepladen forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet, inden for de
naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

111
- tryk og hold tasten leenge a m , indtil der hares et
kortvarigt lydsignal

- bladr samtidig pé slidere FLog RL } ' 11 HEITETTEN T Ifrg
venstre mod hgjre,
Og hold trykket laenge udfor bogstaverne P, indtil der hares et
kortvarigt lydsignal

20. displayets Timer (15) viser symbolerne “crs”,
hvilket indikerer, at det er muligt at udfare
indstillingen

21. Displayetizonen FL viser den aktuelle
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indstilling**
0= 74KW
1= 45KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW
- for at &ndre Power Limitation indstillingen skal man bladre
péS”del’FLl\””””IIIIIL

- fra venstre mod hgjre, for at age Kw
- fra hgjre mod venstre, for at saenke Kw

- for at gemme valget skal man trykke pa knapperne B

111
m, i1 sekund;

Der udsendes et langt lydsignat , hvilket bekreefter at
indstillingen er gennemfart, og funktionen lukkes.

BRUG AF SUGEAPPARATET

® Teending

Tryk pa (berer) (I) ON/OFF kogeplade/ sugeapparat
Advarselslampen teender, for at indikere, at
kogepladen/sugeapparatet er parat til brug.

Tryk igen for at slukke

Bemeerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Teending af sugeapparat:
Berar (tryk pa) Markeringslinjen (6), for at aktivere
sugeapparatet

@ Udsugningshastighed (styrke)

Bergr og lad fingeren glide pé langs hen over
Markeringslinjen (6):

Mod hgjre, for at ege sugehastigheden (effekt) (0-10);
Mod venstre, for at reducere sugehastigheden (effekt) (10-0);
@ Timer

Aktivering/Justering af funktionen Timer for
sugeapparatet

+ Markér sugeapparatet (hastighed  0).

+ Tryk pa == + (8), for at tage adgang til funktionen
Timer (uafhaengigt af niveau)

+ Justér Timerens varighed:

Tryk pa valgknappen + for at forlaenge tiden til den
automatiske slukning

tryk pé valgknappen =, for at afkorte tiden til den
automatiske slukning
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pa displayet (15) visualiseres nedtaellingen,

Bemeerk: Ved siden af sugeapparatets display, mens

g
Timeren er i brug, vises symbolet . (19)

Nar timeren har fuldfert nedteellingen, lyder der et lydsignal (i
2 minutter, eller stopper hvis man trykker pa en af
kogepladens taster), mens displayet (15) blinker, med
symbolet 0.00"

Sadan slukkes timeren:

+ veelg kogezonen

« indstil veerdien for timeren pa "', vha. e

Bemeerk: Funktionen er fortsat aktiv, hvis ikke du i
mellemtiden trykker pa andre taster.

@ Indikator til filtermaetning
Emhaetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfere filtrenes
vedligeholdelse:

Fedftfilter
Lysdioden “FILTER” (17) teender

Filter med aktivt kul der modvirker os
lysdioden “FILTER(17) blinker

@ Nulstilling af filtermaetning
Efter at have udfert vedligeholdelsen af filtrene (fedt og/eller

aktivt kul) trykkes leenge pa knappen ;
lysdioden “FILTER"s|ukker og genstarter indikatorens teelling.

@ Aktivering af indikator til meetning af filteret med aktivt
kul der modvirker os

Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.

For at aktivere den, falg de nedenstaende anvisninger:

- teend bordemhaetten med (l) ;
- med slukket emhaeette og kogeplader tryk og hold trykket

- “FILTER" den teendes og slukkes igen, hvilket indikerer at
aktiveringen er gennemfart.

@ Deaktivering af indikator til matning af filteret med
aktivt kul der modvirker os

Gentag den ovenfor beskrevne operation for at aktivere

FILTER” den blinker og slukkes igen, hvilket indikerer at
deaktiveringen er gennemfart.

@ Automatisk drift



Emhaetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilretter udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezoneme.

Nér kogepladen slukkes, justerer emhaetten
udsugningshastigheden, og reducerer den gradvist, for at
fierne rester af dampe og lugte.

For at aktivere denne funktion:

Tryk pa (7) i kort tid, lysdioden “(A)” (18) taender, for
at vise at kappen er i drift med denne funktion.

@ Automatisk drift af emhastten med SNAP®
For at forbinde emheetten og SNAP®: henvises der i

vejledningen leveret sammen med SNAP® eller 0gsé web-
stedet www.elica.com.

Bemark: SNAP® er en hjeelpeudsugningsenhed, der er i
stand til at fungere sammen med emheetten.

For at aktivere denne funktion:

Tryk pa @(7), lysdioden “(A)"(18) og lysdioden “SNAP”
(21) lyser, for at vise, at emheetten er i drit med denne
funktion aktiveret.

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

* Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
« KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de geeldende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
veere en del af et certificeret kredslgb med ekstra lav
sikkerhedsspeending (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af dette
KIT.

Effektniveau (forudindstillet)

Beskrivelse

s Melting

Indstiller et effektniveau, der passer til langsom smeltning af delikate
produkter uden at pavirke smagen (chokolade,
SM@r 0sv.).

Warming

Indstiller et effektniveau, der passer til forsigtigt at opretholde retternes
temperatur, uden at de kommer i kog.

w Simmer

Indstiller et effektniveau, der passer til at smakoge retter i laengere tid.
Velegnet til at tilberede tomatsauce, ragout, supper, minestrone, opretholde
et kontrolleret kogeniveau (ideel il tilberedning i vandbad). Man undgar
ubehagelig overkogning af maden og at maden braender p&, som ellers ofte
kan ske med denne slags tilberedning.

Brug denne funktion, nér retten allerede har veeret pa kogepunktet.




4.1 Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fadevarens temperatur hurtigt op, til

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer il tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangsaette en tilberedning,
8-9 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ _ . Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
-8 Brune - stege - koge - grill grille (i kort tid, 5-10 minutter).
Haj effekt . ) Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere
6-7 Brune - t;ltbeereec_le r—i"setuvnlng ~ | cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
ge-g preriscaldare accessori
) . i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4.5 Tilberede - st;mglng - stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
Y sauce o.l.
) _ - Ideel il tilberedning af lzengere varighed (ris, saucer,
Mellemhgj 34 Tllbered.e svag kogning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i veeske (fx
indkogning . - .
effekt vand, vin, suppe, meelk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
2.3 Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1-2 Smelte — opta — holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af smé fadevarer
Lav effekt Idee! til at holde madvarer varme i smé portioner lige
Smelte — opta - holde varme - . ; .
1 indkogning efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afszemingsflade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4.2 Tilberedningstabel

Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
Fodevaretype tilberedningstype Forste fase Effekt | Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ris Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
! kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Grantsager Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
g Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kedet i olie ) .
Steg (hvis med smer, niveau 6) 8 Tilberedning 34
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 G”"nmgi(?:r begge 7-8
Kedvarer Bruning iolie
Grydesteg (hvis med smr, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4.5
. Bruning i olie ' .
Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 34
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
. . Bruning i olie . .
Fisk Stuvning (hvis med smer, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegtiolie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
Spejlede Op"arm”'”guii ?:ggfo"f med smar 6 Tilberedning 67
g Omelet Opvarmning af pandert med smar 6 Tibberedning 5.6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smer 6 Tilberedning 6-7
Tomat Bruning med plle (hvis med smer, 6.7 Tilberedning 34
niveau 6)
Saucer Ragout Bruning med 9I|e (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
) Tilberedning af grundingredienter } Bringes til let }
Besciamel (smeltning af smgr og mel) 56 opkogning 34
. . Vedholder let
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 kogning 4-5
Desserter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 Vedholder let 2-3
cremer kogning
- Vedholder let
Ris i meelk Opvarmer meelk 5-6 kogning 2-3
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan

Pas pa! Fer der udfgres nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke leengere er
synlig.

5.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske renggringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares
for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blad kiud, kekkenrulle eller specifikke produkter til
rengering af induktionsplader (felg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af veesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udt@mningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fiere alle rester og udfare en
rengering med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 18

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

Fig. 19

Rengering af metalgrillen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og tarres grundigt for at undga rust.
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Vedligeholdelse af sugeapparat

Renggring
Til renggringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengeringsmidler. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedtfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal renggres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig. 15

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et st lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengering af fedtfilteret, er det nadvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter.  Korrekt regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Fejlfinding

!

Graensefladen slukker efter 10

sekunder.

brugerens graenseflade.

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
' De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 Kontrolpanelet slukker ved for haje indvendige temperatur er kelet af, far den bruges
temperaturer : :
for hgj igen
FEJLO3
+ En kontinuerlig (uafbrudt) aktivering af Vand, gryder eller
lydsignal tasten er detekteret. kekkengrej oven pa Rengar overfladen og

fiern eventuelle
genstande fra pladen.

Til alle de andre
fejlsignaleringer
(E..U..)

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

5.3 Serviceafdeling

Far du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at lese problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.
2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfart eftersyn vedvarer, skal du kontakte din neermeste serviceafdeling.

226




PL - Instrukcja montazu i obstugi

Dokladnie stosowa¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania

sie  kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za nieprawidiowe  korzystanie lub

nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze sig rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentaciji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

L) Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

@ Nie wykonywaC zadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

@ Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy
urzadzenie nie zostato naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)" sg dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

© 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z
ponizszymi  instrukcjami: e  Przed
przystgpieniem do jakiejkolwiek
czynnosci montazowej, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej. e
Montazu  lub  konserwacji  moze
dokonywaé wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazowkami
producenta i wedtug obowigzujacych
przepisow bezpieczenstwa. Nie
naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
cze$ci urzadzenia, jezeli nie zostalo to
jasno wskazane w instrukcji obstugi. e
Zgodnie z  prawem  uziemienie
urzadzenia jest obowigzkowe. e Kabel
zasilajgcy musi by¢ dostatecznie dtugi,

®
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aby umozliwi¢ podiaczenie urzadzenia
zabudowanego w szafce do sieci
elektrycznej. e W celu zapewnienia
zgodno$ci instalacji z obowigzujacymi
przepisami  bezpieczenstwa  nalezy
zastosowaC wytgcznik wielobiegunowy
zgodny z obowigzujgcymi normami, ktéry
zagwarantuje catkowite odtaczenie od
sieci w warunkach kategorii
przepieciowej I, zgodnie z zasadami
instalacji. @ Nie stosowaé¢ rozgateznikdéw
i przediuzaczy. e Po zakonczeniu
montazu, uzytkownik nie moze miec
dostepu do elementow elektrycznych. e
Caty sprzet i jego dostepne czesci
podczas uzytkowania osiggajg wysokie
temperatury. Nalezy uwazaé, aby nie
dotkngC elementow grzejnych. e Nalezy
uwaza¢, aby dzieci nie bawily sie
urzadzeniem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
mogq  osiggaC  bardzo  wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikow
serca i aktywnych implantéw, przed
uzyciem plyty indukcyjnej, muszg
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest
kompatybilny z urzadzeniem. e W trakcie
i po uzyciu nie mozna dotykac
elementow grzejnych urzadzenia. e
Unika¢ kontaktu ze szmatkami lub innymi

tatwopalnymi materiatami, dopoki
wszystkie elementy urzadzenia nie
osiggng wystarczajaco niskiej

temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatow tatwopalnych na
urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec
zapaleniu.  Nadzorowa¢  gotowanie
produktow zawierajacych duzg ilos¢
ttuszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia
jest peknieta, wytaczyC urzadzenie, aby
unikng¢ ryzyka porazenia pradem



elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za
pomocg  zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania. e Niekontrolowane
przyrzadzanie  potraw na  plycie
kuchennej przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru. e Proces gotowania powinien
by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno byC ciggle nadzorowane. e
NIGDY nie probowa¢ gasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i
zgasi¢ ogien pokrywkg Ilub kocem
gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktas¢ przedmiotdw na powierzchniach
grzewczych. e Nie uzywa¢ parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko
porazenia. e Nie klas¢ metalowych
przedmiotow takich, jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki na powierzchniach ptyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzac.
e Przed podtgczeniem urzadzenia do
sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej
cze$ci urzadzenia), aby upewni¢ sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczyé
ptyte kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polegac¢ wytacznie na
detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku
cieczy; w celu zagotowania lub
podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. @ Nie pozostawia¢ wigczonych
elementow grzejnych, gdy na plycie
znajdujq sie puste garnki lub patelnie lub,
gdy piyta jest pusta. @ Po zakonczeniu
gotowania, wylaczy¢é dang strefe
grzewczg. @ Do gotowania nie uzywac
folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na
ptycie produktéw znajdujacych sie w
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aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i powoduje
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.
e Nigdy nie podgrzewa¢ puszek i
blaszanych pojemnikow z Zzywnoscig,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby
wybuchna¢! To ostrzezenie odnosi sie
do wszystkich rodzajow ptyt kuchennych.
e Stosowanie duzej mocy, jak na
przyktad funkcji Booster nie nadaje sie do
podgrzewania niektorych ptynéw takich,
jak na przyklad olej do smazenia.
Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca sie uzycie nizszej mocy. e
Naczynia powinny by¢é umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i
muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie  wklada¢  Zadnych
przedmiotdw pomiedzy garnek a ptyte
kuchenng. e W przypadku wysokiej
temperatury, urzadzenie automatycznie
Zmniejsza poziom mocy  stref
grzewczych. e Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacjg nalezy
odigczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;
wyjmujac wtyczke lub rozitgczajac gtowny
wylacznik w mieszkaniu. e Podczas
wszystkich czynnosci instalacyjnych i
konserwacyjnych ~ uzywa¢  rekawic
roboczych. e Urzadzenie moze by¢
obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz o0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajgce
do$wiadczenia, lub  wystarczajace;
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang przeszkolone
w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia | zwigzanego z nim
niebezpieczenstwa. e Nalezy pilnowac
dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. e
Czyszczenia i konserwacji nie mogg



wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e
Pomieszczenie musi posiadaé
wystarczajacq wentylacie w przypadku
uzywania urzadzenia jednoczesnie z
innymi urzadzeniami spalajacymi gaz lub
inne paliwa. @ Urzadzenie nalezy czesto
czy$ci¢, zarbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU), niemniej jednak zawsze
stosowa¢ sie do zalecenn zawartych w
instrukcii konserwacii. °
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i
czyszczenia filtrow pocigga za sobg
ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego
ognia jest szkodliwe dla filtrow i moze
by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi
odbywa¢ sie pod statg kontrolg, aby nie
dopusci¢ do zapalenia sie przegrzanego

oleju. ) UWAGA: Podczas
funkcjonowania ptyty kuchennej
dostepne  cze$ci urzadzenia mogq

osigga¢ wysokie temperatury. ® Uwaga!
Nie podigczaé urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopoki nie  zostanie
zakonczony jego montaz. e W
odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowac
sie SciSle do rozporzadzen wiasciwych
organdw lokalnych. e  Wyciggane
powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia
spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy
nie uzywac urzadzenia bez prawidtowo
zamontowanej kratkil e Do montazu
uzywa¢ wylgcznie $rub  mocujgcych
dostarczonych wraz z urzadzeniem;
jezeli nie zostaty dostarczone, zakupi¢
Sruby wiasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o
odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
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Instrukcji montazu. e Kiedy omawiane
urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane
energig inng niz elektryczna pracujg
jednoczes$nie, podcisnienie W
pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4
Pa (4 x 10 bar). e Bardzo wazne jest
zachowanie niniejszej instrukcji, tak aby
maoc z niej w kazdej chwili skorzystaé. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub
przeniesienia, upewni¢ sig, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia si¢ do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

Srodowisko naturalne i zdrowie. Symbol mmsm umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sig go pozby¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyskaC wiecej informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sie z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidlowego uzytkowania ograniczajgcego wplyw na
Srodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢
urzadzenie z minimalng predkoscia, pozostawiajac je
wiaczone réwniez na kilka minut po zakoficzeniu gotowania.
Zwigkszy¢ predkos¢ tylko w przypadku duzej ilosci spalin i
oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzymaC skuteczno$¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne
filtrly  weglowy/e. Aby zachowa¢ skutecznos¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczysci¢. Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. Obstuga

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwna cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza
plyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:
powierzchni.
- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.
Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na
wydawane polecenia
- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej
w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie
ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb
niepotrzebnych strat.

2.1 Pojemniki do gotowania

Uiiwaé wytacznie garnkéw, ktére posiadajg symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty;

* nigdy nie klas¢ goracych gamnkéw i patelni na panelu

sterowniczym piyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie¢ do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg
czesciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w catosci wykonane z  materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
rownomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesytania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

nizsza temperatura na szklanej

NIE!

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.
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NIE!

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

Odejmujg.  one powierzchnie  kontaktu  pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajnos¢ i pogarszajac gotowanie.
r““’:\--. -~
~h ~ - ———— y
TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkoéw i patelni na
powierzchni gérmego panelu sterowniczego plyty.

2.1.1 Pojemniki

Za pomocy zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktérego jest wykonany gamek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sig, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majq
zastosowanie réwniez w tym przypadku.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wlacza sie.

Aby zapoznat sie z minimalng $rednica garnka do uzycia

na poszczegolnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z

ilustrowang czgscig niniejszej instrukcji.

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywac garnkéw i patelni o $rednicy dna rdwniej $rednicy
strefy grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwtaszcza na garnkach o wysoko$ci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciagowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

I@ Wersja wyciggowa

Rys. 7

Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca Szeregu
przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do kofnierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi by¢ réwna $rednicy pierscienia
taczacego:

- w przypadku wyjécia prostokatnego 222 x 89 mm

- w przypadku wyjécia okragtego @ 150 mm (*)



Dodatkowe informacije znajdujg si¢ na stronie dotyczacej

akcesoriéw wersji wyciggowej, w ilustrowanej czesci niniejszej

instrukcji. Podtaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i

otwordw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy

wylotu powietrza (kotnierz faczacy).

Zastosowanie rur i otworébw spustowych na $cianie o

mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiagow

zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej

odpowiedzialno$ci.

@ Zastosowat mozliwie jak najkrotszy przewdd.

@ Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszq liczbg tukéw
(maksymalny kat kolanka: 90°).

@ Unikat duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersija filtrujaca

Rys. 10

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze  zostanie  przefitrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czesci cokolu mebla.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
instrukcji).

Skonsultowa¢ strony www.elica.com i
www.shop.elica.com w celu uzyskania informacji na
temat wszystkich dostepnych zestawow umozliwiajacych
rézne rozwigzania instalacyjne, zaréwno w wersji
filtrujacej jak i wyciagowe;.

3. Instalacja okapu

e Zarbwno elekiryczna  jak i
mechaniczna instalacja musi  by¢
wykonywana przez  wykwalifikowany
personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do
zabudowy w blacie roboczym o grubosci
2-6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.
Minimalna odlegto$¢ pomiedzy plyta
kuchenng a Sciang musi  wynosi¢
przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku
i przynajmniej 50 cm od gérnych potek.
Zwrd¢ Uwage = Wskazane odlegto$ci sq
przyktadowe: podczas projektowania
uwzglednic zalecenia producenta kuchni.
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& 3.1 Podiaczenie elektryczne

Rys. 3

e Odigczy¢é urzadzenie od sieci
elektrycznej. e Instalacji musi dokonywaé
wykwalifikowany  personel  znajacy
obowigzujgce  przepisy  dotyczace
instalacji i bezpieczenstwa. @ Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za osoby,
zwierzeta lub rzeczy w przypadku
niezastosowania sie do wytycznych
zawartych w niniejszym rozdziale. e
Kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajgco
dlugi, aby umozliwi¢ wyjecie plyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢
sie, ze napiecie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie
urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. ° Nie  uzywac
przedtuzaczy. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dluzszy od
innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie  nie  posiada kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o
minimalnym przekroju 2,5 mm2 dla mocy
do 7200 W; w przypadku wyzszej
wartosci mocy przekroj kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W zadnym punkcie
przewdd nie moze osiggnaé temperatury
o 50 °C wyzszej od temperatury
otoczenia. e Urzadzenie przeznaczone
jest do statego podigczenia do sieci
elektryczne.

e Uwaga! Przed  ponownym
podtgczeniem obwodu do zasilania
sieciowego i sprawdzeniem

prawidtowego dziatania, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidtowo zamontowany. e Uwaga!
Wymiana kabla potgczeniowego musi
by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis techniczny lub osobe o0
podobnych kwalifikacjach.

Zwré¢ Uwage: produkt jest wyposazony



w funkcje Power Limitation, ktora
umozliwia ustawienie maksymalnego
progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie
podigczenia  produktu  do  sieci
elektrycznej lub  przy  ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych
minut). ~ Dimensionérdet  elektriske
systems beskyttelse i henhold til det

valgte Power Limitation-niveau.
Informacje  na  temat  sekwencji
ustawienia funkcji Power Limitation

znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.
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3.3 Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnafrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowac.

+  Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje si¢ gniazdo elekiryczne

Przystosowame mebla do zabudowy:

Produktu nie wolno montowa¢ nad
chodniczymi, zmywarkami do naczyn,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

Przed wlozeniem piyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate
po cigciu.

WAZNE: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° ; przed
montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢é na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki
starego kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej
na calym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschnigcia na okoto 24 godziny.

urzadzeniami
piecykami,

Rys. 1B-2B
Uwaga! Niezainstalowanie  $rub i
elementdbw  mocujacych  zgodnie z
niniejszymi instrukcjami moze
doprowadzi¢é do  ryzyka  natury
elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sie owiniecie przewodéw rurowych tasma klejaca o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- op6zniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymatosci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy
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Przyciski
1. ON/OFF ptyty kuchennejlokapu do ptyty kuchennej
2. Wskaznik strefy grzewczej

3. Wybér stref grzewczych
Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level

4. Aktywacja Temperature Manager

5. Przyciski okapu

6. Wybér okapu
Zwigkszenie/Zmniejszenie predkosci (mocy)
zasysania

7. Aktywacja funkcji automatycznych
Reset saturacji filtrow

8. Aktywacja Timer
Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer

9. Key Lock

9+10.  Child Lock

10. Pauza / Recall

6
Wyswietlacz / LED

11.  Wizualizacja Power Level

12.  Wizualizacja predko$ci (mocy) zasysania
13.  Wyswietlacz strefy grzewczej

14.  Wyswietlacz okapu

15.  Wyswietlacz Timer

16.  Wizualizacja Temperature Manager

17. Wskaznik braku filtrow

18.  Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
19.  Wskaznik aktywnego Timer

20. Wskaznik aktywnego Bridge

21.  Wskaznik dziatania ze SNAP
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UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:
Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposdb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektdre funkcje nie wiaczaja sie lub wytaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sa one zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajq sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wlaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy”, lub ,Funkcja Lock” lub , Timer”).

Uwaga! W razie (na przyktad) diuzszego dziatania
wylaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref
grzewczych pojawi sie symbol ,#¥" wskazujacy, ze trwa
chlodzenie.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wyswietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"'
Aktywna funkcja Temperature

Manager e
Aktywna funkcja Child Lock L
Funkcja Pauzy H
Funkcja Automatic Heat UP ,'-:,'
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Charakterystyka ptyty

® Safe Activation

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie gamek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

@ Pot Detector
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ gamka w strefach
grzewczych.

® Safety Shut Down

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator

Po wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$¢
ciepta szczatkowego jest wskazywana na wy$wietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu A

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wiaczy¢ dang strefe

® Wiaczenie

Wecisna¢ (dotknag) (I) ON/OFF plyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie weisnag, aby wytaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybor strefy grzewczej
Dotkna¢ (wcisna¢) Pasek wyboru (3) odpowiadajacy zadanej
strefie grzewczej.

® 9 Power Level

Plyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesunaé palcem po Pasku wyboru (3):
W prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

W lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy;

@ Power Booster

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu S'), ktory jest aktywny przez 10 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuna¢ palcem po Pasku wyboru (3) (powyzej
poziomu é)) i uaktywni¢ Power Booster

Poziom Power Booster jest wskazywany na wyswietlaczu
wybranej strefy symbolem , &”



® Bridge Zones

Dzigki funkciji Bridge strefy grzewcze moga pracowaé
wspoélnie tworzac jedng duza strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia rownomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w potaczeniu
ze znajdujaca sie z tylu strefg ,Drugorzedna”

(aby sprawdzi¢, na ktorych strefach istnieje taka mozliwos¢,
skonsultowa¢ ilustracje wskazane w niniejszej instrukcji).

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

- jednoczes$nie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktorych
chce sie uzy¢

- wskaznik Bridge (20) ,"Drugorzednej” strefy pieczenia

podswietli sie , I’
- za pomocg Paska wyboru (3) strefy grzewczej “Master
bedzie mozna ustawi¢ Poziom (Mocy) funkcjonowania

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtérzy¢
takq sama procedure jak w przypadku aktywacji

@ Temperature Manager
Temperature Manager jest funkcjg umozliwiajaca ustawienie

domysinej temperatury, jak najlepszej dla uzyskania
oczekiwanego rezultatu (skonsultowac tabele Temperature
Manager zamieszczong na koncu tego rozdziatu).

- Wybra¢ zadang strefe grzewcza.

+ Wcisnag raz lub kilkakrotnie == (4) W celu wybrania
najodpowiedniejszego poziomu z posrod tych dostepnych:

B %\ Melting*

Warming*

RERYERY
%\ %\‘ %\\ Simmer* )

* Skonsultowa¢ tabele Temperature Manager
zamieszczong na koncu tego rozdziatu.

+ Jeszcze raz weisnaé w celu wylgczenia .

Na wyswietlaczu strefy grzewczej pracujace;j z funkcjq,
Temperature Manager pojawi sig symbol A"’

® Key Lock

Key Lock umozliwia zablokowanie ustawien plyty,
uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i pozostawiajac aktywne
ustawione funkcje.

Aktywacja:

* wcisnaé a 9)

+ podéwietli sie LED nad przyciskiem, wskazujac
uaktywnienie

Powtérzy¢ czynnosc¢ w celu dezaktywacji.

@ Child Lock

Child Lock zabezpiecza przed przypadkowym wigczeniem
stref grzewczych i strefy zasysania przez dzieci, blokujac
aktywacje wszystkich funkcji.

Child Lock mozna uaktywni¢ tylko wtedy, gdy piyta jest
wiaczona, ale strefy grzewcze (i strefa wyciggowa) sq
wylaczone.

Aktywacja:
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* rownoczesnie wcisnag i przytrzymac a 9) i m

(10), sygnat dzwiekowy wskazuije, ze funkcja jest aktywna i
jest est wySwietlana A" na wyswietlaczach (13) i (14).

Powtérzyc czynnosé w celu dezaktywacji.

@ Timer

Funkcja Timer to zegar, ktéry mozna ustawic, réwniez
jednoczesnie, na kazdej strefie grzewczej (i strefie
wyciggowej).

Po uptywie ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze (lub
strefa wyciggowa) automatycznie wylaczy sie i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy ostrzegajacy uzytkownika.

Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na plycie kuchennej
» Wybra¢ strefe grzewcza (moc = 0)
* Wcisngt = (8) aby wejs¢ do funkcji Timer
+ Ustawi¢ czas trwania Timer:
wcisnag przetacznik + , aby wydiuzy¢ czas
automatycznego wylaczenia
wcisna¢ przetacznik mmm, aby skroci¢ czas
automatycznego wytaczenia

Jesli okaze si¢ to konieczne, mozna powtorzy¢ czynnosé
na pozostatych strefach grzewczych.

NB.: W kazdej strefie grzewczej mozna ustawi¢ inng,
warto$¢ Timer; na wy$wietlaczu (15) pojawi sig na 10
sekund odliczanie ostatniej wybranej strefy grzewczej, po
czym wyswietli sig odliczanie najkrétszego czasu.

Jak tylko timer zakoriczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac



jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (15) miga
symbol 000

Uwaga: z boku wyswietlacza strefy ewczej, w ktorej jest

¢
uzywany Timer, pojawia sie symbolt=2 (19)

Aby wylaczyé Timer:
* wybrac strefe grzewczq,
« ustawi¢ wartos¢ timer na " , za pomocy s

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang wcisnigte inne przyciski.

® Eqg Timer
Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania). Egg Timer uaktywnia si¢ po

wcisnieciu == (8).

NB.: w celu wyregulowania funkcji Egg Timer zastosowa¢
procedure regulacji funkcji Timers

Jak tylko timer zakoniczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wywietlaczu (15) miga
symbol .

@ Pauza
Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:
1111

*» weisngé m (10)

+ wySwietli sie 1" na wySwietlaczu (13).

Aby dezaktywowac funkcje:
Uwaga: niniejsza czynno$¢ przywraca stan plyty, w ktérym
znajdowata siQ‘p‘ried pauzg

*+ weisnaé (10)

+ w ciggu 10 sekund przesuna¢ w prawo palcem po

Pasku wyboru (3) odnoszacemu sie do

strefy pieczenia 2

(RYS. 19);

Uwaga: jezeli czynno$¢ nie zostanie wykonana w
ustalonym czasie

funkcja pauzy pozostaje aktywna.
Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, plyta wylaczy sie automatycznie.
@ Recall
Funkcja Recall umozliwia odzyskanie wszystkich ustawien
plyty, utraconych w razie przypadkowego wytaczenia.

Aktywacja:

« wigczy¢ plyte
w ciagu 6 sc;l;u’nd od wytaczenia

* weisnaé m "

w ciggu kolejnych 6 sekund

® Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiggniecie
ustawionej mocy; gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu.

Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1-8 .

Aktywacja:
+ weisngé na diuzsza chwile na Pasku Wyboru (3),
zadana moc

+ wySwietli sie ,,rcl"‘ na wy$wietlaczu (13).

@ Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér.

NB.: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej plycie, bez

wciskania przycisku (D w momencie podtaczenia ptyty
kuchennej do sieci elektrycznej lub po ponownym podtgczeniu
sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- \év’c’iané i przytrzymac przez diuzsza chwile przyciski B
, az do emisji krotkiego sygnatu dzwigkowego

- rownoczes$nie przesung¢ suwaki FL i RL
FEVETEEEEETen L 7 jewej w prawo,

i przytrzymac przez diuzg chwile przy literach P, az do emisji
krotkiego sygnatu dzwiekowego

22.  nawyswietlaczu Timer (15) sg pokazywane

symbole ,,CF6" wskazujace mozliwos¢
dokonania ustawienia

23.  nawyswietlaczu strefy FL zostanie wskazane
biezace ustawienie™
0=74KW
1= 45KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
- aby zmieni¢ ustawienia funkcji Power Limitation przesuna¢
suwak FL ! Trrrininninnty

- z lewej w prawo, aby zwiekszy¢ Kw
- z prawej w lewo, aby zmniejszy¢ Kw
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- aby zapisa¢ wybor, weisnaé  przyciski B m przez 1
sekunde;

zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie, i nastapi wyjscie z funkcji.

UZYTKOWANIE OKAPU

® Wiaczenie

Wecisna¢ (dotkngg) (D ON/OFF plyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze plyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie wcisnag¢, aby wytaczy¢

Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (wcisna¢) Pasek Wyboru (6), aby uaktywni¢ okap

® Predkos¢ (moc) zasysania:

Dotkna¢ i przesunag palcem po Pasku wyboru (6):

w prawo, aby zwigkszy¢ predkos¢ (moc) zasysania (0-10);
w lewo, aby zmniejszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (10-0);
® Timer

Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na okapie

+ Wybra¢ okap (predko$¢ 1 0).

+ Wcisngé = (8) aby wejs¢ do funkcji Timer (z
kazdej predkosci)

+ Ustawi¢ czas trwania Timer:

wcisnac przefacznik + , aby wydiuzy¢ czas
automatycznego wytaczenia

weisna¢ przetacznik =mm, aby skrocic czas
automatycznego wytaczenia

na wyswietlaczu (15) pojawi sig odliczanie,

Uwaga: z boku wyswietlacza okapu, w ktérym jest uzywany

€
Timer, pojawia sie symbol & (19)

Jak tylko timer zakoniczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (15) miga
symbol ,LJ.

Aby wylaczyé Timer:

+ wybra¢ strefe grzewcza,
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+ ustawi¢ wartos timer na 7", za pomocy wmm

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang wcisnigte inne przyciski.

® Wskaznik saturacji filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Filtr przeciwtluszczowy
wiacza sie LED ,FILTER"(17)

Filtr weglowy przeciwzapachowy
miga LED ,FILTER"(17)

® Reset saturacji filtrow
Po przeprowadzeniu konserwacii filtrow (przeciwttuszczowego

ilub weglowego) wcisnaé na diuzsza chwile przycisk ;
wylaczy sie LED “FILTER”  yaktywniajac odliczanie
wskaznika.

® Aktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego

Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.

Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wiaczy€ plyte z wyciagiem za pomoch) ;
- gdy silnik zasysania i strefy pieczenia sa wylaczone, wcisnaé

i przytrzymac ;

- “FILTER” wiaczy sie, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu aktywacji.

@ Dezaktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego

powtorzy¢ opisang wezesniej czynno$¢ dotyczaca aktywacii

“FILTER" pedzie migac, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu dezaktywacii.

® Funkcjonowanie automatyczne

Okap wigcza si¢ na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Po wylaczeniu ptyty kuchennej, okap dostosuje predkosé
zasysania zmniejszajac jq stopniowo. Dzigki temu zostang,
usuniete pozostajace opary i zapachy.

Aby uaktywni¢ taka funkcije, nalezy:

Krotko weisnaé (7), podswieti sie LED ,(A)" (18)
wskazujac, ze okap pracuje w takim trybie.



® Automatyczne funkcjonowanie okapu z SNAP®
W celu potaczenia okapu i SNAP®: zapoznac si¢ z instrukcjg,
dostarczong ze SNAP® 1ub przej$¢ na strong www.elica.com.

Notatka: SNAP® jest pomocnicza jednostkg zasysania,
bedaca w stanie funkcjonowa¢ wraz z okapem.

W celu aktywowania niniejszej funkgji:

Krétko nacisnaé (7), dioda LED “(A)"(18) i dioda LED
,ONAP” (21) zapalajq sig, w celu przedstawienia, ze okap
pracuje w niniejszym trybie.

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wylaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w

pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczefistwa  odnoszacymi si¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napieciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidiowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub problemow
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidiowg instalacja Zestawu.

Poziom mocy (wstepnie ustawiony)

Opis

Rozpoznaje poziom odpowiedni do powolnego rozpuszczania delikatnych

s Melting/rozpuszczanie Eroduktow bez utraty ich charakterystyki zmystowej (czekolada, masto itd.)
— urro ecc).
Rozpoznaje poziom odpowiedni do utrzymania w odpowiedniej temperaturze
Warming/podgrzewanie | waszego positku bez ryzyka osiagniecia temperatury wrzenia.

Simmer/duszenie
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Rozpoznaje poziom mocy odpowiedni do duszenia potraw w dtuzszym
czasie. Przystosowany do gotowania soséw pomidorowych, ragu, zup,
utrzymujac kontrolowany poziom gotowania (idealny do bemaréw).
Zapobiega wylewaniu sie gotowanego pozywienia jak réwniez mozliwemu
przypalaniu sie na dnie garnka.

Uzywac tej funkciji po uprzednim doprowadzeniu do wrzenia.




4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powiazane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

8-9

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krotkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

45

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

34

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizacji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (iloci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

12

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizaciji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozyciji stand-by lub
wylaczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakornczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania Iu_b Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologia Pierwsza faza | Moc [  Drugafaza Moc
gotowania
. Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronu | 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
. Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makarpny, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ryz wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Warzywa, — - - -
i Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe uszone grzanie urzadzeni 2 _
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 leczenie 7-8
smazonego
Pieczone S“?a,z.e”'e Migsa z olejem 7-8 Gotowanie 34
(jesli z mastem moc 6)
. ) Grillowanie na
Visa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
Smazone ) Smazeme z olejem 7-8 Gotowanie 4-5
(jes$li z mastem moc 6)
Gotowane/ 'S’mazenle z olejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (jesli z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (jesli z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 8.9 Smazenie 7.8
thuszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tiuszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe .Slmazenle Zolejem 6-7 Gotowanie 34
(je$li z mastem moc 6)
. Smazenie z olejem .
Sosy Ragu (josli 2 mastem moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Przygotowanie bazy ! Doprowadzi¢ do i
Beszamelowe (rozpusci¢ masto i make) 56 lekkiego wrzenia 54
Kremy iy . Utrzymac lekkie
cukiernicze Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 wizenie 4-5
ilasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 2-3
remy wrzenie
. . . Utrzymac lekkie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Wizenie 2-3
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknela kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych $rodkdw chemicznych takich jak spray do
piekarika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
plyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

SOl, cukier oraz piasek moga zarysowat szklang
powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia plyty
(przestrzega¢ zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sie duzej ilosci ptynu z
garnkow, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w
dolnej cze$ci, aby usunaé wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 18

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik

Rys. 19

Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i dokfadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

241

Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktow zawierajacych substancje
$cierne. ]

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwttuszczowy

Przytrzymuje czasteczki thuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje takq konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krotkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony = w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych
nastepuje po krotszym lub dluzszym uzytkowaniu, w
zaleznoséci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe mogg by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajnosc¢ filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie kfas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 17 -17a-17b-17c



5.2 Poszukiwanie usterek

KOD INFORMACYJNY

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Strefa sterowania wytacza sig z

Temperatura
wewnetrzna czesci

Przed ponownym uzyciem

!

Interfejs wytacza sie po 10

sekundach.

interfejsie uzytkownika.

B2 powodu zbyt wysokiej temperatury elektronicznych jest zbyt plyty poczekgc, az
wystygnie
wysoka
ERRO3
+ Jest odczytywana ciggta (stata) Woda, garnki lub s . .
sygnat dzwigkowy aktywacja przycisku. narzedzia kuchenne na Wyczyscié powierzchnig,

usunag¢ ewentualne
przedmioty z piyty.

Wszystkie inne
sygnalizacje bledow
(E..U..)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek”.
2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto néavodu.

Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,

Skody €i pozary spotiebiée zplsobené nedodrzenim pokynt

uvedenych v tomto navodu. Spotfebi€ je uréen vyhradné k

pouziti v domécnostech pro vafeni pokrmd a odsavani vypar(

z tohoto vafeni. Neni povoleno spotiebi¢ pouzivat pro jiné

Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv

odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za

nespravné nastaveni ovladacd.

Spotrebi¢ muze mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v

tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, idrzbé a

instalaci zlistavaji stejné.

@ Prectete si pozorné navod: jsou v ném dulezité informace
o instalaci, pouzivani a bezpecnosti.

@ Na spotfebici neprovadéjte elektrické Upravy.

@ Pred instalaci spotiebiCe zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opacném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

@ Pred zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebiCe. V opaéném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

Poznamka: Soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou

volitelna pfisluenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré

modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozorneéni

Pozor! Pecliveé dodrzujte nasledujici
pokyny: e Pied provadénim jakychkoli
instalacnich praci musi byt spotiebi¢
odpojen od elektrické sité. e Instalace
nebo Udrzba musi byt provedeny
odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpeénostnimi predpisy. Nepokousejte
se opravovat Ci vyménovat Zadnou Cast
spotiebi¢e, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu Kk pouziti. °
Uzemnéni spotiebice je povinné ze
zakona. e Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umoznil pfipojeni
spotiebite, zabudovaného do nabytku, k
elektrické siti. @ Aby instalace splfiovala
pozadavky platnych  bezpeénostnich
predpisl, je nutné instalovat jisti¢, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud
nastanou podminky prepéti kategorie Il
v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo
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prodluzovaci kabely. e Po dokondeni
instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. ® Spotfebi¢ a jeho
pfistupné  Casti béhem  pouzivani
dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e
Ujistéte se, ze si déti nebudou se
spotfebiem hrat; uchovavejte jej mimo
dosah déti a na déti dohlizejte, protoze
pfistupné Casti se mohou béhem provozu
zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
aktivnimi implantaty je nutné pred
pouzitim indukéni varné desky provéfit,
zda je konkrétni  kardiostimulator
kompatibilni se spotfebicem. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se
nedotykejte jeho topnych dlanki. e
Vyvarujte se kontaktu s utérkami nebo
jingm hoflavym materidlem, dokud se
vSechny soucasti spotfebie dostateéné
neochladi, nebezpeCi pozaru. e
Nepokladejte  horlavy  materidl na
spotrebi€ i do jeho blizkosti. e Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. Budte
opatrni pfi pfipravé pokrm0 obsahuijicich
velké mnoZstvi tuku a oleje. @ Pokud je
povrch spotfebie praskly, vypnéte ho,
aby nemohlo dojit k zasazeni elektrickym
proudem. e Spotrebi¢ neni ur¢en k tomu,
aby byl uvadén do provozu pomoci
externiho  Casového spinae nebo
samostatného  dalkového fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s
olejem nebo tukem bez dozoru mlze byt
nebezpecné a zplsobit pozar. e Proces
vafeni musi byt pod dozorem. Kratké
vareni musi byt nepfetrZité pod dozorem.
e NIKDY se nepokous$ejte hasit plameny
vodou. Spotfebi¢ musi byt naopak vypnut
a plameny musi byt uduSeny napfiklad
poklici  nebo  protipozarmi  dekou.
Nebezpe€i pozaru: nepokladejte zadné
pfedméty na vané plochy. e



NepouZivejte  parni  CistiCe, hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e
Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noze,
vidli¢ky, Izice a vika, protoze by se mohly
pfehiat. e Pred pfipojenim spotiebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek
(umistény na spodni strané spotfebice),
aby se ujistili, ze napéti a vykon
odpovidaji napéti v siti a pfipojovaci
zasuvka je vhodného typu. V pfipadé
pochyb se obratte na kvalifikovaného
elektrikare.

Dllezité: e Po pouziti varnou desku
vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor hrncli. e
Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi
vareni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod
tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo
bez nadob. e Po dokonCeni vareni
vypnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové
folii. Alobal by se mohl roztavit a doSlo by
k vaznému posSkozeni vaSeho spotrebice.
e Nikdy neohfivejte jeSté zaviené
potravinové konzervy €i plechovky: mohly
by vybouchnout! Tato upozornéni jsou
platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. e Pouziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev
uritych typu tekutin, jako napfiklad oleje
na smazeni. PriliSna teplota by mohla byt
nebezpeéna. V  téchto pfipadech
doporuCujeme pouzivat nizSi vykon. e
Nadoby musi byt umistény pfimo na
varnou desku a musi byt vystfedény. V
Zzadném pfipadé nevkladejte mezi hrnce
a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé  vysokych teplot spotiebi¢
automaticky  snizuje Uroveri  vykonu
varnych zon. e Pfed jakymkoli Cisténim
nebo udrzbou odpojte spotiebic od
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napajeni odpojenim  zastrcky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. e
Pfi vSech instalacich a udrzbé pouzivejte
pracovni rukavice. e Spotiebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se  snizenymi  fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez zku$enosti Ci
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co
obdrzely pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani spotfebiCe a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. e Déti musi byt
pod dozorem, aby si se spotfebiCem
nehraly. e Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Mistnost
musi mit dostatené vétrani, pokud je
spotiebi¢ pouZivan souCasné s jinymi
spotebi¢i na plyn nebo jiné palivo. e
Spotiebi¢ musi byt ¢asto Cistén zevnitf i
zvenku (ALESPON JEDNOU MESICNE),
v kazdém pfipadé dodrZujte to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro
Udrzbu. e Nedodrzeni pravidel pro
CiSténi spotfebite a pro vyménu a Cisténi
filtrd pfedstavuje nebezpedi pozaru. e
Vafeni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je
nebezpetné pro filtry a mohlo by
zpUsobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se
zabréanilo vzplanuti prehfatého oleje. o
POZOR: Kdyz je varna deska v provozu,
pfistupné Casti spotfebice mohou byt
horké. e Pozor! Nepfipojujte spotiebi¢ k
siti, dokud neni instalace kompletné
dokoncena. e Pokud jde o technicka a
bezpecnostni opatieni, kterd maji byt
pfijata pro vypousténi vypard, pfisné
dodrzujte ustanoveni predpisl
pfislusnych  mistnich  organl. e
Odséavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro



vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv. @ Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ bez
spravné namontované mrfizky! e K
montazi pouzivejte pouze upevriovaci
Srouby dodané se spotiebi¢em nebo,
pokud nejsou dodany, zakupte vhodny
typ Sroubu. Pouzijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni
pfiruCce. e Pokud tento spotiebi¢ a
ostatni spotfebie pohanéné jinou energii
nez elektfinou pracuji sou¢asné, nesmi
podtlak v mistnosti pfekrocit 4 Pa (4 x 10-
5 bar). e Je dilezit¢ si tento navod
uschovat, abyste do né& mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani
nebo premisténi spotfebi¢e musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, 0 odpadnich elektrickjch a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Uijistéte se, zda je
spotfebi¢ likvidovan spravnym zpisobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na zivotni

prostfedi. Symbol = na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné sbhémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
pfedpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobngjSi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele shéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Viykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Rady pro spravné pouzivani spotfebi¢e za ucelem
snizeni negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zaénete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skon€eni vafeni. Rychlost zvySte
pouze v pfipadé velkého mnozstvi koufe a vyparl, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Ucinnosti systému minimalizace pachli je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré Géinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vydistit. Pro optimalizaci Gcinnosti a minimalizaci
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hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikélnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V/ porovnani s elektrickymi vamymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratSi doba ohfevu pokrmd.

- Pfesnéjsi: vamna deska okamzité reaguje na vase piikazy

- U¢innéjsi: 90% spotfebované energie se pfeméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z varné desky okamZité
preru$eno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyte¢nému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vaieni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni vamé desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim Castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncl a panvi ovéfte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V opaéném pfipadé bude snizena jak Ucinnost pfenosu
tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hmce nevhodnymi pro vafeni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

NE!

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmensuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u€innost a zhor3uji postup a vysledek vafeni.



ANO!

Dalezité: nikdy neumistujte horké hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

2.1.1 Pavodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mlizete zkontrolovat, zda je
material hrnce magneticky. Pokud hrce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. OznaCeni uvedend v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

2.1.2 Doporuéené pr(iméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné

z6ny se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt

pouzit, na kazdé jednotlivé zoné, nahlédnéte do ilustrované

Casti tohoto névodu.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hrce s primérem dna stejnym jako
primeér varné zony.

+ Pokud je to moZné, pfikryjte hmce poklici béhem vafeni a
zejména u hrncti vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrnec do stfedu varné zény vyznaCené na desce.

Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouzit u odsavaciho provedeni s
vngjSim odvodem nebo u filtraéniho provedeni s vnitfni
recirkulaci.

Iﬁ Odsavaci provedeni

Obr.7Vypary jsou odvadény ven pies systém trubic (je tieba
je zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz souCasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako prlimér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm ()

se pfisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované &asti

této prirucky. Pripojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim

otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu

(pfipojovaci pfiruba).

Pouziti trubic a odvodnich otvorl na sténé s mensim

primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a

drastické zvySeni hlu€nosti.

Proto se zfikdme jakékoliv odpovédnosti za toto.

O] Pouzijte co nejkratsi potrubi.

@ Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybu
(maximalni thel ohybu: 90°).

@ Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.
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Filtraéni provedeni

Obr. 10

Odséavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
filtry proti zapachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotiebi¢ je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v Eelni strané podstavce skfirky.
Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici
se prisluSenstvi pro filtracni provedeni (v ilustrované &asti této
prirucky).

Konzultujte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com pro provéreni kompletni Skaly sad
vyrobku k dispozici, pro moznosti provedeni riznych
instalaci, jak pro filtracni, tak pro odsavaci provedeni.

3. Instalace

e Elektrickou i mechanickou instalaci
musi provadét odborny personal.
Elektrospotfebic je  navrzen  pro
zabudovani do pracovni desky o tloustce
2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni  vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm
od pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni
strany a nejméné 50 cm od hornich
skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou
orientacni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

& 3.1 Elektrické pripojeni

Obr. 3

e Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité. o
Instalace musi byt provedena odbornym
a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznadmen s platnymi pfedpisy pro
instalaci a bezpe¢nost. @ Vyrobce odmita
veSkerou odpovédnost VvG¢i osobam,
zvifattm nebo vécem v pfipadé
nedodrzeni pokynd stanovenych v této
kapitole. e Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umozrioval
vyjmuti varné desky z pracovni desky. e
Ujistéte se, Zze napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni
strané spotiebiCe odpovida napéti v
obydli, ve kterém bude instalovan. e



Nepouzivejte prodluzovaci kabely. e
Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2
cm delSi nez ostatni kabely. @ V pfipadé,
Zze elektrospotfebic¢ neni  vybaven
napajecim kabelem, pouZite pro vykon
az 7200 Watt kabel s prifezem vodic(
2,5 mm2; zatimco pro vysSi vykon to
musi byt 4 mm2. e Teplota kabelu
nesmi v zadném bodé prekroCit teplotu
prostiedi 0 50°C. e Spotiebi€ je urcen k
trvalému pfipojeni k elektrické siti.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim
okruhu k sitovému napdjeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan. e
Pozor! Vyména propojovaciho kabelu
musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistenéni  sluzbou nebo
osobou s podobnou kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power

Limitation, kterd& umoZfiuje nastavit
maximalni prah spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v
okamZiku  pfipojovani  spotfebite k
elektrické siti nebo pfi opétovném

pfipojovani této sité (do nasledujicich 2
minut). Dimenzujte ochranu elektrického
systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup
nastaveni Power Limitation se fidte timto
navodem, ¢asti Funkeni princip.
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3.3 Instalace

Pred zahajenim instalace:

+ Po vybaleni vyrobku se ujistéte, ze nebyl poskozen
béhem piepravy a v pfipadé problémd kontaktujte
prodejce nebo zékaznickou asistencni sluzbu dfive,
nez pfistoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni nenachéazi (z divodl
pfepravy) doplikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento materiél odstrarite a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemize byt instalovan nad chladici
zafizeni, myCky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- VeSkeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a

_ odfezky.

DULEZITE: pouzite jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti az 250°; pred instalaci musi byt lepené povrchy
peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka, ktera by
mohla ohrozit jejich prilnavost (napf. uvolfiovaci Cinidla,
konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanaSi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout
zhruba 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky

nebudou namontovany podle pokynu

uvedenych v tomto navodu, mohlo by
dojit ke vzniku nebezpeCi elektrické
povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporucujeme

obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna félie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost vici starnuti

- odolnost viiéi teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.



4. Provoz

Ovladaci panel

—— 15
19—— +
Lyl
1 1]
o—a ( —10
LOCK
2
| ®
16 | +' 13— —20
a—8S 1L
Lo P
3
w ] ] . o 2
;‘||||||I||II|III|_ B T@i B B‘||||||| ........
FL RL RR FR
5 1|9
21 sune 14—
17 FILTER
18 " — — 42
7
®|!""""""'nlx|
6
Displej / LED
Tlacitka
11.  Zobrazeni Power Level
1. ON/OFF vamé desky/ odsavace pro varnou desku 12.  Zobrazeni rychlosti (vykonu) odsavani
2. Indikator polohy varné zony 13. Displej varné zony
3. Volba vamych zén 14. Displej odsavace
ZvySenilsnizeni Power Level 15.  Displej Timer
4. Aktivace Temperature Manager 16. Zobrazeni Temperature Manager
5. Tlacitka odsavace 17.  Indikator servisu filtrd
6. Volba odsavace 18.  Indikator funkce automatického odsévani
ZvySenilsnizeni rychlosti (vykonu) odsavani 19.  Indikator aktivniho Timeru
7. Aktivace automatickych funkci 20. Indikator aktivniho Bridge
Reset nasyceni filtrd 21.  Indikétor fungovani se SNAP
8. Aktivace Timeru
Prodlouzeni/zkraceni doby Timeru
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pauza / Recall
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POUZITi VARNE DESKY

Uziteéné informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjsi bezpe€nostni pfedpisy.

Z tohoto divodu:

+ Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

* V/ jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnout varnou desku” bez “Zvolit
varnou zonu” a “Provozni teplota”, nebo “Funkce Lock”
nebo funkce “Timer”).

Pozor! V pripadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani
je mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamzité,
protoze varna zona bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol “H" ktery bude signalizovat, Ze
probiha tato faze.

Nepriblizujte se k vamné zoné, dokud displej nezhasne.

Displej varné zony
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta vama zona a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_"'
Funkce Temperature Manager

aktivni o
Funkce Lock aktivni L
Funkce Pauza H
Funkce Automatic Heat UP ,'-:,'
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Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation

Spotfebit se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hmce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncli na vamé
z06né.

@ Safety Shut Down
Z bezpecénostnich divod( ma kazda varna zéna maximalni

dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

® Residual Heat Indicator

Pfi vypnuti jedné nebo vice vamych zén bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu .

Funkeni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zénu.

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (I) ON/OFF varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznaCovat, ze vama
deska/odsavac je pfipravena/pfipraven k pouZiti

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

® Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (3) , ktera odpovida
pozadované vamé zoné.

@ 9 Power Level

VVama deska je vybavena 9 stupni vykonu

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

@ Power Booster

Spotfebit je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vyS$$im nez
stupen 9), ktery bude aktivni do dobu 10 minut a poté se
vykon navrati na pfedchozi stupen.

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (3) (vice
nez stupen J) a aktivujte Power Booster

Stuperi Power Booster se bude zobrazovat na displeji zvolené
z6ny pomoci symbolu” P



@ Bridge Zones

Vamé zény jsou diky funkci Bridge schopny fungovat
kombinované a vytvaret jednu spoleCnou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umozriuje rovnomémé vareni i v
pekacich a panvich velkych rozméra.

Je mozné pouzit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “Sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zény jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této pfirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte soucasné obé varné zény, které chcete pouzit

- indikator Bridge (20) ,Sekundarni“ varné zény se rozsviti

« g

- pomoci Volici listy (3) varné zony “Master bude mozné
nastavit Provozni stupefi (vykon)

- pro deaktivaci Funkce Bridge stai opakovat stejny postup
pro aktivaci

® Temperature Manager
Temperature Manager je funkce, kterd umoZzriuje nastavit

pfednastavenou teplotu, vhodnéjsi, pro dosazeni vami
pozadovaného vysledku (nahlédnéte do tabulky Temperature
Manager na konci této kapitoly).

Zvolte pozadovanou varnou zénu.

+ Stisknéte jednou nebo vickrat a: (4) pro vybér
nejvhodnéjSiho stupné mezi témi, které jsou k dispozici:

-_\ !’
%\ Melting*
DR
%\ %‘\\ Warming* %
N NI NI
%\W Simmer*
* Nahlédnéte do tabulky Temperature Manager na konci
této kapitoly.

+ Znovu stisknéte pro vypnuti.

Na displeji varné zény, ktera pravé funguje v rezimu
Temperature Manager, se zobrazi symbol ‘A"

® Key Lock
Key Lock umoziiuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se

zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

250

Aktivace:

« stisknéte ﬂ 9)

+ LED umistény nad tlagitkem se rozsviti na znameni, ze
doSlo k aktivaci

Opakujte tento postup pro deaktivaci.

@ Child Lock

Child Lock zabrariuje tomu, aby déti mohly nedopatfenim
zapnout varnou zénu a odsavaci zénu, a blokuje aktivaci
vech funkei.

Child Lock muze byt aktivovana pouze se zapnutym
spotiebi¢em, ale s vypnutymi varymi zénami (a odsavaci
z6nou).

Aktivace:

+ stisknéte a drzte stisknuté soucasné a ) a m

(10), zvukovy signal bude signalizovat, ze je funkce
aktivovana a zobrazi se “L* na displejich (13) a (14).

Opakuijte tento postup pro deaktivaci.

@ Timer

Funkce Timer je odpogitavani, které Ize nastavit, i sou¢asné,
pro kazdou varnou zénu (a pro odsavaci zonu).

Na konci nastavené doby se varné zény (nebo odsavaci zéna)
automaticky vypnou a uzivatel bude upozornén pfisluSnym
zvukovym signalem.

Aktivace/Regulace funkce Timer pro varnou desku
+ Zvolte varnou zénu (vykon * 0).

 Stisknéte = = (8) pro pristup k funkci Timer

* Provedte nastaveni doby trvani timeru:

stisknéte voli¢ + pro prodlouzeni doby automatického
vypinani

stisknéte voli¢ smm pro zkraceni doby automatického
vypinani

V pfipadé potreby zopakujte stejny ukon pro ostatni varné
z0ny.

Poznamka: Kazda vara zéna mize mit nastaveny jiny
Timer; na displeji (15) se na 10 sekund zobrazi
odpocitavani posledni zvolené vamé desky, poté se
zobrazi odpo€itavani s nejkratSim ¢asem.

Jakmile timer ukongi odpogitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tiacitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,
se symbolem * oo



Poznamka: po strané vamné desky s fungujicim timerem se

%
zobrazi symbol &2 (19)

Pro vypnuti timeru:
+ zvolte varnou zénu
« nastavte hodnotu timeru na 4, pOMOC| mmm

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim
nedojde ke stisknuti jinych tlacitek.

® Eqqg Timer
Funkce Egg Timer je nezavislé odpoditavani z vamych zén (a
z odsavaci zony). Egg Timer se aktivuje stisknutim ==

®)-

Pozn. : pro regulaci funkce Egg Timer postupujte podle
stejného postupu jako u funkce Timer-

Jakmile timer ukonéi odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo prestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlagitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,
se symbolem 0.00"

@ Pauza
Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

§5$
+ stisknéte m (20)

+ zobrazise  1* na displej (13).

Pro deaktivaci funkce:
Poznamka : tento kon obnovi podminky desky pred

pauzou
911

+ stisknéte m (20)

+ béhem 10 sekund posurite prsty podél

Volici listy (3), odpovidajici varné zéné 2
(OBR.19);

Poznamka : pokud neni Ukon proveden v této dobé
funkce pauza zistane aktivni.

Poznamka: pokud po 10 minutach, Funkce Pauza neni
deaktivovana, plotynka se automaticky vypne.

® Recall
Funkce Recall umozriuje znovu nacist vechna nastaveni
provedena na plotynce v pfipadé nahodného vypnuti.

Aktivace:

+ opétovné zapnuti plotynky (I)
do 6 sekund od vypnuti
111

« stisknéte m "

béhem dalSich 6 sekund

® Automatic Heat UP

Funkce Automatic Heat UP umoZriuje uveést rychleji do rezimu
nastaveny vykon; tato funkce ma tu vyhodu, Ze je vareni
rychleji, ale bez rizika spaleni jidla, protoZe teplota
neprevySuje teplotu nastaveného stupné.

Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1-8 .

Aktivace:
+ stisknéte dlouze, na Volici listé (3), pozadovany vykon

.+ zobrazise ‘" na displeji (13).

@ Power Limitation

Funkce Power Limitation umoziuje nastavit fungovani
spotiebiCe s omezenim maximalni spotfeby.

Pozn.: nastaveni je tfeba provadét z vypnuté desky bez

|

stisknuti tlaCitka O v okamziku pfipojovani vamé desky k
elektrickeé siti nebo pfi opétovném pfipojovani této elektrické
sit&, do nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation :
111

- stisknéte a drzte dlouze stisknuta tlacitka B m ,azdo
vydani kratkého zvukového signalu

- se posouvejte souCasné po posuvnicich FL a RL
PR EEri b vl 7leva doprava,
a drzte dlouze stisknuté v drovni pismen Paz do vydani

kratkého zvukového signalu

24.  displej Timer (15) zobrazi symboly “CF6”, na
znameni, Ze je mozné provést nastaveni

25.  displej zény FL zobrazi aktuélni nastaveni**
0=T74KW
1= 45KW

** vychozi nastaveni je 7,4 kW

- pro zménu nastaveni Power Limitation se posouvejte na
pOSUVnikUFL”IIH””I””

- Zleva doprava, pro navySeni kW

- zprava doleva, pro snizeni kW

111

- pro uloZeni provedené volby stisknéte tlacitka B m
po dobu 1 sekundy;
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bude vydan zvukovy signal na potvrzeni provedeného
nastaveni, a vystoupi se z funkce.

POUZITi ODSAVACE

® Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (I) ONJ/OFF varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat, Ze vama
deska/odsavac je pfipravenal/pfipraven k pouziti

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti odsavace:
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (6) pro aktivaci odsavace

® Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél Volici listy (6):
doprava pro zvySeni rychlosti (vykonu) odsavani (0-10);
doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (10-0);
® Timer

Aktivace/Regulace funkce Timer pro odsavac

* Zvolte odsavac (rychlost ' 0).

. Stisknéte = =+ (8) pro pristup k funkci Timer (z
jakékoli rychlosti)

+ Provedte nastaveni doby trvani timeru:
stisknéte voli¢ ¥+ pro prodlouzeni doby automatického
vypinani
stisknéte voliC mmm pro zkraceni doby automatického
vypinani

na displeji (15) se bude zobrazovat odpocitavani,

Poznamka: po strané displeje odsavace s fungujicim timerem

¢
se zobrazi symbol &2 (19)

Jakmile timer ukonéi odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo prestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlagitka varné desky) a na displeji (15) bude blikat,
se symbolem .00

Pro vypnuti timeru:

* zvolte varnou zonu

« nastavte hodnotu timeru na 7 pPOMOC| wmm

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim
nedojde ke stisknuti jinych tlaitek.
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@ Indikator nasyceni filtri
Digestof oznamuije, kdy je tfeba provést udrzbu filtra:

Tukovy filtr
LED “FILTER"(17) se rozsviti

Pachovy filtr s aktivnim uhlim
LED “FILTER"(17) blika

@ Reset nasyceni filtr
Po provedeni udrzby filtr (tukového a/nebo s aktivnim uhlim)

stisknéte dlouze tla¢itko ;

LED “FILTER” zhasne a spusti se od zagatku poditani
indikatoru.

@ Aktivace indikatoru nasyceni filtru proti zapachu s
aktivnim uhlim

Tento indikator je normainé deaktivovan.

Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zplisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci O ;
- s vypnutym motorem sani a vypnutymi vamymi zénami

stisknéte a drzte stisknuté ;

-“FILTER" ge rozsviti a poté zhasne, coz bude oznagovat, 7e
probéhla aktivace.

@ Deaktivace indikatoru nasyceni pachového filtru s
aktivnim uhlim

opakuijte postup uvedeny vySe pro aktivaci

- “FILTER” bjika a poté zhasne, coz bude oznadovat, 7e
probéhla deaktivace.

@ Automatické fungovani

Digestof se zapne s nejvhodnéjsi rychlosti a pfizptsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému ve
vamych zénach.

Kdyz je varna deska vypnuta, odsava¢ pfizpisobi svou
rychlost odsavani, a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily
zbytkové vypary a pachy.

Pro aktivaci této funkce:

Kratce stisknéte @(7), LED “(A)” (18) se rozsviti, coz
bude oznacovat, ze digestor funguje v tomto rezimu.

@ Automatické fungovani digestore se SNAP®
Ohledné spojeni mezi digestofi a SNAP®: nahlédnéte do
navodu dodaného se SNAP® nebo navaivte www.elica.com.



Poznamka: SNAP® je pomocna odsavaci jednotka schopna
fungovat spolecné s digestofi.

Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte kratce @(7), LED dioda “(A)"(18) a LED dioda
“SNAP” (21) se rozsviti na znameni, Ze digestof pracuje v
tomto rezimu.

Zarizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spolecné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodavana vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu

pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

+ Elektrické prfipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpisl pro domaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, ktera ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.

Stupen vykonu (pfedem nastaveny) Popis
Stanovi vhodny vykon pro pomalé rozpousténi citlivych vyrobk( bez naruseni
s . jejich chutovych charakteristik (Cokolada,
Melting méslo, apod.)
I ' A
Stanovi vhodny vykon pro Setrné udrZzovani teploty pokrmdi, aniz by teplota
Warming téchto pokrmU dosahla bodu varu.
Stanovi vhodny vykon pro dlouhodobé a pomalé vafeni pokrmd. Vhodné pro
vareni rajCatovych omacek, ragu, polévek, zeleninovych polévek, které
vyzaduji stalou teplotu vafeni (idedini pro vareni ve vodni lazni). Nebude
s s s Simmer dochazet k pretékani i pfipalovani ve spodni ¢asti hrnce, které je v téchto
— pfipadech Casté.
Tuto funkci pouzivejte po uvedeni pokrmu na bod varu.
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4.1 Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupefi vykonu Typ vareni (zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)
Boost Rvchié ohfivani Idealni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
y na bod varu &i rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
89 Smaseni - vafeni Idedlni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobkd, rychlé vafeni
7.8 Restovani — smazeni - vafeni- | Idedlni pro smaZzeni, udrzeni prudkého varu, vareni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky
vykon Restovani - vareni — duseni — Idealni pro smazeni, udrzeni mirého varu, vafeni a
6-7 smazeni - arilovani grilovani (stfedné dlouha doba vareni, 10-20 minut),
9 predehfivani prisludenstvi
45 Vafeni — dudeni — smazeni - Idedini pro duSeni, udrzeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobé). Zavérecné promichani téstovin
Vafeni - pomalé vareni — Idealni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky, pecené,
Stiedné 3.4 zahuét'ovF;ni - ZAVETeEnG ryby) v oméacce &i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
o - vyvar, mliéko) nebo pro zavérecné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani omackou
Cuocere - sobbollire Idedlni pro dlouhodobé vareni (mnoZzstvi mensi nez
2-3 ) - jeden litr: ryze, omacky, pe€ené, ryby) v omacce Ci
addensare - mantecare jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
12 Eg?gy;?r\]" t; r(lfazr_nzrgig\r/:;:g Idealni pro zmék&eni méasla, pomalé rozpusténi
pe - 2 ¢okolady, rozmrazeni men$ich mrazenych vyrobk
promichani
Nizky vykon — —
1 Ezggy;?r\lll t(_e rgw;zsg::gr:g Idealni pro udrzeni teploty menSich porci uvafenych
P -z pokrmd nebo talifid Ci pro zavérecné promichani rizota
promichani
Vama deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonéeni vareni je

signalizovano H-L-O)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stupen vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druhé faze Vykony
erstve Vafreni téstovin a
testovin Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
y varu
erstve Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovin OhFivéni vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
ryze d varu
Vafeni téstovin a
Vafena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vafreni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dugené Ohfivani pisluenstvi 7-8 Vareni 34
Restované Ohfivani prislusenstvi 7-8 Restovani 7-8
dozlatova
o Opeceni dozlatova na oleji : L ]
Pecené (na mése - vjkon 6) 7-8 Vareni 3-4
Grilovani Predehfivani hmoe 78 Oboustraning 78
Masa T - griiovan!
Prudkeé opékani Prudke opekani na oleji 78 Vareni 45
(na mésle - vykon 6)
Ve Prudké opékani na oleji .
Stavéldudend (na mésle - vykon 6) 78 Vareni 34
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji .
Ryby Stave/dusens (na mésle - vykon 6) 78 Vareni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani pant\(ji esmmaslem nebo 6 Vateni 6.7
. Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 5.6
Vejce tukem
Na méidol na Ofivani vody Booster-9 Vareni 5.6
Livance Ohfivani panve s maslem 6 Vareni 6-7
Rajtatova | "udké °pekav"y'kr; %'f" (na mésle - 67 Vafeni 34
Omécky Ragu Prudké opekanll na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 3.4
vykon 6)
Beamel Pfiprava zékladu (rozpu$téni masla 56 U,vef:Ienl do 3.4
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzov?/glnrlmrneho 4-5
Dezert Pudinky Uvedeni miéka na bod varu 45 Udrzovani mimého |,
rémy varu
Miétné ryze Ohfivani miéka 56 | Udmovenimimého | 54
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5. Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu c¢isténi ci
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Vamou desku je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Dalezité:

Nepouzivejte abrazivni houbicky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.
NepouZivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na CiSténi trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sal, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pfipravky pro ¢isténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dalezité:

V pfipadé nahodného preteCeni velkého mnoZstvi kapaliny z
hrncl je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umoziuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢isténi s maximalnim
zaru¢enim hygieny.

Obr. 18

Pro UpInéj$i a dikladnéjsi ¢isténi je mozné tplné odmontovat
spodni nadrz

Obr. 19

Cisténi kovové mrizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim ¢isticim
prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidaénim
jevim.
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Udrzba odsavace

Cisteni

Pro ¢&isténi pouziveite VYLUGNE hadfik navihdeny
neutralnimi tekutymi Gisticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravki, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z varen.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotdch a v
kratkém cyklu.

Pfi myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Vlyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni
pachovych filtrd dochazi po viceméné del$im pouzivani v
zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢i$téni tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehfaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtratni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vy3ky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhledavani poruch

~

INFORMACNI KOD POPIS MOZNE PRICINY RESENI
Vnitini teplota Pfed opétnym pouzitim
Zéna ovladagt se vypina kvali piili elektronickych A opetnym p
E2 . N g D pockejte, dokud deska
vysoké teploté soucasti je pfilis
. nevychladne
vysoka
ER503 Voda, hrnce nebo
Kowy sianal Je detekovéna nepfetrZita kuchyriské nacini nad Ocistéte povrch,
zvukovy signa (permanentni) aktivace tlacitka. uzivatelskym odstrante z desky
Rozhrani se vypne po 10 sekundach. rozhranim. vSechny pfedméty.

Pri vech ostatnich
chybovych
signalizacich
(E..U..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni

1.Zkontrolujte, zda problém nem(iZete vyfesit sami podle pokynt uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.
Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. \Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, 3Skody alebo pozZiare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie urené vylucne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajucich z varenia. Nie sU povolené iné pouzitia (napr.
vykurovanie  miestnosti). ~ Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat’ odliSny vzhfad v porovnani s

obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, udrzbu

a instalaciu zostavaju rovnaké.

@ Pozome si precitajte tito prirucku: obsahuje délezité
informéacie o inStalacii, pouzivani a bezpeénosti.

@ Na zariadeni nevykonavaijte ziadne elektrické zmeny.

@ Pred instalciou skontrolujte, Ci nie je poSkodeny Ziaden
komponent. VV opa¢nom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracuijte v intalacii.

@ Overte neporu$enost zariadenia skor ako pristipite k
inStalcii. V opaénom pripade sa obréatte na predajcu a
nepokracuijte v inStalacii.

Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* su volitelné

prislusenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo

prvky, ktoré nie s Standardne dodavané a je potrebné ich
zakupit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujice pokyny: e Zariadenie musi
byt  pred vykonanim  akejkolvek
montaZnej prace odpojené od elektricke;
siete. e InStalaciu a udrzbu musi
vykonavat kvalifikovany technik v sulade
s pokynmi vyrobcu a v sulade s platnymi
miestnymi  bezpecnostnymi  predpismi.
Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie je vyslovne
uvedené vnavode na pouzite. e
Uzemnenie zariadenia je zo zakona
povinné. e Napdjaci kabel musi byt
dostatoCne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie  zariadenia vstavaného do
nabytku kelektrickej sieti. e Aby
zariadenie  vyhovovalo  sd&asnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny
dvojpolovy vypina¢ podfa noriem, ktory
zabezpeCi uplné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepatia Ill, v
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stlade s pravidlami pre inStalaciu. e
Nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie
kable. @ Po dokonceni instalacie nesmie
mat pouzivatel pristup k elektrickym
komponentom. e Zariadenie a jeho
pristupné Casti sa poCas pouzivania
zohrievaju na vysoku teplotu. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. e Davajte pozor, aby sa deti
nehrali so zariadenim; deti musia byt v
dostato¢nej vzdialenosti od zariadenia
a pod dozorom, pretoze pristupné Casti
sa poCas prevadzky mézu velmi zohriat.
e Pre osoby s kardiostimulatorom
a s aktivnym implantatom je délezité pred
pouzitim induk¢nej dosky skontrolovat, Ci
je ich stimuladtor kompatibilny so
zariadenim. e PoCas pouzitia apo
pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych prvkov

zariadenia. e Zabrante kontaktu s
handrami  alebo  inym  horfavym
materialom, kym vSetky komponenty
zariadenia nebudu dostatocne

vychladnuté, riziko poziaru. e Nekladte
horlavé materialy na zariadenie alebo do
jeho blizkosti. e Prehriate tuky a oleje
lahko vznietia. Dohliadajte na varenie
potravin bohatych na tuky a oleje. ® Ked
je  povrch  poSkriabany,  vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu  elektrickym  pridom. e
Zariadenie sa nesmie uvadzat do
prevadzky prostrednictvom vonkajsieho
Casovaca alebo systémom samostatného
dialkového ovladania. e Varenie na
varnej doske s olejom alebo tukom bez
dozoru mbze byt nebezpe¢né a mbze
sposobit poziar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohfadom. Proces
kratkodobého varenia je potrebné
neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokusajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vypnite zariadenie



a zakryte plamen napriklad vekom alebo
hasiacou pokryvkou. Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varnu
dosku. e NepouzZivajte parné Cdistice,
existuje riziko Urazu elektrickym pradom.
o Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varnej
dosky, pretoZze by sa mohli prehriat. e
Pred pripojenim zariadenia k elektrickej
sieti; skontrolujte identifikacny Stitok
(umiestneny  na  spodnej  Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napatie
avykon zodpovedaju hodnotdm siete
aze elektricka zasuvka je vhodna.
Vpripade  pochybnosti  kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varnu
dosku ovladacim zariadenim
anespoliehajte sa na  detektor
pritomnosti hrnca. e Zabrarite rozliatiu
tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod
tepla. ® Nenechavajte ohrievacie prvky
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZzené Ziadne nadoby. e Po
dokonceni varenia vypnite prislusnu
varnu zonu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovi féliu a nikdy na
dosku priamo neumiestiiujte  vyrobky
balené do hlinika. Do$lo by k roztopeniu
hlinika a nenapravitefnému poskodeniu
vasho zariadenia. @ Nikdy neohrievajte
neotvorenl konzervu alebo plechovd
nadobu s potravinami: moze vybuchnut!
Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek. e PouZitie
vysokého vykonu, ako je funkcia Booster,
nie je vhodné pre zohrievanie niektorych
tekutin, ako napriklad olej na vyprazanie.

Nadmermné teplo by mohlo byt
nebezpedné. V tychto pripadoch
odporG¢ame pouzit nizS§i vykon. e

Nadoby musia byt umiestnené priamo na
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varnej ploche amusia byt v strede.
V ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec avarni dosku iné predmety. e
V pripade vysokych teplét zariadenie
automaticky znizi stuperi vykonu varnych
z6n. e Skor ako vykonate akykofvek
Ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim
zastrcky alebo  vypnutim  hlavného
vypinaCa obydlia. e Pri vSetkych
ukonoch montaze a Udrzby pouZivajte
pracovné rukavice. e Zariadenie sm
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti
len vtedy, ked st pod dozorom alebo ked
im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouzivania zariadenia a
tieto osoby pochopili nebezpeCenstva
spojené so zariadenim. e Deti musia byt
pod dozorom, aby sa so zariadenim
nehrali. e Cistenie a UdrZzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti  musi byt  zabezpecené
dostatoéné vetranie, ked sa zariadenie
pouziva suCasne s dalSimi spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie sa musi Casto Cistit, zvnutra
aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v
kazdom pripade dodrZiavajte pokyny
vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu.
e Nedodrzanie postupov Cistenia
zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov
spdsobuje rizika poZiarov. @ Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané.
e Pouzitie otvoreného ohna je Skodlivé
pre filtre a mdzZe vyvolat poZziar, preto sa
mu vzdy vyhybajte. e Vyprazanie je
nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapéleniu prehriateho oleja. o
UPOZORNENIE: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
moézu zohriat. e Pozor! Zariadenie



nepripdjajte k elektrickej sieti az do
uplného ukoncenia instalacie. ® Co sa
tyka technickych a bezpeénostnych
opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrzZiavajte
nariadenia kompetentnych miestnych
organov. e Nasaty vzduch sa nesmie
odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov  vyprodukovanych
spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. e Zariadenie nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovane;
mriezky! ® Na inStalaciu pouZivajte iba
pripeviovacie skrutky vo vybave so
zariadenim, alebo, ak nie su vo vybave,
kipte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte
skrutky so spravnou diZzkou uvedenou v
Navode na inStalaciu. e Ked je toto
zariadenie a iné zariadenia napajané
energiou, ktord nie je elektricka, v
prevadzke sucasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x
105 bar). @ Je dolezité uchovavat tento
navod, aby ste dofi mohli kedykolvek
nahliadnut. V  pripade  predaja,
odstUpenia alebo stahovania zaistite, aby

zostala spoloCne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Europskou smernicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol =smm na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu prilozend, poukazuje na to, ze s
tymto vyrobkom nesmie byt nardbané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informécie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zakipeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v stlade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
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3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odporucania na
spravne pouzitie za U¢elom znizenia vplyvu na Zivotné
prostredie: Ked zaCinate varit, zapnite zariadenie na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko mintt
po ukonCeni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra u¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra U¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimaliz&ciu U€innosti a
minimalizaciu hluku pouzivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukénd doska:

- bezpecnejsia: nizia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamzite reaguje na vase prikazy

- u€innejsia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca z vamnej dosky sa
prenos tepla okamzite prerusi, aby sa zabranilo zbyto€nym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Délezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

* nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hrnce vhodné na indukciu su U¢inné z toho
dévodu, ze ich dna s0 Ciastone zlozené z
feromagnetického materialu!! Pri nékupe hmcov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

« dno je vyluéne iba z feromagnetického materidlu. V
opacnom pripade sa znizi G¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hmca,
ktoré nie st vhodné na varenie.



NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavajd ani induktory.

NIE!

+  Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnl plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zazitok z varenia.

i
,( ~ } L= .:_I’.\ E ]
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Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

2.1.1 Existujuce nadoby

Mbzete skontrolovat, Ci materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
sU magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajicom odseku.

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaju spravne rozmery, varné zony

sa nezapnu.

Udaje o miniméalnom priemere hrnca, ktory sa méa pouzit

na kazdej jednotlivej zone najdete v ilustrovanej Casti tohto

navodu.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odpori¢ame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varna zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hrncoch po¢as
varenia a najma v pripade hrncov s vySkou presahujicou
22 cm.

* hrniec umiestnite do stredu varnej zony oznacenej na
doske.

Pouzitie odsavaca

Odsévaci systtm sa méze pouzit v odsavacej verzii s
vonkajSim od&erpavanim alebo filtracnej verzii s vnutornym
obehom.

I@ Odsavacia verzia

Obr. 7

Pary sa odcerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.
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Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krizku:

- v pripade obdf#nikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informécii najdete na stranke tykajucej sa prisluSenstva
odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok
pripojte k trubkdm a vypUStacim otvorom na stene s
priemerom  ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia
priruba).

PouZitie vypustacich trubiek a otvorov s menSim priemerom
spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie
hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

@ Ppouzite s mozno najkratSie potrubie.

@ Pouzite potrubie s €o najmenSim poctom ohybov

(maximalny uhol ohybu: 90°).
L} Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtrana verzia

Obr. 10

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardnu montdz s vystupom vzduchu v
prednej Casti podstavca nabytku. Viac informacii najdete na
stranke tykajicej sa prisluSenstva odsavacej verzie (v
obréazkovej Casti tejto prirucky).

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com , aby ste si pozreli kompletny rad
suprav, aby ste mohli vykonat' rozne spdsoby montaze
filtracnej a odsavacej verzie.

3. Montaz

e Elektricki aj mechanicki inStalaciu
musi vykonat Specializovany personal.
Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol
zabudovany do pracovnej dosky s
hribkou 2 — 6 cm v pripade in$talacie
TOP; 2,5 — 6 ¢cm v pripade inStalacie
FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou
doskou a stenou musi byt aspori 5 ¢cm od
prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspor 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su
orientatné: pri navrhovani priestorov je
nutné dodrziavat pokyny  vyrobcu
kuchyne.



& 3.1 Elektrické napojenie
Obr. 3

e Odpojte zariadenie od elektrickej siete.
e InStalaciu musi vykonat' kvalifikovany
profesional, ktory pozna platné normy pre
montaz a bezpeCnost. e Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za
Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzania
pokynov uvedenych v tejto kapitole. e
Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy,
aby bolo mozné odstranenie varnej
dosky z pracovnej plochy. e Uistite sa,
Ze napatie uvedené na vyrobnom Stitku
na spodnej strane spotrebi¢a zodpoveda
hodnotam elekirickej siete obydlia, v
ktorom  bude  namontovany. °
Nepouzivajte predizovacie kable. e
Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dih$i ako ostatné kable. e V
pripade, Ze domaci spotrebi¢ nie je
vybaveny napajacim kablom, pouzite
kabel s prierezom vodi¢a minimalne 2,5
mm2 pre vykon az do 7200 wattov; pri
vy$Sich vykonoch musi byt 4 mm2. e
Kabel v ziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 050 °C vy$Siu ako je teplota
prostredia. e Spotrebi¢ je uréeny na
trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k
elektrickej sieti a kontrolou sprvneho
fungovania spotrebiCa vzdy skontrolujte,
Ci je sietovy kabel spravne namontovany.
e Pozor! Prepojovaci kabel musi
vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
Pozndmka: vyrobok je  vybaveny
funkciou obmedzenia vykonu Power
Limitation, ktora umozriuje nastavit' limit
maximélnej hodnoty absorpcie kw.
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze
pripojenia vyrobku k elektrickej sieti alebo
pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujucich 2 minut).
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Stanovte rozmery ochrany elektrického
zariadenia na zaklade zvolenej urovne
Obmedzenia  vykonu. Postupnost
nastavenia funkcie obmedzenia vykonu
Power Limitation najdete v tejto prirucke
v oddiele Prevadzka.

3.3 Montaz

Pred zacatim instalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti 0 zakaznikov.

+ Skontrolujte, & ma zakupeny vyrobok
zodpovedajlce zvolenému miestu inStalacie.

+  Uistite sa, ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplnkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

+  Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta in3talacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava ndbytku na vstavanie:

Vyrobok sa nesmie inStalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrarite hobliny alebo
piliny.

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidio (S), ktoré
je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne o€istit a odstranit vSetky
latky, ktoré by mohli zhor3it prifnavost lepenych povrchov
(napr. separacné prostriedky, konzervaéné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvySky starého lepidla atd.); lepidio je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode rdmu; po
zlepeni nechaijte lepidlo schnut asi 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! InStalacia skrutiek a spojovacich

prvkov, ktor4 nie je vsllade stymito

pokynmi, mdze sposobit rizika elektricke]
povahy.

Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku odpori¢ame

pripevnit potrubia lepidlom s nasledujicimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamenia

- vynikajica odolnost voci starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach

rozmery



4. Cinnost’

Ovladaci panel
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Displej / LED
Klavesy
11.  Zobrazenie Power Level
1. ON/OFF vamej dosky/ odsavaca pre varni dosku 12.  Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsavania
2. Indikator polohy varnej zény 13. Displej varné zéna
3. Voli¢ varnych zon 14. Displej odsavaca
ZvySenielZnizenie Power Level 15. Displej Timer (Casovaca)
4. Aktivécia funkcie Temperature Manager 16. Zobrazenie funkcie Temperature Manager
5. Klavesy odsavaca 17.  Indikator asistencie filtrov
6. Volba odsavaca 18.  Indikator funkcie automatického odsavania
ZvySenie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsavania 19. Indikator Timer aktivny
7. Aktivacia automatickych funkcii 20. Indikator Bridge aktivny
Reset saturacie filtrov 21.  Indikator prevadzky so SNAP
8. Aktivacia Casovaca 3
Predlzenie/Skratenie doby Casovaca
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. Pauza / Recall
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F"OU2ITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet' skor ako zacnete:

VSetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnej§imi bezpecnostnymi normami.

Z tohto dévodu:

+ Niektoré funkcie nie st aktivované alebo sa
automaticky deaktivuji v nepritomnosti hrncov na
horakoch, alebo ked' sii zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch aktivované funkcie st automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,,Zapnat
varn( dosku* bez ,,Zvolit varni zénu“ a ,,Prevadzkova
teplota“, alebo ,,Funkcia Lock* alebo ,, Timer*).

Pozor! V pripade, Ze (napriklad) dihSej prevadzke
vypnutie varnej zény nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovacej fazy; na displeji varnych zén sa objavi
znacka ,H“ éo indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skor ako sa priblizite k varnej
z6ne.

Displej varna zéna
na displejoch tykajucich sa oblasti varenia bude uvedené:

Varna zéna zapnuta a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ‘_"'
Funkcia Temperature Manager
aktivna o
Funkcia Child Lock aktivna L
Funkcia Pauza i
Funkcia Automatic Heat UP ,c,'
Charakteristiky dosky
® Safe Activation

Produkt sa aktivuje iba, ak sa na varnych zénach nachadzaj
hrnce: proces zohrievania sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odobratia hrcov.

@ Pot Detector
Viyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na vamych
z6nach.

@ Safety Shut Down
Z bezpeénostnych dévodov ma varenie maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej irovne vykonu.

® Residual Heat Indicator

Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamych zén je pritomnost
zvySkoveho tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajucej zony pomocou symbolu

Prevédzka
Poznamka: Pre aktivéaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovanu zénu.

@ Zapnutie

Stlate (jemne sa dotknite) (I) tlacidla ON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze varna
doska/odsavac je pripraveny na pouzitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

® Volba varnych zén
Dotknite sa (stlacte Vyberovej listy (3) zodpovedajlcej
pozadovanej varnej zéne.

® 9 Power Level

Doska je vybavena 9 troviiami vykonu

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (3):
smerom doprava pre zvysenie drovne vykonu,

smerom dolava pre znizenie Urovne vykonu.

@ Power Booster

Vlyrobok je vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad Groviiou
), ktora zostava aktivna 10 minat, potom sa vykon vrati na

predchadzajlcu Groven.

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (3)
(nad Uroven 9) a aktivujte funkciu Power Booster

Urovefi Power Booster je uvedena na displeji vybratej zony
symbolom , P~

@ Bridge Zones
Le varné zony su vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v

kombinovanom rezime, pri€om vytvaraju jedind zénu s tou
istou droviiou vykonu. Tato funkcia umoZiiuje homogénne
varenie s pekami a hmcami znacnych rozmerov.

Je mozné pouzit v pare prednd varnu zénu ,,Master so
zodpovedajicou zénou na zadnej strane ,,Sekundarna“



(pre overenie na ktorych zdnach je dostupna tato funkcia
nahladnite do obrazkovej Casti tejto prirucky).

Pre aktivaciu funkcie Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura

che si vogliono utilizzare

- indikétor Bridge (20) varnej zony ,,Sekundéarna“ sa

rozsvieti,,
- prostrednictvom vyberovej listy (3) varnej zény ,Master*
bude mozné nastavit prevadzkovu droven (vykon)

- pre deaktivaciu funkcie Bridge postacuje zopakovat' ten isty

postup aktivacie

@ Temperature Manager
Temperature Manager je funkcia, ktora umozriuje nastavit

prednastavend hodnotu, navhodnejSiu na dosiahnutie
pozadovaného typu vysledku (nahliadnite do tabulky
Temperature Manager na konci tejto kapitoly).

Zvol'te pozadovanu varni zénu .

+ Stlacte raz alebo viackrat a: (4) pre zvolenie
najvhodnejSej rovne medzi disponibilnymi:

N
Melting*
_‘\f, _.\"f
%\\ Warming* l’i‘
RERVERY
%\ %\\ %\ Simmer* )

* Nahliadnite do tabulky Temperature Manager na konci
tejto kapitoly.

« Stlacte eSte raz pre vypnutie.

Na displeji zony, ktora pracuje vo funkcii Temperature
Manager sa objavi symbol ,, f*

@ Key Lock

Key Lock umoziiuje zablokovat nastavenia dosky, aby sa
zabranilo nahodnym poskodeniam, pricom uz nastavené
funkcie sa ponechaju aktivne.

Aktivacia:

+ stlacte a 9)
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+ LED nachadzajlica sa nad tlacidlom, sa rozsvieti a
signalizuje uskutoénent aktivaciu

Zopakujte operaciu pre deaktivaciu.

@ Child Lock

Child Lock umoZriuje zabranit tomu, aby deti mohli ndhodne
zapnUt varné zény a odsavaciu zénu zabranenim aktivacie
ktorejkolvek funkcie.

Funkcia Child Lock sa mdZe aktivovat iba so zapnutym
vyrobkom, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavacou
z6nou).

Aktivacia:

‘i 11}
+ stladte a podrZte sti¢asne stlatené 9) a
(10), zvukovy signél signalizuje, Ze funkcia je aktivnaa
zobrazi sa ,L“ na displejoch (13) a (14).

Zopakujte operéciu pre deaktivaciu.

® Timer

Funkcia Timer je odpo€itavanie, ktoré je mozné nastavit, aj
sucasne, na kazdej varnej zéne (a na odsavacej zone).

Po ukonéeni nastaveného obdobia sa varné zény (alebo
odsavacia zéna) automaticky vypnu a uzivatel bude
upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.

Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovac) pre
varnu dosku

+ Vyberte varndi zénu (vykon t 0).

. Stiagte = 4 (8) pre vstup do funkcie Timer

Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ + pre zvySenie asu automatického
vypnutia
stlaCte voli¢ =mm, pre znizenie ¢asu automatického
vypnutia

Ak je to Ziaduce, opakuijte pre ostatné vamé zony.
Poznamka: Kazda varna zéna moze mat nastaveny rozny
¢asovac, na displeji (15) sa na 10 sekind objavi obratené
odpocitavanie poslednej vybratej varnej dosky, potom sa
zobrazi obratené odpo€itavanie s men3im ¢asom.

Ked €asova¢ dokonci odpogitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 mindt, alebo sa zastavi stla¢enim lubovolného
tlacidla na doske), zatial ¢o displej (15) blika, so symbolom

»

Poznamka: na boku displeja varnej zony, s pouzitym

¢
Casovacom, sa objavi symbol . (29)



Pre vypnutie ¢asovaca:
* vyberte varnti zénu
« nastavte hodnotu Gasovaga v 3, prostrednictvom mmm

Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlaia ostatné tlacidla.

@ Eqqg Timer
Funkcia Egg Timer je odpoditavanie nezavislé od varnych zén
(a odsavacej zény). Egg Timer sa aktivuje stlacenim

-— @®).

Poznamka: pre nastavenie funkcie Egg Timer vykonajte ten
isty postup ako pre funkciu Timer=

Ked ¢asova¢ dokonci odpoCitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 minut, alebo sa zastavi stiatenim fubovolného
tla¢idla na doske), zatial €o displej (15) blika, so symbolom

o
» .

® Pauza
Funkcia Pausa umoziuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske, uvedenim varného vykonu na nulu.

Aktivacia:

11
+ stladte m (10)

+ zobrazisa J 1" na displejoch (13).

Pre deaktivaciu funkcie:
Poznamka : tento Gkon obnovi podmienky dosky pred

pauzou
111

+ stlatte m (10)

+ do 10 sekdnd prebehnite smerom doprava prstami
pozdiz

vyberovej listy (3), tykajlcej sa varnej zony 2

(OBR. 19).

Poznamka : ak sa operacia nevykona v tomto ¢ase

funkcia Pauza zostane aktivna.

Poznamka: ak sa po 10 minitach funkcia Pauza
nedeaktivuje, doska sa vypne automaticky.

@ Recall
Funkcia Recall umozriuje obnovit vSetky nastavenia
nastavené na doske, v pripade nahodného vypnutia.

Aktivacia:

+ znova zapnite dosku d)
do 6 sekund od vypnutia
111

+ stlacte m “

do dalSich nasledujtcich 6 sekund

@ Automatic Heat UP

Funkcia Automatic Heat UP umozriuje nastaveny vykon
rychlejSie uviest do rezimu; s touto funkciou mame vyhodu v
tom, ze varenie je rychlejSie, a le bez rizika spalenia jedal,
pretoze teplota neprekro€i teplotu na nastavenej drovni.
Tato funkcia je k dispozicii pre urovne vykonu 1 -8.

Aktivécia:
+ dho stlate na vyberove;j liste (3), pozadovany vykon
* zobrazi sa H na displeji (13).

@ Power Limitation

Funkcia Power Limitation umozuje nastavenie prevadzky
vyrobku a obmedzenie jeho absorpéného maxima.
Poznamka: nastavenie musi prebiehat pri vypnutej doske,

|

bez stlacenia tladidla O pocas pripajania varnej plochy k
elektrickej sieti alebo pri opatovnom zapojeni elektrickej siete,
a to do 2 mindt.

Pre nastavenie funkcie Power Limitation:

- stlaCte a podrzte stlacené tlacidla ﬂ m azdo
zaznenia kratkeho zvukového signalu

- sU¢asne sa posUvajte na Skalach FL a RL
PERERVEEET RNV Ly smere zlava doprava

a dihie podrzte stlatené miesto pod pismenami P, az do
zaznenia kratkeho zvukového signalu

26. nadispleji Timer (Casovaca) (15) sa zobrazia
symboly ,CF6", ktoré signalizuju, ze je mozné
vykonat nastavenie

27. nadispleji zony FL sa zobrazuje aktualne
nastavenie**
0= T74kW
1= 45KW

** predvolené je nastavenie nastavené na 7,4 kW

- pre zmenu nastavenia funkcie Power Limitation sa
postvajte na skale FL LT ITEEETEETTT]
- v smere z[ava doprava na zvySenie kW
- v smere sprava dolava na znizenie kW

- na uloZenie vykonaného nastavenia stlacte tlacidla ﬂ

111
m na 1 sekundu,

zaznie dihy zvukovy signal na potvrdenie vykonaného
nastavenia a vratite sa z funkcie.



POUZITIE ODSAVACA

@ Zapnutie

Stlacte (jemne sa dotknite) (D tlacidla ON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze varna
doska/odsavac je pripraveny na pouZitie

Stlagte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vsetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavaca:
Stlate (jemne sa dotknite) vyberovej listy (6) pre aktivaciu
odsavaca

@ Rychlost (vykon) odsavania:
Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (6):

smerom doprava pre zvySenie rychlosti (vykonu) odsavania
(0-10),

smerom dolava pre znizenie rychlosti (vykonu) odsavania
(10-0).

@ Timer

Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovac) pre
odsavac

+ Zvolte odsavac (rychlost 1 0).

+ Stlatte = (8) pre vstup do funkcie Timer (od
ktorejkolvek rychlosti)

+ Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ + pre zvySenie Casu automatického
vypnutia

stla¢te voli¢ =mm , pre zniZenie ¢asu automatického
vypnutia

na displeji (15) sa zobrazi obratené odpocitavanie,

Poznamka: na boku displeja odsavaca, s pouzitym

¢
¢asovacom, sa objavi symbol . (19)

Ked EasovaC dokon¢i odpocCitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 min0t, alebo sa zastavi stlacenim fubovolného
tlacidla na doske), zatial ¢o displej (15) blika, so symbolom

'
» .

Pre vypnutie ¢asovaca:
* vyberte vamu zénu
« nastavte hodnotu Gasovaca v 3, prostrednictvom mmm
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Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlaia ostatné tlacidla.

@ Indikator nasytenia filtrov
Odsavac par signalizuje, ked je potrebné vykonat ddrzbu
filtrov:

Tukovy filter
rozsvieti sa kontrolka ,FILTER* (17)

Zapachovy filter s aktivnym uhlim
blika kontrolka ,FILTER* (17)

@ Reset saturcie filtrov
Po vykonani udrzby filtrov %tukovy alalebo s aktivnym uhlim)

podrzte stlaené tlacidlo

kontrolka ,FILTER* zhasne a poéitadlo indikatora sa znovu
spusti.

@ Aktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

Tento indikator je zvy€ajne vypnuty.

Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- na zapnutie sacieho povrchu stlaéte O ;
- ked s motor nasavania a vamé plochy vypnuté, stlacte a

podrzte stlacené tlacidlo ,

- rozsvieti sa ,FILTER* 3 potom sa vypne, o signalizuje, 7e
aktivacia prebehla.

® Deaktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

zopakuijte vySSie uvedeny postup pre aktivaciu

rozblika sa ,FILTER* 3 potom sa vypne, &o signalizuje, ze
deaktivacia prebehla.

@ Automaticka prevadzka

Odsavac par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pri€om sa
saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouZitej vo
vamych zénach.

Ked sa varna doska vypne, odsavac par prispbsobi svoju
rychlost odsavania, pri¢om ju postupne znizuje tak, aby sa
eliminovali zvySkové pary a zapach.

Pre aktivaciu tejto funkcie:

Kratko stlacte @(7), LED ,(A)" (18) sa rozsvieti, &im
ukazuje, Ze odsavac par pracuje v tomto rezime.

@ Automaticka prevadzka odsavaca par so SNAP®



Pre spojenie medzi odsavaom par a jednotkou SNAP®:

vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

nahladnite do prirucky dodanej s jednotkou SNAP® alebo + elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebicu musi

navstivte www.elica.com.

vykonat' kvalifikovany a Specializovany technik.

Poznamka: SNAP® je pomocné odsavacia jednotka schopna + SUPRAVA musi mat' samostatnu certifikaciu v stlade s

fungovat spolu s odsavacom par.

Pre aktivaciu tejto funkcie:

bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

Kratko stlacte (7), LED ,(A)*(18) a LED ,SNAP” (21) POZOR: o o N

sa rozsvietia, &im ukazujl, Ze odsavac par pracuje v tomto * kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebicu
rezime. musi byt sucastou obvodu s certifikaciou pre bezpecné

velmi malé napétie (SELV).

Spotrebi¢ je uréeny na poutitie v spojeni so SUPRAVOU * vyrobca tohto spotrebica odmieta akiikolvek
okenného senzora Window (vyrobca nedodava). zodpovednost' za pripadné problémy, Skody alebo poziar
Ak je nainétalovana stiprava okenného senzora Window (iba v sposobené poruchami a/alebo problémami suvisiacimi s
pripade, 7e sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsavanie g%stngwu Cinnostou alalebo chybnou instalaciou

Stupen vykonu (prednastaveny)

Opis

Individualizuje stuper vykonu, vhodny pre pomalé rozpustenie delikatnych

s A vyrobkov, bez toho, aby sa im ohrozila senzoricka vlastnost' (€okolada,
Roztapanie o, atd
maslo, atd.).
Individualizuje stupen vykonu, vhodny pre moznost udrzania teploty vasich
Ohrievanie velmi delikatnych jedal, bez toho, aby dosiahli teplotu varu.

ﬁ Varenie

Individualizuje stupenr vykonu pre dlhodobé mieme varenie jedal. Vhodné pre
varenie paradajkovych omacok, ragu, polievky, zachovanim kontrolovaného
stavu varenia (idealne pre varenie vo vodnom kupeli). Vyhnite sa
neprijemnym rozliatim jedal alebo moznym pripaleniam sa o dno, ktoré su
typické pre tieto pripravy.

Tuto funkciu pouzivajte po uvedeni jedla do varu.
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4.1 Tabulky vykonu

- . Pouzitie stupna
Stupefi vykonu Typ varenia (indik&cia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Idealny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
8.9 Vyprazat - vriet IIdeaIny’prtle zaprazenie, ’zacmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idealny pre smaZzenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 mintt)
Vysoky - — — : :
vykon Opiect - varit — dusit - osmazit Idgalny pre smazenie, ugrzat’ mieme vrenie, varenie a
6-7 S grilovanie (pre priemern( dobu, 10-20 minat),
- grilovat T
predhriatie prisluSenstva
) W s oo | dedlny pre dusenie, udrziavat jemné varenie, varenie
45 Varit - dusit — osmazit - grilovat (pre dlhu dobu). ZamieSanie cestovin
b " Idealny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 3-4 Varit povrr:]?;/ggt’ zahustit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
Varit - povrievat — zahustit - I.d ez.ilnyvpre po’r?ale varenie (objem meney ako JeQen
2-3 L. liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
mieSat . f ; . .
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
1-2 Roztopit — rozmrazit — udrzat Idealny pre zmakéovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat Cokoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon " . ., | Idealny pre udrzanie v teple malé porcie erstvo
Roztopit — rozmrazit — udrzat A . A .
1 e uvarenych jedal alebo udrzanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat !
rizota
Vamna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Vykon nula Oporna plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,

signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategdria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druha faza Vykon
Cerstye Ohrev vody Booster-9 VarevnI|e ce§tOV|n a 7-8
cestoviny udrziavanie varu
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;vamy, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 7-8
- Varenie cestovin a
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 udrsiavanie varu 5-6
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
Zelenina Vyprazané Ohrev oleja 9 Vyprazanie 8-9
strukovin’ Restované Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 6-7
Y Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
P Opecenie masa do zlata s olejom y h :
Pecené (ak s maslom vykon 6) 7-8 Varenie 34
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
ok strandch
Masa Opecenie s olejom
Opecené P < 7-8 Varenie 4-5
(ak s maslom vykon 6)
Na Opecenie s olejom .
§tave/dusené (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 54
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba $tave/dusena (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Vyprézana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vyprazanie 7-8
Prazenice Ohrigvanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na makko/na .
wrdo Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova Opecenie s O|f-3]0m 6-7 Varenie 3-4
(ak s maslom vykon 6)
- . Opecenie s olejom : . )
Omacky Ragu (ak s maslom vjkon 6) 6-7 Varenie 34
Besamel Priprava zakladu, (roztopit maslo 56 anedeme do 3.4
a muku) mierneho varu
Crema . I Udrzat mieme
pasticcera Privedenie mlieka k varu 4-5 Vrenie 4-5
Dke z,erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
rémy vrenie
Ryzowy nakyp Ohrev miieka 5.6 Udrzat mieme 23
vrenie
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym €istenim alebo Udrzbou sa uistite, ze
varné zény su vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa Cisti po kazdom pouZiti.

Délezité:

Nepouzivajte abrazivne hubky, drotenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo znicit sklo.

NepouZivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako su
spreje pre rary alebo odstrariovace Skvin.

Po kaZdom pouZiti nechajte vamnu dosku vychladndt a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a $kvfn od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzuju
varnu dosku a musia sa okamZite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat' povrch skla.
Pouzivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupuijte podla
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajlceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpe¢nostou.

Obr. 18

Pre komplexnejSie a hibsie Cistenie sa mdze Uplne odobrat
spodna vana.

Obr. 19

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ru¢ne horticou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

271

Udrzba odsavaca:

Cistenie

Na Gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihéenu handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vyCistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter méze
odfarbit, ale jeho filtracné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtraénu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajlce z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podfa typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa m6zu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rire predhriatej na 200 °C na 45 minut. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtraénu G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rdry, ale polozte ich na plech
a tento uloZte do strednej vysky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhl'adavanie zavad

zvukovy signal

~

Zaznamena sa stala (trvala) aktivacia
tlacidla.
Rozhranie sa vypne po 10 sekundach.

kuchynské potreby, nad

uzivatelskym rozhranim.

KOD INFORMACIE OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE
76na orikazov sa vone z dovodu orilis Vnutorn teplota Pred dalsim pouzitim
E2 P v sokey?e ot P elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysoke] teploty prili§ vysoka doska vychladne
ERRO3
+ Voda, hrnce alebo

Vy€istite povrch, z dosky
odstrante predmety.

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..)

Zavolajte asistenénu technicku sluzbu a oznamte kéd chyby

5.3 Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢i nemoZzete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladévanie pordch*.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyrieSil.

Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistencni sluzbu.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

A kézikonyvben leirtakat szigorGan tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekévetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A készilék kizarolag haztartasi
felnasznalasra késziilt, élelmiszerek fozésére és a f6zésbél
keletkezett fustok elszivasara. Ettol eltéré célu felhasznalasa
nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A gyartd nem terheli
feleldsseg a késziilék nem rendeltetésszerli hasznélata, illetve
a vezeérldparancsok hibas beallitasa esetén.
A késziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhatd
rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési
utasftasok nem valtoznak.
@ Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és biztonsagi informaciot tartalmaznak.

@ Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.

@ Mielstt a készilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkez6 esetben vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelje be a
készliléket.

@ Ellendrizze a készilék épségét miel6tt elkezdené az
Uzembe helyezést. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
készliléket.

Megjegyzés: A (*) jelzésl részek opciondlis kiegészitok,

amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan

részek, amelyek nem részei a csomagnak, kilon kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetesek

Figyelem! Szigorlan tartsa be a
kovetkez6 utasitasokat: @ A készlleket
barmilyen telepités el6tt kosse le az
elektromos halézatbdl. e A telepitést,
lletve a karbantartast szakember
végezheti, a gyartd utasitasai szerint,
valamint a helyi biztonsagi elGirasoknak
megfeleléen. Ne javitsa vagy cserélje le
a készilék egyetlen részét sem, hacsak
azt a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten

nem jeloli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelezbé. e Az
elektromos tapkabelnek kelld

hosszusagunak kell lennie ahhoz, hogy a
butorba épitett készilék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezheté legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a
hatdlyos  biztonsagi  szabalyoknak
megfeleljen, egy multipolaris kapcsold
szukséges, amely biztosita az
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elektromos haldzat lekapcsolasat Il
tulfesziltség kategoria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfelel6en.
e Ne hasznaljon tobbszords dugokat
vagy hosszabbitot. @ Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalo
ne férien hozza az elektromos
alkatrészekhez. o A készilék és a
hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne
érintse az atforrésodott elemeket. o
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a készllékkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és felugyelet alatt,
tekintve, hogy a késziilék hozzaférhetd
részei hasznalat kdzben nagyon
felmelegedhetnek. e A szivritmus-
szabalyoz6  készilékkel és  aktiv
berendezésekkel él6k szaméra az
indukcios f0zélap hasznalata el6tt
ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozoja osszeférheté-e a
készllékkel. ® A hasznalat soran és azt
kovetben ne érintse meg a készilék
felhevilt elemeit. o Kerlle a
ruhanemikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valé érintkezést, amig a
készllék dsszes alkatrésze nem hiilt le
elegendden, tlizveszély. @ Ne helyezzen
gyulékony anyagot a készllékre, vagy
annak kozelébe. @ A tulhevitett zsirok és
olajok konnyen langra gyulladnak. Ne
hagyja fellgyelet nélkil a zsirban és
olajpan gazdag ételek f6zését. @ Ha a
f6z0lap felllete megrepedt, kapcsolja ki a
késziiléket az aramités veszélyének
elkerlilése érdekében. e A késziilék nem
vezérelhetd kilsé programéraval vagy
specialis tavvezériével. o A fellgyelet
nélkil hagyott zsirban és olajban gazdag
ételek f6zése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A fézési munkalatokat
feligyelni kell. A révid ideig tartd f6zést



folyamatosan felligyelni kell. @ SOHA ne
probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezbleg, kapcsolja ki a készlléket
és fojtsa el a langokat, példaul egy
feddvel vagy egy tizall6 pokroccal.
Tlzveszély: ne rakodjon a fozblap
feliletére. ® Ne hasznéljon gbéztisztitd
gépeket, aramités veszélye. e Ne
tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fedéket a
féz06lapra, mert azok felforrosodhatnak. e
Mielétt az elektromos halozatra kdtné a
készlléket, ellenbrizze (a készilék aljan
talalhat6) adattablat, hogy meggy6zédjon
réla, hogy az azon feltiintetett feszliltség
és teljesitmény megfelel-e a haldzati és
csatlakozdaljzat fesziltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: e Haszndlat utan a
vezérlészenzorral  kapcsolla ki a
féz6lapot és ne a labas érzékeldre
hagyatkozzon. e Kerllie a folyadékok
kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a hoéfokot. e Ne hagyja
uresen, illetve ne tegyen Ures serpenyét
vagy labast a bekapcsolt melegitd
részekre. e Ha befejezte a fbzést,
kapcsolja le a vonatkozo6 f6zési teriletet.
e A fbzéshez soha ne hasznaljon
aluminium féliat, és soha ne helyezzen
kdzvetlendl a felletre aluminium féliaba
csomagolt termékeket. Az aluminium
megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
készlléket. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazo lezart dobozt vagy
konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tobbi, mas tipusu f6z6lapra is vonatkozik.
e Az olyan nagy teljesitményi funkciok,
mint a booster, nem hasznalhat6
barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez,
mint amilyen példaul a sitdolaj. A tul
magas hémérséklet veszélyes lehet.
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llyen esetben hasznaljon alacsonyabb
teliesitményfokozatot. @ A f6z6edényeket
kozvetlenll a fézblapra kell helyezni,
kozépre igazitva. Semmilyen esetben se
tegyen semmilyen targyat a f6z6lap és a
f6z0edény kozé. e Magas hOmérséklet

esetén a készllék automatikusan
csokkenti a f6z6z6na
teliesitményfokozatat. e  Barmiféle

tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt
valassza le a késziléket az elektromos
halézatrél, kihlzva a vezetéket vagy
lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. e
Minden telepitési vagy karbantartasi
folyamathoz  viseljen  munkavédelmi
keszty(it. ® A készliléket 8 évnél nem
fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatian, vagy a
szilkséges ismeretekkel nem rendelkezé
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
feligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptdk a készllék biztonsagos
hasznalataval és a benne rejl veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat.
e Ellendrizze, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készUllékkel. ® A tisztitasi és
karbantartdsi mlveleteket gyermekek
csak feligyelet mellett végezhetik. ® A
helyiségben  megfeleld  szellbztetés
legyen, amikor a készlléket mas gaze
vagy tlzel6berendezéssel egyidejlleg

hasznalja. e A késziiléket gyakran
tisztitsa ~mind  belll, mind  kivdl
(LEGALABB HAVI EGYSZER),

mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. ® A készllék
tisztitdsanak és a sz(ir6k cseréjének és
tisztitdsanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigortan tilos a flambé fézési
technika. e A nyilt lang hasznélata a
sz{r6k szamara karos és tlizet okozhat,
ezért minden esetben kerilie. e
Feltugyelet mellett stissén, hogy elkeriilje,



hogy az olaj tulforrésodva tlizet fogjon. e
FIGYELEM:  Amikor a  féz6lap
mikodésben van, akkor a készllék

elérheté részei felmelegedhetnek. e
Figyelem! Ne csatlakoztassa a

késziléket az elektromos hal6zathoz,
amig a telepitést nem fejezte be. @ Ami a
miszaki és biztonsagi intézkedéseket
lleti a flstelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a felelés helyi hatésagok
szabalyait. @ A beszivott levegét engedje
gaztlzelésl vagy egyéb lzemanyaggal
mikoddé  berendezések  fistelszivd
csatornajaba. e Soha ne alkalmazza a
készlléket a megfeleléen felszerelt racs
nélkill e Csak a készilékhez
szolgéltatott rogzitd csavarokat hasznalja
a telepitéshez, vagy ha nem jar a
készllékhez,  vasarolion  megfeleld
csavarokat. Hasznaljon megfeleld méretii
csavarokat, amelyeket a Telepitési
utasitdsban azonositottak. @ Ha ez a
készllék és egyéb nem villamos
energidval mikodd készllék egyidejlleg
mUikodik, a helyiség negativ nyomasa
nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10s
bar). @ Fontos a kézikdnyvet megbrizni,
hogy barmikor &ttanulmanyozhassa.
Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6zédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet
a készulékkel egyutt adja at.

A készilék a 2012M9/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv
szerinti megfeleléségi tanusitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérél, segit

megel6zni a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencialis kedvezétlen kévetkezményeket. A terméken, vagy

az azt kiséré dokumentacion szerepld mmmm jeldlés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd haztartési hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jtd helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatdsra van
sziiksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan, kérjik,
Iépjen kapcsolatba a helyi dnkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzé szolgalattal vagy azzal a bolttal,
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ahol a terméket vasarolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznélat a
komyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor fozni
kezd, akkor kapcsolja be a késziiléket minimalis sebességen,
hagyja néhany percen keresztiil bekapcsolva a fézés utan is.
A sebességet csak nagy mennyiségli fiist és g6z esetén
ndvelje a booster funkciéval csak kiildnleges esetekben. A
szagelszivd  rendszer  hatékonysaganak  meglrzése
érdekében szikség esetén cserélie ki a szénszlrd(ke)t. A
zsirsz(ir6 hatékonysaganak megtartasa érdekében sziikség
esetén cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznélja a kézikdnyvben megadott
maximalis atmérdji csatornarendszert.

2. Hasznalat

A f6z6lap hasznalata

Az indukciés f6zélap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényok: }

Az elektromos f6z6lapokkal dsszehasonlitva, az On indukciés
féz6lapja:

- Biztonsagosabb: az livegfeliilet hdmérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegithetd az étel.

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagal a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpenyét a f6z6laprél, a hbatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

2.1 Fézéedények

Kizarolag olian fézéedényeket hasznaljon, amelyeken

szerepel a jelolés.

Fontos:

A féz8lap maradandd kéarosodasanak elkerilése érdekében

ne hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes alju f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

+ durva alju féz8edényeket, mert megkarcolia a féz6lap
fellletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezériépanelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbél késziilt alj miatt!! A
f6z6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl kész(iljon.
Ellenkez6 esetben csdkken a hdatadas hatékonysaga és
egyenletessége, igy a serpenyd/fazék felliletének
hémérséklete nem lesz alkalmas f6zésre.



NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

NEM!

*  Nem sik vagy durva fellletd alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.
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©IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a f6z6lap
vezérldpanelére.

2.1.1 Meglévé fézéedények

Féz8edényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben
az esetben is érvényesek.

2.1.2 Javasolt edényatméré

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfeleld, a

f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zondkban haszndlandé edény minimalis

atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt

részét.

A jobb eredmények érdekében javasolt:

o A f6z6zéna atmérgjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a fozés
telies ideje alatt, kiilondsen a 22 cm atmérét meghaladd
edények esetében.

+ A f6z6lapon kijeldlt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

Az elszivo alkalmazésa
Az elszivorendszert beszivo vagy kiilsé Uritd illetve sziirds
belsé keringtetd verzioban is lehet hasznaini.

@ Beszivd

7. 4bra
A gbzoket egy sor cs6 vezeti el Kivilre (kulon kell
megvasarolni), amelyeket a csomagban talalhato karimara
rogzitettek.

A kieresztd cs6 atméréje

legyen a csatlakozogyiiri
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atmérdjével azonos:
- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivo verzio kiegészitdire
vonatkozo6 oldalt a kézikdnyv abrakat tartalmazo részén.
Csatlakoztassa a tomlds terméket a falra megfeleld atmérdji
levegdkimenettel (csatlakozd karima).

Kisebb atmérgjli tomlck és fali kiereszté lyukak csokkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.

Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.

@ Alehets legrévidebb csdvet hasznalja.

@ A lehets legkevesebb mennyiségil kanyart hasznélja (a
kanyarok maximalis szdge: 90°).

O Kerlilje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Szlirdverzio

abra 10

A beszivott levegdt megfelel zsirsziirékkel és szagszUrékkel
sz(iri, miel6tt ismét a szobaba engedi.

A terméket a szabvanyos telepitéshez sziikséges minden
felszereléssel egyttt szallitjuk, levegbkimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. Tovabbi informaciokhoz lasd
a szlird verzid kiegészitéire vonatkozd oldalt a kézikonyv
4brékat tartalmazo részén.

Keresse fel a kovetkez6 honlapokat: www.elica.com és
www.shop.elica.com az elérhetd készlet teljes skalajanak
megtekintéséhez, hogy kiilonbozé telepitéseket
végezhessen, legyen az a sz(ir6 vagy beszivé.

3. Felszerelés

o A készllék telepitését és elektromos
haldzatra vald csatlakoztatasat csak
szakember végezheti.

A késziiléket Ugy tervezték, hogy egy 2-6
cm vastag munkalapba épuljon TOP
telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fézbélap és a fal kozotti minimalis
tavolsagnak elol legalabb 5 cm-re,
oldaltol legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell
lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok
tajékoztatd  jellegliek: a  terek
megtervezésekor be kell tartani a

konyhai gyarté utasitasait.



& 3.1 Villamos bekotés
abra 3

e Huzza ki a késziiléket az elektromos
halézatbol. e A  beszerelést a
beszerelésre és a biztonsagra vonatkozd
hatalyos szabalyokban jartas szakember
végezhet. e A gyartd6 nem vallal
felelésséget a jelen  bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa
miatt bekdvetkezd személyi, dologi vagy
allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendd hosszusagunak kell lennie
ahhoz, hogy a munkalapbdél a f6z6lapot ki
lehessen emelni. @ Gy6z4djon meg réla,

hogy az adattablan  feltlintetett
feszilltségeérték megfelelee a halozati
feszliltségnek. e  Ne  haszndljon

hosszabbitdt. e A foldelé kabel 2 cmerel
hosszabb legyen, mint a tobbi kabel. @
Amennyiben a haztartasi készilék nem
rendelkezik tapkabellel, tgy a maximum
7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5
mm2 vezetd keresztmetszetli kabelt, e
teliesitmény felett pedig 4 mm2
keresztmetszetli kabelt hasznaljon. e A
kabel egyetlen ponton sem haladhatja

meg 50°C fokkal a kornyezeti
homérsékletet. A  készlléket az
elektromos héalozathoz valo tartds

csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Mielétt visszakotné a
készilléket az elektromos héldzatra,
ellendrizze a készulék helyes miikodését,
minden esetben ellenérizze, hogy a
halozati kabel helyesen lett-e beszerelve.

e Figyelem! Az 0sszekotd kabelt
hivatalos mlszaki szerviznek vagy
hasonl6 képesitéssel rendelkez0

személynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation
funkciéval miikddik, amely lehetévé teszi,
hogy beéllitsa az elnyelt kW maximalis
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kUszobéértékét

A bedllitdst a termék elektromos
halozatra kotése pillanataban végezze el,
vagy amikor ismét csatlakoztatia az
elektromos hélézathoz (a kovetkezd 2
percen belll). A villamos egység védelmi
szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény  korlatozas) kivalasztott
szintie alapjan kell meghatarozni. A
Power Limitation bedllitds sorrendjéhez
olvassa el a kézikonyv Muakodés
szakaszat.



3.3 Felszerelés

A telepités megkezdése el6tt:

*  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
rola, hogy nem sérilt-e meg a szallitds soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgélattal, mieldtt
hozzékezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott z6na méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoloanyag (mint példaul zacské csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és &rizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési znaban legyen
elektromos csatlakozd

A bator eldkészitése a beépitéshez:

A terméket ne  telepitse  hiitdberendezések,
mosogatogépek, sitdk, mosogépek és szaritdgépek folé.
A butor kivagasat végezze el a féz6lap behelyezése elétt!
Tavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

FONTOS: egykomponens(i témitd ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztandé fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalasztd szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerliletén; a ragasztas utan
hagyja, hogy a ragaszt6 kortilbellil 24 6ran at szaradjon.

1B-2B. 4bra

Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek
nem az Utmutatd szerinti felhelyezésének
hianya elektromos veszélyt okozhat.

Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a
csoveket a kovetkezd jellemz8ji  ragasztdszalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-b8l késziilt folia, akrilbazist
ragasztoval
- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel
- langmentesitd
- optimalis ellenallas regedéssel szemben
- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenalld
- alacsony hémérséklettel szemben ellenallé
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4. Mlikodése
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1. a f6z6lap f6zé/elszivé lap BE/KI gombja 12.  Elszivasi sebesséq (teljesitmény) megjelenités
2. Fézézbna helyzetjelz6je 13. Fézbzbna kijelzbje
3. Fézézbna valasztas 14.  Elszivo kijelzé
Teljesitményszint ndvelés/csdkkentés 15.  Timer Kijelz6
4. Temperature Manager aktivalasa 16. Temperature Manager megjelenités
5. Az elszivo gombjai 17.  Szlird asszisztencia kijelz6
6. Elszivo kivalasztasa 18.  Automatikus elszivasi funkcio kijelzé
Elszivasi sebesség (teljesitmény) 19.  Timer aktiv kijelzd
ndvelés/csokkentés 20. Bridge aktiv kijelzd
7. Automatikus funkciok aktivalas 21.  Mukddés SNAP-pel kijelzé
Sz(ir6k telitettségének visszaallitasa
8. Timer bekapcsolas
Timer idé ndvelés/csokkentés
9. Key Lock
9+10.  Child Lock

10. Szlinet / Recall
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AFGZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés el6tt:

A f6z6lap dsszes funkcijat a legszigordbb biztonsagi
szabvanyoknak megfelel6en tervezték.

Emiatt:

* bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs labas,
illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ egyes esetekben az aktiv funkcidk automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szikséges tovabbi beallitas megadasa (pl.
"Kapcsolja be a f6zélapot" a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Miikodési homérséklet" vagy a "Biztonsagi zarolas
funkcid" vagy a "Timer" funkciok nélkul).

Figyelem! Ha hosszabb id6n keresztil hasznélja
(példaul), akkor a f6z6z6na kikapcsolasa lehet nem azonnali a
hiitési fazis miatt a f6z6z6naban a kijelzon megjelenik a "H"
szimbolum, amely jelzi, hogy ebben a fazisban van.

Varja meg, mig a kijelz elalszik, mielétt a f6z6z6nahoz
kozeledne.

Féz6z6na kijelzéje
a f6z6zonaknak megfelel6 kijelzén az alabbiak jelennek meg:

F6z6z6na bekapcsolva n
Teliesitményszint 1.9.p
Fennmarado h6 kijelz6 H
Edény felismerd '_-’
Temperature Manager funkcié

aktiv L
Child Lock funkcié bekapcsolva L
Sziinet funkcié H
Automatic Heat UP funkcio =4
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A fozolap jellemzéi

® Onaktivalas

A termék csak akkor kapcsol be, ha a fitézénaban edény van:
a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg az
edények hianyaban vagy eltavolitdsa esetén.

@ Pot Detector
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6z6naban.

® Biztonsagi kikapcsolas
Biztonsagi okokbol minden egyes f6z6zénanak van maximalis
mikédeési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl fiigg.

® Fennmarado hé kijelzé
Egy vagy tébb f6z6zéna kikapcsolasakor a fennmaradé hé

jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zona
kijelz6jén, a 1" szimb6lummal.

Miikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz el6szér
aktivalja a kivant zonat

@ Bekapcsolas

Nyomja meg (érintse meg) d) a fézélaplelszivé BE/KI
gombot

A kémleldfény bekapcsol és jelzi, hogy a fézélap/elszivd
hasznélatra kész

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcio elsbbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

® F6z6z6na kivalasztasa
Erintse meg (nyomja meg) a kivant f6z6zénanak megfelelé
Kivalaszt6 savot (3).

® J teljesitményszint
A f6zélapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjaival gbrgesse le a Kivéalaszto savot (3):
jobbra a teljesitményszint néveléséhez;
balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

@ Power Booster

A terméken van egy kiegészit6 teljesitményszint meré (a
szinten tl]|9), amely 10 percen keresztul aktiv marad, miutan
a hémérséklet visszatér az elézbleg hasznalt szintre.

Erintse meg és ujjaival gbrgesse le a Kivalaszté sévot (3) (a
szinten til ) és aktivalja a Power Boostert

A Power Booster szintet a kivalasztott zona kijelzéje jelzia ,,
" szimbolummal



@ Bridge Zones
A f6z6z6na a Bridge funkcionak kdszénhetben képes

kombinalt médban dolgozni, egyetlen zénat képezve azonos
teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes f6zést
érhet el nagy méret( talak és edények hasznalatakor.

A frontalis f6z6zona ,Master” zénaval és a hatsé
,Masodlagos” z6naval egyiitt hasznalhato.

(annak ellendrzésére, hogy melyik zona miikodik ezzel a
funkciéval, tekintse meg a kézikonyv &brakat tartalmazo
részét).

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:
- egyidejiileg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6zonat

- a "Méasodlagos" f6z6z6na Bridge (20) jelzéje felgyullad

- a "Master" f6z6z6na Kivalaszté savjan (3) keresztiil lehet
bedllitani az tizemi (Teljesitmény) szintet

- a Bridge Funkci6 kiiktatdsahoz elegendé megismételni
ugyanazt az aktivalasi eljarast

@ Temperature Manager
Temperature Manager egy olyan funkcié, mely lehetdvé teszi

az eldre beallitott hdmérsékletnél megfeleldbb hémérséklet
beallitasat, a kivant eredmény eléréséhez (tanulmanyozza a
Temperature Manager tablazatot a fejezet végén).

Valassza ki a kivant f6z6zonat. —
+ Egyszer vagy kétszer nyomja meg a == (4) gombot a
rendelkezésre all6 szintek kozll a legmegfelelébb

kivalasztasahoz:

28.
N
- Melting* -
(Olvasztas™)
DR
Warming* %3
(Melegites*®) —
R 7. A 7, R 7.
Simmer* 350
(Parolas®) —
* Tanulmanyozza a fejezet végén levd Temperature
Manager tablazatot.

+ Ismét nyomja meg a kikapcsolashoz.

A Temperature Manager médban miikodd f6z6zéna kijelz6jen
megjelenik a "k¥" szimholum
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® Key Lock

A Key Lock lehetévé teszi a foz6lap beallitasainak
blokkolasat, a véletlenszerl beavatkozasok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar beallitott funkciokat.

Bekapcsoléas:

* nyomjon a 9)

+ a gomb feletti LED felgyullad, jelezve, hogy az aktivalas
megtortént

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

® Child Lock

A Child Lock funkciéval elkerilheti, hogy f6z6z6nak és
elszivdzdnak véletlentil bekapcsoljanak, megakadalyozva a
funkcio bekapcsolasat.

A Child Lock csak bekapcsolt termékkel, de kikapcsolt
f6z6zonakkal (és elszivo zénaval) aktivalhato.

Bekapcsolasa:

. r}yso’mja meg és egyszerre tartsa lenyomva a a (9)ésa

(10) gombot, akusztikus jel jelzi, hogy a funkcid
aktiv és egy ,L” jelenik meg a (13) és (14) képernykon.

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

@ Timer

A Timer funkcié egy visszaszamlalas, amely beallithato - akar
egyidejlleg is - minden f6zézénan (és az elszivd zdnakban).
A beéllitott iddszak végén a f6z6zona (vagy az elszivd zna)
automatikusan kikapcsol és a felhasznalét hangjelzés
tajekoztatja.

A Timer funkci6 bekapcsolasa/szabalyozasa a
fézélaphoz

« Valassza ki a f6z6zonat (teljesitmény 1 0).

* Nyomjon = (8) , hogy hozzaférjen a Timer
funkciéhoz

+ Szabalyozza a Timer funkcio idétartamat:

nyomja meg a kivélasztégombot'l' , az automatikus
kikapcsolasi id6 néveléséhez

nyomja meg a kivalasztégombot == , az automatikus
kikapcsolasi id8 csokkentéséhez

Ha kivanja, ismételje meg az eljarast a tobbi f6z6zonara is.
Megjegyzés: Minden egyes f6z6z6nahoz egy eltérd Timert
lehet beallitani; a kijelz6n(15) 10 masodpercre megjelenik
a legutdbb kivalasztott f6z6zona visszaszamlélasa, ezutan
a legkisebb idét jelzé visszafelé szamlalo jelzés.



Amikor a timer befejezte a visszaszdmlalast, akusztikus jelzés
hallhaté (2 percen keresztiil, vagy befejezédik barmelyl lgomb
megnyomasaval), mikdzben a kijelz6 (15) V|Ilog,

Megjegyzés: a f6z6zona melletti kijelzén, a hasznalatban lévé

Q
Timerrel, megjelenik a kdvetkez6 szimbdlum &2 (19)

A Timer kikapcsolasahoz:
+ valassza ki a f6z6zonat
« allitsa be a timer értéket "7 keresztll, mmm

Megjegyzés: ha idékézben nem nyom meg mas gombot,
akkor a funkci6 aktiv marad.

@ Eqqg Timer

Az Egg Timer funkcid egy a fézblaptol (és az elsziv laptol)
fiiggetlen visszaszamlalas. Az Egg Timer aktivalodik, ha
megnyomjaa = + 8).

Megjegyzés: az Egg Timer funkcié szabalyozasahoz
kovesse a Timer

Amikor a timer befejezte a visszaszamlalast, akusztikus jelzés
hallhaté (2 percen keresztiil, vagy befejezédik barmelyik gomb
megnyomasavabmlkozben a kijelz6 (15) villog, a
szimbolummal 00"

@ Szinet
A Szlinet funkcié lehetdvé teszi barmelyik, a f6z6lapon aktiv
funkcid felfiiggesztését, nullara allitva a fézételjesitményt.

Bekapcsolési:

* nyomjon (20)
+ egy keriil kjelzésre "1 1" a kijelz6kén (13).

A funkci6 kiiktataséhoz:
Megj. ez a mivelet helyreallitja a f6z6 feliilet szlinet el6tti
korilményeit

* nyomjon m (20)

+ 10 masodpercen beliil gérgesse jobbra az ujjaival

a Kivalasztd savot (3), amelyik a 2. f6z6z6nahoz tartozik
(19. abra);

Megj. : ha nem keriil sor a miiveletre ez id6 alatt,

a szlinet funkcié aktiv marad.

Megjegyzés: ha 10 perc elteltével a Szlinet Funkcié nem
ker(il kiiktatasra, a f6z6Ip automatikusan kikapcsol.

@ Recall

A Recall funkci6 lehetdveé teszi a f6z6lapon beallitott dsszes
beallitas helyreallitdsat, véletlenszeri kikapcsolas esetén.

Bekapcsolas:

+ kapcsolja be ujbél a f6zélapot (D
a kikapcsolastol szamitott 6 masodpercen belil

* nyomjon "
tovabbi 6 masodpercen belil

® Automatic Heat UP

Az Automatic Heat UP funkci6 lehet6vé teszi a beallitott
teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a funkcidnak az az
elénye, hogy a fé6zés gyorsabb lesz, az ételek odaégetésének
kockazata nélkiil, mivel a hémérséklet nem Iépi tul a beallitott
szint értékét.

Ez a funkcié az 1-8 teljesitmény szinteken all rendelkezésre.

Bekapcsolas:

* nyomja hosszan, a Kivélaszt6 savon (3), a kivant
teljesitményt

* kijelzésre kerll egy Fi' a kijelz6n (13).

@ Power Limitation

A Power Limitation funkciéval beallithatja a termék
mikddését, az elnyelést maximalisra csokkentve.
Megjegyzés : a beallitast kikapcsolt lappal végezze, anélkiil

hogy megnyomna a O gombot, a féz6lap elektromos
héldzathoz csatlakozasanak vagy az elektromos halozatrl
levalasztasanak pillanataban az elkévetkezendé 2 percen
beliil.

Power Limitation bedllitasahoz: 55
- nyomja meg és tartsa lenyomva a a gombot m , amig
rovid akusztikus hangot nem hall

-azFLésRL 11 1HHHEEETEEN eopisztatdgombokat
hdzza balrél jobbra,

és tartsa hosszan lenyomva a P betliknek megfelelden, amig
rovid, akusztikus hangot nem hall

—  az1dézits kijelz8je (15) a ,CF6  szimbolumokat
mutatja, jelezvén, hogy még folytathatja a
beallitast

a FL z6na kijelz6 a jelenlegi beallitast mutatja**
0=74KW

1= 45KW

** alapértelmezésben a beallitas 7,4 kW
- a Power Limitation beallitas mddositasahoz cstsztassa el a
FL cstsztatégombot ! ! 11 ETHEEEETTT]

- balrdl jobbra a kW néveléséhez
- jobbrol balra a kW csékkentéséhez
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- a végrehajtott valasztas mentéséhez nyomja meg a

111
gombokata m 1 mésodpercre;

akusztikus hangot hall, amellyel megersiti a beallitas
befejezését és kilép a funkciobal.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

@ Bekapcsolas

Nyomja meg (érintse meg) (D a fézélaplelszivé BE/KI
gombot

A kémleléfény bekapcsol és jelzi, hogy a féz6lap/elszivd
hasznélatra kész

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkcié elsébbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

® Az elszivo bekapcsolasa:

Erintse meg (nyomja meg) a Kivalaszté savot (6) az elszivo
aktivalasahoz

® Elszivo sebesség (teljesitmény)

Erintse meg és ujjaival gorgesse le a Kivalasztd savot (6):

jobbra az elszivo sebesség (teljesitmény) ndveléséhez (0-
10);

balra az elszivo sebesség (teljesitmény) csokkentéséhez (10-

0);
® Timer

A Timer funkci6 bekapcsolasa/szabalyozasa az
elszivohoz

+ Elszivo kivalasztasa (sebesség 1 0).

* Nyomjon = (8) , hogy hozzaférjen a Timer
funkciéhoz (barmilyen sebességrdl)

+ Szabalyozza a Timer funkci6 idétartamat:

nyomja meg a kivalasztogombot + az automatikus
kikapcsolasi id6 noveléséhez

nyomja meg a kivalasztogombot =mm , az automatikus
kikapcsolasi id§ csokkentéséhez

a kijelz6n (15) megjelenik a visszafelé szamlalas,

Megjegyzés: az elszivé melletti kijelz6n, a hasznalatban lévé

¢
Timerrel, megjelenik a kovetkezd szimbdélum &2 (19)
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Amikor a timer befejezte a visszaszamlalast, akusztikus jelzés
hallhato (2 percen keresztiil, vagy befejez8dik barmelyik gomb
nboméséval), mikdzben a kijelz6 (15) villog, a szimb6lummal

A Timer kikapcsolasahoz:
+ valassza ki a f6z6zonat
« allitsa be a timer értékeét "J" keresztiil, wmm

Megjegyzés: ha idékézben nem nyom meg mas gombot,
akkor a funkcié aktiv marad.

@ Sziir6 telitettség kijelz6
A szagelszivo jelzi, amikor a sziir6ket ki kell cserélni:

Zsirsziird
a LED “FILTER”(17) bekapcsol

Szagelszivo aktiv szénsziird
a LED “FILTER"(17) villog

@ Sziirdk telitettségének visszaallitasa
A sz(irék karbantartasa utan (zsir és/vagy aktiv szénsziird)

hosszan nyomja meg a gombot ;
a LED ,FILTER” kikapcsol és ujrainditja a kijelzé szamlalojat.

@ Szagelszivo aktiv szénsziird telitettségének jelzd
aktivéalasa

Ez a jelz6 alapértelmezésben ki van kapcsolva.

A bekapcsolashoz a kovetkez6képp jarjon el:

|
- kapcsolja be az elszivélapot a O gombbal ;
- kikapcsolt elszivdmotorral és féz6lappal nyomja meg és

tartsa lenyomva a gombot;

- FILTER” bekapcsol, majd kikapcsol, jelezve, hogy aktivalta.

@ Szagelszivo aktiv szénsziird telitettségének jelzd
kikapcsolasa
ismételje meg a fenti aktivalashoz leirt folyamatot

FILTER” villog, majd kikapcsol, jelezve, hogy kikapcsolta.

® Automatikus Gizemmad

A szagelszivé megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fozési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt bedllitva, a
f6z6z6nak hasznalataval.

Kada se plo¢a za kuhanje iskljuci, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila zaostale
mirise i paru.



A funkci6 aktivalasahoz:

Réviden nyomja meg a (7) gombot, a LED "(A)" (18)
felvillan, jelezve, hogy a szagelszivé ebben az izemmaédban
mUikddik.

® Automatikus miikédés SNAP®-pel
A szagelszivo és a SNAP®  kizétti Bsszekotéshez olvassa el

a SNAP® kapott kézikonyvet, vagy keresse fel az
www.elica.com honlapot.

Megjegyzés: A SNAP® egy kiegészitd elszivo egység, amely
képes a szagelszivoval egyiitt mikodni.

A funkci6 aktivalasahoz:
Réviden nyomja meg a (7) gombot, a LED “(A)(18) és
a LED “SNAP” (21) vilagitanak, jelezve, hogy a szagelszivd

ebben az lizemmaddban mikadik.

A késziiléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) val6é hasznalatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
Uzemmddbeli hasznalatkor) a  légszivas  kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban 1évd ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

« A KIT-nek a készilékhez val6 elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

* A KiT-hez kilon tanusitvanyt kell biztositani az
Osszetételre és a készulékkel val6 hasznélatra vonatkozd
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben lévé haztartasi késziilékekre vonatkozo
el6irasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

* a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozast szolgald
kébelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott &ramkorhoz kell tartoznia.

¢ az elektromos haztartasi készilék gyartdja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokért, tiizért.

Fézofok szint (el6re beallitott) Megnevezés
A finom termékek megolvasztasahoz megfeleld olyan teljesitményszintet allit
s ol . be, amely nem veszélyezteti a termék érzékszervi jellemzéit (pl. csokoladé,
vasztas vai, stb..)
I ! e
Az étel h6mérsékletének kiméletes mddon, forralas pont elérése nélkiil vald
Melegités meg0rzésére megfeleld teljesitményszintet allit be.
Etelek hossz( ideg forrasban tartasara megfelelé héfokot allit be. Idealis
paradicsomszdsz, ragu, levesek, zoldséglevesek készitéséhez, amelyek
allando, ellendrzétt fozési szintet igényelnek (ideélis g6z folott f6zéshez).
s s s Lassu forralas Hasznalataval elkeriilhet, hogy az étel kifusson vagy odaégjen, amely
— ezeknél a fézési mddoknal gyakori.
Akkor hasznalja ezt a funkciét, ha az élelmiszert mar felforralta!
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4.1 Teljesitménytablazat

Szinthasznalat

Teljesitmeny szint Fozés tipusa (jelzés a fozési tapasztalat és szokasok alapjan)
|dedlis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy f6z6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény o . ‘e
8.9 Siités - forralds IdeaI[s plrltgsho;, fézés megkelzdesehez, fagyasztott
termékek siitésére, gyorsforralasra
7.8 Piritas - stités - forralas - Idedlis sutéshez, hosszu ideig tartd forralashoz,
grilezés f6zéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy o o . .
teljesitmény Pirités - f6zés - pérolas - siités - | |984lS sltéshez, hossz(ideig tartd forralashoz,
6-7 .y f6zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grillezés ! L oS!
20 percig), eszkdzok elémelegitésére
45 Fé26s - DATOIAS - siités - arillezés Idealis siitéshez, hosszu ideig tarté forralashoz,
P g f6zéshez (hosszl idon at). Tészta keveréshez
Féz6s - lassi tiizon fézés - Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
i 3-4 A . sultek, halételek), ahol az ételt Iében fézik (pl. viz, bor,
Kozepes habarés - keverés N o .
LA leves, tej), tésztakeveréshez
teljesitmény
Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
2.3 Fézés - lassu tlizon fozés - stiltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habarés - keverés ahol az ételt Iében fdzik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
1.2 Olvasztas - felengedés - Idedlis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méreti
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztasara
teljesitmeny 1 Olvasztas - felengedés - Idealis frissen fozott, kis mennyiségii ételek melegen
melegen tartas - keverés tartasara, tanyérmelegitésre és rizotto keverésére
Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés
Kl Nullteljesitmény Rakodofelulet végén a maradékhd esetén lehetséges, H-L-O

betiikkel jeldlve)
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4.2 Fozési tablazat

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a f6zés menete
kategoria fézéstipusok Elsé fazis | Teljesitmény | Mésodik fazis [ Teljesitmény
L ] - A tészta fozése és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 7-8.
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A tes,zta fozesg ©s 7-8.
Tészta, rizs forrasban tartasa
o . - A tészta fozése és
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 5-6.
Rizotté Siités és porkélés 7-8. Fozés 4-5.
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Pérolas 6-7.
Zokdséek, ?gfg:ggi‘;“ Az olaj felmelegitése 9. dbra Siités 89.
hiivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fézés 6-7.
Pdrkoltek A kellékek melegitése 7-8. Fézés 3-4.
Siiltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarnéra sités 7-8.
Olajban piritott hus
Sités (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
o - N Grillezés mindkét
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. oldalon 7-8.
Huasok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkélt (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. Fézés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z&fok)
Rantott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Sités 7-8.
Réntottak Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. abra Fozés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. abra Fézés 5-6.
o Lagy
Tojas tojas/kemény Viz melegitése Booster-9 Fozés 5.
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpeny6ben 6. abra Fézés 6-7.
Paradicsom Olajan pi!'ité,s (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 3-4.
teljesitményfokozat)
Sz6s70k Ragu Olajban piritas (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 34,
teljesitményfokozat)
Besamel Az alap'elkfészitésle (leagsza meg 5-6. Forralja fel 3-4.
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukraszkrém Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 4-5.
krémek ’ Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrasban! 2-3.
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5. Karbantartas

A féz6lap karbantartasa
Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet

el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zénak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

5.1 Tisztitas
A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Fontos!

Ne hasznljon dérzsszivacsot! Hasznélatuk idével felsértheti
az lveget.

Ne hasznéljon olyan irritald vegyszereket, mint a siit6tisztitd
spray vagy folttisztitok.

Minden hasznélat utan hagyja kihiini a f6z6élapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakodast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
foz6feliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A sb, a cukor és a homokszemcsék felkarcoligk az
lUvegfellletet.

A féz6lap tisztitdsahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket haszndlion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiség(i folyadék kiomlések esetén a
kilrit6 szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan
van, hogy eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias
biztonsagban tisztithasson.

dbra 18

A teljesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja az
also kadat

abra 19

A fém récs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell t6réIni az oxidalédas
elkeriilése érdekében.
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Az elszivd karbantartasa

Tisztitas
A fisztitishoz  KIZAROLAG ~ semleges  folyadékkal
megnedvesitett ruhdt hasznéljon. NE HASZNALJON

SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Keriilje a suroloanyagokat tartalmazo termeékeket.
NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Zsirtalanit6 szliré

A f6zésbol megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel, kézzel,
vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten, révid ciklusu
programon.

Mosogatoégépben mosashoz a fém zsirtalanitd sziird szinét
vesztheti, de a sziiré tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.
abra 15

Aktivszénsziird - Keramia

(csak sziird verzidban)

Megtartja a f6zéshél ered6 kellemetlen szagokat.

A termék szagsziirokkel van felszerelve. A szagsz(ir6k
telitettsége a f6zés maodjatol és a zsirsz(ird ftisztitasanak
gyakorisagatél fiiggéen, hosszabb hasznalat utan kovetkezik
be. A szagsz(ir6k héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
siitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracio
biztositja az allandd sziirési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sz(irbket a siitd aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.
dbra17-17a-17b-17c



5.2 Hibakeresés

~

utan.

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
P . . . Az elektromos részek Tovabbi hasznalat el6tt
A f6z6z6na a til magas héfok miatt AP . - e
E2 . belsé hémérséklete tul varja meg, mig a f6z6lap
kikapcsol A o
magas teljesen kihdl
ERRO3 _
t Arendszer a _ggrpb’folyama_tos (tartés) | Viz, fa__ze_kak vagy konyhgl Tisztitsa meg a feliletet,
hangjelzés aktivalasat észleli. eszk6zok a felhasznaloi tavolitsa el az esetleges
A kezeléfeliilet kikapcsol 10 masodperc fellilet felett. g

targyakat arrol.

Az 0sszes tobbi
hibajelzéshez
(E..U..)

Hivja a miiszaki szervizszolgalatot €s mondja be a hibakédot

5.3 Szervizszolgalat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés“ fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a kész(iléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szervizzel.
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BG - UHcTpykuum 3a MOHTaX 1 ynotpeba

MpuagbpxaiiTe ce CTPUKTHO KbM MHCTPYKUMUTE, AafieHU B

HaCTOAWIOTO PLKOBOACTBO. Pupmata He HOCK HUMKaksa

OTFOBOPHOCT 3@ €BEHTyanHW HeuanpaBHOCTM, LeTW W

noxapw, Npeau3BukaHm OT ypena, Bb3HUKHaNW B peaynTar Ha

HecnassaHe Ha WHCTPYKLMWTE, [afieHn B  HaCTOALIOTO

PBHKOBOACTBO. YpeabT € MNpeAHasHayeH e[MHCTBEHO 3a

JoMallHa ynotpeba 3a roTBeHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTU 1

acnupauus Ha AUM M 13napeHns oT camoTo roTeeHe. He ce

ponyckatT  Apyru  MpUNOXeHus  (Hanp. OTONMnsBaHe Ha
nomeLLeHust). [Tpon3BOANTENST He HOCKM HUKAKBA OTFOBOPHOCT
3a HenpaBsunHa ynotpeba WM HenpaBWiHW HACTPOVKM Ha

KoMaHauTe.

YpeabT MOXe Aa ce pa3nuyaBa BLHILHO OT NOKA3aHOTO

Ha urypuTe, NOMECTEHN B HACTOALIOTO PHLKOBOACTBO,

HO He3aBMUCMMO OT TOBa, UHCTPYKLMUUTE 3a ynoTpeba,

noAApBXKKA M MHCTanMUpaHe ca HaMbIIHO eAHaKBK.

@ lpoyeTeTe BHUMATEMHO MHCTPYKUMATE: Te CbAbpXKaT
Ba)XKHa MHOpMaLMst OTHOCHO MOHTMpaHeTo, ynoTpebata
1 MepkuTe 3a BesonacHocT.

@ He 13BbPLUBANTE ENEKTPUYECKM NPOMEHM Ha ypeaa.

@ lpean Aa npucTbUTE KbM MOHTMpaHe Ha ypenaa,
NpoBepeTe BCUYKW KOMMOHEHTH 33 €BEHTYanHI NoBpeay.
Ako uma nospeau, CBbPXETE ce C AUCTpubyTopa U He
NpUCTBLNBaIATE KbM MOHTMPaHE.

O] [poBepeTe LenocTTa Ha ypeda Npeav Aa NpuUcTbNUTe
KbM MHCTanuMpaHeTo. AKO MMa MoBpeau, CBbPXETe Ce C
AucTpubyTopa 1 He NpUCTLNBaATE KbM MOHTUPaHe.

3abenexka: Yactute, otbensisaHu cbc cumsora “(*)’, ca

OMLVIOHAMHK aKcecoapy 1 ce A0CTaBAT CaMo C HAKOM Moaenu

Unu ca aeTannu, Kouto Tpsbea Aa GbaaT 3akyneHn OTAENHO.

o 1.
MpepynpexaeHus

BHumanue! lNpugbpxante ce CTPUKTHO
KbM CRegHUTe MHCTpYKuuu: e [peau aa
NPUCTBNNTE KbM KakeaTo ¥ fa onepauus
MO MOHTUpaHE, W3KMYeTe ypeaa oOT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTUpaHeTO
W noggpbkkata Tpsbea pga  ce
W3BBPLUBAT OT CreLnanmampaH TEXHWK B
CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
Npou3BOANUTENS UM NpU Cra3BaHe Ha
fencTBallata  MecTHa  HOpMaTuBHa
ypeaba B obnactra Ha 6esonacHocTTa.
He nonpaesiTte 1 He 3aMeHANTE KOSATO W
[a € 4aCT Ha ypeda, ako ToBa He e
cneyyanHo ykasaHo B pPbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoataums. e 3asemsBaHETO Ha
ypeaa e 3adb/KUTENIHO MO 3aKOH.
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3axpaHBawwmsT kaben TpsibBa Aa Obae
AOCTaTbYHO AbMbI, 3a Aa NO3BOMM
CBbp3BAHETO  KbM  efleKkTpuyeckaTta
Mpexa Ha ypeda, KOMTO € BrpafdeH B
wkada. e 3a ga MoXe MOHTMPaHETO aa
Ceé WU3BbLPWM B CbLOTBETCTBME C
JencTBallata HopmaTMBHa ypeaba 3a
6e3onacHocT, e Heobxoaum
MHOTOMOSIIOCEH ~ MPEeKbCBay,  KOMTO
OTroBapsi Ha HOPMAaTUBHWUTE W3UCKBAHUS
W ocurypsisa LSNOCTHO M3KIKOYBaHE OT
MpexaTa npu yCroBus Ha
CBPBbXHANPEXEHNE  KaTeropums B
CbOTBETCTBME C  MpaBunata  3a
MOHTMpaHe. e He  wu3nonssante
pasknoHuTenu u ygbmkutenu. e Creq
KaTo  MPUKMIOYMTE C  MOHTMPAHETO,
eNEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He TpsibBa
pa  ObgaT  noBeye  OOCTHMHM  3a
notpebutens. e YpeabT W AOCTbMHMTE
YacTu ce HarpsiBaT no Bpeme Ha pabora.
BHumaBaniTe fa He  gokocsaTte
HaropellsBalmuTe enemeHtn. e He
no3BonsBanTe Ha felaTa fa cu urpast ¢
ypeda; ApbXTe MM Ha pascTosHue W nog
HabnlogeHne, Tbil KaTo  AOCTBbMHMTE
4acTu MOXe Aa Ce HarpesT 3Ha4uUTeNHo
no Bpeme Ha ynotpeba. e [lpean aa
M3MNoN3BaT WMHAYKLUMOHHMS NOT, XopaTa
CbC CbPAEYHU NENCMENKBPU W aKTUBHU
MEOUUMHCKA  MMNnaHTU  TpsbBa Aa
npoBepsAT Aann CTUMYyNaTopbT UM €
CbBMECTUM C BbNpocHUS yped. e [lo
BpeMeé Ha U cneg ynotpeba He
AOKOCBaTE HaropeLleHTe YacTu Ha
ypena. e /136areainTe KOHTaKTa C TbKaHu
WY gpyrn Bb3nnaMeHuMK Matepuani
[0KaTO BCUYKW KOMMOHEHTM Ha ypeaa He
ca Ce OXnagunu JOCTaTbyHO, PUCK OT
noxap. ° He nocrassnTe
Bb3MMaMeHMMM MaTepuani BbpXy ypeaa
v 6nm3o o Hero. e MasHuHUTE W
HaropeweHoTo  OnMoO  ca  IECHO



BbannameHumu. BuHarn Habniopasante
FOTBEHETO Ha XpaHu, boraTit Ha Ma3HWHW
W onMo. e AKO TMOBBLPXHOCTTA €
HanykaHa, W3KMYeTe ypeda, 3a Aa
n3berHete eBEHTyaneH TOKOB ydap. e
He e npeaBugeHo ypeabT ga ce
aKTMBMpPa 4pe3 BLHLIEH TauMmep WnIu
ype3 OTAenHa cucTema 3a ANCTaHLUMOHHO
ynpaBneHne. o [OTBEHETO  BBbPXY
rOTBAPCKNS NIIOT C OO U Ma3HMHK, 6e3
[a ro Habnogasate, MOXe [a € OnacHo
W Oa npeawssuka noxap. @ [0TBEHETO

TpsbBa ga Cce  M3BbpWBA  NOA
HabntogeHne. Bbp30TO NpUroTBsIHE Ha
XpaHn TpsibBa Ce M3BbpLBA NofA
NOCTOSAHHO HabniopgeHne. e He ce
onutBante  HWKOIFA pa  racute
nnambuute ¢ Boga.  O6paTHo,
n3KMloYeTe  ypeda WM noTylleTe
nnaMbLuTe, Hanpumep C Kanak W

NPOTMBONOXapHO ofesino. OnacHocT ot
noxap: He NocTaBsanTe NpeaMeTn BbpXy
NOBLPXHOCTUTE 3a TroTBeHe. o He
u3nonaganre NapoYnCcTaYKu,
CbLUECTBYBa PUCK OT TOKOB ydap. @ He
nocTaBanTe MeTarHM npeaMeTn Kato
HOXOBE, BWNWLM, ITHXUUM WM Kanaum
BbPXy MOBBLPXHOCTTA Ha rOTBAPCKUS
nnoT, Tbil Kato Ouxa Mmornmu ga ce
Haxexart. e [lpean ga CBbpXETe ypeaa
KbM €.  MpexaTta  pasrnegaute
noeHTMdukaumoHHata Tabenka (kosTo
Ce Hamupa B [ornHaTa YacT Ha ypega), 3a
[a Ce YBEpuTe, Ye HamnpexeHUeTo M
MOLLHOCTTa OTroBapsT Ha
HanpeXeHWeTo, KOeTO npoTM4a B .
Mpexarta u Ye er. KOHTaKT e NoaxomsLl.
[Mpu Hanuune Ha eBeHTYyasH! CbMHEHUS,
noTbpceTe NOMOLUTA Ha KeanuuuupaH

ENEKTPOTEXHNK.
BaxHo: e Cnepn ynotpeba uskniovete
rOTBapCKMs MMOT  Ype3  KOMaHAHOTO

YCTPOWUCTBO W He Ce NpeaoBepsiBanTe Ha
[eTeKkTopa 3a roTBapCkM CbhoBe. e
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M3bareainTe n3TM4AHE Ha TEYHOCTW MO
nnota, 3aToBa MNpW BapeHe Wiu
3arpsiBaHe Ha TEYHOCTW Hamanerte
cunata Ha 3arpsisaHe. e He ocrassinTe
NIOTOBETE  BKMOYEHM C  MpasHu
TEHKEPU W TUTaHU BBPXY TaX unn Ge3
cbpose. e Cnep kato npuknounte ¢
FOTBEHETO,  M3KMKYETE  CbOTBETHATA
30Ha 3a rotBeHe. e [lpu rOTBEHETO
HWKOra He W3non3BanTe anymuHUeBo
onMo, M HUKOra He MOCTaBaNTE
OMPEKTHO  MPOAYKTW, OnakoBaHW B
anyMuHUA. ANYMUHWAT LWe pasTonu u
noBpean Hemonpasumo Bawwus yped. e
Hukora He 3aToOnnsNTE KOHCEPBHM MW
TEHEKMEHWN KYTUW C XpaHu, 6e3 fa cte
OTBOPWUIM Mpean TOBa, Tbi KaTo €
Bb3MOXHO [Ja ekcnnoaupar! ToBa
npeaynpexaeHne Baxu 3a  BCUYKM
OCTaHanu BWU4OBE rOTBAPCKM NIOTOBE. @
3non3eaHeTo Ha  MHOrO  BWCOKa
MOLLHOCT, KaTo Hanpumep yHKUMaTa
Booster, He e noaxogsLwo 3a 3arpsiBaHe
Ha HAKOM TEYHOCTW KaTo Hanpumep Onno
3a nbpxkeHe. [lpekaneHo cwnHaTa
TonnuHa 6u morna ga 6bge onacHa. B
Tean cnyyam Bu npenopvyBame pfa
n3non3gate  Mo-HUCKa MOLYHOCT. @
FoTBapckMTe cbaoBe Tpsbea pda ce
NoCTaBAT [OMPEKTHO B LEHTbpa Ha
KOTNIOHa Ha roTBapckus NnoT. B HMKaKLB
Cryyail He nocTtaBsnTe Apyry npeameTut
MeXay roTBapckute CbAoBE W KOTIIOHA.
e [lpu pocturaHe Ha  BMCOKA
Temneparypa ypeabT Hamansea
aBTOMATMYHO HMBOTO HAa MOLLHOCT B
30HaTa Ha roteeHe. e [lpean Bcska
onepauusi  3a  NOYACTBaHE WM
nogapbxka, U3KMYeTe ypeaa  OT
enekTpuyeckaTa Mpexa kato M3KNunuTe
encena WM W3KOYBAMKM  FNABHUS
NPeKbCBaY Ha XWUINLETO. @ 3a BCUYKM
onepauuy Ha MHCTanupaHe n NoOAAPBbXKKa
n3nonagante paboTHM pbkaBuUK. @



YpeabT MOXe Aa ce u3nonsea oT Aeua
Ha Bb3pacT Ha He Mo-Marnko OT 8 roguHu
W OT Nuua C HamaneHn U3n4ecku
CMOCOBHOCTM MnK Bb3NPUATUS Unn 6e3
ONMUT WNKN HeoBXOAMMM NO3HaHMS, Npu
ycrnoBwe, Ye Te ca nog Habnogexue unu
crneg  kato  CbluMTe Ca  MOMyYunu
WHCTPYKUMK 3a GesonacHa ynoTtpeba Ha
ypeaa M ca OCb3HamM OnacHOCTUTE,
CBbp3aHu C Hero. @ [leuarta Tpsbsa ga
Oboar KOHTpONMpaHu, 3a pJda ce
rapaHTupa, 4Ye Te He WrpasT C ypeaa. e
MouncTBaHETO M NofdpbXKaTa  He
TpsibBa Aa ce M3BbpLIBAT OT Aela 6e3
Habnogexve. e [lomelleHneTo Tpsbea
pa pasnonara C  [pocTtaTbyHa
BEHTUNALMS, KOraTo YPeabT Ce M3nornasa
€[IHOBPEMEHHO C ApYrv ypeam ¢ ropuBHa
(YHKUMS, Ha ra3 unu Apyr BuUL ropuBeH
maTepuan. Ypeabt TpsibBa ga Obae
MOYNCTBAH YECTO, KAKTO BbTPE, Taka W
ot8bH (MOHE EAMH MbT HA MECEL),

cnasBaiiTe CTPUKTHO yKasaHusitTa B
WHCTPYKUMMTE 33  MOAOPbXKA. @
HecnaseaHeTo Ha cTaHaapTuTe 3a

NOYMCTBaHE Ha ypeda W Ha 3amsHaTa W
NOYMCTBAHETO Ha ChunTpuTte, BOAM A0
puck oT noxap. @ CTporo ce 3abpaHsiBa
roTBEHOTO (hnambe. @ /3non3saHeTo Ha
cBobogeH nnamMbk € BpeaHo  3a
duntpute M MOXe [Aa NpeausBuka
noxapw, CrnegoBaTeNlHO MPU  BCUYKM
cnyyan Tpsbea pga ce u3bsrea. e
[MTbpxeHeTo TpsbBa fa ce U3BbPLUBA MOA
KOHTPON 3a da ce u3berHe 3anansaHeTo
Ha Harpsitoto onuo. e BHWUMAHVE:
Korato nnotuT 3a rotBeHe paboTty,
[OCTBIMHUTE YacTu Ha ypeda morart da ce
HarpesT. @ BHUMaHue! He cBbp3Bante
ypega KbM  enekTpuyeckata Mpexa,
[OKAaTO MOHTUPAHETO HE € 3aBbpLUKIIO
HambiHO. e [loKONKOTO ce OTHaca Ao
TEXHWYECKNTE MEPKM U MepkuTe 3a
Be3onacHoOCT, KOUTO fa ce npegnpuemat
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3a U3BexaaHe Ha OTpa6OTeHVITe ra3ose,

npuobpxkalTe  ce  CTPUKTHO  KbM
NpedBWOEHOTO B pernameHTa  Ha
MECTHUTE  KOMMNETEHTHM OpraHn. e

AcnupupanuaT Bb3gyx He Tpsbea fda
Obhe HacouyeH B KaHan, M3Mon3BaH 3a
oTBEX4aHe Ha 0TpaboTeHuTe rasose,
NPOU3BEAEHN OT Ypeaun C ropeHe Ha ra3s
Wnu  Opyru  TrOpuMBHWM  Matepuann. e
Hukora He w3non3gaiTe ypeaa 6e3
MPaBWIIHO  MOHTMpaHa  ckapa! e
3nonssante eanHCTBEHO (hMKCMpaLLMTe
BWHTOBE, MPWIIOXKEHN B KOMMMEKT C
ypega 3a WHCTanupaHeTo Mnu, ako He ca
NPUIOXEHK, 3aKyneTe MOAXOAAWMS Tun
BUHTOBE.  M3nonssaiTe  npaBwiHaTa
AbKMHa 60nTOBE, KOUTO Ca MOCOYEHM B
PbKoBOACTBO 3a MOHTaX. @ Korato 103K
ypeg w Opyrute ypenou, 3axpaHeHu c
e[Ha EHeprus, KOATO He e enekTpudecka,
Te  (PyHKUMOHMpPAT  eLHOBPEMEHHO,
HEraTMBHOTO HansraHe B MOMELLEHUETO,
He TpsibBa fa Hagsuwaga 4 Pa (4 x 105
bar). e BaxHO € pAa CbxpaHsBaTe
HaCTOALLOTO PBKOBOACTBO, 38 Aa MOXe
[a ro KOHCynTupate BbB BCEKM €OuH
MomeHT. Tpu npogaxba, npexebpnsiHe
Ha CODCTBEHOCTTA MMM MPEMECTBAHE,
npoBepeTe [anu  PbKOBOACTBOTO Ce

HamMupa BUHarv npu ypeaa.

Tosn ypen “Ma MapkMpoBKa B CbOTBETCTBME C EBponelicka
anpektuea 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113, Otnagbuym ot
€reKTPUYECKO M enekTpoHHo — obopyasaHe  (OEEO).
YBepsiBalku ce, Ye TO3M ypen Le Obae WM3XBLPNEH Mo
npaBuneH  HauuH,  noTpebuTensT  fgonpuHacs  3a
npegoTBpaTABaHe  Ha  MOTEHUManHUTe  OTPULATENHN
nocnefuun 3a okonHata cpega M 3a Baweto 3gpase.

CvMBOSTHT mmmm BBPXY YPEda WM B Npuppyxaealiata ro
[OKyMeHTaLms NocoyBa, Ye TO3u MpomyKT He TpsibBa aa ce
TpeTvpa kato GUTOB OTNaAbK, a Tpsibea Aa 6bae npefafeH B
cneuvanHo npedHasHayeHMTe 3a  TOBa NMyHKTOBE 3a
PELMKNMpaHe Ha ENEKTPUYECKO W eNEKTPOHHO 0bopyaBaHe.
Mpuobpxalite ce  KbM  MeCTHUTE  pernameHT  3a
obesBpexgaHe Ha oTnagbum. 3a no-nogpobHa nHdopmaums
BbB Bpb3ka C TPETUPaHETO, OMON3OTBOPSIBAHETO W
PELMKNMPAHeTO Ha TO3M MpoaykT, Bu cbBeTBame fa ce
06bpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHU CIyx6u, cryx6uTte 3a



cbbnpaHe Ha 61TOBI OTNAABLLM UMK KbM MarasiHa, OT KOITo
CTe 3aKynunu NpoaykTa.

ObopyngaHe, MpOEKTMpaHO, TECTBAHO M NPOWU3BEAEHO B
CbOTBETCTBUE ChC CTaHAAPTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ ExkcnnoataumoHun xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; 1ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. [pernopbku 3a
npaeunHa ynoTpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha BNUSHUETO BbPXY
okonHaTa cpena: Korato ce 3anouHe roTBEHETO, BKMoYeTe
ypeda Ha MUHAManHa CTereH, kaTo ro ocTaBuTe BKIIOYEH 33
HAKONMKO MWHYTW W Cned 3aBbpliBaHe Ha [OTBEHETO.
YBenuyeTe CcKOpoCTTa CaMO MpU Hanuune Ha ronemm
KonuyecTea AWM WNW napa, Kato M3nonsgate  yHKLuS
booster camo B kpaitHu cnyyau. 3a fa ce noaabpxa B fobpa
eeKTUBHOCT cuUCTeMaTa 3a HamansBaHe Ha MupuU3muTe,
korato e  HeoOxoguMO  noAMeHsTe  kapbOHHWS
cuntbp/kapboHHuTe  untpu. [ouncTBaiiTe npu  Hyxaa
unTbpa 3a Ma3HWHM, 3a Aa [0 noaabpxate B [o6po
paboTHo cheTosiHUE. 3a fa ce onTUMM3Npa eheKTUBHOCTTA U
3a fa ce ceede [0 MMHMMYM LUYMbT, 43nonssaiite
Bb3[yXOBOOM C MaKkcuMarneH AMaMeTbp, MOCOYEH B ToBa
PBKOBOACTB

2. Ynotpeba

Ynotpe6a Ha nnoTa 3a rotBeHe
Cucremata 3a roTBeHe C WHOYKUMSI Ce OCHOBaBa BbPXY
huanyeckust eHoMeH Ha MarHuTHaTa uHaykuus. OcHoBHaTa

XapakTepucTMka Ha TasW CuCTEMa €  AMPEKTHOTO
NpexBbPIIsiHE HAa EHEPrUATA OT reHepaTopa Ha TeHaKepaTa.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHM C eMeKTpUYeckUTe KOTMOHM, Bawwmat
WHOYKLWOHEH NAoT €:

- Mo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKneHaTa
MOBBPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aTONNSHE Ha XpaHaTa.

- Mo-ToyeH: nnoTbT pearvpa BefHara Ha 3afafeHuTe
KoMaHaw.

- Mo-edoukacen: 90% oT norbnHaTa eHepris ce npeobpasysa
B TonnuHa. OCBEH TOBA, CreA KaTo eAuH MbT CTe OTCTpaHWmM
roTBapckuUs CbA OT MA0Ta, MPEHOCLT Ha TOmnMHa cnupa
He3abaBHo, n3bsarBaiikv eBeHTyanHa 3aryba Ha TonnmHa.

2.1 CbpoBe 3a roTBeHe

M3nonsBaiite camo CbAOBe 3a [FOTBEHe, KOMTO ca

0TOensA3aHu CLC cUMBONA
BaxHo:

3a fa n3berHeTe nepMaHeHTHU LETH BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha
MnnoTa, He M3MoN3BanTe HuKora:

* CbJOBe, YETO [JbHO HE € MLearHo rMmagko;

* MeTamnHu CbOBE C NaKUpaHo LbHO;
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* CbJoBe C rpanasa OCHOBA, 3a Aa 13berHeTe [packoTUHN
no NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOra He MoCTaBsiiTe TEHKEpUTe U TUraHuTe AokaTo ca
OLLie TOMNM BbPXY MOBBPXHOCTTA HA KOHTPOMHNS NaHen Ha
nmnota.

He BCWYkM CbpoBe, NOAXOAALWM 3a MHAYKUMS paboTaT
edmkacHo, nopagn TOBa, Ye AbHAaTa MM Ca YacTU4HO
13paboTeHn OT xensi3Ho-MarHuTeH Matepuan!! Bve ¢hasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHAKEPY 1N TUraHW, NPOBEPETE fany:

o [IbHOTO € M3UANo OT XKEensi3HO-MarHuTeH matepuan. B
NPOTWUBEH CMyyail Ce HaMansBaT KakTo epeKTUBHOCTTa Ha
TOMNMMHHO MpefaBaHe, Taka W HEAHOTO PaBHOMEPHO
pasnpefensHe, C TemrepaTypu Ha MOBBPXHOCTTA Ha
TeH[pxepaTa/TuraHa, HenoAXoAsLLY 33 roTBEHETO.

HE!

+ [IbHOTO Aa He Cbabpxa aJ'IyMVIHVIl7IZ CbAbT HE Ce HarpAasa U
CbLLO TaKa MOXe fa He Oboe Pa3nosHat OT UHOYKTOpPUTE.

+  He nnockv gbHa Unm ¢ rpanaea NoBbPXHOCT.
M3BaxaaT KOHTAKTHA MOBBPXHOCT MEXOY MHAYKTOp W
CbfiOBE 33 XpaHeHe, HamansBailki edeKTMBHOCTTa U
BrOLUABAIIKM pesynTaTa Ha roTBeHe.

AdA!

BaxHo: HuWKOra He MOCTaBsiiTe TEHMKEpUTE W TUraHuTe
[OKaTO Ca OLLE TOMMM BbPXY MOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOMHMS
naHen Ha nnota.

2.1.1 CbpoBe 3a roTBEHe C KOUTO Beye
pasnonararte

MoxeTe Aa npoeepuTe Janu MaTtepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbAoBETE ChAbPXKA KENA30 C NOMOLYTa Ha Halt-
0bukHOBEH MarhuT. CbaoBeTe 3a [OTBEHE, KOWTO He ca
NOAXOAALYW, He NpuBAMYaT MarHuTa. M B To3n cnyyain Baxat
VHCTPYKLMUTE OT NPeAXoAHUs naparpad.

2.1.2 MNpenopbunTeneH guaMeTbp Ha AbHaTa Ha
cbAoBeTe 3a roTBEHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NoAXoAsLM
pa3mepu, 30HUTe Ha rOTBeHe HsIMa Aa ce BKIovar.

3a [a oTKpUeTe MMHMMaNHUA AUaMeTbpa Ha Cbaa, KOMTO



fa ce M3non3Ba BbB BCAka OTAENHa 30Ha, pasrnepanTe

UNICTPaLMNTE, NOMECTEHMN B HACTOSILLOTO PHKOBOACTBO.

3a pa nocTurHeTe BB3MOXHO Hait-gobbp pesynTar, Bu

CbBeTBaMe:

+ [la wmsnonseate TWraHW W TeHmKepU C AMaMeTbP Ha
[BHOTO, PABEH Ha TO3W Ha 30HaTa 3a rOTBEHE.

* AKo e Bb3MOXHO, MO BpEME Ha TOTBEHe, OCTABETE Kanaka
BbpXy TEHIKEpUTE W MO-CMeLuanHo TEHAXepute C
BUCOYMHA Haf 22 cm.

+ [la noctaBate TeHmxepaTa B LiEHTbpa Ha 30HaTa 3a
ToTBEHe, 0TOeNs3aHa BbpXy NroTa.

Ynotpe6a Ha acnupartopa

CucTemata 3a acnupauusi Moxe fa Gbae u3nonssaHa BbB
BEPCUS C acmupaums ¢ BbHILHA eBaKyauust v duntpupaxe
C BbTPELUHA LpKynaLms.

Iﬁ Bepcus ¢ acnupauus

dur.7

MapuTe ce eBakyMpaT HaBbH NOCPEACTBOM eaHa rpyna Tpbou
(ba ce 3akynaT OTAENHO) MKCMpaHM KbM (bnaHeua 3a
CBbP3BaHe, BEYe BKIOYEH B KOMNIEKTa.

[unametbpbT Ha TpvbaTa 3a pastoBapeaHe TpsibBa Aa
0TroBaps Ha AMamMeTbpa Ha MPbLCTEHA 3a CBbp3BaHe:

- NPV YETUPUBIbREH M3Xog 222 x 89 mm

- Mipy KpbrbA M3xog @ 150 mm (¥)

3a fonmbAHUTENHa MHGOPMALWA BIK CTPaHWLIATa, OTHacALLA

Ce [10 aKcecoapuTe Ha BepcusiTa ¢ acnmpauysi B

WMIOCTPUPAHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO. CBbpXeTE

NpoAyKTa C TpbOM 1 0TBOPM 3a pa3ToBapBaHe Ha cTeHaTa ¢

AvameTbp, paBHsBaLL ce Ha TpbbaTa 3a u3xoda Ha Bb3ayx

(dbnaHev, 3a cBbP3BaHE).

M3non3saHeTo Ha TpbOM W OTBOPM 3a pa3ToBapBaHETO 3a

CTeHa C Mo-MamnbK AMameTbp BOAW [0 EAHO HamansBaHe Ha

NPOM3BOANTENHOCTTA Ha acnupauusTa U egHo ApacTUYHO

yBEnu4yaBaHe Ha Lyma.

CrepfoBaTernHo ce OTXBbPMS BCsKakea OTFOBOPHOCT OTHOCHO

TOBA.

@ Manonssaiire KaHan, Bb3MOXHO Hail-KbCus.

@ Wanonssaiire efiHa Tpbba ¢ Bb3MOXHO Hail-Manbk Gpoit
3aBOM (MakcumaneH brbn Ha 3aBoi: 90°).

@ Vsbarsaitre [pacTU4YHA MPOMEHW HA CEYEHWETO Ha
kaHana.

Bepcus ¢ comntpupane

®ur. 10

3acmykahuaT Bb3gyx We 6bae unTpupaH NocpeAcTBOM
cneuvanty uiTpu 3a MasHUHK U PUATPK CPELLY MUPU3MK,
npeav Aa 6bae npeHacoyeH B cTasTa. [poayKTbT ce AocTaBs
C BCMYKO HeobXoaMMO 3a CTaHAApTHO (DYHKLMOHWpaHe ¢
13x04 Ha Bb3AYX B NPpeAHaTa yacT Ha Liokbna Ha Lwkada. 3a
POMbIHMTENHA MHOPMALMA BUX CTpaHWLaTa, oTHacsLa ce
0O akcecoapute Ha BepcusitTa € GunTpupaHe (B
WUMIOCTPUPAHATa YacT Ha TOBa PBKOBOACTBO).
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KoncynTupaiite ye6 crpanmumte www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a sa npoBepuTe MbiiHaTa rama Ha
HaNW4HU KOMNIIEKTH, 33 Aa MOXETe Aa M3BBLpLINTE
pasnuyHUTe BUAOBE UHCTANMpPaHe, KaKTo NpK BepcusiTa ¢
cunTpupaHe, Ta ¥ NpyY Ta3u ¢ acnMpays.

3. MoHTMpaHe

e [EneKkTpuyeckoto M MEXaHWYHOTO
MOHTUpaHe TpsibBa Aa ce u3BbpLUIBa OT
creumanvamnpar nepcoHann.
EnekTpogoMakuHCKUAT ypes e Cb3aafeH
3a BrpaxgaHe B paboteH nnoT ¢
pebenuHa 2-6 cm, B cny4ail Ha MOHTaX
TOP; 2,5-6 cm B cnyyail Ha MOHTax
FLUSH.

MuvHMManHata  gucTaHuus  Mexay
roTBapCKMs NroT W cTeHaTa Tpsibea aa e
noHe 5 cm poHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHMyHo K noHe 50 cm cnpsmo
FOpPHUTE OKa4eHn mebenu.

3abenexka MpenopbyaHuTe
AMCTaHUMM  ca  NpubnManTenHu: npw
NPOEKTUPaAHETO Ha OTCTOsHMATA TpsibBa
Ja Cce ChmasBaT  yKasaHudTa  Ha
NPOW3BOANTENS Ha KyXHATA.

& 3.1 En. Bpb3ka
our. 3

e I3kntoyeTe ypeda OT enekTpuyeckata
vpexa. e MoHTupaHeTo TpsbBa ga ce
W3BBPLWM OT KBanuuUMpaH nepcoHarn,
KOMTO [a € 3ano3HaT C [fencrteallarta
HOpmMaTMBHa ypeaba 3a MOHTMpaHe W
GesonacHocT. e [lpou3soauTensT He
HOCM  HMKaKBa  OTFOBOPHOCT  3a
€BEHTYaIlHM LLETV BBbPXY XOpa, XUBOTHU
UMM UMYLLLECTBO, Bb3HUKHANW B pe3ynTar
Ha HecnasBaHe Ha HacokuTe,
npeaocTaBeHn B HAcTosiLaTta rnaea. e
3axpaHBawmsT kaben TpsibBa Aa Obae
[OCTaTb4yHO [bMTbI, 3@ [Ja NO3BOMNW

OTCTpPaHsIBaHETO Ha rOTBapckMs  OT
paboTHua nnot. e YBepete ce, ue
HanpeXeHWeTo, MOCOYEHO  BbPXY
naeHTUdMKaLMoHHaTa Tabernka,

pasnonoxeHa BbpXy ABHOTO Ha ypena,



OTroBaps Ha 3axpaHBaLLOTO HaNpexXeHue
B XWMWETO, Kbaeto LWe 6bae
MOHTMpaH. e  He  wu3nonssaute
yObKUTENN. e  3a3eMUTENHUAT  en.
kaben TpsbBa ga e ¢ 2 cm no-Ababr OT
ocTaHanure kabenw. ° Ako
€NeKTPOAOMAKNHCKNAT ypeq He
pasnonara CbC 3axpaHBal, kaben,
n3nonsgante kaben C  MMHUMAmHO
CeYeHune Ha NPOBOAHMLMTE OT 2,5 KB.MM
npu mowHoct go 7200 W; pokato npwu
noerofieMn  MOLLHOCTU  CEYEHMETO
TpsibBa ga e 4 kB8.MM). @ B HUTO edHa
TOYKa Ha kabena TemnepaTypata He
TpsibBa [fda HagBuWwaBa  CTailHaTa
Temnepatypa c noseye oT 950°C. e
YpeobT € npegHasHavyeH 3a MOCTOSHHO
CBbp3BaHe KbM ENeKTpuyeckaTa Mpexa.

e BHumanue! [pegn pa cebpxeTe

OTHOBO  Kpbra  KbM  MPEXOBOTO
3axpaHBaHe W [a MNpoBepuTe [anu
(YHKUMOHMpA  MpaBWMHO,  BMHAru

NpoBepsiBaiTe fanu MPEXOoBUAT kaben e
MOHTWpPaH npasunHo. e BHumaHue!
MoaomsHaTa Ha CBbp3Balms  kaben
TpsibBa fa ce W3BbPLUM OT CepBM3a 3a
TEXHWYECKa MOMOLY MAM OT Nuue CbC
CXOAHa KBanudukaums.

3abenexka: npoOAyKTbT  MpuTEexasa
yHkuma  Power  Limitation,  kosiTo
no3sonsBa fa Ce 3ajafe MakcumarneH
npar Ha KoHcymaums kw

Hactpoikarta TpsibBa ga ce M3BBbPLUM B
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha MpoAyKTa
KbM erieKkTpuyeckata Mpexa wunu npw
NOBTOPHOTO CBbp3BaHe Ha camata
enekTpuyecka Mpexa (npes cneggaiyure
2 MuHyTv). Opa3smepeTe 3awuTaTta Ha
enekTpuyeckaTa UHcTanauus Bb3 0CHoBa
Ha n3bpaHoTO HMBO Ha OrpaHnyeHne Ha
MowyHocT. OTHocHO
nNocCneaoBaTENHOCTTa Ha U3BbPLLBAHE Ha
HacTponkn Power Limitation HanpaseTe
cnpaska B pasgen OyHKUMOHMpaHe Ha
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TOBa PbKOBOACTBO.

3.3 MoHTax

Mpean aa npucTbLANTE KbM MOHTUPaHE:

+ Cnep kaTo pa3onakoBaTe MpoAyKTa, yBepeTe ce, 4e
He e NoBpeAeH MO BpeMe Ha TPaHCMOPTUPAHETO U B
cryyaii Ha npoGnemu ce CBBLPXETe C AUCTPUOYTOpa
MnK CbC cepBu3a 3a 06CNyKBaHe Ha KNMEHTH, npean
fia NPUCTLNMTE KbM MOHTUPaHETO.

*  YBepeTe ce, Ye 3aKyMeHWAT MPOAYKT € C MOAXOAALM
pa3mepu 3a 13bpaHaTta 30Ha 3a MOHTUPaHE.

+ [lpoBepeTe fanu no Bpeme Ha TPaHCMOPTUpaHe BbB
BbTPELUHOCTTA HA OMakoBkaTa He Ca W3nagHamu yactu
OT OKOMMNIEKTOBKaTa (Hanpumep nnukyeTta ¢ 6onTose,
rapaHLMOHHa KapTa W T.H.) 1 €BEeHTYanHo v u3Bagete
CbXpaHeTe.

*  YBepeTe ce CblWO Taka, Ye B 6MM30CT A0 30HaTa 3a
MOHTMPaHE UMa €eN. KOHTaKT.

MoagrotoBka Ha MebenuTe, B KOUTO Lie GbAe BrpageH

ypeasT:

- [pomykTsbT He MOXe Aa Gbae MOHTUPaH Hap yCTPOCTBa
3a OXNaxaaHe, MUANHA MaLUMHK, Neykn, ypHK, nepanHm
MaLUMHM 1 CYLUIMITHA.

V3BbplueTe BCUYKM AEAHOCTW MO ps3aHe Ha Lkada,
npeau a noctaBuTe rOTBAapCckWs MNOT, U OTCTPaHeTe
BH/MATEMHO CTHPIOTMHUTE W OCTAaTbLMTE OT pA3aHe.

BAXHO: n3nonssarite  €HOKOMNOHEHTHO  3anevaTBallo
nenuno (S) ¢ yctoAuMBoCT Ha TemnepaTypa fo 250°;
npean MOHTUpaHeTo TpsbBa f[a MOuYMCTUTE  LyaTenHo
NOBbPXHOCTUTE 3a 3arnenBaHe, kKato OTCTPaHUTE BCUYKM
BellecTBa, KOWTO Ouxa MOrMM Aa BrowaT apxesnsta
(Hanp.. npemapaTM 3a  OTMenBaHe, KOHCEPBaHTH,
Ma3HUHW, Macna, npaxose, OCTaTbLK OT CTapy nenuna 1
Ap.); nenunoto TpsiGBa Aa ce pasHece paBHOMEPHO Mo
Lenns nepuMeTbp Ha pamkaTa; cred 3anenBaHeTo
OCTaBeTe NENUNOTO Aia CbXHE B MPOLBLIIKEHNE HA OKOMO
24 yaca.

®wr. 1B-2B

BHumanue! HenocrassiHeTO Ha

BonToBeTe K CKpenuTesiHnTe enemeHT B

CbOTBETCTBUE c HacTodALnTe

MHCTPYKUMM  MOXe Oda fJoseae Ao

puckose OT eneKkTpn4ecko eCTecTBo.

3abenexka: 32 MpaBMMHO MOHTMpaHe Ha Mpoaykta ce
npernopbyea TpboUTE Aa ce obrensT ¢ NeHTa ¢ NEnUro Cbe

CNeAHNTE XapaKTepuCTUKN:

- enactuyHo ¢onno ot mek PVC, ¢ nenuno Ha akpunHa

OCHOBA

- koeTo oTroBapst Ha ctaHaapt DIN EN 60454

- C AeiicTBue 3a 3abaBsiHe Ha OrbHS

- OTNINYHA YCTOMYMBOCT Ha ChCTapsiBaHe

- YCTOINYNBO Ha ronemmn TemneparypHin IPOMEHN

- U3n0N3BaEMO NPU HUCKM TemnepaTypu



4. HauuH Ha ynotpeba

KoHTponeH naHen
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Oucnneit / LED
ByTonun
11.  Bwasyarm3auus Ha Power Level
1. ON/OFF Ha nnoTa 3a roteeHe/ acnupaTopa 3a 12.  BusyanuaupaHe Ha ckopoCTTa (MOLHOCTTa) Ha
nnota 3a roTBeHe acnvpauus
2. VHAnKaTop 3a NO3uLys 30Ha rOTBEHE 13.  [ucnnei 30HaTa Ha roteeHe
3. 11300p Ha 30HM 3a roTBEHE 14.  [ucnneit acnupatop
YBenuyaBaHe/HamanssaHe Ha Power Level 15.  Hucnnen Timer
4. AxTuBupaHe Ha Temperature Manager 16. Buayanusauws Temperature Manager
5. ByTonm acnupatop 17.  VnawkaTop 3a nmnca Ha unTpu
6. 1360p Ha acnupaTtop 18.  VHamkaTop Ha (hyHKUMS HAa aBTOMATUYHA
YBenunyaBaHe/HamansiBaHe Ha ckopocTTa acnvpauus
(MoLLHOCTTa) Ha acnupaums 19.  Wnpukatop Timer akTueH
7. AKTMBMpaHe Ha aBTOMATUYHMN yHKLMM 20. Vnpwkatop Bridge aktueeH
Pecert 3anywwBare Ha duntpu 21.  Vingukatop 3a dyHKUMOHMpaHe cbe SNAP
8. AxTuBMpaHe Ha Timer
YBenuuasaHe/HamansisaHe Ha BpemeTo Ha Timer
9. Key Lock
9+10.  Child Lock
10. May3a / Recall
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YNOTPEBA HA NNOTA 3A TOTBEHE

KakBo e HeobxoauMo fa 3HaeTe npeau Aa 3anoyHeTe Aa
u3nonagarte nnora:

Beuyku thyHKUMM Ha roTBapCKus MNOT Ca NpOeKTUpaHy no
Ha4MH, N0 KOMTO 4@ OTFOBAPAT Ha Halt-CTPOrUTE HOPMK 3a
CHUTYpHOCT.

[Mopagu Tasn npuynHa:

* Hakom chyHKUMM He ce aKTUBMPAT UNK ce AeaKTMBUpaT
aBTOMaTWU4HO NP NMNca Ha CbAOBE 3a FOTBEHE BbPXY
roTBapCcKUs NNOT UMK KOTaTo CbAOBETE He Ca NPaBUITHO
NocTaBeHM.

* B apym cnyyan akTuemMpaHuTe QyHKLMM ce AeakTuemupat
aBTOMATUYHO Crie HAKOMKO CeKyHAM, KoraTo xenaHaTa
(DYHKLMA CE HYx/Aae OT JOMbIHUTENHA HACTPOIIKa, KOATO He e
fafeHa (Hanp.: “BknioyBaHe Ha nnoTa 3a roteeHe” 6e3
“U3Gop Ha 30HaTa Ha roTBeHe” unu “PaboTHa
Temnepatypa’, nnu “®yHkuma Lock” umm “Timer”).

BHumanue! B cryyait Hanpumep Ha NpoabmKUTENHO
130N3BaHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBEHE Aa He ce
WU3KIKOUM BELHAra, Thid KAaTO € B MPOLIEC Ha OXMaxdaHe; BbpXy
[MCNNest Ha 30HaTa 3a roTBEHe Ce NosiBsiBa CUMBOMa sH
KoTo 0603Ha4aBa U3BbPLLUBAHUS B MOMEHTA NPOLIEC.
134akaiiTe LOKaTO AUCMNENT Ce U3KITIoYM Npeau aa ce
nobnmkuTe [0 30HaTa 3a FOTBEHE.

Oucnnen Ha 30HaTa 3a rOTBeHe
BbPXY AUCNNENTE, KOUTO Ce OTHACS [0 30HUTE FOTBEHE, Ce
nocoyBa;

BkmioyeHa 30Ha 3a roteeHe [N
Power Level 1.9-P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
®yHkums Temperature Manager

aKTvBHa o
OyHkuws Child Lock aktveupaHa L
®yHkupa MNaysa i
OyHkuns Automatic Heat UP =i
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XapaKTepMCTMKM Ha nnota

@ Safe Activation

MpoayKTLT Ce aKkTMBMPa CaMO MU Hanuume Ha TEHIKEpU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE: MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
CTapTVpa Ui N NPeKbCBa B CRyYalt Ha nunca unu
OTCTpaHsIBaHE Ha TEHAXepUTE.

@ Pot Detector
MpoayKTBT OTYMTa aBTOMATUYHO HANMYMETO Ha TEHMKEPH
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

@ Safety Shut Down
Mopaau Npu4KHM, CBBP3aHM ¢ 6e30MacHOCTTa, BCsKa 30Ha 3a

TOTBEHE MMa €[HO MaKCUMAaTHO BPEME Ha hyHKLMOHMPaHE,
KOETO 3aBMCY OT 33/1a/IEHOTO HUBO Ha MOLLIHOCT.

@ Residual Heat Indicator

|-|pVI W3KI4BaHETO Ha efHa Unun nose4ve 30HKN 3a roTBeHe,
HanM4neTo Ha OCTaTb4Ha TONMMHA Ce CUrHanusmpa cbe
creupaneH BU3yaneH CUrHan Ha Ancnnes Ha CboTBETHaTa
30Ha, NOCpPeaCTBOM CMMBONA .

HauuH Ha paboTa
3abenexka: 3a ja Ce akTuBMpa BCsika eAHa (PYHKLWS, MbpBO
€ Heobx0aMMa fia Ce aKTMBMPa XenaHaTta 30Ha

@ BknioyBaHe

HaTtucHeTe (gokocHeTe) d) ON/OFF nnor 3a rotBeHe/
acnuparop

CBeTMMHHUAT MHAMKATOP Ce BKMKOYBA 3a fia YKaXe, Ye NNoTbT
3a roTBeHe/acnupaTopbT € roToB 3a ynoTpeba

HaTucHeTe OTHOBO 3a Aa U3KnNiounTe

3abenexka: Ta3u (hyHKLMUA UM NPUOPUTET CAPAMO
BCUYKM OCTaHanM yHKLuM.

® /1360p Ha 30HU 32 roTBEHe
[lokocHeTe (HaTucHeTe JleHTaTa 3a n36op (3), kosiTo
CbOTBETCTBA Ha KeraHaTa 30Ha 3a roTBEHE.

® 9 Power Level

MnoTsbT e cHabaeH ¢ 9 HMBA HA MOLLHOCT

[lokocHeTe v NMb3HETe NPbCTa NO AbMkvHaTa Ha JleHTaTa 3a
u36op (3):

Ha AsICHO 3a [ia Ce YBENU4M HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha NsIBO 3a Aa Ce Hamanu HUBOTO Ha MOLLHOCT.

@ Power Booster

MpoayKTbT e cHabaeH C e4HO HUBO Ha AOMbAHUTENHA
MOLLHOCT (Hag HMBOTO 9), KoeTo ocTaBa akTusHO 3a 10
MWUHYTW, CrIefl KOETO MOLLHOCTTa CE BPbLUA HA NPEAXOAHOTO
HMBO.



[lokocHeTe v Nnb3HeTe NpbCTa NO AbMknHaTa Ha JleHTaTa 3a
u360p (3) (Hag HMBOTO ) M akTuBMpaiiTe Power Booster
HueoTo Power Booster e ykasaHo Ha aucnnes Ha u3bpaHarta
30Ha CbC cumBona’ 7

@ Bridge Zones
3oHuTe 3a roTeeHe, GnarogapeHue Ha yHkuusiTa Bridge ca B

CbCTOsHWE Aa PaboTAT KOMOMHMPAHO Cb3aaBaiky eaHa
€[IMHCTBEHA 30Ha CbC CHLLOTO HBO HA MOLHOCT. Taau
(hyHKUMS NO3BONSIBA €HO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaB 1
TEHKEPU CbC 3HAUUTENHM pasMepy.

Bb3MOXHO € fja ce 13nonasa B KOMGUHaLMS NpefHaTa 30Ha
3a roTBeHe “Master” cbc CboTBETHATA 3af Hes “Secondaria”
(3a a npoBepuTe Ha Kou € NpeABMAeHa Ta3u yHKLMS,
KOHCYNTUpaiiTe UloCTPUpaHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTEO).

3a pa aktBmpate ®yHkumaATa Bridge:

- M36epe1‘e eAHOBpPeMeHHO ABeTe 30HU 3a roTBeHe, KOUTO
XenaeTe Aa usnonsparte

- vHaukaTopbT Bridge (20) Ha 30HaTa 3a roTBeHe

“Secondaria” ceetBa ‘I’

- nocpeacteom fleHTaTa 3a u3bop (3) Ha 3oHaTa 3a roTBeHe
“Master we 6bae Bb3MOXHO Aa ce 3agaae Husoto
(MowHocT) Ha paGoTa

- 32 ja 6bae feaktuMpaHa ®yHkuusTa Bridge e
[0CTaTbYHO fa 6bAe NOBTOpeHa Chllata npoLesypa 3a
aKTUBMpaHe

@ Temperature Manager
Temperature Manager e dyHKUWS, KOSTO NO3BONsBA A4a ce

3adage npeABapuTenHo HacTpoeHaTa Temneparypa, no-
noaxofsLLa, 3a Aa ce MoCTUrHe Xenanus Bua pesyntat
(koHcynTupaitTe Tabnuuata Temperature Manager Ha kpast
Ha TO3u pasgen).

MsGepeTe XKenaHata 30Ha 3a rotBeHe.

-
-
s
+ HaTucHeTe e[IHOKPATHO WMt MHOrOKPATHO n - (4) 3apa
n36epeTe Hail-OAXOASILOTO HUBO OT HANMYHKTE:
29.

-_\ l’
Melting*

NN

%\ %\\\ Warming*
NN N

%\ %‘\\\ %\ Simmer*
* KoHcyntupaiite Tabnuuata Temperature Manager Ha
Kpasi Ha To3u pa3gern.
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* Hatuctete NMOBTOPHO 32 U3KNHOYBaHE.

Ha gucnnes Ha 3oHaTa 3a roTBeHe, KoiTo paboT B
Temperature Manager ce nosissiza cumson ‘At

@ Key Lock
Key Lock nossonsisa aa ce 6rokvpar HacTpoiikuTe Ha nrota,

3a fa ce npejoTepatn cnyqaﬁHa Hameca, 0CTaBAKN aKTUBHM
BeYe 3afafeHuTe (byHKLI,VIVI.

AKkmusupaHe:

* HaTUCHETE ﬂ 9)

* nHaukaTopbT LED pasnonoxeH Hag 6yToHa cBeTBa, 3a
[Aa MoKaxe HaCTbNUIOTO akTUBMpaHe

Moemopeme onepayusima 3a 0a deakmueupame.

@ Child Lock

Child Lock nossonsia fja ce usberte, geuara fa nonyyar
CryyaeH AOCTHN [0 BKIKOYBAHETO HA 30HUTE 3a NeYeHe nnn
30HaTa 3a acnupavys, kato 3abpaHsiBa akTMBMPaHETO Ha
BCAKA eHa PYHKUMS.

Child Lock moxe aa ce akTBupa camo C BKITOYEH NPOAYKT,
HO C M3KITKOYEHN 30HM 33 FOTBEHE (M 30Ha 3a acnupaLys).

AxkmusupaHe:

* HaTUCHETE W 3aJpPbXTe HATUCHATU €AHOBPEMEHHO ﬂ

(9) m (10), enMH ABOEH 3BYKOB CUrHan yKa3sa, ve
(byHKUMSITa € BKMIOYeHa 1 Ce BU3yanuanpa "" Ha
aucnneute (13) u (14).

Moemopeme onepayusima 3a 0a deakmueupame.

@ Timer

OyHkumsita Timer e eaHo o6paTHO 0T6posiBaHe, kKOETO e
Bb3MOXHO Aa Ce HacTpOW, J0pU eAHOBPEMEHHO, Ha BCSIKa
30Ha 3a rOTBEHE (M Ha 30HaTa 3a acnupaLys).

Crieq n3TvyaHe Ha 3afafeHns Nepuor, 30HUTe 3a roTeeHe
(unwn 30HaTa 3a acnupawmsl) ce U3KNKYBaT aBTOMATUYHO 1
noTpebuUTeNsT Ce Npeaynpexaasa ChC CrieLaneH 3eyKoB
CHUrHan.

AkTuBupaHe/HacTtpoiika Ha chyHkuusTa Timer 3a nnota
3a roteHe

* U3BepeTe 30HaTa 3a roTBEHe (MOLLHOCT # 0).

* HatucHete = (8) 3a mocTbN A0 dyHKUMATA
Timer



* HactpoiiTte BpeMeTO Ha MPOABLIMKUTENHOCT Ha Timer:

HaTUcHeTe cenexkropa , 3@ [la yBenm4uTe BpemMeTo
3a aBTOMaTU4HO U3KNK4BaHe

HaTUCHETE CENEKTOPa =mm, 33 1A HAMANUTE BPEMETO
33 aBTOMaTU4HO U3KNo4YBaHe

Ako xenaeTe, NOBTOPETE OnepaLsTa 3a OCTaHanmTe 30HN
Ha roTBeHe.

3abenexka: Bcaka 30Ha 3a roTBeHe MOXe Aa UMa
HaCTpOeH eanH pasnnyeH Timer; Ha gucnnes (15) we ce
nossu 10 cekyHau, obpaTHo 0TOposiBaHe Ha nocneaHara
136paHa 30Ha 3a roTBeHe, Cref KoeTo, Ce B13yanuanpa
0bpaTHOTO 0T6pOsIBaHE C NO-Manko Bpeme.

Korato TaiiMepbT e 3aBbpLunn 06paTHOTO 0TOpOSsBaHe, ce
W3[aBa 3BYKOB CUTHan (3a 2 MUHYTM, UMK Cnupa npu
HaTWCKaHe Ha Npou3BoAeH OYTOH Ha nroTa), AoKaTo
aumcnnesT (15) mura cbe cumBona .00

3abenexka: ot CTpaHaTa Ha aucnnesa Ha 3oHaTa 3a roteeHe,

¢ Timer B ynoTpeba, ce nosiesiza CUMBOI D (19)

3a usknroyBaHeTo Ha Timer:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roTBEHE

* HAaCTPOWTe CTOMHOCTTA Ha Taumepa Ha ",
NocpeaCTBOM mmm

3abenexka: dyHKUMATa Npofbmkasa fa paboTu, ako
MeXxayBpeMeHHO He BbaaT HaTUCHaTVU Apyrv GYTOHU.

® Eqgg Timer

OyHkumaTa Egg Timer e egHo He3aBMCMMO YCTPOICTBO 3a
06paTHo 0TOpOsiBaHE OT 30HUTE 3a FOTBEHE (M OT 30HaTa 3a
acnupauwst). Egg Timer ce akTuBmMpa Ypes HaTUCKaHe Ha
L] (8) .

3abenexka : 3a HacTpoiika Ha pyHkuusTa Egg Timer
CneaBaiiTe CbLUaTa npoueaypa, kato 3a yHkumsTa Timer:

Korato TaiiMepbT e 3aBbpLunn 06paTHOTO 0TOpOSsBaHe, ce
130aBa 3BYKOB CUrHan (33 2 MUHYTM, UMW CTiupa npu
HaTWCKaHe Ha Npou3BoAeH OYTOH Ha nroTa), AoKaTo
aucnnesT (15) mura cbe cumBona .00

® Pausa

OyHKunATa Pausa no3sonssa fie ce NpeKbCHe BCska akTBHA
(byHKUMS Ha NNOTa, NPEMECTBAKN Ha CTONHOCT Hyna
MOLLHOCTTa Ha roTBeHe.

AxkmueupaHe:

§
* HaTuCHeTe m (10)

11
* Bu3yanuaupa ce egHa "t 1" Ha gucnneute (13).
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3a deakmueupaHe Ha (yHKYusMA:
3abenexka : Ta3u onepauysi Bb3CTaHOBAABA YCNOBUATA
Ha nnota npeay n:?/saTa

* HaTUCHeTe m (20)

* 1o 10 cekyHaM NITb3HeTe Ha ASCHO NPBCT MO AbMkuHATA
Ha JleHTaTa 3a u360p (3), CbOTBETCTBALLA Ha 30HA 32
roteeHe 2 (®Ur.19);

3abenexka : ako orepauusiTa He 6bie U3BbPLLEHA 38
TOBa BpeMe (hyHKLsiTa Nay3a 0CTaBa akTUBHA.

3abenexka: ako cneg 10 MuHyTH, @yHKumsaTa Pausa He
Obae feakTUBMpaHa, NNOTBT Ce U3KNKYBA aBTOMATUYHO.

@ Recall

OyHkumsTa Recall no3sonsiBa fa ce Bb3CTAHOBAT BCUMKM
HaCTPOWKK, 3aafeHN Ha NMoTa, B Cry4ai Ha Cry4aitHo
13KNI0YBaHe.

Akmusupane:

* BKn4eTe OTHOBO NiioTa O
po 6 CEKyHAN OT U3KIK4YBaHETO

* HaTUCHeTe "
B pamMKuTe Ha crieABaLyuTe 6 cekyHam

@ Automatic Heat UP

OyHkumsiTa Automatic Heat UP nossonsiea fja ce gocTurte
no-6bP30 MOLYHOCTTA Ha 3aAa[EHNS PEXUM; C Ta3n PYHKLNS
ce pasnonara ¢ NpeauMCTBOTO Aa ce NOCTUrHe No-0bp3o
roTBeHe, Ho 6e3 puck xpaHaTa fa Gbae UropeHa, Tbit kato
TemnepaTtypaTa He HaaXBbpIiA Tasi Ha 3aafeHOTO HUBO.
Tasn (hyHKUMA € Hann4Ha 3a HuBaTa Ha MoLLHocT 1 -8 .

AKkmusupane:
* HaTWCHeTe Mo AbMkuHaTa, BbpXy JleHTaTa 3a usbop
(3), enaHata MoLLHOCT

* BM3yanuaupa ce egHa lq Ha gucnnes (13).

@ Power Limitation
OyHkumsita Power Limitation no3eonsisa fia 6bae HacTpoeHo

hYHKLMOHUPAHETO Ha NPOAYKTa, KaTo Ce OrpaHuym
MaKcUManHoTo abcopbupare.
3abenexka : HacTpolikaTa TpsibBa fia ce U3BBLPLLK Ny

W3KMIoYeH nNnoT, 6e3 fia ce HaTucka byToHa O B MOMEHTa
Ha CBbP3BAHETO Ha NNoTa 3a roTBeHe KbM enekTpuyeckara
Mpesa, Ui Npu NOBTOPHOTO CBbLP3BaHE Ha camaTta
€eNeKTpUIECKa MPEXa, A0 CrIeABALLNTE 2 MUHYTU.



3a pga ce HacTpou Power Limitation :
- HaTUCHETE U 3aiPBKTE HATUCHATMU MPOLLIKUTENHO

GyTOHUTE B m , [10 M30aBaHeTo Ha eayH KpaTbk
aKyCTUYeH curHan

npersbprieTe eHOBPEMEHHO BbpXY NiTbaraunte FL u RL
PEEEEEEEEEEEE L o1 ngBo Ha AscHo,
11 33ipBXKTE HATUCHAT NPOLBIKUTENHO B CHOTBETCTBUE Ha

6yKBVITe P, [0 ©3naBaHeTo Ha eANH KpaThbK aKyCTUYEH curHan

—  puennest Timer (15) noka3ea cumBonuTe “cre”,
3a [1a NOCO4M, Ye € Bb3MOXHO fia Ce U3BbPLUM
HacTpoiikaTa

—  [ucnnest Ha 3oHa FL nokassa Tekyliara
HacTpoilka**
0= T74KW
1= 45KW

** no nogpasbupaxe HacTpoilkaTa € 3afafeHa Ha
74 KW

- 3a ja CMeHuTe HacTpolkaTa Ha Power Limitation

npeaBukeTe BLPXY Nbaraua FL L1 HHHEITEEEELEL
- OT NSIBO Ha ASCHO, 3a yBennyasaHe Ha Kw
- OT ASICHO Ha NsIBO, 3a HamarnsiBaHe Ha Kw

- 32 [1a 3ana3uTe HanpaseHus u3bop, HaTUcHeTe ByTOHUTE

111
B m 3a 1 cekyHaa;

e 6bae 13naneH eanH akyCTdeH curHan 3a Aa noTebpaAm
13BbpLUEHaTa HACTPOMKA W Ce 13Nn3a OT (yHKLMATa.

YNOTPEEA HA ACMMTUPATOPA

® BkniouBaHe

HaTucHeTte (gokocHeTe) (I) ON/OFF nnor 3a
roTBeHe/ acnuparop

CBEeTNUHHUST MHAMKATOpP Ce BKMIOYBA 3a Aa yKkaxe,
Ye NNOTHLT 3a roTBEHEe/acnMpaTopbT € roTOB 3a
ynotpeba

HaTtucHeTe O0THOBO 3a Aa M3KnoumTe

3abenexka: Ta3u pyHKLMA MMa NnpuopuUTeT
CNPSIMO BCUYKW OCTaHaNM pyHKLMU.

@ BknouBaHe Ha acnupartopa:
[okocHeTe (HaTucHeTe) JleHTaTa 3a u3bop (6) 3a
[a aKkTuBMpaTe acnupaTtopa

@ CKopocT (MOLLHOCT) Ha acnupauusi:

[okocHeTe 1 NMb3HETE NpbCTa NO AbMMKUHATA Ha
JleHTarta 3a usbop (6):

Ha AACHO 3a a yBenuyuTe CKopocTTa
(mowHocTTa) Ha acnupaumsa (0-10);
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Ha NABO 3a Aja HamanuTe ckopocTTa (MOLWHOCTTa)
Ha acnupaums (10-0);

@ Timer

AxTuBupaHe/Hactpoiika Ha pyHkumsaTa Timer
3a acnuparopa

* M36epeTe acnupaTtop (ckopocT g 0).

* HaTtucHeTte = (8) 3a goctbn OO
dyHKumsATa Timer (OT BCsika CKOPOCT)

* HacTtpoliTe BpeMeTo Ha NPOABLIMKUTENHOCT Ha
Timer:

HaTUCHEeTe cenekTopa +, 3a [a yBenun4ute
BpPEMETO 3a aBTOMaTU4HO U3KIKo4YBaHe
HaTUCHEeTEe CenekTopa === , 33 Aa Hamanute
BpeMeTO 3a aBTOMaTU4HO U3KIK4YBaHe

Ha gucnnes (15) ce Bu3yanusmpa o6paTHOTO
npebposiBaHe,

3abenexka: OT cTpaHaTa Ha gucnnes Ha
acnupaTtopa, ¢ Timer B ynotpeba, ce nossssa

cumBon (29)

KoraTo TanmepbT € 3aBbpLuni 06paTHOTO
oTbposiBaHe, ce n3gaea 3BYKOB cuUrHan (3a 2
MWHYTW, UMK Cvpa NPy HaTUCKaHe Ha NPOU3BOAEH
OyTOH Ha nnoTa), Aokato avucnnedr (15) mura cbe
cumeona “0.00".

3a uskniouBaHeTo Ha Timer:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roTBEHE

¢ HACTpPOWTE CTOMHOCTTa Ha Tanmepa Ha g

NocpefCcTBOM mmm

3abenexka: pyHKUMATa NpOAbIMKaBa Aa
paboTu, ako MexayBpeMeHHo He 6baaT
HaTWUCHaTK Apyrn GyTOHW.

@ NHgukaTop 3a 3anywBaHe Ha ounTpu
AcnupaTtopbT Mokasea, korato e Heobxoaumo, Aa
ce M3BbPLUM NoaapbXKaTa Ha hunTpute:

MacneH ounTbp
LED wnavkatopbT “FILTER"(17) ce BKniouBa

®OUATLP 32 MUPU3MM C aKTUBEH BbITIeH
nuomkatopsT LED “FILTER"(17) mura



® PecerT 3anywBaHe Ha countpu
Cnep n3BbplUBaHe Ha nogapbxkata Ha hunTpute
(vacneHn w/vnn aKkTUBEH BBITIEH) HaTUCHeTe

NpoABLIMKNUTENHO ByToHa ;
uHpukatopsT LED “FILTER” pskniouBa ce, kato
pecTapTvpa oT6pOSIBAHETO Ha UHAMKATOPA.

@® AKTUBMpaHe Ha MHAUKaTopa 3a 3agpbCTBaHe
Ha (UNTHLP 32 MUPU3MU C aKTUBEH BbITEH

To3n nHankaTop 06MKHOBEHO € U3KIMIOYEH.

3a ga ce akTvBMpa, HanpaBeTe CregHoTO:

- BKIo4eTe nioTa 3a acnupauua nocpencrtsom O
- C U3KNK4YeHn MOTOp 3a acnupauma 1 30HU 3a
roTBeHe, HaTUCHeTe W 3agpbXTe HaTucHat

-FILTER” gkniouBa ce, cnen ToBa ce U3kMoYBa 3a
[la NoKaXxe U3BBLPLIEHOTO aKTUBMPaHE.

® [leakTMBupaHe Ha MHAuKaTopa 3a
3agpbCTBaHe Ha (DUNTBLP 3a MUPU3MM C
aKTUBEH BbITEH

nosTopeTe onepauusTa onucaHa
aKTUBUpaHe

“FILTER” mura, cnen ToBa ce usknouBa 3a Aa
MoKaXe N3BbPLLIEHOTO akTUBMPaHe.

no-rope 3a

® OYHKLUNOHMpPaHe B aBTOMaTUYEH PEXUM
AcnupaTopbT e ce BKNoYN Ha Han-noaxoasuwiaTa
CKOPOCT, Cropef kanauuteTa Ha acnupauusi Ha
MaKCMMariHOTO HMBO Ha FOTBEHE, U3MOM3BaHO B
30HUTE 3a roTBEHE.

KoraTo rotBapckusi NnoT 6bae U3KIoYeEH,
acnupaTopbT perynupa cBosita CKOpOCT Ha
acnupauums, kaTo NOCTENEHHO S HamansBa, Taka
Yye Ja OTCTpaHW OCTaTbYHUTE Napu U MUPU3MMU.

3apa akTmsuparte Tasm HKLUMA:

HaTucHeTe 3a kpatko (7), vngnkatopbT LED

“(A)" (18) cBeTra, 3a Aa Nnokaxe, Ye acnmMpaTopbT
paboTu B TO3M PEXMM.
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® ABTOMAaTMYHO aKTUBMPaHe Ha acnupaTop CbC
SNAP®

3a CcBbp3BaHeTO Ha acnupartopa WU SNAP®:
KOHCYNTUpanTe pPbKOBOACTBOTO MNPEAOCTaBEHO C

SNAP® unn nocetete www.elica.com.

3a6enexka: SNAP® e egro YyCTPOMCTBO 3a
NoMoLLHa acnupauusi,B CbCTOsIHUE aa
hyHKUMOHMpPa 3ae4HO C acnuparopa.

3a ga aktnBupaTte Tasu pyHKUmMS:

HaTucHeTte 3a kpaTtko (7), vugukatopsT LED

“(A)"(18) n unamkaTopsT LED “SNAP” (21)
CBETBAT, 3a [ja NOKaXaT, 4Ye acnmpaTopbT paGoTy
B TO3U1 PEXUM.

YpeanT e npeaBuaeH 3a u3nonsgaHe B KOMOMHauus ¢
KOMMNEKT patuuk Window (He e pocTaBeH ot
npou3BoauTens).

Wuctanupanku KOMMJIEKTA patumk Windows (camo B
cnyyait Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALINA),
acnupauusiTa Ha Bb3fyxa Lie Cnupa BCEKU MbT, Korato
npo3opeUbT B CTasTa, BbPXYy KOWTO Ce  MOCTaBs
KOMIMNEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbpaBaHe Ha KOMMIEKTA kbm ypepa
TpsbBa fOa ObAe W3BBLPWEHO OT KBaNU(UUMpaH M
cneuuan1svpaH TeXHM4eCKu nepcoHann.

+ KOMNJNEKTBT TpsbBa pa Gbae ceprudmumpaH
OTAeNHO, B CHLOTBETCTBME CBLC CTaHAAPTMTE 3a
Ge3onacHoOCT, OTHacAWM ce A0 KOMMOHEHTa M HeroBaTa
ynotpeba ¢ ypepa. WHctanupaHeto TpsiGBa Aa 6bae
M3BBPLIEHO B CLOTBETCTBUE C Ae/CTBalLaTa HOPMaTUBHA
ypeaba 3a 6GUTOBU MHCTanaLmm.

BHUMAHME:

+ kabenute Ha KOMMINEKTA, kouto TpsbGBa pa ce
cBbpXaT KbM ypeaa, Tpa6Ba pa Obpar uact or
CepTU(ULMPaH KOHTYP C MHOrO HUCKO GesomacHo
HanpexeHue (SELV).

* MPOW3BOAUTENAT HAa TO3W YypeA He HOCM HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a €BEHTyanHu Npobnemu, WeTH U Noxapw,
npousTnyawy ot AediekT u/mnm npobnemu, CBbP3aHM C
HeM3NpaBHOCT ~ M/MNM  TPeWHO  WHCTanupaHe Ha
KOMMNNEKTA.




MpeaBapuTeNnHO 3aaaAeHoO HUBO Ha MOLHOCT OnucaHue

OnpepensHe Ha Hail-nodxofsliata MOLWHOCT 3a 6aBHO pasTansiHe Ha
s Melting JenvkaTHN npogykTw, 6e3 fa ce yBpexaaT CeTUBHUTE UM XapaKTepUCTUKN

(KaTO Hanpumep LIokonaa, Macro u T.H.).

OnpegensHe Ha  HawW-nogxogsliata  MOLLHOCT, KOSITO  MO3BOMNSBa
nofabpXaHe KOHCTaHTHa TemnepaTypaTa Ha SCTUsiTa no [envKaTeH HauvH,

Warmin
9 6e3 Bb3BMpaHe.

OnpepensiHe Ha Hal-NoAxoasiiata MOLLHOCT 3a MPOABIKUTENHO KbKpeHe
npu roTeeHe. Mopxoasiua e 3a MPUroTBSHe Ha AOMATeH coc, pary, Cynu,
sss Simmer MUHECTPOHE MPW KOETO MOLLHOCTTA CE& KOHTPONMPA, KOETO € MAearnHo  3a
ettt roTBeHe Ha BoaHa baHsi. M36sreat ce HebnaronpusiTHM yTeUkN Ha XpaHa U
3arapsiHust 1o IbHOTO, KOWTO Ca TUMNYHY 3a TO3W HAYMH Ha FOTBEHE.
AkTvBMpaliTe Tasu (yHKLMS crief Bb3BUpaHe Ha SICTUETO.
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4.1 Tabnuua Ha MoLHOCTUTE

HuBo Ha MowHocT

HaumH Ha roTBeHe

W3non3BaHo HMBO
(VIHAVIKELIMH 3a nognomaraHe Ha d)OpMVIpaHeTO Ha
OMUT U HaBULM 3a FOTBeHe)

neanH 'bP30 NOBMLLIABAHE Ha TemnepaTypata H
MneanHo 3a 6bp30 noBuLLaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTa 0 6bp30 kunBaHe ako CTaBa BbIPOC 3a BOAA
Makcumanta “nm 6bP30 3aTONMSHE Ha FOTBEHUTE TEYHOCTY
MOLLUHOCT
8.9 MupieHe — kneHe MneanHo 3a 3annyaxe, B Ha4anoTo Ha roTBeHeTo,
MbPXeHe Ha 3amMpaseHn NpoayKTH, 6130 kunBaHe
3AMMYAHE — 3ATBOKBAHE MneanHo 3a 3anbpkBaHe, NOAALPXKAHE Ha KuMexe,
7-8 KTEHE neEeHe rOTBEHE M NeyeHe (C kpaTka NPoAbMKMTENHOCT 5-10
MUHYTH)
Bucoka
MOLLHOCT 3anuuaHe — roTeeHe — VlueanHo 3a 3anbpxBaHe, NoAAbPXaHe Ha NeKo
6.7 28]1y1LABAHE — AMLPXBAHE — KuneHe, roTBEHE W NeyeHe (CbC cpeaHa
y neveHe npogbmkutenHocT 10-20 MUHYTH), NpefBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapu
MneanHo 3a 3agylwaBaHe, NofAbPXaHe Ha KbKpeHe
l'oTBeHe — 3afyluaBaHe — ’ !
4-5 o maaugy neveHe roTBEHe (C ronsiMa NpOABLITKATENHOCT) M 06BPKBAHE Ha
P nacta
MneanHo 3a NpoABLMKUTENHO roTBEHE (Ha opws3,
CpepgHa 34 ['0TBEHE — kunBaHe — COCOBE, NEYEHM ACTUS, prba) ¢ HanMune Ha TEYHOCTU
MOLHOCT CrbCTsiBaHe - pasbbpkeaHe (Hanpumep Bofia, BHO, BYNbOH, MIISIKO) U 3@
0bbpKBaHe Ha nacTa
FOTBEHE — KANBAHE — MneanHo 3a NpoAbLMKMTENHO roTBeHe (0bemu 0 eanH
2-3 CTBCTSBAHE - DAIBLDKBAHE NUTBP: OPU3, COCOBE, NEYeHn AcTus, puba) ¢ Hannine
P P Ha TEYHOCTU (HanpuUMep BoAa, BUHO, BYMbOH, MIISIKO)
ToneHe — pasMpassiBaHe - WneanHo 3a oMeKoTsiBaHe Ha Macro, Neko pasTansHe
12 nopabpxaHe Ha Tonmo — Ha LLoKonap, 1 pa3vpassBaHe Ha NPoayKTH C Marnku
Hucka pa3bbpkBaHe pasmepw
MouHocT TorleHe — pa3mpa3siBake - MneanHo 3a NoAAbPKaHE TOMO Ha ManKo KONMYECTBO
1 nopAbPXaHe Ha Tonmo — MPSICHO CrOTBEHM ACTUSA 1 MOAABPXaHE TemnepaTypara
pasbbpkBaHe Ha sicTusi 1 06bpKBaHe Ha pU30TO
loTBapckusAT NNoT € B no3uuus stand-by unu nsknioueH
OFF Hynesa MOBLPXHOCT 33 NOCTABAHE (C BB3MOXHO HannuMe Ha oCTaTbyHa TOMNMHA Cneq
MOLLHOCT 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOETO Ce CUrHANM3npa Ype3
H-L-0)
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4.2 Tabnuua 3a neyeHe

Kateropus AcTna 1 HaumH H1BO Ha MOILHOCT 1 CTeNEH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpUroTesHe MbpBa dasa MowHocT Bropa ¢pasa | Mowmoct
BapeHe Ha nacTata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 nopabpXaHe Ha 7-8
KMneHeTo
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 nopabpkaHe Ha 7-8
Macra, opu3
KuneHeTo
BapeHe Ha nactata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 noaabpXaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pusoto 3anbpxBaHe 1 3anuyaHeHa SCcTus 7-8 loTBEHE 4-5
BapeHru 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 BapeHe 6-7
[TbpkeHu 3aTonnsHe Ha 05MoTO 9 [TbpkeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agywenu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
MpnaasaHe Ha
3anbpxeHu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbpXEHUTE ACTUS
3annyaHe o 3naTUCT LBAT B ONMO
lMeyeHo A 4 7-8 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
lMpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe Ha 3annyaHe n ot
Ha ckapa peABap P 7-8 7-8
cbaa ABETE CTpaHu
Meco 3anbpxBaHe B 0110
3aneyeHo P 7-8 [oTBEHE 4-5
(ako e ¢ Macno - MOLHOCT 6)
Cse 3ambpxBaHe B om0
P 7-8 [oTBeHE 34
coc/3afyLeHo (ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
[NpeaBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa peasap 7-8 [oTBEHE 7-8
TEHOXepaTa
Cse 3ambpxBaHe B 0nmo
Pu6a P 7-8 [oTBeHE 34
coc/3agyLieHa (ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3arpsiBaHe Ha 0nMOTO MMM Ha
[MbpkeHa P 8-9 MbpxeHe 7-8
MasHWUHUTE
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
[TbpxeHun [KED 6 loTBEHE 6-7
Macro Unm MasHuH1
3atonnsHe Ha TeHmkepaTa ¢
Owmnetun fKep 6 loTBEHe 5-6
MaCo UM MasHUHU
Aiiua Poxko
cBapeHn/TBbPAO 3arpsiBaHe Ha BoaTta Booster-9 loTBEHE 5-6
CBapEHM ANnua
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
ManaunHkm Kep 6 loTBEHE 6-7
macno
3anbpxBaHe B 0110
omatn P 6-7 [oTBEHE 34
(ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3ambpxBaHe B oMo
CocoBe Pary P 6-7 loTBeHe 34
(ako e ¢ Macno - MoLHOCT 6)
MoaroToBka Ha 6a3aTa (pasToneTe
Bewamen A (p 5-6 Jleko Bb3BUpaHe 3-4
macno 1 6paluHo)
. MopabpxaHe Ha
AiveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AAED 4-5
TEKO BapeHe
Cnapkvium n MopabpxaHe Ha
a MygwHr Bb3BupaHe Ha Mnisiko 4-5 LD 2-3
KpemoBe TeKo BapeHe
MopoobpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha MAISIKO 5-6 AAED 2-3
TEKO BapeHe
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5. MopapbxKa

MopapbXkka Ha NNoTa 3a roTBeHe

BHumanue! Hpe.qu KaKBaTo ¥ Aa e onepauus, CBbp3aHa C
noYyucTeaHe Unu noaapbXKa, yBepete ce, Ye 30HUTE Ha
roTBeHe ca U3KMNK4YEeHN U Ye UHAUKATOPBLT 3a OCTaTb4Ha
TONSIUHA € U3KIMHYEeH.

5.1 NouncTeaHe
Fomapcmm MMoT Ce NoYMCTBa Cref BCAKO non3saxHe.

BaxHo:

He n3nonasaitte abpasusHu 1 TeneHn rebudki. C TeyeHme Ha
BpemeTo, yrotpebata WM MOXe Aa MOBpeAu CTbKreHaTa
MOBBPXHOCT.

He ynotpebsiBaitTe arpecuBHW  XMMWYHWA  MOYUCTBALLM
npenapaTti kato crpelioBe 3a (ypHa WhW mperapatv 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.

Cnep BCSIKO M3MOM3BaHe, M34akaiiTe NnoTa fa ce oxnaan 1 ro
nouucteTe, 3a fAa OTCTPAHUTE HACMOEHWUTE 3acbXHanu
0CTaTbLY W NETHA OT XpaHa.

3axapTa M XpaHUTE C BWCOKO CbAbpXaHWe Ha 3axap
yBpeXaaT rotBapckus nnoT u TpsibBa MOMeHTanHo ga 6baar
OTCTpaHeHU.

Conrta, 3axapTa 1 Nsicbka MoraT Aa HagpackaT NoBbpXHOCTTa
Ha CTBKIOTO.

[MouncTBaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyXHEHCKa XapTusi 1 cneuyantu
NpOJYKTW 33 MOYMCTBAHE Ha rOTBAapCKMS NNOT (NpuUabpxKaiiTe
C€ KbM WHCTPYKLMMTE HA NPOM3BOAUTENS).

HWKOIA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKM!!

BaxHo:

B cnyyait Ha cnyyaitHo usTu4aHe 1 0BUIMHO KONMYECTBO
TEYHOCTU OT TEHDKEpUTE € Bb3MOXHO [a Ce U3BbPLUK
Hameca Ype3 kranaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasnomnoXeH BbpXy
[0MHaTa YacT Ha NpoayKTa, 33 Aa MOXe Aa Ce OTCTPaHu
BCEKM OCTATbK M [ja MOXe Ja Ce U3BbPLUM €HO NOYMCTBaHE
npu MakcuUmarnHa xurueHHa 6e3onacHocT.

®ur. 18

3a eHO MbIHO 1 334bNBOYEHO NOYMCTBAHE MOXe Aa Ce
OTCTPaHM U3LANO AoNHaTa BaHa

dur. 19

MouncTBaHe Ha MeTanHara peLeTka:

PelueTkaTa TpsibBa aa 6bae M3aMmBaHa Ha pbka ¢ Tonna Boga
1 HeyTpareH npenapat v NOACYLLEHa BHUMATENHO 3a fia ce
n3berHaT ABNeHNs Ha OKcuaLys.
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Mo, bXKa Ha acnupartopa

MouncreaHe

3a nouucteaHeto wu3nonssainte EOQWHCTBEHO epgHa
HaBnaXHeHa C HeyTpanHu TeyHu npenapatu kbpna. HE
W3MNON3BAUTE MHCTPYMEHTY 3A MOYUCTBAHETO!
W36siraitte ynotpebaTa Ha abpasneHW NPOAYKTY.

HE W3MON3BAMTE CMUPT!

®dunTbp NPOTMB Ma3HUHK

3agbpxa yacTuumMTe MasHUHA, NPOM3X0XAALLM OT
roTBEHeTO.

TpsibBa ga Gbae MOYMCTEH €AMH MbT HA Mecel| (N koraTo
cucTemata 3a CMrHanM3MpaHe Ha 3amyluBaHe Ha duntpute
CMrHanMaMpa Tasu HeobXoAumocT), C He  arpecvBHM
NOYMCTBALYM MpenapaTv, PbYHO UMM B MUSINHA MalUMHA Ha
HUCKV TEMMEPaTYpy 1 Ha KpaTbK LIMKBI.

MpY W3MMBAHETO B MUSNHA MalMHA MeTanHUAT UATHP
MPOTMB Ma3HMHM MOXe pda ce 00e3LBeTw, HO HeroBuTe
unTpupalyM CBOWCTBA B HUKAaKbB ChyyYal HAMa da ce
NpOMEHSIT.

dur. 15

®untbp C AkTBeH BbrneH - Kepamuuen

(Camo 3a ®untpupawa Bepcus)

3agbpxKa HeNMpUATHUTE MUPU3MM, NPOU3XOXKAAWM OT
rOTBEHETO.

MpomykTbT € cHabaeH C KOMMNEKT unTpu 3a MUPU3MA.
3anylwBaHeTo Ha UNTpUTE 3a MMPU3MM HACTbMBa Cref
€[iHa 3HauMTEmNHO MPOAbIKMTENHa ynotpeba, cnoped Tvna
KyXHS 1 YecToTaTa Ha Mo4MCTBaHe Ha unTbpa 3a MasHUHY.
Ountpute 3a Mupu3mu, MoraT Aa GbaaT pereHepupaHu
TEPMUYHO Ha BCekn 2/3 Meceua B MpeBapuTernHO Harpsita
cypHa Ha 200°C 3a 45 mMuHyT!. [paBUNHOTO pereHepupaqe
rapaHTMpa  eaHa  eeKTMBHOCT  Ha  HempeKbCHAaTo
cunTpupaHe 3a 5 rognHm.

BHumanue! He nocraBsaiite untpute Ha ABHOTO Ha
dypHata , a r1 nocTaesiTe B TaBa, kato § MOCTaBUTE Ha
MEXANHHA BUCOUMHA.

®ur. 17 -17a-17b - 17c



5.2 YcTaHoBsIBaHe Ha NoBpeau

""'°°P%E"°"'EH OMUCAHVE Bb3MOXHM MPUYMHI PELLEHUE
30HaTa ¢ KomMaHau ce BbTpeluHaTa Temnepatypa
E2 13KMoYBa nopaau Ha eneKkTPOHHUTE M3yakaitTe nnoTa aa ce oxnaau
npekaneHo B1ucoka KOMMNOHEHTU € NpeKaneHo npeau aa ro usnonssaTte 0THOBO
Temnepartypa BMCOKa
ERR03 OtynTa ce eaHo
N NPOABLITKUTENHO Bopa, TeHmKepy unm
aKTUBMpPaHE (MOCTOSIHHO) KyXHEHCKM CbLOBE, Hap MouncTeTe NOBLPXHOCTTA,
3BYKOB CUHan Ha byToHa. noTpebuTtenckus OTCTPaHETe EBEHTYarHO HannyHuTe
VHTepdpelichT ce UHTEpPQDEliC. npegmeTu OT nnoTa.
’J u3kntoysa cneg 10
CEKYHAM.

3a Bcuyku Apyrun
CUrHanusaumm 3a
rpeluka
(E..U..)

CB'bp)KeTe Ce CbC CepBM13a 3a TEXHUYECKO chnymsaHe M nocoveTe Koda Ha oTYeTeHaTa rpeLlka

5.3 TexHnuecko obcnyxBaHe
I'Ipe):wl [a Ce CBbpXeTe CbC CepBu3a 3a TeXHNYECKO 06CJ‘Iy)KBaHeZ
1.YBepeTe ce, Ye He CTe B CbCTOSHUE Aa paspelnTte camu npobrema Ha Gasata Ha MHopmauusiTa, nOMecTeHa B pasnena

,»YCTaHOBsIBaHe Ha noapepwl".

2.M3kntoyeTe v BKNIOYETE OTHOBO Ypesa, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye HEU3NpaBHOCTTa e OTCTPaHeHa.

AKo creg BbNPOCHUTE NPOBEPKM HeU3NPaABHOCTTa e BCe Ol Hanuue, CBbpXeTe Ce C Han-Gnu3kus cepBuU3 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere
pentru eventuale probleme, daune sau incendii cauzate
aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic, in
scopul gatirii alimentelor si aspirdrii gazelor arse degajate in
timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari (de ex. incalzirea
incaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere,
in caz de utilizari necorespunzatoare sau de setare eronata a
comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intretinere si instalare raman
aceleasi.
O Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Ll Nu efectuati modificéri electrice la nivelul aparatului.

@ inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariata. In caz contrar,
contactatj distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

@ Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l
instala. In caz contrar, contactati distribuitorul si nu
efectuati instalarea.

Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)" sunt accesorii

optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu

sunt livrate si trebuie cumparate.

© 1. Avertismente

Atentie!  Respectati cu  strictete
instructiunile de mai jos: e Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua
electrica, inainte de efectuarea oricarei
interventii de instalare. ® Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructjunile
producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu
reparati si nu finlocuiti nicio parte a
aparatului decéat in cazul in care acest
lucru este cerut in mod specific in
manualul de utilizare. e Impaméantarea
aparatului este obligatorie prin lege. e
Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului, fincorporat 1in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca
instalarea sa se efectueze in
conformitate cu normele de siguranta in
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vigoare, este necesar un Tintrerupator
omnipolar regulamentar, care sa asigure
deconectarea completa de la retea, in
situatii de supratensiune de categoria Ill,
conform normelor de instalare. e Nu
folositi prize multiple sau prelungitoare. ®
Dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele
accesibile ale acestuia se incalzesc in
timpul utilizarii. Aveli grija sa nu atingeti
elementele de incalzire. e Fiti atenti la
copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveghere, deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizari. e Pentru persoanele
purtatoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa
verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este
compatibil cu aparatul. e In timpul si
dupa utilizarea aparatului, nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia.
Evitati contactul cu cérpe sau cu alte
materiale inflamabile, pana cand toate
componentele aparatului nu s-au racit
suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. e
Grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind usor. Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasimi si ulei. @
Daca suprafata este fisurata, oprii
aparatul, pentru a evita pericolul de
electrocutare. e Aparatul nu este destinat
punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distanta. e
Gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit, cu ulei sau grasime, poate fi
periculos si poate duce la declansarea
unor incendii. e Operatiunile de gatit



trebuie sa fie supravegheate. Un proces
de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat in permanenta e Nu
incercati NICIODATA sa stingeti flacarile
cu apa. Dimpotriva, opriti aparatul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un
capac sau o patura ignifuga. Pericol de
incendiu: nu asezali obiecte pe
suprafetele de gatit. @ Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi; risc de
electrocutare. e Nu asezali obiecte
metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri
si capace pe suprafata plitei de gatit,
deoarece se pot supraincalzi. e Inainte
de a conecta aparatul la reteaua
electrica: verificali placuta cu date
tehnice (aplicata in partea inferioara a
aparatului) pentru a va asigura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale
retelei, iar priza este potrivita. In caz de
neclaritati, adresati-va unui electrician
calificat.

Important; e Dupa utilizare, inchideti
plita de gatit de la dispozitivul sau de
comanda si nu va bazati pe detectorul de
vase de gatit. e Evitati scurgerile de
lichide si prin urmare, pentru a fierbe sau
pentru a fincalzi lichide, reducet
alimentarea cu caldura. e Nu lasati
elementele de incalzire pornite, cu oale si
tigai goale sau fara recipiente pe
acestea. e Dupa ce ati terminat de gatit,
inchideti respectiva zona de gatit. e
Pentru a gati, nu folositi niciodata coli de
aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plitd produse ambalate in aluminiu.
Aluminiul se poate topi si poate avaria
iremediabil aparatul dumneavoastra. e
Nu incalziti niciodata o conserva sau un
borcan din aluminiu ce contine alimente,
fara sa-l fi deschis mai intdi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica
tuturor celorlalte tipuri de plite de gatit. e
Utilizarea unei puteri ridicate cum este
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functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi,
de exemplu, uleiul pentru prajit. Caldura
excesiva poate fi periculoasa. In astfel de
situatii, se recomanda utilizarea unei
puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si
trebuie centrate. Sub nicio forma nu
introduceti alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit. e In cazul unor
temperaturi ridicate, aparatul va reduce
automat nivelul de putere aferent zonelor
de gétit. e Inaintea oricarei operatiuni de
curatare sau de intretinere, decuplat|
aparatul de la reteaua electrica,
scotandu-l din prizd sau decupland
intrerupatorul general de curent din
locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu
manusi de protectie. ® Aparatul poate fi
utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitai fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau
numai dupa ce acestea au fost instruite
cu privire la utilizarea in sigurantd a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta
pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. e Copiii trebuie supravegheat,
pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si
intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. @ Incaperea trebuie sa
fie suficient de bine ventilata, atunci cand
aparatul este utilizat concomitent cu alte
aparate cu ardere pe gaz sau alti
combustibili. e Aparatul trebuie curatat
frecvent, atét pe interior, cat si pe exterior
(CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice
caz, respectati cu strictete instructiunile

din  manualul de intretinere. e
Nerespectarea normelor privind
curatarea aparatului si finlocuirea si



curatarea filtrelor duce la aparitia riscului
de incendiu. e Este strict interzis gatitul
flambé. e Utilizarea flacarilor deschise
este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie
neaparat evitatd. e Prajirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a
evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. e Atentie! Nu
conectati aparatul la reteaua electrica
decét dupa ce operatiunile de instalare
au fost complet finalizate. ® In ceea ce
priveste masurile tehnice si de siguranta
ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete
prevederile regulamentelor impuse de
autoritatile locale competente. e Aerul
aspirat nu trebuie directionat catre o
conducta utilizata pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. e
Sub nicio forma nu utilizati niciodata
aparatul daca gratarul nu a fost montat
corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate Tmpreuna cu aparatul,
pentru instalarea acestuia sau, in lipsa
acestora, cumparati suruburi de tip
corespunzator. Utilizati suruburi avand o
lungime corectd, conform datelor din
Ghidul de instalare. ® Atunci cand acest
aparat si alte aparate alimentate cu un alt
tip de energie, in afara de cea electrica,
sunt in functiune in acelasi timp,
presiunea negativa din incapere nu
trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x 10s
bari). ® Este important sa pastrati acest
manual, pentru a-| putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesiune sau
mutare, asigurati-va ca manualul

insoteste produsul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
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Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative

asupra mediului si s&natatii. Simbolul mmmm aplicat pe aparat
sau pe documentatia de insotire a acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer
normal, ci trebuie predat unui punct de colectare autorizat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Eliminati aparatul, respectand legislatia in vigoare la nivel
local, in materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe
informatji privind tratarea, recuperarea si reciclarea acestui
produs, va rugam sa contactati autoritatile locale, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti aparatul la viteza
minima, laséndu-| pornit timp de cateva minute chiar si dupa
ce atj terminat de gatit. Cresteti viteza numai in cazul unor
cantitati mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in
situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de
neutralizare a mirosurilor, inlocuitj, atunci cand este necesar,
filtrul/filtrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de
grasimi, curatati-| atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizati
diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest
manual.

2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentiald a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

In comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperaturd mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactoneaza imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in caldura. in plus, cand vasul este luat de pe plits,
transmiterea caldurii este intreruptd imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.




2.1 Recipiente pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei, nu

utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailatd;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.
Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneaza in mod eficient, din cauza bazelor alcétuite
partial din material feromagnetic!! In momentul achizitionarii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

* Baza sa fie realizatd in intregime din material feromagnetic.
In caz contrar, se va diminua atat randamentul de
transmisie a caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu
temperaturi ale suprafetei tigdii/oalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

NU!

+ Baza s& nu contind aluminiu: vasul nu se va incélzi si este
posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

NU!

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia si la o experientd de
gatit nesatisfacatoare.

£

T

&

DA!

Important: nu asezati niciodata tigaile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.

2.1.1 Recipiente preexistente
Puteti verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate
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in cazul in care nu pot fi detectate de cétre magnet. Si in
acest caz, sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului
anterior.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de

gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile

corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie

utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din

prezentul manual.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ Sa utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al
zonei de gatit.

+ Daca este posibil, sé lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului, mai ales in cazul vaselor de gatit cu inéltime de
peste 22 cm.

+ S& pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Utilizarea dispozitivului de aspirare
Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare interna

J Versiunea aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizifiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

- In caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

- in caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratji a acestui
manual. Conectatj produsul la tuburi si orificiile de evacuare
prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iegire a aerului
(flansa de conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declindm orice raspundere in acest sens.

LI Folositi o conducté cat mai scurtd cu putintd.
@ Utilizati o conductd cu cat mai putine coturi posibil

(unghiul maxim al cotului: 90°).

@ Evitati modificarile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Fig. 10

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi i filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incapere. Produsul este
furnizat cu toate accesoriile necesare pentru o instalare
standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontald a
bazei. Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesorile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a
acestui manual).



Consultati paginile web www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a vedea gama completa de
kituri disponibile, pentru a putea efectua diferite instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in cea cu aspirare.

3. Instalarea

e Operatiunile de instalare, atat electrica,
cat si mecanica, trebuie efectuate de
personal specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat
pentru a fi incorporat pe un blat de lucru
cu grosimea de 2-6 ¢cm, in cazul instalarii
TOP si de 2,5-6 c¢cm, in cazul instalarii
FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si
perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in
partea din fata, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fata de
corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt
orientative: in proiectarea spatiilor se vor
respecta indicatiile producatorului mobilei
de bucatarie.

& 3.1 Conexarea Electrica

Fig. 3

e Deconectati aparatul de la reteaua
electrica. e Operatiunile de instalare
trebuie efectuate de catre profesionisti
calificati, ce cunosc legislatia in vigoare,
in materie de instalare si siguranta. e
Producatorul nu fisi va asuma nicio
raspundere fatd de persoane, animale
sau bunuri in cazul nerespectarii
instructiunilor prevazute in acest capitol.
e Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung, pentru a permite
scoaterea plitei de gatit din blatul de
bucatarie. e Asiguratieva ca tensiunea
indicatd pe placuta de date, aplicata in
partea de jos a aparatului, corespunde cu
cea a locuintei in care se va instala
aparatul. @ Nu folositi prelungitoare. e
Cablul electric de Tmpamantare trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decat celelalte
cabluri. e In cazul in care aparatul
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electrocasnic nu este prevazut cu cablu
de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2,
pentru o putere de pana la 7200 wati;
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa
ajunga in niciun punct la o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Aparatul este destinat
racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

e Atentie! Inainte de a reconecta
circuitul la sursa de alimentare si de a-i
verifica functionarea corectd, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului
de retea. e Atentie! Operatiunile de

inlocuire a cablului de interconectare
trebuie  efectuate de catre un
departament de asistenta tehnica

autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie
Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de
absorbtie kw

Setarea trebuie sa se faca in momentul
conectarii aparatului la reteaua electrica,
sau la reconectarea retelei electrice
respective (in cel mult 2 minute).
Dimensionati protectia instalatiei electrice
in functie de nivelul de Power Limitation
selectat. Pentru secventa de setare a
functiei Power Limitation, consultati
prezentul manual, sectiunea Functionare.



3.3 Montarea

Tnainte de a incepe instalarea:

* Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta
nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in
caz de probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a
incepe instalarea.

+ Verificati daca produsul achizitionat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in
prealabil.

+ Verificati daca in interiorul ambalajului se afla (din motive ce
tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.), acestea trebuie scoase si
pastrate.

+ De asemenea, verificati dacé in apropiere zonei de instalare
este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de a
introduce plita de gatit si indepartai cu atentie rumegusul
sau aschiile rezultate din taiere.

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; Tnainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform
pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul s&
se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Fig.1B-2B

Atentie! In cazul in care suruburile gi

elementele de fixare nu se instaleaza in

conformitate cu aceste instructjuni, exista

riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corecta instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care s& aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat
- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute
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4. Functionarea

Panou de control
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Taste Afigaj / LED
1. ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE) a plitei de 11.  Vizualizare nivel de putere
gatit/dispozitivului de aspirare pentru plita de gatit 12.  Vizualizare viteza (putere) de aspirare
2. Indicator pozitie zona de gatit 13.  Afisaj zona de gatit
3. Selectare zone de gatit 14.  Afisaj dispozitiv de aspirare
Crestere/Reducere nivel de putere (Power Level) 15.  Afisaj Temporizator
4. Activare Gestionare Temperatura 16.  Vizualizare Gestionare Temperatura
5. Taste dispozitiv de aspirare 17.  Indicator asistenta filtre
6. Selectare dispozitiv de aspirare 18.  Indicator functie de aspiratie automata
Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare 19.  Indicator Temporizator activ
7. Activare functii automate 20. Indicator Punte (Bridge) activ
Resetare saturare filtre 21.  Indicator functionare cu SNAP
8. Activare Temporizator
Crestere/Reducere timp Temporizator (Timer)
9. Dispozitiv de blocare (Key Lock)
9+10.  Functia Blocare pentru copii
10. Pauza / Revenire

312



UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+ Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

«In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si ,Temperatura
de functionare”, sau ,Functie blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! in caz (de exemplu) de utilizare prelungits,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul 4 care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afisaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gétit aprinsa o
Nivel de putere 1.9.P
Indicator caldura reziduala H
Detector vase de gatit ‘_-’
Functie Gestionare temperatura

activa o
Functie Blocare pentru copii L
activa

Functie pauz H
Functie caldura automata in sus H
(Heat UP)
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Caracteristicile plitei

@ Activare sigura
Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe

zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

@ Detector vase de gatit
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

® Oprire de siguranta
Din motive de sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

@ Indicator caldura reziduala

Tn momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

® Aprindere

Apésatj (atingetj) (I) ON/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Selectare zone de gatit
Atingeti (apasatj Bara de selectare (3) corespunzatoare zonei
de gatit dorite.

@ 9 niveluri de putere

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Atingetj si lasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii;

@ Power Booster

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 9), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Atingeti si asati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (3) (peste nivel 9) si activatj functia Power Booster
Nivelul Power Booster este indicat pe afisajul zonei selectate
cu simbolul , &



@ Zone punte

Datorita functiei Punte, zonele de gatit pot functiona in mod
combinat crednd o zona unica cu acelasi nivel de putere.
Aceasta functie permite o gatire omogena cu vase de gatit de
dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
L,Principala” cu zona posterioara corespunzatoare
,Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazuta aceasta
functie, consultati partea cu ilustratji din acest manual).

Pentru a activa functia Punte:

- selectati in acelasi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizati

-Indicatorul Punte (20) a zonei de gatit “Secundara” se
aprinde *

- prin Bara de selectare (3) a zonei de gatit “Principala veti
putea seta il Nivelul (Puterea) de functionare

- pentru dezactivarea Functiei Punte este suficient sa repetati

aceeasi procedura de activare

@ Gestionare temperatura
Gestionarea temperaturii este o functie care permite setarea

temperaturii prestabilite, cea mai adecvata, pentru obtinerea
rezultatului dorit (consultatj tabelul Gestionarea temperaturii
de la sfarsitul acestui capitol).

Selectati zona de gatit dorita.

+ Apasatj o singura data sau de mai multe ori a: (4)
pentru a alege cel mai adecvat nivel dintre cele disponibile:

N
Toie
N NL
%‘\\\ Incalzire*
%\ %\‘ %\\ Fierbere* )
* Consultati tabelul Gestionarii temperaturii de la sfarsitul
acestui capitol.

+ Apasati iar pentru stingere.

Pe afisajul zonei care functioneaza in modul Gestionare
temperatura apare simbolul ,&f"
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® Dispozitiv de blocare (Key Lock)

Dispozitivul de blocare (Key Lock) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

* apasati a 9)

+ LEDUL aflat deasupra butonului se aprinde, si va indica
activarea aferenta

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

® Functia Blocare pentru copii

Functia Blocare pentru copii permite evitarea aprinderii
accidentale de catre copii a zonelor de gétit si a zonei de
aspirare, impiedicand activarea oricarei functii.

Functia Blocare pentru copii poate fi activata numai cu
produsul pornit, dar cu zonele de gétit (si zona de aspirare)
stinse.

Activare:

111

+ apasati si mentineti apasate simultan ﬂ(g) si m

(10), un semnal acustic indica faptul ca functia este activa
si va fi afisata o L pe ecranele (13) si (14).

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

@ Temporizator
Functia Temporizator reprezintd o numaratoare inversa care

se poate seta, chiar si simultan, pe fiecare zona de gatit (si pe
zona de aspirare).

La sfarsitul perioadei setate, zona de gatit (sau zona de
aspirare) se opresc automat, iar utilizatorul este avertizat
printr-un semnal acustic corespunzator.

Activarea/Reglarea functiei Temporizator pentru plita
de gatit

+ Selectati zona de gatit (putere 1 0).

+ Apasati == (8) pentru a accesa functia
Temporizator

* Reglati timpul Temporizatorului:

apasatj selectorul
automata

apasatj selectorul smm, pentru a reduce timpul de oprire
automata

, pentru a creste timpul de oprire

Daca doritj, repetati operatiunea pentru celelalte zone de
gatit.

Observatie: Pentru fiecare zona de gatit se poate seta un
Temporizator diferit; pe afisaj (15) va aparea, timp de 10
secunde, ultima numaratoare inversa a zonei de gatit



selectate, apoi se va afisa numaratoarea inversa cu timpul
mai redus.

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversg, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaza intermitent simbolul 3",

Observatie: in lateralul afigajului zonei de gatit, cu

¢
Temporizatorul in functiune, apare simbolul &4 (19)

Pentru stingerea Temporizatorului:
* selectati zona de gatit
+ setati valoarea temporizatorului la SO prin e

Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

® Eqqg Timer

Functia Egg Timer este 0 numaratoare independenta a zonei
de gatit (si a zonei de aspirare). Functia Egg Timer se
activeaza apasand == + (8).

Observatie: pentru setarea functiei Egg Timer urmatj aceeasi
procedura a functiei Timer:

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaza intrmitent simbolul “5.LI0".

® Pauza
Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active pe
plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

+ apasati m (

+ sevavedeao,’

(=N

0)
1
'

-

pe afisajul (13).

Pentru a dezactiva functia:
Observatie : prin aceasta operatie se reseteaza conditiile
initiale ale plitei inainte de pauza
111

+ apasati (10)

+ in termen de 10 secunde si alunecati spre dreapta de-a
lungul

Barei de selectare (3), aferenta zonei de gatit 2

(FIG.19);

Observatie : daca operatiunea este executata in acest
timp

functia pauza ramane activa.
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Observatie: daca dupa 10 minute, Functia Pauza nu va fi
dezactivata, plita se va stinge automat.

@ Revenire
Functja revenire (Recall) permite recuperarea tuturor setarilor
stabilite pe plita, in cazul stingerii accidentale

Activare:

+ reporniti plita (I)

in termen (;e‘ ;3 secunde de la stingere

+ apasati m "

n termen de alte 6 secunde

® Functie caldura automata in sus (Heat UP)

Functia caldura automata in sus permite aducerea cat mai
rapida a puterii setate la regim; cu aceasta functie exista
avantajul de a obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a
arde mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe
cea a nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare:
+ apasati de-a lungul, pe Bara de Selectare (3), puterea
dorita

+ sevavedea o rcl' pe afisajul (13).

@ Limitarea puterii

Functia de limitare a puterii permite setarea functjonarii
produsului limitandu-i absorbtia maxima.

Observatie: setarea trebuie realizata cu plita oprita, fara a

apasa tasta O in momentul conectarii plitei de gatit la
reteaua de energie electrica sau in momentul reconectarii la
retea, in termen de 2 minute consecutive.

Pentru a seta Limitarea puterii:
111

m , pana

- apasati si tineti apasate indelung tastele ﬂ
ce va fi emis un scurt semnal sonor

- derulati simultan cursoarele FLgiRL 1! 11 H1HIHITITLT]
, de la stanga la dreapta,

si mentineti ap&sat indelung corespunzator literelor P, &na ce
va fi emis un scurt semnal sonor

30. afisajul Temporizator (15) va afisa simbolurile
“crs”, pentru a indica faptul ca este posibila
setarea

31. afisajul zonei FL afiseaza setarea actualad™
0=74KW
1= 45KW



** setarea implicita este de 7,4 KW

- pentru a schimba setarea functiei de limitare a puterii
derulati cursorul FL ! 1P EEITEETIE]

- de la stanga la dreapta, pentru a mari Kw

- de la dreapta la stanga, pentru a reduce Kw

- pentru a salva alegerea efectuatd apasati tastele ﬂ

, timp de 1 secunda;
va fi emis un semnal sonor care va confirma setarea
efectuatd, dupa care iesiti din functie.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE

@ Aprindere

Apasati (atingetj) (D ONI/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasati din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Pornirea dispozitivului de aspirare:
Atingeti (apasati) Bara de selectare (6) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

® Viteza (puterea) de aspirare:

Atingei si lasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (6):

spre dreapta pentru a creste viteza (puterea) de aspirare (0-
10);

spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (10-
0);

® Temporizator

Activarea/Reglarea functiei Temporizator pentru
dispozitivul de aspirare

+ Selectatj dispozitivul de aspirare (viteza 1 0).

+ Apasati = (8) pentru a accesa functia
Temporizator (de la oricare viteza)

* Reglatj timpul Temporizatorului:
apasati selectorul + pentru a creste timpul de oprire
automata
apasati selectorul ==, pentru a reduce timpul de oprire
automata
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pe afisaj (15) se afiseaza numaratoarea inversa,

Observatie: in lateralul afigajului dispozitivului de aspirare, cu

g
Temporizatorul in functiune, apare simbolul . (19)

Céand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (15)
lumineaza intrmitent simbolul “C.0".

Pentru stingerea Temporizatorului:

+ selectati zona de gatit

+ setafj valoarea temporizatorului la S prin s

Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

@ Indicator saturare filtre
Hota indica momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtru de retinere grasimi
Ledul ,FILTER” (17) se aprinde

Filtru de retinere mirosuri cu carbune activ
Ledul ,FILTER” (17) lumineaza intermitent

@ Resetare saturare filtre
Dupa ce ati efectuat intretinerea filtrelor (de retinere grasimi

silsau cu carbune activ) apasati indelung tasta ;

Ledul *“FILTER” ge stinge, reporind numaritoarea
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturare filtru de retinere
mirosuri cu carbune activ

Acest indicator este dezactivat in mod normal.

Pentru a-| activa, procedatj dupa cum urmeaza:

- aprindeti zona de aspiratie prin intermediul O ;
- cu motorul de aspiratie si zonele de coacere stinse, apasand

si tinand apasat ;

- *FILTER” se¢ aprinde, apoi se stinge pentru a indica
dezactivarea.

@ Dezactivarea indicatorului de saturare filtru de retinere
mirosuri cu carbune activ

repetati operatiunea descriséd mai sus pentru activarea

“FILTER” Jymineaza intermitent, apoi se stinge pentru a
indica dezactivarea.



@ Functionare automata
Hota se va pomi la viteza cea mai adecvata, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

zonele de gatit.

La stingerea plitei, hota isi ajusteaza viteza de aspiratie,
reducand-o treptat pentru a elimina vaporii si mirosurile

reziduale.
Pentru a activa aceasta functje:
Apasati scurt

arata ca hota functioneaza in acest mod.

@ Functionarea automata a hotei cu SNAP®

Pentru a efectua conexiunea intre hota si SNAP®, consultati

manualul furnizat cu dispozitivul SNAP®
www.elica.com.

Nota: SNAP® este o unitate de aspirare auxiliara proiectata

sa functioneze impreund cu hota.
Pentru a activa aceasta functie:

Apasati scurt

(7), ledul ,(A )" (18) se aprinde pentru a

sau vizitati

Dupé instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in cazul utilizérii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intreruptd, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

* Operatiunile de racordare electrica a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreund cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.
ATENTIE:

+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producdtorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni si/sau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.

(7), LED-ul “CA)"(18) si LED-ul “SNAP”

(21) se vor aprinde pentru a semnala ca hota functioneaza in

acest mod.

Nivel de putere (presetat)

Descriere

s Topire

Identifica un nivel de putere adecvat pentru dizolvarea/topirea lenté a
produselor delicate, fara a compromite caracteristicile senzoriale (ciocolata,
unt etc).

Identifica un nivel de putere adecvat pentru a permite sa se mentina

§88

(fierbere inabusita)

Incalzire temperatura alimentelor dvs. In mod delicat, fara a se ajunge la temperaturi
de fierbere.
Identifica un nivel de putere adecvat pentru a fierbe inabusit mancarea pe
timp indelungat. Potrivit pentru gatit sosuri de tomate, sosuri de came, supe,
Simmer tocanite, mentinerea unui nivel de gatit controlat (ideal pentru g&tit in bain-

marie). Previne scurgerile neplacute de produse alimentare sau posibile
arsuri pe partea de jos a vasului, tipice acestor preparate.
Utilizati aceasta functie dupa aducerea pana la fierberea mancarii.

317




4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile de gatit )

Ideald pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
. ) Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
89 Frigere — fierbere surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere vivz_ace,
grétar coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere
ridicata Rumenire - aatire — tocans — Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 ré'ir(ge _ aritar coacere si gratar (de durata medie, 10-20 minute),
pra| g preincalzire accesorii
45 Gitire — tocan3 — priiire - artar Ideala pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
prajire - g coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideald pentru gétit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 3-4 inarosare — cremuire prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
gros cremuirea pastelor
- ) . Ideala pentru gatit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 Gat%:]e rozzige—rirlgr?uﬁrgm sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
gros apa, vin, supa, lapte)
12 Topire — decongelare - Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Tobire  decongelare - Ideal’ pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 mentirr)lere incalzit% cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijin Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste - . Gatirea pastelor si
proaspete Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 8
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gatqea pastg lor sl 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
Verdeturi Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
legume ' Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
R Rumenire camne cu ulei .
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 78 Gatire 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
parti
Came Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
Umed/tocanite Rumenire oy ulei 7-8 Gatire 34
(daca este cu unt, puterea 6)
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei ‘o
Peste Umed/tocana (se con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Oua jumari Incdlzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei ap
Rosii (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 Gatire 34
. N Rumenire cu ulei .
Sosuri Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
Preparea bazei (se topeste untul si } Se aduce la punctul i
Bechamel faina) 56 de fierbere 54
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 Mentlyere flerb_ere 45
fierbere lentd la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentinere fierbere 2.3
creme fierbere lentd la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentlp ere flerbgzre 2-3
lentd la foc mic
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5. Intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afisat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizati buretj abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritantj, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatati-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita i trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectatj indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABURI!!!

Important:

Tn caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioard a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu siguranta igienica maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
indeparta complet corpul inferior

Fig. 19

Curatarea gratarului metalic:

Grétarul trebuie spalat la mana, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.
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intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o lavetd imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitaj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupd o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la
o temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele n partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

COD INFORMATIE

DESCRIERE

CAUZE POSIBILE

SOLUTIE

E2

Zona de control se stinge din cauza
temperaturii prea ridicate

Temperatura interna a
pieselor electronice este
prea ridicata

Asteptati ca plita sa se
raceasca inainte de a
o reutiliza

ERRO3
+

semnal sonor

!

Este detectata o activare continua

(permanenta) a tastei.

Interfata se stinge dupa 10 secunde.

Apa, oale sau ustensile de
gatit pe interfata utilizator.

Curatati suprafata,
indepartati obiectele
de pe plita, daca este

cazul.

Pentru orice alte
semnalari de eroare
(E..U..)

Sunati la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare

5.3 Serviciul de asistentd tehnica
Inainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”
2. Opriti aparatul si pornitj-l din nou pe pentru a vedea daca problema persista.

Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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RU - MHCTpYKUMS N0 MOHTaxy y 3KcmnyaTauuu

Heo6xoanmo HEeYKOCHUTENbLHO npuaepKUBaTLCA
MHCTPYKUMIA, npuBeAEHHbIX B [aHHOM PYKOBOACTBe.
MponseoauTenb cHUMaeT ¢ cebsi BCSKYI0 0TBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHblE ~ HempusITHOCTM,  ywepb  wnu  noxapbl,
06ycnoBneHHble HECOBNIOAEHNEM NHCTPYKLIIA, MPUBEAEHHbIX
B [aHHOM pYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO npeaHa3HayeHo
UCKMIOYNTENbHO AN [AOMALLHEro  WCMONb3oBaHWs  Ans
MPUrOTOBNEHNS MM W BbITSXKA NapoB W [AbIMOB,
obpasylowmxcs B npouecce  rOTOBKWA.  3anpelleHo
“cnonb3oBaHe Ans [pyrix Leneii (Hanpumep, Ans oborpesa
nomelleHui). powssoguTenb cHUMaeT C cebs BCAKyo
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HEHajmnexallee nNpUMEHeHre WU
HenpaBuIbHbIE HACTPOIIKM yNpaBneHus.

W3penve moxeT MMeTb AM3aitH, He COBNaAatoLmii ¢
UNCTPaLMAMM B AaHHON Bpolutope, oaHako
yKa3aHus no aKcnnyarauum, TeXHN4eckomy
00CnyXUBaHUIO U YCTAHOBKE OCTalOTCA
HEN3MEeHHbIMU.

BHuMaTenbHO NpounTaiiTe MHCTPYKUMM, TaK Kak B HUX
COLEPXKUTCA  BaxHas WH(OPMAUWs NO  YCTaHOBKE,
NPUMEHEHMI0 1 TEXHUKe Be3onacHoCTM.

® He noiraitrecs MOAUMLMPOBaTL  AMNEKTPOCUCTEMY
npubopa.
® Mpexze Yem npuctynaTb K ycTaHoske npubopa criepyet

yBeauTbCs, YTO HU OOMH KOMIMOHEHT He MoBpexaeH. B
Cryyae  MOBpPEXOEHMA  credyeT — obpaTtuTbcs K
MOCTaBLLYKY W He NPOLOIKaTh YCTAHOBKY.
lpOKOHTPONMPYiATEe LEenocTb M3AenMs Nepes TeM Kak
npopjomkate  ycTaHoeky. B cnyyae  nospexpenui
criesyeT oBpaTUTbCs K MOCTABLLMKY W HE MPOJONKaTh
YCTaHOBKY.

Mpumeyanue: [MpuHaanexHoctn, 0603HAYEHHbIE 3HAKOM
"(*)", ABNSOTCS ONLMOHANBHBIMU, MOCTaBNSEMbIMI TOMbKO Ha
HEKOTOpble MOZEMM, WNK MpeLCTaBnsloT coBOi AeTanm, He
BXOASLME B KOMMEKT MOCTaBKW, M KOTOpble 3akynaroTcs
OTAENbHO.

@

o 1.

MpepynpexaeHus
BHumaHue! Cnenyet CTpOro
NpPUAEPKNBATLCS cneaytoLmx

WHCTPYKUMI: e [lepen Havanom ntobon
onepauuu no YycTaHoBke Heobxoaumo
OTKMIOYNTL NpUBOP OT  3NEKTPUYECKON
ceTu. ° YcTaHoBKa unm
TEXobCnyxuBaHue LOMKHbI
BbINOSHATHCS KBanUULMPOBaHHbLIM
TEXHWUKOM COOTBETCTBMUM C
WHCTPYKUMAMW  Npou3BoauTens u C
cobntogeHneM [enCTBYIOWMX MECTHbIX
HOPM. He peMOHTUPOBATb 1 HE 3aMEHSIT

B
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HUKaKWUX OeTanen ycTpoucTBa, Crm aTo
CcreumansHo He ykasaHo B PYKOBOACTBE
no akcnnyatauuu. e 3asemreHue
npubopa sBnsetca obs3aTenbHbIM MO
3aKoHy. @ Kabenb nuTaHust 4OmKeH ObITb
AOCTaTOMHO ANMHHBIM Ans obecneveHns
NoakMtoYeHns npubopa, BCTPOEHHOTO B
mebenb, K anekTpuyeckon cet. e [ns
TOro YTobbl YCTaHOBKAa COOTBETCTBOBANA
AENCTBYIOWMM Hopmam Be3onacHoCTH,

Heobxoaum COOTBETCTBYHOLLMIA
cTaHaapTam BCENONSPHbIN
BbIKIIOYaTeNb, obecneynBatoLLuit
MOMHOe OTKIMYEHNE OT CETU B Chny4ae
nepeHanpsKeEHNs KaTeropum I,

COrMacHo npasunaMm MoHTaxa. e He
“Ccnonb3oBaTh TPONHUKM nnm
YANMHUTENW. @ 10 OKOHYaHWK YCTAHOBKM
y nonb3oBatens He [OOMKHO  BbITh
AOCTYNa K ANEKTPUYECKMM KOMMOHEHTaM.
® YCTPOWCTBO W €ro JOCTYMHblE YacTu
HarpeBatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHWs. He  npukacatbCst Kk
HarpeTbiM YacTaMm. e He no3sonaute
petam urpatb ¢ yctponctsom. Cnegyert
[epxatb OeTel Ha paccTosHUM W Nnoj
NPUCMOTPOM, TaK Kak AOCTYMHblE YacTy
YCTPOMCTBA MOTYT CUMbHO HarpeBaThbCs

BO BpeMs WCMONb3oBaHus. e [ins
HOCUTENEA  KapAMOCTUMYMSTOPOB U
aKTUBHbIX MMNNaHTaToB nepen
CNoMb30BaHNeM WHOYKLUMOHHOM

BapOYHON NaHenu BaXHO MPOBEPUTD,
COBMECTUM 1M WX CTUMynsTop C
ucnonb3oBaHnem  npubopa. e B
npouecce ¥ nocrne WCrnonb30BaHUS He
KacaTbCsi HarpeBaTesNbHbIX 3NEeMEHTOB
npubopa. ° /36eranTe
COMPUKOCHOBEHMSI Npubopa C TKaHAMM
WNKU OPYrMMK NErko BOCMMaMEHSHOLLMA
MaTepuanamm, noka BCe ero 4actu He
OXNapsATcs, puUCK BO3ropaHus. e He
pasMelLaTb erko BOCMMIaMEHSIOLLMecs



maTepuanbl Ha npubope unu BONM3N
Hero. e [pn CUNbHOM HarpeBaHuy Xupbl
W Macna nerko  BOCMIAMEHSIOTCS.
Heobxogumo cneauTb 3a
NPUroTOBNEHNEM NPOAYKTOB C 6OMbLLNM
COAEpXXaHMEM XMPOB M Macna. - Ecnu Ha
MOBEPXHOCTM  UMEKTCA  TPELUMHBI,
crnegyeT  BbIKMWOYATL  npubop  BO
n3bexaHne nopaxeHns JNeKTPUYECKUM
TOKOM. @ [1pnbop He npegHasHayveH Ans
BKITHOYEHMS Yepe3 BHELIHUA TailMep Wnu
OTAENbHY  CUCTEMY  AWCTAHLMOHHOTO
ynpaeneHus. e [oToBka 6e3 npucmoTpa
Ha BapO4HOW MaHenun ¢ UCNOMb30BaHNEM
PacTUTENLHOrO Macna WM Xupa onacHa
W MOXET npuBeCTM K noxapy. e 3a
MPUrOTOBMEHNEM MWLM HYXXHO CrEaMTb.
Mpouecc ObICTPOWN rOTOBKM  [JOKEH
NPOXOAUTb NOA MOCTOSHHBIM HAL30POM.
o H/KOI[A He nbiTaitTeChb racTb OroHb
Bogon. CneayeT BbIKNOYMTL Mpubop w
noracuTb OrOHb, HANPUMEP, NPX NOMOLLM
KPbILLKM U1 NPOTUBOMOXAPHOro ofesna.
OnacHocTb  moxapa: He  Knagute
NpeaMeThbl Ha BapOYHY0 MOBEPXHOCTL. ®
He npumeHsnTe CUCTEMbI  OYUCTKK
napoM, puUCK ydapa AneKTPUYECKUM
TOKOM. ® He Kknagute MeTtannuyeckue
npeaMeThbl, TakMe Kak HOXW, BUIIKY,
NMOXKA W KPbIWKA HAa  BapOYHyH
NOBEPXHOCTb, Tak Kak OHWM MOTYT CUSTbHO
HarpeTbcs. o [leped NOAKIHOYEHWeM
npubopa K 9neKkTpoceTu: NpoBepbTe
TabnunuKy ¢ AaHHbIMK (PAcnONOXEHHYHO B
HWKHE  yacTu  npubopa),  4TOOLI
ybeauTbCs, UTO €ero HampskeHue W
MOLLHOCTb COOTBETCTBYKOT HaNPSHKEHNIO
CETU W YTO pa3beM AN MOAKMOYEHUS
nogxogawmin.  lpn  BO3HUKHOBEHWUU
COMHEHMn  crniegyeT  obpatutbCs K
KBaNUUUMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

BaxHo: e [locne wucnonb3oBaHKs
BbIKIIOYATL  BApPOYHY) MaHenb  mpw
NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLErO YCTPOWCTBA
yrpaBfeHns, He nonarascb Ha 4eTeKTop
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nocyabl. e M3beraTb  nponuBaHus
KNMOKOCTEN,  MPU  KUNSYEHUM  WUIK
HarpeBsaHum Xuakocre cnepyet
YMEHbLIATb WHTEHCMBHOCTb Harpesa. e
He OCTaBNATb HarpeBaTenbHble
9NEeMEHTbI  BKTOYEHHBIMU € MYCTbIMM
KacTplonsmMu W ckoopogamu wnu 6e3
nocyabl. ° Mo OKOHYaHuK
NPUrOTOBMEHNS MUK BbIKITHOYATD

COOTBETCTBYIOLLYK 30HY. ® Hukorga He
NCNOnb30BaTh  anOMUHUEBYID  (DOMNbrY
ANs TOTOBKM, W HWKOrA@ HE KnacTb
NPoayKTbl, 0OEPHYTLIE B antOMUHWEBYHO
donbry, NpsAMoO Ha naHenb. ANMUHWKR
MOXET  pacnnaBuUTbCA W HaAHECTU
HenonpasuMbIM yliep6 Ballemy
yCTpouUCTBY. ® HuMKOraa He HarpeBaTthb
KOHCEpBHble OaHKMW C  MpoayKTamu
NWTaHUs, NpPeaBapuTENbHO HE OTKPbIB
nx: 0aHka moxeT B3opBatbcs!  JTO
npeaynpexmneHne OTHOCUTCS TaKKe Ko
BCEM APYrM TUNaM BapOYHbIX NAHENEMN.
° icnonb3oBaHue PEXUMOB
MOBbILLUEHHON MOLLHOCTM, Takoro Kak
dyHkums Booster, He nogxoaut Ans

Harpesa HEKOTOPbIX XNOKOCTEN,
HanpuMep, Macna  ANns  Xapku.
UpeamepHbld  HarpeB  MOXeT  ObITb
ONacHbIM. B aTUX cryyasx

PEKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTh MEHbLLYIO
MOLLHOCTb. ® EMKOCTM crieayeT CTaBuTb
HEenocpeaCcTBEHHO Ha BapPOYHYHO
MOBEPXHOCTb TOYHO MO LEHTPY. Hu B
KOEM CRnyyae He BCTaBNSATb HUKAKMX
NnPeaMeTOB Mexay KyXOHHOW Mocyaon u
BApOYHOM MOBEPXHOCTHID. ® B cnyyae
OOCTVWXKEHMS  BbICOKMX  TemnepaTyp
YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM YMEHbLLAET
OBEHb MOLLHOCTM BapOYHbIX 30H. ®
epen MobbiMK onepauuii N0 OYUCTKE
WM TeXoBCMyXMBaHMO  OTKITHOUMTE
npubop OT CETM  JMNEKTPOMUTaHUS,
BbiTAlMB BUMKY W3  PO3ETKM WM
OTKMIOYMB [MaBHbIN PyOUIbHUK CBOEMO
XUnbs. @ [py BbINONHEHWW onepawuii no
yCTaHOBKe 7 TEX0OCNYKMBAHMIO
ncnonb3ynte pabouse nepyatkn. e
YCTPONCTBOM MOTYT MOJb30BaTLCA AETU
ctapie 8 net u nnua ¢ orpaHNYeHHbIMK



(huanyeckumm, CEHCOPHBIMU n
YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSMM, a Takke
nMua 6e3 onbiTa UMK ¢ HEAOCTATOYHbIM
YPOBHEM 3HAHWWA, MPU YCMOBUM, YTO OHMU
HaxogsATcs nog NPUCMOTPOM MK nocne

MOMyYeHNs_ UMM MHCTPYKUMA MO
BesonacHon aKkcnnyatauum npubopa W
MOHUMAHMA  MOTEHUMArbHBIX  PUCKOB,

CBSI3aHHbIX C 3TUM. e He nossonsiTe
[eTaMm urpatb C YCTPOMCTBOM. o He
paspeLuanTe AETSM BbINOMHATL OYUCTKY
N TexobecnyxkuBaHue yctponctea 6e3
npucmotpa. e [lomelleHne [OMKHO
ObiTb  OCHALLEHO  COOTBETCTBYHLLEN
CUCTEMOW BEHTUNAUMM, ecnu npubop
“cnonb3yeTcd 04HOBPEMEHHO C APYrUMU
ycTponcTBamu, paboTarlyMMnm Ha rasy
unu gpyrom Tonnvee. e Mpubop cnegyet
NepUoaNYECcKN OYNLLAaTh KaK BHYTPU, Tak
n CH%p xn (MUHAMYM OWH PA3 B
MEC L{). B niobom cnyyae, cnepynte
yKasaHusM, Np1BEAEHHbIM B
KOBOACTBE MO TEXOBCIYyXMBaHWID. ®
ecobniogexve npasun OYUCTKN
npubopa, a Takke 3aMeHbl M OYUCTKM
unbTPoB BreyeT 3a coboit onacHOCTb
Bo3ropaHus. e CTporo 3anpelleHa
roToBKa C MNPUMEHeHWeM npoueaypbl
tnambe. e B nobom cnyvae cnepyet
nsberatb  UCMOMb30BaHUA  OTKPBLITOrO
OTHS, TaK Kak 9TO HaHOCUT Bped
unbTpaMm U MOXeT CcTaTb NPUYMHON
BO3ropaHus. e [1pouecc xapku JOMmKeH
OCYLLECTBNATLCA NOL HaA30pOM, TaK Kak
neperpeToe Macrno MOXET
BocnnameHntecs. © BHUMAHWE: Mpu
paboTe BapOYHOM NaHenn LOCTYMHbIE
YyacTM MOryT cTaTb ropsuMvu. e
BHumanue! He nogkntoyath ycTpomcTao
K 9NeKTpuyeckon Cetm [0  MOJSIHOro
3aBepLUeHUs YCTaHOBKW. @ YTO kacaetcs
Mep 6e30MacHOCTU 1 TEXHUYECKUX Mep,
NPeayCMOTPEHHbIX N5 BbIMycKa AbIMOB
" BblgeSIEHNN - CTporo
npuaepxunBanTecb npeanucaHum
MECTHbIX KOMNETEHTHBIX YYPEXOEHUNA. ®
OtcacbiBaeMblii  BO3OyX HE  [OMKEH
HanpaBnATLCA B KaHas, UCMOMb3yeMblil
Oonsa  oTBOZA [blMa M3 YCTPOWCTB,
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CKUratoLLmMX ra3 unn apyroe TOMMMBO. @
Hn B KOoem cnyyae He nONb3ynWTeCh
npubopom bes nNpaBuUIbLHO
CTaHOBIIEHHOW peLeTku! °
CMONb3YMTE TONMBKO KPENEXHbIE BUHTBI,
noctaBnseMble  C  W3genuem  Ans
YCTaHOBKM, 1MBO, MpWU WX OTCYTCTBUMU,
npuobpeTute Kpenex
COOTBETCTBYHOLIErO TUna. Mcnonb3osatb
BMHTbI Haanexallen AnuHbl, Kak ykasaHo
B PYKOBOACTBE MO ycTaHoBke. ® Koroa
AaHHbIA  npubop U YCTPOWCTBA,
NUTaeMble He OT aneKkTpoceTy, paboTtarT
OLHOBPEMEHHO, BaKyyM B NMOMELLEHUN HE
BOMxHO npesbiwathb 4 MMa (4 x 10 6ap).
e BaxHO npaBUIbHO XpaHUTb [aHHOE
PYKOBOACTBO, 4TOBbI  MOXHO  6bINO
obpaTutbea Kk Hemy B Noboit MOMeHT. B
criyyae npogaxu, OTYYXOEHUS  unu
nepemeweHns  npubopa  cnepyet
ybeaunTbes, 4TOObI PYKOBOACTBO

Haxoaunocb BMeCTe C HUM.

[laHHoe w3fenve vMeeT MapKMpOBKY B COOTBETCTBUM C
avpektuBoi Esponetickoro cotosa 2002/96/EC - UK SI 2013
No3113, no yTMnM3aLun 3neKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopynosaHns (WEEE). Y6eguBwmch B TOM, YTO [aHHOe
W3fenve YTUNM3NPYETCs MpaBurbHO, NOMb30BaTeNb BHOCUT
CBOA  BKMA4 B MpepoTBpalleHMe  MoTeHUMamnbHbIX
OTpULIATENbHbIX MOCNEACTBUI ANA OKPYXaloLlen cpenpl 1

300poBbs  Yenoseka. CHUMBON mmmm HA M3[enMM UM
npunaraemoit kK Hemy [AOKYMEHTaLMW ykasblBaeT Ha To, 4TO
[aHHOE YCTPOICTBO He [AOMKHO YTUNM3MPOBATbCH  Kak
BbiToBbIE OTXOAbI. Ero crefyeT coath B COOTBETCTBYIOLMIA

cOOpOYHbIN  MYHKT,  3aHMMalowmiics  nepepaboTkoi
9MEKTPUYECKOrO W 3MEKTPOHHOTO  0BOPYAOBaHMS.
YTUNM3MpoBaTb  COMMacHO  MECTHbIM  HOpMaTMBam o

nepepaboTke OTX0AOB. [Nsi MONy4YeHWs OMOMNHUTENbHOM
WHcbopMaLmMM o nepepaboTke, pekynepauun U yTUnIM3aLmuu
[aHHOTO W3fenus criefyeT obpaTuTbCs B COOTBETCTBYIOLLMIA
MECTHbII opraH, B cryx0y cbopa BbITOBbIX OTXOZOB WM B
maraauH, rae 6bin nprobpeteH npubop.

ObopyaoBaHMe CNpOEKTUPOBaHO, WCMbITAHO U M3TOTOBJIEHO
COrMacHo CreytLLMM CTaHaapTam:

+ BesonacHocts: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
+ AMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PexomeHpauum no
NMpaBWMbHON  3KCnnyaTauuu — 0BoOpydoBaHWs € LENblo

EN/IEC 60335-2-6,



YMeHbLUEHIS BO3AENCTBIA Ha OKpyXaloLLyto cpeay: B Havane
TOTOBKM BKMioYanTe Npubop Ha MUHWUMArbHYK CKOPOCTb W
OCTaBMAATE BKMIOYEHHBIM HA HECKOMbKO MWHYT —nocrne
3aBeplueHnst npouecca roToBkA. CnegyeT yBenuuuBatb
CKOPOCTb TOMbKO MPY Hannumi BOMbLUIOTO KONMYECTBa AbIMOB
W napa W ucnonb3oBaTb (yHKkUMO Boost Tonbko B
UCKIMIOYNTENbHBIX cryyasix. [lins noaaepxanus
3(bheKTMBHOCT  CUCTEMbI  yfaneHus 3anaxoB criepyeT
3aMeHsTb N0 Mepe HeobXOANMOCTH YronbHbIA(-e) hunbTp(bl).
[ns noppepxaHns 3ddEKTUBHOCTM XMPOBOTO  UNbTpa
Heobxoaumo no Mepe HeobxoaumocTw ero ounwwatb. Ons
ONTUMU3aLMM IPDEKTUBHOCTU W YMEHBLUEHMS LyMa creayeT
1CMoMb30BaTh  BO3AYXOBOALI  MaKCUManbHOMO  vameTpa,
YKa3aHHOrO B JaHHOM PYKOBOLICTBE.

2. Monb3oBaHue

Wcnonb3oBaHue BapoyHOI NOBEPXHOCTH

Cuctema MHAYKLMOHHOTO Harpesa OCHOBaHa Ha (hu3nyeckom
SBMEHAM MarHUTHOM WHAYKUMW. OCHOBHOM XapaKTepUCTUKOM
9TOM CcUCTEMbl SIBNSIETCA MpsMasi nepefada aHepruv oOT
reHepaTopa k kacTptore.

MpeumywecTsa:

Ecnv  cpaBHMBaTb  C  3meKTpu4ecKUMM
NOBEPXHOCTAMM, BaLUa MHAYKLMOHHASN NaHenb:
- OesonacHee: MeHbluas TemnepaTypa Ha CTEKNSHHOI
NOBEPXHOCTH.

- ObIcTpee: Bpems pa3orpeBa efibl MeHbLUe.

- TOYHee: MNOBEPXHOCTb pearvpyeT He3aMeanuTenbHO Ha
BaLLIM KOMaHAb!

- atppekTuBHee: 90% SHepronoTpebneHns npespaLlaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, Koraa kacTptons cHsTa ¢ MOBEPXHOCTH,
nepefaya Tenna MnepepbiBaeTCsi He3aMeannTensbHo, YTO
npefoTBpaLLaeT 6ecnonesHoe paccenBaHue Tenna.

BapoYHbIMK

2.1 EMKocTM ANnA Bapku
MpuMeHsTe TONbKO TaKyo NocyAy, Ha KOTOPOW HaHeCeH

cumBon

BaxHo:

BO W3bexaHue HeoBpaTUMOro MOBPEXEHWUs BapO4HOM

MOBEPXHOCTM He UCTIONb3yiATe nocyay:

¢ CHEpOBHbIM [HULLEM;

*  METannMYeckyto ¢ SManMpoBaHHbIM JHULLEM;

* C LUepoxoBaTbiM [HWLIEM - BO W3DexaHWe LapanvH Ha
BapOYHOi NaHenw;

* HUKOTrAA He CTaBbTe ropsiyMe KacTponM U CKOBOPOAKN Ha

naHenb ynpasrneHnsi BApOYHON NMOBEPXHOCTHIO.
He Bce «kacTptonu, npurogHble ANS  MHAYKUMOHHBIX
naHesen, OCTaToOYHO XOPOLLO paboTaroT Mo NpUYKHE TOrO,
4TO WX JAHMWA He MOMHOCTBIO  M3rOTOBMEHbl 13
tbeppomariuTHbIX  Matepuanos!!  [okynas  mocyay,
NPOKOHTPONMPYiATE, YTOObI:

o [Hnwe Bbino NOMHOCTbI0 M3rOTOBNEHO "3
heppomarHMTHbIX MaTepuanoB. B npotuHOM cnydae
napaet 3(pheKTUBHOCTL " paBHOMEPHOCTb
Tennonepeaayn, a Temnepatypa MOBEPXHOCTM MOCYAbl
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MOXET ObITb HE NOAXOASLLEN ANS FTOTOBKN.

HET!

+ [HuWwe He comepxano aniMuHus: nocyga He Oynet
pa3orpeBaThCs WHOYKTOpamu, WM OHW ee BoobLie He
0bHapyxar.

HET!

¢ [lHMWa He OKa3anMChb HEPOBHbIMM W C LIEPOXOBATON
NOBEPXHOCTHIO.
YMeHbLIA0T NOBEPXHOCTb  KOHTaKTa  MHAyKTOpa C
nocyon, NoHWkas 3eKTMBHOCTb Harpesa 1 yxyawas
pesynbTaTbl FOTOBKM.

r‘h\\;_\..-.

BaxHo: HMKOrd@ He CTaBbTe ropsuue Kactpomm u
CKOBOPOAKM ~ Ha  MaHemb  YNpaBfeHWs  BapOuHOIA
MOBEPXHOCTHHO.

2.1.1 CywecTByHoLmMe eMKOCTH

MoxHo npoBepuTb, 06na,qaeT - matepuan Kactpronu
MarHUTHbIMW CBOMCTBaAMM npu NOMOLLM NPOCTOro MarHuta.
KaCTpFOJ'IVI HeNnpUroAHbl Ana UCnonb3oBaHuA, eCiin MarHuT He
pearupyeT Ha HuX. /1 B 3TOM cryyae UMEIOT cuny ykasaHus
npegablayLuero naparpada.

2.1.2 PekomeHayemble auameTpbl Ha KacTpionb

BAXHO: npu HecooTBETCTBYHLWMX AMameTpax nocyabl

BapOYHbIe 30HbI He BKITHOYaKTCA.

Utobbl y3HaTb, KaKOB MMHUMAaNbHbIA AUaMeTp nocydbl

ANA  TOTOBKM Y  KaX{go  OTAENbHOA  30HbI,  CM.

UNMIOCTPUPOBAHHYHO YacTb AAHHOTO PYKOBOLCTBA.

[Inst AOCTKEHNS HAUMYYLUMX PE3yNbTaTOB PEKOMEHAYETCS:

* Wcnonb3oBaTb CKOBOPOALI M KacTPHONKM C AUAMETPOM [JHa,
PaBHbIM [I1aMeTPy 30HbI BapKu.

+ o BO3MOXHOCTM HakpblBaTb MOCYLy B XOfe TOTOBKM
KpbILLKOW, 0COBEHHO, ECIN €€ BbICOTA NMPEBLILLAET 22 CM.

+ Pasmewarb nocymy B LEHTpe BapoYHOW  30HbI,
0003Ha4€HHOM Ha BapOYHOI NaHeN!.

Wcnonb3oBaHue BbITAXKMN
CucTeMa BbITSKKA MOXET M3rOTaBNMBATLCA B BbITSKHOM
BEPCUM, C BLIBOAOM NMAPOB HAPYXY, 1 uibTPytoLLEl Bepcum,




C BHYTPEHHel peLypKynsumed.

Wcnonb3oBaHue ¢ pexume oTBOAA BO3ayXa
Puc.7
MMapbl BbIBOAATCA Hapyxy No kaHanam (npuobpeTatotcs
OTAENbHO), MPUKPENIEHHBIM K COEAMHUTENBHOMY (braHLly,
BXOZSILLEMY B KOMMNEKT NOCTaBKY.
Pa3mep BbITSXXHOTO KaHana [OMKEH COOTBETCTBOBATH
pasMepy COeAMHUTENBHOTO KombLia:
- Npy KBaLpaTHOM CeYeHUW BbIXOAHOTO OTBEPCTUS: 222x89
MM
- NPY KPYrmoM ceyeHnm BbixogHoro oteepeTust: & 150 mm (¥)

[inst nonyyeHns JOMONHUTENBHOI MH(OPMALK
obpalLaiiTech K CTpaHuLie UNNKCTPUPOBAHHO YaCcTi AaHHOTO
PYKOBOACTBA, NOCBALYEHHON NPUHALNEXHOCTAM BbITSKHOI
Bepcuy. MopcoeanHnTe U3Lenue K BbITSHKHBIM Tpy6am 1
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLLNAM VaMETP, KOTOPbIN PaBeH
AnameTpy BbIXO[HOMO OTBEPCTUS (COEAMHUTENBHOTO
naHua).
Vcnonb3oBaHue BbITSKHBIX TPYO M OTBEPCTUN B CTEHE C
MEHbLMM VamMeTpoM MpUBEAET K YXyALeHuo pabounx
XapaKTepuCTUK ~ CUCTEMbl  BBITSXKA M CYLLECTBEHHOMY
YBENWYEHMIO YPOBHS LLYMa.
Moatomy npousBoguTenb  CHUMaeT C
OTBETCTBEHHOCTb, CBA3aHHYIO C 3TUM (haKTOM.
@ Wcnonb3ayitTe Kak MOXHO 6onee KOpoTKuiA kaHan
@ Vcnomb3yiTe  kaHan C  MWHMManbHO  BO3MOXHbIM
KONW4ecTBOM M3rMboB (MakcUMarbHbIA yron uarmba:
90°).
@ He [ONyckanTe CyLeCTBEHHOr0 W3MEHEHWUS CeYeHus

cebs  BCAkylo

kaHana.
Wcnonb3oBaHne B pexuMe peLmpKynauuu
Bo3Ayxa
Puc. 10
BcacbiBaembil  BO3myX  unbTpyeTcs € MOMOLLbHO

crieLmarnbHbIX KUpO- W 3anaxoynaBnuBatoLLmMX UnbTpoB, a
3aTeM  BO3BpallaeTcs B nomelleHue.  Mspenue
KOMNMekTyeTcs BCeM HeobXogumbiM  Ans  CTaHAapTHOM
YCTGHOBKM C BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM AN Bo3gyxa B
TopueBod 4acTW nnuHTyca Mebenu. [ns  nonyyeHus
[OMONHUTENBHON MHGOpMaLMW oBpaLlaiiTeck K CTpaHuLe
WNMIOCTPUPOBAHHOM ~ 4acTM  [@HHOTO  PYKOBOACTBA,
MOCBSLLEHHO NPUHAANEXHOCTAM (PUNBTPYIOLLEN BEPCIM.
Mocetute cantbl www.elica.com u www.shop.elica.com,
YTOGbI 03HAKOMMUTBLCS C MOSHBIM ACCOPTUMEHTOM
KOMNNEKTOB ANS pa3NUyHbIX BEPCUI YCTaHOBKM, Kak
¢unbTpylowel, Tak U BcacbiBatoLLEH.
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3. YcraHoBka

® OneKTPUYECKUA U MEeXaHWYeCKum
MOHTaxX LOMKHbI BbINOSHATLCS
cneLmann3npoBaHHbLIM NePCOHANOM.
Mpnbop npeaHasHayeH Ans yCTaHOBKW B
CTONMELHNLYY TOMLIMHON 2-6 CM B Cryvae
ycranoskn CBEPXY u 2,5-6 cm B cnyyae
yctaHosku SAMNOAMNLO.

MuHMmanbHoe — paccTosHue — Mexay
BapOYHO/ MaHENbID M CTEHOW [OMKHO
COCTaBNATb HE MEHEe 5 CM C nepegHeit
CTOPOHbI, He MeHee 4 cMm no 6okam 1 He
MeHee 50 CM OT BepXHWX HaBECHbIX

LKaoB.

[MpumeyaHve. PekomeHayemble
PacCTOSHUS SBNSAOTCA
OPWEHTUPOBOYHbBIMM: npm
NPOEKTUPOBaHUK NPOCTPaHCTB
HeoBX0QMMO  cnedoBaTb  YKas3aHUAM

MPOM3BOANTENS KyXOHHOM Mebeny.

& 3.1 AnekTpuyeckoe coeanHeHne
Puc. 3

e Ortkmountb npubop OT CceTn. o
YcTaHoBKa  OOMKHA  BbIMOMHATLCS
KBanMMULMPOBaAHHbIM nepcoHanom,
3HaKOLWWM  [eiCTBYIOWME HOPMbI N0

YCTaHOBKE U TexHWke Ge3onacHocTi. e
Mpoun3BoauTenb CHUMaET ¢ cebs BCAKYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3a yllepb nogsam,
KMBOTHBIM UMW UMYLLECTBY, HAHECEHHbI
B pe3ynbTaTte HecobnoaeHNst ykasaHui,
cofepXalyMxcs B [JaHHOM pasgene. e
Kabenb  nutaHua  pomkeH  ObiTb
[OCTATOYHO ANMUHHBbIM, YTOObI MOXHO
Obifl0 CHATb BApOYHYld MNaHemb ¢
pabouyein cTonewHuubl. e Ybeantbes,
YyTO  HanpskeHwe, YykaszaHHOE  Ha
3aBOACKON Tabnnyke, pPacnonoXeHHOM
Ha AHvwe npubopa, COOTBETCTBYET
HanpsXKeHNi0 B AOME, B KOTOPOM OH
Oyaet ycraHoBneH. @ He ucnonb3oBaTb
YANVMHUTENN. @ JNeKTpUYecknii kabenb
3a3emMneHnsst OomkeH Obltb HA 2 CM
ONVHHee  apyrux  kabenen. e Ecnm



ObiToBOM Mpubop He cHabxeH kabenem
NUTaHWs, Wcnonb3oBaTb  Kabenb €
AMaMeTpoM NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2
npu mowHoct go 7200 Bt, a npu
Bonblueit MOLIHOCTU CeYeHWe [LOMMKHO
coctaBnatb 4 mm2. e Hu B ogHoi u3
TOYEeK Temnepatypa kabens He LOIKHA
npesbiwatb 6onee 4yem Ha 50°C
TemMnepatypy B NOMELEHUN. @
YCTpOMCTBO npegHasHa4yeHo ans
NOCTOSIHHOMO NOAKOYEHMS K
ANeKTpOCeTMH.

e BHumanue! [lepes nOBTOPHLIM
NOAKMIOYEHNEM LIENM K CETU NUTaHUS
AN NPOBEPKM  ee  MPaBUIbHOMO
(DYHKUMOHMPOBaHMA  criedyeT  Bcerga
npoBepsTh, 4TOObI ceTeBon Kabenb Obin
CMOHTMPOBaH npasunsHO. ® BHumaHue!
3ameHa  coeauHWTEnbHbIN  Kabens
[OMKHa NPOM3BOAUTLCA
aBTOPU3OBAHHON CMYXOOM TEXHUYECKOM
MOMOWM MAM NNALOM C  aHaNOrMYHOW
KBanudukaumen.

MpumeyaHue: npubop UMEET YHKLMIO
OrpaHuyeHns MOLLHOCTY Power
Limitation, NO3BOSSAIOLLYI0 3aaaTb
MaKcMMarbHbli nopor notpebnenus kBT.
HacTtpoilka [OOMmKHa BbINOMHATLCA B
MOMEHT  MOAKMIYEHNS  U3Oenus K
9NEKTPUYECKON CETU WM B MOMEHT
NOBTOPHOTO BKMKOYEHNS camon
ONeKTpUYeckor  cetm (B TeyeHue
nocregywowmx 2 MuHyT). Bbibepute
XapaKTepPUCTUKN 3aLLMUTbl ANEKTPUYECKON
CUCTEMbI B 3aBUCMMOCTY OT BblBpaHHOM
YPOBHS OrpaHuyeHns MOLLHOCTH.
Mopspok HacTponkn  oyHKuMm Power
Limitation yKa3aH B pasgene
«DYHKLIMOHMPOBaHMEY [laHHOro
PYKOBOZACTBA.
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3.3 YcraHoBKa

MNepen Hayanom ycTaHOBKM:

+ Tocne  pacnakoBkM  u3genus  HeobXxoauMmo
y6eanTbes, 4To OHO He 6bINo NoBpeXaeHO BO Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM, U B Cry4ae OOHapyxeHus
npobnem, npexae 4YeM NpPUCTynaTb K YCTaHOBKe,
cnepyeT CBA3aTbCA C NPOAABLOM MU C OTAENOM
TeXHMYeCKON NOAAEPKKN KIMEHTOB.

+  YBeputbcs, uTOObl NpUOBPETEHHOE U3AENUE WMENO
pa3mepbl, NOAXoAflWMe ANA  BbIOPAHHOA  30HbI
YCTaHOBKM.

*  YBeputbcs, 4TOObI BHYTPM YMakoBkM He Obino (Mo
COODpaxeHWsiM  TPaHCMOPTUPOBKY)  BXOAALMX B
KOMMNEKT — MaTepuarnoB (Hampumep, MaKkeTUKOB ¢
BMHTaMW, rapaHTuv 1 T.[4.); NPU Hanmuumn ux cnegyet
13BMEYb U COXPaHMTb.

¢+ [poBepuTb Takke, 4T0Bbl PSAOM C MECTOM YCTAHOBKM
“Menach arekTpuieckas poseTka.

MoproToBka Me6enbHOro anemeHTa Ans BCTpanBaHUA:
W3penve Hemb3s yCTaHaBnuBaTb Ha  XONOAWMbHOE
obopyaoBaHue,  MOCYAOMOEYHble  MalUMHbI,  Meuu,
AYXOBKM, CTUparbHble MaLUMHbI W CYLUNIKM.

BbinonHuTs Bce paboThl No peske MeGenu o yCTaHOBKM
BapOYHON MaHenu 1 akKypaTHO yAanmuTb CTPYXKy Win
OMNUIKA.

NPUMEYAHUE: ncnonb3oBatb  OAHOKOMMOHEHTHBIN  Kreit-
repMeTuk (S), ycTonumBbli K Temnepatypam o 250°;
nepes  YCTaHOBKOW  CKNEMBAEMble  MOBEPXHOCTM
HeoOX0aMMO  TLIATENMbHO — OYUCTUTb,  y[anuB — BCE
BELLECTBA, KOTOPbIE MOTYT MPEnsTCTBOBaTb WX afre3un
(Hanpumep, — aHTMafreauBbl,  KOHCEPBAHTbI,  CMa3Ki,
macra, MopoLLIKW, OCTaTkW CTapblX KMeeB W T.M.); Kneit
HeobXx0aMMO  PaBHOMEPHO pacnpedenuTb N0 BCemy
nepuMETpy pambl; MOCMe CKreuBaHus [aTb  Kneto
BbICOXHYTb B TEYEHUE MPUMEPHO 24 YacoB.

Puc. 1B-2B
BHuMaHue! YcraHoBKa  BWMHTOB ¥
uKeupyrowmx  npucnocobneHnn  6es

coOMoaeHNs AaHHbIX MHCTPYKLMIA MOXET
noBreyb 3a coOOM Hanuuue pPuUCKOB,

CBA3aHHbIX C 3NEKTPUYECTBOM.

MpuMmeyanue: Ans  NpaBUmbHOA  YCTAHOBKM  M3denus
pekomeHayeTcst 06epHyTb TPyBONPOBOAbI KNEKON NEHTON €O
CneayoLMMY XapakTepucTUkamu:

- anacTdyHas nneHka u3 wmarkoro [1BX ¢ kneem Ha
aKpunaTHoit 0cHoBe

- cooTBeTcTBMe ctaHaapTy DIN EN 60454

- aHTUNUPEH

- OTNNYHAs YCTOMYMBOCTb K CTapEHIIO

- YCTOIMYNBOCTb K Nepenafam Temneparypei

- YCTOYNBOCTb K HU3KUM TemnepaTypam



4. dyHKUMOHMPOBAHUE
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Knonkm Ducnneii/cBeToBbLIE MHAUKATOPbI
1. BKI/BbIKIT Bapo4HOi NOBEPXHOCTU/BLITSHKKA 11. OToBpaxeHue ypoBHS MOLLHOCTM
BapOYHON NOBEPXHOCTH 12. OToBpaxeHue CKOpoCTM (MOLYHOCTY) BCachiBaHUS
2. VHaMKaLms NonoXeHust BapOYHON 30HbI 13. [ucnnei BapouHOM 30HbI
3 Bbi6op BapoUHbIX 30H 14. [ucnnei BbITSKKN
YBenuueHne/yMeHbLUEHWE YPOBHS MOLLHOCTH 15. [ucnnen Taitmepa
4. Bkntouerue cyHkumm Temperature Manager 16. Otobpaxerue dyHkuun Temperature Manager
(ynpaBneHwe Temneparypoi) (ynpaBneHve Temnepatypoin)
5. KHOMKn BbITSKKM 17. MHamkaTop HeobxoanmocTy obemyxmBaHmus
6. Bbi6op BbITsKKM unbTpoB
YBenuieHnelyMeHbLLEHWE CKOPOCTY (MOLLHOCTH) 18. WHamKkaTop thyHKLMM aBTOMATUHECKON BBITSKKM
BCacbIBaHUS 19. ViHauKkaTop BKMOYEHUs TaiMepa
7. BkntoueHre aBTOMaTUYECKIX (DYHKLMIA 20. VHaukaTop BknoueHus cyHkumn Bridge (mocT)
C6poc 3acopeHust punbTpoB 21. WHpukaTop paboTbl ¢ ycTpoiicTeom SNAP
8. BknioyeHue Tanmepa
YBenuuerne/ymMeHbLUEHe BpeMeHM TaliMepa
9. Key Lock (6rokvpoBka KHOMOK)
9+10.  Child Lock (3awura ot peteit)
10. MNay3a/Recall
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UCNONb30BAHWE BAPOYHON NOBEPXHOCTY
BaxHas nHchopmaums nepea Hayanom MCMNoNbL30BaHMSA:
Bce dyHKUMM 3TON BapOYHOI NOBEPXHOCTU CMPOEKTUPOBAHDI
¢ cobrtofieHnem cTporux HopM 6e30MacHOCTY.

MMoatomy:

* HekoTopble hyHKUMM He aKTUBUPYHOTCS, UNN
OTKINIOYAOTCA aBTOMaTUYECKU, PN OTCYTCTBUN
KacTpionb Ha NOBEPXHOCTW UMK NPU UX HeNpaBUNbHOM
pa3meLueHuu.

* B HeKoTOpbIX Cryyasix akTMBMPOBaHHbIE (YHKLMM
aBTOMATUYECKN OTKIMIOYAIOTCS YEpe3 HECKOMbKO CeKyHA, eCcnu
Ans BbIbpaHHOM hyHKLMN HeobXxoanMa [LONONHUTENbHAs
HacTpoiika (Hanp.: “BKNKOYNTL BapOYHYHO MOBEPXHOCTL"
6e3 dyHkuuin “BbibpaTb Bapo4Hyto 30Hy” 1 “Paboyas
Temnepatypa’, unu “@ynkumsa Lock”, unu “Taiimep”.

BHumanue! B cnyyae (Hanpumep) AnuTenbHOrO
CNOMb30BaHMSA BbIKMIOYEHINE BAPOYHON 30HBI MOXET ObITb He
MrHOBEHHbIM, MOCKOMbKY MPOUCXOANT OXMNaXEHNe; Ha
Jucnnee BapoYHbIX 30H MOSBUTCH CUMBON “H
yKa3blBalOLLMiA Ha AaHHYHO dhasy.
lMopoxawTe, Noka AUCNNEN BLIKMIOYNTCS, Nepef TeM Kak
MOAOWTM K BapOYHON 30HE.

[ucnnen Bapo4YHOM 30HbI
Ha pucnnesx, COOTBETCTBYHOLMX BAPOYHBIM 30HaM,
oToGpaxaloTcs creaylowye aHHble:

BapoyHas 30Ha BkioyeHa 0
YpoBeHb MOLHOCTH 1.9.p
WHpukaTop ocTaTo4Horo Tenna H
Pot Detector (aatumk Hannuus [¥}
KacTptonm) -
®yHkums Temperature Manager
(ynpaBneHve Temnepatypoi) (¥
BKITIOYEHa
®ynkumsa Child Lock (3aLwmTa ot "
[neTeil) BKMIOYeHa =
H
OyHkuus Maysa HE
®yHkums Automatic Heat UP Fi'
(aBTOMaTUYECKMI HArPEB)
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XapaKkTepucTUKu BapoYHOMN NOBEPXHOCTH

@ Safe Activation (6ezonacHoe Bkn4eHue)
W3nenve BntouaeTcst TOMbKO MPY HANMYMK KacTPHOMb B
BapOYHbIX 30HaX: NPOLIECC HarpeBa He 3anyckaeTcs nnm
npeKpaLLaeTcst Npy OTCYTCTBUM UM CHATUM KacTpionb

@ Pot Detector (aaTunk Hanuumsa kactpronum)
YCTPOICTBO aBTOMATMHECKM ONpeaensieT Hannuue KacTpionb
B BapOYHbIX 30HaX.

® Safety Shut Down (6e3onacHoe oTkno4eHue)

B Lensx BesonacHoCTy kaxaas BapoyHas 30Ha uMeeT
MaKcvmarnbHoe Bpems paboTbl, KOTOPOE 3aBUCKT OT
YCTaHOBEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTY.

® /HamMkaTop 0cTaToYHOro Tennia

Mocne BbIKMOYEHNS OAHON UMK HECKOMbBKUX BapOYHbIX 30H Ha
Hamnn4une 0CTaToO4HOTO Tenna ykasblBaeT HANKaTop
COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI .

Pa6oTa
Mpumeyanue: ans aktveauum nobon yHKLMN Heobxoaumo
npeABapuTeNbHO aKTMBMPOBaTL TPEGYEMYIO 30HY.

@ BknioyeHune

KocHuTech (HaxmuTe) MUKTOrpamMMbl (I) BKN/BbIKN
BapOYHO! NOBEPXHOCTM/BBITAXKN

3aropuTcs CBETOBOW MHAMKATOP, YKa3blBasi Ha TO, YTO
BapOYHas NOBEPXHOCTBL/BBITSHKKA rOTOBA K UCMOMb30BAHMIO.
HaxmuTe nukTorpammy ete pas, 4tobbl BbIKMIOUUTL
YCTPOWCTBO.

Mpumeyanue: laHHas hyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON
Hap BCeMM OCTamNbHbIMM.

® Bbi6op BapoyHbIX 30H
KocHutech (Haxmute) Manenu BbiGopa (3), koTopast
COOTBETCTBYET TPEBYEMOII BapOUHOM 30HE.

@ 9 Power Level (9 ypoBHeit MoWHOCTH)

BapoyHasi noBepXHOCTb MEET 9 YPOBHE MOLLHOCTH.
Kochutech 1 npoBeavTe nansLamy Boonb Maxenw Boibopa
(3):

BMPaBo, N5 YBENNYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BMNEBO, 7151 YMEHbLUEHS YPOBHS MOLLIHOCTM.

@ Power Booster (ycunurenb mowHocTy)

YCTPOICTBO MMEET [ONONHNTENbHbINA YPOBEHb MOLLHOCTH
(BblLLE YPOBHSI 5'), KOTOPbIt akTMBMpyeTCs Ha 10 MUHYT,
nocne Yero TemnepaTtypa CHUKaeTCs 40 NpeaBapuTenbHO
YCTaHOBEHHOTO YPOBHS.

KocHutech 1 nposeauTe nanblamv Baonb Maxenu BoiGopa
(3) (BblWwe ypoBHAT) 1 akTvBMPYiATE ChyHKLMIO Power Booster
Pexxwum Power Booster oTobpaxaeTcs Ha aucnnee
BbIGPAHHOM 30HbI C MOMOLL{bIO MNKTOrpaMMBbI-.



@ Bridge Zones (MOCTOBbIe 30HbI)

BapouHble 30HbI Haxogswmecs 6narogaps dyHKuum Bridge
MoryT paboTaTb COBMECTHO, CO373aBasi EANHYI0 30HY C
O[IMHAKOBbIM YPOBHEM MOLLHOCTU. [laHHas (hyHKLMS
obecneunBaeT paBHOMEPHOE NPUrOTOBIEHME C
1ICIONb30BaHNEM CKOBOPOLOK 1 KacTpHofb BombLLnX
pasMepoB.

COBMECTHO MOXHO MCMONb30BaTh (PPOHTANbBHYIO BAPOUHYIO
30Hy «OCHOBHas» 1 COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY
«BcnomorarenbHasy, HaxoAsLLYCH B 3aAHel YacTv
(4T0Bbl y3HaTb, NS KAKMX 30H NPEYCMOTPEHa AaHHas
byHKUKS, 0BpalLaliTeCh K UNMOCTPUPOBAHHON YacTu JaHHOTO
PYKOBOACTBA).

[ns aktuBauuu dyHkuum Bridge:
- BblGepuTe 04HOBPEMEHHO ABE BapOUHbIe 30Hbl,
KOTOpbl€e NfTaHUPYeTCs UCNONb30BaTh

- 3aroputcst vHavkatop Bridge (20) Bapo4HO#A 30Hb!

“BecnomorartenbHas
- ¢ nomoLbto MaHenw BbI6opa (3) Bapo4HONA 30HbI
"OCHOBHas" MOXHO YCTaHOBMTb YPOBEHb (MOLLHOCTb)
HarpeBa

- ANs OTKNioYeHns hyHKyumM Bridge gocTaToyHo NOBTOPMTL
npouenypy BKIKOYEHNS

@ Temperature Manager (ynpaBneHue Temneparypou)
Temperature Manager - 370 byHKLS, KOTOPas NO3BONSET
BbIOPaTh NpeyCTaHOBNEHHYt TemMnepaTypy, Haubonee
NOAXOAALLYIO, ANs MonyyeHus Tpebyemoro pesynbsTata (CM.
Tabnuuy Temperature Manager B KOHLE JaHHOTO pa3aerna).

Bb16epute Tpebyemyto BapouHyo 30HY.

* HaxmuTe 0auH uin Heckonbko pa3 & amm (4) , uToGbI
BbiGpaTbHanbonee NoAXOASILMA YPOBEHb U3 MPEANAraeMbix:
32.

-_\ !’
Melting*
(knepoBka)
N
Warming*
(HarpeB)
%\ %\\\ Simmer*
(MeaneHHo
%\ € KuneHue)
* Cm. Tabnuuy Temperature Manager B KOHLE faHHOTO
pasgena

* HaxmuTe eLue pas, YToObl BbIKMHOUUTS.
Ha gucnnee BbiGpaHHO BapOYHOIA 30HbI, kOTOpas paboTaeT
B pexume Temperature Manager, nosisutcst cumeon “Aud”
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@ Key Lock (6nokvpoBka KHONOK)

OyHkumsl Key Lock nossonsieT 6rokupoaTh HaCTpomki
NOBEPXHOCTY, YTOBbI M3beXaTh UX Cry4anHOTo M3MEHEHNS.
Mpu 3TOM yXe yCTaHOBMEHHbIE PYHKLWM OCTAIOTCS
AKTUBHBIMM.

BkntoveHue:

* HaXmuTe a 9)

* MHOMKATOP, PACMONOXEHHbIN HaJ KHOMKOW, 3aropuTcs,
yKa3blBasi Ha BKIIO4eHNe

lMoBTOpMTE ONEPALMI0 ANS OTKMIOYEHUS (DYHKLN.

@ Child Lock (3awuTa ot geteu)

®yHkumsa Child Lock nossonsieT nsdexatb cnyyanHoro
BKITKOYEHNS AETbMU BAPOYHbIX 30H U 30HbI BbITSIKKM,
Brokupys akTUBaLMIO NtoBOI hyHKLNM.

OyHkumio Child Lock MoHO akTUBMpOBATb TOMBKO NpH
BKITKOYEHHOM YCTPOWCTBE, HO NPY BbIKIMIOYEHHBIX BAPOUHbIX
30Hax (a Takoke BCacbIBaOLLEN 30He).

BknoyeHue:

* O[JHOBPEMEHHO HXMUTE 1 YePXMBAIATE KHOMKN ﬂ 9)

" (10); 3ByKOBOIA CUrHAN COOBLUMT O TOM, YTO
(yHKUMA akTMBHa, a Ha gucnnesx (13) u (14) nosButcs
nsobpaxemel.

MoBTOpUTE ONEPaLYI0 ANS OTKIHOYEHMS (YHKLWM.

@ Timer (Taiimep)

OyHkums Timer no3BonsieT ycTaHaBnMBaTh 0OpaTHbINA OTCHET
BPEMEHU, B TOM YMCHE BPEMEHHO, B Nt06ON BapoyHOI 30HE (a
Takke B 30HE BbITSKKM).

Mo UCTEYEHUN YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHM BAPOYHBIE 30HbI
(1N 30Ha BBITSHKKW) ABTOMATUYECKM BbIKIIOYAIOTCS, O YEM
Monb30BaTeNb OMOBELLAETCS 3BYKOBbIM CUTHANIOM.

Bknioyenue/perynupoBka yHkumm Timer ans
BapO4YHON NOBEPXHOCTH
* BbibepuTe BapouHyio 30Hy (MOLHOCTb L 0).

* Haxmunte == (8) ans poctyna K doyHKkUuK Timer

* YCTaHoBUTE BpeMS, OTCUUTbIBaEMOe dyHkumen Timer:

HaXMUTe nepekntovatenb ONna yBenu4eHua
BPEMEHN aBTOMaTU4YECKOro OTKMHYEHUA
HaXMUTe nepekniovaTenb mmm ANA YMEHbLUEHNA
BPEMEHN aBTOMaT4eCKoro OTKMK4YeHna

[Mpn HeobxoaMMOCTH NOBTOPUTE ONEepaLyio Ans Apyrux
BapOYHbIX 30H.

Mpumeyanue: [Ins kaxaoi BapOYHOM 30HbI MOXHO
YCTaHOBUTb OTAENbHbIA Tamep. Ha gucnnee (15) Ha 10



CeKyHA nosiBUTCSA 0bpaTHbIil OTCYET nocrneaHen
BbIGpaHHOI1 30HbI, NOCTE YEro HaYHeTCst oTobpaxeHue
06paTHOro oTCYeTa C HaUMEHbLLMM NEPUOZOM.

Korpa Taiimep 3akoHuMT obpaTHbIf 0TCYeT, ByneT nopaH
3BYKOBOW CUrHan (B TEYEHUE 2 MUHYT; €70 MOXHO OTKMIOYUTb
HaxaTuem ntoboit kHonkw), a Ha aucrinee (15) Bynet muratb

enmeon ‘.00,

I'Ipumeqaﬂue: paAom € aucnneem Bapquoﬁ 30HbI, Npn

¢
1CMoMb30BaHNUK TaliMepa, nosiBnseTcs nuktTorpamma =4 (19)

[ins BbIKNIOYEHUA TaliMepa:

* BbibepuTE BapoUHyto 30HY

* yCTaHOBUTE 3HAYeHue TaliMepa Ha g , C OMOLLbIO
|

MpumeyaHue: yHKUNSA OCTAHETCS aKTUBHOM, ECTIM Yepe3
HEKOTOpOe BPEMS He BYAYT HaxaTbl APYIE KHOMKY.

@ Eqqg Timer (taiimep ans Bapku auu)

®yHkums Egg Timer nponssoguT 06paTHbIit OTCHET BpEMEHM
HE3aBMCUMO OT BAPOYHbIX 30H (a TAKKE 30Hbl BbITSHKKM).
OyHkums Egg Timer BtoYaeTcs HaxaTUeM KHOMKM ==

®).

Mpumeyanue: fn1s HacTpoikv dyHkuun Egg Timer
BbINOMHUTE Te Xe [eCTBIS, YTO M Ans dyHKumm Timer.

Korpa Taiimep 3akoHuMT 0GpaTHbIN OTCHET, ByaeT nopaH
3BYKOBOW CUrHan (B TEYEHWE 2 MUHYT; €ro MOXHO OTKIIOYMTb
HaxaTem noboii kHomkw), a Ha aucnnee (15) ByneT murath

ceumeon ‘.00,

® Nay3a

®yHkums Maysa no3BonseT NPUOCTaHoOBUTH MiobyI0 aKTUBHYIO
(DYHKLMIO Ha MOBEPXHOCTH C YMEHbLLEHWEM MOLLHOCTY [0
Hons.

BknoyeHue:

§
. Ha)KMVITem (10)

* oTobpasuTcs cumeon "t 1" Ha gucnnee (13).

[Ans omkntodeHus hyHKkyuu:
MpuMeyaHue: fJaHHas onepavynsi BOCCTaHABNMBAET yCIOBMS
paboTbl MOBEPXHOCTY NEpes NepexodoM B PEXM nayabl

* HaxmuTe m (10)

+ B TeyeHue 10 cekyHa npoBeauTe NanbLieM BnpaBso
Baonb MaHenu BbIGopa (3), OTHOCALLENCS K BAPOYHOM
30He 2 (Puc. 19).

Mpumeyanue: ecrv onepauys He ByaeT BbINONHeHa B
TeYeHe AaHHOTO BPEMEHM, (hYHKLMS Nay3bl OCTaHeTCs
AKTUBHOM.

Mpumeyanue: ecrv yepes 10 MuHyT doyHkuus May3sa He
ByneT OTKMIoYeHa, MOBEPXHOCTb aBTOMATUYECKM OTKITOYUTCS.

@ Recall

®yHkums Recall no3eonsieT BOCCTaHOBUTL BCE HACTPOIIKY,
BbINOMHEHHbIE Ha NMOBEPXHOCTH, B CIyyae HenpeaBUaAEHHOTO
OTKIHOYEHNS.

BknroyeHue:

* BKIHYMTE BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb O
B TEYEHIE B CEKYHA MOCTE BbIKIHYEHUS!

* Haxmwure "
B TeYeHue criedyioLmx 6 cekyHa

@ Automatic Heat UP (aBTomaTuyeckuit HarpeB)

OyHkums Automatic Heat UP nossonsieT BbicTpee gocTtiyb
YCTaHOBMEHHON MOLLHOCTW. /icnonbays AaHHyo (yHKUMIO,
MOXHO 0becneynTb 6onee BbICTPOe NPUrOTOBMEHNE, OAHAKO
0e3 pucka NPUropaHina MY, NOCKOMbKY TeMnepaTypa He
OyneT npeBbiLLaTh YCTAHOBMEHHOE 3HaueHe.

[aHHas yHKUMS JOCTYNHA 4N1s YPOBHE! MoLHocTH 1-8.

BrmoyeHue:
* AnuTensHo Haxmute MaHenb BbiGopa (3), Bbibpas
Tpebyemyto MOLLHOCTb

+ oT06pasuTCs CMMBON rci' Ha gucnnee (13).

@ Power Limitation (orpaHuyenve MowHocTH)

®yHkums Power Limitation nossonseT yctaHoBUTb
orpaHuyeHne Ha noTpeGneHre MakcUMarnbHON MOLLHOCTY MK
pabote ycTpoiicTaa.

MpumeyaHme: HacTpoiiky criefyeT BbINONHSATL Npu
BbIKIIO4YEHHON BapOYHON NOBEPXHOCTH, HE HaXUMas KHOMKY

O, B MOMEHT MOAKIIOYEHNS U3AEMNNS K SNEKTPUYECKOI
CETW UNK MoCHe NOBTOPHOTO MOAKIKOYEHIS! K SNEKTPOCETH (B
TEYeHe CreayoLLnX 2 MUHYT)..

[ns HacTpomnku pyHKumm Power Limitation:

- HaXMUTE W YAePXMBaITE KHOMKMN ﬂ m 10 nogayn
KOPOTKOrO aKyCTUYECKOTO CUrHana

- CBUHbTE O/IHOBPEMEHHO nonayHkM FL u RL
PRRETREEETN NN ] cnepa Hanpaso

W yEepKVIBAITE HAXATHIMI HAMPOTUB Bykebl P [0 nogauw
KOPOTKOO 3BYKOBOTO CHrHara



—  Ha aucnree Taitmepa (15) oTo6passTCcs CUMBObI
“CF6", yka3biBasi Ha BO3MOXHOCTb BbIMONHEHNS
HaCTpOWKKN

—  Ha aucnree 3oHbI FL oTobpaxaeTcs TekyLuas
HacTpoika™
0=74xBt
1= 45KB

** 10 YMONYaHMI0 YCTAHOBNEHO 3HayeHue 7,4 kBT

- ANS n3mMeHeHns HacTpoek dhyHkummn Power Limitation
cABMHbTE MomayHok FL LM Tl
- CeBa Hanpaso, ANA YBENUYEHNS MOLYHOCTM
- CMpaBa Haneso, ANsl YMeHbLUEHWS! MOLYHOCTM

111
- NS COXpaHeHus BbIGOpa HaXMUTE KHOMKM a mHa 1
ceKyHay;
MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHaN, MOATBEPKAAMLLMIA BbINOMHEHWE
HACTPOWKM, MOCINE YEro OCYLLECTBUTCS BbIXOS U3 DyHKLM.

NCNOJIb3OBAHUE BbITAXKA

® BknioyeHue

KocHutech (HaxmuTe) MUKTOrpammbl d)
BKI/BbIKI1 Bapo4HO NOBEPXHOCTU/BLITAXKN
3aropuTtcsa cBETOBOM UHAMKATOP, yKa3biBasi Ha To,
4YTO BapO4Hasi MOBEPXHOCTL/BbLITSHKKA roToBa K
MCMOnb30BaHMIo0.

HaxmuTe nuktorpammy etue pas, YTobbl
BbIKIOYNTB YCTPOWCTBO.

MpumeyaHue: NaHHasa pyHKUUA ABNAETCA
NPUOPUTETHON Hap, BCEeMM OCTarnbHbIMMU.

® BknioueHmne BbITAXKM:
Kochutechb (HaxmuTe) MaHenun BbIGopa (6) Ans
BKIIOYEHUS BbITSHKKM.

® PerynupoBka CKOpOCTH (MOLLHOCTH)
BCacCbIBaHUA:

KocHuTech 1 nposeanTe nansuamv saons MaHenu
BblGopa (6):

npaBo, ANs yBENMYEHUs CKOPOCTU (MOLLHOCTW)
BcacbiBaHus (0-10);

BMNEBO, ANS YMEHbLUEHUSI CKOPOCTU (MOLLHOCTH)
BcacbiBaHus (10-0);

® Timer (Taimep)
BknioyeHue/perynupoBka pyHkumum Timer

ANSA BbITAXKA
* BbibepuTe BbITSKKY (CkopocTb g 0).
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« Haxmure = == (8) ans goctyna K pyHKUMM
Timer (npw no6om ckopocTy)

* YCTaHOBUTE BPEMS], OTCUUTLIBAEMOE
dyHKumen Timer:

HaXXMuTe nepeKmoanenb'I', ana
yBeNn4eHna BpeMeHn aBToMmaTu4eCckoro
BbIKIKO4eHUA

HaXXMUTE NepeknyaTesb s , 4114
YMEHbLUEHNA BpeMeHU aBToOMaTn4eckoro
OTKIMHOYEHNA

Ha gucnnee (15) otobpaxaeTcs obpaTHbIN
oTCYeT;

I'IpvmeanMe: pAOoOM C gucniieemM BbITAXKA, Npu
ncnonb3oBaHUn Taﬁmepa, noasnaeTcAa

&
nuKkTorpaMmmMa (29)

Korga Taiimep 3akoH4YAT 06paTHbIN oTcyeT, byaet
noaaH 3ByKOBOW CUrHar (B TeYeHWe 2 MUHYT; ero
MOXXHO OTKIOUUTb HaXXaTMeM 6ol KHOMKKM), a Ha
avcnnee (15) 6yget muratb CUMBON 000",

[ns BbIKNOYeHUsA Tanmepa:

* BbIOEpPUTE BAPOYHYHO 30HY

¢ YyCTAHOBWTE 3HA4yeHue Tanmepa Ha "LI" , C
MOMOLLbIO wmm

MpumeyaHume: PyHKUNA OCTaHETCH aKTUBHON,
€crnu Yepes HeKoTopoe BpeMms He ByayT HaxaTbl
Apyrne KHOMKK.

® NHaukaTop 3acopeHus punbTpoB
BbITshkka nogaeT curHan, ecnv  HeoGxoaumo
BbINOMNHUTL TexobcnyxneaHue uUnbTPOB:

Xupoynaenuearowui punbTp
saropaeTcs uiaukatop “FILTER” (17)

3anaxoynaeBnuBawowwmmn
aKTMBUPOBAHHLIM yrriem
muraet unaukatop “FILTER”(17)

dunbTp c

® C6poc 3acopeHus (hunbLTpoB
Mocne BbINONHEHUSA TexobcnyXnBaHns UNbTPOB
(kvMpoynaBnuBaloLlero ¥ C  aKTMBUPOBaHHbLIM

yrneM) HaXXMUTE U yaepxuBamTe KHOMKyY ;



cetoBoit mHaukatop “FILTER” norachet, nocne

yero BO30OHOBMTCSI OTCYeT [0 cpabaTbiBaHus

MHOMKaTopa

®  AxTuBauus MHAMKaTopa 3acopeHust

3anaxoynaBnnBaoLero cunbTpa c

aKTUBUPOBAHHbLIM yrnem

[aHHbIN nHOMKaTOP OOLIYHO OTKITOYEH.

Ons  ero BKOYEHUs BbIMONMHWTE  CrieaytoLlime
nencTeus:

- BKNKOYNTE BApO4HYHO NMOBEPXHOCTb C BbITSDKKOW C

NOMOLLBI KHOMKK O )
- NPV BbIKNKOYEHHOM ABUraTene n Bapo4vHbIX 30HaxX

HaXXMWUTe U yaepKuBanTe KHOMKyY ;

“FILTER”  3aroputcs, 3aTemM noracHeTt, u4TO
CBUETENBCTBYET O BbINONTHEHHO aKTUBALIMM.

@ OTkniovyeHMe MHAMKATOpa  3acopeHus
3anaxoynaenuBarLLero dunbTpa c
aKTUBUPOBAHHbIM yrrem

[ns akTMBauum MOBTOPUTE YKasaHHylo Bbllle

onepauuio.

“FILTER” jayneT muraTb, 3aTeM noracHeT, 4TO
cBMaeTenscTeyeT o BbINOMHEHHOM
OTKITIOYEHMNN.

@ PaboTta B aBTOMaTn4eckom pexume

BbITSXKKa BKMIOYUTCA C Haubonee noaxoasLlen
CKOPOCTbIO, MPMCMOCOBMB CUMy BcCacbiBaHUA K
MakcumarnbHoOMy YPOBHIO MOLLIHOCTM,
MCMNONb3yeMOMY B BaPOYHbIX 30HAX.

Mocne oTknoYeHUst BapO4HON MOBEPXHOCTH
BbITSXKKa aAanTupyeT CBOK CKOPOCTb BCaCblBaHWS,
NOCTENEHHO NOHWXas ee, ANs yaaneHus napa u
OCTaTOYHbIX 3aMaxos.

[ns aktmBauuy 4aHHON OYHKLUN:

KpaTkoBpeMeHHO Haxmute (7), wvHaukatop

“(A)" (18) 3aroputcsi, ykasblBas Ha TO, 4TO
BLITSKKA paBoTaeT B JaHHOM pexuMe.
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® Pa6oTa BbITAXXKM B aBTOMaTM4eCKOM pexume

C YCTPOMCTBOM SNAP®
Mo noBogy coeavHeEHVs MeXay BbITSHKKON W

SNAP®: obpalaritecb K
NOCTaBfIIEMOMY C  YCTPOWCTBOM

SNAP® unn nocetue caitt www.elica.com.

YCTPONCTBOM
PYKOBOACTBY,

Mpumeuanue: SNAP® - 3710 BCrOMOraTenbHbIi
y3en BCacbIBaHus, CMOCOGHbI paboTaTtb
COBMECTHO C BbITSKKON..

[ns akTmBaumu gaHHoW pyHKUMK:

KpaTKkoBpeMeHHO HaxmuTe (7), vngukatop
“(A)"(18) unaukaTop “SNAP” (21) 3aropsaTcs,
yKkasblBas Ha TO, 4YTO BbITSXKa paboTaeT B AaHHOM
pexume.

[aHHbIN 3neKkTponpuGop NOAroToBNEH ANS COBMECTHOW
pa6otbl ¢ JATYUKOM oTkpbiTHS OKHa (He mocTaBnsieTcs
npousBoauTenem).

Mpu ycraHoke JATHUKA OTKpbITUS OKHa (TONbKO B chyyae
pabotbl B pexume BbITAXKMA BO3[YXA) acnupauus
Bo3gyxa OydeT mpekpallaTbCs Kaxgblil pa3 npu 3aKpbiTm
OKHa NOMELLEHWS, HA KOTOPOM YCTaHOBMEH AATUMK.

+ MopknioueHne [OATYUKA OTKpbITUS OKHA [AOMKHO
OCYIIECTBNATLCA KBanNM(ULMPOBAHHLIM TEXHUYECKUMU
cneuvanucTamm.

+ OATYUK ponxeH cepTuchuuMpoBaTbCA OTAENbHO B
COOTBETCTBMM C HOPMamu Ge30nacHOCTH, kacaloWwumMucs
3TOr0 KOMMOHEHTa U €ro UCMoNb3OBaHWA C NPUGOPOM.
MoHTaxX [AoMmKeH BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C
OeWCTBYOWMUMKU  NPeAnUCaHUAMA AN AOMALLHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHME:

+ npoBoaka [ATYMKA, noacoeamHsiowas ero K
yCTaHOBKe,  [AOMKHAa  OblTb  YacTbl0  KOHTYpa,
cepTUdULMPOBAHHOrO ANsi Ge30MacHOro CBEpPXHW3KOro
HanpsxeHus (BCHH/SELV).

* NPOU3BOAUTENb AAHHOTO 3MEKTPOnpMbopa CHUMAeT ¢
cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble cbou,
yuep6 unu noxapbl, 06ycnoBneHHble Aedekramn umnu
HeUCNpPaBHOCTAMM U/MNU  HENpPaBUMbHLIM  MOHTaXOM
OATYUKA.




YpoBeHb MOWHOCTH (NpeayCcTaHOBNEHHOW)

OnucaHue

$

Melting

OnpefensieT ypoBeHb MOLLHOCTY NOAXOASLLMIA 415 MEANEHHOTO
Pa3MOopaxuUBaHINS [eNUKaTHbIX NPOAYKTOB 6e3 yiiep6a OCHOBHbIM
XapaKTepucTVKkaMm (LLOKOMaA, CIIMBOYHOE Macro 1 T.4.).

Warming

OnpepensieT ypoBeHb MOLLHOCTV NOAXOAALLMI ANS NOAAEPKMBAHNS
TemnepaTypbl Balwux Onlog B AENMKaTHbIA cnocod, 6e3 [oCTKeHNS
TEMNepaTypbl KUNEHWS!.

§88

Simmer

OnpepenseT ypoBeHb MOLLHOCTV NOAXOAALLMIA ANS TOro YTODb
noAAepXmMBaTh KNeHne AnuTenbHoe Bpems. MoaxoanT Ans Bapku
TOMaTHbIX COYCOB, pary, CyroB, NOAAEPK1Bas YPOBEHb Bapku Nof,
KOHTpOneMm (MaearbHbIN Ans Bapku Ha napy). M3beraeT HenpusiTHbIX
Pa3nN1BOB ML NN BO3MOXHBIX 0XOrOB Ha MANTE, TMMNYHbIX AN 3TOr0
TINa roTOBKA.

Mcnonb3oBaTth 3Ty (hyHKLMIO NOCTEe TOro Kak 6bno A0BEAEHO A0 KUNEeHNst
MPOAYKT.
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4.1 Tabnuua molHOCTH

YPOBeHb MOLLHOCTU

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaloT B cebe OnbIT M NPUBbIYKK
NPUroTOBNEHUS)

/neansHo Ans NofHUMaHNs B KOPOTKOE BPEMSI
Boost BbicTpo pasorpesath TemnepaTtypy eabl 40 BbICTPOrO KUNEHNs, B Cyyan
Make BOAb! U BbICTPOrO Pa3orpesa XMAKoCTel Bapki
MouHoCTb MneansHo ANns NomKapuBaHms K 30MI0TUCTOMY LIBETY,
8-9 KapuTb - kunaTMTL Ha4MHaTb BapKy, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI,
BbICTPO KUNATUTL
MomxapueaTh K 30M0TUCTOMY MneansHo Ans nompkapueanms, YTobbl NoaAepxmBaTh
7-8 LiBETY — NOKapWBATb - KUNETb - | KUMeHWe, BapuTb, rpuib (Ha KOpOTKoe Bpems, 5-10
Buicokas rpunb MUHYT)
MOLHOCTL MomkapueaTs k 30moTucToMy | MaeansHo Ans nomkapueaHus, utobbl noaaepkueaTs
6-7 LiBeTy - BapuTb — TYLUNTb — nerkoe Kunexme, BapuTb U IpUnb (Ha cpeaHee Bpems,
nomxapueaTh - rpunb 10-20 mMuHyT), nogorpesaTth akceccyapb!
BapuTb — kunsiTuTb Ha MneansHo Ans TyLueHWs, NOAKEPXKNBATb Nerkoe
4-5 ME[IEHHOM OrHe — CryLaTh - KuneHune, BapuThb (Ha ANUTENbHOE BPEMS).
nepemeLLnBaTh lMepemeLunBaTb MakapoHbI
MneansHo Ang AnuTEnbHbIX FOTOBOK (PUC, COYChI,
BapuTb — kunatuTh Ha ,
CpepHsn Xapkoe, pbiba) ¢ NpUCyTCTBUEM B COCTABE XUAKOCTEN
3-4 MeLEHHOM OrHe — Crylars -
MOLLHOCTb (Boaa, BUHO, ByNbOH, MOFIOKO), NepemeLLnBaTh
nepemeLLMBaTh
MaKapOHbl
BapuTb — kunsaTuTL Ha MneanbHo Ang AnnTenbHbIX rOTOBOK (06BeM MeHbLue
2-3 ME[LIEHHOM OrHe — cryLiaTb - NUTpa: pUC, COYChl, Xapkoe, pbiba) ¢ NpucyTCTBMEM B
nepemeLLnBaTh COCTaBe XuUaKocTeil (Boaa, BUHO, ByNbOH, MONIOKO)
PacnnaBnsate — pasMopaxuBaTh WneanbHo ANs cMsryeHust Macna, pactonnTb
12 - NOAAEPXKMBATL Ha Tenne - AEeNUKaTHO LLOKOMag, pa3vopoanTh NPOAYKTI
Huskas nepemeLLnBaTh MarneHbK1X pasmepoB
MouHoCTb Pacnnaensts — pasmopaxvsaTs | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - NoaAepkvBaTh Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLnBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MowHocTb o . ) !
BbIKN HOMb OnopHas noBepxHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Kateropus Bniopa unmn YpoBeHb MOLHOCTM U TEHAEHLUMSA FOTOBKM
TMnonorma MepBas thasa | Mowroctn | Bropas dasa | MowmocTy
nNpoayKToB
Bapku
Booster- ['oToBka TecTa
CBsexee TeCTo HarpesaHue Bogp! 7-8
9 noAepK1BaHMe knuneHus
Booster- ['oToBKa TecTa 1
CBaexee TeCTo HarpesaHue Bogp! 7-8
Tecto, puc 9 noAepKMBaHME KnneHus
. Booster- ['oToBKa TecTa 1
BapeHbInt puc HarpesaHue Bogp! 5-6
9 noAepK1BaHMeE KnneHus
PusotTo MomkapuBaHme 1 TOCTUPOBaHKE 7-8 loToBKa 4-5
BapeHHble HarpeBaHue Bogbl Boo;ter- Kunsatutb 6-7
JKapeHHble HarpeBaHue nofconHeyHoro macna 9 Xapehue 8-9
Osowwy, 60608BbIe IMepemeluaHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
TyLeHHble HarpeBaHue akceccyapa 7-8 Bapka 3-4
Momxapusanme k
MomxapeHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 aap 7-8
30M10TUCTOMY LiBETY
lMoaxapuBaHne K 30110TUCTOMY LiBETY Ha
Meyens MOLCOMHEYHOM Macre (eCnv CO CIIMBOYHbIM 7-8 Bapka 3-4
MOLLHOCTb 6)
. MopxapvBaHue ¢ obenx
CmaxeHoe [NpeaBapuTenbHbIi pasorpes KacTpronu 7-8 CTOpoH 7-8
Msco
TMomxapuBaHne K 30M10TUCTOMY LiBETY Ha
MomxapeHHoe MOACONHEYHOM Macne (€CAM CO CIMBOYHbIM 7-8 Bapka 4-5
MOLLHOCTb 6)
B TMoaxapuBaHne K Ha NOACOMHEYHOM Macne
7-8 Bapka 34
coyce/TyleHoe (ecnm co CrMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
Mpunb HarpeBaHue kactptonu 7-8 Bapka 7-8
PLi6a B coyce MomxapuBaHne Ha NOACONHEYHOM Macne 7.8 Bapka 34
[TyweHHas (ecnu co CNMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
YapeHHas HarpeBaHue nofconHewHoro macna v xupos 8-9 YXapenue 7-8
HarpeBaHue ckoBOpoOKkM CO
XapeHHble P poA 6 Bapka 6-7
CIIMBOYHbLIM MACIIOM W X1pOM
HarpeBaHue ckoBOpoOKkM CO
Owmnet P POA 6 Bapka 5-6
M CIIMBOYHBLIM MACIIOM W X1pOM
Aua
Booster-
Koke /BkpyTyto HarpeBaHue Bogbl 9 Bapka 5-6
HarpeBaHue ckoBOpoLKM CO
BnutHom P PoA 6 Bapka 6-7
CIIMBOYHLIM MacIiom
lMomapuBaHue Ha NOACOMHEYHOM
TomaTHbIn macre (ecrv co CIMBOYHbBIM, MOLLHOCTb | 6-7 Bapka 3-4
6)
lMomapuBaHue Ha NOACOMHEYHOM
Coycbl
Pary macre (ecrv co CIMBOYHbBIM, MOLLHOCTb | 6-7 Bapka 3-4
6)
MoaroToBka 6asbl (pacTonuTb OBECTW 10 NErkoro
Bewwamenb A (p 5-6 A A 3-4
CMMBOYHOE MAcmno u Myky) Kunexus
o MonpepxvBath
3aBapHoi kpem [loBeCTn MONOKO A0 KUNEHMs 4-5 ARep 4-5
JIerkoe Kunetue
Cnapgxoe MopnoepxvBaTth
aakoe, MyanHr [loBECTM MOMOKO A0 KUNEHUs 4-5 ARED 2-3
KpeMbl JIerkoe KuneHue
MopnoepxvBaTth
Puc Ha monoke HarpeTb Moroko 5-6 ARED 2-3
JIerkoe KuneHue
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5. Yxon

TexobcnyxuBaHme Bapo4HOI NOBEPXHOCTU
BHumanue! Mepen Hauyanom noGoi onepauuu no YucTke
Unn oO0CNyXMBaHUK yGeauTecb, YTO BapOYHble 30HbI
BbIKIHOYEHbI U YTO MHAMKATOP Tenna norac.

5.1 Ounctka
Bapquyio naHenb cnegyeTr oO4ulatb nocne  Kaxaoro
MCNONb30BaHUA.

BaxHo:

He ncnonbayiiTe xéctkue rybku, ckpebku. Mx ncnonbaosanme,
CO BPeMeHeM, MOXET NOBPeANTb CTEKIO.

He ucnonbayite CUnbHOAENCTBYIOLINE XUMUYECKME MOIOLLME
CpeACTBa, Takue Kak Cnpeit [iNs neyn unu NSTHOBLIBOAUTENM.

[Mocre kaxgoro MCNonb3oBaHWs, faiTe MOBEPXHOCTU OCTbITh
1 OYNCTUTE €€ OT HaKMMM 1 OCTATKOB MULLM.

Caxap ¥ npomyKTbl C BbICOKUM COAEpXaHWeM caxapa
MOBPEXOAKT BAPOYHYKD MOBEPXHOCTb W JOMXKHbI  ObITh
yAaneHbl HeMeAneHHo.

Comb, caxap M Necok MOryT ouapanaTb CTEKISIHHYI0
MOBEPXHOCTb.

/cnonbayiTe MArkylo TkaHb, OymaxHble MONOTEHLa Ans
KyXHW WK cneLyanbHble NPOAyKTbl ANSt YUCTKW NOBEPXHOCTH
(NpuaepXMBANTECH YKasaHWit NPOU3BOANTENS).

HE UCNONb3YUTE NAPOOYUCTUTENU!!

BaxHo:

[Tpu cnyyaitHoN 1 CUMbHOM YTEYKE XKUAKOCTU U3 KacTpronu
MOXHO BOCMOMNb30BaTLCA CIIMBHBIM KNlanaHoM,
pacronoXeHHbIM B HIXKHEIR YacTW YCTPONCTBA, YTO N03BONSET
136exatb NobbIX OCTATKOB M BbINOMHATL OYMCTKY B YCMOBMSIX
MaKCUMasbHOW TUTMeHNYECKo 6e30NacHOCTH.

Puc. 18

[ns Gonee rny6oKoi M NOMHOM OYUCTKM MOXHO M3BMEYL
HWKHIOIO eMKOCTb.

Puc. 19

OuKcTKa MeTannmMyeckomn peLleTku:

PelueTky criegyeT MbITb Bpy4Hyto ropsiyeit Bogoi ¢
HeTpanbHbIM MOIOLLMM CPELCTBOM M aKKypaTHO BbICYLUNBATb
BO M30exaHne OKUCTEeHus.
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Texob6cnyxnBaHue BbITAXKMN

Ouucrka:
Ons  ounctkm  ucnonb3yiite  TONBbKO  msrkylo  TkaHb,
CMOYEHHYKO  HeiTpanbHbIM - Motowmm  cpepcteom.  HE

UCMONb3YUTE WHCTPYMEHTbI MMM MPUBOPBLI ANs
OYNUCTKN!

He ponyckaiite ucnonb3osatye apasmBHbIX CPEACTB.

HE UCMONb3YUTE CMKPT!

Xupoynasnusatowuii punstp

CnyxuT Ans yaepXaHUs 4acTuL xupa, o6pasylowmxcs
NpU NPUrOTOBNEHUM MUK,

OumcTKy creayeT BbINOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (M koraa
cpabaTbiBaeT cucTemMa 3acopeHist PUNbTPOB) C MOMOLLbI
HearpeccuBHbIX ~ MOIOWMX CPEACTB, BPYYHYl0 WM B
MOCyOOMOEYHOM MallMHe NpW  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LinKIe.

Mpu Mmolike B MOCYAOMOEYHOA MaLUMHE MeTannmyeckuii
KWNpoynaBnuBatoLLMi punbTp MoxeT 06ecLiBETUTbCS, OAHAKO
ero  (unbTpyloLMe  XapaKTepUCTUKA  COBEPLUEHHO  He
M3MEHSITCS.

Puc. 15

YronbHbiit ®unbTp - Kepamuyeckui

(Tonbko Ans unbTPYHOLWMX BEPCHIA)

Cnykut [AnA  yaepkaHus  HenmpuATHbIX
oGpa3syiolmxcs Npyu NPUroTOBNEHUN NULLW.
[laHHoe w3penve obopyaoBaHo HabopoMm AEe3040pUpPYHOLMX
unbTpoB.  HacbleHne — Ae3opopupylolmx — punbTpoB
MPOMCXOANT ~ MOCMe  [NUTENbHOr0  MCMOMb30BaHWS B
33BUCMMOCTM OT TUMa KyXHU W PErynsipHoCTA O4UCTKM
XupoynasnuBatoLLero GpunbTpa. [lesofopupytolume hunbTpsl
MOXHO pereHep1poBaTh TEPMIYECKUM COCOBOM Kaxable 2/3
mecsua B npeaBapuTenbHo Harpetoi mewn npu 200°C B
TeyeHne 45 MuHyT. MpaBuUnbHas pereHepauns rapaHTUpyeT
NOCTOSHHYIO 9(PEKTUBHOCTL (PMMLTPOBAHUS B TeueHue 5
ner.

BHumanue! He knagute unbTpbl HA JHO BYXOBKY, @
MOMNOXWTE VX Ha NPOTUBEHb, KOTOPbIA HEOBXOAMMO BCTaBUTL
B CpeaHeM MoNOXeHM.

Puc. 17 -17a-17b-17c

3anaxos,



5.2 Nouck HeucnpaBHoCTEN

3BYKOBOM CUrHan

~

Haxatue KHonku. MaHenb
YNpaBneHus OTKNKYaeTCs
yepes 10 cekyHa.

KacTptomnu, KyXOHHble
NpUHAZNEXHOCTM MW Boaa.

"H°°PM£§;'°HH"'” OMUCAHVE BO3MOXKHBIE MPUYMHbI YCTPAHEHVE
3oHa ynpaBneHus BHyTpeHHss Temnepatypa noﬁ?iﬁ:’ogiﬁﬁﬂ?m
E2 OTKITHO4YaeTCa U3-3a CITULIKOM OJIEKTPOHHbIX Y3110B CIULLUKOM an)BTO HblMp A
BbICOKOMN TemnepaTtypbl BblCOKasA P
ncnonb3oBaHNEM
ERR03
+ BbifBNEHo nocTosiHHoe Ha naHenu Haxoadartca

Oumctute NOBEPXHOCTb,
CHUMUTE C Hee
umerLeca npeameThbl.

Mpu nosiBneHnn
ocCTanbHbIX COOOLEHNN
06 ownbkax
(E..U..)

O6patuTech B Cryxby TEXHNYECKON NOAREPXKM 1 COOBLLMTE KOA OLINOKN

5.3 TexHuyeckas cnyx6a nomowmu
lMepen Tem kak 06paTUTbCS B CAYXOY TEXHUYECKON NMOANEPXKKA

1. YBepuTech, YTO HEBOMOXHO CaMOCTOATENBHO YCTPaHUTL NPOBEMY C y4eToM MHGOPMaLMK, NpUBESEHHON B pasaene “Touck

HeucnpaBHOCTEN".

2. BbIKNIOUNTE U BKIKOUMTE YCTPOICTBO, 4TOBbI ybeanTbes, YTo npobrnema ycTpaHeHa.
Ecnu nocne BbilweynoMsiHyTLIX NPOBEPOK NpoGnema He ycTpaHeHa, 06paTuTech B GnukaiiLyio cnyx0y TeXHUYecKon

noaaepxKu.
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UK - IHCTpyKUis 3 MOHTaXy i ekcnnyaTauji

HeyxunbHo poTpumyBaTUCA IHCTPYKLUil, HaBedeHUX B

LboMy nocibHuKy. Binxunsetbes byab ska BiAnoBifanbHiCTb

33 MOXMMBI HECMPABHOCTI, MOLIKO[KEHHS abo noxexi, siki

BMHUKMW  MPU  BMKOPUCTaHHi  MPUCTPOIO  BHACMIAOK

HE[OTPUMAHHS IHCTPYKLilA, HaBe[EeHNX B [AHOMY MOCIOHMKY.

Mpunaa npusHadeHuit Ans nobYTOBOrO BMKOPUCTAHHA 3

METOI0 MPUrOTYBaHHS iXi Ta BCMOKTYBaHHS napis, Lo

YTBOPIOIOTECS Mi 4ac MpuroTysanHs. He [03BONAETLCA

BMKOPUCTOBYBATM 3 IHLIOK METOl0 (Hanp. Ans OnaneHHs

npuMiLLeHHst). BUpobHK He Hece XOAHOI BIANOBIfANbHOCTI 3a

HeHanexHe BUKOPUCTAHHS abo MOMWUNKOBE HamalTyBaHHS

KoMaHA.

MpucTpii MaTy iHWWIA 30BHILLHIN BUrNAA, HiX TOK, WO
306paxeHni Ha MantoHKax B Ll iHCTPYKLUii, oaHaK
BKa3iBKM N0 BUKOPUCTaHHI, 0GCNYroByBaHHIO i
BCTaHOBMNEHHIO 3aMNMLIalTLCA TaKUMM X CaMUMMU.
YBaXHO npounTaiTe iHCTPYKUji: BOHM MICTATb BaXIMBY
iHpopMaLlito MPO  BCTAHOBMEHHS, BUKOPUCTaHHA Ta
Geaneky.

He npoBoaunTy enekTpuyHi MogmdikaLii npuctpoio
lMepen BCTAHOBMEHHSM Mpunagy nepesipTe LiMiCHICTb
YCiX KOMMOHeHTiB. B iHWOMY BunagKy, 3BepHiTbCS A0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTaHOBKY.

O MepeBipTe  KOMMMEKTHICTb npucTpol  nepeng
BCTAHOBMNEHHAM. B iHWOMy BunagKy, 3BepHiTbC [0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTAaHOBKY.

Mpumitka: [Jetani, nosHayeHi 3Hakom "(*)" € popaTkoBUMMK

akcecyapami Ta nocTayatoTbCs nuLie 3 AeskAMIN MOAensmu,

abo e fpetansmu, SKi He MOCTayaloTbCH B KOMMMEKTi i iX

noTpibHO kynysaTu.

© 1. MonepepxeHHs

Yearal  YBaxHO AOTPUMYNTECS
HaCTYMHUX IHCTPYKLK: - Mepen noyaTkom

npoBedeHHA  Oyab-akol  onepauji  no
yCTaHOBUi Mpunagy, #oro HeobxiaHo
BIOKMIOUATN  Bif ~ enekTpomepexi. -

YcTtaHoBka abo 06CnyroByBaHHS NOBUHHI
BMKOHYBaTUCS KBasniikoBaHUM TEXHIKOM,
Yy BiAnOBIAHOCTI 40 IHCTPYKLiN BUPOOHMKa
Ta 3 [JOTPUMAHHAM  AiYMX  HOPM
Oe3nekn. He pemoHTyBaTM Ta He
3aMiHIOBATH YaCTVHN NPUCTPOHD, AKLLO Lie
He 0OymOBneHO B  MOCIOHWMKY 3
BMKOPUCTaHHS. - 3a3eMneHHst npunagy €
000B'A3KOBMM 3riHO 3aKOHOAABCTBA. -
LLUIHyp XMBNEHHS MOBMHEH OYTU [OCUTH
[OBrMM, o6 [03BONUTM MISKIHOYEHHS
A0 EneKTPUYHOI Mepexi MpUCTPOto, Lo
BOynoBytOTbCA Yy MeONi. - LLo6 ycTaHoBka
BignoBigana fitouMm Hopmam Ge3neku,
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noTpibHO BCTAHOBUTM HaneXxHum
BCENOSTCHUM BUMMKAMY, SKUN
3abe3neynTb MOBHE BIOKMIOYEHHS Bi
Mepexi y BUNaaKy nepeHanpyru kareropii

[, y BignosigHOCTI 3 nNpaBunamu
yCTaHOBKM. - He  BUKOPUCTOBYBATK
TPiMHMKM Ta nogoBxyBaui. - [licns

3aKIHYEHHS YCTAHOBKM, KOPWUCTyBa4 He
NOBWHEH MaTW JOCTYN [0 €NEeKTPUYHUX
KOMNOHEHTIB npunagy. - [puctpin Ta
IOro JOCTYMHI YaCTUHU CTalOTh rapsYMMu

B_ MpOLECi BMKOPUCTaHHA. - byabTe
obepexHi,  Wob  He  TOpKHyTMCA
HarpiBanbHuX enemexTiB. - CtexTe, Wob

ATV He rpanuca 3 NpucTpoeM; TpumanTe
NpUCTpiA nopani Bid AiTed, TOMy LWO
AOCTYMHI YaCTUHW MOXYTb HarpiBaTucs

nig 4Yac BUKOpUCTAHHA. - [Ing HociiB
KapQioCTUMYrNATOPIB | aKTUBHMX
iMnaHTaTis  nepeq  BMKOPUCTAHHAM

iHOYKUiMHOI poGOY0i MOBEPXHI BaXNMBO
YNeBHATUCA B TOMY, WO BOHA He
nepeLwKkompkaTuMe HOpMarnbHin  poboTi
Takux npucTpoiB. - B npoueci i nicns
BUKOPUCTaHHS HE TOpKaMTecs Po3irpitux
[eTanen npunagy. - YHUKaTW KOHTaKTy 3
TKaHUHaMK Ta HWWAMKM  nerko
3aNMUCTMK maTepianamu Jilo)
[OCTaTHLOTO OXONOKEHHS YCiX YacCTWH
MPUCTPOIO, PUMK BUHWUKHEHHS MOXexi -
He cTtaBuTM nerko 3almucTi matepianu
Ha npucTpin abo nopsg 3 HUM. -
MeperpiTui  XuMp Ta oM  NErko
cnanaxytb. KoHTpontosaTy
NPUroTyBaHHs ixi, Garatoi XuMpoM |
onieo. -AKWO NOBEPXHS  TPiCHyna,
BUMKHIT ~ Npunag, Wob  YHUKHYTY
MOXIIMBOCTI ~ YP@XEHHS  eNeKTPUYHAM
cTpymoM. - [lpucTpin He npusHaYeHuiA
ANS pobOTM Yepe3 30BHILLHIA Taimep
abo oKpemy _cucTeMy [AMCTaHLIAHOMO
KepyBaHHS. - [pnUroTyBaHHs ixi 3 XMpPoMm
abo onieto Ha nnuTi 6€3 Harnsgy Moxe
Oytm Hebe3neyHum i npusBecTM [0



noxexi. - Cnig KoHTpontoBat¥ npouec
NPUrOTYBaHHS. lpouec
KOPOTKOCTPOKOBOIO NPUrOTYBaHHS
NOTPIOHO  MOCTINHO ~ KOHTPONOBATU. -
HIKOINN He Hamaramtecs 3aracuty
BOrOHb 3a JOMOMOro Boau. Hasnaku,
BUMKHYTW npunag i 3aracutm nonym's,
Hanpwknag, KPULLKOKO abo
NPOTUMOXEXHOK KOBAPOK. Hebesneka
BUHWKHEHHS  MOXEXi: He  CTaBTe
npeameT Ha BapunbHi NOBEPXHi. - He
BMKOPUCTOBYBATU  MapoBi  OuYuLLYyBaui,
PU3NK YPAXKEHHS €NIEKTPUYHUM CTPYMOM.
- He cTaBTe MeTanesi npegmeTw, Taki K
HOXi, BWIKW, JIOXKM Ta KPULWKM Ha
MOBEPXHIO,  OCKIMbKA  BOHW  MOXYTb
HarpiBaTucs. - [leped NigKIHOYEHHAM
npunagy QOO ENeKTPUYHOI  Mepexi:
nepesiptTe Tabnuuky 3 NACNOPTHUMM
AAHUMKU (Ha HWXKHIN YaCTWHI MPUCTPOID),
Wob yneBHWTUCH, WO Hanpyra |
NOTYXHICTb  BiANOBIOATb  3HAYEHHAM
Mepexi Ta enekTpU4yHOI poseTkn. Y
BUNAAKy  CYMHIBIB  3BEpHyTMCS [0
KBanichikoBaHOrO enekTpuka.

BaxnuBo: - [licna  BUKOPUCTaHHS,
BUMKHITb  poBOYy MOBEPXHIO  Yepes
NaHenb YNpaBMiHHS, HE MOKMagalumch
Ha [eTeKTop KYXOHHOro nocygy. -
YHUKaTX po3nuBY PiavMHK, TOMY nig Yac

Kan'aTiHHg ~ abo  posirpiBy  pignH
3MeHWyiTe nojayy Tenma. - He
3anuwartu eneMeHTU HarpiBaHHs

YBIMKHEHUMM 3 MOPOXHIMW KaCTPynsiMu
abo ckoBopigkamm abo 6e3 Hux. - [o
3aBEPLUEHHI0 MPUrOTYBaHHS, BUMKHITb
BignosigHy  koHdopky. - [lig  yac
NPUroTyBaHHS B KOOHOMY pa3i He
BUKOPUCTOBYWTE (hONbry, Ta B XXOOHOMY
pa3i He CTaBTe MPOAYKTW, YynakoBaHi B
onbry. ®onbra Moxe po3nnasuTUCs Ta
3aBAaTy BaLIOMYy NPUCTPOKO HEMONPaBHOI
wkoau. - Hikonu He posirpiBaTit KOHCEPBU
abo OnswaHi OaHkM 3 Xxapy4yoBUMU
npoayKTamu, NonepeaHb0 He BiAKPUBLLN
iX: BOHM MOXyTb BWOYXHYTH! Lle
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MonepeaXeHHs CTOCYETbCS TaKOX BCIX
IHWKXX TUMIB BapWUNbHUX MOBEPXOHb. -
BukopuctaHHs  BMCOKOI  MOTYXHOCTI,
Hanpuknag  yHkuis  Booster, He
niaxoguTb  ANS  PO3IrpiBaHHA  AESKUX
pidvMH, a came oOnii AN CMaXEHHs.

HagmipHe TENNO MOXe Byty
HebesneyHum. B Takux  BMnNagkax
PEeKOMEHYETbCA BMKOPUCTOBYBATH

MEHLLY MOTYXHICTb. - EMHOCTI NOTPIGHO
ctaBut 6e3nocepeaHb0 Ha BapUNbHY
NOBEPXHIO MO LeHTpy. B xoaHoMy pasi
HE CTaBWTU iHWI NpeamMeT  Mix
kacTpyneto Ta pobo4olo NoBepxHew. - Y
BUMAAKy BWUCOKWUX TemnepaTyp NPUCTpIn
aBTOMaTUYHO 3MEHLLYE piBEHb
NOTYXXHOCTI KOHGopku. INepen 6yab-skum

OuMLieHHsM  abo  oBcnyrosyBaHHAM,
BIOKMIOYiIT  MPUCTPIN  BiA  Mepexi
eNEeKTPOXVBIEHHS,, BUTSATHYBLUM BUIKY

abo BUMKHYBLUM 3aranbHWN BUMWKaY Y
OyamHky. [lig 4ac Bcix onepauin no
BCTAHOBMEHHIO Ta  0BCNyroByBaHHIO
BUKOPUCTOBYMTE pyKaBUYKW. [1puUCTpOEM
MOXYTb KOPWUCTYBaTUCA [iTW BIKOM He
MeHLLe, HiX 8 pokiB, a Takox ocobu 3
obmexeHnmm i3nyHNMK
MOXIIMBOCTSIMM, ~ CEHCOpPHUMM  abo
po3ymoBMMM, abo Taki, WO HE MawTb
poceigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
Harnsgom, abo nicns TOro, SIK BOHM
OTpUManu BIgNOBigHI IHCTPYKLUiT W00
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOKD Ta
3posyminu ycto Hebeaneky, noB's3aHy 3
MO0 BMKOPUCTAHHSM. HeobxigHo
HarnsgatM 3a OiTbMW, W06 BOHM He
rpanucs 3 npunagom. OunweHHs Ta
obcnyroByBaHHA npunagy He  MOXe
BUKOHYBaTUCA  AiTbMW  0e3  Harnsgy.
[MPUMILLEHHS MOBMHHO MaTW [OCTaTHIO
BEHTUNALiI0, SKWO KYXOHHa BUTSXKa
BUKOPUCTOBYETLCA  CMIMBbHO 3 iHLUMMY
NPUCTPOSIMK, LLO NpaLoTL Ha rasy abo
HWKUX  BuMgax  nanuea.  Butskky
HeOOXiAHO  PEerynsipHo  oumwatm sk
BcepeawHi, Tak i 3oBHi (HE PIALWE



OOHOrO PA3Y HA MICALb), 3aexau
LOTPUMYKOUNCL BKa3iBOK, 3a3HayeHux B
IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOrO 0BCNyroByBaHHS.
HepbanicTb Wwoao oumiieHHs abo 3amiHm
Ta OYWLLEHHS (DINbTPIB MOXE MPUBECTM

fo noxexi. CyBopo  3abOpOHEHO
rotysaTti ixy Ha Bigkputomy mnonym'i.
BukopuctanHs  BIgKpUTOro  nosym's

LIKOAUTL (pinbTpam i MOXe NpU3BeCTH A0
noxexi, TOMY LUbOrO CRig YHUKATW B
Byob-akomy Bunagky.  Cmaxutu ixy
noTpibHo 3 obepexHicTio, Wob Harpite
Macro He cnanaxHyno. YBATA: Konu
poboya MOBEPXHS YBIMKHEHa, AOCTYMHi
4aCTMHM BUTSKKM MOXYTb HarpiBaTucs.

Yearal He nig'egHynte npuctpin go
eneKkTpUYHOi  Mepexi [0  MOBHOMO
3aBEpLUEHHS  YCTaHOBKM. LLogo
TEXHIYHMX Ta 3axodiB  Oe3neku, Ak
HeoOXiOHO BXUTW [AnNA  BiABeAeHHS
AMMOBMX rasiB, CyBOPO AOTPUMYBaTUCS
NONOXEHb BIAMOBIAHNX HOPM MICLEBUX
OpraHiB Bnagu. YCMOKTYBaHe MoBiTps He

MOXHa BMBOAMTM B  KaHam, Skl
BUKOPUCTOBYETLCA  ANA  BiBEJEHHS
OVMOBMX  rasiB, O TeHepylTbCs

NPUCTPOSIMA ANst CnantoBaHHs rasy abo
IHWKX BUAiB Nanuea. B xofHOMY pasi He
BUKOPUCTOBYITE BUTSXKKY 0€3 peLuiTy,
BCTAHOBIEHOI HaNeXHUM YuHOM! Mig
yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYNTE TiNbKi Ti
[BUHTK, L0 NOCTAYaloTbCs B KOMMNEKTi 3
NpUCTPOEM, abo, SIKLLO BOHN HE BXOASTH
B KOMMNMEKT, npuabdanTte npaBunbHAA TN

[BUHTIB. Bukopucrosymte TBUHTY
HanexHol OOBXWHW, K 3a3Ha4yeHo B
KepiBHMUTBI N0  ycTaHoBUi.  AKWO
KyXOHHa BWTSXKKa | npunagy, wWo
npauioloTb  He  Ha  enekTpoeHepri,
(DYHKLOHYIOTb  OAHOYACHO, HEraTMBHMIA
TUCK B  MPUMILLEHHI HEe  NOBWHEH

nepesuwysatn 4 Ma (4 x 10> Gap).
Baxnueo 36epiratv uei NOCIOHMK, 106
MOXHa Oyno 3BEepHyTMCS [0 HbOMO B
Oyab-Akun yac. Y Bunagky npoaaxy,
nepepavi abo nepemiLLeHHs
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NepeKoHaTHCs, WO NOCIOHMK 3anMLLINTLCS

pa3om 3 NPUCTPOEM.

Llei Bupi6 npomapkoBaHui y BIANOBIAHOCTI A0 €BPONENCHKOI
ampektuen 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no ytunisauii
€reKTPUYHOTO | enekTpoHHoro — obnapHanHs  (WEEE).
3abeaneumBluM MpaBUMbHY yTWAisaLilo  gaHoro  BUpOBY,
KOpWUCTYBa4 [ONOMArae YHUKHyTM MOTEHUiHUX HeraTUBHUX
HacnigkiB Ans  HaBKOMMLUHBOTO CepeaoBula i 300poB's
NIOAUHY.

CvvBon mmmm Ha camomy BMpobi abo cympoBomKyHovil
[DOKyMeHTaLji BKa3ye, L0 npy yTunisaLii gaHoro Bupoby 3 HUM
He MOXHa noBoauTMCs ik 3 ByAb AKUM iHLWMM NOBYTOBUMM
Bigxogamu. HatomicTb Woro crig Biggasatv y BiANOBILHMIA
NYHKT MPUAOMY ENEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOTo 0BnagHaHHs
Ons nopanbLuoi ytunisaii. Mepepobka noBMHHA NPoBOAUTUCS
y BIiANOBIgHOCTI 3 MiCLEBUMM MpaBunamMn Mo yTunisawii
Bigxopis. 3a 6inblu AoknaaHilLo iHdopMaLlieto npo npasuna
MOBODKEHHS 3 Takumu Bupobamu, ix yTunisaLii Ta nepepobkm
3BepTaTMCs B MICLIEBi OpraHu Bragu, B cnyx0y no ytunisaii
Bigxomis abo B MarasuH, B sikomy OyB npuabaHwii faHui
NPUCTPIA.

MpucTpiii  po3pobneHui,
BiANOBIAHO 4O HOPM:

+ besneku: EN/IEC 60335-1;
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ MMpogyktueHicTb: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  TMopagn Aans
HaNeXHOro BUKOPUCTAHHS B LiNSAX 3HWKEHHS BNNMBY Ha
HaBKONMMWHE CcepefoBuwe: Ha novaTky MpUroTyBaHHS
YBIMKHITb BUTSDKKY Ha MiHIMamnbHY LUBMAKICTb, 3amuLLaioum ii
YBIMKHEHOIO TaKOX Ha SKMICb Yac Nicns 3aKiHYeHHs BapiHHS.
36inbLuyiTe WBUAKICTL TiNbkV B pa3i BENWKOI KINbKOCT UMY i
napu, BUKOPUCTOBYKYN (DYHKUito booster nuie B Okpemux
BuNagkax. [Onsa nigTpumku edeKkTUBHOCTI  cucTemn  ans
3MEHLUEHHS 3anaxis, 3aMiHUTW Npu HeoOXigHOCTI BYTiNbHUA/
GinbTp/M. AN nigTpUMKM  edbeKTMBHOI pobOTH KMPOBOTO
GhinbTpa, oumwynTe iioro B pasi noTpedbu. Ons ontumizavii
€(PeKTMBHOCTI Ta 3HWXKEHHSI PIBHS LUyMYy, BUKOPUCTOBYATE
MaKCUManbHWA  [iaMeTp CMCTEMW MOBITPOMPOBOLiB, 5K
ONMWCAHO B LibOMY NOCIBHMKY.

BUNpOOYBaHWiA | BMrOTOBMEHUNA

EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC

2. BukopuctaHHs

BukopucraHs po6o4oi noBepxHi

Cuctema  iHAYKUIHOTO — MPUTOTYBaHHS  3acHOBaHa  Ha
ianyHOMy siBULLi MarHiTHa iHAYKLi. KntouoBok ocobnusicTio
Liei cuctemn € npsMa nepegada eHeprii Big reHepatopa 4o
KacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHSIHHI 3 ENEKTPUYHUMI NOBEPXHSMM, BaLLa iHAYKLUiHa
NOBEPXHS €:

- Be3neyHilo: MeHLa TemnepaTtypa Ha NoBepXHi ckra.




- LBnAwe: MeHLWwMi1 yac posirpiBy ixi.

- ToyHilLe: NOBEPXHS HeraitHo pearye Ha BalLi KOMaHAN

- EdrexktuBhiwa: 90% eHeprii, 10 nOMMMHAETLCA
nepeTBOPIOETLCA Ha Tenno. KpiM Toro, konu Bu 3HiMaeTe
KacTpynio 3 MOBEPXHi, NoAaya Tenna ofpasy nepepuBacThCs,
YHVKatouM HemoTPIOHOTO PO3CiHHS Tenna.

2.1 EmKocCTi Ans BapiHHA
3acTocoByiiTe nuile Takui NOCYA, Ha AIKOMY HaHeCeHWN

cumBOnN .

Baxnuso:

o0 YHWUKHYTW HE3BOPOTHOrO MOLIKOAKEHHS BapUIbHOT

MOBEpPXHi He BUKOPUCTOBYITE NOCYA:

* 3 HEepiBHUM AHULEM;

* MeTanesy 3 eManboBaHUM AHNULLEM;

* 3 LUOPCTKUM [JHMWEM, LWOB YHUKHYTW MOAPSNMH Ha
BapWIbHIN Naxeni;

* HiKOnM He CTaBTe rapsiui kacTpyni i CKOBOpiAKW Ha MaHesb

yNPaBniHHS BapUIbHOK0 NOBEPXHEO.
He Bci kactpyni, npupaTHi Ans iHOYKUiAHWX naHenem,
pocuTb Aobpe NpaLyolTb yHAcNiAoK TOro, WO iX AHULLA He
MOBHICTIO BUrOTOBMEHi 3 cbepomarkiTHux Mmatepianis!!
Kynytoun nocyz, npokoHTponioiiTe, Lob:

* [lHvwe Oyno moBHiCTIO BUrOTOBMEHe 3 hepoMarHiTHUX
matepianis. |Hakwe nagae eeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepeaadi, a Temnepatypa NOBEPXHi MOCyay MOXe
ByT! He BiANOBILHO ANs FOTyBaHHS.

HI!

¢ [lHvwwe He MICTMIO amnioMiHito: NOCYA He Po3irpiBaTUMETCS
iHByKTOpamu, abo BoHw ii B3arani He BUSIBNSATb.

HI!

o [HaWa He BMABANNCA HEPIBHUMM | 3 LIOPCTKOK
NoBEpXHElo.
3MEeHLLYIOTb NOBEPXHIO KOHTAKTY iHOYKTOpa 3 NOCydoM,
SHUKYIOUM  ePeKTUBHICT  HarpiBy i moripLuytoum

pe3yrbTaTh roTyBaHHs!.

TAK!

BaxnuBo: Hikonu He CTaBTe rapsui KacTpyni i CKOBOPIKM Ha
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naHenb yl'lpaBJ'IiHHSI BapunbHOK NOBEPXHEN.

2.1.1 IcHytoui emkocTi
MoxHa nepesiputi, uM Bormogie MaTepian  KkacTpyni
MarHiTHUMM BMACTUBOCTSIMM 3@ JOMOMOTO0 MPOCTONO MarHiTy.
Kactpyni, ski He MalTb MarHeTMaMmy, He npupaTHi Ans
BUKOPUCTaHHS. | B LBOMY BUMagKy MatoTb Cumy BkasiBk
nonepenHLoro naparpada.

2.1.2 [liameTpu AHa KacTpynb siKi PEKOMEHAYOTLCS

BAXINUBO: skwo kacTpyni He HanexHWx po3mipis

BapUnbHi 30HU He BMUKaKOThCH.

LLlo6 B3HaT, SIKMM € MiHiManbHuWiA AiameTp nocyay Ans

rOTyBaHHAi B KOXHOi OKPEMOi 30HM, AMB. iMOCTPOBaHy

4aCTWHY AaHOro KepiBHULITBA.

[INA AOCSATHEHHS HalKpaLLymX Pe3ymnbTaTiB PeKOMEHAYETLCA:

* BukopucToByBaTM CKOBOPOAM | KacTpymi 3 [iameTpoM [HuLa,
PIBHMM AjaMeTpy 30HW BaPiHHA.

« Mo MOXNMBOCTI HakpuBaTW MOCYA B XOA4i TOTYBaHHS KPULLKOIO,
ocobnmBo, siKLLO ii BUCOTa NepeBuLLye 22 CM.

* PoawmilyBatn nocys B LEHTPi BapurbHOi 30HW, MO3HAYEHOI Ha
BapUnbHii naxeni.

BuKopurcTaHHA BUTAXKK

Cuctema BCMOKTYBaHHA MOXHA BMKOPUCTOBYBATU B PEXMMI
BCMOKTYBaHHS Ta BiABEJEHHS Ha3oBHI abo y pexumi
hinbTpaLii 3 BHYTPILLIHLOI0 PeLMPKyALjieto.

BapiaHT BigBeaeHHs
Man.7Mapa euBoauTLCS HA30BHI Yepes cepito Tpyb
(npuabaHi okpemo), Lo ikcyloTbCS Ha Crony4HOMY dhnaHLi,
SKWA NOCTA4YaETHCS B KOMMIMEKTI.
[liaveTp BuBigHOI TpybW nNOBWHEH [OPIBHIOBATM [JiamMeTpy
3'€QHyBanbHOrO KiMbLis:
- Y pasi NpsIMOKYTHOrO Buxogy 222 x 89 Mm
-y pasi kpyrnoro Buxogy @ 150 mm (*)

[ins oTpuMaHHs [oAaTKOBOI iHOpMaLii AMBITLCS CTOPIHKY,
€ ONUCYI0TbCA akcecyapy 40 Bepcii 3 BiABeAEHHSM B
inoCTPOBAHiIl YaCTUHI AaHOro KepiBHULTBA. [TigkntoviTh
MpUCTPIA [0 TPy Ta HACTIHHWUX BUBIGHMX BUXOAIB 3
njameTpoM, LLO BifNOBIfae BUX0Ay NOBITPS (3'€HYBamNbHNI

¢pnaHeLb).

BukopucTaHHs Tpyb i HACTIHHUX BUNYCKHUX OTBOPIB MEHLLOIO
fiameTpa npussede [0  3MEHLIEHHS  MPOAYKTUBHOCTI
BCMOKTYBaHHS i Pi3Koro 3BinbLUEHHS PiBHS LLyMy.

B ubomy Bunagky BUPOBHWK HE  Hece  XOQHOi
BiANOBIAANbHOCTI.

O BukopucToByiTe siKoMora KOpoTLUMA KaHan

O BukopucToBYyiiTe  MOBITPOMPOBIA 3 SKOMOra MEHLUOK
KinbKICTIO BUTVHIB (MakcumansHui kyT: 90°).

@ Vukaiire pi3kux 3MiH B nepepiai Tpyou.

BapiaHT 3 dinbTpauicto

Man. 10

MoBiTps, Nepes TMM, AK NOTPaNUTK 3HOBY A0 NPUMILLEHHS,
inbTpyeThCS Yepes BianoBIAHUA XMPOBUA INbTP Ta PinbTp



3anaxy. [Mpunag nocTayaeTbes 3 yciM HeOBXigHUM Anst
3[iNCHEHHS CTaHAAPTHOT YCTaHOBKM 3 BUXOAOM MOBITPS B
nepeaHilt yacTuHi Mebresoro niHTyca . Giauko-XimiuHi
BNaCTMBOCTi A03BONAOTb AOCAITU BUCOKOI €CDEKTUBHOCTI
MOrMMHAHHS 3anaxiB i BUCOKOT MEXaHIYHOT MiLIHOCTI.
Bingipaite cantu www.elica.com i www.shop.elica.com
, Ll06 03HAMOMMTUCSA 3 NOBHO FaMO0 JOCTYMHUX
HabopiB Ans ycTaHOBKM 5K Bepcii 3 (inbTpauieto, Tak i B
Bepcii BigBeAeHHs NoBiTps.

3. lHcTansuis

e fK enekTpuyHa, Tak i MexaHiyHa
yCTaHOBKAa  MOBWHHA  BWKOHYBATUCH
kBanig)ikoBaHUM NepCcoHanoMm.

Mpunag NPU3HaYeHNi ans
BOyaOBYBaHHS B CTiMbHUUKD 2-6 CM
TOBLUMHOK, Yy BMNagKy MoHTaxy HA
MOBEPXHI; 2,56 cm y Bunagky
BEYIOBAHOI O moHTaxy.

MiHiManbHa BiACTaHb MK BapUbHOK
NOBEPXHEK Ta CTIHKOK MOBWHHA OyTy
LlOHaNMeHWwe 5  CM  ronepeay,
LlOHaMeHWwe 4 cM no CTOpoHax Ta
WwoHaimeHwe S0 CcM [0  BEpXHIX
MOMNYOK.

NB PekomenoBaHi  BigcTaHi €
OPIEHTOBHUMM: M 4Yac MNPOEKTYyBaHHS
NPUMILLEHb cnig [OTPUMYBATUChH
BKa3iBOK BUPOOHMKA KyXHi.

& 3.1 Nig’eaHaHHA o eneKTpomepexi
Man. 3

e Big'eaHatn npucTpin Big €neKTpUYHOI
Mepexi. e  YcTaHOBKAa  MOBWHHA
BWUKOHYBaTUCb kBasnidgikoBaHUM
nepcoHanom, obisHaHUM npo npasuna 3
MMTaHb  YCTaHOBKM | Oesnekn. e
BupobHuk BiOXunsie Oyab-sky
BIANOBIAANbLHICTL 3@ LUKOAY, 3aBhaHy
nogsM, TBapuHam abo peyam, WO
BMHUKNA B pe3ynbTaTi HeJoTpUMaHHS
BKa3iBOK, HAaBEAEHWX B AaHOMY po3aini.
e Cunoeun kabenb nNOBUHEH OyTK
aocutb  AoBrMM,  Wo6  3abesneyuntu
BiNMbHE 3HATTA BapWUrbHOI MaHeni i3
CTiNbHUUi. e  [lepekoHanTecs, WO
Hanpyra, BKkasaHa Ha  Tabnmuui,
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PO3TALLOBaHIi Ha 3BOPOTHIA  CTOPOHI
npunaay, BianoBigae Hanpysi B OyAWHKY,
pe BiH Oyme BcTaHoBneHun. e He
BUKOPUCTOBYWTE NoJoBXyBaui. °
EnektpuyHun  kabenb  3a3eMneHHs
noBWHeH ByTW Ha 2 CM [OBLUMM Bi iHLLMX
kabenis. e Y pasi, KONM MpUCTpii He
MocTaBnseTbCa 3  Kabenem  KMBMEHHS,
BUKOPUCTOBYITE  iHWWMA  Kkabenmb 3
MiHIManbHUM  Nepepi3oM MpoBigHMka 2,5
MM2 ans notyxHocti go 7200 Bt a ans
OiNbLUMX  MOTY)XHOCTE/A Nepepi3  NOBEH
cTaHoBUTW 4 MM2). e Hi B ogHOMY 3 MicLb
kabenb He MOBMHEH JocsaraTi TeMnepaTypy
Ha 50°C BUMLLE TemnepaTypu
HaBKOMMLLHBOTO CepegoBuia. e [lpunag
MPU3HAYEeHUA Anst NOCTIMHOIO MiAKMHOYEHHS!
[0 ENEKTPUYHOI Mepei.

e Ygaral [lepeq ™M, K nig'eqHyBaty
KOHTYp 0O Mepexi |  nepeBipsATH
NpaBUIbHICTb poboTy, 3aBxau
nepesipsiTe, o6 Mepexesuin kabenb 6yB
NpaBWibHO 3MOHTOBaHMI. @ YBara! 3amiHa
3'€HyBarnbHOro kabero MOBMHHA
NPOBOAWUTUCH aBTOPWU30BAHUM  CEPBICHUM
ueHTpom abo ocobowo 3 moaibHo
crevjianisavieto.

MpumiTka: NpUCTPI OCHALLEHN YHKLED
Power Limitator, L0 103BONSiE BCTAHOBUTM
MaKC/ManbHUIA MOpIr NOrMUHaHHS KBT
HanawryBaHHs notpibHo nmpoBecT B
MOMEHT  MIOKMOYEHHS  MPUCTPOKD [0
eneKkTpoOMEpEXi abo MOBTOPHOTO
NIOKMKOYEHHS CaMOl  eNeKTPUYHOI  MepeXi
(MpOTArOM ~ HaCTyMHUX ~ 2-X  XBWMWH).
Bubepitb  xapakTepucTuku  3axucty
enekTpruyHoro obnagHaHHs B 3anexHOCTi
Bin  BMOpaHOro  piBHA  OBMEXEHHS
notyxHocti.  LWogo  nocnigoBHOCTI
HanaLTyBaHHs Power Limitation
npountante posgin Ekcnnyarauig y
LibOMY MOCIGHUKY.



3.3 IHcTansauis

lMepea noyaTKOM YCTaHOBKM:

+ Tllicna po3snakyBaHHA BMpoOy nepeBipTe i#oro Ha
HasiBHICTb MOIKOXEHb NMPW TPAHCTOPTYBaHHi i B
pa3i BUHMKHEHHsI npoGneM, 3BepHiTbcA Ao Baworo
Aunepa abo LieHTpy o6cnyroByBaHHSA KNIEHTIB, nepLu
HiXK NPUCTYNUTU [0 YCTaHOBKM.

+ [lepekoHaiTecs, wo npugbaHuin Bupi® Bignosigae
po3mipam 06paHoro MicLs yCTaHOBKM.

+ [lepeBipTe, WO BCEPEAMHi YNaKoBKA (3 METO
TPaHCMOPTYBaHHS) He  3anULMAMCA  KOMMMEKTyLoui
martepianu, (Hanpuknaa, KOHBEPTW 3 rBUHTAMM, rapaHTii i
T.A4.), SIKLLO Taki €, ix NOTpibHO ficTaTn Ta 36epertu.

*  Kpim Toro nepesipTe, o6 nobnuay MmicLs BCTAaHOBNEHHS
6yna enekTpuyHa po3eTka

Po3miwieHHs Me6niB Ans BMOHTYBaHHS:

- Mpunag He MOXHa BCTaHOBMIOBATH Hap
OXOMOpKyBayamu, MOCYAOMUAHUMM MaLL1HamK,
KyXOHHUMW — NAUTamW,  [yXOBKaMW, MpanbHUMK i
CYLIMIBHUMM MaLLMHaMK.

- [posectn Bci poboT 3 nigpisaHHs Mebnis nepen
YCTaHOBKOK BapWmbHOI MOBEPXHi Ta 06EPEXHO BUAANUTY
CTPYXKy abo 3anuLUKu AepeBHOT TMPCY.

BAXIUBO: B1KopnCTOBYATE OLHOKOMMOHEHTHUA TEpPMETUK
(S), sKmir CTiMkMA 0O BMCOKMX TemnepaTtyp, a came Ao
250° ; nepen MOHTaxeM, NOBEPXHi, LIO MiansralTb
CKIeHBaHHI0, CMifl PETENbHO O4YNCTUTH, BUAAnNsYM 6y ab-
AKi PeYoBMHM,  AKi  MOXYTb  3HM3UTW  afresito
(Hanp.:aHTMAAreawBM,  KOHCEPBaHTM, XUpM, Macna,
MOPOLUKA,  3afMWKX  CTaporo  kneio i T.A4.); knen
pO3MOZINUTI PIBHOMIPHO MO BCbOMY MEPUMETPY pamu;
nicns CKNeloBaHHs 3anvLUNTK Krelt BUCUXaTh NpubnuaHo
Ha 24 ropuHu.

Man. 1B-2B

YBara! HenpaBunbHa ycTaHOBKa IBUHTIB
| KpiNMNbHUX BUPOBIB, HE Y BiAMOBIAHOCTI
[0 LMX IHCTPYKLiN, MOXe Npu3BecTu [0
Hebesnekn  ypaKeHHS  eNeKTPUYHWUM

CTPYMOM.

MpumiTka: ANS NpaBUNMBHOTO ~ BCTAHOBMEHHS  BMPODY
pekoMeHayeTCst 00B's3aT TPYOU Knelkoio CTpiukow, sika
Mag Taki XxapaKTepuUCTUKM:

- M'ska enactuyHa nniska MBX 3 knerkum LWapom Ha OCHOBI
akpunarty

- Bignosigae ctaHgaptam DIN EN 60454

- BOrHE3aTpUMYyH4ii

- BiMiHHa CTINKICTb 4O 3HOLLYBAHHS!

- CTiliKiCTb A0 NepenaaiB TemnepaTtypu

- MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS MPU HU3bKWX TEMMEPaTYpax
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11. Bisyanisaujis Power Level
1. ON/OFF BapurbHOi NOBEPXH / BUTSKKK 4ns 12.  Bisyanisaujisi LUBMAKOCTI (NOTYXXHOCTI) BCMOKTYBaHHs!
poboyoi noBepxHi 13.  [ucnnei koHGOPOK
2. IHaWKaTOp po3TaLLyBaHHS KOH(OPKY 14, [ucnnei BUTSHKKN
3. OB6paHHs KOHOPOK 15.  [ucnnen Taitmepy
36inbLueHHs/3MeHwWweHHs Power Level 16.  BinobpaxeHHsiTemperature Manager
4. AxTuBaujis Temperature Manager 17.  IngukaTop nigTpUMKK inbTpis
5. KHonku BUTSKKM 18.  |HavkaTOp aBTOMATMYHOI (YHKL|i BCMOKTYBaHHS
6. Bw6ip BuTsIXKM 19.  IHgukaTop Taitmepy Timer akTMBOBaHO
36inbLueHHs/3MEHLLEHHS LUBMAKOCTI (MOTY)XHOCTI) 20. IHgukaTop Bridge aktuBoBaHo
BCMOKTYBaHHS 21.  IHpukaTop chyHKuUioHyBaHHs 3i SNAP
7. AKTVBaL|iS aBTOMATUYHINX (OYHKL|il
Reset HacuyeHHs dinbTpiB
8. AxTvBayis Timer
36inblueHHs/3MeHLweHHs Yacy Timer
9. BnokysaHHs Key Lock
9+10.  Child Lock
10. May3a / Recall
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BUKOPWUCTAHHA POEQY0i MOBEPXHI

Mepen noyaTkoM po60TH NOTPIGHO 3HATK, WWO:

Bci dyHxuii Liei BapurbHoi noBepxHi po3pobneHi i3
[O0TPUMAHHSIM HaCYBOPILLIMX HOpM Be3neku.

3 el nprinHm;

* flesiki yHKLUii He aKTUBYIOTLCS, 860 aBTOMAaTU4YHO
BMMUKaKOTLCA NPY BiACYTHOCTI NoCyay Ha koHdopkax,
260 KON¥ BOHW NOraHO PO3TaLLOBaHi.

* B iHWWX BuNafkax akTMBOBaHI (PyHKLi aBTOMATU4HO
BiKNIOYaTbCA Yepes Aekinbka CekyHA, Konm obpaHa yHKLIS
BMMarae NofanbLLUIOro BBOAY NapameTpiB, a HanallTyBaHHs
He BinOyBaeTbCs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb BapunbHy
nosepxHio” 6e3 “06epiTb koH(opKy” Ta “Poboya
Temnepatypa’, 41 “PyHkuis Lock” abo “Timer”).

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBanoro BUKOPUCTaHHS,
BUMKHEHHsI KOH(hOPKM He BinbyBaeTbCs HeraitHo, TOMY LU0
TpUBaE €Tan OXONOMKEHHS; Ha AMCnei KOHOPOK
3ABASETLCA CUMBON “F", AKMIA BKA3ye Ha Te, L0 Hapaai
TpuBae Lein eTarn.
3avekaitTe, W06 Avcnnei BUMKHYBCS, NePLL Hix Habnuautucs
[0 KOHhOPKN.

Oucnnei koHdopok
Ha ucnnesx, LLO BiAHOCATLCA A0 KOH(OPOK, BKA3YETLCS:

KoHdhopka yBiMKkHEHa N
Power Level 1.9.-P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
OyHkuis Temperature Manager
aKTVBOBaHa w
OyHkuist Child Lock akTveoBaHa L
o ; N}
YHKLS nayau HE
OyHKuis aBTOMATUYHOTO Fi'
nigirpisy Automatic Heat UP
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XapakTepucTukm po6o4oi NoBepxHi

@ Safe Activation

[MpuCTpilt BMMKAETLCA TiMbKW 32 HASIBHOCTI KAacTpyni Ha
KOH(popkax: MPOLIEC HarpiBaHHA He 3anyckaeTbes abo
nepepuBacTbCA B pasi BiACYTHOCTi abo BuganeHHs nocyay.

@ Pot Detector
MpucTpilh aBTOMATUYHO BU3HAYAE HASIBHICTb KacTpyni Ha
KOHcpopKax.

@ Safety Shut Down

3 MipKyBaHb Be3neku, KoxHa KoH(opka Mae MakcumarnbHNi
yac poboTH, SKuiA 3aNeXUTb Bif BCTAHOBIIEHOTO PIBHS
MOTYXHOCTI.

® Residual Heat Indicator

IMpyn BUMKHEHHI ofjHiET abo AeKiNbKOX KOHGOPOK HasiBHICTD
3aMMLLIKOBOTO Tena No3Ha4aeTbes CneLlianbHUM BisyanbHUM
CWrHamnom y BiAnoBiAHili 0bnacti aucnnes cuMBONIoM H

Ekcnnyarauis
Mpumitka: [ins aktueauii 6yab-skoi yHKUi, cnovatky
HeobXxiaHo akTuByBaTU NOTPIGHY KOHOPKY

@ YBiMKHEHHS

HaTuCHITb (TOpKHITBCS) (I) ON/OFF po6ouoi
NOBEPXHI/BUTSKKN

IHOWKaTOp 3aropsieTbCs, KM BKa3ye Ha Te, L0 BapunibHa
NOBEPXHSI/BUTSIKKA rOTOBA [0 BUKOPUCTAHHS!

HaTUCHITb Lito KHOMKY LLe pa3 Anst BUMKHEHHS

Mpumitka: Lis dyHKuisa Mae npiopuTeT Hag yciMa iHWMMK.

® BuGip koHdopku
TopkHiTbes (HaTUCHITH LLkany BuGopy (3), Wwo signosigae
BaxaHin koHdopuj.

@ 9 Power Level

MoBepxHs obnagHaHa 9 piBHAMM NOTYXHOCTI

TopkHiTbcs abo nposepiTb nanbLem no Lkani BuGopy (3):
Y HanpsiMky npaBopyu, o6 36inbWUTK PiBEHb MOTYXHOCTI;
Y HanpsIMKy MiBopyd, 06 3MEHLLMTH piBEHb MOTYXHOCTI;

@ Power Booster

Bupib ocHalLeHuin fofaTKOBUM PIBHEM MOTYXHOCTI (OKpiM
piBHA ), KW 3aNMLIAETLCA aKTUBHUAM NPOTSToM 10 XBANMH,
MiCNs 4Oro MOTYXHICTb MOBEPTAETLCA 40 NONEPeAHbOr0 PiBHS.

TopkHiTbCs Ta NpoBesiTh NanbLlem B3noBx LLkanu BuGopy
(3) (okpim piBHS ) Ta akTUBYITe yHKLito Power Booster
PiseHb Power Booster BkasyeTbcs Ha ancnnei obpaHoi
KoHcopkm cumsosiom” 2



@ Bridge Zones

KoHdhopku, 3aBasku doyHkuii, Bridge 3pathi npavosaty
komBiHOBaHMM crocoboM, CTBOPHOKOYM EAUHMIA NPOCTIp 3
0[HaKOBMM PiBHEM NOTYXHOCTI. List pyHKuis fo3Bonse
roTyBaTu Ky HaBiTb y KacTpynsX i CKOBOpifikax BEMMKOro
po3mipy.

MoxxHa BuKopuCTOBYBaTU KOMBiHaLLii NepeaHix KOHOPOK
“FonoBHa” 3 BiBNOBIAHUMK KOHCOPKaMK No3agy “BropuHHa”
(ans Toro, Wwob nepesipuTH, AN AKUX KOHOPOK
nepenbaveHa Ls yHKLUs, AMB. iNOCTPOBaHY YaCTMHY LibOro
nocibHuka).

Dins akTuBauii dyHkuii Bridge:

- 06epiTb ogHOYaCcHO ABi KOH(OPKHK, AIKi BM ByaeTe
BMKOPUCTOBYBATH

- iHgukaTop Bridge (20) “AonomixHoi” koHopku Oyae

csitutnes ‘I’
- 3a jonomoroto LLikanu BuGopy (3) “FonoBHoI" koH(OpKM
MOXNMBO BcTaHOBUTH PiBeHb (MoTyxHicTb) poGoTu

- o6 BuMKHYTY ®yHKUito Bridge gocTatHbo noBTOpUTY Ty
camy npouegypy aktusawii

® Temperature Manager
MeHemxep Temnepatypu Temperature Manager - Lie cyHKuis,

sika [103BOMISIE HaNaLLTYBaTW NonepeaHL0 BCTAHOBNEHY
TemnepaTtypy HanbinbL nigxoasLy, wob oTpumaTi baxaHuit
pesynbTart (auB. Tabnuuto Temperature Manager B kiU
LibOro po3ainy).

06epiTb OaxaHy 30Hy BapiHHS. —
* HatucHitb oanH abo fekinbka pasis a: (4) ,wob

06paTh HalBiNbLL NiAXOAALLMA PiBEHb Cepes HAasiBHUX:
33.

N
(TaHeHHs)
Melting*
N N
(Migirpis)
Warming*
N N, N,
(Kun'aTiHus)
Simmer*
* [iue. Tabnuuo Temperature Manager B KiHLji Ljboro
po3ainy.

* HaTucHyTv Lue pa3, o6 BUMKHYTU.

Ha aucnnei BapunbHOT 30HM, LLO NPaLOE B peXuMi
Temperature Manager, 3'sBnsietbcst cumson ‘At
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® Bnokysanhs Key Lock
BrokyBaHHst Key Lock fo3Bonsie 3abnokyBaTi HanaluTyBaHHs

NoBEPXHi, W06 3ano6irt BUNagKoBOMY NOPYLUEHHIO
HanalTyBaHb, 3aMLLaK0Y1 aKTUBHUMM BCE HanalLToBaHi

yHKL.

Akmueauis:

* HATUCHITb ﬂ 9)

* lHOMKaTOp HaZ KHOMKOK CBITUTHCS, L0 03HAYAE MOro
aKTuBaLilo

[ns euMKHeHHs1 noemopimb onepauyito.

@ Child Lock

Child Lock fo3gonsie 3anobirm1 BunagkoBoMy BKMHOYEHHIO
BapWITbHOI NOBEPXHI Ta BUTSIKKW LiTbMM, NEPELLKOKAI0UM
akTuBaLji Oyab-aKoi dyHkuji.

BriokyBaHHsi B AiTeit Moxe 6yTu akTUBOBaHe NuLLe Togj,
KON NPUCTPIlA NpaLLoe, ane KOH(OPKY (30Ha BCMOKTYBaHHS)
— BUMKHEHI.

Akmueauis:

* HATUCHITb Ta TPUMalTe HAaTUCHYTUMU OLHOYACHO a

9) Ta m (10), 3BYyKOBMIA CMrHan O3HAYaE, Lo
(byHKLiS aKTMBHa, @ Ha aucnnei BinobpaxaeTbes "L (13)
Ta (14).

[ns euMKHeHHs noemopimb onepauyito.

® Timer

OyHKUis TaliMepa — Lie 3BOPOTHIN Bianik, KA MOXHa
HanawTyBaTH Ha KOXHIl KOHAOopL (BUTSIXKL).

B KiHLji HanaLTOBaHOTO 4acoBOro NPOMiXKY KOHopkY (abo
BUTSKKA) BUMMKAIOTLCH @BTOMATUYHO, | KOPUCTYBaY
OMOBILLAETLCA CreLjianbHUM CUTHamMoM.

AkTuBauis//PeryntoBaHHs dyHkuii Timer gns
BapuUNbLHOI NOBEpPXHi

+ ObepiTb KOHOPKY (NOTYXKHICTb # 0).

* HatucHite = (8) ans gocTyny [o yHkuii Timer

* HanawryinTe 4acoBuit npomixok Tarmepy:

HaTUCHITb Nepemukay , Wo6 36inbLuMTK Yac
aBTOMAaTUYHOTO BUMKHEHHS
HaTUCHITb NepeMuKay mmm , LG 3MEHLLUTM Yac
aBTOMAaTUYHOTO BUMKHEHHS
AKLo HeobXigHO, NOBTOPUTM OMepaLto AN iHWKMX
KOHCDOPOK.
MpumiTka: Ha koxHY KOH(OPKY MOXHA BCTAHOBUTY Pi3HMiA
yac Tanmepy; Ha aucnnei (15) Ha 10 cekyHa 3'ABUTbCA
3BOPOTHIl Bignik 0CTaHHLOT 06paHOi 30HW BapiHHA, nicns



Y40ro BifobpaxaTMeTbCS 3BOPOTHIi Bignik HAUMEHLLOMO
MPOMiXKY Yacy.

FAK Tinbku TailMep 3aKiHYMTb 3BOPOTHIl Bignik, NyHae
3BYKOBMIA CUrHanN (MPOTArOM 2 XBUMNH, 260 NPUNMHSETLCS,
HaTWUCHYBLUM Byab-AKy KHOMKY Ha NOBEpXHi) , a Ha Aucnnei
(15) brnmmae cumson . :%

MpumiTka: Ha GiuHii CTOPOHI Aucnnes BapunbHOI 30HM, Npy

yBIMKHEHIl (hyHKLii TaiiMepy, 3'aBnseTbes cumson (& (19)

Lns BUMKHeHHs Timer:

* 06epiTb KOHOPKY

* BCTAHOBITb 3Ha4eHHS TailMepy Ha " 3a [Z0NOMOroio
|

MpumiTka: dyHKLA 3aNUWAaeTbC aKTUBHOI, SKLLO BY HE
HaTuCKaeTe iHLLI KHOMKM.

® Eqqg Timer

OyHkuis Egg Timer - Lie 3BOpOTHIN Bignik HE3anexXHo Bif
KoHdpopok (Ta BuTsKKM). Taitmep Egg Timer akTuByeTbCs
HaTUCKaHHAM = (8).

MpumiTka : ans perymoBanHs @yHKLii Egg Timer BukoHalite
Ti cami i, Wwo i Ans yHkuii Timer-

Ak Tinbku TailMep 3aKiHYMTb 3BOPOTHIl Bignik, nyHae
3BYKOBMIA CUrHanN (MPOTArOM 2 XBUMNH, 860 MPUNMHSETLCS,
HaTWUCHYBLUM Byab-SKy KHOMKY Ha NOBepXHi) , a Ha Aucnnei
(15) bnmmae cumson “ﬂ.ﬂg".

®aysa
OyHkuis May3sa Ao3Bonse npusynuHNTY Byab-aKy dyHKLl,
YBIMKHEHY Ha MaHeni, 3B0AA4M A0 HYNs MOTYXHICTb BapiHHS.

Akmueauis:
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* HATUCHITb m (20)

) 17,
* Bigobpaxaetbcs "t 1" Ha gucnnesx (13).

Lljo6 eumKkHYymu ¢hyHKYit0:
Mpumitka : Taka onepavjist BUKOHY€E CKMOAHHS yMOB
BapuIbHOI MOBEPXHi 10 MPU3YMUHEHHS

* HATUCHITb m (20)

+ npotsrom 10 cekyHA NPOBELiTb NanbLiem nNpasopyy
B3[I0BX

Likanu BuGOpY (3), Lo BiAnoBinae koHdopLi 2

(man.19);
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MpuMmiTka : AKLO onepaLito He BUKOHATY MPOTSrOM LibOro
yacy, QyHKLis nayav 3an1LLaeTbCs aKTUBHOM.

MpumiTka: skwo Yepes 10 xsunu+ OyHkuis Maysa He Gyne
BUMKHEHA, NMOBEPXHS BUMUKAETLCA aBTOMATUYHO.

® Recall

OyHkuis Buknuky Recall fo3sonse BigHOBUTY YCi
HanalTyBaHHs, BCTaHOBNEHi Ha NOBEPXHI y BUNAAKy
BMNaAKOBOTO BUMKHEHHS.

Akmueauis:

* 3HOBY YBIMKHYTM NOBEPXHIO O
npoTsrom 6 ce?/n,q Micns BiAKMOYEeHHS

* HaTUCHITb m "

MPOTSIFOM HaCTYMHIX 6 CEKyHL,

@ AsTOoMaTu4HMIA nigirpis Automatic Heat UP

OyHkuis Automatic Heat UP go3Bonsie wBualwe goBecTut
MOTYXHiCTb A0 BaxaHoro piBHs; 3a JONOMOroI0 Liei dyHKLi B
MaTiMeTe nepeBary BinbLL LWBMAKOTO NPUrOTyBaHHS CTPaB,
are He pu3uKyto4uM OTpUMaTy Nigropiny cTpasy, TOMY LU0
Temnepatypa He nepeBHLLye BCTAHOBMEHMIA PiBEHb.

Lis dyHkuist gocTynHa Ans piHiB nOTyxHOCTi 1 -8 .

Akmueauis:
* HaTUCHITb NPOTSIrOM TpuBaroro 4Yacy, Ha Lkani BuGopy
(3), baxaHy MoTyXHICTb

* BigobpaxaeTbcs nq Ha gucnnei (13).

@ Power Limitation

OyHkuis Power Limitation no3sonsie BctaHoBuTH poboTy
npunagy, 0bMexylo41 MakcumanbHe NOrnnMHaHHS.
MpumiTka : HanawTyBaHHs NOBMHHO BifbyBaTUCS HA

BUMKHEHIN pobovii noBepxHi, 63 HaTUCKaHHS KHOMKK d) B
MOMEHT nia'eAHaHHs BapuIibHOI NOBEPXHI A0 eNeKTpoOMepexi,
abo npy NOBTOPHOMY MiAKMKOYEHH Camoi enekTpoMepeXxi,
MPOTSATOM HaCTYMHUX 2 XBUMMH.

[nsa HanawTyBaHHsA Power Limitation :
- HATUCHITb Ta TPUBANWI YaC TPUMANTE HATUCHYTUMM KHOMKA

§
ﬂ m , [0 TWX Mip, NOKM MPUNag He NoAacTb KOPOTKNIA
3BYKOBII CUrHan

- 0fjHo4acHo nposecTu no cnaaepax FL ta RL
PEVEEREEETEEE L] Sanipa wanpago,

Ta TPUMaiiTe HaTUCHYTOIO KHOMKY, LLO BiANOBIgae nitepam P,
A0 TUX Mip, NOKW NPUNag, He MoAaCTb KOPOTKWIA 3BYKOBII

curHan.

—  [ucnneit Timer (15) Binobpaxae cumBornu “crs”,



L0 03HaYaE MOXIMBICTb BUKOHAHHS!
HanaLuTyBaHHs

—  pucnnen koHdopku FL Binobpaxae noTouHi
HanalTyBaHHs*
0= 74xBt
1=45kBT

** HanaluTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSM
BCTAHOBIIOETLCA Ha 7,4 KBT

- 106 3MiHWTU HanawwTyBaHHs Power Limitation nposecTvt no
criaigepy FL 11T HITIEETITT]

- 3niBa Hanpago, Wob 36inbwKTh KBT

- cnpaBa Haniso, o6 3MeHLWMTH KBT

- Ans 30epexeHHs 3pobreHoro BUOOPY, HATUCHITH KHOMKM

11
ﬂ m Ha 1 cekyHay;

BI NOYYETE 3BYKOBMIA CUTHAMN Ha NiATBEPHKEHHS BUKOHAHOMO
HanalTyBaHHS Ta BUXogy 3 (hyHKLji.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKN

® YBiMKHEHHSA

HaTtucHiTb (TOpKHITECS) (D ON/OFF po6ouoi
NOBEPXHi/BUTSAKKN

IHAVKaTOp 3aropseTbCs, KU BKa3ye Ha Te, WO
BapurbHa NoBEPXHSA/BUTSKKA roToBa A0
BMKOPUCTaHHSA

HaTuUCHITb Lo KHOMKY e pa3 ANs BUMKHEHHS
Mpumitka: Lis dyHKUiA mae npioputeT Hap
ycima iHwumun.

@ YBIMKHEHHS1 BUTSXKKMU:
TopkHiTbest (HaTUcHITL) LLkany BuGopy (6), o6
aKTVUBYBaTW BUTSXKKY

@ LiBnaKicTb (NOTYXHICTb) BCMOKTYBaHHS:

TopkHiTbcst abo npoBediTe nansuem no LWkani
BUbopy (6):

y HanpsiMKy npaBopyY, Wo6 36inbWwnTi LWBUAKICTb
(noTy>xHicTb) BcmokTyBaHHs (0-10);

y HanpsiMKy niBopyY, LWo6 3MEHLUUTY LIBUAKICTb
(noTyxHicTb) BcmokTyBaHHs (10-0);

® Timer

AxTtuBauis//PeryntoBanHa dyHkuii Timer ans
BUTSXKA

» Obpatu BUTSXKY (LUBUAKICTL g 0).

* HatucHitb = (8) ans poctyny oo
dyHKUii Timer (3 6yab-AKoi LUBMOKOCTI)

349

* HanawTywTte yacosui npomixok Tanmepy:

HaTUCHITb Nepemukay T, o0 36inbwmTi
Yyac aBTOMaTU4YHOTO BUMKHEHHSI

HaTUCHITb CeNneKkTop mmm , W06 3MEHLUNTH Yac
aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS

Ha gucnnei (15) BigobpaxkaeTbCcsa 3BOPOTHIN Bignik,

MpumiTka: Ha Gi4HI CTOPOHI AUCNNes BUTSIXKKY,
npu YBIMKHEHIN dyHKUIT Tanmepy, 3'9BNAeTbCS

cumMBon (29)

AK TinNbkM TariMep 3akiH4UTb 3BOPOTHIN Bignik,
nyHae 3BYKOBWIA curHan (MpoTsirom 2 xBurnuH, abo
NPUMNUHAETLCS, HATUCHYBLUW ByAb-AKy KHOMKY Ha
noBepxHi) , a Ha gucrnnei (15) 6numae cumson

Onsa BumkHeHHs Tanmepy:

* 06epiTb KOHOPKY

* BCTAHOBITb 3Ha4YeHHHA Tanmepy Ha " 3a
AOMOMOrOH mmm

MpumiTKa: dyHKUIS 3annWaeTbCa akTUBHOM,
AKLLO BM HE HaTWUCKAETE iHLi KHOMKW.

@ IHgukaTop HacuyeHHA QinbTpiB
Ha BuTsKUi BKa3yeTbesl, KONy HeobXiAHO BUKOHATM
obcnyroByBaHHSA iNbTPIB:

Xuposuit cinbTp
InankaTtop - LED “FILTER”(17) BmukaeTbea

®DinbLTP aHTM3anax 3 akTMBOBaHUM BYTiNnsam
Inankatop LED “FILTER*(17) 6numae

® Reset HacuuyeHHsA ¢inbTpiB
Micna  TexHiyHoro  obcnyroByBaHHSA
(kupoBoro Ta/abo 3 aKTMBOBaHUM

dinbTpiB
BYFiNnsm)

TPYBAso HATUCHITb KHOMKY ;
InavkaTop LED “FILTER~
BiJHOBNIOKOYM BignNiK iHoMKaTopa.

BUMUKAETbLCA,

® AKTMBaLUiA iHOMKaToOpa HacuyeHHs GinbTpy
aHTu3anax 3 akTMBOBaHUM BYTinnsam
3asBuyan Luen iHaukaTop BUMKHEHWN.

LLlo6 akTMBYyBaTK Oro, BUKOHATW HACTYMHE:

- YBIMKHITb  BCMOKTYBarbHYy

[I0MOMOTOt0 O ;

NOBEPXHIO 3a



- NPV BUMKHEHOMY OBWIYHi BUTSDKKM Ta BUMKHEHMX
BapuUNbHUX  KOH(OPKaXx, HaTUCHITb  Ta

TpumarTe HaTUCHYTOO ;

- “FILTER” 3aropseTbca, NOTIM racHe, WO BKasye Ha
BMKOHaHY akTuBaLito yHKLi.

@® BuMKHeHHs iHOMKaTopa Hacu4veHHA QinbTpy
aHTU3anax 3 akTMBOBaHWUM BYTiNAM

NOBTOPITb BULLEBKa3aHy onepaLiito akTueawii

- “FILTER” 6nnmae, noTim racHe, W0 BKkasye Ha
BUKOHaHE BUMKHEHHST PYHKLIiT.

® ABTOMaTM4HE (PYHKLiOHYBaHHA

Butsxkka  yBiMKHE  ONTMManbHy  LUBWAKICTb,
perymniolyn  MOTYXHICTb ~ BCMOKTYBaHHS  Ha
MakCUMarnibHOMy  piBHi NPUroTyBaHHS, o

BVIKOPVICTOBYETLCS Ha KOHOPKaX.

Konu nnuta BUMKHEHA, BUTSHKKA 3MIHIOE LLUBUAKICTb
BCMOKTYBaHHS1, MOCTYMOBO 3MEHLUYIOYU Ti,
BUAAnNSAYN TaKMM YMHOM, 3arMLLIKOBI 3anaxu Ta

napy.
LLlo6 akTuByBaTK L0 DYHKLIiHO:

KopoTkocTpokoBo HaTMCHin@(?), iHaukaTop

LED “(A)” (18) cBiTUTbCS, AKUII O3HAYaAE Te, LLIO
BUTSKKA NPALIIOE B LIbOMY PEXMMI.

® ABTOMaTtuyHe (PYHKLiOHYBaHHA BUTSKKM 3i
SNAP®
LLlo6 nig'eqHaTv BUTSIKKY A0 SNAP®:; npouynTaTte

nocibHMK, WO nocTayaeTbCs pas3om  3i sNAP®

abo BigBiganTe canTwww.elica.com.

350

MpumiTtka: SNAP® - ue 6nok AOonoMiXKHOrO
BCMOKTYBaHHSl, 3[aTHWA MpautoBat pasoMm 3
BUTSHKKOLO.

LLlo6 akTuByBaTK L0 PyHKLjHO:

KopoTKkoCTpOKoBO HaTMCHin®(7), iHoukaTop
LED “(A)"(18)Ta inaukaTop LED “SNAP” (21)
CBITATbCS, sIKi 03HAYAlOTh Te, L0 BUTSHKKA NpaLoe
B LIbOMY PeXuMi.

Mpunag po3paxoBaHW Ha BWKOPUCTaHHSi pasoM 3
komnnektom paruuka Window (He nocTaBnAeTbCA
BUPOGHNKOM).

BcraHoBuBLLM komnnekT gatumka Window (nuwe y Bunagky
BUKODUCTAHHA noBepxHi B pexumi  BCMOKTYBAHHA),
BCMOKTYBaHHsi MOBITPS He BiAOYBAaTUMETBCS KOXHOIO pasy,
Konu BiKHO B KiMHaTi, A€ BCTaHOBMEHO KOMMMeKT, byne
334MHEHO.

+ Enektpuyne nigknioyeHHs KOMMNEKTA po npunapy
NOBUHHO 3pifcHIoBaTUCA KBanichikoBaHUM Ta
cneuianizoBaHUM TEXHIYHUM NepCOHanom.

+ KOMMNEKT noBuHeH Gyt OKpemo cepTuchikoBaHUi
BiANOBiAHO [0 CTaHAapTiB 0e3nekW, WO CTOCYHTbCA
KOMMOHEHTa, Ta WOro BUKOPUCTAHHA 3 MNPUCTPOEM.
YcTaHoBKa NOBMHHA BWKOHYBaTWUCHA BIANOBIAHO A0
npaBun, Wo AiloTb AN NOGYTOBOro BCTaHOBIEHHS.
YBATA:

+ kabeni KOMNINEKTA, wo nia'eaHywoTbes fo npunagy,
MalTb OYTM YaCTMHOK CXeMM, WO cepTudikoBaHa fAK
GeaneyHa HagHW3bka Hanpyra (SELV).

* BMPOGHMK LbOTO npunagy He Hece XOAHOI
BignoBiAanLHOCTI 3a OyAb-AKi NPo6nemu, NOWKOMKEHHS,
noxexi, BUKNMKaHi HecnpaBHOCTAMU Talabo 360siMM B
po6oTi  Ta/abo  HenpaBMNBLHUM  BCTaHOBNEHHAM
KOMIJEKTY.




PiBeHb NOTYXHOCTI (NpeABCTaHOBNEHMUIA)

Onuc

s Melting

BusHayae piBeHb NOTY)XHOCTI NIAXOASALWIA 1S NOBINBHOTO PO3MOPOXEHHS
JenikaTHUX NpoiykTie 6e3 LKOAKM OCHOBHUM XapaKTepucTukam (Lokorag,
macno i 1.4.).

Warming

BusHayaTy piBeHb MOTYXHOCTI NiAXOAALMIA ANS NiSTPUMYBaHHS
TemnepaTtypu Balwmx 6niof B fenikaTHui cnoci6, 6e3 focarHeHHs
TEMMepPaTypu KUMiHHS.

w Simmer

BusHayaTy piBeHb MOTYXHOCTI MiAXOAALMIA ANS TOro Wob nigTpumyBaTh
KuniHHS AoBMi yac. MigxoanTb Ans BapiHHS TOMATHWX COYCIB, pary, Cynis,
NiATPUMYBaHHS PiBHS BapiHHA Nif KOHTPONeEM (ifeanbHuii ANs BapiHHA Ha
nopi). YHUKaT HENPUEMHNX PO3NKBIB i ab0 HaropaHb Ha MAKTI, TMNOBUX
AN UbOro TVMY NpUroTyBaHHs. BukopuctoByBaT Lo (yHKLlo MiCNs Lboro
ik 6yno AoBEAEHO O KUMIHHS.
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4.1 Tabnuus NoTyXHOCTi

PiBeHb noTyxHocTi

Tunonoris BapiHHA

BukopucTaHHs piBeHb
(BKa3iBKM NOEAHYIOTL B COGi AOCBIA | NPUBUYKN
NPUroTyBaHHS)

lneanbHo Ans NIgHATTS 3a KOPOTKMIA Yac TemnepaTtypu

Boost LLiBnako posirpisatn i 4O LUBMAKOTO KWMIHHS, Y BUNazKy Boay abo
Make LUBMAKOTO pO3irpiBaHHs PiAvH BapiHHS
NOTYKHICTL lneansHo ANs NimKapioBaHHs A0 30MOTUCTONO KOMLOPY,
8-9 XKaputn — kun'aTuti MoYMHaTV BapKy, XXapyTh 3aMOPOXEHi MPOAYKTH,
LUBMAKO KUM'ATUTH
MigxaptoBaTit 40 30M0TUCTOrO . . .
i h lneanbHo Ans nifxaproBaHHsl, NiATPUMYBaHHS KUMIHHS,
7-8 KonbOopy — NimKaptoBaTv — KUNITH .
- roWb BapuTH, rpunb (Ha KopoTkmid Yac) 5-10 xeunmH
Bucoka p
NOTYXHICTL MigpkaplosaT 0 30M0TUCTOr0 | |feanbHo ANs nigkaptoaxHs, Wwob niaTpuMysaT nerke
6-7 Kombopy - BapuTH — TYLLIUTN — KWMIHHS, BApUTK | rpunb (Ha cepepHii yac, 10-20
nigyxaptoBaTyt - rpunb XBUIWH), NigirpiBaTit akcecyapm
BaDUTH — TVWHTH lneanbHO Ans TyLWIHHS, NIATPUMAHHS NETKOro KUMiHHS,
4-5 >ap v BapuTy (Ha foBrui Yac). MepemillyBaTi Ha CkOBOPIAL
nigxaptoBaTy - rpunb
MaKapoHU 3 COYCOM
, lneanbHo Ans [OBrUX NPUTOTYBaHb (pUC, COYCH, XapKe,
Bapum — kun'satutn a A AnA RO PUroTyBE (p Y P
Cepepns . . puba) 3 NPUCYTHICTIO B CKIafi piauH (BoAa, BUHO,
. 3-4 MOBiNbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTy - o . e
NOTYXHiCTb . 6yrbI1oH, MOMOKO), NepeMiLLyBaTh Ha CKOBOPIALi
nepemiLysaTtu
MaKapoHU 3 COYCOM
Bapum — kun'atutn a lneanbHo Ans AOBrUX MPUroTyBaHb (06'eM MeHLLEe
2-3 MOBiNbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTh - | NiTPY: PUC, COYCH, Xapke, puba) 3 MpUCyTHICTIO B
nepemillysaTtu ckragi piauH (Boaa, BUHO, ByNbAOH, MOMOKO)
PosTonnioatn — ,
i lneanbHo Ans po3M'sIKLLIEHHS Macria, PO3TONMEHHS
1-2 pO3MOpOXyBaTh — NiATPUMYBATU . s
; " LoKonagy, PO3MOPOXeHHS MPOAYKTIB Manux po3mipis
Ha Tenni - nepemitLyBat
Husbka - —
NOTYXHiCTL PO3TONMIOBATY — lneanbHo ANS NiSTPYMaHHS Tenna B Manux NopLisx igu
i TiNbKY L0 NpUroToBneHoi abo TpumaT Ha TemnepaTypi
1 PO3MOPOXYBATH — MiATPUMYBATH - . L
. " 6rtoa Ans nofavi i nepemilLyBaTi Ha CKOBOPIALL
Ha Tenni - nepemitLysat )
pi3oTTO
. MoBepxHs BapiHHA B noauwii stand-by abo BuknioyeHo
MoTyxHicTb . .
BUKN Hyb OnopHa noeepxHst (MOXnMBa MPUCYTHICTb 3aNWLLKOBOTO TENna KiHLs

NPUroTyBaHHsl, curHanizoaHoro H-L-O)

352




4.2 Tabnuusa BapiHHA

Kareropis Bniopa abo PiBeHb NOTYXHOCTi i TEHAGHL|iA NPUroTyBaHHA
npoRyKTB Tunonoris Mepwa dasa | Moryxuicts | Dpyra daza | Noryxsicts
BapiHHA
Caixe TicTO HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapint Ticra I. 7-8
NIATPUMYBAHHA KUMIHHA
! Caixe TicTO HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapint Ticra I. 7-8
TICTO, puc NIATPUMYBAHHA KUMIHHA
Bapenuit puc HarpiBaHHs Bogu Booster-9 . Bapiis TicTa I. 5-6
NIATPUMYBAHHA KUMIHHA
PisoTT0 MimpKapioBaHHs Ta TOCTYBaHHA 7-8 BapiHHs 4-5
O6BaptoBaty HarpisaHHs Boau Booster-9 Kun'aTiHHg 6-7
XKapeHi HarpiaHHs onii 9 XKapeHHs 8-9
Ooui, 606oEi I'IepeMnLu‘am Hal’p!BaHHﬂ akcecyapy 7-8 Bap!HHH 6-7
TyweHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 BapiHHs 3-4
i ) ) [igxaptoBaHHs Ao
MigxapeHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 S0MOTHCTORD KOMLOPY 7-8
Meyens 3onotucte M'sico 3 OJ'IlICFO 78 BapiHHﬂ 34
(SIKLLO 3 MacnOM NoTYXHICTb 6)
i 6
CwmaxeHe [MonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 m»(apnoBaHHg Ha 3 obox 7-8
CTOpIH
Wsco [ig xapeHHs 40 30M0TOro Konbopy Ha
Mimxapexe A P ) Py 7-8 BapiHHs 4-5
oniil (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
i
B coycilTywere A i(apeuuﬂ Ao 3onororo Konf;opy ha 7-8 BapiHHs 3-4
onii (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
CmaxeHa [MonepepHin posirpis kacTpyni 7-8 BapiHHs 7-8
Mig )apeHHs [0 30M10TOro KOMbopy
Pbi6a B coycilTyweHa | Ha onii (SKLIO 3 Macrom NOTYXHICTb 7-8 BapiHHs 3-4
6)
XapeHa HarpiBaHHs onii abo xupis 8-9 YKapeHHs 7-8
. HarpisaHHs kacTpyni 3 Macrnom abo .
YapeHi P by 6 BapiHHs 6-7
Xnpom
HarpiaHHs kacTpyni 3 Macrnom abo .
Aiua Owmnet P Py 6 BapiHHs 5-6
X1pom
Koke /B kpyTy HarpiaHHs Bogu Booster-9 BapiHHs 5-6
BniHom HarpiBaHHs ckoBopifky 3 onieto 6 BapiHHs 6-7
[ig *apeHHs 40 30M0TOr0 KOMbopy
Momigop Ha onii (SIKLLO 3 MACnoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
[ig *apeHHs 40 30M0TOro KOMbopy
Coycbl ) .
Pary Ha onii (SKLLO 3 MACcnoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
Coyc MigrotyBaHHs 6a3n (po3TonuTy 56 [osectu go nerkoro 34
GeLwamens Macno i Myky) KWNiHHS
; . MNigTpumyBaTn nerke
3aBapHuit kpem [loBECTM MOJIOKO 10 KMMIHHS 4-5 ATPAMY ; 4-5
KUNIHHS
Conopge, . ) MNigTpumyBaTn nerke
Ake, Myaixrn [loBECTM MOMOKO 10 KUMIHHS 4-5 ATPAMY ; 2-3
Kpemu KUNIHHS
. . MNigTpumyBaTn nerke
Puc Ha mornoui Harpitn monoko 5-6 ATP KVIyI'IiHHﬂ 2-3
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5. Dornsig

06cnyroByBaHHsA po6040i NOBEPXHi

YBara! MMepep noyatkom GyAb-AKOi onepauii 3 YMILEHHA
abo 00cnyroByBaHHs, NepeKoHaWTecs, WO KOH(OPKM
BMMKHEHi i Lo namMnoyka-iHaukaTop Tenna He CBITUTLCS.

5.1 Yucrka
BapunbHy noBepxHto NOTPIGHO OuMLLyBaTM MICNS KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS.

BaxnuBo: )
He BukopucToByiiTe abpasuBHi 3acobuw, meTanesi rybku. Ix
BMKOPVMCTAHHS 3 4aCOM MOXE MOLLKOAWTH CKITO.

He BuKopucTOBYiATe MoApasHioKYi XiMiuHi Mutoui  3acobu,
Hanpuknaa cnpei Ans [yxoBok abo 3acobu Ans BuUBELEHHS
nnsm.

Micna  KOXHOrO  BMKOPUCTAHHS,  3anuwTe  MOBEPXHIO
OXOMNOKYBATUCA Ta MPOYUCTITH i, W06 BUAANMTU Hakun Ta
NASMK, LLO 3'BUNUCS B 3aMNMLLKIB i,

Llykop Ta npogyKT! 3 BUCOKAM BMICTOM LIyKPY MOLLKOAXYOTb
BapuIibHY MOBEPXHIO, iX NOTPIBHO HEraiHo BUAANSTY.

Cinb, Lyykop i MiCOK MOXyTb NOAPANATY CKNSHY NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'AKy TKaHUHY, NanepoBi PYLLHUKW ANS KyXHi
abo creuianbHi  3acobu AN OYMLIEHHA  MOBEPXHi
(moTpumyBaTUCs BKasiBok BupoBHuka).

HE BUKOPUCTOBYWUTE NAPOBI OYUCHUKM!!!

BaxnuBo:

Y pasi BUNajKoBoro po3nuBy BENUKOI KiNbKOCTI PiavHM 3
KacTpynb, MOXHa BUNPaBUTH Lie 3@ AONOMOTOH BUMYCKHOTO
KnanaHy, po3TallOBaHOr0 B HIDKHII YaCTWHI NpUCTPOLO, ANs
TOr0, W06 BUAANNTI 3aNMLLKX | BUKOHATW OYMLLIEHHS B
YMOBaX MaKCUMarnbHOT rifieHiYHOT 6e3neku.

Man. 18

[ins 6inbLU NOBHOI | PETENBHOMO OYULLEHHS BI MOXETE
MOBHICTHO 3HSTW HIKHIl pe3epByap

Man. 19

OuuLLeHHs MeTaneBoi pewiTku:

[path cnig MUTW ypyuHy rapsiuol0 BOAOK 3 HeWTparbHUM
MWIOYMM 3acO00M | aKypaTHO BWMCYLIYBaTW OB YHUKHYTM
OKMCTEHHS.
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06cnyroByBaHHS BUTSXKKN

OuunileHHs
Mig yac ounwenHs sukopuctoyiiTe BUKIKOYHO Bonory
TKAHWHY 3 HeWTparbHUM  MuioumMm  3acobom. HE

BMKOPUCTOBYWTE IHCTPYMEHTWU TA MPUNAQW NiA
YAC OYULLIEHHA!

YHuKaiiTe BUKOpUCTaHHS abpaanBHIX 3acobiB.

HE BUKOPUCTOBYWTE CINUPT!

AHTHXMpOBUMIA inbTP

3aTpumye YacTOUKM XUPY Bif NPUroTyBaHHA ixi.

Woro noTpi6Ho ouniyBaTV OaMH pas Ha Micsub (abo komm
cuctemMa iHouKauii HacuuyeHHs (inbTpiB BKadye Ha Lo
HeobXiaHICTb), 32 JOMOMOrOl0 HEArpECUBHIUX MUKYKX 3aCOBiB,
BpyyHy abo B MOCYOOMMIHIA MaWWHLi 33  HWU3bKOT
TeMNepaTypn B PEXMMi KOPOTKOTO LKAY.

[Mpn MUTTi B NOCYAOMMIHIA MaLLMHI, XMPOBUA (INbTP MOXe

3HebapBuTUCs, ane 1oro  (hinbTpyBanbHi - BNACTMBOCTI
3aNMLLAITLCS HE3MIHHUMM.
Man. 15

®inbTp 3 AkTUBOBaHMM Byrinnsam - Kepamiunuit
(Mvwe ans Bepcii 3 dinbTpauieto)
BiH  nornuHae  HenpuemHi
NPUroTyBaHHAM iXi.

[anuit Bupi6 0bnapHaHmit Habopom ae3ofopyrUnX inbTpIB.
Hacuuyenns  pesopopytounx  dinbTpie  BinbyBaeTbea micns
TPMBANOro BUKOPUCTAaHHS 3anEXHO Bif TUMY KyXHi |
PerynsipHoCTi  OYMLLEHHS KMPOYNOBMIOBANLHOTO  hinbTpy.
[esogopytoun inbTpu MOXHA pereHepysaT TepMivHAM
cnocobom koxHi 2/3 Micsus B 3a3ganerigb HarpiTiit nedi npu
200°C npotarom 45 xeunuH. [lpaBunmbHa pereHepalis
rapaHTye NocTilHy eqeKTUBHICTb QinNbTPyBaHHS NPOTArOM 5
pOKiB.

YBara! He knagitb ¢inbTpu Ha OHO AyXOBKM, @ PO3MilLyiTe
Ha [1eKo Ha CepeaHil BICOTI.

Man.17 -17a-17b - 17c

3anaxy,  BMKNUKaHi



5.2 Nowyk HecnpaBHOCTEN

KOO NOMUIIKK

onuc

MOXINWBI NPUYNHN

YCYHEHHSA NOMUNKK

E2

3oHa yI'IpaBJ'IiHHﬂ BAMUKAETLCA Yepes

3aHaTo BUCOKY TEMNEpaTypy

BHyTpilLHs TemnepaTypa
€neKTPOHHNX AeTanei €
3aHafITo BUCOKOIO

3avekaTe, noku poboya
MOBEPXHS OXONOHE, NepLL
HiX BUKOPUCTOBYBATH i
3HOBY

ERRO3
+

3ByKOBVI17I CurHan

!

BusisneHo Tpusany (nocTiiHy)

aKTVIBaLlilO KHOMKW.

IHTepdheiic BUMKHETLCA Yeped 10

cekyHg.

Boga, kactpynsi abo
KyXOHHE HaUWHHS, Hag
iHTepchencom
KopucTyBava.

OunCTUTI NOBEPXHIO,
3HATY yCi NpeameTH 3
MOBEPXHI.

Lns BCiX iHWMX
noBigoMNeHb Npo
NOMUIKK
(E..U..)

[Moa3BOHMTH B TEXHIYHY CRyXBY | NOBIAOMUTM KOZ NOMUITKMA

5.3 TexniyHa cnyx6a gonomoru
Mepen M, sik 3BepHyTUCS B CriyOy TEXHIYHOI fonomory:

- ™ . . 13
1. MepekoHailTecs, WO BUA He MOXETe CaMOCTIIHO YCyHyT npoGremy, CrMpaiouucb Ha BKA3iBKM, OMMCaHi B

N1l
HecnpaBHOCTEN .

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb NPUCTpIiA, 06 NepekoHaTUCs Lo npobnema 6yna ycyHyTa.
Ao nicns BULe 3rafaHnX NepeBipok Npodnemy He BAANOCS YCYHYTH, 3BEPHITLCA A0 Hanbnmkyoi Cnyx6m TexHiyHoi

Aonomoru.
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Mowyky




KK - MoHTaxpaay MeH naiaanaHy HycKaybl

Ocbl HycKaynbikTa OepinreH HyckaynapAabl
KaTaH KaparanaHbI3. OHaipyLwi ocbl
HyCKayInblKTarbl HyckaynapAabl opblHOamay
cangapblHaH TyblHOafaH akaynap, 3akbiMaap

HeMece epT YLWiH eLwbip >xayankepLuinikTi MOVHbIHA

anvangbl. Byn Kypbinfbl Tek yi OxafganbiHaa

Tamak nicipy ywWiH naijanaHyfa apHarnfFaH >XeHe

Tamak nicipy kesiHge TyTiHAi copbin anagbl. backa

MakcaTTapaa nanpganaHyra 6onmangbl (Mbicanbl,

BGenmveHi XbiMbITy YLWiH). ©HAipywi ocbl eHiMai

aypbic nanpanaHbay Hemece aypbic 6anTamaynaH

TYbIHAANTbIH XayankepLinikTi MOMHbIHA anMauabl.

©HiM ocbl OKYNnbIKTaFbl cypeTTepae
GepinreHHeH e3relue 3CTeTUKanNbIK
cyHKUMaANapFa ne 6onybl MyMKiH, ananaa,
XYMbIC icTeyi, TEXHUKanbIK KbI3MEeT KepceTy
XaHe opHaTty Gipaen 6onaabl.

@ HycKaynbIKTbl MYKUST OKbIM LUbIFbIHBI3: ON OpHaTy,
naiganaHy OkoHe Kayincisgik Typanbl  MaHbl3dbl
aKnapatTbl KaMTuabl.

1) OHIMHIH aneKTpRiK XyWeciH earepTneH3

O KypbinFbiHbl OpHaTNac BypbliH, OHbIH ew6ip GeniriHiH
3aKpIMpanvaraHbiHa ke3 xeTkisiHi3. bonmaca gunepre
xabapnachbin, opHaTybl TOKTaTbIHbI3.

@ OpHaTydbl ~ XanfactbipMac  OypblH  KypbINFblHbIH,
OyTiHOiriHe k@3  keTkisiHi3. Bonmaca  gunepre
xabaprachbin, opHaTyabl TOKTaTbIHbI3.

Eckeptne: "(*)" TaHbackl 6ap Genikrep Tek Kkenbip

ynrinepmeH  GepineTiH  (Gacka  >xargannapaa

bepinmvenTiH), Gipak caTtbin anyfa 6onatbiH

KocbIMLUA akceccyaprnap 6onbin Tabbinagbl.

© 1. EckepTynep

Eckepini3! Keneci Hyckaynapabl
KkaTaH cakTaHbl3: e Ke3 kenreH
OpHaTy >XYMbICTapblH OpblHAAMac
OYpbIH, KYypbIFbl KyaT Ke3iHeH
axblpaTblnybl KepeKk. ® OpHaTyabl
HemMece >xeHOeydli eHAOIpYLWiHiH
HyCkaynapblHa oHe >KeprinikTi
Kayincisgik epexenepiHe ceunkec
OiNikTi MamaH opblHOAYbl Kepek.

ManpanaHy HyCKaynbIfblHOA
apHambl KepceTinimeniHiue,
KYPbINFbIHbIH ewbip GeniriH
XxeHageyre He aybICTbIpyFa
oonvanagbl. e 3aH OoKbIHLIA,

KYPbIFbl XKepre KOCbinybl Kepek.
e Kyat kabeni KypbinfblHbI KyaT
KesiHe Kocyra GonatbiHOAan y3blH
Gonybl Kepek. ) OpHarty
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XYMbICTapbl KongaHblCcTarbl
Kayincisgik epexenepiHe coankec
Kenyi YLWiH, MOHTaX epexernepiHe
caukec, kepHey Il caHaTTaH acbin
KETKEH Ke3ade 9neKTp KyaTblHbIH
TOMbIK axblpaTbllyblHa Keningik
OepeTiH, KongaHyfa pykcaT
eTinreH ken nonsapnbl aBTOMAaTThl
aXblpaTKbiL OPHATbINYbl KAXET. ®
BipHelwle poseTkanbl y3apTKbILWThI
Hemece 6Oacka pga y3apTKblll
cbimgapabl  KongaHbaHbi3. e
OpHaTy asKTanfaHHaH KeMuiH,
anekTpnik Genwekrep ogaH opi
namvganaHyLbiFa KorpkeTiMai
bonmaybl kepek. e [langanaHy
Ke3iHOe KYypblifbl MEH  OHbIH
KormkeTimai  GenikTepi  Kbi3agbl.
KbI3abIpyLubl anemeHTTepai
yCTamMaHbI3. bananapablH
KYPbITFbIMEH oriHamayblH
KagafanaHbl3; ©ananapabl
XakblHOATNaHpI3 XoHe onapaaH
Ke3 anmaHbi3, cebebi narvganany
KesiHge  korkeTimai  Geniktep
KaTTbl bICbIM KETyi MYMKIH. e
Kapanoctumynaropnapsl MEH
KOCynbl UMNAaHTTapbl 6ap
agamgap VHAYKUMAbIK NAuTaHbl
nanpanaHbac OypbIH
KapauoCTUMYNATOPAapbIHbIH

KYPbIFBIMEH  YWNeciMai  EeKeHiH
Tekcepyi Kepek. e [langanany
KesiHOe KeHe ogaH  KeuiH
KYPbINFbIHbIH KbI3ObIpy

3NIEMEHTTEpPIHE KON TUrisoeHi3. e
MnutanbiH,  Gapnblk  Geniktepi
KETKINIKTI cankblHOafaHwwa ofaH
Knimgep Hemece ©Oacka >XaHfbll
3atrapdblH,  TUIN  KeTyiHe KOS
OepmeHi3, cebebi epT LWbiFybl
MYMKiH. @ >XaHfblll 3aTTbl NnMTa
YCTiHe Hemece »KaHblHa
KOMMaHbI3. ® KaTTbl Kbi3faH TOH



Mannap MeH CyWblK Mawunap Tes
YKaHFfbILL donapgbl. Mannsbl
Tafampgapabl fanblHaay KesiHge
cak ©OonbiHbI3. e Erep nnuta
OeTiHae kapblkTap nanga donca,
TOK COfy KayniH GonabipmMac yLiH
KYPbIFbIHBI - Aepey OLipiHi3. e
KypbInfbl CbIpTKbl TAaUMEPMEH He
benek KallbIKTaH backapy
KypanbIMEH XyMbIC icTemengi. e
MNnutapa Manabl YKbIMNCbI3
nanganany kayinti 6onybl MyMKiH
XOHe epT Tyablpybl bIKTUMasn. e
Tamak nicipy npoueciH kagaranarn
TYpy KaxeT. Kbicka nicipy npoueci
YHeMi BakpbinaHybl KaxeT. e OpTTi

ELWKALLAH CyMeH eLlipy
opeKkeTiH »xacayfa 6onmangpl.
OHbIH OpPHbIHA KYPbINfbIHbI
ewipin, epTTi kaknak He wybepek
KneeHka CUSKTbI HOpPCEMEH
XabblHbI3. ©pT Kayni 6ap: nnuTta
OeTiHe Geroe 3atTapapl
KOMMaHBbI3. ° By

TasapTKblWTapabl
navpaanaHbaHbi3, TOK COFy Kayni
Oap. e lNbiwakrap, WaHbIWKbINap,
KacblkTap Hemece  Kkaknakrap
CUSAIKTbI MeTann 3atTtapabl newke
KoMMaHbI3, cebebi onap Kpi3bin
KeTyi MYMKiH. e KypbUIfblHbI
3NEKTP KeniciHe kKocnac OypblH:
KEpHeYy MEH KyaTTblH 3NeKkTp
XeniciHe Ccoankec KeneTiHairiHe
XoHe po3eTkara conkec
KeneTiHairiHe Ke3 >eTKidy VLWiH
ManimeTTep TakKTacblH
(KYpPbINFbIHBIH, TOMEHTI KafblHOA)
TekcepiHis. KymoeHiHi3  6onca,
OIniKTi ANeKTp MaMaHbIMEH
KEHECIH|3.

MaHbI3abl: - [laganadFaHHaH KeniH,
NAUTaHbl KOCKbILTAH OLWIpiHi3 XoHe
TabaHbl  aHbIKTANTbIH KyYpbIFbiFa
ceHOeHi3. - CyMbIKTbIKTbIH, ~ Tacbin
KeTyiHe xon 6epMeHi3, COHAbIKTaH
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CYMbIKTBIK KaHaraHga Hemece
Kbl3blpFaHaa OTTbl OWipiHi3. - Kbi3abipy
anemeHTTepiH  60c  kacTpenaepmeH
Hemece TabanapMmeH Hemece Onapcbl3
KOCynbl Kynae kangblpmadbl3. - [licipy
asKTanFaH kesge TWICTI bICTbIK NAUTaHbI
OLWipiHi3. - Tamak nicipy YLWiH ewwKaLiaH
anoMUHWA  donbraHbl NanganaHbaHbl3

XoHe anoMuHuitre oparfaH
TaFamaapab! nnuTara eluKaLlaH
KOMMaHbI3. AntoMUHMIA Bankpin,

KYPbINFblHbl  3aKbIMAANAblI XOHE OHbl
KeHAey MyMKiH Gonmangsl. - Tarampap
canblHFaH KayallakTapabl allblMaFaH
KynmiHae Kbi3gblpyFa Oonmanabl, onap
Xapbinybl MyMkiH! Byn eckepTty 6apnblk
nnuTa TyprepiHe KaTbICTbl. - Te3gety
(Booster) yHKUMACHI CUSKTbI KOFapbl
TOK  JeHreliH TamakTbl  Kyblpyfa
apHanfFaH mMam CUSIKTbl CYMbIKTbIKTapabl
KbI3AbIpy YLiH NanganaHyFa donmanab!.
lamapgaH TbiIC Kbidy KayinTi 6onysbl
MyMKiH. MyHgan xargannapga TeMeH
KyaT  [eHreiliH  nanganaHybliHbI3abl
YCblHaMbI3. - blabictap  nnuTaHbIH
YCTIHE XOHe [Oon opTacbiHa KOMbInybl
kepek. ElwkaHaan xarganga taba MeH

nnuta apacbiHga 6acka  3aTTapgbl
KomaHpl3. - Erep  Temnepatypa
OFapblnaca, KYPbINFbl nicipy

OenikTepiHiH KyaT AeHreniH aBTOMaTTbl
Typae TemeHgeTesi. Kes kenreH Tasanay
HeMece TexHUKanblK KbI3MET KepceTy
angplHga  KypbiifFblHbl  po3eTkafdaH
CYbIPbIHbI3 HEMECE KOCKbILITbI OLUIPiHi3.
Bapnblk OpHaTy XoHe TexHuKasblk

KbI3MET ~ KOpCeTy KyMbiCTapbl  YLUiH
KOpFaHbIC KOIFanTapbIx KMiHj3.
KypbinFbiHbl - CEri3  XactaH  ackaH

Gananap, coHpan-ak (usmkanbik, cesy
Hemece akbin-on Kabinetrepi wwekteyni
ajamgap Hemece Taxipubeci Hemece

KaxeTTi Oinimi KOk apgamgap agam
DakbinayblHCbI3  HEMECE  KypbiNFbiHbl
Kayincia  nanganaHy  K8He  OHbIH

KayinTiniriH TYCiHY Typansl Hyckaynap



anvanblHwa KonaaHbaybl Kepex.
bananapgblH, KypblIFbIMEH OWHaMayblH
KagaFanan OTblpbiHbl3. Tasanay xoHe
KYTIM KepceTy XyMbICTapblH OGananap
THiCTi  BaKblnaychl3  OpblHAAMaynapb
kepek. TYTiH COpFbIWTLI ra3beH Hemece
Backa OTbIHMEH XXYMbIC iCTENTIH Gacka
KYpPbInFbinapMeH Bip yaKbITTa
nauganaHy kesiHge OenMe  XaKchbl
xengertinyi kepek. TyTiH COPFbILITLIH, iLui
[e, CblpTbl [a TEXHUKamblK Kbl3MeT
KepCeTy HycKaynapblHa COKeC MIHOETT
Typae YyHemi TasanaHybl (KEMIHOE
AUbIHA  BIP PET) «kepek. TyTiH
COPFbIWTLI Tasanay, COHbIMEH KaTap
cysrinepai  aybICTblpy XoHe TasapTy
epexenepiH cakramay epTke okenyi
MYMKiH. ALUbIK OTTa elKalaH Tamak
fanblHoayFa Gonmangbl.  AWbIK OTTbI
nanganany cyarinepai 3akpiMzaybl XoHe
©pT KayniH TyAbIpYybl MYMKiH, COHAbIKTaH
OHbl Dapnblk xafgainga 6ongbipmay
Kepex. Main KaTTbl KpI3bin  KeTin,
epTeHyiHe xon Oepmey VYLWiH Kyblpy
KesiHge aca cak OonmFaH  KeH.
ECKEPIHI3: TyTiH COPFbILTHIH,
Komxetimai  Geniktepi nnuTa  KOCynbl
Kesge bICTbIK Bonybl MyMkiH. EckepiHia!
OpHarty XYMbICTapbI TOMbIK
asiKTanfFaHwa KypbInfFbiHbl KyaT Ke3siHe
kocnaHbl3. Xeprinikti 6unik opraHaapsl
OeKiTKeH, TYTIH WhiFapyFa GainaHbICTb
Kayinciaaik TeXHWKachl XoHe Kayincisgik
Wwapanapbl GOMbIHWA epexenep KaTaH,
cakTanybl kepek. LUblFapbinFaH aya ra3s
KaFaTblH KypbirFbinap He Gacka fa xary
KypblnFbinapbl TyAbIPATbIH TYTIHAI KOt
YWiH  nmaiganadbinatelH - KyObipnap
apkbinbl  xibepinyi  kepek.  TyTiH
COPFbILTHI CbIM TOp AypbIC
opHaTblIMaraH kesge eLKallaH
nanaanaHbaHb3!  KypbiFbiHbl opHaTy
YWiH Tek eHiMveH Oipre GepinreH
OypaHaanapgbl faHa KongaHblHbI3, an
Gipre  Gepinmece, CalikeC  KeneTiH
OypaHganapgel catbin anbiHpl3. OpHaty
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HYCKaynblfblHAa KepceTinreHaen
Y3blHAObIKTaF b bypaHaanappl
KongaHbiHbi3.  Ac  Genmenik  TyTiH
COpFbIl  3MeKTp eMec KyaT Keasi
BepinetiH  Gacka  KypbInfblnapmeH

navganaHbinFaH kesae, 6enmeHiH, Tepic
KbicbIMbl 4 T1a (4 x 10 6ap) aeHreniHeH
acnaybl Kepek. ) AJ'I,EI,anI y&!KbITTa
aHblKTamManblK PeTIHAe Kapay YLIH 6¥J‘I
HYCKaynbIKTbl ~ CaKTan KO  KEepek.
CaTbIJ'IaTbIH, TacbiMangaHaTbIH He
KOLWIPNETIH Xafdanda OHbl ©HIMMEH
Bipre ycTay Kepex.

Byn kypbinFsl 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kanablk anekTp eHe 9MneKTpoHAbIK xabablkrap
(KO3X)  eypomanblk  OuMpekTMBacbiHa  caun
TaHbanaHaabl. byn  eHiMHIH  KOKbicka OypbiC
TacTanyblH KaMmTaMachbI3 eTefi XaHe Ci3 KopLuaraH
opTafa XoHe ajam [JeHcaynblfblHa 6onaTtbiH
XaFbIMCbI3 cangapablH, anabiH anachi3.

OHimaeri Hemece ofaH Koca GepinreH KyxaTtTarbl

mmm Oenrici ocbl ©HIMHIH,  TYPMBbICTbIK  KOKbIC
peTiHAe TacTanMaMn, SMeKTPIiK XXaHe ANeKTPOHAbIK
KypbinFelnapabl kaniTa eHaeyre apHarnfaH KoKbIC
XWHaWTbIH TWICTi OpbIHFA TacTanybl KepeKTiriH
Ginpipeni. OHbl  >keprinikTi  KOKbIC ~ TacTay
epexenepiHe cavikec TacTaHpl3. byn  eHimai
nanganady, KannblH KenTmipy »>keHe KamnnblHa
KenTipy Typanbl KoCbIMWa aknapaT any YLwWiH
XKeprinikTi ~ yaKineTTi  mMekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapAbl XWHAy KbI3METiHE Hemece eHiMai
caTbIn anfaH AykeHre xabapnacblHbI3.
KypbinFbl  keneci  epexenepre cau
CbIHanNybl XaHe XacakTanybl Kepek:

« Kayincizgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

* O©Himainiri: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopluaraH opTafa KeneTiH acepfi asanTy YLUiH
aypbic nanganaHy Hyckaynapsl: MNicipygi 6actaraH
Ke3ne, TYTIH COPFbIWTHI €H a3 >XblngaMablkneH
KOCbIHbI3, TMiCipy asikTanfaH COH, OHbl bGipHelue
MUHYTKa KkangblpbiHbi3. XKbingamablKTel TEK TYTiH
MeH By ken borca FaHa, LyFbIN Xargavnapaa faHa
Tespgety (Booster) PYHKUMSACHI apKpinbl
apTTbipbiHbI3.  WicTi  asanty XKyWeciHiH  Tuimgi
XKYMBICbIH CakTay VLWiH, KeMmip Cy3riCiH(nepiH)
KaxeT bornFaHaa aybICTbIpbIN TYpbIHbI3. Maii cyarici
XKaKCbl XYMbIC iCTeyi YLUiH OHbl KaXeTiHLe Ta3anan

xacanysbl,



TYPbIHbI3. TWIMAINIKTI apTTbipbin, LWYyAbl a3anTy
YLUiH, OCbl HyCKkaynblKTa kepceTinreH Makcumangpl
KyObIp AnamMeTpiH nanganaHbiHbI3.

2. Manganany

MnutaHbl nanganaHy

WNHaykumanblK micipy Xyneci MarHWT WMHOYKUMSACHI
puankanblk  KyObinbicbiHa  Herisgenedi.  byn
XKYMeHIH Herisri KacueTi KyaTTbl reHepaTopgaH
KacTpenre Tikenewn xibepy 6onbin Tabbinage.
ApTbIKWbINbIKTapbl:

OnekTp nnuTanapbiMeH canbICTbipaTbiH 6orncak,
VHOYKUMSAMNbIK MnnTa:

- Kayincisipek: wbIHbl GeTkeliHaeri TemnepaTtypa
TemeH bonagbl.

- Xbinpambipak:
Kbl3ablpyFa 6onagebl.
- Denipek: nnuta GepinreH napmeHaepre aepey
»xayan 6epegi

- Tuimpipek: ciHipinreH kyaTTblH 90%-bl Kbl3yfa
anHanagpl. CoHbIMEH kaTap KacTpen nnuTagaH
anblHFaHHaH KeWiH, Kbidy Oekep navganaHbimaybl
YLWiH KbI3yAbl ibepy Aepey TokTaTbinagbl.

TaMaKTbl  KbICKa YaKbITThbl

2.1 Tamak nicipy koHTenHepi

Tek Genrici
naiAanaHbIHbI3.
MaHbizab!:

nnuta 6GeTiHe 3aKbiM KenMeyi YLWiH, MblHanapra ThibIM

carnblHagp!:

+ TY6i TEric emec biabICTapabl KOH;

* Tybi 3ManbMeH KanTanFaH MeTann bigbicTapabl Kot;

* nnuta 6eTiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i kepip-Oyabip
biAbICTaPAbI KOIO;

* bICTBIK KacTpenpaepai oHe Tabanapmpl
Backapy naxeniHiH 6eTiHe Kotora Gonmaiigbl.
TynTepi Tek xapTbinai heppoMarHuTTik MaTepuanfapaaH
TypaTblHObIKTaH, WHAYKUMAMBIK  KongaHbicka  6aprblk
Tabanap xapamgbl Goma 6epmenai! Kectpengep meH
Tabarnappl caThin anFaHaa, MblHaHbl ECKEPIHi3:

* bIAbICTbIH, TY6i TOMbIFbIMEH theppomarHuTTik

Gap Tabanapgbl  faHa

NNUTaHbIH

maTepuangaphaH Typybl kepek. OuTnece, xbiny Gepy
TUIMAININ  TeMeHaenmi, an XelnyAblH Gipkenkiniri MeH
kacTpenpiH/TabaHblH, TemnepaTypacsl Tamak nicipyre
CoikeC Kenmeyi MyMKiH.

BONMAWABI!

o Tybinge amomuHU Gonmaybl Kepek, SWTNece biAbIC
KbI36ai1abl )eHe OHbl MHOYKTOpNap TaHbiMaybl MyMKH.
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BONMAWTBI!

+  Ty6i Teric emec Hemece Gipkenki eMec biabIC.
Orap  WHOyKTOp  MeH  TabaHblH  apacbiHgarbl
BalinaHbICTbl TOMEHAETIM, MiCipy TWIMAiNif MeH canachiH
Hallapnatagbl.

i
,( = } = i ]

&

BONALbI!

MaHbI3abl: bICTbIK Tabanap MeH kacTpenpepai elkaluaH
NeLTiH, YCTiHe KoiMaHbI3.

2.1.1 AnpbIHFbI KOHTEHepnep

KactpengiH, matepuarbl MarHUTTi eKeHiH TeKcepy YLUiH xai
FaHa MarHuTTi nanpanaHa anacbl3. KecTpengepre marHut
xabbicnaca, ornap xapamaigbl. AnfbiHFbl - Tapayparbl
KepceTKiLLTep OCbiFaH Aa KaTbICTbl ecKepinyi THic.

2.1.2 ¥cbIHbINaTbIH KacTpen Ty6i auameTpnepi
MAHbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
Gonmaca, nicipy Genikrepi icke KocbinManAbI.

Opbip xeke OenikTiH MMHMUManAbl AVMAMETPREpiH OCbl

HycKayrbikTa 6epinreH THICTi cypeTTepaeH KapaHbi3.

YKaKkcbl HaTUXere KO XETKi3y YLUIH MbiHanapap! YCblHaMbl3:

+ [nameTpi nicipy anmarblHa cait kKeneTiH kacTpengep MeH
Tabanapapl nanganaHbiHbI3.

+ MymkiH 6onca, nicipy kesiHae TabaHblH KaknaFblH xaybin
KOVbIHbI3, Oyn acipece avameTpi 22 cM-geH acaTbiH
Tabanap YyLUiH MaHbI3Abl.

+ TabaHbl nnuTapa kepceTinrex nicipy GeniriHiH, opTacbiHa
KOWbIHbI3.

Copfblw XengeTKiWwTi nanganaHy

Copy »xyiieciH eki Hyckada nanganaHyra 6onagbi:
CbIPTKbl COpY >8He TacbiMangay Hemece iLki
peunpkynsumsicel 6ap cyari.

Copy HycKacbl
7-cyp.
TyriHaep bepinreH xanFay drnaHeLiHe GekitinreH Kybbipnap
(6enek caTbin anblHagbl) apKbiNbl ChIPTKA WblFapbinagbl.
Copfbl  KyBblpablH  AMaMETPi  XanFarbill  CaKUHaHbIH,
[amameTpiHe cail Kenyi kepek:
- TOPTOYPLILLTHI WbIFbICTAP YLUiH: 222 X 89 MM
- WeHOep WhiFbicTap yLwiH: @ 150 mm (¥)

KocbiMLLa aknapaT any yLuiH ocbl HyCKaymnbIKTa KepceTinreH
COpY HYCKacblHa KaTbICTbl BeTTi KapaHbi3. OHIMAI
OuamMeTpi aya WhbifbiCbiHa (>kanfFay dpnaHeui) cawn
keneTiH kabblprara opHaTbINFaH COPFbILL



KyOblpnapfa eHe caHblraynapfa xarnfaHbi3.

OuameTpi  kiwipek copfblll  KyOblpnap  MeH

caHplnaynap XyMbIC TUIMAINIFiIH HawapnaTtbin, Wy

OeHreviH antapnbikTan apTTblpybl MYMKIH.

OcbliraH GarinaHbICTbl

XayankepLuinikrepgeH 6ac TapTeinagpl.

! Aya eTKi3riL MyMKIHEirHLLE KbiCKa BOMFaHb! XeH.

O MymkiH GonaTbiH eH a3 uniHgepi 6ap Kybbipabl
nanganaHbiHpi3 (Makcumangbl 6ypsbi: 90°).

O Kybblp OnameTpiHiH KypT ea3repicTepiHe >xon
B6epMeHis.

Cy3y HycKachl

10-cypet

CopbutraH aya O0esMere Kaidta xioepiMec OypbiH
apHaiibl Mai XOHE HiC CY3TiIepiHeH oTeli. OHIM
CTaHAAPTTHI OPHATYFA KAXKET OapIIbIK OeikTepMeH
Oepisesi, aya IBIFHICHI KOPITYC HETi31HIH aJlIBIHFbI
JKarbpIHA OpHATHUIaAB!. KOChIMIIA aKmapaTTsl Cys3ri
HYCKAChIHa KAaTBICTI OETTeH (OChI HYCKAYIIBIKTHIH
cypertep Gemiminze) kapausi3. Typri cy3y xaHe
copy XyWernepiH opHaTyFa apHanfaH
XWUbIHTbIKTapAbIH TOMbIK ayKbIMbIH
www.elica.com »oHe www.shop.elica.com Be6-
canTTapblHaH KOpiHi3.

Gapnbik

3. KoHpgbipy

e JreKTpniK XeHe MexaHuKanblK
GeniktepiH opHaTygbl TK OinikTi
MamaHzap opblHOaybl Kepek.

Byn AnNeKkTpnik KYPbITFbl
WbIF bIHKbI opHaTbInaTbIH
Xafgavga KanblHOblFbl 2-6 €M
BGonatblH XyMbIC 6eTiHe opHaTyFa
apHanfaH; an BATbIPbII
OpHaTkaH ke3ge 2,5-6 c¢cm
TepeHaikke opHaTbINybl Kepek.
Mnuta meH kabblpFa apacbiHOafbI
KalWbIKTbIK ~ anAdblHFbl  XafblHaH
kemiHge 5 c¢m, OGymnipnepiHeH
KemMiHOe 4 CM >XoHe Oofapfbl
kegeprigeH kemiHge 50 cm 6onybl
Kepek.

Epekwe Hasap  ayaapblHbI3:
YCbIHbISIFaH  KaLWbIKTbIK  MblCar
peTiHae KenTipinrex: yn-

Xannapgpl xxobanay kesiHae acym
KYPbUTFbICBIHbIH OHAIPYLUICIHIH
HyCKaynapbl eckepinyi Kepekx.
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& 3.1 nekTp Kocynapsbl

3-cypet

e KypbInfblHbl  9NEKTpAik KyaT
KO3iHEH aXblpaTblHbl3. @ OpHaTy
XYMbICTapbIH KOSfi4aHbICTafbl
OopHarty XoHe kayincisgik
epexenepiH  6ineTiH, Kocion
JanblHOanfax Kbl3MeTKepriep

FaHa >y3ere acblpybl Kepek. e
Erep ocbl Tapaygafbl Hyckaynap
opblHOanMaca, eHAaipyLwi
ajampgapra, XaHyapnapfa
HemMece Mynikke TUreH 3apgantap
YWIiH Ke3 KenreH >ayankepLuinikTi
63 MOMHblHA anmangbl. e Kyar
kabeni nnuTaHbl XyMbiC GeTiHEH
Whifapbin  anfaHga  biHFAWIbI
GonaTtblHOan  XKEeTKINIKTIi  y3blH
bonybl kepek. e KypblnfblHbIH
acCTblHfbl XXafblHOa oOpHanackaH
cepusinblk HOMIp TakTanwacblHaa
KepceTinreH KepHey on
opHaTtbinaTblH yngeri KepHeyre
CoMKeC KeneTiHAINH TEKCepiHi3. e
¥3apTKbiLL cbimMpapabl
navganaHbaHpl3. e Xepre Kocy
KyaT cbiMbl Gacka kabenbaepre
kapafraHga 2 cm-re y3blH 6onybl
Kepek. e Erep anekTpnik »abaplk
KyaT CbIMbIMeH >xababikTanmaca,
7200 BatTt KkyaT ywiH 2,5 mMm2
MUHUManapl KOHOYKTOP
anameTpiH nanaanaHblHbI3;
XXOFapblpak KyaT AeHrennepi ywiH
anameTpi 4 mm2 Bonybl Kepek. e
Kabenb 6onbiHaarbl TemnepaTtypa
50°C-taH acnaybl kepek. e byn
KypbiiFbl KyaT Ke3iHe TypakTbl
KOCbISlyFa apHarfaH.

e EckepiHi3! Onektp xeniciHe

kamta kKocnac OypblH, OHbIH
OYPbIC XYMbIC ICTEUTIHIHE K3
YKETKi3iHi3, apkawlaH Kyat



kabeniHiH AypbiC OpHaTbIFaHbIH
TekcepiHi3. e EckepiHi3! Apanbik

Xanfay kabeniH aybICTbIpyAbl
YOKINeTTi TexHukanblKk Korigay
KbI3MeTi Hemece OinikTiniri ofaH

can agam Xysere acblpybl KEpek.
Eckeptne: oHiM Makcumangbl
Kyat LIeKTeYiH opHaTyfa
MYMKiHAiK 6epeTiH KyaT wekTteyLwi
PYHKUMSACBIMEH XabablKTanfaH
KypbInfbl AnekTp xeniciHe
KOCbIJFaH Kesge Hemece
axblparaH COH 9NeKTp XeniciHe
KanTa KocblfFaH ke3ge (keneci 2
MUHYT iWiHae), ONeKTp XYMECiHIH
KOpfaHbICbIH TaHdanfaH KyaTTbl
LekTey JeHremnide cenkec
OpHAaTbIHbI3. LUEKTeY KOWbINybl
Kepek. KyaTt wekTtey napameTpi
YWiH OCbl HyCKayIbIKTblH >KyMbIC
OenimiH kapaHbI3.

361

3.3 Bekity

OpHaTtyabl 6acTamac GypbIH:

+ OHiMAi KopanTaH lbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiManpay KesiHge 3aKbiMAanmaraHblHa Ke3
KETKI3iHi3, aKaynblKTap TyblHOaFaH KaFpanga,
caTywbiFa Hemece TYTbIHylWbINapFa  Kbi3MeT
KepceTy opTanbIfbiHa XabapnaHbI3.

+  OHiMHIH enwewmgepi OpHaTbINATbiH OpblHFA CONKeC
KENETIHIHE KO3 XeTKi3iHj3.

+ KantamaHblH ilWiHAeri TacbiManpay — MakcaTbiHAa
canblHFaH kepek-xapaktapablH (Mbicarbl, 6ypanganap
canblHFaH KanTalblKTap, keningik kyanikrepi xaHe T.6.)
Bap-xofblHa ke3 xeTkisiHi3. Erep Gonca, onapapl anbin
TacTaHpI3 XaHe Kayincis xepae cakTaHpi3.

+  OpHaTy aimarbiHaa Kyar ysice| Bap ekeHiH TekcepiHi3

KOpI‘IyCTbI OpHaTyFa AanbiHpay:

Byn GyiibiMabl canKbIHOATKbIW KypbliFbinapabiH, bigbic
KyFbILUTApAbIH, NELITEPAiH, Kip XyFbl MalMHanap MeH
Kip  KenTipri  KOHAbIPFbINApAbIH  YCTiHE OpHaTyFa
Bonmangp!.

MnuTaHsl opHaTtnac BypbiH, LWKathThl CONKECIHILE KECIHI3
XOHE XaHKanap MeH yriHainepai abainan anbiHpi3.

MAHbI3[bI: 250°  TemnepaTypafa  WwbigaiTelH  6ip
KOMMOHEHTTi kabbickaK TrepmMeTuKTi (S) KonaaHbIHpI3;
opHatnac bypbIH, xabbiCTbipblnaThiH GeTTepai MyKusT
TasanaHbl3 XaHe xabbiCyFa Kefepri xacalTbiH 6aprblK
Hopcenepai XoMbiHbI3 (Mbicanbl, 6enril xaknanap,
Getki yngipnep, TOHMaWnap, Cymblk MaW, LWaH, ecki
XenimMHiH i3fepi xoHe T.6.); XeniM xaktayabiH, 6aprbiK
CbIPTKbI XarblHa BipKerki Xarbinybl Kepek; xabbiCKaHHaH
KewiH, xenimai WwamameH 24 carFat KypraTbiHbI3.

1B-2B cyperi

EckepiHi3! bypaHganap meH
bICbipManapzbl OC Hyckaynapra
can opHaTnacaHpl3, 3feKTp TOrbl

Kayni OpbiH anybl MYMKIH.

Eckeptne: OyibIMHbIH AYpPbIC OpHATLINYbIH KamTamachi3
eTy VyuWiH keneci cunattamarnapbl 6ap KyGblpnapabl
XeniMMeH ThiFbI3Aay YCbIHbINaab!:

- akpun HerisiHgeri xenimai xymcak vinriw NBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cait

- 0TKa Tesimai

- eckipyre Te3imainiri xorapbl

- Temnepartypa aybITKynapbiHa Te3imgi

- TOMeH TemnepaTypada KonpaHyFa xapamppl



4. ManpanaHy
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Oucnnen /| CKO

Oucnnen / CKO

1. KOCY/SWIPY: nantkaHbIH / NAUTKAHbIH,
COPFbILL XenaeTKiLliHiH

2. Tamak nicipy aviMarbl NO3NLSICIHbBIH,
UHOMKaTopbI

3. Tamak nicipy anmarbiH TaHaay
Kyat neHreniH apTTbipy/kemiTy

4. TemnepaTypa peTTeriluTi icke Kocy

5. MepHenep xengeTkii

6. CoprblL xenaeTkilTi TaHaay

Copy XbingamabiFbiH (KyaTblH)
apTTbIpy/KemiTy

7. ABTOMaTTBI PYHKUMANAPAbI iCKe KOCY
Cyari kaHbIFyblH 6acTanksl MaHiHe
Kantapy

8. Tarimepgai icke Kocy
Tanmep MaHiH apTTbIpy/KemiTy

9. MepHe Kynnbl

9+10. BananapaaH Kopray

10. Kigipty / Kantapy

11. Kyat aeHreniH kepy
12. Copry blnaamaplifblH (KyaTbiH) kepy

13. Tamak nicipy anmarbl gucnneni

14. CopfbiL XenaeTKilWTiH gucnneni

15. Tanmep gucnnei

16. TemnepaTypa peTTeriwiHiH gucnneni

17. Cyari kemeri nHavKaTopbl

18. ABTOMAaTTBLI COPY PYHKLMSACBIHbIH,
MHAMKaTOpbI

19. Tarimep nHaukatopbl 6enceHai

20. Kenip nHavkatopbl 6encengi

21. SNAP XyMbICbl UHOUKATOPbI
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MNUTAHBLI NTANOATNAHY

Bactamac GypbIH ecKepiHi3:

Byn nnuTaHblH 6apnbik PyHKUUsSNapbl eH KaTtaH
Kayincisgik epexenepiHe cai 6onatbiH eTin
)acarfaH.

OcblifaH 6annaHbICTbI:

« Kactpengep xaHapfblHbIH YCTiHe
KOWbINIMaraHaa Hemece AypbIC eMec
KoWbIFaHAa, Kembip doyHKuusnap icke
KOCbINIManabl Hemece aBTOMaTThl TypAe
ewwipinepi.

+ backa xarpavinapaa 6enrini 6ip dyHKums
TaHAanvaraH napameTpAi KaxeT eTkeH kesfe, icke
KOCynbl PyHKUMANAp aBTOMaTThl TypAe eLipineai
(mbicanbl: “MauTKaHbl” icke KOCbIHbI3 ( “Tamak
nicipy anmarbiH’ xaHe ‘“XKymbic
TemnepaTypacbiH’, Hemece “Kynbintay
cyHKUMsCbIH” Hemece “Tanmep” PYHKUMACHIH
TaHaaman)).

: Eckepty! ¥3aK yakbIT nanganaHbinsaH
Xarganaa (Mbicanbl) Tamak nicipy aviMarbl CybITy
dasacbliHa bonFaHabIKTaH, Aepey ewipinveyi
MYMKiH; B6yn casaHblH, askTanaTtbiHbIH bingipeTiH
TaHbackl Tamak micipy alimarsl gucnneiiinae “H"
LWblFaabl.

Tamak nicipy avimarbiH naganaHbac 6ypbiH,
Avcnnengin ewipinyiH KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnneni
Tamak nicipy anmarbiHbIH AUCNNENi kepceTea;:

Tamak nicipy avimarbl g
Kocynbl

KyaT aeHreiii 1.9.p
KanablK Kbldy uHaMKaTopbl H
KacTpen aHbIKTafbILL '_-"
Temnepartypa petTerili

PYHKLMACHI KOCY bl o
BananapgaH kopray P
cbyHKUMACH =
KigipTy dyHKumschbl ,' ,'
ABTOMATTbI KbI3AbIPY

PYHKLUSACHI ,’:,'

Mnura cunnaTtrTamanapbl

@ Kayincis icke Kocy

OHiM Tek kacTpen Tamak nicipy avimarbiHAa 6onFaH
Xargavga faHa icke Kocblnagbl: eLlkaHgan
kacTpen bonmaca Hemece onap anblHca, Kbi3ablpy
npoueci icke KocbinManabl He TOKTaTblnagpl.

@ KocTpen aHbIKTafbILl
OHim Tamak nicipy anmarsiHaa kacTpengin 6apbiH

aBTOMaTTbl Typae aHbIKTanapl.

@ Kayinci3 ewipy

Kayincisgik MakcatTapbiHaa apbip Tamak nicipy

aiMarbliHAa MaKkcMmanpl XXyMbIC iCTey yakbITbl

GenrineHepi, on opHaTbliFaH MakcuMangbl Kyat
[eHreiiiHe balinaHbIicTbl 6onaab!.

® KangbIk Kbi3y UHAWKATOPbI

Bip He GipHelue Tamak nicipy aimarbl eLlipinreH
Kesde, kanablk kyat 6ap 6onca, on "' TaH6acbIHbIH,
KemeriMeH caVikec aiMak AucnneniHaeri Busyangbl
CUrHanMeH kepceTinegi. “H

XKymbic
Eckeptne: Ke3 kenreH yHKUMsinapabl icke Kocy
angblHAa KaKeTTi ainMakTbl KOocy Kepek

® KyaTtTbl KOocy

(D nnuTtaHbl/copfrbiwTbl KOCY/OLWWIPY nepHeciH
6acblIHbI3 (TYPTIHi3)

MnuTa/copfbiw navganaHyfa AanbiH €KEHiH
GingipeTiH nHOMKaTOp WaMbl XXaHagbl

Owipy yLwiH kanTa 6acbiHpI3

EckepTne: Byn ¢yHKUusAHbIH 6ackanapra
KapafaHAa 6acbIMAbIFbl XKOFapbl.

@ Tamak nicipy anmarbIH TaHaay
KaxeTTi Tamak nicipy anmarbiHa cau KeneTiH

TaHpay xonafbiH (3) TypTiHi3 (bacbiHpI3).

® 9 KyaT geHreni

Mnutaga 9 kyat aeHreviiHe ve

TaHpay xonafbiH (3) TYPTiHi3 )xaHe TeMeH-
YKOFapbl KbIKbITbIHbI3:

KyaT AeHreliH apTTbipy YLUiH OHFa Kapaw;
KyaT AeHreniH KeMiTy yLUiH corFa Kapan.

® KyaT apTThIpfbIll

OHim 10 MUHYT GoMbl Kocyrbl 6onaThiH KOcbIMLLA
KyaT AeHrewiHe ne (9 OeHreviHeH kewiH), oaaH



KeriH TemMnepaTypa angblHfbl OpHATbISIFaH MaHre
KanWTapbinagbl.

TaHpay xonafbliH (3) TYPTiHi3 )XoHe TeMeH-
YKOFaPbl XKbIIMKbITbIHbI3 (I AEHrerliHeH KewiH) XoaHe
KyaT apTThIpfbILLTbI iCKE KOChIHbI3

KyaT apTTbIpfblll TaHA4anfaH anmMakTblH,
avcnneviive " 2 TaHGacbIMeH LWblFaabl

® Kenip aimakTapbl
Kenip dyHKUMACLIHBIH apkacbiHAa COr Xak nicipy

anmakTapbl 6ipaen kyat aeHrenimeH Gip anmakTbl
)acau oTbIpbIM, apanac pexumae XyMbic icTen
anagpl. byn dyHKUmMSA ynkeH kacTpengep MeH
Tabanap TamakTbl Gipkenki nicyiHe MyMKiHAiK
Gepegi.

AngbiHgsbl “Herisri” nicipy amarbiH apTTafbl
calikec “Kocbimwa” nicipy anmarbimMeH
nanganaHyra 6onagsbl

(ocbl hyHKUUSIMEH KaHaal aiMakTap
)abablKkTanaTbliHbIH Kepy YLUIH OCbl HYCKaYIbIKTbIH,
cypeTtTep 6enimMiH KapaHbI3).

Kenip doyHKUMACHIH icke KOCY YLUiH:

- ManAanaHfbiHbI3 KernreH nicipy
anmMaKkTapbIiHbIH €KeYiH ae 6ip yakbiTTa
TaHAaHbI3

- (20) (“KocbiMwa” Tamak nicipy ammarbIHbIH

Kenip nHaukaTopsl xaHagbl“ I

- Tanpay xonarbl (3) kemeriveH (“Herisri" Tamak
nicipy anmarbIHbIH) Xymbic AeHreniH (Kyar)
opHaryfa 6onagbl

- Kenip dhyHKLMsAICLIH aXblpaTy YLUiH, icke Kocy
npoueaypacklH opbliHaacaHbi3 6onabl

® Temnepartypa peTTeriuwi

TemnepaTypa peTTerilli — KanafaH HaTuxere Kon
XKeTKi3dy YLWiH eH Konannbl angblH ana opHaTbiffFaH
TemnepaTtypaHbl OpHaTyFa MyMKiHAIK 6epeTiH
yHKUMS.

KanaraH nicipy anmarbiH TaHAaHbI3.
 Kon xeTimai geHrevnepai, eH KonamnbICbiH

TaHgay yLiH == (4) TyimeciH 6ip He BipHelue
peT 6acbiHpI3:
-_\I/
\ Epity*
RS
%\ %\\ KoinbiTy*
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RERAERY

* Ocbl TapayAblH COHpIHAaFbLl "Temnepatypa
peTTeriwwi" 6enimiH KepiHi3.

KanHaty*

* ©uipy YLWiH KariTa 6acbIiHbI3.

“LI” TaHBacel TemnepaTtypa peTTeriwi
PEeXMMIHAE XYMbIC iCTENTIH anmak aucnneniHe
Wblfagbl

@ MepHe Kynnbi
[MepHe Kynnbl OpHaTLIMbIN KOWFaH PYHKUNSNaPAbIH,

abaiicbi3pa esreptinyiHe xon 6epmeit, con KyhiHae
Kanablpy YLUiH NAUTKaHbIH NapameTprnepiH
KynbinTayFa MyMmkiHAOiK Gepeai.

Icke Kocy:

* BacblIHbI3: 9)
* TyimeHiH yeTingeri XKL/ wambl OHbIH, icke
KOCbIJIFaHbIH KepCeTY YLUiH XaHaabl

AXbIpamy ywiH ocbl apekemmi
KalimanaHbi3.

® BananappaH Kopfray

BananappaH kopray 6ananapabiH 6ankaycbi3ga
Tamak nicipy anmarbiHa XXeHe COpfbILL aiMakka
KipyiHiH angpiH anbin, kKaHgaw aa 6ip yHKUMSAHbBIH,
icke KocblnyblHa >on 6epmensi.

BananappaH kopray Tek eHiM Kocynbl 6onbin, an
nicipy anmakTapbl (>keHe COpFbILL aviMakTap)
eLwipyni 6onFaHaa icke Kocblnaap.

Icke Kocy:
111

. a(g) XoHe m (10) TYMMmenepiH Gipre

6acbIin TypbIHbI3, KOC AbIObLICTHI CUrHanN
PYHKUMSIHBIH KOCbINFaHbIH Bingipeai xxaHe "L
xabapsbl (13) xaHe (14) gucnneinepinge nanga
6Gonagpl.

AXbIpamy ywiH ocbl apekemmi
KalimanaHbi3.

® Tanmep

Tanmep cyHKUMACH 8p Tamak nicipy (keHe copy
anmarbl) aviMarbl YLUiH OpHaTbINaTbiH Kepi caHak
6onbin Tabbinagsl.

OpHaTbinaTbliH Mep3iMHiH COHpIHAA Tamak nicipy
anmakTapbl (Hemece copy anmarbl) aBTOMaTThl
TYpAe eLipinei xeHe nanganaHyLlbl akyCTUKanbIK
curHan apkpinel xabapnaHasipbinagp.



MnurtaHbiH Tanmep yHKUMACBIH icke
Kocy/petTey

» Tamak nicipy anmMarbiH TaHaaHbI3 (kyat # 0).
» Tanimep OyHKUMACHIH NanganaHy yLiH

- (8) TyimMeciH H6acbIHbI3

» Tanmep y3aKTblfblH PETTEH3:
aBTOMaTThI 6LUIPY YaKblTblH apTTbIPy YLUIH

TaHaay KypanblH “F* 6acbiHbI3
aBTOMaTThl 6LUipYy YaKbITbIH a3anTy YLUiH
TaHaay KyparnblH sss NEPHECIH 6acbiHbI3

KaxeT 6onca, 6acka Tamak nicipy aiMakTapbl
YLWWiH onepauusiHbl kakTanaHbI3.

Eckeptne: Talimep maHi apbip Tamak nicipy
anmMarbiHaa apTypni 6onybl MyMkiH; (15)
oucnneniHae CoHfFbl TaHaarnFaH NuTaHblH Kepi
caHarbl 10 cekyHOKa WbiFagbl, o4aH KeniH eH a3
KarnfaH yakblT kepceTinegi.

Tanmep kepi caHaKTbl asikTaraH kesae, AblobICTbI
curHan weiFagpl (2 MUHYT 6oiibl HeMece
nnuTkagarbl Tynmenepain, 6ipi 6acbinFaHwa), ocbl
keage (15) aucnneri “U. 00" Genricimen 6Gipre
XbINbINbIKTanabl.

EckepTtne: nicipy aimarbl gucnnenini, 6ip

¢
»afblHaa MblHa 6enri nanga 6onaapl: (29)

Taimepai ewipy yLUiH:

* Tamak nicipy anmarblH TaH4aHbI3

* Tamepai "J" MaHIHE MbIHAHbIH, KEMeriMeH
OpHAaTbIHbI3: mmm

EckepTtne: elwkangan nepHe 6acbinmMaca,
hbyHKUMS KOCynbl kKanagbl.

@ XXyMbIpTKa nicipy Tanmepi

>KyMbIpTKa nicipy Tanmepi yHKUMACHI nicipy
anmakTapblHaH (>)keHe Copy anmarblHaH) Toyencia
Kepi caHak 6onbin Tabbinagbl. XKyMblpTka Tanmepi

- (8) Tyrmeci bacbinFaHga icke Kocblnagbl.

EckepTne: XXymbipTKa nicipy Tanmepi
YHKUMACBIH icke Kocy kepek bonca, Tanmep
yHKUMSACHI YLUiH Ae OCbiHAaN npoLenypaHbl
KanTanaHbI3.

Tarimep kepi caHaKTbl asikTaraH ke3fe, OblObICTbI
curHan weiFagpl (2 MUHYT Boiibl HeMece
nnuTKagarbl TyimenepAiH 6ipi 6acbinfaHwia), ocbl
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kesne (15) gucnneni “0.00" 6enricimen 6Gipre
XbIMbIbIKTaRAbI.

® Kigipty

KigipTy dyHKUMACHI NNnTKaaa XyMbIC icTen TypFaH
Ke3 kenreH dyHKUMAHBI KigipTyre (Kigipy kesinge
Tamak nicipy KyaTtbl Henre Tycefi) MyMKiHAiK
Gepeni.

Icke Kocy:

1111
. 66(')b‘IHbI3: m (20)

« "1 1" kepceTineai (13).

PYHKYUSIHBI a)XXblpamy YWiH:

EckepTne: 6yn apekeT NnuTKaHbIH,
napameTpriepiH Kigipyre AeniHri kyniHe kanTa
opHaTagpbl.

1111
* BacblIHbI3: m (10)

» 10 cekyHp iWwiHae OH >xak bonbiMeH

KbIMKbITBIHbBI3

Tanpay xonarbl (3) (2 Tamak nicipy
anMarbIHa KaTbICTbl)

(19-CYPET);

EckepTne: erep ocbl yakbIT illiHAE el apekeT
opblHAanMaca,

KigipTy dyHKUmMsicbl Gencenai kyiae kanagbi.

Eckeptne: erep 10 muHyTTaH keviin Kigipty
byHKLMACKI axbipaTbliMaca, NnuTka aBToMaTTbl
TYpAe ewegi.

® Kauntapy

Erep Kavitapy cyHkuumsicel abaricbiana ewipy
XaraanblHAa NAUTKaHBIH 6apnblk PyHKUMANapbIH
KannblHa kenTipyre MyMkiHaik 6epefi.

Icke Kocy:

* MNUTKaHbl KAUTa icke Kocy O
(eLKeHHeH KeniH 6 cekyHA iwinae)
4111

¢ 6acbliHbI3: m "

(6 cekyHA iwiHae)

® ABTOMaTThI Kbi3gbIpy

ABTOMATThI KbI3AbIPY PYHKUMACHI OpHaTbIFaH
KyaTrneH Te3ipek KbI3fblpyFa MyMKiHAIK 6epeai; 6yn
yHKUMSIMEH TaMaKTbl Te3ipek nicipyre 6onaael,
Gipak TamakTbl KyWiaipy kayni 6onmangpl, cebebi
TemnepaTypa OpHaTbiNfaH AeHrenaeH acnangbl.
Byn dpyHkuma 1-8 geHrennepimeH kongaHbinagbl.



Icke Kocy:
« KanafaH Kyat geHreviHoe Tanaay xxonafblH
(3) 6acbin TypbIHbI3

e "r71" kepcertineai (13).

@ KyaTtThbl WekTey

KyaTTbl WwekTey yHKUUSACH! OHIMHIHMaKCcMmanibl
COpy LaMachIH LUEKTel OTbIpbIN NaaanaHyfa
MyMKiHAiK Gepesi.

EckepTne: TyTiH TapTKblLW ewwipyni GonfaH ke3ae

TYTiH TapTKbIL ( O TynmeciH 6acnaw ) TyTiH
TapTKbIL MEKTP XKeniCiHe )anfaHfaHHaH KeniH
Hemece 3MeKTp XeniCiHiH, e3i kKanTa XanfaHFaHHaH
KEeNiH 2 MUHYT iWwiHae ewep;.

KyaT wekTeyiH opHaTy YLUiH:

- a m nepHenepiH AbIGbICTbI CUrHan
LblKKaHLWa 6ackIn TypbIHbI3

-FL xeHe RL ! 1THEIINNNT D o nepiTnanapbiH
6ip yakblTTa congaH OHfa CbIpFbITbIHbI3,
XoHe P apinTepiHae Kpickalla AblObICTbI curHan
LUbIKKaHLLIa 6acbin TypbIHbI3

34. "Tanmmep" gucnneni (15) "CF6"
6enrinepiH oHbl opHaTyFa 6onaTbIHbIH
6inaipy ywiH kepiHeai
FL anmarbl gucnnevi arbiMaarbl
napameTpai kepceteai*™
0= 7,4 KBt
1= 45KBT

** pAenkiciHwe, wektey 7,4 KBT MaHiHe
Kovibinagpl

- KyaTTbl LUeKTey napamMeTpiHiH CbipfbiTnackiH FL
cuipruiTnacel KOMErNIMEH e3reTy YLUiH
Frrerrrrrrrrend

- KBT WwamacblH apTTbIpy YLiH congaH
OHFa

- KBT WwamachblH KeMiTy YLUiH OHHaH confa
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- TaHgayabl cakray YLiH ﬂ m nepHenepiH 1
cekyHp, 6acbiHpI3;

napameTpgi pactay YLiH AblGbICTbl CUrHanM LWbIFbIM,
dyHKUMSA xabbinagbl.
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COPFbILL XENAETKILWITI NAXOANAHY

® KyaTtTbl KOCcy

(I) nnuTtaHbl/copfrbiwTbl KOCY/OLWWIPY nepHeciH
6acblHbI3 (TYPTIHi3)

MnuTta/copfbiw naganaHyra AablH eKeHiH
GinAaipeTiH MHAMKaTOP LWaMbl XaHaabl

OwWipy YLiH kanTa 6acbiHbI3

Eckeptne: Byn ¢yHkuuaHbIH 6ackanapra
KapafaHga 6acbIMAbIFbl XOFapbl.

® Coprblill XenaeTKilTi Kocy:
Copfbill xengeTkiwTi icke kocy ywiH Tanaay
XonarbliH (6) TypTiHi3 (bacbiHpbI3)

® Copy Xbingamabifbl (KyarT):

TaHnpay xonafbiH (6) TYpPTiHi3 )xaHe TeMeH-
XOFapbl XbIMMKbITbIHbI3:

COPFbILL XXeNAEeTKILUTIH, XblngamablfblH (KyaTbiH)
apTTbIpy YLWiH OHFa kapan (0-10);

COpFbILL XXenAeTKILUTIH XblnAamabiFblH (KyaTbiH)
KeMiTy yLiH confa kapaw (0-10);

® Tanmep

Tanmep PyHKLMACBIH COPFbIL XKenAeTKill
YWiH icke Kocy/peTrey

 CoprbliWw xenaeTkiwTi TaHaay

(kbIngamabik 1 0)

* Tanmep yHKUMACBIH NanganaHy yLiH

(8) TyMeciH 6acbIHbI3 (ke3 kenreH
XbingamablkTa 6onFaHaa)

* Taimep y3aKTblfblH PETTEHI3:
aBTOMaTThI OLLIPY YaKbITbIH apTThIPY YLUIH

TaHAay KypanbiH 6acbIHbI3
aBTOMAaTThI OLWIPY YaKblTbiH a3anTy YLUiH
TaHAay KyparnblH —— NepHeciH 6acbiHbI3

(15) amcnneni kepi caHakTbl KepceTeai,

Eckeptne: Tanvep KongaHeicTa 6onfFaH kesge
COpFbILL XeNAEeTKILTIH AucnneniHi 6ip xarbiHaa

&
MbliHa 6enri naga 6onagpl: . (29)

Tavimep kepi caHakTbl asikTaraH ke3ae, OblObICTbI
curHan weiragbl (2 MUHYT BoVibl HeMece
nnuTkagarbl Tynmenepain G6ipi 6acbinFaHLa), ocbl



kesge (15) gucnneni (.00 6enriciven Gipre
XKbINbINbIKTARAbI.
Tanmepgai ewipy yLuiH:
* Tamak nicipy anmarblH TaH4aHbI3
* Tamepai "J" MoHIHE MbIHAHbIH, KEMeriMeH
OpHaTbIHbI3: ——

EckepTtne: ewkaHaan nepHe 6acbinmMaca,
hbyHKUMS KOCynbl Kanagbl.

@ Cya3riHiH KaHbIfybl MHAMKaTOPbI
TyTiH TapTKbllW TEeXHWKanblK KbI3MET OpblHAAMYybI
KaXeT ke3gdi e3i kepceteai

Mai cyazrici
“FILTER"(17) XL >xaHaab!

WUicke Kocbl 6enceHaipinreH kemip cyarici
"FILTER"(17) CK[ »binbinbiKTaiabl

@ Cyzri KaHbIFybIH 6acTankbl MaHiHe KauTapy
Cyszrinepre (man xaHe/Hemece OenceHgipinreH

KeMip) TEeXHWKarnbIK KbI3MET KOPCETIMreH COH,
nepHeciH 6acbin TYPbIHbI3;
FILTER" XKLLA ewin, caHay 6acTanaasi.

@® bBenceHgipinreH kemip wuic
KaHbFybl UHOMKATOPbIH iCKe KoCcy

Byn nHavkaTop ageTTe ewipyni 6onagbl.

OHbl icke Kocy YyWwiH Oafgapnamanay — yuWliH,
MblHanapAbl OpbIHAAHbI3:

CY3riCiHiH

I

- TyTiH TapTKbILIJTbIO nepHeciH 6acy apKbinbl icke
KOCbIHbI3;

- COpy MOTOpbl MeH nicipy anmakTapbl ewipyni
6onFaH ke3ge, nepHeCiH 6acbin TypbIHbI3;

- "FILTER" jcke kocbinagbl Oa, KYpbInFbiHbIH icKe
KOCbINFaHbIH KOPCETY VILiH eLesi.

@ Uicke Kapchbl 6enceHAaipinreH kemip cysriciHin
TONy UHAMKATOPbIHbIH eLlyi
XOFapblga cunatTanfaH icke Kocy KagamaapbiH
KanTanaHpl3
"FILTER"  ypinbinbikTangsl  Aa,
OLLIKEHIH KepceTy YLUiH eLwe,.

KYPbIIFbIHBIH
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® ABTOMAaTThbI PpeXUm

MnuTta eH calkec XbingamabIKNeH Kocbinaabl XaHe
COpy  CbiNbIMAbIbIFbIH nicipy  anmarbiHOa
nanganaHbinaTblH Makcumangbl nicipy AeHreniHe
ceukecTeHaipeai.

Mnuta ewipinreHae, copfbiw Kanablk 6ynap meH
vicTepdi Ok YLiH copy XblngamabliFbiH GipTe-
GipTe aszaiTbin, Genimaenai.

Bfn PYHKLMSAHBI iCKe KOCY YLLIH:

(7) nepHeciH xbingam GackiHe3, "(A)" CKI
xoHe (18) CK[ »kaHbIn, nnuTaHblH, OCbl pexumae
XKYMbIC iCTEWTIHIH Ginaipes;.

O®SNAP® eHimimeH aBTOMaTTbI NAIUTa peXumi
TyTiH TapTkeilt neH SNAP®, apacbkiHa bainaHbic
opHaTy xonbl Typanbl aknapattel SNAP®
KYpbInFbiCbIMEH GepinreH HyckayrblKTaH KepiHi3
HeMmece www.elica.com canTblHa KipiHi3.
Eckeptne: SNAP® nnutameH ©6ip Mesringe
XKYMbIC iCTEN anaTbliH KOCbIMLUA COpPFbILL KypbISFbl
6onbin Tabbinagsl.

Byn pyHKUMSAHBI iCKe KOCY YLUiH:

(7) Ty"MeciH BackiHbi3, "(A)" (18) XKLL,
xoHe “SNAP” (21) XKLWA TyTiH TapTKbILWTbIH, OCbl
pexumae XymbIC iCTen TypFaHbliH KepCeTy YLUiH
XaHagbl.

Byn kypbinFbiHbl Tepese pgatuuri XUbIHTbIFBIMEH
Gipre nainaanaHyra 6onaabl (oHbI ©HAIpYwWi 6epmeiai).

Erep Tepese patuuri Gap XWHAK opHatbinca (tek
EXTRACTOR (TyTiH _COpfbIll) pexuMi _KonaaHbinFaH
Xaffanga), AaTtuMk  OpHaTbiiFaH  Genveperi  Tepese
*abblrnFaH cailbiH aya copy TOKTanap!.

¢ XWHAK neH KypbinFbl apacblHAarbl 3nekTphik
6ainaHbICTbl GiNiKTi )XoHe MamaHAAHAbIPbINFaH TEXHUK
OpHaTybl Kepex.

* XXWHAK kypampac Genikke xaHe OHbl KYpbITFbIMEH
Gipre naipanaHyra pykcat GepeTiH  Kayincisgik
CTaHpapTTapblHa coWkec 6Genek cepTudmkaTTanybl
kepek. OpHaTy XyMbICbl TYPMbICTbIK Xyiienepre
apHanFaH aFbIMAaFbl epexenepre cai opbIHAANYbI THiC.
ECKEPIHI3:

* XWHAKTbIH KypbinfFbifa XanfaHaTbiH CbIMAApbl
cepTudmKaTTanFaH Kayincia KocbiMla TOMEHri KepHey
(SELV) Ti36eriHiH, 6ip 6eniri bonaTbiHaan eTin xanfaHybl
THiC.

* 6yn KypbUFbIHBIH OHAIPYLIiCi akaynapFa xaHe/Hemece
XXUHAKTbI aypbIic opHaTnayfa 6annaHbICTbI
TYbIHAAUTBIH akaynappaaH *oHe/Hemece
npobnemanappaH TyblHAaFaH KONaWcbI3ablK, 3aKbIM
HemMece ©pPT YIWiH ewoip XayankepwinikTi MOMHbIHA
anmangbl.




Temnepatypa peTTeriw

Cunartama

s Epity

On Hasik eHIMAepaiH KyHaprbl (Lokonag, capbl Maid, T7.6.) KypamaapbliHa
3VSIH KeNnTipMelA, alinan epity YLUiH TWiCTi nicipy AeHreiH aHbIKTaiabl

Eckeprty

On TamakTb! KaitHaTbIn xibepmeii, 6ip KanbinTbl Temnepatypaga ynbipetin
nicipyre NaibIKTbl AeHreiai aHbIKTanabl.

s s s Basy kaiHaty
I

On TamaKTbl y3aK yakbIT 6asly kailHaTy AeHreiliH aHblKTaiiabl. KbisaHak
COyCTapblH, €T COyCTapbIH, COpPNaHbl, KOKEHICTep copnacklH (MUHECTPOHE)
6ip KanbInTbl TEMNepaTypameH Micipyre bIHFanmbl (Cymbl XbiMbITKbILL
OpHbIHA NanpanaHyfa eTe xakcbl). On ageTTerigen TamakTbiH,
LaLbIpayblHbiH, Hemece TabaHbIH, TybiHe XabbICybIHbIH anablH anabl.

Byn dyHKUMSHBI TaMaKTbI KaitHay AeHTeliHe KeTKi3reH CoH naiaanaHbiHbI3.
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4.1 Kyar kectenepi

DeHrenai kongaHy

Kyat neHreni Micipy Typi (aucnnen nicipy Toxipubeci MeH nicipy
aaeTTepiH 6ipre kKamTuAabl)
Cy 6onrfaH xafganaa TamakTblH
TemnepaTtypacbiH Te3 KanHaTy AeHreniHe
Boost Tes Kpl3ablpy OeliH Xbinaam apTTbipyFa XXaHe Tamak nicipy
Makcumym CYMBIKTbIKTAPbIH Xbli4aM Kbi3ablpyFa eTe
KyaT bIHFANIbI.
TamakTbl Kbl3apTyFa, nicipyai 6actayra,
8-9 Kyblpy - kariHaTy KaTbIpbliFaH TamMakTapAbl KyblpyFa XaHe
XbiNAaMm KanHaTyFa eTe biHFannbl
) Cmis Kybipyfa, kaiHaTbIn KotoFa, nicipyre xaHe
7-8 Kei3apTy - Kyelpy - KaitHaty oTKa Kaktayfa (5-10 MUHYTTBIK KbiCKa
- OTKa kakray i -
X yakbITTap illiHAe) eTe biHFanbl
OoFapfbl
KyaTt Kybipyfa, kaiiHaTbIn KotoFa, nicipyre xaHe
6.7 Kpi3apTy - nicipy - 6ykTbipy | oTka kakTayra (10-20 MUHYTTBIK KbiCKa
- KybIpy - OTKa Kakray yakbITTap iwiHae), kepek-xapakrapabl angbliH
ana Kbl3gblpyFa eTe biHFansbl
T . _ | KanHatyra, 6asty KaiiHaTbIn KotoFa, nicipyre
4-5 Micipy - GyKTbIpy - KybIpy (y3afblpak yakblTka) eTe biHFaunnbl [MacTaHbl
oTKa kakray
apanacTbipy
CyMbIKTbIK (MbICansbI, Cy, Wapan, copna, cyT)
Mlicipy - KaiHaTy - KolonaTy KocklriFaH Taramasl (kypiL, coyctap,
34 KypFaKTai KyblpblfiFaH Taramaap, 6anbik)
Oprawa - apanacTbIpy 6 e
ar asly nicipyre, nactaHbl apanacTblpyfa eTe
Ky bIHFANIbI
Cy#bIKTbIK (MbICansl, Cy, Wwapan, copna, CyT)
Mici o KocbInFaH Taramapl (6ip nuTpaeH a3
icipy - kanHaTty - Koronarty Lo .
2-3 Kenemgeri: Kypill, coycTtap, Kyprakram
- apanacTbIpy .
KyblpbiriFaH Taramaap, 6anelk) 6asly nicipyre
eTe bIHFalnbl
EpiTy - XibiTy - XbInbl Mangbl )xyMcapTyfa, LoKonaaThl Xannan
12 Kynae cakray - BankbITyFa, LWarbiH TamakTapabl epiTyre ete
apanacTbipy bIHFANbI
TemeHri YKaHapgaH micipinreH TamaKTbIH LUaFbIH
Kyar EpiTy - Xi6iTy - binbl nopuUMsinapbIiH XbIrbl Kyiiie cakTayFa Hemece
1 Kynge cakray - 6epineTiH TaMakTapablH TeMnepaTypacbiH
apanacTblpy yCcTan Typyfa XaHe pU30TTOHbI apanacTbipyfa
eTe bIHFalnbl
MnuTta kyTy Hemece eLlipy pexumiHge
oLLIPY Henpaik BeTki 6enikke kongay 6onaap! (H-L-O apkbinbl curHan 6epineTiH
KyaT KepceTy Tamak nicipyaeH KewiH kanybl MyMKiH Kangblk
KbI3Y)
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4.2 Tamak nicipy kectenepi

Tamakrap Tamakrap KyaT neHreni meH nicipy 6enriweci |
caHaTbl Hemece nicipy BipiHwi keseH Kyartap | Exinwikesen | Kyarrap |
TYpi
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
nacra Cyapl Kbl3ablpy ApTTbIpY-9 KaVHaTBIN KoK 7-8
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
Macra, Kypiw nacra Cyne! Kei3AeIPY APTTEIPY-9 KaNHaTbIN KoK 7-8
KanHaTbinFaH ; Macra nicipy xaHe .
Kypitt Cyabl Kpi3ablpy ApTTbIpy-9 KaWHaTBIN KoK 5-6
PusotTo KybIpy aHe KyprakTan Kyblpy 7-8 MMicipy 4-5
KaviHaTbinFaH Cyabl Kpi3ablpy ApTTbipy-9 KanHaty 6-7
KyblpbinFaH Mangpl Kel3gblpy 9 Kyblpy 8-9
KekeHicTtep, Maitra ByKTbIpy KbI3ablpy Kepek-xapafbl 7-8 Micipy 6-7
Oypwakrap ByKTblpbinFaH Kbi3gblpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 3-4
KyblpbinFaH KbI3abIpy Kepek-xapafbl 7-8 KeizapTbin 7-8
YeIp! ABIPY Kep p KyblpbiiFaH
Kyprakran ETTi Maiifa Kpl3apTein Kyblpy 7.8 Ricipy 3-4
KybIpy (capbl maiifa Kyblpbinca, 6-kyaTt)
Orka TabaHbl angblH ana Kbi3ablpy 7-8 Exi xarbiH oTka 7-8
Etrep KakTanraH — KakTay
aiifa Kbl3apThin Kyblpy : . !
Keisapry (capbl maiifa Kyblpbinca, 6-kyaTt) -8 icipy 45
Maiira Kbl3apTbin Kybipy 3 . .
Bykeipy (capbl MaliFa Kyblpbinca, 6-kyar) -8 icipy 34
OTka -
KAKTANFaH TabaHbl andblH ana Kel3ablpy 7-8 Micipy 7-8
Maiira Kbi3apTbin Kybipy 3 - .
Banbik ByKTbIPY (capbl MaitFa Kyblpbinca, 6-kyar) 78 Micipy 34
Cyiiblk Hemece TOH Manabl ] 3
KybipbinFaH Kbl2TbIDY 8-9 Kybipy 7-8
OmnetTep Ta6a|jb| capbl Mali He TOH, 6 Micipy 6-7
Mal canbin Kbi3gblpy
OmnetTep Ta6a|jb| capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 5.6
Mal canbin Kbi3gblpy
XymbipTKanap
PKymoak Cyabl Kbl3ablpy ApTTbIpY-9 Micipy 5-6
KalHaTbINFaH/KaHaTbinFaH
o TabaHbl capbl Maii canbin -
Kynmakrap Kbl2TbIDY 6 Micipy 6-7
CyiiblKk MaliFa Kbi3apTbin KybIpy : - .
Keizanak (capbl maii 6onca, 6-kyart) 67 Micipy 34
CyiblK Maiifa Kbl3apThin Kyblpy : - .
Coycrap ET coycbl (capsi maii onca, 6-kyar) 6-7 Micipy 3-4
Bewamensb Heri3ai aanbiHaay (capbl Manabl 5.6 Basy kanHaraHwa 3.4
coychbl EPpITiHi3 XaHe yH cebiHi3) Kbl3AbIPbIHbI3
KarnHaTbinFaH CyTTi KaiiHaTy 4.5 Basy kanHaTbIn 4.5
Kpem KO
Receptrep, BoTtkanap CyTTi KanHaty 4-5 Basy kaitHatbin 2-3
Kpemaep KO
Kypiw . basy kanHaTbIn
6oTKachl CyTTi KbI3ObIpy 5-6 KOIO 2-3
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5. TexHUKanbIK KbI3MET KOpceTy

MnuTara TexHMKanbIK KbI3MET KepceTy

Cak OGonbiHbI3! KaHpan pa 6ip Tasanay He
TeXHMKanbIK KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl
anabiHAa Tamak nicipy anMakrapbIHbIH ewipyni
€KeHIH 9He KbI3y WHAUKATOPbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

5.1 Tazanay
[MnuTkaHbl op nawpganaHFaH calblH Tasanan Kowo
Kepexk.

MaHbI3abl:

AbpasuBTi  rybkanapgbl, wat  rybkanapbiH
nanganaHyfra 6onmangsbl. Onapgapl
navganaHcaHpbl3, YyakplT eTe Kene  LblHbI

3aKbIMAaHybl MYMKiH.
Miw 6ypikkiwTepi He p[Aak KeTipriuTep CUSKTbI
XUMUSINBIK TiTipKeHAipriluTepai nanganaHbaHbI3.

Op navipanaHFaH camlblH, Tamak Kangblkrapbl MeH
AaKTapblH KeTipy YLWiH NnuTaHbl cankblH api Tasa
KyniHOe yCTaHbI3.

KaHT He KypamblHO@ KaHT Merlepi ken Tamak

NMUTaHbl  3akbIMAanadbl XaHe [epeK  anblHybl
Kepek.

Ty3. KaHT XaHe KyM LUblHbl OeTkenai 3akbimaaybl
MYMKiH.

MnutaHbl Tazanay yLwiH )ymcak LybepekTi, KkaFa3
CYIriHi Hemece apHaibl Kypanaapabl
navganaHbliHbI3 (©HaipyLwiHiH HycKkaynapbiH
KagaranaHbi3).

BYMEH TA3AJAFbIWTAPObI NMAAOANAHYFA
BONIMAUAbI!N!

MaHbI3abI:

Erep cymbikTbIKTap Gankaycbi3ga He WwamaaaH Thic
KeCTpenaeH afbin ketce, kaHaan aa Gip KanablKTbl
anbIn TacTan, MakcuMmangbl rmrmeHanbly
Xafgannapga Tasanay YLiH eHiMHiH TeMeHri
XafblHAaFbl afbl3y KrnanaHblH allblHbI3.

18 cypet

TonblK api TepeH Tasanay YLUiH TEMEeHTi HayaHbl
anein Tactayfa 6onagbl.

19-cypet

MeTann rpynbpai Tasapry:

Top bICTbIK CyMeH xaHe BerTapan XyfbiLl
KOCnaMeH KOINMEH XybIrbin, oAaH KeniH
TOTbIKTaHyAbIH anAblH any YLUiH ToMbIK KenTipinyi
Kepexk.
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Copfbill XengeTKillKke KbI3MeT KepceTy

Tazanay
Tazanay ywiH TEK Geiitapan  cymMbIKTbIK
TasanarblLLKa MarnLblHFaH LwybepekTi

nanpanaHbiHpi3. TASAJAFbIWL ACMANTAPObI

HE _ KYPANOAPObI NANOANAHYFA
BOJIMAUADbI!
ABpasusTi  KypampacTtapbl  6ap  eHimaepai

nanganaHyfra §on|v|a17|,qu. .
CNUPTTI NAVOANAHYFA BOJIMAUAObI!

Mawn cyasrici

Tamak nicipy Ke3iHAe LWbiFaTbIH MaWn
GeruwekTepiH TapTbin anagbl.

AilblHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xyiie KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emMec
TasanarbllWThl NaganaHa oTbIpbif, KONIMEH He
bIAbIC XKyFbllUTA TOMeH TemnepaTypaja XaHe
XbIngam TaszanaHbin Typybl KEpek.

blabic XyfblWTa TazanaHfaHHaH KeniH MeTann Man
CYSTiCiHiH TYCi OHpIN KeTyi MyMKiH, 6ipaK OHbIH Cy3y
cunaTTamanapsbl e3repiccia kanagbl.

15-cypet

BenceHaipinred Kemip Cy3ri - Kepamukanbik
(Cy3y HyckacblHa FaHa apHanagbl)

TamakK nicipy ke3iHAe LWbKFaTblH XaFbIMCbI3
vicTepai xosnabl.

Onimge vic cyarici 6ap. ¥3aK yakpiT KonpjaHFaHHaH KeiiH
cy3rinep uicTepre KaHblFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak
TYpiHe XOHe Mall Cy3riCiHiH MaipaH KaHLAnbIKTbl Xui
TasanaHatblHbiHa GannaHbicTbl. Mic cysrinepiH 45 munyT
200°C pevtiH Kbi3abipbinFaH newwte ap 2/3 aliga TepMusnibIK
agicneH kannbiHa kenTipyre ©Gonagbl. CyariHi - AypbIC
KannbiHa KenTipy OHbIH 5 Xbin GONbI Y3MIKCI3 THiMAI XyMbIC
icTeyiH KamTamachI3 eTefi.

Eckepty! Cysrinepai newTin, TybiHge kanabipMaHpbi3,
orapgp! nicipy HayacblHa canbin, opTaLla GuikTikke KOMbIHbI3.
17-17a-17b - 17c-cypeT



5.2 Akaynappabl X0t

ObIOLICTLI CUrHan

~

KocblInybl aHblkTangbl. MHtepdeiic 10
CEKyHATaH KelliH eLep.

naiganaHyLubl
MHTEPENCIHIH, XOFapFbl
KarblHAa.

AKNAPAT Kofbl CUNATTAMA bIKTUMAI CEBEBI LELLIMI
ONeKTpoHAbIK Kawnta
MepmeH anmarbl LWamagaH TbiC GenwekTepain, navganaH6ac

E2 XOFapbl TeMnepaTypara iwingeri GypbIH NNUTaHbIH,
GavinaHbICTbI ewei Temneparypa TbiM carnkblHaaraHbIH

XoFapbl KYTiHi3

ERRO3 Cy, bigpicTap Hemece
+ KinTTiH y3gikci3 (TypaKkTbl) icke acxaHa Kypangaps!

BeTki GenikTeH ke3
KenreH 3aTTbl anbin,
BeTTi CypTiHi3.

Backa kare
cuUrHangapsbl ywiH
(E...U..)

T¥TbIHyLIJbIJ'Iap,D,bI Kongay Kbl3MeTiHe KOHbIpay Wanblin, KaTe Koabl Typanbl

ecen 6epiHi3

5.3 TyTbIHyWbINApAbI KONAAy KbI3MeTi
TyTbIHyWbINaApAbI Kongay KblameTiHe xabapnacy angbiHaa
1. "Akaynapgabl xot" 6enimiHae GepinreH NyHKTTEp Heri3iHAe MaCceneHi K0S anManTbIHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.

2. KypbmnfblHbl eLipin, MaceneHiH ©3AirHeH XOWbIMFaHblH He >XOWbINIMaFaHblH TeKCcepy YLUiH OHbl KanTa

KOCbIHbI3.

Erep TekcepynepaeH keiliH akay »oWbIniMaca, eH XakbiH TyTbIHyWbINapabl kongay opTanbifbliHa

XaGapﬂacbleB.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Jargige tdpselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude vdi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru &ratémbeks. Muul eesmérgil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse voi vale seadistuse
eest.Seadme valimus voib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

O Lugege juhised hoolikalt I&bi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.
@ Seadme elektrislisteemi ei tohi muuta.

@ Enne seadme paigaldamist kontrollige, et iikski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimiitjat ja arge toodet paigaldage.

@ Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiljat ja &rge toodet
paigaldage.

Mérkus: Juhendis siimboliga ,(*)” tahistatud komponendid on

valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa

mudelitega vdi tuleb need soetada eraldi.

© 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jargige tapselt jargmisi
juhiseid: e Mistahes paigaldustodde ajal
ei tohi seade olla Ghendatud elektrivdrku.
e Paigaldus- ja hooldustoid peab tegema
sobiva valjabppega tO0taja, jargides
tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusndudeid. ~Seadme osi  vdib
parandada voi asendada ainult juhul, kui
see on kasutusjuhendis spetsiaalselt
lubatud. e Seadme maandus on
kohustuslik ja seda nduab seadus. e
Elektrijune peab olema piisavalt pikk, et
Uhendada  k60gimoobliga  Uhildatud
seade elektrivorku. e Et paigaldus
vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab
masin olema varustatud automaatlllitiga,
mis tagab taieliku vorgust isoleerimise Il
kategooria Ulepinge korral. e Arge
kasutage harupistikut ega pikendusjuhet.
e Parast paigaldamise |dpetamist ei tohi
elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipaasetavad. e Seade ja
selle ligipaasetavad osad muutuvad
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kasutamisel tuliseks. Olge ettevaatlik, et
te ei puudutaks tuliseid osi. Jalgige, et
lapsed ei mangiks seadmega; jalgige, et
lapsed  oleksid seadmest  ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad
kasutamisel tuliseks. °
Sldamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi l1&heduses kasutada. e Kasutamise
ajal ja parast seda arge puudutage
seadme kuumenevaid osi. e Valtige
lappide vdi sUttimisohtlike materjalide
kokkupuudet pliidiga niikaua, kuni kdik
selle osad on maha jahtunud. Pdlema
sttimise  oht. e Arge asetage
stttimisohtlikke materjale seadmele ega
selle lahedusse. @ Kuum rasv ja 0li
slittivad kergesti. o Arge jatke pliiti
jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva-
voi dlirikkaid toite. @ Kui pliidiplaati tekib
mdra, siis lilitage seade valja, et véltida
elektriloogiohtu. e Seade ei ole
projekteeritud nii, et seda vOiks sisse
lilitada  eraldiseisva  taimeri Vi
kaugjuhtimissusteemiga. e Oli- Vi
rasvarikka toidu jarelevalveta jatmine
selle valmistamise ajal vdib olla ohtlik ja
pbhjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise  ajal  jarelevalveta.
Kiirelt valmivat toitu tuleb jalgida pidevalt.
e Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lllitage
seade vélja ja lammatage leegid naiteks
tuleteki vdi  slttimiskindla  kattega.
Tulekahjuoht: arge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage seadmega
aurupuhasteid. Elektrildogioht. e Arge
asetage plidiplaadile  metallesemeid,
nagu nuge, kahvleid, lusikaid voi
potikaasi, mis vdivad sellel kuumeneda.
e Enne seadme elektrivorku thendamist



kontrollige, kas andmesildil (seadme
alumisel kuljel) toodud vaartused sobivad
elektrivérgu ja pistiku pinge ning
vOimsusega. Kahtluste korral pdorduge
valjadppinud elektriku poole.

Tahtis: e Parast kasutamist lllitage
keeduala vastavast nupust valja, arge
usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist
plidile ning vedelike keetmisel Vi
soojendamisel kasutage madalat
kuumust. e Soojendavad osad ei tohi
tootada, kui neil on tiihjad anumad vdi kui
neil anumaid ei ole. e Parast
toiduvalmistamise  16petamist  lllitage
vastav keeduala vélja. e Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetage otse pliidile
fooliumi  pakitud toitu.  Alumiiniumist
foolium sulab ja kahjustab pliiti
pddrdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe vdi plekkpurke, mida ei ole
enne avatud e need vdivad plahvatada!
See hoiatus kehtib igat tidpi pliidi kohta.
e Suure vdimsuse, naiteks funktsiooni
Booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt
praadimisdli). Liigne kuumus voib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada  véiksemat vdimsust. e
Pott/pann tuleb asetada otse
plidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte
mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele. @ Koérge
temperatuuri  korral vahendab seade
keedualade vdimsust automaatselt. e
Enne seadme puhastamist v6i mis tahes
hooldust6d tegemist eraldage seade
elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast vélja voi lllitades peakilbist
valja seadme elektrilihenduse pealiiliti. ®
KO6igi  paigaldus- ja  hooldustddde
tegemisel kasutage tdokindaid. e Lapsed
alates 8. eluaastast, piiratud fudsiliste,
sensoorsete vOi vaimsete vdimetega
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inimesed ning isikud, kellel puuduvad
selleks kogemused vdi teadmised,
tohivad seadet kasutada  ainult
jarelevalve all voi kui neid on Gpetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e
Tuleb kontrollida, et lapsed ei mangiks

seadmega. e Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta  teha  puhastus- ja
hooldustdid. ) Kui seadme

paigalduskohas kasutatakse gaasi Vi
mdne muu kitteainega  tdodtavaid
seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb
korraparaselt puhastada nii seest kui ka
valjast (VAHEMALT KORD KUUS),
pidades seejuures kinni hooldusjuhendis
esitatud tapsetest nduetest. @ Seadme
puhastusnduete ja filtrite puhastamise voi
vahetamise kohustuse eiramine toob
kaasa tuleohu. e Leekide kasutamise
toidu valmistamisel on rangelt keelatud.
e Lahtine leek kahjustab filtreid ja vdib
pohjustada tulekahju, seeparast tuleb
selle kasutamist igal juhul valtida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et véltida
kuuma oli stttimist. TAHELEPANU: Kui
plidiplaat ~ to6tab, vdivad seadme
ligipaasetavad _ osad kuumeneda.
Tahelepanu! Arge (hendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult  16pule  viidud. e  Suitsu
valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni
kohalike asjakohaste volitatud ametite
méaéarustest. @ Puhastatavat 6hku ei tohi
suunata torusse, mis on mdeldud gaasi
vOi mdne muu kitusega tootava seadme
suitsu valjajuhtimiseks. Seadme
kasutamine on keelatud, kui vére pole
Oigesti paigaldatud! e Paigaldamisel
kasutage Uksnes seadmega kaasas
olevaid kinnituskruvisid. Kui kruvisid
kaasas ei ole, hankige sobivat tudpi



kruvid. Kasutage 6ige pikkusega kruvisid
e 0diged pikkused on  margitud
paigaldusjuhendis. e Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi
negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa (4 x
105 baari). e Hoidke juhend tuleviku
tarbeks alles. Pliidi mGlgi, Uleandmise
vOi kolimise korral tagage juhendi

jaamine toote juurde.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase korvaldamise, aitab kasutaja véltida kahjulike
tagajargi keskkonnale ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev siimbol mmmm néitab, et toodet

ei tohi késitleda olmeprigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti. ~Kérvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid. ~ Lisateavet ~ toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertddtluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaatmete kogumispunktist véi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetiline Ghilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused digeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnamdju: Toiduvalmistamist alustades liilitage seadmel
sisse kdige vaiksem voimsus ning laske sellel todtada ka paar
minutit pérast toiduvalmistamise I8petamist. Suurendage
voimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses,
ning kasutage funktsiooni Booster ainult &armuslikel juhtudel.
Et I6hnade vahendamise siisteem pisiks tohus, asendage
(sGe)filter/filtrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter piisiks
tdhus, puhastage seda vajaduse imnemisel. Téhususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis margitud maksimaalset
kanalisatsioonististeemi diameetrit.

2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi stisteem pdhineb magnetilise induktsiooni
fuisikalisel fenomenil. Sellise slisteemi pdhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.

Eelised
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Vorreldes  elektriliste  pliidiplaatidega ~ saab ~ meie
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

- Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

- Kiirem: liihem toidu soojendamise aeg.

— Tapsem: pliidiplaat reageerib kasklustele kohe.

— Tdhusam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse ulekanne kohe, kui keedundu plaadilt

ara voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

2.1 Kasutatavad kodgindud

Kasutage ainult kddgindusid, millel on simbol .

Téhtis!

Pliidiplaadi plsiva kahjustuse véltimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

* emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
téhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu
jargmisele.

+ Pohi peab olema (ileni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii téhus ja
Uhtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

El!

+ Pahi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

+  Pohi pole lame vi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole taielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.

( } P _-_._\__‘,.\ — '\
! v — "
A A

&

JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine

Poti vdi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka



teised selles jaotises toodud juhised.

2.1.2 Koogindude soovitav 1abimbot

TAHTIS! Vale labimddduga anuma korral keeduala ei

kaivitu.

Erinevate kuumutusaladega kasutatavate kddginGude

minimaalse l&bimd6du leidmiseks vaadake juhendi

illustratsioone.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 1abimdst on sama mis
keedualal.

+ Vdimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Ventilaatori kasutamine
Ventilaatorit saab kasutada vélise valjatdmbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Ohu véljatdmbega versioon
Joonis 7
Aur imetakse valja toruslisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva tihendustoru flantsi kiilge.
Véljatdmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uhendusrdngal:
- kandilise valjatdmbeava korral 222 x 89 mm
- limmarguse véljatémbeava korral @ 150 mm (*)

Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest

véljatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Uhendage

toode torude ja seina valjalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina

ava (tihendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.

Kui torude ja seina véljalaskeava diameeter on vaiksem, on

6hu véljatémbe véimsus vaiksem ja miira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vota tootja endale vastutust.

@ Kasutada véimalikult lihikest ihendust.

@ Piiiidke minimeerida torustiku kéanakute arvu (k&anaku
maksimaalne nurk olgu 90°).

@ Valtige torustiku jarske suunamuutusi.

Filterslisteem

Joonis 10

Enne 8hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja IBhnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral
6hk valjub alusmodbli esimesest osast. Lisateabe saamiseks
vaadake kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreZiimiga
versiooni lisatarvikute lehte.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate koik nii filter- kui ka véljatdmbereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tlipi
paigaldustega.
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3. Paigaldamine

e Nii elektrilist kui ka mehaanilist
paigaldamist ~ tohib  teha  Uksnes
asjakohase valjadppega tootaja.
Kodumasin on mdeldud 2-6 mm
toopinna sisse paigaldamiseks TOPi
korral ja 2,56 mm tO0pinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab
tagaservas jaama vahemalt 5cm,
kilgedel 4cm ja duleval asetsevatest
maoaobliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed.

Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka  koogimoobli  tootja
ettekirjutusi.

& 3.1 Elektritihendus
Joonis 3

e Eemaldage seade elektrivorgust. e
Paigaldustoéd peab tegema sobiva
valjadppega tootaja, kes tunneb kehtivaid
paigalduse ja ohutusndudeid. ® Tootja ei
vastuta  inimestele, loomadele ja
esemetele pdhjustatud kahjude eest, kui
selle peatiki juhiseid on eiratud. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
oleks vdimalik pliidiplaat to6tasapinnast
valja votta. e Kontrollige, et seadme all
oleval andmesildil ndidatud pinge sobiks
elektrivérgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage
pikendusjuhet. e Maandusjuhe peab
olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. e
Kui  kodumasin  tarnitakse  ilma
toitekaablita, siis kasutage kaablit, mille
juhtmete ristldige kuni 7200 W vdimsuse
korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema
vdimsuse korral peab ristldige olema 4
mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi
uheski kohas muutuda toatemperatuurist
50 °C kdrgemaks. @ Seade on mdeldud
olema elektrivrguga pusivalt Ghendatud.



e Tahelepanu! Enne -elektriihenduse

taastamist ja  seadme  tddkorra
kontrollimist ~ veenduge  alati, et
elektrivorgu  juhe  oleks  digesti
paigaldatud. ° Tahelepanu!

Vahelhenduse kaablit tohib vahetada
ainult  volitatud  teeninduskeskus  voi
vastava valjadppega t66taja.

Mérkus. Toode on varustatud vdimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator,
mis vlimaldab seadistada
energiatarbimise maksimumlave (kW).
Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul
parast toote elektrivorku hendamist voi
kui elektrivork taasihendatakse.
Seadistage elektriseadme kaitse
vastavalt  valitud  vGimsuspiirangule.
Funktsiooni Power Limitator
seadistamise tapsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis kasitleb
funktsioneerimist.
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3.3 Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide

ilmnemisel poorduge edasimiitja vOi
teeninduskeskuse poole. Enne drge paigaldamisega
alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote mddtmed sobivad valitud
paigaldamiskohaga.

+ Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) véib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle araviskamist hoolikalt labi, et te
ei viskaks &ra vajalikke tarvikuid.

+ Veenduge, et paigaldamiskoha léhedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi ko6gimdobli ettevalmistamine:

— Toodet ei tohi paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

— Tehke moodblisse 16iked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjaagid.

TAHTIS! Kasutage (hekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, olid, tolm,
vana liimi ja&gid jne). Liim tuleb kanda htlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Parast limimist laske liimil
kuivad umbes 24 tundi.

Joonis 1B-2B . .

Tahelepanu! Kruvideja

kinnitusseadmete ebadige ja juhistele

mlttev?stav,pal aldamine voib kaasa
tuua elektrilisi ohtemarkus. Toote sigeks
paigalduseks on soovitatav kinnitada torud kleeplindiga, mida
iseloomustavad jargmised omadused:

— pehmest PVC-st elastne lint akrilaadil pdhineva limainega

— vastavus standardile DIN EN 60454

- toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

— talub kéikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril



4. Todtamine
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Kuva/leedlambid
Nupud
11.  Vaimsuse (power level) kuvamine
1. Kuumutusala/ventilaatori ON/OFF-nupp 12.  Témbekiiruse (-v6imsuse) kuvamine
2. Kuumutusala positsiooni margutuli 13.  Kuumutusala kuva
3. Kuumutusalade valimine 14.  Ventilaatori kuva
Vdimsuse (power level) suurendamine/vahendamine 15.  Taimeri kuva
4. Temperature manager'i (temperatuurihoidik) 16.  Temperature manager'i (temperatuurihoidiku)
aktiveerimine kuvamine
5. Ventilaatori nupud 17.  Filtrite naidik
6. Ventilaatori valimine 18.  Valjatdmbe automaatfunktsiooni naidik
Témbekiiruse (-véimsuse) 19.  Aktiivse taimeri néidik
suurendamine/vahendamine 20. Aktiivse funktsiooni bridge néidik
7. Automaatfunktsioonide kaivitus 21.  SNAP-iga funkisioneerimise naidik
Filtrite killlastuse lahtestamine
8. Taimeri aktiveerimine
Taimeri aja pikendamine/lihendamine
9. Key lock
9+10. Lapselukk
10. Paus/Recall
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KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tdétatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seepérast votke arvesse jargmist.

+ Osa funktsioone ei aktiveeru v@i lilituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole vdi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

+ Mdnel juhul lilituvad aktiveeritud funktsioonid mdne sekundi
parast automaatselt vélja, kui valitud funktsiooni kasutamiseks
on vajalik veel mdni seadistus, mida pole tehtud (nt ,Lilita
keedusala sisse”, kui valimata on kask ,Vali kuumutusala”
,Tootemperatuur”, ,Lukustus” véi ,Taimer”).

Téahelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljalllitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreziimil. Sellest reZiimist annab juhtpaneelil mérku
siimbol H vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni paneel end vélja
|litab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala siimbolite tahendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse liilitatud o
Power level (vdimsustase) 1.9.p
Residual heat indicator H
Pot detector '_-"
Funktsioon temperature
manager aktiivne o
Funktsioon child lock aktiivne L
; 1
Funktsioon paus HE
Funktsioon automatic heat up H
(automaatne kiirkuumutus)

Plaadi omadused

® Safe activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit llitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on anum. Kui
anumat ei ole véi see eemaldatakse, siis soojendamine sisse
ei llitu vai ldlitub see ise valja.

® Pot detector (anuma detektor)
Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

@ Safety shut down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

® Residual heat indicator (kasutusjargne soojus)

Kui tks voi mitu kuumutusala valja lilitatakse, kuvatakse
vastava ala juures stimbol H. See tahendab, et pliidiplaat
voib ikka veel tuline olla.

Funktsioneerimine
Markus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
koigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sisselllitamine

Vajutage pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nuppu (l) (voi
libistage Ule selle).

Sittiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Valjaliilitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valikuribale (3) v&i libistage
sormega lle selle.

@9 viimsustaset (power level)

Pliidil on 9 vdimsustaset.

Libistage sérmega ule valikuriba (3):
paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tdmmates véimsuse tase vaheneb.

® Power booster (lisavGimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks voimsusele 9), mis to6tab
10 minutit. Parast seda lulitub tagasi sisse varem valitud
voimsus.

Libistage sdrmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon

power booster (mis on vdimsam kui tase 9).
Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala juures siimboliga

® Bridge zones (alade iihendamine)

Tanu funktsioonile bridge saab moodustada (ihe suure ala, nii
et alad teevad koostddd ja toGtavad samal véimsustasemel.
See funktsioon véimaldab toitu valmistada ka véga suurtes
pottides ja kiipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ,,Master” ning
selle taga asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada
teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)




Funktsiooni bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

Teisesel alal sittib pdlema funktsiooni bridge néidik (20)

stimboliga “—¥".
Kuumutusala ,Master” valikuriba (3) abil saate valida
kasutatava vdimsustaseme.

Funktsiooni bridge inaktiveerimiseks tehke labi sama
protseduur, mis aktiveerimisel.

® Temperature manager (temperatuurihoidik)
Temperature manager'i funktsioon vdimaldab eelseadistada
kdige sobivama temperatuuri, et saavutada teie soovitud
tulemus (vaadake selle peatliki I6pus esitatud
temperatuurihoidiku tabelit).

Soovitud kuumutusala valimine.

* Vajutage nuppu a: (4) nii mitu korda, kui vaja, et valida

saadaolevate tasemete vahel sobivaim.

N

- Melting*
(sulatamine)

T

S Warming*
(soojendamin
e)

T

N
%\W %\\ Simmer*
AL 299

(aeglane tuli) —

* Vaadake selle peatiiki [dpus esitatud
temperatuurihoidiku tabelit.

« Valjaltilitamiseks vajutage nuppu veel kord.

Temperatuurihoidikut kasutava kuumutusala juurde ilmub
stimbol &f.

@ Key lock (nupulukustus)

Nupulukustus vdimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t96s ja aitab valtida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

* Vajutage nuppu a (9).
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+ Klahvi kohal asuv leedlamp hakkab pdlema, andes
marku, et funktsioon on aktiveeritud.

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

® Child lock (lapselukk)

Lapselukk ei lase lastel kuumutusalasid voi
valjatdmbesiisteemi kogemata t96le panna. See keelab mis
tahes funktsiooni aktiveerimise.

Lapseluku saab aktiveerida ainult sisselllitatud pliidil, kuid
kuumutusalad (ja valjatdmbestisteem) peavad sel ajal olema
valja lilitatud.

Aktiveerimine
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* Vajutage ja hoidke korraga all nuppe a 9)ja
(10). Helisignaal annab marku funktsiooni rakendumisest ja
ekraanidel (13) ja (14) kuvatakse ,L".

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

® Taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga ning ventilaatoriga).
Kui seadistatud aeg saab I&bi, lilituvad kuumutusalad (voi
ventilaator) automaatselt vélja ja kasutajaid teavitatakse
sellest vastava helisignaaliga.

Taimeri aktiveerimine ja seadistamine pliidiplaadiga
kasutamiseks

+ Valige kuumutusala (véimsus * 0).

+ Taimeri funktsioonile ligipd&suks vajutage nuppu

- =)

* Valige taimeri loendusaeg.

Vajutage valikunuppu + et automaatse véljalllitamise
aega pikendada.
Vajutage valikunuppu ==, et automaatse valjalilitamise
aega lihendada.

Soovi korral korrake protseduuri teiste kuumutusaladega.
Markus. Igale kuumutusalale vdib seadistada erineva
taimeri aja. Ekraanile (15) ilmub 10 sekundiks viimati
valitud kuumutusalale seadistatud aeg, seejérel hakkab
taimer aega nulli lugema.

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit vai kuni mdne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) ilmub vilkuv siimbol &5

Markus. Taimerit kasutava kuumutusala ekraanile ilmub

stimbol &2 (19).



Taimeri valjaliilitamiseks toimige nii.
+ Valige kuumutusala.
+ Seadke taimeri vaartuseks £J, kasutades nuppu amm.

Markus. Funktsioon jaab aktiivseks, kui vahepeal ei
vajutata muid nuppe.

® Munataimer
Munataimer on ajamdéteseade, mis td6tab kuumutusaladest
(ja ventilaatorist) eraldi. Munataimeri aktiveerimiseks vajutage

nuppu == + 8).

Mérkus. Munataimeri aega saate reguleerida samamoodi
nagu tavalise taimeri aega:

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit v6i kuni mdne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) ilmub vilkuv stimbol &2

® Paus
Funktsioon paus véimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies vdimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

111

* VVajutage nuppu m (20)

. . Y
+ Ekraanile (13) ilmub siimbol 1 ¢
Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.
Markus. see toiming taastab plaadi need tingimused, mis
olid enne pausi
311

+ Vajutage nuppu (20).
+ 10 sekundi jooksul libistage 2. kuumutusala (joonis 19)
valikuribal (3) sormega paremale.

Markus. Kui seda 10 sekundi jooksul ei tehta, siis jaab
kuumutusala pausile.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, lilitub kuumutusala automaatselt valja.

® Recall (taastamine
Juhul kui kuumutusala on kogemata valja lilitatud, véimaldab
funktsioon recall taastada ala kéik varem tehtud seadistused.

Aktiveerimine

. I -
» Lillitage ala nupust O uuesti sisse
6 sekundi jooksul ;’)é;rsast véljalulitamist.

* Vajutage nuppu m

jargmise 6 sekundi jooksul.

® Automatic heat up
Funktsioon automatic heat up (automaatne kiirkuumutus)

vdimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei Uleta.

See funktsioon on saadaval tasemetega 1-8.

Aktiveerimine
+ Hoidke valikuriba (3) soovitud vdimsustasemega
pikemalt all.

+ Ekraanile (13) ilmub stimbol :q

@ Power Limitation (vBimsuse piirang)

Funktsioon Power Limitation v8imaldab seadistada toote nii,
et see ei tootaks taisvdimsusel.

Markus. Seadistus rakendub véljalulitatud seadmel ilma et
peaksite vajutama nuppu , kui ihendate keeduala elektrivorku
voi elektrivbrgu uuesti Gthendamisele jargneva 2 minuti

jooksul.(l)

Funktsiooni Power Limitation seadistamiseks toimige nii.

- vajutage ja hoidke pikemalt alla nuppe ﬂja m kuni
kuulete liihikest helisignaali

— kerige korraga liugureid FLjaRLY PP HEEEEETEEET]
vasakult paremale

hoidke pikemalt all vastavalt tahtedele P, kuni kuulete lihikest
helisignaali

36. Taimeri kuvar (15) kuvab simboleid CF6, mis on
mérguandeks, et voite seadistusega jatkata

— alaFL kuvar naitab parasjagu t60s olevat
seadistust **
0=74kW
1=45kW

** vaikeseadistus on 7,4 kW

— funktsiooni Power Limitation seadistuse muutmiseks kerige
liugurit LI EI e rrneey

- kW vaértuse suurendamiseks vasakult
paremale

- kW vaartuse vahendamiseks paremalt vasakule
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— valiku kinnitamiseks vajutage 1 sekundiks nuppe ﬂ m
Kuulete helisignaali, mis annab marku, et seadistus on I6pule
viidud. Funktsioon suletakse.



VENTILAATORI KASUTAMINE

@ Sisseliilitamine

Vajutage pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nuppu (D (voi
libistage Ule selle).

Suttiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Véljaliilitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Ventilaatori sisselilitamine
Ventilaatori aktiveerimiseks vajutage valikuriba (6) (voi
libistage s6rmega (le selle).

® Tombekiirus (-vGimsus)
Libistage sérmega Ule valikuriba (6):

ventilaatori tdmbekiiruse (-vdimsuse) suurendamiseks (0-10)
paremale;

ventilaatori tdmbekiiruse (-vdimsuse) vahendamiseks (0-10)
vasakule.

® Taimer

Taimeri aktiveerimine ja seadistamine ventilaatoriga
kasutamiseks

+ Valige ventilaator (Kiirus t 0).

+ Taimeri seadistamise alustamiseks vajutage (mis tahes
tdmbekiiruse korral) nupule == + (8).

+ Valige taimeri loendusaeg.

Vajutage valikunuppu + et automaatse valjalilitamise
aega pikendada.

Vajutage valikunuppu ==, et automaatse
valjallilitamise aega lihendada.

Ekraanil (15) kuvatakse ajaloendus.

Mérkus. Taimerit kasutava ventilaatori ekraanile iimub stimbol
(29).

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit voi kuni méne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(15) ilmub vilkuv siimbol 2.7

Taimeri véljalulitamiseks toimige nii.

+ Valige kuumutusala.

+ Seadke taimeri vaartuseks £, kasutades nuppu .

Markus. Funktsioon jaab aktiivseks, kui vahepeal ei
vajutata muid nuppe.

382

@ Filtrite kiillastumise indikaator
Ohupuhasti annab mérku, kui on vaja filtreid hooldada.

Rasvafilter
LED FILTER (11) hakkab palema

Aktiivs6el pdhinev I6hnafilter
LED FILTER (1) vilgub

@ Filtrite killlastumise l&htestamine
Parast filtrite (rasva- ja/vdi aktiivsoefiltri) hooldamist vajutage

pikemalt alla nupp
LED FILTER kustub ja lahtestab naidiku loenduri.

@ Aktiivsdel pdhineva I8hnafiltri kiillastumise méarguande
aktiveerimine

See néidik ei ole tavaliselt aktiveeritud.

Aktiveerimiseks toimige ni.

- lilitage keeduala nupust (I) sisse
— valjalllitatud valjatdmbemootori ja keedualadega seadmel
vajutage nuppu ja hoidke seda all

— FILTER siittib pdlema ja seejérel kustub. See tahendab, et
marguanne on aktiveeritud.

@ Aktiivsoel pdhineva I8hnafiltri killlastumise mérguande
inaktiveerimine

Tehke 1abi sama protsess,
aktiveerimisel.

— FILTER \yilgub ja seejérel kustub. See tihendab, et
marguanne on inaktiveeritud.

mille tegite marguande

® Automaatne funktsioneerimine

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega todtavad
keedualad.

Kui keeduala valja lulitatakse, kohandab hupuhasti oma
tdmbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see oleks
auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks tehke nii.
Vajutage lihidalt alla nupp (7). Leed ,{A)" (18) hakkab

pdlema, naidates, et Shupuhasti té6tab sellel reziimil.

@ Ohupuhasti automaatne funktsioneerimine koos
seadmega SNAP®



Uhenduse loomiseks Shupuhasti ja seadme SNAP® vahel
lugege SNAPiga kaasas olevat kasutusjuhendit véi kilastage
saiti www.elica.com.

Mérkus. SNAP® on taiendav Shupuhastusseade mis suudab
Shupuhastiga koost6dd teha.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks tehke nii.
Vajutage lihidalt nuppu @(7) —leed “(A)(18) ja leed
“SNAP” (21) hakkavad pdlema, andes teada, et 6hupuhasti

td6tab sellel reziimil.

Seadet on voimalik kasutada koos sensoriga KIT Window
(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window korral (ainult juhul, kui kasutatakse
VALJATOMBEGA siisteemi) lilitub t6mbereziim vélja, kui

sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.

« KITi elektrilise Uhenduse seadmega peab tegema sobiva
véljadppega tehnik.

* KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see vastab
komponendile endale kehtivatele ohutusnduetele ja
seadmega kasutamise nduetele. Paigaldamisel tuleb
jargida koduseadmetele kehtivaid maarusi.
TAHELEPANU!

+ kaablid, mis hendavad KITi seadmega, peavad olema
0sa maandamata kaitsevéikepinge siisteemist (SELV).

+ Seadme tootja ei vastuta vGimalike ebamugavuste,
kahjude ega tulednnetuste eest, mille on pdhjustanud
sensori KIT vead jaivOi to6torked ja/voi selle ebabige
paigaldus.

Eelseadistatud tasemeliliti

Kirjeldus

s Melting

Vdimsus, mis sobib 6rnade toodete aeglaseks sulatamiseks ilma nende
maitseomadusi muutmata (Sokolaad,
voi, jne).

Vdimsus, mis sobib roogade temperatuuri séilitamiseks delikaatselt, iima

Warming keemistemperatuurile jdudmata.
Vdimsus, mis sobib roogade keetmiseks pikaajaliselt. Sobib tomati-phiste
kastmete, hakklihakastmete ja suppide keetmiseks, hoiab kontrollitud
s s s si N temperatuuri (sobib aurupotiga kasutamiseks). Valdib toidu ile serva minekut
immer A VR ’ S
e ja pohjakérbemist, mis muidu seda toiduvalmistamist iseloomustavad.

Kasutage funktsiooni parast toiduainete keemistemperatuurile viimist.




4.1 Vdimsuste tabel

Kasutatav voimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks - vee

Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile vdi s66gi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
voimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, kilmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (lthiajaliselt 5—210 minutit)
Suurel
vdimsusel Pruunistamine, rostimine, Parim praadimiseks, 6rnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kiipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kiipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
; . . Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
Kipsetamine, hautamine, ! . - .
4-5 raadimine. arillimine kergete mullidega keetmiseks, kiipsetamiseks
P 9 (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
- 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
vB@imsusel . ) , .
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
1.2 Sulatamine - soojas hoidmine - Parim voi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
delal kreemjaks laskmine vaiksemdddulise kiilmutatud toidu sulatamiseks
Madala
vdimsusel Sulatamine - soojas hoidmine - Pa_rlm_varske[t.va_lmlnud vglkese koguse ~tg)lqu soojana
1 . : hoidmiseks voi ndude soojendamiseks vdi risotto
kreemjaks laskmine . ;
kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullvdimsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Kasutatav vdimsus, toiduvalmistamise faas

Toiduained Toidu tilp Alguses V8imsus Ldpus [ Véimsus
Pasta valmistamine
Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 K _la . 7-8
eetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
- . . ) ja )}
Pasta, riis Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 keetmistemperatuuril 7-8
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 Keetmi a ! 5-6
eetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja réstimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 89
Kéaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
gV Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
. . . Rasvas praetud
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 kuldpruun 7-8
Praad Oliga kg[dp{(uunlks muutma 7-8 Valmistamine 34
(vdi vbimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Molerlnlaltlkuljelt 7-8
Liha _ grillimine
Pruunistamine Oliga pruunistamine 7-8 Valmistamine 4-5
_(vdi vdimsusel 6)
Hautis O“gfi. p[gumstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi vbimsusel 6)
Grillimine _Poti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis O“gfi. p[gumstamlne 7-8 Valmistamine 34
(vdi vbimsusel 6)
Praetud Qli véi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendamine voi voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine véi voi 6 Valmistamine 56
Muna rasvaga
Kodvaks/pehmeks . . N
keedetud muna Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatiphine Oliga pruunlstamér)le (v0i voimsusel 6-7 Valmistamine 34
Kastmed Hakklihakaste Oliga pruunlstam6|r)1e (voi voimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
. Pdhja ettevalmistamine (voi } Kergelt keema i
Besciamella sulatamine jahus) 56 viimine 34
" . Kergelt keemas
Kreem Piima keema viimine 4-5 hoidmine 4-5
Magustmfiud, Puding Piima keema viimine 4-5 Kerge'lt k‘?emas 2-3
kreemid hoidmine
I ; . . Kergelt keemas
Riis pimaga Piima soojendamine 5-6 hoidmine 2-3
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5. Hooldus

Kitteplaadi hooldus
Téahelepanu! Enne mis tahes puhastus- v8i hooldustéod

kontrollige, kas keedualad on vdlja lulitatud ja
soojusanduri margutuli valja lilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatk&snu. Nende
kasutamine véib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi rritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid voi plekieemaldajad.

Laske parast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejarel toidujadkidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati - need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv vdivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage  pliidi puhastamiseks ~ pehmet  lappi,
majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel kiiljel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab
jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult ara

puhastada.

Joonis 18

Péhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni kiiljest &ra
votta.

Joonis 19

Metallvdre puhastamine:

Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksudatsiooni valtimiseks kuivage vore
korralikult.
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Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS El
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Valtige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Eemaldab 8hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (vdi kui filtri killastumise
mérguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
kasitsi ja mittesoobiva pesuvahendiga voi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja lihikese pesutstikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas véib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tédomadusi.
Joonis 15

Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I6hnad.

Toode on varustatud I8hnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad
lthema v&i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
tilbist ja rasvafiltri puhastamise korraparasusest. Neid
Idhnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2—
3 kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
Oige ennistamine tagab, et filtrid té6tavad tohusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pdhja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Joonis 17 -17a-17b - 17c

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

~

(pidev).

Liides lilitub vélja 10 sekundi parast.

kasutajaliidese kohal.

VEAKOOD KIRJELDUS VOIMALIK POHJIUS VEA EEMALDAMINE

Nupud lilituvad liiaa kérae temperatuuri Elektrooniliste osade Oodake enne uuesti
E2 P iga korg P sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et

tottu vélja. - g
kérge. pliit jahtuks.
ERRO3
Puh .K
helisignaal Nupu aktiveeritav toiming on piisiv Vesi, potid, kodgitarvikud, uhastada pind. Kui

plaadil on esemeid, siis
eemaldage need.

Kdikide muude
veateavituste korral
E..U..)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

5.3 Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jactisest, kas probleemi on vdimalik ise lahendada.
2. Liilitage seade sisse ja vélja — see vdib probleemi lahendada.
Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis péérduge lahimasse teenindusse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, jvykstancius dél

Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.

Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto

produktams virti ir viimo metu atsiradusiy gary iStraukimui.

Bet koks kitas naudojimas néra leidziamas (pvz., aplinkos

Sildymui). Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz

netinkama naudojima ar netinkama komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota

Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,

techninés priezidros ir montavimo instrukcijos islieka tos

pacios.

@ Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavimg, naudojima, ir
sauguma,

L)' Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

@ Pries montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra pazeisty daliy,
kreipkités | pardavéja ir { renginio nemontuokite.

@ Pries pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardaveéjq ir
{ renginio nemontuokite.

Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,

tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,

kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspejimai

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau
pateikty nurodymuy. e Prietaisas turi bt
atjungtas nuo elektros tinklo pries
pradedant bet kokius  montavimo
veiksmus. e Montavimas ar priezidra turi
bati  atliekami  specialaus  techniko,
laikantis gamintojo instrukcijy ir vietoje
galiojan€iy saugumo normy. Netaisykite
ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose.
e Pagal jstatymus, prietaisg privaloma
[Zzeminti. e Maitinimo laidas turi bti
pakankamai ilgas, kad bity galima
prijungti balde |montuotg prietaisq prie
elektros tinklo. @ Kad montavimas atitikty,
galiojancias normas, reikalingas
daugiapolis jungiklis, kuris uztikrinty
visiSkg tinklo atjungimg Il kategorijos
virSjtampio salygomis, laikantis
montavimo taisykliy. ® Nenaudokite keliy
kiStukiniy lizdy ar ilgintuvy. e Baigus
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montavima, elektros dalys neturi bati
pasiekiamos naudotojui. e |ranga ir jos
prieinamos dalys jkaista naudojimo metu.
Blkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamujy daliy. e Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu. Laikykite vaikus atokiai
ir juos prizidrékite, nes prieinamos dalys
naudojimo metu gali bdti labai karstos. e
Jeigu neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar

aktyvius implantus, prie§ naudojant
indukcine kaitlente, batina patikrinti, ar
stimuliatorius  yra  suderinamas  su

prietaisu. e Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite prietaiso kaitinamyjy daliy. e
Saugokite nuo salycio su Sluostémis arba
kitomis degiomis medziagomis tol, ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai
atvése, nes kyla gaisro rizika. ® Nedékite
jokiy degiy medZiagy ant prietaiso ar
Salia jo. e Karsti riebalai ir aliejai labai
lengvai uzsidega. Bikite atsargls virdami
maista, kuriame yra daug riebaly ar
aliejaus. e Jeigu pavirSius yra jskiles,
iSjunkite prietaisg, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo  elektra galimybés. e
Prietaisas néra skirtas veikti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
kaitlentés su aliejumi ar riebalais gali biti
pavojingas ir sukelti gaisra. e Virimo /
kepimo procesas turi bdti nuolatos

s

s

NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. Kilus gaisrui, iSjunkite prietaisg
ir uzgesinkite liepsna, pavyzdziui,
dangCiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant
virimo / kepimo pavirSiy. ® Nenaudokite
gariniy valytuvy, nes kyla nutrenkimo
elekira pavojus. e Ant kaitlentés
pavirSiaus nedékite metaliniy objekty,
tokiy kaip peiliy, $akuciy, Sauksteliy ir



dangCiy, nes ji gali perkaisti. ® Prie$
prijungdami  prietaisg prie  elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny
lentele (apatinéje prietaiso dalyje), kad
[sitikintuméte, jog {tampa ir galia atitinka
tinklo jtampag bei galig ir prijungimo lizdas
yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
i kvalifikuotg elektrika.

Svarbu. e Baige naudotis, iSjunkite
kaitlente valdymo [taisu, o ne remkités
puody detektoriumi. e Stenkités, kad
skysCiai neiSbégty, todél virdami ar
Sildydami skysCius sumazinkite karstj. e
Kaitinan€iyjy daliy nepalikite jjungty
puodams ar keptuvéms esant tuscioms ir
jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti. e
Baige gaminti valgj, ijunkite naudotg
kaitinimo zong. e Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada
tiesiai nedékite aliuminiu  supakuoty
gaminiy. Aliuminis prilips ir nepataisomai
sugadins jusy prietaisa. e Niekada
nesildykite skardiniy su maistu pries tai jy
neatidare: jos gali sprogti! Sis
perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy
kaitlentétms. e  Padidintos  galios
naudojimas,  pavyzdziui,  ,Booster”
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu,
tokiy kaip kepimo aliejus, Sildymui. Per
didelis karStis gali bdti pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti
mazesne galig. e Indai turi bati uzdéti
tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais bldais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar
keptuveés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant
per aukStai temperatlrai, prietaisas
automatiskai sumazina Kkaitinimo zony
galios lygj. e Prie$ kiekvieng valymo arba
priezidros operacijq iSjunkite prietaisg i$
elektros tinklo, iStraukdami kiStukg arba
iSjungdami kambario pagrindinj jungiklj. ®
Visy montavimo ir prieziliros darby metu
mavékite darbines pirstines. e Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai
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ir fizing, jutimine arba protine negalig
turintys  asmenys arba  asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy Ziniy,
jei jie yra prizidrimi arba jei jiems buvo
pateiktos  instrukcijos apie  saugy
prietaiso naudojimg ir su juo susijusius
pavojus. @ Reikia prizilréti vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. e Draudziama
atlikti priezilrg ir valyti vaikams be
priezilros. e Jei prietaisas naudojamas
vienu metu su kitais dujas arba kitg kurg
naudojanciais prietaisais, patalpoje turi
bati uztikrinta pakankama ventiliacija. e
Prietaiso vidy ir iSore reikia daZnai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES[)
Bet kokiu atveju, laikykités priezitros
instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry
keitimo ir valymo taisykliy, kyla gaisro
rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. @ Atvira ugnis kenkia
filtrams ir gali sukelti gaisra, todél jos
jokiu bldu negalima naudoti. e Kepant
aliejuje bdtina nuolatiné priezidra, kad
perkaites  aliejus  neuzsidegty. -e
DEMESIO: Kkaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @
Démesio!  Nejunkite prietaiso  prie
elektros  tinklo, kol  visiSkai jo
nesumontuosite. ® Dimy Salinimui reikia
taikyti technines ir saugos priemones,
grieZtai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy institucijy reglamentuose
numatytomis nuostatomis. e |Straukiamo
oro negalima tiekti vamzdziu, skirtu
dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy
gary Salinimui. e Niekada nenaudokite
prietaiso, jei grotelés néra tinkamai
sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu tiekiamus montuoti  skirtus
tvirtinimo varZtus arba jei jie nepridéti,
isigykite tinkamo tipo varztus. Naudokite
tinkamo ilgio varztus, kuriy ilgis
nurodytas montavimo vadove. -Kai vienu



metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami prietaisai,
kambario neigiamas slégis negali virSyti 4
Pa (4 x 105 bar). e Labai svarbu
iSsaugoti Sias instrukcijas, kad bty
galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo
atvejais, sitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

Sis prietaisas yra pazymétas kaip atitinkantis Europos
direktyva 2012/19/EB - UK SI 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos jrangos atlieky tvarkymo (EE|A). Uztikrindamas
tinkamag, Sio gaminio Salinima, naudotojas prisideda prie
galimy, neigiamy pasekmiy, sveikatai ir aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis =mmm ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bdti iSmetamas kartu su
buitinémis atliekomis ir turi bdti pristatytas | atitinkama
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés irangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojanias atlieky
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, i$saugojimg ir perdirbimg gausite susisieke su
atitinkamomis  vietinémis institucijomis, buitiniy  atlieky,
surinkimo paslaugy jmonémis ar parduotuve, i§ kurios pirkote
gamini.

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas i
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
+ EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasidlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje
gaminti maista, junkite prietaisg veikti maziausiu greiéiu,
palikite jj jjungta kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj
padidinkite tik, jei dimy ir gary kiekis didelis, o ,Booster"
funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy,
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtrg (-us). Tam, kad riebaly, filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima, ir sumazinti triukSma,
naudokite Siame vadove nurodytaq didziausio skersmens
ortakiy sistema.

pagamintas

2. Naudojimas

Kaitlentés naudojimas

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas S$ia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:
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lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy indukcinés
kaitlentés yra:

- saugesneés: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto $ildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesneés: 90 % sugeriamos energijos paveréiama
karSCiu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés, kar3cio
perdavimas nutraukiamas i karto, taip iSvengiant
nereikalingos karscio sklaidos.

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte

nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

¢ indy SiurkCiu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite kar$ty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medZiagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirsius
netinkamas maistui kepti / virti;

kaitlentés  pavirSiaus  pazeidimu,

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir
induktoriai gali biti neatpazinti;

N

+  dugnas plok3¢ias ir pavirSius néra Siurk3tus.
Sumazina salycio pavirsiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny,  sumazindamas jy  efektyvumg i
pablogindamas virimo / kepimo patirt].

T AP

Svarbu: niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.



2.1.1 Esami indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetiskai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy

skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy

matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly

skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite Sio vadovo

iliustruotq dalj.

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

¢ jei jmanoma, ir ypac, jei puodai aukStesni nei 22 cm,
verdant laikyti ant puody uzdéta dangtj;

* puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.

Siurbimo jrenginio naudojimas
Siurbimo sistema gali bati naudojama gary, iSsiurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Versija su siurbimo jranga
7 pav.
Garai Salinami | iSore pro eile vamzdziy (juos reikia [sigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flanSinés jungties.
Salinimo vamzdzio skersmuo turi biti lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:
- jei iSvadas staciakampis 222 x 89 mm
- jei iSvadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSsamesnés informacijos, zilirékite puslapj apie versijos su

siurbimo jranga priedus $iy instrukcijy iliustruotoje dalyje.

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty alinimo vamzdziy ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flaninés jungties)

skersmeniui.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdzius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés

savybés ir Zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

@ Naudokite kuo trumpesnj vamzd;.

@ Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maziau iSlinkimy
(didziausias iSlinkimo kampas: 90°).

@ Venkite dideliy vamzdzio pjtvio poky¢iy.

Versija su filtru

10 pav.

PrieS vél tiekiant orq | patalpg, siurbiamas oras bus
filtruojamas specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro iSvadas jrengiamas priekinéje
baldo pagrindo dalyje. Dél i§samesnés informacijos Zitrékite
puslap] apie versijos su filtru priedus (Siy instrukcijy
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iliustruotoje dalyje).

Zr. interneto svetaines www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perzitirétuméte visa gama
siilomy rinkiniy, montuojamy jvairias budais: tiek su
filtrais, tiek su siurbimo jrenginiu.

3. Irengimas

e Tiek elektros, tiek mechaninis
instaliavimas ~ turi  bdti  atliekamas
specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveju, elektrinis buitinis
prietaisas yra skirtas jmontuoti | 2-6 cm
storio stalvir$j arba FLUSH atveju - j 2,5
6 cm stalvir§j.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir
sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4
cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy
spinteliy.

SVARBI PASTABA = sidlomi atstumai
yra orientaciniai: projektuojant erdves,
reikia  vadovautis  virtuvés  baldy
gamintojo nurodymais.

& 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo
3 pav.. . ) . .
e Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

e Montavimas turi badti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo,
puikiai iSmananéio vietoje, kurioje
montuojamas  jrenginys, galiojancias
normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz Zala, padarytg
asmenims, gyvinams ar daiktams,
nesilaikant Siame  skyriuje pateikty

nurodymy. e Maitinimo laidas turi bt
pakankamai ilgas, kad baty galima iSimti
kaitlente i$ stalvirSio. e |sitikinkite, kad
[renginio apacioje sumontuotoje
gamyklinéje lenteléje nurodyta jtampa
atitinka namo, kurioje montuojamas
prietaisas, [tampa. e Nenaudokite
ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi
bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. e Jeigu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu
su jrenginiu, naudokite tokj, kurio



minimalus laidininko pjavis bty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty; aukStesnei galiai
naudokite 4 mm2. e Né viename laido
taSke temperatlra negali bati 50 °C
aukstesné, nei aplinkos temperatira. o
Prietaisas yra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine
prie tinklo maitinimo ir, pries tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. e
Démesio! Jungiamajj laidg pakeisti
privalo jgaliotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation*
(galios ribojimo) funkcijg, su kuria galima
nustatyti didziausig suvartojimo ribg kw
Nustatymus reikia atlikti  prijungiant
gaminj prie elektros tinklo arba i§ naujo
prijungus pat] elektros tinklg (per 2
sekanCias minutes). Elektros jrangos
apsaugos dydj parinkite pagal pasirinktg
,Power Limitation“ (galios apribojimo)
lygi. Apie ,Power Limitation“ nustatymo
seka zr. $io vadovo skyriy ,Veikimas®.
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3.3 Montavimas

Prie$ pradedant montuoti:

+ ISpakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru pries
pradédami montuoti.

Patikrinkite, ar [sigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.
Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad bty lengviau
pervezti, pavyzdZiui, maiSeliai su varztais, garantijos ir
pan.).

Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kistukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruo$imas.

Gaminio negalima montuoti vir§ Saldymo prietaisuy,
indaploviy, Sildytuvy, orkai€iu, skalbykliy ir dziovykliy.

Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ statydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias drozles ir
pjuvenas.

SVARBU. Naudokite vienkomponentj klijy hermetika (S), kuris
bty atsparus iki 250° temperatdrai; prieS montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$ciai nuvalyti pasalinant
bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuemiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy, likucius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per
visg rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdziati
mazdaug 24 valandas.

1B:ZB pav. ) )
Démesio!  Netinkamai  sumontavus
varztus ir kitas Siose instrukcijose

nurodytas tvirtinimo detales, gali Kkilti
pavojy su elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys bdty tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdZius Siy savybiy lipnia
juosta:

- minksto PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinkanti standartg DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui’;

- atspari temperattros pokyciams;

- naudojama esant Zemai temperatarai.



4. Veikimas
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Ekranas / LED
Mygtukai
5 11.  ,Power Level* rodymas
1. |J./ISJ. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrengin 12.  Siurbimo greicio (galios) rodymas
2. Kaitinimo zonos padéties rodiklis 13.  Kaitinimo zonos ekranas
3. Kaitinimo zony pasirinkimas 14.  Siurbimo jtaiso ekranas
Power Level* padidinimas / sumazinimas 15.  Timer" ekranas
4. Temperature Manager* suaktyvinimas 16. Temperature Manager* rodymas
5. Siurbimo jtaiso mygtukai 17.  Nejdéty filtry rodiklis
6. Siurbimo jtaiso pasirinkimas 18.  Automatinio siurbimo funkcijos rodiklis
Siurbimo greicio (galios) padidinimas / sumazinimas 19.  Timer* rodiklis suaktyvintas
7. Automatiniy funkcijy suaktyvinimas 20. Bridge“ rodiklis suaktyvintas
Filtry prisisotinimo atstatymas 21. Veikimo su SNAP rodiklis
8. Timer* suaktyvinimas
Timer* laiko padidinimas / sumazinimas
9. Key Lock®
9+10.  Child Lock”
10. Pauzé / atkirimas
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Kaitlentés savybés

@ ,Safe Activation®

Gaminys suaktyvinamas tik, jei kaitinimo zonoje yra puody;
kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei
puody néra arba jie nuimami.

@ ,Pot Detector”
Gaminys automatiSkai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ ,Safety Shut Down"

Saugumui uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

@ ,Residual Heat Indicator"

18jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj A

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

® |jungimas

Paspauskite (palieskite) (I) 1.N18J. kaitlente / siurbimo
jrengin;.

|sijungia signaliné lemputé, nurodanti, kad kaitlenté / siurbimo
jrenginys yra paruo$tas naudoti.

Norédami iSjungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

® Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) pasirinkimo juosta (3), atitinkancia
norima kaitinimo zona.

@ 9 Power Level"

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir pirStais slinkite iSilgai pasirinkimo juostos (3):
{ deSing, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZintuméte galios lygj;

@ ,Power Booster*

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitantg lygio), kuris
iSlieka aktyvus 10 minu€iy ir po Sio laiko galia grizta |
ankstesnj lygj.

Palieskite ir pirStais slinkite iSilgai pasirinkimo juostos (3) (iki
didesnio lygio, nei 9) ir suaktyvinkite ,Power Booster*
,Power Booster* lygis rodomas pasirinktoje zonoje simboliu ,,
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® Bridge Zones"

Su ,Bridge“ funkcija kaitinimo zonos puséje gali veikti
kombinuotu rezimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio
zong. Su $ia funkcija galima tolygiai virti maista didelése
kepimo skardose ir puoduose.

Galima bendrai naudoti prieking kaitinimo zong ,Master" su
atitinkama zona gale ,Papildoma*

(norédami patikrinti, kuriose zonose §i funkcija numatyta,
ziarékite Siy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,Bridge” funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

- uzsidega rodiklis ,Bridge* (20) kaitinimo zonoje ,Papildoma*“

»”

- naudodami pasirinkimo juosta (3), priklausancia kaitinimo
zonai ,Master”, galima nustatyti darbinj lygj (galia)

- norint ijungti funkija ,Bridge” pakanka pakartoti tg pacig
suaktyvinimo procedirg

@ ,Temperature Manager*

,Temperatur Manager* - tai funkcija, su kuria galima nustatyti
i$ anksto pasirinktg tinkamiausig temperatdra, norint pasiekti
pageidaujama rezultata (zitrékite lentele ,Temperature
Manager” Sio skyriaus pabaigoje).

Pasirinkite pageidaujama kaitinimo zona.

+ Vieng ar kelis kartus paspauskite a: (4) , kad
pasirinktuméte tinkamiausia modelj i$ pateikty;

N

%\\ Melting*

%‘\\ %\ Warming* 0N
N \NT

%\\ %\ %\\ Simmer*

“ &

* Zinrékite lentele , Temperatiire Manager* $io skyriaus
pabaigoje.

+ Paspauskite dar karta, kad iSjungtuméte.

Kaitinimo zonos, kurioje jjungtas , Temperature Manager"
ekrane parodomas simbolis , A

@ Key Lock"
Su ,Key Lock" galima uzblokuoti kaitlentés nustatymus, kad

nebaty galima atsitiktinai modifikuoti, paliekant suaktyvintas
jau nustatytas funkcijas.



Suaktyvinimas:

* paspauskite a 9)

vir§ mygtuko esantis LED uZsidega, nurodydamas, kad
buvo suaktyvinta

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

@ .Child Lock"

Su ,Child Lock" galima apsaugoti, kad vaikai atsitiktinai
nejjungty kaitinimo zony ir siurbimo zonos, nes ji neleidzia
suaktyvinti jokios funkcijos.

,Child Lock“ galima suaktyvinti tik, kai produktas jjungtas, bet
kaitinimo zonos (ir siurbimo zona) iSjungtos.

Suaktyvinimas:

+ vienu metu nuspauskite ir laikykite nuspaustus ﬂ 9)
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ir m (10); dvigubas garso signalas nurodo, kad
funkcija suaktyvinta ir rodoma " ekranuose (13) ir (14).

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.

@ Timer*

,Timer" funkcija — tai atgalinis laiko skaiciavimas, kurj galima
net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienoje kaitinimo zonoje
(arba siurbimo zonoje).

Pasibaigus nustatytam laikui, kaitinimo zonos (arba siurbimo
zona) automatiSkai iSsijungia ir naudotojas perspéjamas
atitinkamu garso signalu.

Kaitlentés ,Timer" funkcijos suaktyvinimas /
nustatymas

+ Pasirinkite kaitinimo zong (galia * 0).

+ Paspauskite == = (8) , kad pasiektuméte funkciia
,Timer*

* Nustatykite , Timer* trukme:

paspauskite rinkikl['l',kad padidintuméte automatinio
i$jungimo laika;

paspauskite rinkik|{ =mm, kad sumaZintuméte
automatinio i8jungimo laika.

Jeigu norite, pakartokite Siuos veiksmus su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienai zonai gali bati nustatytas kitoks
,Timer*; ekrane (15) 10 sekundziy bus rodomas paskutinés
pasirinktos kaitinimo zonos atbulinis skaiciavimas, o po to
bus rodomas trumpesnio laiko atbulinis skai¢iavimas.

Kai laikmatis baigia skaiciuoti atbuline tvarka, jsijungia garso
signalas (trunka2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj

kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (15) mirksi,
rodydamas simbolj /.0,

Pastaba: kai naudojamas ,Timer*, kaitinimo zonos ekrano

g
Sone rodomas simbolis &2 (19)

Norédami iSjungti , Timer*:
+ pasirinkite kaitinimo zona,
* nustatykite verte laikmatyje 40", naudodami e

Pastaba: funkcija iSlieka aktyvi, jei tuo tarpu
nepaspaudziami kiti mygtukai.

® Eqg Timer"
,Egg Timer* — tai atskirai nuo kaitinimo zonuy, (ir siurbimo
zonos) atvirktine tvarka skaiciuojamas laikas. ,Egg Timer*

suaktyvinamas paspaudus == + 8).

Pastaba: norédami nustatyti funkcija ,Egg Timer*,
vadovaukités ta pacia tvarka, kaip ir su funkcija , Timer*:

Kai laikmatis baigia skaiCiuoti atbuline tvarka, jsijungia garso
signalas (trunka2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj
kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (15) mirksi,
rodydamas simbolj A,

® Pauzé
Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:

4111
. paspauskit’e'm (10)

* rodomas ! f* ekrane (13).

Norédami iSjungti funkcija:
Pastaba: $is veiksmas atstato iki pauzés buvusia,
kaitlentés bakle
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* paspauskite m (20)

« per 10 sekundziy pirStais slinkite | deSine iSilgai
Pasirinkimo juostos (3), susijusios su 2 kaitinimo zona
(19 PAV.);

Pastaba: jei veiksmo neatliksite per § laikg

pauzés funkcija lieka suaktyvinta.

Pastaba: jei po 10 minu¢iy, Pauzés funkcija neisjungiama,
kaitlenté i$sijungia automatiskai.

@ Recall"

Su funkcija ,Recall* galima atkurti visus kaitlentéje atliktus
nustatymus, jai atsitiktinai iSsijungus.




Suaktyvinimas:

+ vél jjunkite kaitlente (D
per 6 sekundes ‘nuo iSjungimo

* paspauskite m *

per kitas 6 sekundes

@ ,Automatic Heat UP"

Su funkcija ,Automatic Heat UP* galima greiCiau pasiekti
nustatytg galia; su Sia funkcija galima pasinaudoti privalumu ir
gaminti grei€iau, taciau nerizikuojant sudeginti maista, nes
temperatdra nevirija nustatyto lygio.

Sig funkcija galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:

+ pasirinkimo juostoje (3) ilgai spauskite pageidaujama,
galig.

+ rodomas rcl' ekrane (13).

@ ,Power Limitation”

Su funkcija ,,Power Limitation" galima nustatyti gaminio
veikima, apribojant didZiausig energijos suvartojima.
Pastaba: nustatyma reikia atlikti, kai kaitlenté iSjungta

nespaudziant mygtuko (D tuo metu, kai kaitlenté
prijungiama prie elektros tinklo arba pats elektros tinklas
prijungiamas i$ naujo, per 2 sekancias minutes.

Norédami nustatyti ,Power Limitation":
111

- paspauskite ir ilgai laikykite nuspaustus mygtukus ﬂ m
, kol pasigirs trumpas garso signalas

- vienu metu pastumkite slankiklius FL ir RL

PEPEEREEEET N i eaires | desine,

ir ilgai laikykite nuspaude Salia raidziy P, kol pasigirs trumpas
garso signalas

38. laikmacio ekranas (15) rodo s