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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati allapparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

O Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

@ Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

@ Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore € non proseguire
con linstallazione.

® verificare lintegrita dellapparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

® 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni: e L’apparecchio
deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualunque intervento
di installazione. e L'installazione o la
manutenzione deve essere eseguita da
un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel
rispetto delle norme locali vigenti in
materia di sicurezza. Non riparare 0
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio
se non specificamente richiesto nel
manuale d’'uso. e La messa a terra
dell'apparecchio € obbligatoria per legge.
e |l cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il
collegamento dell'apparecchio, incassato
nel mobile, alla rete elettrica. @ Affinché
linstallazione sia conforme alle norme di
sicurezza vigenti, occorre un interruttore
omnipolare a norme che assicuri la
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disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di
sovratensione lll, conformemente alle
regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. e Una volta
terminata [linstallazione, i componenti

elettrici  non dovranno piu  essere
accessibili dall'utilizzatore. °
L'apparecchiatura e le sue parti

accessibili  diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti. @ Fare attenzione
che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a
distanza e sorvegliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde
durante l'uso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima delluso del
piano ad induzione, che il proprio
stimolatore  sia  compatibile  con
I'apparecchio. e Durante e dopo luso
non toccare gli elementi riscaldanti
dell’'apparecchio. e Evitare il contatto con
panni o altro materiale infiammabile fino
a che tutti i componenti dell'apparecchio
non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. e Non riporre
materiale infiammabile sullapparecchio o
nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco.
Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di
grasso e di olio. -Se la superficie e
incrinata, spegnere l'apparecchio per
evitare la possibilita di scossa elettrica. @
L'apparecchio non é destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.
e La cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso puo essere
pericolosa e generare incendi. e I
processo di cottura deve essere



sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato
continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al
contrario, spegnere l'apparecchio e
soffocare le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta antincendio.
Pericolo di incendio: non poggiare oggetti
sulle superfici di cottura. e Non usare
pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. o Non appoggiare oggetti
metallici come coltelli, forchette, cucchiai
e coperchi sulla superficie del piano
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
e Prima di allacciare l'apparecchio alla
rete elettrica: controllare la targa dati
(posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti
a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare  un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il
piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le
fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire
o riscaldare liquidi, ridurre l'alimentazione
di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle
vuote oppure senza recipienti. ® Una
volta terminato di cucinare, spegnere la
relativa zona di cottura. e Per la cottura
non utilizzate mai dei fogli di carta
dalluminio, e non posate  mai
direttamente  prodotti  imballati  con
alluminio.  L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai
una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere!  Questa
avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
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piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non &
adatta per il riscaldamento di alcuni
liquidi come ad esempio lolio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe
essere pericoloso. In questi casi si
consiglia l'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere
posti direttamente sul piano cottura e
devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oggetti tra la pentola e il
piano cottura. e In situazione di elevate
temperature |'apparecchio  diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire  l'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando
linterruttore generale dell'abitazione. e
Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e L’apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dellapparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. e | bambini devono essere
controllati affinché non giochino con
lapparecchio. e La puliza e la
manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e |l
locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando l'apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad altri
apparecchi a combustione di gas o altri
combustibili. e  L'apparecchio va
frequentemente pulito sia internamente
che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle



istruzioni  di manutenzione. °
L'inosservanza delle norme di pulizia
dell'apparecchio e della sostituzione e
pulizia dei filtri comporta rischi di incendi.
e E' severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera &
dannoso ai filtri e puo dar luogo ad
incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta
sotto controllo onde evitare che [olio
surriscaldato  prenda  fuoco. °
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
e in funzione le parti accessibili
dell'apparecchio  possono  diventare
calde. e Attenzione! Non collegare
I'apparecchio alla rete elettrica finché
linstallazione non & totalmente
completata. @ Per quanto riguarda le
misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai
regolamenti  delle  autorita  locali
competenti. e L’aria aspirata non deve
essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai
I'apparecchio senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con |'apparecchio
per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione. o
Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la  pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10° bar). e E importante
conservare questo manuale per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco,

assicurarsi che resti insieme al prodotto.
Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla

41

Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENI/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
si inizia a cucinare, accendere I'apparecchio alla velocita
minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il
termine della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di
grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il
sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando &
necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il
filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piur sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.




2.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondi non piatti 0 con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone I'efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

r"“\\;\.-.. —
'( ~ '—'7'.:--;_1l—‘ 7
)= = Sl
Le

Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.

2.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

2.1.2 Diametri fondi pentola consigliati
IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo

manuale.

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai
22 cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione dell’aspiratore
Il sistema di aspirazione pu0 essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

@ Versione aspirante

Fig. 7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli

accessori della versione aspirante nella parte illustrata di

questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a

parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di

raccordo).

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro

inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di

aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

@ usare un condotto I piti corto possibile.

@ usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).

@ Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

Fig. 10

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello zoccolo
del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri odori. Per
maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori
della versione filtrante (nella parte illustrata di questo
manuale).

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per
poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.




3. Installazione

e Llinstallazione sia elettrica che
meccanica , deve essere eseguita da
personale specializzato.
L'elettrodomestico e realizzato per
essere incassato in un piano di lavoro
spessore 2-6 ¢cm, in caso di installazione
TOP ; 2,5-6 ¢cm in caso di installazione
FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura
e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di  almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto
ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono
indicative: nella progettazione degli spazi
vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

& 3.1 Collegamento Elettrico

Fig. 3

e Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica. eL'installazione deve essere
effettuata da personale
professionalmente qualificato a
conoscenza delle norme vigenti in
materia d'installazione e sicurezza. ell
costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive
fornite nel presente capitolo. ell cavo di
alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la
rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta
sul fondo dell'apparecchio corrisponda a
quella dellabitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. o ||
cavo elettrico della terra deve essere
2cm piu lungo rispetto agli altri cavi. e
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia
dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori
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minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200
Watt,; mentre per potenze superiori deve
essere 4 mm2). e In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e L'apparecchio & destinato
ad essere connesso permanentemente
alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare il
circuito all'alimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento,
controllare sempre che il cavo di rete sia
stato  montato  correttamente. o
Attenzione! La sostituzione del cavo di
interconnessione deve essere effettuata
dal  servizio  assistenza  tecnica
autorizzato o da persona con qualifica
similare.

Nota: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitation che permette di
impostare una soglia massima i
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento
del collegamento del prodotto alla rete
elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Dimensionare la protezione
dellimpianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la
sequenza di settaggio del Power
Limitation consultare questo manuale
nella sezione Funzionamento.



3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di

problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+ Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

»  Verificare che allinterno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

»  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puod essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, fori, lavatrici e
asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle

temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Fig. 1B-2B

Attenzione! La mancata installazione di
viti e dispositivi di fissaggio in conformita
di queste istruzioni pud comportare rischi

di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza allinvecchiamento

- resistente agli shalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature
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4. Funzionamento

Pannello di controllo

Nota: Per selezionare i comandi & sufficiente sfiorare (premere) i simboli che li rappresentano

SNAP
11 — FILTER
(A}

Tasti
1. ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano cottura

2. Selelzione zone di cottura
Aumento Power Level

3. Aumento velocita (potenza) di aspirazione
4. Diminuzione Power Level
Diminuzione velocita (potenza) di aspirazione

Diminuzione tempo Timer

5. Attivazione Timer
Aumento tempo Timer

6. Attivazione funzioni automatiche
Reset saturazione filtri

Display / LED

7. Visualizzazione Power Level

8. Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione
9. Indicatore timer attivo

10. Indicatore tempo Timer

11. Indicatore funzione di aspirazione automatica

Indicatore assistenza filtri
Indicatore funzionamento con SNAP
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UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le piti rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

+ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
0 quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

! Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa a
Power Level 1.8.P
Residual Heat Indicator H

Pot Detector

Funzione Bridge attiva

Funzione Temperature Manager
attiva

Funzione Child Lock attiva i
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Caratteristiche del piano

® Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o Si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

® Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piti zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo H

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione € prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione

Premere (sfiorare) (D ONJ/OFF piano cottura/ aspiratore
La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione ¢ prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura

Sfiorare (premere) il tasto di selezione G , corrispondente
alla zona di cottura desiderata.

® 9 Power Level
Il piano ¢ dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare (premere) il tasto di selezione G , per
aumentare il livello di potenza;

sfiorare (premere) il tasto di selezione @ , per diminuire il
livello di potenza;
Il livello di potenza viene indicato nel display della zona

selezionata : /... G



@ Power Booster

Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 9), che rimane attivo per 5 minuti, dopodiche la
potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare (premere) il tasto di selezione G , per aumentare
il livello di potenza (oltre il livello 9) ed attivare il Power
Booster

II'livello Power Booster & indicato nel display della zona
selezionata con il simbolo”

NB: la zona di cottura @ (FIG.19), non dispone di un
timer per il Power Booster;

per disattivare il Power Booster premere @

@ Bridge Zones
Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di

lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare la zona di cottura “Master” G
(che deve essere a livello di potenza 0)

- tenere premuto G fino all'emissione di un segnale

acustico, che sara seguito dall'apparire del simbolo *
lampeggiante, nel display (7) della zona di cottura
“Secondaria”

- selezionare la zona di cottura “Secondaria” entro 3
secondi

- impostare il Livello (Potenza) di esercizio G dalla
zona di cottura “Master”, che verra visulizzato nel relativo
display (7)

Nota: per disattivare la Funzione Bridge é sufficiente portare
la zona di cottura a temperatura o

@ Temperature Manager

Temperature Manager & una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante ad un livello di potenza ottimizzato tra 0 e 1; ideale
per tenere in caldo i cibi gia pronti.

La funzione Temperature Manager si attiva alla prima

pressione del tasto +
Nel display della zona che sta lavorando in Temperature
Manager compare il simboo “Audf”

@ Child Lock

Il Child Lock permette di evitare che i bambini possano
accidentalmente accendere le zone cottura e la zona
aspirante, inibendo l'attivazione di qualsiasi funzione.

Il Child Lock puo essere attivato solo con prodotto acceso ma
con zone di cottura (e zona aspirante) spente.

Attivazione:

* premere e tenere premuti contemporaneamente G

(FR) e

* poi di nuovo e il selettore G (2-FR);
un segnale acustico indica che il Child Lock ¢ attivo,e
viene visualizzata una "L" nei display (7).

Disattivazione:

* premere e tenere premuti contemporaneamente G

@2FR)e

* poi di nuovo@;

un segnale acustico indica che il Child Lock ¢ disattivato,
scompare la "L" nei display (7).

Disattivazione temporanea: € possibile utilizzare una
zona di cottura anche con il Child Lock attivato.
Procedere come segue:

* premere e tenere premuti la G (2-FR) e @

Sara ora possibile utilizzare normalmene la zona di cottura, il
Child Lock si riattiva allo spegnimento del piano di cottura.

@ Timer

La funzione Timer & un countdown che € possibile impostare,
anche contemporaneamente, su ogni zona cottura (e sulla
zona aspirante).

Al termine del periodo impostato la zona cottura (o la zona
aspirante) si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.

Il Timer si attiva premendo il simbolo @

appena il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, 0 smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (10) lampeggia,
con simbolo “00".

Regolazione della funzione Timer per il piano cottura
' +

* Selezionare la zona di cottura

V)
* Premere Oper accedere alla funzione di regolazione.
* Regolare il tempo di durata del Timer:



V]
premere il selettore O per aumentare il tempo di
spegnimento automatico

premere il selettore selettore @ , per diminuire il
tempo di spegnimento automatico

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per le altre zone di
cottura.

Nota: Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer
diverso; nel display (10) comparira, per 10 secondi, il conto
alla rovescia dell ultima zona di cottura selelzionata,
dopodiche verra visualizzato il conto alla rovescia con
tempo minore.

Per lo spegnimento del Timer:

« impostare il valore del timer a " , tramite @

* spegnere il piano cottura, tramite O

Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel

frattempo, altri tasti.
Nota: al lato della zona di cottura, con Timer in uso,

appare il simbolo

® Eqgg Timer

La funzione Egg Timer & un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante). Al termine del periodo
impostato I'utente viene avvertito con apposito segnale
acustico.

- ™
L'Egg Timer si attiva premendo .
Nota : per la regolazione della funzione Egg Timer seguire la
stessa procedura della funzione Timer.

@ Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone l'assorbimento
massimo.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto O al momento del collegamento del piano
cottura alla rete elettrica, o alla riconnessione della rete
elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi.

Per settare il Power Limitation :

- premere

- continuando a tenere premuto @ premere e rilasciare
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- verra emesso un breve segnale acustico

- continuando a tenere premuto

premere e rilasciare
$ Jeny

- a questo punto & possibile rilasciare il tasto @:

— il display (7) della zona FL mostra in sequenza
alternata i simboli “C" e “0", ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio

— ildisplay (7) della zona RL mostra il settaggio
corrente**
0= 7,4KW
1=31KW
2= 45KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW
- per cambiare l'impostazione del Power Limitation premere
+):] (2-FL)
- per salvare la scelta effettuata premere @ per 2

secondi; verra emesso un segnale acustico prolungato a
confermare I'avvenuto settaggio.

- premere O per uscire dalla funzione

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

@ Accensione

Premere (sfiorare) d) ON/OFF piano cottura/ aspiratore
La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione e prioritaria su tutte le altre.

® Accensione dell’aspiratore:

+

[

°»
Sfiorare (premere) il tasto di selezione ¢
I'aspiratore

per attivare

® Velocita (potenza) di aspirazione:

Q
sfiorare (premere) il tasto di selezione , per
aumentare la velocita (potenza) di aspirazione (0-10);

+

sfiorare (premere) il tasto di selezione
la velocita (potenza) di aspirazione (10-0);

, per diminuire



® Timer
Il Timer si attiva, da qualsiasi velocita, premendo il simbolo

S

nel display (10) viene visualizzato il conto alla rovescia,

nel display (9) appare il simbolo &2

Regolazione del Timer, per I'aspiratore
E’ possibile intervenire e variare i tempi di spegnimento
preimpostati. La variazione va eseguita da Timer attivato.

V]
* Premere C) per aumentare il tempo di spegnimento
automatico

* Premere @per diminuire il tempo di spegnimento
automatico

@ Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri:

Filtro grassi
il LED “FILTER"(11) si accende

Filtro odori a carbone attivo
il LED “FILTER"(11) lampeggia

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo

carbone attivo) premere a lungo il tasto ;
il LED “FILTER" sj spegne, facendo ripartire il conteggio
dell'indicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtro odori a
carbone attivo

Questo indicatore & normalmente disattivato.

Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite O ;
- con motore di aspirazione e zone di cottura spente, premere

€ mantenere premuto )

- “FILTER" sj accende, poi si spegne, ad indicare I'avvenuta
attivazione.
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@ Disattivazione indicatore saturazione filtro odori a
carbone attivo

ripetere I'operazione sopra descritta per l'attivazione
“FILTER” |]ampeggia, poi si spegne ad indicare 'avvenuta
disattivazione.

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piti idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando il piano cottura viene spento, la cappa adatta la sua
velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in modo
da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere brevemente @ il LED “(A)" (11) si illumina a
mostare che la cappa sta lavorando in quesat modalita.

@ Funzionamento automatico della cappa con SNAP®

Per il collegamento tra cappa e SNAP®: consultare il manuale
fornito con SNAP® o visitare www.elica.com.

Nota: SNAP® & una unita di aspirazione ausiliaria in grado di
funzionare insieme alla cappa.

Per attivare questa funzione:

Premere brevemente @ il LED “(A)" e il LED SNAP (11)
siilluminano a mostare che la cappa sta lavorando in questa
modalita.

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

+ Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« Il KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con Il'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

+ il cablaggio del KIT da collegare all'apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.




4.1 Tabelle di potenza

Livello di Utilizzo livello
Tipologia di cottura ("indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
potenza
cottura)
|deale per innalzare in breve tempo la temperatura del
Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bollire Ideale per rosola}re, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere holliture leggere,
6-7 Rosolare - cuocere —stufare = | ¢\\;o0 grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; ;
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare - soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere holliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
. . Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti,
hgfec::?a 34 &L&O:g: e _S%b:r?tl‘la';é pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
P acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
. Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
Cuocere - sobbollire - . . ! . R
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare !
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
1.2 Fondere - scongelare - Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
potenza 1 Fonderg - scongelare - di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare ) o
di portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
Potenza L . L X . ;
OFF 7610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-0)
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4.2 Tabelle di cottura

Categoria di | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. riso Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
! ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 5-6
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verdure Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
Iegumi‘ Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 34
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Doratura carne con olio
Arrosto (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 4-5
Ai ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Grlgllatur asu 3-4
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
(se con burro potenza 6)
Al ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia 89 Frittura 7.8
grassa
) Riscaldamento della padella con
Fritate burro 0 materia grassa 6 Cottura 67
Omelette Riscaldamento deI]a padella con 6 Cottura 5.6
Uova burro o materia grassa
Coque/sode Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Salse Ragi Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 56 Portare g]eggera 34
burro e farina) ebollizione
) ) . Mantenere leggera
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 ebollizione 4-5
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene_re_ leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Mantenere leggera 2-3
ebollizione

51




5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

5.1 Pulizia
Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 18

Per una pulizia pit completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore
Fig. 19

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.
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Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15

Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pill 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un'efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del fomno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.
Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
La zona comandi si speane per La temperatura interna Aspettare che il piano si
E2 temperatura tro opelgv atg delle parti elettroniche & raffreddi prima di
P PP troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita deIIelproprleta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; -
. Lo . T ) Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non é stato colleganto
correttamente oppure &
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C...)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

5.3 Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che I'inconveniente sia stato owviato.

Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. Al liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

@ Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

@ Do not make electrical changes to the device.

@ Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

@ Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional

accessories supplied only with some models or otherwise not

supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the
following instructions: @ The device must
be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation
work. e Installation or maintenance must
be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the
operating manual. e By law, the
appliance must be earthed. @ The power
cable must be long enough to allow the
device built into the unit to be connected
to the power supply. e In order for the
installation to comply with current safety
regulations, an approved omnipolar
circuit  breaker is  required that
guarantees complete disconnection of
the mains in overvoltage category Ill, in
accordance with the installation rules. o
Do not use power strips or extension
cords. @ Once installation is complete,
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the electrical components must no longer
be accessible by the user. ® The device
and its accessible parts get hot during
use. Be careful not to touch the heating
elements. @ Ensure that children do not
play with the device; keep children away
and supervise them because the
accessible parts may become very hot
during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is
important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is
compatible with the device. e Do not
touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact
with cloths or any other flammable
material until all the hob components
have cooled down sufficiently, risk of fire
e Do not place flammable material on or
near the device. ® Overheated fats and
oils easily catch fire. Supervise the
cooking of fatty or oily food. e If the
surface is cracked, switch the device off
immediately to prevent the risk of an
electric shock. e The device is not
intended to be operated with an external
timer or a separate remote control
system. e Unattended cooking on a
device with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short
cooking process must be constantly
monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the
device and smother the flames, for
example with a lid or a fire blanket. Fire
hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. @ Do not use steam
cleaners, risk of electric shock. @ Do not
place metal objects, such as knives,
forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e
Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate



(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the mains supply and that the power
socket is suitable. If in doubt, consult a
qualified electrician.

Important; e After use, turn off the hob
at the switch and do not rely on the pan
detector. @ Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling
or heating liquids. @ Do not leave the
heating elements turned on with empty
pots and pans or with no pans. e Switch
off the relevant hot plate when you have
finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products
packaged in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparably
damage your device. ® Never heat a tin
or can containing foods without opening it
first: it might explode! e This warning
also applies to all other types of hobs. e
High power levels such as the Booster
function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a
lower power level. @ Containers must be
placed directly on the hob and in the
centre. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pan
and the hob. e If the temperature
becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking
zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the device
from the mains power supply by
removing the plug or turning off the
mains switch. Wear protective gloves for
all installation and  maintenance
operations. The device can be used by
children over the age of eight and by
people with impaired physical, sensory or
mental abilities or lacking in experience
or the necessary knowledge provided
that they are supervised or after they
have received instruction about how to
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safely use the device and understand the
inherent dangers.  Children must be
supervised to ensure they do not play
with  the device. Cleaning and
maintenance must never be performed
by children unless they are properly
supervised. The room must be properly
ventilated when the device is used at the
same time as other gas-powered
devices, or powered by other fuel. The
device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE A MONTH), in strict accordance
with the maintenance instructions. Failure
to follow the rules for device cleaning and
filter replacement and cleaning may
result in a fire hazard. Food must never
be cooked flambé. Using a naked flame
may damage the filters and cause a fire
hazard; it must, therefore, be avoided
under all circumstances. Extra care must
be taken when frying to prevent the oil
from overheating and catching fire. e
PLEASE NOTE: The accessible parts of
the device may become hot when the
hob is switched on. e Please note! Do
not connect the device to the electric
power supply until installation has been
fully completed. The regulations laid
down by local authorities must be strictly
followed with regard to the technical and
safety measures to adopt for fume
extraction. @ The extracted air must not
be conveyed through the same ducts
used to extract the fumes generated by
gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the
device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws
supplied with the device for installation,
or if not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right
length, as indicated in the installation
guide. e When the device is used
together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative



pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10%5 bar). This manual must be
stored for future consultation at any time.
If sold, transferred or moved, it must

remain with the device.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK S| 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The =mmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

* Performance: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; I1SO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When you start cooking, turn the device on at
minimum speed, leaving it on for a few minutes when you
have finished cooking. Increase the speed only if there is a
large quantity of fumes and steam, using the Booster function
only in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. Use

Using the hob
The induction cooking system is based on the physical

phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
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heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

2.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic materiall When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

NO!

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.

“ YES

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

2.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.

2.1.2 Recommended pan bottom diameters
IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on.



To see the minimum pot diameters for each individual zone,

consult the illustrated section of this manual.

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that
of the cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Extraction version
Fig.7
The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.
The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:
- for rectangular outlets 222 x 89 mm
- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.

1) Keep duct as short as possible.
@ use ducting with the least possible number of curves

(maximum angle: 90°).

@ Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

Fig. 10

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. For more information, see the page relative to the
filtration version (in the illustrated part of this manual).

Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.
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3. Installation

e Both electric and mechanical
installation must be carried out by
specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be
built into a work top with a thickness of 2-
6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.
The minimum distance between the hob
and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are
given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

& 3.1 Electrical connection

Fig. 3

e Disconnect the device from the electric
power supply. e Installation must be
carried out by professionally qualified
personnel with  knowledge of the
regulations in force for installation and
safety. @ The manufacturer denies all
liability to persons, animals or property if
the guidelines provided in this chapter
are not followed. e The power cable
must be long enough to allow the hob to
be removed from the worktop. e Make
sure that the voltage on the serial
number data plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
domestic environment where it will be
installed. ® Do not use extension leads.
e The earth power cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the
electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The
temperature must not reach 50°C above
room temperature anywhere along the
cable. @ The appliance is intended for



permanent connection to the power
supply.

e Please note! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly
installed. e Please note! The
interconnection cable must be replaced
by the authorised technical support
service or by a person with similar
qualifications.

Note : the product is equipped with a
Power Limitator function, which allows a
maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the
product's connection to the electrical
network or when the electrical network
itself is reconnected (within the following
2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected
Power Limitation level. For the Power
Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.
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3.3 Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, efc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.q. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces
of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Fig.1B-2B

Caution! Failure to install screws and

fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical
hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures



4. Operation

Control panel

Note: To select the commands, simply touch (press) the symbols representing them

SNAP
11 — FLTER
(A)

5—@ ;lz-FL

Keys
1. ON/OFF of the hob / extractor fan for hob

2. Select cooking zone
Increase Power Level

3. Increase extraction speed (power)
4. Decrease Power Level
Decrease extraction speed (power)

Decrease Timer value

5. Activate Timer
Increase Timer value

6. Activate automatic functions
Reset filter saturation

Display / LED

7. View Power Level

8. View extraction speed (power)

9. Timer active indicator

10. Timer value indicator

11. Automatic extraction function indicator

Filter assistance indicator
SNAP operation indicator



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this hob are designed in order to comply with
the most stringent safety regulations.

For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds when the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn on hob” without “Select cooking zone” and
“Operating temperature”, or the “Lock Function” or
“Timer”).

& Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the """ symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to turn off before approaching the cooking
zone.

Cooking zone display
the cooking area display indicates:

Cooking zone on o
Power Level =
Residual Heat Indicator -
Pot Detector o
Bridge Function active n
Temperature Manager Function

active o
Child Lock Function active L

Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.
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@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.

@ Residual Heat Indicator
When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the

corresponding zone display, by way of the He symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Power-on

Press (touch) (l) ONJ/OFF hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

® Selecting the cooking zone

Touch (press) the selector G corresponding to the
desired cooking zone.

@ 9 Power Levels
The hob features 9 power levels

Touch (press) the selector G to increase the power level;

Touch (press) the selector to decrease the power level;

The power level is shown on the display of the selected zone :
o 9..

@ Power Booster

The product has a high level of supplementary power (beyond
level 9), which has a limited duration of 5 minutes, after which
the power level returns to the ?revious level.

Touch (press) the selector \__ < to increase the power level
(after level 9) and activate the Power Booster

The Power Booster level is shown on the display of the
selected zone with the symbol" P

NB: cooking zone
the Power Booster;

(FIG.19), does not have a timer for



to deactivate the Power Booster press @

@ Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to
work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

The front "Master" cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary" zone at the back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

- select the "Master" cooking zone \—+
(which must be at power level 0)

- hold \— <+ pressed until an acoustic signal sounds, which

will be followed by the appearance of the flashing symbol e

on display (7) of the "Secondary" cooking zone
- select the "Secondary" cooking zone within 3 seconds

- set the operating Level (Power) \— <+ of the "Master"
cooking zone, which will be shown on the relative display (7)
Note: to deactivate the Bridge Function, simply bring the
cooking zone to temperature """,

@ Temperature Manager

Temperature Manager is a control function that allows the
heat to be maintained at a constant temperature at an optimal
power level between 0 and 1; ideal for keeping ready foods
warm.

The Temperature Manager function is activated at the first

press of the key \_—+
The """ symbol appears on the display of the zone working
in Temperature Manager mode.

® Child Lock

The Child Lock makes it possible to prevent children from
accidentally accessing the cooking zone and extraction zone,
preventing the activation of any functions.

The Child Lock can only be activated when the product is on,
but with the cooking zones (and extraction zone) off.

Activation:

» press and simultaneously hold G (FR) and @

+ then again and the selector \—+ (2-FR);
an acoustic signal indicates that the Child Lock is active,
and an "L" appears on the displays (7).

Deactivation:

* press and simultaneously hold C-?- (2-FR) and @
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« then again @ :

an acoustic signal indicates that the Child Lock has been
deactivated, and the "L" disappears from the displays (7).

Temporary deactivation: it is possible to use a cooking
zone, even with the Child Lock active.
Proceed as follows:

+ press and hold G (2-FR) and @

You can now use the cooking zone normally, the Child Lock
will be reactivated when the hob is tumed off.

® Timer

The Timer function is a countdown, which can be set for each
cooking zone (and extraction zone), even simultaneously.

At the end of the set period, the cooking zone (or extraction
zone) will automatically shut down and the user will be
informed by way of an acoustic signal.

V]

The Timer is activated by pressing the symbol O

as soon as the timer has completed the countdown an
acoustic signal sounds (for 2 minutes, or stops by pressing
any hob key), while the display (10) flashes with the symbol

Regulation of hob Timer function

* Select the cooking zone. +

VvV
* Press Oto access the regulation function.
* Regulate the duration of the Timer:

vV
press the selector O to increase the automatic shut-
down time

press the selector @ , to decrease the automatic
shut-down time

If desired, repeat the operation for the other cooking zones.
Note: Each cooking zone can have a different Timer set;
on the display, (10), the countdown of the last selected hob
will be shown for 10 seconds, after which the countdown
with the least remaining time will be shown.

To switch off the Timer:
« set the value of the timerI to "(J" using @
« turn off the hob, using O

Note: the function remains active if no other key is pressed
in the meantime.



&
Note: when the Timer is being used, the symbol !
appears at the side of the cooking zone

® Eqq Timer

The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone). At the end of the set
time, the user is informed by way of an acoustic signal.

%
The Egg Timer is activated by pressing .
Note : to regulate the Egg Timer function, follow the same
procedure as for the Timer function.
@ Power Limitation
The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption.

Note : the limit must be set when the hob is off, without

|

pressing O within 2 minutes from when the hob is
connected to the electrical network, or from when the
electrical network itself is reconnected.

To set the Power Limitation:

- press

- while holding down ® press and release @

- a short acoustic signal will sound
- while holding down ® press and release D (2-FL)

- itis now possible to release :

—  the FL zone display (7) shows the “c" and ‘0
symbols alternately to indicate that the limit can
be set

—  the RL zone display (7) shows the current
setting**
0= 74KW
1= 31KW
2= 45KW

** by default, the limit is set to 7.4 KW

- to change the Power Limitation setting press D (2-FL)

- to save the selection, press for 2 seconds; a long
acoustic signal will sound to confirm the setting.

- press d) to exit the function
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USING THE EXTRACTOR FAN

@ Power-on

Press (touch) (I) ON/OFF hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Switching on the extractor fan:

L)
°o
Touch (press) the selector Q/ to activate the extractor fan

@ Extraction speed (power):

at

¢ ?) .
touch (press) the selector to increase the extraction
speed (power) (0-10);

touch (press) the selector @ to decrease the extraction
speed (power) (10-0);

@ Timer
The Timer is activated at any speed by pressing the symbol

©
display (10) will show the countdown
—

o
display (9) will show the symbol

Extractor fan Timer regulation
The preset shut-down times can be modified. The variation
must be made when the Timer is active.

* Press to increase the automatic shut-down time

* Press @ to decrease the automatic shut-down
time

® Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Grease filter
the “FILTER"(11) LED lights up

Activated carbon odour filter
the “FILTER"(11) LED flashes



@ Reset filter saturation
After carrying out maintenance on the filters (grease and/or

activated carbon) hold down the key;
the “FILTER” | ED tums off and the count restarts.

@ Activation of activated carbon odour filter saturation
indicator

This indicator is normally deactivated.

To activate it, proceed as follows:

|
- turn on the aspiration hob by pressing O ;
- with the as?iration motor and cooking zones off, press and

hold

. “FILTER”
activation.

turns on, then off to indicate successful

@ Deactivation of activated carbon odour filter saturation
indicator
repeat the activation steps described above

“FILTER” flashes, then tumns off to indicate successful
deactivation.

@ Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

Once the hob is turned off, the hood adapts its aspiration
speed, gradually decreasing it, so as to eliminate residual
vapours and odours

To activate this function:

Briefly press , the LED "(A )" (12) will light up to indicate
that the hood is working in this mode.

@Automatic hood mode with SNAP®

For information on how to make the connection between the
hood and SNAPe, see the manual supplied with SNAP® or
visit www.elica.com.

Note: SNAPe is an auxiliary extraction unit able to operate at
the same time as the hood.

To activate this function:

Briefly press , the LED "(A)" and the LED SNAP (11)
will light up to indicate that the hood is working in this mode.

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.
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* The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

* The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

+ the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

« the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.



4.1 Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

45

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

34

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

2-3

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4.2 Cooking tables

Category of | Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage Powers
. ) Cooking pasta and !
Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
' Cooking pasta and
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
I . y Cooking pasta and !
Boiled rice Heating water Booster-9 maintaining the boil 5-6
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
ergelﬁg)ée:’ Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
g Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 34
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (if with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 G”"mS? d?ar;, both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (it with butter, power 6) 7-8 Cooking 4-5
Browning with oil )
Stew (i with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (i with butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . .
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil f with buter, 6-7 Cooking 3-4
power 6)
. Preparing the base (melt butter and ! Bring to simmering }
Béchamel flour) 5-6 noint 3-4
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ' Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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5. Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 18

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.
Fig. 19

Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.
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Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
E2 The command zone switches off due to tr;rg?al:aecr;gﬁir?;:ténissl?go Wait for the hob to cool
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of magneno Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
Communication problems between the the module; . D|sconngct the hob from
E5 ) ; . The power cable is the electrical network and
user interface and induction module . )
incorrectly connected or check the connection
faulty
For all other error
signals Call customer service and report the error code
(E..U..C..)

5.3 Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die in diesem Handbuch aufgefuhrten Anleitungen

missen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige

Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerét nicht gehaftet,

die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch

aufgefilhrten  Anleitungen  stammen. Das Gerdt st
ausschlieflich fiir den hauslichen Gebrauch zum Kochen von

Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem

Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie

z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt

jegliche  Haftung flr Missbrduche oder fehlerhafte

Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschire

abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und

Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

@ Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

@ Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerét
vor.

@ Prifen Sie vor der Installation des Geréts, dass alle
Komponenten  nicht  beschadigt sind.  Sollten
Beschéadigungen  vorhanden sein, den  Héndler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@ Prifen Sie vor der Installation die Integritdt des Geréts.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

Anmerkung: Die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind

Optionszubehdre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert

werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden

miissen.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau
einhalten: e Vor der Durchfiihrung von
Installationsarbeiten muss das Geréat von
der Stromversorgung getrennt werden. e
Die Installation oder Wartung muss von
einem  spezialisierten  Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen
des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften durchgefihrt
werden. Kein Bauteil der Geréts
reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht
spezifisch  im  Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Geréts ist
gesetzlich  vorgeschriecben. e Das
Stromversorgungskabel  muss  lang
genug sein, um den Anschluss des im
Schrank versenkten Geréts an die

68

Stromversorgung zu ermdglichen. e
Damit die Installation den giltigen
Sicherheitsvorschriften entspricht, ist ein
normgerechter  allpoliger ~ Schalter
notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie 1l gemaR den
Installationsregeln gewahrleistet. @ Keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungen verwenden. e Nachdem
die Installation abgeschlossen wurde,
dirfen die elektrischen Komponenten fir
den Benutzer nicht mehr zugénglich sein.
e Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend der Verwendung
hei. Darauf achten, die Heizelemente
nicht zu beriihren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Gerét nicht spielen.
Kinder fernhalten und (berwachen, da
die zuganglichen Teile wahrend der
Benutzung sehr heill werden kénnen. e
Fiur die Menschen, die einen
Herzschrittmacher und ein  aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen,
dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist. ® Die Heizelemente
des Gerats wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. @ Kontakt mit
Tichern oder anderen entziindbaren
Materialien ~ vermeiden, bis alle
Komponenten des Geréts ausreichend
abgekuhlt sind; es besteht Brandgefahr.
-Kein entflammbares Material auf dem
Gerét bzw. in seiner Nahe liegen lassen.
e Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht
Feuer. Den Kochvorgang  von
Lebensmitteln Uberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. -Wenn die Oberflache
Risse oder Briiche aufweist, das Geréat
abschalten, um die Mdglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das
Gerat ist nicht daftir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates



Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. ° Der  uniiberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol
und Fett kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. e Der Kochvorgang muss
Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend tberwacht werden.
e NIE versuchen, die Flammen mit
Wasser zu loschen. Das Gerat hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder  einer
Feuerloschdecke ersticken. Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. e Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr
eines Stromschlags. e Legen Sie keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich Uberhitzen
konnten. e Bevor Sie das Gerat an das
Stromnetz anschlieRen: Uberpriifen Sie
das Typenschild (auf dem unteren Teil
des Gerats), um sicherzustellen, dass die
Spannung und Leistung mit der des
Netzes (bereinstimmt und dass die
Anschlussbuchse  geeignet ist. Im
Zweifelsfall einen qualifizierten
Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der
Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. e Die Austritte von
Flissigkeiten vermeiden. Daher soll die
Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flussigkeiten abgesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter
nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die

entsprechende  Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals

aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wirde schmelzen und
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daher Thr  Gerdt  unwiderruflich
beschadigen. ° Niemals  eine
Konservene oder Blechdose erhitzen,
ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie
konnte explodieren! Diese Warnung gilt
fr alle anderen Sorten von Kochfeldern.
e Die Benutzung einer hohen Leistung
wie die Booster-Funktion eignet sich
nicht zum Aufwérmen von einigen
Flissigkeiten, wie z.B. das Bratdl.
Uberhéhte Warme konnte gefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen.
Die Behalter mussen direkt auf das
Kochfeld gestellt werden und zentriert
sein. Auf keinen Fall durfen andere
Gegenstdnde  zwischen Herd und
Kochfeld eingesetzt werden. e Bei hohen
Temperaturen senkt das Gerat die
Leistungsstufe der Kochbereiche
automatisch ab. e Vor jeglichem
Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerat von der Stromversorgung durch
Ausstecken des Steckers oder durch
Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das
Gerat darf von Kindern ab dem Alter von
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder  vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats und zum Verstandnis der
damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. e Kinder missen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. e Die
Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht ausgeflhrt
werden. ® Wenn das Gerat zusammen



mit anderen Geraten mit
Gasverbrennung oder anderen
Brennstoffen verwendet wird, muss fir
eine ausreichende Belliftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss
regelmdlig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und auf3en gereinigt
werden; die  Wartungsanweisungen
mussen trotzdem beachtet werden. e Die
Nichteinhaltung der Reinigungsrichtlinien
des Gerates und des Austauschs und der
Reinigung der Filter flihrt zu einem
Brandrisiko. @ Flammbieren ist absolut
verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme st flir die Filter schadlich und
kann zu Brénden flihren, es muss daher
in jedem Fall vermieden werden. e Das
Frittieren ~ muss  unter  Kontrolle
durchgefihrt werden, um zu verhindern,
dass sich (berhitztes Ol entziindet.
ACHTUNG: Wenn das Kochfeld
eingeschaltet s, kénnen die
zuganglichen Teile des Gerats heil}
werden. @ Achtung! Das Gerét nicht an
das Stromnetz anschlieBen, solange die
Installation nicht vollkommen
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der
technischen und sicherheitstechnischen
MalRnahmen zur Ableitung der Dampfe
sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. e
Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die
Abfiihrung der Rauchgase von Geréten,
die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betriecben werden, verwendet wird. e
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das
Gerat nicht verwendet werden! e Zur
Installation nur die mit dem Gerat
mitgelieferten  Befestigungsschrauben
verwenden. Sollte diese nicht vorhanden
sein, milssen geeignete Schrauben
gekauft werden. Die korrekte Lange fir
die  Schrauben, die in  der
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Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden. e \Wenn gleichzeitig dieses
Gerdt und andere Gerédte verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4
Pa (4 x 10 bar) nicht Uberschreiten. e
Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit
einsehen konnen. Bei einem Verkauf,
einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt ~ werden, dass das
Handbuch mit dem Produkt bleibt.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, (iber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgemaien Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das wmmm-Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgerdten abgegeben werden muss. Das
Produkt gem&R den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fiir weitere Informationen Uber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Miillsammeldienst
oder das Geschéft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Vorschlage fir die
korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung:
Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, schalten Sie das Gerat
mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch
nach dem Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhdhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
groBen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz
des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten
Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den
Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den L&m zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.



2. Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Ph&nomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielibertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Warme  umgewandelt.  Dariber hinaus  wird die
Warmeubertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberfliche entfernen und so unnétige
Wérmeverluste vermieden.

2.1 Kochgeschirr

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heiBen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden besteht vollstindig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Waérmeibertragung als auch ihre  GleichméaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthdlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwdrmt sich nicht und wird mdglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.
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NEIN!

+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

JA!

Wichtig: Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache
der Schalttafel des Kochfelds legen.

2.1.1 Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Topfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch filhlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefihrt sind.

2.1.2 Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht (ber die richtigen

Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht

ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs

fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten

Teil dieses Handbuchs.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wéhrend des Kochens am
Topf bleiben, inshesonder bei Topfen mit einer Hohe Uber
22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im

Umluftbetrieb benutzt werden. Abluftbetrieb
Abb.7

Die D&mpfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
drauBRen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings (ibereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (¥)



Fir weitere Informationen ziehen Sie die Seite Uiber das
Zubehbr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
SchlieBen Sie das Gerét an Rohrleitungen und
Wandabzugsldcher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).

Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.

Es wird daher diesbeziiglich keinerlei Verantwortung
Ubernommen.

@ Verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie méglich ist.
@ Verwenden Sie ein Rohr mit einer maglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).

@ Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Bild 10

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird. Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das
Sie fiir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen. Fiir weitere
Informationen konsultieren Sie die zum Zubehdr des
Umluftbetriebes gehérige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollstindige Ubersicht iiber
die verfligharen Modelle und die verschiedenen
Einbaumdglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als
auch fiir den Abluftbetrieb, zu bekommen.

3. Befestigung

e Die elektrische und mechanische
Installation muss vom Fachpersonal
durchgeftiihrt werden.

Das Gerét ist fiir den Einbau in eine 2-6
cm dicke Arbeitsplatte vorgesehen, bei
TOP-Installation; 2,5-6 c¢cm bei FLUSH-
Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem
Kochfeld und der Wand muss
mindestens 5 cm frontal, mindestens 4
cm seitlich und mindestens 50 cm von
den oberen Hangeschrénken betragen.
Hinweis = Die vorgeschlagenen
Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie
bei der Gestaltung der R&ume die
Angaben des Kiichenherstellers.
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& 3.1 Elektrischer Anschluss
Abb. 3

e Das Gerat vom Stromnetz trennen.
eDie Installation muss von qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen werden,
das die geltenden Vorschriften in Bezug
auf Installation und Sicherheit kennt. @
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegeniber  Personen, Tieren oder
Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel
aufgeflihrten  Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein,
um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsflaiche  zu  ermdglichen. e
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Serienschild an der Unterseite des
Geréts angegebene Spannung mit der
des Hauses ubereinstimmt, in dem das
Gerét installiert wird. @ Verwenden Sie
keine  Verlangerungen. ° Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die
anderen Kabel sein. @ Wenn das Gerat
nicht mit einem Netzkabel ausgestattet
ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fiir
eine Leistung bis 7200 Watt; fur eine
hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an  keiner  Stelle  die
Umwelttemperatur um 50°C (ibersteigen.
e Das Gerat ist fur den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz
vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis
wieder an das Stromnetz anschlieRt und
seinen  ordnungsgemaRen  Betrieb
Uberprift, sich immer vergewissern, dass
das Stromkabel ordnungsgemar montiert
wurde. @ Achtung! Der Austausch des
Verbindungskabels muss von dem
autorisierten technischen Kundendienst
oder einer Person mit ahnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.



Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion
ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle ~ kw  einstellen
kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen
werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz

angeschlossen wird (innerhalb  der
folgenden 2 Minuten). Bemessen Sie den
Schutz des elektrischen  Systems
entsprechend der gewdhlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz fir die
Leistungsbegrenzung finden Sie in

diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.
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3.3 Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+  Nach dem Auspacken des Produkts Uberprifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an lhren
Handler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Priifen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationsbereich passen.

+  Priifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.)
(aus Befdrderungsgrinden) befindet. Ewvtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

+ Sich auch  vergewissern, dass bei dem
Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereitung des Mébels zum Einbau:

Das Produkt darf nicht auf Kihlem, Geschirrspiilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.

Samtliche Schneidearbeiten im Mbel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfiihren; Spéne und Ségemehl-
Riickstande sorgfaltig entfernen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit
von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintréachtigen
konnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichméBig iber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Abb. 1B-2B

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht gemaf
diesen Anleitungen installiert werden,

kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fr eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Acrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbesténdigkeit

- besténdig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar



4. Geratebeschreibung

Bedienfeldanordnung
Anmerkung: Um die Steuerungen zu wéhlen, ist es ausreichend, die Symbole, die sie darstellen, zu berlhren (drlicken)

=V ==

SNAP
11 — FLTER
(A)

1
Tasten Display / LED
1. EIN/AUS des Kochfeldes / der Abzugshaube des 7. Anzeige eingestellte Leistungsstufe
Kochfeldes

8. Anzeige der Abzugsleistung des Geblases
2. Auswahl der Kochzone

Erh6hung der Leistungsstufe 9. Anzeige fiir eingeschalteten Timer

3. Erhéhung der Abzugsleistung Gebldse 10. Anzeige der Zeit des Timers

4. Reduzierung der Leistungsstufe der gewahlten Kochzone; 11. Anzeige fiir die automatische Absaugfunktion
Reduzierung der Abzugsleistung des Geblases ; Anzeige Filterwechsel
Reduzierung der eingesteliten Zeit (Timer) Anzeige fiir die Funktion mit SNAP

5. Aktivierung des Timers
Erh6hung der Zeit des Timers

6. Aktivierung der automatischen Absaugfunktion
Neustart der Sattigungsanzeige der Filter
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Benutzung des Kochfeldes

Was Sie vor Beginn wissen sollten:

Alle Funktionen dieses Kochfeldes sind entwickel worden um
strengste Sicherheitsrichtlinien zu einzuhalten.

Deshalb:

*Einige Funktionen lassen sich nicht aktivieren bzw.
deaktivieren sich, wenn sich kein Kochgeschirr auf den
Kochfeldern befinden oder wenn sie nicht richtig
positioniert sind.

+ In anderen Féllen deaktivieren sich die ausgewahlten
Funktionen automatisch nach einigen Sekunden, falls eine
Funktion eine weiter Einstellung verlangt, die sie nicht erhalt
(z.B.: das “Einschalten der Kochflachen” ohne das
“Auswéhlen eines Kochfeldes” und das “Auswahlen der
Temperatur”, oder die “Funktion Lock” oder die des
“Timers”).

Achtung! Im Falle einer (z.B.) langeren Benutzung
konnte sich das Abschalten des Kochfeldes etwas verzégern,
weil es sich in der Phase der Abkiihlung befindet; in der
Anzeige der Kochfelder erscheint dann das Zeichen /H” was
darauf hinweist, dass es sich in dieser Phase befindet. Warten
Sie bis die Anzeige erlischt, bevor Sie sich dem Kochfeld
nahern

Anzeige der Kochebene
in den Anzeigen der jeweiligen Kochfelder wird folgendes
angezeigt:

Kochfeld eingeschaltet o
Power Level (Heizniveau) 1.9-F
Indikator fir Restwédrme H
Topf Detector ’:’
Bridge Funktion Aktiviert n
Funktion Temperatur Manager

aktiv v
Funktion Kindersicherung aktiv L

Eigenschaften der Kochflache

@ Safe Activation
Das Gerét schaltet sich nur ein, wenn sich Kochgeschirr auf
den Kochfeldern befinden: der Heizprozess beginnt nicht oder

wird unterbrochen, falls kein Kochgeschirr aufliegt oder es
entfernt wird.

@ Topf Detector
Das Gerat bemerkt automatisch ob sich Tépfe auf den
Kochfeldern befinden.

@ Sicherheitsabschaltung

Aus Griinden der Sicherheit hat jedes Kochfeld eine
Hochstdauer, die von der Hohe des eingestellten Heizniveau
abhéngig ist.

@ |ndikator fiir Restwarme

Nach dem Abschalten einer oder mehrerer Kochfelder wird
das vorhanden sein von Restwérme auf der Anzeige des
dazugehdrigen Feldes mit dem Symbol " angezeigt.

Funktion
Hinweis: Um jegliche Funktion aktivieren zu kénnen muss
zuerst das gewiinschte Feld eingeschaltet werden.

@ Einschalten

Driicken (streifen) Sie tiber (D ANJ/AUS Kochflache /
Abzugshaube

Die Leuchtanzeige geht an und Zeigt damit an, dass die
Kochflache/Abzugshaube betriebsbereit ist.

Driicken Sie erneut um es auszuschalten.

Hinweis: Diese Funktion ist fundamental fiir jeden
weiteren Schritt.

® Auswahl des Kochfeldes

Streifen (driicken) Sie die Taste G zur Auswahl des
gewiinschten Kochfeldes.

@ 9 Level zur Hitzerequlierung
Die Kochebene ist mit 9 Heizstufen ausgestattet

Streifen (driicken) Sie die Taste
erhéhen;

=+, um die Heizkraft zu

Streifen (driicken) sie die Taste @ , um die Heizkraft zu
senken;
Das Heizniveau wird auf der Anzeige des ausgewéhliten

Feldes mit den Zahlen ... S angezeigt.

@ Power Booster

Das Modell hat eine zusatzliche Leistungsstufe (neben der
Leistungsstufe 9), die fir 5 Minuten eingeschaltet bleibt,
danach schaltet das Geblase auf die vorherige Leistungsstufe
zuriick.



Streifen (drlicken) Sie die Taste \— <, um die Heizkraft zu
erhdhen (liber die Stufe g hinaus) und um den Power Booster
einzuschalten.

Die ,Power Booster* Stufe wird auf der Anzeige Des Feldes
mit dem Symbol , & angezeigt.

NB: Die Kochplatte
Power Booster;

(ABB.19) hat keinen Timer fiir den

Um den Power Booster abzuschalten, driicken Sie @

@ ,Bridge Zones" (Briickenfelder)

Die Kochfelder sind dank der ,Bridge" Funktion in der Lage
kombiniert zu arbeiten und so eine einziges Kochfeld, mit
gleicher Stufe, zu erzeugen. Diese Funktion ermdglicht ein
gleichmaRiges garen in Formen oder Tépfen von groRer
Dimension.

Es ist auch moglich, das vordere Kochfeld ,,Master”
zusammen mit dem jeweiligen hinteren Feld ,,Sekundér” zu
verwenden (um zu Uberpriifen, auf welchen Feldern diese
Funktion mdglich ist, beratschlagen sie die Abbildungen
dieser Gebrauchsanweisung).

Zur Aktivierung der ,,Bridge* Funktion:

- wahlen Sie das Kochfeld “Master” +aus

(welches auf der Stufe 0 stehen muss)

- halten Sie \_ <4 gedrickt, bis ein Signalton zu horen ist,

worauf das Symbol n blinkend, in der Anzeige (7), des
sekundéaren Kochfeldes, erscheint.

- wahlen Sie das ,,sekundare” Kochfeld innerhalb von 3
Sekunden aus

- stellen Sie die gewiinschte Stufe (Heizkraft) ein G
Die Stufe des ,Masters” wird in der dazugehdrigen Anzeige
(7) angezeigt werden.

Hinweis: Um die Bridge Funktion zu deaktivieren ist es
ausreichend das Kochfeld auf Stufe " zu stellen.

@ Temperatur Manager
Der ,Temperatur Manager“ ist eine Kontrollfunktion, die es

ermdglicht Speisen bei gleichméRiger Temperatur zu halten.
Dabei liegt die Temperatur konstant auf einer Stufe zwischen
0und 1; ideal um fertige Gerichte warm zu halten.

Die Funktion ,Temperatur Manager" aktiviert man, durch das

erste driicken der taste \_+.
In der Anzeige des Kochfeldes, das auf Stufe Temperatur
Manager lauft, erscheint das Symbol ,, k"

@ Kindersicherung
Die Kindersicherung verhindert, dass Kinder aus versehen die

Kochfelder und Abzugshaube einschalten kdnnen, indem es
die Aktivierung jeglicher Funktion untersagt.

Die Kindersicherung kann nur bei eingeschaltetem Gerét,
jedoch mit ausgeschalteten Kochfeldern, aktiviert werden.
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Aktivierung:

« driicken Sie gleichzeitig C-?- (FR) und @ und

halten Sie sie gedriickt

+ dann emeut und den Wabhlschalter G (2-FR);
ein akustisches Signal zeigt an, dass die Kindersicherung
Child Lock eingeschaltet ist, auf den Display erscheint "L"

)
Deaktivierung:

« drlicken Sie und halten sie gleichzeitig G (2-FR) und
gedriickt.

+ dann erneut
ein akustisches Signal zeigt an, dass die Kindersicherung
Child Lock abgeschaltet ist, auf den Display erscheint "L"

).

Kurzzeitige Deaktivierung: es ist moglich die Kochflache
auch bei eingeschalteter Kindersicherung zu benutzen.
Gehen Sie folgendermalen vor:

+ driicken Sie und halten Sie C-?- (2-FR) und @

gedriickt.
Nun ist es mdglich das Kochfeld wie gewohnt zu benutzen,
jedoch wird die Kindersicherung nach Abschalten des
Kochfeldes erneut aktiviert.

® Timer

Die Timer Funktion ist eine Zeitkontrolle, welche, auch
gleichzeitig, auf jedem Kochfeld getrennt von einander,
eingestellt werden kann ( und auch fiir die Abzugshaube).
Nach Beendigung der eingestellten Zeit wird das ausgewahlte
Feld (oder die Abzugshaube) automatisch ausgeschaltet und
der Benutzer wird durch ein akustisches Signal gewarnt.

Den Timer aktiviert man, durch das driicken dieses Symbols
©

Sobaid der Timer den Count-down beendet hat, wird ein
akustisches Signal abgegeben ( 2 Minuten lang oder bis

irgendeine Taste der Kochflache gedriickt wird) und auf der
Anzeige (10) blinkt das Symbol 7",

Einstellung der Timer Funktion fir die Kochzone
+ Wahlen Sie ein Kochfeld aus G
&~ . -
* Driicken Sie um die Funktion zur Zeiteinstellung zu

aktivieren.
* Zeitspanne des Timers einstellen:



V)
drlicken Sie die Auswabhltaste O um die Dauer der
automatischen Abschaltung zu erhéhen

driicken Sie die Auswahltaste @ , um die Dauer der
automatischen Abschaltung zu reduzieren

Falls erwiinscht, wiederholen Sie diesen Vorgang auch fir
die anderen Kochfelder

Hinweis: Fir jedes Kochfeld kann eine Unterschiedliche
Zeitspanne eingestellt werden; in der Anzeige (10)
erscheint dann, fiir die Dauer von 10 Sekunden, der Count-
down des zuletzt ausgewéhlten Feldes, gefolgt von dem
mit der kiirzesten Kochdauer.

Zum ausschalten des Timers:
+ Stellen Sie den Wert des Timers, durch driicken der

Taste auf den Wert (7"

+ Schalten Sie das Kochfeld, durch driicken der Taste (I)
aus

Hinweis: Die Funktion bleibt aktiv, falls in der Zwischenzeit
keine anderen Tasten gedriickt werden.
Hinweis: seitlich des Kochfeldes erscheint bei

g
eingeschaltetem Timer das folgende Symbol

@ Eqq Timer

Die Aufgabe des Egg Timer ist es, ein von den Kochfeldern
(und der Abzugshaube) unabhangiger Count-down zu sein.
Am Ende des eingestellten Zeitraums, wird der Benutzer (iber
ein Akustisches Signal gewarnt.

V]
Den Egg Timer aktivieren Sie durch das driicken von O
Hinweis : Um den Egg Timer einzustellen, folgen Sie der
Anleitung zur Einstellung des Timers.

® Power Limitation

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise
des Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme begrenzt wird.

Merke : Die Einstellung muss bei ausgeschaltetem Kochfeld

vorgenommen werden, ohne die Taste @ zu driicken und
zwar beim Anschluss des Kochfeldes mit der
Stromversorgung oder der erneuten Verbindung mit der
Stromversorgung, innerhalb der ndchsten 2 Minuten.

Einstellung der Power Limitation :

- driicken Sie
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- @ gedriickt halten, driicken und loslassen @

- es erklingt ein kurzer Signalton
gedriickt halten, D driicken und loslassen(2-FL)
- jetzt kann Taste @Iosgelassen werden:

—  das Display (7) des Bereichs FL zeigt in
abwechselnder Reihenfolge die Symbole “c”

und “0” an, um anzuzeigen, dass die Einstellung
vorgenommen werden kann

—  das Display (7) des Bereichs RL zeigt die
derzeitige Einstellung an**

0= 74KW
1=31KW
2= 45KW

** Voreinstellung betrégt 7,4 KW

- um die Power-Limitation-Einstellung zu veréndern,D (2-
FL)driicken

- um diese Wahl zu speichern, @ 2 Sekunden lang
driicken; es erklingt ein langer Signalton, der die Einstellung
bestétigt.

- Odr[]cken, um die Funktion zu verlassen

Verwendung der Abzugshaube

@ Einschalten

Driicken (streifen) Sie tiber (I) zum
Einschalten/Ausschalten des Kochfeldes / der
Abzugshaube

Das Lampchen zur Anzeige erleuchtet um anzuzeigen, dass
die Kochebene / Abzugshaube betriebsbereit ist.

Driicken Sie es erneut um es auszuschalten

Hinweis: Diese Funktion ist allen anderen vorrangig.

@ Einschalten der Abzugshaube:

C.J
e . . 2
Streifen Sie Uber(driicken Sie) die Auswahltaste um
die Abzugshaube einzuschalten.

® Geschwindigkeit (Starke) der Absaugung:

[

o)
Streifen Sie tiber(drlicken Sie) die Auswahltaste ,um
die Geschwindigkeit (Stéarke) der Absaugung zu erhéhen (0-
10);



Streifen Sie Uber (driicken Sie) die Auswahltaste @ ,um
die Geschwindigkeit (Starke) der Absaugung zu reduzieren
(10-0);

@®Timer
Der Timer kann bei jeder Geschwindigkeit aktiviert werden,

indem Sie die Taste driicken.

Auf der Anzeige (10) wird dann der Count-down angezeigt,

g
auf dem Display (9) erscheint dann dieses Symbol

Einstellung des Timers fiir die Absaugung

Es ist mdglich einzugreifen und die voreingestellte Dauer
bis zur Abschaltung zu verandern. Die Veranderung muss
bei aktivem Timer erfolgen.

* Driicken Sie um die Dauer bis zur automatischen
Abschaltung zu verlangern

* Driicken Sie @ um die Dauer bis zur
automatischen Abschaltung zu verkiirzen.

® Anzeige der Sattigung der Filter
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Fettfilter
LED “FILTER" (11) leuchtet auf

Geruchsfilter mit Aktivkohle
LED “FILTER" (11) blinkt

@ Reset Sattigung der Filter
Nach der Filterwartung (Fettfilter und/oder Aktivkohle), Taste

lange driicken ;
LED “FILTER” geht aus und der Zahlvorgang der Anzeige
startet emeut.

@ Aktivierung der Anzeige Séttigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

- Abzugsflache durch d) anschalten;
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- Absaugmotor und Kochfeld sind ausgeschaltet, ®
driicken und gedriickt halten;

- *FILTER" geht an und wieder aus, um die erfolgte
Aktivierung anzuzeigen.

@ Deaktivierung der Anzeige Sattigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle
oben beschriebenen
wiederholen
- “FILTER" geht an und wieder aus, um die erfolgte
Deaktivierung anzuzeigen.

den Vorgang der Aktivierung

@ Automatische Funktionsweise

Die Abzugshaube wird sich automatisch auf die geeignete
Geschwindigkeit einschalten, gemaR der, auf den einzelnen
Kochfeldern, verwendeten Heizstufen.

Wenn das Kochfeld abgeschaltet ist, schaltet die
Dunstabzugshaube schrittweise die Absauggeschwindigkeit
herunter und entfemt so die restlichen Dampfe und
Gerliche,bevor sie sich ganz abschaltet.

Um diese Funktion zu aktivieren:

Driicken Sie kurz und das LED ,(A)" (11) erleuchtet,
um anzuzeigen, dass die Abzugshaube in diesem Modus
arbeitet.

@Automatische Funktionsweise der
Abzugshaube mit SNAP®

Fir den Anschiuss der Dunstabzugshaube an den SNAP®
bitte in der mit der SNAP® gelieferten Betriebsanleitung
nachsehen oder auf die Webseite www.elica.com gehen.
Hinweis: SNAP® ist eine Zusatzabsaugvorrichtung, die
zusammen mit der Dunstabzugshaube arbeiten kann.

Zum Einschalten dieser Funktion:

Driicken Sie kurz auf @ die LED “(A)” und die LED
SNAP (11) beginnen zu leuchten, um anzuzeigen, dass die
Dunstabzugshaube in diesem Modus arbeitet.

Das Gerdt ist fiir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgerustet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

* Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerat muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss gemaR .den Sicherheitsvorschriften, die
fir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerét gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im



Einklang mit den geltenden Regelungen flir Hausanlagen
ausgefuhrt werden.

ACHTUNG:

+ Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, missen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehéren.

+ Der Hersteller des Geréts haftet nicht fur eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brande durch
Méangel und/oder Funktionsstdrungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KITs.

79



4.1 Leistungstabellen

Leistungsstufea

Tipologia di cottura

Benutzung der Stufe
(die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Ihre
Kochgewohnheiten

Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit

Power Schnell aufwédrmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Fliissigkeiten schnell aufzuwarmen
Leistung 1ol o et
. Ideal zum Braunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
89 Braten - Sieden Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Briunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grilen zum Kochen und Grillen (fir kurze Zeitrdume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga Braunen - Kochen - Schmoren - | 106l 2um Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
6-7 Anbraten - Grillen iﬂuigw)Kochen und Grillen (fiir mittlere Zeitrdume, 10-20
Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
4-5 . . o
Grillen zum Kochen (filr lange Zeitrdume)
. i e Ideal zum langen Kochen (Reis, SoRen, Braten, Fisch)
LMl_ttIere 34 Kochen - Einkochen mit Fliissigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
eistung
Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRen, Braten, Fisch) mit Kochfliissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
Schmelzen - Auftauen — ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
12 Warmhalt hmel Kleine M fzut
Niedrige armhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga Schmelzen - Auftauen — )
1 Warmhalten Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
AUS Null-Leistung Ablageflache Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Restwwarme

wird mit H angezeigt))
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4.2 Kochtabellen

Lebensmittelkategorie

Gerichte oder
Kochvorgang-
Art

Leistungsstufe und Kochablauf

Erste Phase | Leistungen | Zweite Phase | Leistungen

Nudeln kochen

Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten
Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6
am Sieden halten
Risotto Anbraten lQemuse und 7-8 Kochen 4-5
Rdsten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwarmen vom Ol 9 Braten 8-9
" Sautierte Kochgeschirr erwérmen 7-8 Kochen 6-7
Gemuse Und Geschmort Kochgeschirr ewa 78 Koch 34
Hiilsenfriichte eschmorte ochgeschirr erwdrmen - ochen -
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwérmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 3-4
(Leistung 6 falls mit Butter)
. Gegrillt Vorwérmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Fleisch = >
Braunen Braunen mit Ol 7-8 Kochen 4-5
(Leistung 6 falls mit Butter)
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 78 Kochen 34
Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
. Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 8 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 8-9 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfanng_mﬂ 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Erwérmen der Pfanne mit
Omelette Butter oder Speisedl 6 Kochen 5-6
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwérmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoRe Bréunen m|thI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 3.4
mit Butter)
Bolognese Braunen mit Ol (Leistung 6 falls K ’
Sofen Fleischsole mit Butter) 67 Kochen 34
Béchamelsole Vorbereitung der Basis (Butter 5-6 Leicht aufkochen 34
und Mehl schmelzen)
. . Leicht am Sieden
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 halten 4-5
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
Siiigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Milchreis Milch aufwarmen 5-6 Leicht am Sieden 2-3
halten
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5. Wartung

Wartung der Kochfléche

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahlwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschadigen.

Verwenden Sie keine chemische, &tzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkihlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entfernen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschédigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand konnten die Glasoberflache
beschédigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Flissigkeiten aus
den Topfen, ist es mdglich Uber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Gerates befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Bild 18

Fir eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.
Bild 19

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
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Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIERLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Sattigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spiilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spilmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem &ndemn sich seine Eigenschaften
beziglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fur die Version mit Filter)

Halt die unangenehmen Gerliche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelmaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die
Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewéhrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 17 -17a-17b - 17c



5.2 Stérungssuche

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
. Vor einem erneuten
E2 Die Elektronik schaltet sich wegen Die ngEkIreizerEE;atur der Gebrauch, warten Sie bis
erhohter Temperatur ab . sich die Flache abkiihlt
Komponenten ist zu hoch hat
o . Verlust der magnetischen .
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Eigenschaften Entfernen Sie den Topf
Es gelangt kein Strom zu
Probleme bei der Kommunikation den einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
E5 zwischen der Bedienoberflache und die Stromverbindung vom Stromnetz und

dem Induktionsmodul

wurde nicht richtig
angeschlossen oder ist
fehlerhaft

Uberpriifen Sie die
Verbindungen

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U..C..)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie lhren Fehlercode

5.3 Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung®, nicht selbst I5sen kénnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stérung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den néachstgelegenen

Kundendienst an.
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FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie cause a l'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées produites par la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de pieces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des
commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

@ Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur l'utilisation
et sur la sécurité.

@ Ne pas effectuer de modifications électriques sur
I'appareil.

@ Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.

@ verifier Iétat de I'appareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer lnstallation.

Remarque : Les pieces marquées du symbole « (*)» sont

des accessoires en option fournis uniquement avec certains

modeles, ou des pieces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous : e L'appareil doit
étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention
d'installation. e  L'installation  ou
I'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer
ou remplacer les pieces de l'appareil si
ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. e La mise a
la terre de [lappareil est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le branchement de
I'appareil, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. e Pour que
l'installation soit conforme aux normes de
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sécurité en vigueur, il faut un interrupteur
omnipolaire  conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du
circuit électriqgue dans les conditions de
la  catégorie de surtension Il
conformément aux regles d'installation. e
Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonges. e Une fois linstallation
terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a
[utilisateur. e L'appareil et les parties
accessibles deviennent trés chauds
pendant [utilisation. Veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. e
Veiller a ce que les enfants ne jouent pas
avec lappareil ; garder les enfants a
distance et les surveiller: les parties
accessibles  peuvent  devenir tres
chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et
dimplants actifs, il est important de
vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est
compatible avec l'appareil. ® Pendant et
apres ['utilisation, ne pas toucher les
éléments chauffants de l'appareil.
Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de |'appareil ne
soient suffisamment refroidis, risque
d'incendie. ® Ne pas placer de matériaux
inflammables sur lappareil ou a
proximité. e Les graisses et les huiles
chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile. @ Si la surface est
félée, éteindre I'appareil pour éviter toute
possibilité d'électrocution. e L'appareil
n'est pas destiné a étre mis en marche
au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systtme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de I'huile ou



de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveille. Un
processus de cuisson a court terme doit
étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS essayer d'éteindre les flammes
avec de l'eau. Eteindre lappareil et
étouffer les flammes, par exemple avec
un couvercle ou une couverture anti-feu.
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets
sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas
utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d'objets
meétalliques tels que des couteaux, des
fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de
cuisson car ils pourraient surchauffer. e
Avant de brancher I'appareil au secteur
électriqgue : contrler la plague des
données (placée sur la partie inférieure
de l'appareil) pour vérifier que la tension
et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien
qualifié.

Important : e Aprés utilisation, éteindre
la plaque de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier
uniquement au détecteur de casseroles.
e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire l'apport de chaleur. @ Ne pas
laisser les éléments chauffants allumés
avec des casseroles et des poéles vides,
ou encore sans récipients. ® A la fin de
la cuisson, éteindre la zone de cuisson
correspondante. e Pour la cuisson, ne
jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium
fondrait et endommagerait
irrémédiablement votre appareil. e Ne
jamais chauffer une boite ou une boite
de conserve contenant des aliments sans
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l'ouvrir : elle pourrait exploser! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e
L'utilisation d'une puissance élevée
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffage de liquides tel que
I'huile de friture. Une chaleur excessive
pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une
puissance inférieure. ® Les récipients
doivent étre directement placés sur la
plaque de cuisson et étre centrés.
N'insérer en aucun cas d’autres objets
entre la casserole et la plaque de
cuisson. e En cas de températures
élevées, I'appareil réduit
automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher  l'appareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique
ou en coupant l'interrupteur général. e
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
e L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation slre de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents.
Les enfants doivent étre contrblés pour
s'assurer qu'ls ne jouent pas avec
I'appareil. ® Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance. e La piece
doit étre suffisamment aérée quand
I'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz
ou autres combustibles. e L'appareil doit
étre régulierement nettoyée a la fois a
lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS



UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se
faire en conformité avec les instructions
d'entretien. ® Le non-respect des normes
de nettoyage de l'appareil et du filtre
(ainsi que son remplacement) comporte
des risques d'incendies. e Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation
d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre
surveillée afin d'éviter que [I'huile ne
prenne feu. @ ATTENTION: Quand la
plaque de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent
chauffer. @ Attention! Ne pas brancher
I'appareil au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement
terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour

I'évacuation des fumeées, respecter
scrupuleusement les reglementations
établies par les autorités locales

compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a
combuston & gaz ou autres
combustibles. e Il ne faut jamais utiliser
I'appareil sans la grille! e Utiliser
seulement les vis de fixation fournies
avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis.
Utiliser des vis de la longueur indiquée
dans la notice. ® Quand cet appareil et
les autres non alimentés par ['énergie
électrique sont en marche
simultanément, la pression négative dans
la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10sbars). e Il est important de
conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de
vente, de cession ou de déménagement,
s'assurer quil accompagne toujours le
produlit.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux
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déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En assurant que ce produit est éliminé correctement,
I'utilisateur contribue a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé. Le symbole

mmm présent sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais qu'il doit étre apporté a un point
de collecte pour le recyclage d’équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC
60704-3 ; 1SO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

+ CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-
2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour
une utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil & la vitesse minimale et la laisser allumer quelques
minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et
de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver l'efficacité du systeme de
réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon.
Nettoyer le filtre a graisse réguliérement pour en préserver
I'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits,
utiliser le diametre maximal du systeme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Utilisation de la plague de cuisson

Le systéme de cuisson a induction est basé sur le phénomene
physigue de [induction magnétique. La principale
caractéristique de ce systéme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si I'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan a induction est :

- Plus sdr : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.




2.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents & la surface du plan,

ne pas utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contrdle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a I'induction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de I'achat des casseroles
ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique.
Dans le cas inverse lefficacité de transmission de la
chaleur et son uniformité diminue, la température de la
surface de la casserole/poéle n'est plus adéquate a la
cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas d'aluminium: le récipient ne
chauffe pas et ne peut donc pas étre reconnu par les
inducteurs.

NON !

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les
inducteurs et le récipient et réduisent l'efficacit¢ en
aggravant I'expérience de cuisson.

’ Oul'!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des
poéles chaudes sur la surface du panneau de contrble de la
plaque.

2.1.1 Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas approprices si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

87

2.1.2 Diametres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser

sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que
celui de la zone de cuisson.

+ Sipossible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant
la cuisson et particuliérement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

+ Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur la plaque.

Utilisation de I'aspirateur
Le systeme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante
a évacuation externe ou filtrante a recirculation interne.

Version aspirante
Fig. 7
Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série
de tuyaux (a acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.
Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diametre de I'anneau de connexion :
- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm
- en cas de sortie ronde @ 150 mm (*)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux

accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de

ce manuel. Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices

d'évacuation murale du méme diametre que celui de la sortie

d'air (bride de raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un

diametre inférieur diminuera lefficacit¢ de ['aspiration et

augmentera considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

@ utiliser un conduit le plus court possible.

@ utiiser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

@ Eviter de changer drastiquement la section du
conduit

Version filtrante

Fig. 10

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece. Le produit est fourni
avec tout le nécessaire pour une installation standard avec la
sortie de I'air dans la partie frontale de la plinthe du meuble.
Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.



3. Installation

e L'installation, électrique comme
mécanique, doit étre effectuée par un
personnel spécialisée.

L’appareil est réalisé pour étre encastré
dans un plan de travail d'une épaisseur
de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,5-
6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de
cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, dau moins 4 cm sur les
coOtés, et d’au moins 50 c¢cm par rapport
aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont
indicatives : les indications a suivre pour
la conception des espaces sont celles du
fabricant de la cuisine.

& 3.1 Branchement électrique

Fig. 3

e Débrancher [appareil du secteur
électrigue. e L'installation doit étre
effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant
les normes en vigueur en matiére
d'installation et de sécuritt. e Le
constructeur décline toute responsabilité
quant aux dommages personnels,
matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies
dans le présent chapitre. @ Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. e Verifier que
la tension indiquée sur la plaque de série
correspond a celle fournie dans le
logement dans lequel elle sera installée.
e Ne pas utiliser de rallonges. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long
par rapport aux autres cables

e Si I'appareil n'est pas doté d'un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant des
conducteurs d'une section minimale de
25 mm2 pour une puissance allant
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jusqu'a 7200 Watt ; pour des puissances
supérieures, la section doit étre de 4
mm2). e Le cable ne doit a aucun
moment atteindre une température de
50°C supérieure a la température
ambiante. e L'appareil est destiné a étre
branché de maniére permanente au
secteur électrique.

e Attention! Avant de rebrancher le

circuit a [lalimentation du secteur
électrique et d'en  vérifier e
fonctionnement correct, toujours

contréler que le cable d'alimentation ait
été correctement monté. e Attention! Le
remplacement du cable de connexion

doit étre effectué par le service
d'assistance technique agréé ou par une
personne ayant une qualification
similaire.

Remarque: le produit est doté d'une
fonction Power Limitation qui permet de
programmer un seuil d'absorption
maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du
branchement du produit au secteur
électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes
qui suivent). Dimensionner la protection
de l'installation électrique en fonction du
niveau de limitation de puissance
sélectionné. Pour la séquence de réglage
du Power Limitation, consulter ce manuel
dans la section Fonctionnement.



3.3 Montage
Avant de commencer l'installation :

Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu'il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problemes, contacter le revendeur ou le Service
Client, avant de procéder a I'installation.

Veérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la
zone d'installation choisie.

Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des
sachets avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a
lintérieur de I'emballage : il doit étre enlevé et conservé.
Veérifier par ailleurs qu’'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges.
Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer la plaque de cuisson et éliminer soigneusement
les copeaux ou les résidus de sciure.

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant

une résistance aux températures allant jusqu'a 250°;
avant linstallation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex.: agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiére,
résidus d’anciennes colles, etc.); la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout 'encadrement ; aprés le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

Fig. 1B-2B . ' '
Attention! La non-installation de vis et
fixations conformément a ces instructions

peut comporter des risques électriques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le
produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les
caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate
- conforme & la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures
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4. Fonctionnement

Panneau de contréle

Remarque : Pour sélectionner les commandes, il suffit d'effleurer (appuyer sur) les symboles qui les représentent.

SNAP
11 — FLTER
(A)

Touches

1. ON/OFF de la plaque de cuisson/aspirateur pour plan de
cuisson

2. Sélection des zones de cuisson
Augmenter Power Level

3. Augmenter vitesse (puissance) d'aspiration
4. Diminuer Power Level
Diminuer vitesse (puissance) d'aspiration

Diminuer temps Timer

5. Activer Timer
Augmenter temps Timer

6. Activation des fonctions automatiques
Réinitialiser saturation filtres

Afficheur / LED

7. Afficher Power Level

8. Afficher vitesse (puissance) d'aspiration
9. Voyant Timer activé

10. Voyant temps Timer

11. Voyant fonction d'aspiration automatique

Voyant assistance filtres
Voyant fonctionnement avec unité SNAP
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UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues dans
le but de se conformer aux normes de sécurité les plus
strictes.

Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement en I'absence de casseroles sur les
foyers, ou quand elles sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (par exemple: “Allumer le plan de cuisson” sans
“Sélectionner la zone de cuisson” et la “Température de
fonctionnement”, ou bien la “Fonction Lock” ou celle
“Timer”).

Attention! Dans le cas (par exemple) d'utilisation
prolongée, la coupure de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate, car en phase de refroidissement le symbole
“H" apparait sur 'écran pour indiquer ce stade de
fonctionnement.

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée o
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

Pot Detector

Fonction Bridge désactivée

Fonction Temperature Manager
activée

Fonction Child Lock activée L
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Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

@ Pot Detector
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

@ Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programme.

® Residual Heat Indicator

Al'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par le symbole de
la zone qui s'éclaire sur l'afficheur “H

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

® Allumage

Appuyer sur (effleurer) (l) ON/OFF de la plague de
cuisson/ aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a l'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Sélection des zones de cuisson

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection C-?- ,
correspondant & la zone de cuisson souhaitée.

@ 9 Power Level
La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection G , pour
augmenter le niveau de puissance;

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection @ , pour
diminuer le niveau de puissance;
Le niveau de puissance apparait sur l'afficheur de la zone

- . . uf '
sélectionnée : ‘i ...

@ Power Booster

Le produit dispose d'un niveau de puissance supplémentaire
(en plus du niveau J), qui reste activé pendant 5 minutes,
puis la puissance revient au niveau précédent.



Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection G , pour
augmenter le niveau de puissance (au-dela du niveau 9) et
activer le Power Booster

Le niveau Power Booster est signalé sur I'afficheur de la zone
sélectionnée avec le symbole " "

NB : la zone de cuisson @ (FIG.19), ne dispose pas d'un
temporisateur pour le Power Booster ;

pour désactiver le Power Booster appuyer sur @

@ Bridge Zones

Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en
mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction
permet de cuire de maniére homogéne les grands plats /
casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson
frontale “Master” avec la zone correspondante derriere
“Secondaire”

(pour vérifier les zones concernées par cefte fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

« Sélectionner la zone de cuisson “Master” Q

(qui doit &tre au niveau de ?uissance 0)

- maintenir la pression =+ jusqu'a I'émission du signal
sonore suivi par I'affichage du symbole ‘7 #”

clignotant, sur I'afficheur (7) de la zone de cuisson
“Secondaire”

- sélectionner la zone de cuisson “Secondaire” dans les 3
secondes qui suivent

- programmer le niveau (Puissance) d'exercice G dela
zone de cuisson “Master”, qui apparaitra sur l'afficheur
respectif (7)

Remarque : pour désactiver la Fonction Bridge il suffit
d'amener la zone de cuisson a la bonne température .

® Temperature Manager

La fonction de contrble Temperature Manager permet de
maintenir la température constante a un niveau de puissance
optimisé compris entre 0 et 1; elle est parfaite pour maintenir
les aliments déja cuits a la bonne température.

La fonction Temperature Manager s'active a la premiére

pression de la touche \—+
L'afficheur de la zone actionnée en mode Temperature
Manager indique le symbole “L¥"

@ Child Lock

La fonction Child Lock permet d'éviter que les enfants ne
puissent accidentellement allumer les zones de cuisson et la
zone aspirante car elle bloque toutes les fonctions.
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La fonction Child Lock peut étre activée seulement quand
I'appareil est éclairé et les zones de cuisson (et la zone
aspirante) sont éteintes.

Activation:
+ appuyer sur et maintenir enfoncées simultanément les

touches G (FR) et@

* puis de nouveau et le séIecteurG (2-FR);
un signal sonore indique que la fonction Child Lock est
activée et affiche "L" sur les afficheurs (7).

Désactivation :
+ appuyer sur et maintenir enfoncées simultanément les

touches C+ (2—%91 @

* puis de nouveau ;

un signal sonore indique que la fonction Child Lock est
désactivée et "L." disparait des afficheurs (7).

Désactivation temporaire: une zone de cuisson peut étre
utilisée méme avec la fonction Child Lock activée.
Procéder comme suit:

+ appuyer sur et maintenir enfoncée G (2-FR) et

La zone de cuisson peut maintenant étre utilisée
normalement, la fonction Child Lock s'actionne a nouveau a
I'extinction de la plaque de cuisson.

® Timer

La fonction Timer est un compte a rebours qui peut étre
programmé (méme simultanément) sur chaque zone de
cuisson (et sur la zone aspirante).

Alafin de du temps programmé la zone de cuisson (ou la
zone aspirante) s'éteint automatiquement et l'utilisateur est
averti par un signal sonore.

%

Le Timer s'active en appuyant sur le symbole O

dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche (10) clignote, avec le
symbole 00,

Réglage de la fonction Timer pour la plaque de
cuisson

« Sélectionner la zone de cuisson. G

%
* Appuyer sur Opour accéder a la fonction de réglage.
+ Régler la durée du Timer:

V]
appuyer sur le sélecteur O pour augmenter le temps
d'extinction automatique



appuyer sur le sélecteur @ , pour diminuer le
temps d'extinction automatique

Si vous le souhaitez, répéter 'opération pour les autres
zones de cuisson.

Remarque : Chaque zone peut avoir un Timer différent;
sur I'écran (10) apparaitra (pendant 10 secondes), le
compte a rebours de la derniere zone sélectionnée suivi du
compte & rebours le moins long.

Pour couper le Timer :

* programmer la valeur du timer a "it" , avec @

« éteindre la plaque de cuisson, avec (I)

Remarque : la fonction reste active si I'on n'appuie pas,

entre-temps, sur d'autres touches.

Remarque : a coté de la zone de cuisson, lorsque le Timer
—

'€
est actionné, apparait le symbole

@ Eqg Timer

La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante). A la fin du délai
programmé ['utilisateur est averti par le signal sonore
correspondant.

V]

L'Egg Timer s'active en appuyant suro.

Remarque : pour régler la fonction Egg Timer suivre la
méme procédure de la fonction Timer.

@ Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de programmer le
fonctionnement du produit en limitant I'absorption a un seuil
maximal.

Remarque : le réglage doit étre effectué a plaque éteinte,

sans appuyer sur la touche O lors du branchement du
produit au circuit électrique ou de la reconnexion du circuit
électrique (dans les 2 minutes qui suivent).

Pour régler la fonction Power Limitation :

- appuyer sur

- tout en maintenant enfoncé @ appuyer puis relacher

- un signal sonore est émis
- maintenir enfoncé @ appuyer puis relacher D (2-FL)

- relacher maintenant la touche :
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—  lafficheur (7) de la zone FL visualise la séquence

alternée des symboles “c" et “0” pour signaler
qu'il est possible d'effectuer le réglage
—  lafficheur (7) de la zone RL visualise le réglage

en cours*

0= 74KW
1=31KW
2= 45KW

** le réglage est programmé par défaut a 7,4 KW

- pour modifier la programmation de la fonction Power

Limitation appuyer sur 4 _J (2-FL)

- pour sauvegarder la valeur appuyer sur @ pendant 2
secondes; un signal sonore se déclenche pour confirmer le
réglage.

|
- appuyer sur O pour quitter la fonction

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

® Allumage

Appuyer sur (effleurer) (D ON/OFF de la plaque de
cuisson/ aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a I'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Mise en marche de I'aspirateur :

..
QA

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection pour

. L
activer | aspirateur

@ Vitesse (puissance) d'aspiration :

S+

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélection
augmenter la vitesse (puissance) d'aspiration

, pour
0-10);

—

O

Effleurer (appuyer sur) la touche de sélectio
diminuer la vitesse (puissance) d'aspiration (10-0

, pour

)

® Timer
Le Timer s'active, a n'importe quelle vitesse, en appuyant sur

le symbole

de l'afficheur (10) le compte a rebours apparatt,



sur l'afficheur (9) apparait le symbole

Réglage du Timer pour I'aspirateur
Il est possible d'intervenir et de modifier les temps d'arrét
programmeés. La variation se fait quand le Timer est activé.

V)
® Appuyer sur O pour augmenter le temps
d'arrét automatique

® Appuyer sur @pour diminuer le temps
d'arrét automatique

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut changer les filtres :

Filtres a graisse
la LED “FILTER"(11) s'éclaire

Filtre anti-odeurs au charbon actif
la LED “FILTER"(11) clignote

@ Réinitialiser saturation filtres
Apres avoir effectué I'entretien des filtres (graisses et/ou

charbon actif), appuyer longuement sur la touche ;
la LED “FILTER” géteint, et relance le comptage de
lindicateur.

@ Activation du voyant de la saturation des filtres anti-
odeurs aux charbons actifs

Ce voyant est généralement désactivé.

Pour l'activer, procéder comme suit :

- éclairer la plaque aspirante aveco ;
- avec moteur d'aspiration et zones de cuisson éteintes,

appuyer et maintenir la pression de la touche ;

-“FILTER” g'¢claire et s'éteint pour signaler |'activation.

@ Désactivation du voyant de la saturation des filtres
anti-odeurs aux charbons actifs

répéter la susdite opération pour activation
“FILTER”  clignote
désactivation.

puis s'éteint pour signaler Ila

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire alors a la vitesse plus indiquée en adaptant
la capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé
dans les zones de cuisson.
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Lorsque I'on éteint la plaque de cuisson, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration en la diminuant progressivement de
maniére a éliminer les demieres vapeurs et odeurs.

Pour activer cette fonction :

Appuyer briévement sur ® la LED “(A)”" (11) s'éclaire
pour signaler que la hotte fonctionne sous ce mode.

@ Fonctionnement automatique de la hotte avec la
fonction SNAP®

Pour la connexion entre la hotte et SNAP® consulter le
manuel fourni avec SNAP® ou visiter www.elica.com.

Remarque : SNAP® est une unité d'aspiration auxiliaire en
mesure de fonctionner avec la hotte.

Pour activer cette fonction :

Appuyer briévement sur @ le LED “(A)” et le LED

SNAP (11) s'allument pour indiquer que la hotte est en train
de fonctionner sous ce mode.

L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec
un KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), laspiration de [air
cessera chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur
laquelle est appliqué le KIT, sera fermée.

+ Le branchement électrique du KIT & I'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.
+ Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L’installation doit étre effectuée
conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

* le céblage du KIT & brancher a I'appareil doit faire partie
d’un circuit certifié a trés basse tension de sécurité
(TBTS).

+ le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problémes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problemes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.




4.1 Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
(I'indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

|déal pour élever trés rapidement la température des

] Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Pws_sance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale - —
. ' Idéal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
8-9 Friggere - bollire . A e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
" . e Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour rour, : ’ g
] (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
élevée " . s . Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition 1égére, cuire et
Ratir - cuire - cuire a I'étouffée - ) . .
6-7 M griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . X
préchauffer les accessoires
) s i . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - o . .
4-5 filler délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
9 pates
. PR Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
. Cuire - frémir - épaissir — rendre a1 p ) prolong (
Puissance 3-4 CrEmaUX poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir —rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i . . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder | oo POUr gar e oS P
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
au chaud - rendre crémeux . S
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance . . . . o
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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4.2 Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des pates
Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pates. riz Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
' maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de I'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Léqumes Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 8-9
16 ur%]ineus‘es Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
g Mijotés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 3-4
Saisis Chauffage de I'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti I'huile 7-8 Cuisson 34
(si avec beurre, puissance 6)
. Grillées Préchauffage de la poéle 7-8 Griller SLfr,leS deux 7-8
Viandes cotés
Brunissement Brunissement avec de e 7-8 Cuisson 4-5
(si avec beurre, puissance 6)
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 3.4
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6)
Crillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 3.4
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauffage.(?e I'huile ou de la 89 Friture 7.8
matiere grasse
Omelettes Chauffage de la F’O‘?!e avec du 6 Cuisson 6-7
beurre ou de la matiére grasse
Chauffage de la poéle avec du .
Euf Omelette beurre ou de la matiére grasse 6 Cuisson 56
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
Pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec Qe I'huile (si 6.7 Cuisson 34
avec du beurre, puissance 6)
. Brunissement avec de l'huile (si .
Sauces Bolognaise avec du beurre, puissance 6) 6-7 Cuisson 3-4
Béchamel Préparation de la basg (faire fondre 56 'P(l)rter a 34
beurre et farine) frémissement
Créme Porter le lait & ébulltion 45 Maintenr le 45
pétissiére frémissement
Gateaux, A x e Maintenir le
crémes Puddings Porter le lait a ébullition 4-5 frémissement 2-3
Riz au lait Réchauffer le lait 5-6 Malntemr le 2-3
frémissement
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5. Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

5.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons a récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Apreés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments & haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir a travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 18

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
complétement le bac inférieur.
Fig. 19

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de 'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénomene d’oxydation.
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Entretien de l'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence d'utilisation et la régularit¢ du
nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
étre soumis & une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat & un niveau intermédiaire.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Recherche des pannes

SUPPRESSION DE

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR
La zone commandes s'éteint 4 cause La température interne de Attendre que la plaque
E2 , . I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température e s

élevée I'utiliser & nouveau

E3 Récipient non adapté Perte des’p.ropnetes Retirer la casserole
magnétiques
Le courant électrique
Problemes de communication entre rll_zrggslgz?am?:tg?ilc?n: Débrancher la plaque du

E5 linterface utilisateur et le module a circuit électrique et

vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technigue et communiquer le code d'erreur

5.3 Service assistance

Avant de contacter le Service Clientele
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer l'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléeme persiste aprés les susdites Vvérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in

dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-

instructies blijven hetzelfde.

@ Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

@ Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.

O] Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

@ Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"

zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen

geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

® 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de  volgende
aanwijzingen strikt in acht: e Voordat er
handelingen voor installatie worden
uitgevoerd, moet het apparaat eerst
worden  losgekoppeld  van  het
elektriciteitsnet. @ De installatie of het
onderhoud moet worden uitgevoerd door
een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen
van de fabrikant en conform de
plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het
apparaat mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt
aangegeven in de handleiding. e De
aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang
genoeg zijn om de aansluiting op het
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elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e
Opdat de installatie voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden
van overspanningscategorie Ill, in
overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen
stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na
het voltooien van de installatie mogen de
elektrische  onderdelen  niet  meer
bereikbaar zijn voor de gebruiker. e Het
apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op
om de verwarmingselementen niet aan te
raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet
met het apparaat spelen; houd kinderen
op afstand en onder toezicht omdat de
toegankelijke onderdelen tijdens het
gebruik zeer heet kunnen worden. e
Voor mensen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator  compatibel is met het
apparaat. e Tijdens en na gebruik mogen
de verwarmingselementen van het
apparaat niet worden aangeraakt. e
Vermijd contact met doeken of ander
brandbaar  materiaal  totdat  alle
onderdelen van het apparaat voldoende
ziin afgekoeld, brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het
apparaat of in zijn nabijheid. e
Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht
tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. @ Als het oppervlak is
aangetast of gebarsten, moet het
apparaat worden uitgeschakeld om het



gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het apparaat mag niet
door een externe timer of een
afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in bedriff worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlik zijn en brand veroorzaken. e
Het kookproces moet altijd bewaakt
worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer
NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het
apparaat worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden
met, bijvoorbeeld, een deksel of een
blusdeken. Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e
Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. e Plaats geen
metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens  het apparaat op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het typeplaatje (op de onderkant van het
apparaat) om er zeker van te zijn dat de
spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twiffel contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na
gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij
niet op de pan-detector. @ Om het
morsen van vloeistoffen te voorkomen
moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt
worden. ° Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld
met lege pannen of potten, of zonder
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pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende
kookzone worden uitgeschakeld. e
Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie  en  plaats  nooit
rechtstreeks met aluminium verpakte
producten.  Aluminium zou kunnen
smelten en uw apparaat onherstelbaar
beschadigen. e Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen!  Deze waarschuwing geldt
voor alle andere soorten kookplaten. e
Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie.
De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het
gebruik van een lager vermogen aan. e
De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van
hoge temperaturen, vermindert het
apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat u reinigingse of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
moet u het apparaat van het stroomnet
loskoppelen door de stekker uit het

stopcontact te  halen of de
hoofdschakelaar ~ van ~ het  huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle

installatiee en onderhoudshandelingen
altijd werkhandschoenen. e Het apparaat
mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die
niet beschikken over de noodzakelijke
ervaring en kennis, mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen



hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en ze de bij het
gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. ) Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende
worden  geventileerd wanneer  het
apparaat tegelijk met andere apparaten
wordt gebruikt die op gas of andere
brandstoffen werken. e Het apparaat
moet zowel intern als extern regelmatig
worden gereinigd (TENMINSTE EEN
KEER PER MAAND), maar volg daarbij
de specifieke instructies in de
onderhoudsinstructies. e Het niet
naleven van de voorschriften voor de
reiniging van het apparaat en van het
vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e
Flamberen is ten strengste verboden. e
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en vlam vat. e
OPGELET: Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen
van het apparaat heet worden. e
Waarschuwing! Sluit het apparaat niet
aan op het elektriciteitsnet tot de
installatie volledig is voltooid. e Voor wat
betreft de toe te passen technische
maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
e De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
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van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen. e Gebruik het
apparaat nooit als het rooster niet op de
juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installate  enkel de
meegeleverde bevestigingsschroeven of
koop, indien niet meegeleverd, het juiste
type schroeven. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie. e Wanneer dit apparaat

gelijktijdig met andere apparaten werkt
die met andere energie dan elektriciteit
worden ingeschakeld, dan mag de
onderdruk in de ruimte niet meer dan 4
Pa(4 x 10 bar) zijn. e Het is belangrijk
om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht
of verhuizing moet de handleiding het

product begeleiden.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool s geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelik afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselike
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEI/EN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEIEN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

en vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld.
Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het vetfilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voomaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In vergeliking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

elektrische  kookplaten is uw

2.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

* recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.

102

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

»  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactoppervlak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

=

JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

2.1.1 Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

2.1.2 Aanbevolen diameters voor de bodem van de

pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.

Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt

moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het

geillustreerde deel van deze handleiding.Voor het verkrijgen
van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter
van de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

* Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tijdens het
koken, vooral voor pannen met een hoogte van meer dan
22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat
aangegeven kookzone.



Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

Extractie-vorm
Afb.7
De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.
De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:
-in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm
-in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot

de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel

van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en

uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die

van de luchtuitlaat (flensaansluiting).

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een

kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van

de afzuiging en een aanzienlijke toename van het

geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

@ Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

@ Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).

@ Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

Filtratie-vorm

afb. 10

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk voor
een standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde
van de plint van het meubel. Raadpleeg voor meer informatie
de pagina met betrekking tot de accessoires van de
filterversie (in het geillustreerde deel van deze handleiding).
Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.

3. Het installeren .
e Zowel de elektrische als de
mechanische installatie moeten worden

uitgevoerd door gespecialiseerd
personeel.
Dit  huishoudelike  apparaat is

geproduceerd om ingebouwd te worden
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in een werkblad van 2-6 cm dik in geval
van installatie TOP, of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH.

De minimale afstand tussen de kookplaat
en de wand moet ten minste 5 cm aan de
voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten
opzichte van de bovengeplaatste kastjes.
NB = De voorgestelde afstanden zijn
indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

& 3.1 Elektrische aansluiting
Afb. 3

e Koppel het apparaat los van het
elektriciteitsnet e De installatie moet
worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de
hoogte moet zijn van de van kracht zijnde
veiligheids. e en installatievoorschriften.
° De fabrikant wijst alle
aansprakelijkneid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle
schade die het gevolg zin van de
nietenaleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. ) De
voedingskabel moet voldoende lang zijn
om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. e Verzeker u ervan
dat de spanning aangegeven op het
typeplaatie op de onderzijde van het
apparaat overeenkomt met die van de
woning waar het apparaat geinstalleerd
zal  worden. e  Gebruk geen
verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan
de andere geleiders. e In het geval dat
het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel
met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 7200 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn. e Op



geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de
omgevingstemperatuur. @ Het apparaat
is bestemd om aangesloten te worden op
het elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op
het voedingsnet aansluit en de goede
werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de
netkabel correct gemonteerd is. e
Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met
een soortgelijke deskundigheid.
Opmerking: het product is uitgerust met
de functie Power Limitation door middel
waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op
het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf  (binnen 2 minuten). De
dimensionering van de bescherming van
de elektrische installatie moet op basis
van het geselecteerde niveau van Power
Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding
voor de instelprocedure van de Power
Limitation.
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3.3 Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+ Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabijheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldmg van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Afb. 1B-2B

Opgelet! De ontbrekende installatie van
schroeven en bevestigingselementen,
zoals voorzien in deze aanwijzingen, kan
gevaren  van  elekirische  aard

veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



4. Werking

Bedieningspaneel
Opmerking: Voor het selecteren van de commando's is het voldoende om het overeenkomstige symbool aan te raken (erop te
drukken).

(A)

e—®@ ;lz-FL

SNAP r ( ]
= =y
" FILTER I +
7

1
Toetsen Display / LED
1. ON/OFF van de kookplaat / de afzuigkap voor de kookplaat 7. Weergave Power Level
2. Selectie kookzones 8. Weergave aanzuigsnelheid (vermogen)
Verhoging Power Level
3. Verhoging aanzuigsnelheid (vermogen) 9. Indicator actieve Timer
4. Verlaging Power Level 10. Indicator tijd Timer
Verlaging aanzuigsnelheid (vermogen)
Vermindering tijd Timer 11. Indicator functie automatische afzuiging
Indicator service filters
5. Activering Timer Indicator werking met SNAP

Vermeerdering tijd Timer

6. Activering automatische functies
Reset verzadiging filters
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen om te voldoen
aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

» Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, in afwezigheid van pannen op
de kookzone of wanneer deze niet goed geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een andere maar niet gegeven instelling
behoeft (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder “Selecteer
kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de “Functie
Lock” of de “Timer").

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik van de kookplaat, zou de uitschakeling van de
kookzone niet onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat tijdens
de koelfase op het display van de kookzones het symbool
“H" verschijnt om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Kookzone ingeschakeld n
Power Level 1.9.7
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ol
Functie Bridge actief [y

Functie Temperature Manager
actief o

Functie Child Lock actief

-

Kenmerken van de kookplaat

@ Safe Activation
Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet

geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

@ Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

@ Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool H

Werking
Opmerking: Voor de activering van alle gewenste functies
moet allereerst de gewenste zone geactiveerd worden.

@ |nschakeling

Druk op (aanraken) (I.) ON/OFF kookplaat/ afzuigkap
Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals drukken.

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones

De selectietoets G van de gewenste kookzone aanraken
(erop drukken).

@ 9 Power Level
De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus.

De selectietoets G aanraken (erop drukken) om het
vermogensniveau te verhogen;

de selectietoets @ aanraken (erop drukken) om het
vermogensniveau te verlagen;
Het vermogensniveau wordt weergegeven op het display van

de geselecteerde zone: 4.9

@ Power Booster

Het product beschikt over een extra vermogensniveau (hoger
dan niveau 9), dat gedurende 5 minuten actief blijft;
vervolgens keert het vermogen terug naar het vorige niveau.

De selectietoets \— 4 aanraken (erop drukken) om het
vermogensniveau (hoger dan het niveau 5') te verhogen en
de Power Booster te activeren

Het niveau Power Booster wordt op het display van de
geselecteerde zone aangegeven met het symbool ~



NB: de kookzone @ (AFB.19) heeft geen timer voor de
Power Booster;

druk voor de deactivering van de Power Booster op @

@ Bridge Zones

De kookzones zijn, dankzij de functie Bridge, in staat om
gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde (raadpleeg het geillustreerde
deel van deze handleiding om te controleren voor welke
zones deze functie geactiveerd kan worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer de kookzone “Master’\_+
(die een vermogensniveau van 0 moet hebben)

- houd <+ ingedrukt tot er een geluidssignaal te horen is
dat gevolgd zal worden door de weergave van het

knipperende symbool I':‘ op het display (7) van de
“Secundaire” kookzone
- selecteer binnen 3 seconden de “Secundaire” kookzone

- stel het Werkingsniveau (Vermogen) in \—+ van de
kookzone “Master”, weergegeven op het betreffende display
7

Opmerking: voor het deactiveren van de Functie Bridge is
het voldoende de kookzone in te stellen op de temperatuur

@ Temperature Manager
Temperature Manager il een stuurfunctie door middel waarvan

de warmte op een constante temperatuur behouden kan
worden op een geoptimaliseerd vermogen tussen 0 en 1;
ideaal voor het warm houden van reeds bereide gerechten.
De functie Temperature Manager wordt geactiveerd met een

eerste druk op \—+
Op het display van de met Temperature Manager
functionerende zone verschijnt het symbool “A#”

® Child Lock

Door middel van de Child Lock kan, met de belemmering van
de activering van alle functies, vermeden worden dat kinderen
de kookzones en de afzuigzone per ongeluk inschakelen.

De Child Lock kan alleen geactiveerd worden met het
ingeschakelde product maar met de uitgeschakelde
kookzones (en afzuigzone).
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Activering:

+ houd gelijktijdig de toetsen C-?- (FR)en @

ingedrukt

« vervolgens nogmaals op de selectietoetsa (2-FR);
een geluidssignaal geeft aan dat de Child Lock actief is en
er wordt een "L." weergegeven op het display (7).

Deactivering:

+ houd gelijktijdig de toetsen G (2-FR) en @

ingedrukt

« druk vervolgens opnieuw op @ ;

een geluidssignaal geeft aan dat de Child Lock
gedeactiveerd is en de "L." wordt niet meer weergegeven
op het display (7).

Tijdelijke deactivering: het is mogelijk om een kookzone
te gebruiken, ook met de geactiveerde functie Child Lock.
Ga als volgt te werk:

* houd de toetsen C-?- (2-FR) en @ ingedrukt

Nu is het mogelijk de kookzone normaal te gebruiken; de
functie Child Lock wordt weer geactiveerd bij de
uitschakeling van de kookplaat.

® Timer

De functie Timer is een countdown die, ook tijdelijk, kan
worden ingesteld op iedere kookzone (en op de afzuigzone).
Bij het verstrijken van de ingestelde tijd wordt de kookzone (of
de afzuigzone) automatisch uitgeschakeld, hetgeen aan de
gebruiker met een geluidssignaal gemeld wordt.

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op het symbool.
&

zodra de timer de countdown beéindigt, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt

gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (10) knippert, met het symbool

00
Instelling van de functie Timer voor de kookplaat

* Selecteer de kookzone +

* Druk op om de functie instelling te openen.
+ Stel de duur van de Timer in:

V)
druk op de selectietoets O voor het verhogen van
de automatische uitschakeltijd

druk op de selectietoets @ , voor het verminderen
van de automatische uitschakeltijd



Indien gewenst, deze handeling herhalen voor de andere
kookzones.

Opmerking: Voor iedere kookzone kan een andere Timer
worden ingesteld, op het display (10) verschijnt voor 10
seconden de countdown van de laatst geselecteerde zone,
waarna de countdown met de kortste tijd wordt
weergegeven.

Voor het uitschakelen van de Timer:
» stel de waarde van de timer in op "J" | door middel van

I
+ de kookplaat uitschakelen, met O

Opmerking: de functie blijft geactiveerd, tenzij er in de

tussentijd op andere toetsen gedrukt wordt.

Opmerking: tijdens het gebruik van de Timer verschijnt er
(—]

&
aan de zijkant van de kookzone het symbool

® Eqqg Timer

De functie Egg Timer is een countdown die onafhankelijk is
van de kookzones (en van de afzuigzone). Bij het verstrijken
van de ingestelde tijd wordt de gebruiker gewaarschuwd met
een geluidssignaal.

V]

De Egg Timer wordt geactiveerd door te drukken op O .
Opmerking: volg voor de instelling van de functie Egg Timer
dezelfde procedure als voor de functie Timer.

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat de maximale
absorptie beperkt wordt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

(D,op het moment van aansluiting van de kookplaat op het
elektriciteitsnet of bij de heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

-druk o

- blijf @ ingedrukt houden en vervolgens indrukken en

loslaten
- er wordt een kort geluidssignaal afgegeven

- blijf drukken op@en D(Z-FL) indrukken

en loslaten

- op dit punt kan de toets @ worden losgelaten:

—  hetdisplay (7) van de zone FL toont op volgorde

de symbolen “c" en“0” omaante geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd

—  hetdisplay (7) van de zone RL toont de huidige
instelling**
0= 74KW
1=31KW
2= 45KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

- druk, om de instelling van de Power Limitation te wijzigen,
op +—/(2-FL)
- druk, om de gemaakte keuze te bevestigen, gedurende 2

seconden op ; er wordt een lang geluidssignaal
afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde instelling.

- druk op O om de functie af te sluiten

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

@ Inschakeling

Druk op (aanraken) (D ON/OFF kookplaat/ afzuigkap
Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals op de toets drukken.
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Inschakeling van de afzuigkap:

=t
)
Voor de activering van de afzuigkap de selectietoets G/
aanraken (erop drukken)

® Aanzuigsnelheid (vermogen):

[ 1
?

+

de selectietoets aanraken (erop drukken), om de
aanzuigsnelheid (vermogen) te verhogen (0-10);

de selectietoets @ aanraken (erop drukken), om de
aanzuigsnelheid (vermogen) te verlagen (10-0);

@ Timer
De Timer wordt, vanaf elke snelheid, geactiveerd door te

drukken op het symbool



op het display (10) wordt de countdown weergegeven,

op het display (9) verschijnt het symbool

Instelling van de Timer voor de afzuigkap

Het is mogelijk om de vooraf ingestelde uitschakeltijden te
wijzigen. De wijziging moet worden uitgevoerd met de
geactiveerde Timer.

* Druk op
uitschakeltijd

voor het verhogen van de automatische

* Druk op
uitschakeltijd

voor het verlagen van de automatische

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Vetfilter
de LED “FILTER"(11) wordt geactiveerd

Geurfilter met actieve kool
de LED “FILTER"(11) knippert

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters (vet

en/of actieve kool) langdurig op de toets ;
de LED “FILTER” gaat uit en de telling van de indicator start.

@ Activering indicator verzadiging geurfilter met actieve
kool

Deze indicator is gewoonlijk gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in met d) ;

- met de uitgeschakelde afzuigmotor e kookzones, op @
drukken en ingedrukt houden;

- “FILTER" gaat branden en gaat vervolgens uit om de
activering aan te geven.

@ Deactivering indicator verzadiging geurfilter met
actieve kool

herhaal de hierboven voor de activering beschreven handeling

“FILTER” gaat knipperen en gaat vervolgens uit om de
deactivering aan te geven.
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@ Automatische werking van de kap met SNAP®
Raadpleeg, voor de verbinding tussen de kap en SNAP®: de

met SNAP® geleverde handleiding of ga naar
www.elica.com.

Opmerking: SNAP® is een ondersteunende afzuigeenheid
die in staat is samen met de kap te functioneren.

Voor het activeren van deze functie:

Druk kort op ,de LED “(A )" en de LED SNAP (11)
worden geactiveerd om aan te geven dat de kap in deze
modus functioneert.

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

+ De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

+ De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

+ de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.




4.1 Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het

Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
8-9 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 koken - arillen koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
Hoog g minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
Koken - laten sudderen - fruiten Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4-5 _ arillen aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
g Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - IIdgaaI voor Iangldurllgg bereidingen (hoeveelheden
2.3 inkoken - smeiig maken k!elner q'an een liter: rijst, sauzen, braagstukken,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
1-2 Smelten - ontdooien - warm chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . .
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die net bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF nulg Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de

bereiding, aangegeven door H-L-O)
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4.2 Bereidingstabel

Categorién Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase Vermogen Tweede fase | Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
. 9 Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta
houden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
i Stoofschotels Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 34
peulvruchten - -
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk B!’UIF! qustje geven aan viees met 7-8 Bereiding 3-4
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Gnller;i%z;nnbelde 7-8
Viees Bruin korstje geven aan vlees met ]
Aanbraden fuin KOrste g 7-8 Bereiding 4-5
olie (indien met hoter vermogen 6)
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met )} . i
gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 78 Bereiding 34
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met )} L i
Pesce gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 8 Bereiding 34
Gebgkken/ Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakkenffrituren 7-8
gefrituurd
Gebakken Verwarming V?)r; \(ligtpan met boter 6 Bereiding 6-7
Omelet Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 5.6
Uova of vet
Zachthard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 34
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Bechamelsaus | Voorpereiding van de basis (boter 56 Zachtjes aan de 34
smelten en meel toevoegen) kook brengen
Bankethakkers- Zachtjes aan de
créme Melk aan de kook brengen 4-5 Kook houden 4-5
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachties aan de 2-3
kook houden

111




5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afb. 18

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.
afb. 19

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging
Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN

GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Vetfilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfilters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
langdurig gebruik, afhankelijk van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb. 17-17a-17b-17c



5.2 Het opsporen van storingen

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
- evoed; Koppel de kookplaat los
E5 Communicatieproblemen tussen de voedigngskabel is niet van%?at elektricitgitsnet en

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...

)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

5.3 Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sdlo para el uso doméstico para la coccion de
alimentos y la aspiracion de los humos procedentes de la
coccion. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al

mostrado en las ilustraciones de este manual, sin

embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e

instalacion siguen siendo las mismas.

@ Lea detenidamente las instrucciones:  contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

@ No efectie variaciones eléctricas en el aparato.

@ Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, pongase
en contacto con su distribuidor e interrumpa la
instalacion.

@ Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

© 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el aparato de la red eléctrica.
e La instalacion o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de Ila
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso. e
La ley exige la puesta a tierra del
aparato. e El cable de alimentacidn debe
ser lo suficientemente largo para permitir
la conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la
instalacion cumpla con las normas de
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seguridad vigentes, es necesario un
interruptor de corte omnipolar bajo norma
que asegure la desconexion completa de
la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga lll, de acuerdo
con las reglas de instalacion. e No utilice
tomas eléctricas mdltiples ni alargadores
eléctricos. e Una vez finalizada la
instalacién, los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. e
El equipo y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento. @ Asegurese de que los
nifios no jueguen con el aparato; procure
vigilar a los nifios y manténgalos a una
distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho
durante el uso. e Para los portadores de
marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de
la placa de induccién, que el implante
sea compatible con el aparato. e
Durante y después del uso, no toque los
elementos de calentamiento  del
dispositivo. e Evite el contacto con
pafios u otro material inflamable hasta
que todos los componentes del aparato
no se hayan enfriado suficientemente,
riesgo de incendio. e No coloque
materiales  inflamables  sobre el
dispositivo 0 en sus proximidades. e Las
grasas Yy aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la
coccion de los alimentos ricos en grasas
y aceites. @ Si la superficie se encuentra
agrietada, apague el aparato para evitar
la posibilidad de una descarga eléctrica.
e El aparato no estd destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. La coccidn
sin supervision sobre una placa de



coccion con aceite 0 grasa puede ser
peligrosa y causar incendios. e El
proceso de coccion debe  ser
supervisado. Un proceso de coccion a
corto plazo debe ser supervisado
continuamente. @ NUNCA intente apagar
el fuego con agua. En su lugar, apague
el aparato y use por ejemplo una tapa o
una manta ignifuga para sofocar las
llamas. Peligro de incendio: no coloque
objetos sobre las superficies de coccion.
e No utilice limpiadores de vapor, riesgo
de descargas eléctricas. @ No coloque
objetos metalicos, tales como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas, sobre la
superficie de la placa de coccion ya que
podrian sobrecalentarse. o Antes de
conectar el aparato a la red eléctrica:
verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del aparato) para
cerciorarse de que el voltaje y la potencia
se correspondan con aquellos de la red
eléctrica y que el enchufe sea adecuado.
En caso de duda, pongase en contacto
con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso,
apague la placa de coccion por medio de
su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite
derrames de liquidos, por lo tanto, para
hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. @ No deje los
elementos de calentamiento encendidos
con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. e Una vez que haya
terminado de cocinar, apague la zona de
coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente
productos embalados con aluminio. e El
aluminio fundiria y dafaria
irreparablemente su aparato. e Nunca
caliente latas o tarros de lata de
alimentos  sin  haberlas  abierto
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previamente: jpodrian explotar!  Esta
advertencia aplica para todos los otros
tipos de placas de coccién. @ El empleo
de una potencia elevada tal como la
funcion Booster no es adapta para el
calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor
excesivo puede ser peligroso. En estos
casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa
de coccion y deben estar centrados. Bajo
ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de
coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuye
automaticamente el nivel de potencia de
las zonas de coccion. e Antes de
cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, desconecte el aparato de
la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de
la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacién y
mantenimiento es preciso usar guantes
de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades
fisicas,  sensoriales o  mentales
reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a condicién de que estén
bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y la comprensién de los
peligros relacionados con el mismo. e
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato. e Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna
supervision. e El local debe disponer de
suficiente ventilacion, cuando el aparato
es utilizado contemporaneamente con
otros aparatos de combustion de gases u
otros combustibles. @ El aparato debe



limpiarse con frecuencia tanto interna
como externamente (AL MENOS UNA
VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las
instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza
de los filtros causa riesgos de incendios.
e Estd terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas
libres es perjudicial para los filtros y
puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e
Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccion
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda. e
iCUIDADOQ!: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles  del aparato  pueden
calentarse considerablemente. °
iCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacién por completo. @ En lo que
respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase
estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe
encauzarse en una tuberia que se utiliza
para la evacuacion de los humos
producidos por el aparato de combustion
de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice solo
los tornillos de fijacion suministrados con
el aparato para la instalacion o, si no se
suministran , compre el tipo de tornillos
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacién. e Cuando este aparato y
otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en
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funcionamiento contemporaneamente, la
presion negativa en la habitacion no
debe superar 4 Pa (4 x 10 bar). @ Es
importante conservar este manual para
poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de venta, cesion o traslado,
asegurese de que éste permanezca junto

con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo s en el producto o
en la documentacion adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recolecciéon adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la
eliminacion del producto siga las normativas locales para la
eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda el aparato a la velocidad minima, dejandolo
encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, elflos filtros de carbon. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.



2. Utilizacion

Uso de la placa de coccién

El sistema de coccién por induccién se basa en el fenémeno
fisico de la induccibn magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de
energia del generador a la olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- M&s segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

- Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.

- Més precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos

- Més eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

2.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.
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+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

2.1.1 Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo
anterior también se aplican en este caso.

2.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada

area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Para obtener mejores resultados se recomienda:

* Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al
de la zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas
durante la coccion, especialmente para las ollas de mas de
22 cm de altura.

+ Cologue la olla en el centro de la zona de coccion dibujada
en la placa.

Empleo del aspirador

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

Version aspirante
Fig.7
Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.
El didametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro
del aro de empalme:
- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm
- en caso de salida redonda @ 150 mm (*)

Para méas informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de
este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de
descarga en la pared con didmetro equivalente al de la salida
de aire (brida de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con
didmetro inferior conllevara una disminucién en términos de
rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.
Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

@ Usar un conducto lo mas corto posible.



@ Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (angulo maximo del codo 90°).

O Evitar cambios bruscos de seccion del conducto

Version filtrante

Fig. 10

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas V filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. El producto se entrega equipado con todo lo que
se necesita para una instalacion estandar con la salida de aire
en la parte frontal del zocalo del mueble. Para mas
informacion véase la pagina correspondiente a los accesorios
de la versién filtrante (en la parte ilustrada de este manual).
Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de
los juegos disponibles, para poder realizar distintas
instalaciones tanto en version filtrante como aspirante.

3. Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica o
mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser
empotrado en una encimera de 2-6 cm
de espesor, en caso de instalacion TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.
La distancia minima entre la placa de
coccion y la pared debe ser de al menos
5 cm en el frente, al menos 4 cm en el
lateral y al menos 50 cm de las unidades
de la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son
indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la
cocina.

& 3.1 Conexion eléctrica

Fig. 3

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica. e La instalacion debe ser
realizada por personal profesionalmente
cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de
instalacion y seguridad. e El fabricante
declina cualquier responsabilidad sobre
las personas, animales o cosas, en caso
de incumplimiento de las instrucciones
proporcionadas en el presente capitulo.
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e E| cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente largo para permitir el
desmontaje de la placa de coccion de la
encimera. e Aseglrese de que la
potencia indicada en la placa de datos,
montada en la parte inferior del aparato,
corresponda a la del local en el que se
va instalar. e No utilice cables de
extensién. e El cable eléctrico de puesta
a tierra debe ser 2 cm mas largo que los
otros cables. @ Si el electrodoméstico no
esta equipado con cable de alimentacion,
utilice uno con seccién minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para
voltajes de hasta 7200 vatios; mientras
que para voltajes superiores deben ser
de 4 mm2. e En ningin momento el
cable debe alcanzar una temperatura de
50°C por encima de la temperatura
ambiente. e El aparato esta destinado a
estar conectado permanentemente a la
red eléctrica.

e Cuidado! Antes de volver a conectar
el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto  funcionamiento,  siempre
compruebe que el cable de la red haya
sido  correctamente  instalado. e
iCuidado! La sustitucion del cable de
interconexion debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con una cualificacion
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar
un umbral de absorcion maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva
a cabo la conexién del producto a la red
eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en
los 2 minutos sucesivos). Dimensionar la
proteccion de la instalacidn eléctrica en
funcion del nivel de Limitacion de
Potencia  seleccionado. Para la



secuencia de ajuste del Power Limitation
consulte la seccién Funcionamiento de
este manual.

3.3 Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no
se haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+ Aseglrese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacion escogida.

+  Asegurese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tomillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

+ Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

Fig.1B-2B

iCuidado! La falta de montaje de

tornillos y elementos de fijacion segun lo

indicado en estas instrucciones puede
comportar  riesgos de naturaleza

eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura
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4. Funcionamiento

Panel de control

Nota: Para seleccionar los mandos basta con tocar suavemente (presionar) los simbolos que los representan.

SNAP
11 — FLTER
(A)

—®

Botones

1. ON/OFF de la placa de coccién/ aspirador para placa de
coccion

2. Selector zona de coccion
Aumento Power Level

3. Aumento velocidad (potencia) de aspiracion
4. Disminucion Power Level
Disminucion velocidad (potencia) de aspiracion

Disminucion tiempo Timer

5. Activacion Timer
Aumento tiempo Timer

6. Activacion funciones automaticas
Reset saturacion filtros

Pantalla/ LED

7. Visualizacion Power Level

8. Visualizacion velocidad (potencia) de aspiracion
9. Indicador timer activo

10. Indicador tiempo Timer

11. Indicador funcién de aspiracion automatica

Indicador asistencia filtros
Indicador funcionamiento con SNAP
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EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccion o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion”y la “Temperatura de
ejercicio”, o bien la “Funcién Lock” o la “Timer”).

iCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado, el
apagado de la zona de coccién puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
indicador de las zonas de coccion aparece el simbolo "
para indicar que se esta ejecutando esta fase.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Pantalla zona coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccion encendida a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

-

Pot Detector

Funcién Bridge activada

Funcién Temperature Manager
activada

Funcion Child Lock activada

Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation

El producto se activa s6lo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.
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@ Pot Detector
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccién.

@ Safety Shut Down
Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta con

un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

® Residual Heat Indicator

Con el apagado de una o mas zonas de coccion, la presencia
de calor residual es indicada a través de una sefial visual
especifica en la pantalla de la zona correspondiente,
mediante el simbolo “H" .

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido

Pulsar (tocar) (D ON/OFF placa de coccidn/ aspirador
El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presionar de nuevo para apagar

Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

@ Seleccidn de las zonas de coccion

Toque (pulse) el botdn de seleccion C-?- , correspondiente
ala zona de coccién que desee utilizar.

@ 9 Power Level
La placa esta dotada de 9 niveles de ?otencia

Toque (pulse) el botdn de seleccién
nivel de potencia;

=+, para aumentar el

Toque (pulse) el botdn de seleccion @ , para disminuir el
nivel de potencia;
El nivel de potencia se indica en el indicador de la zona

seleccionada: /... 9"

@ Power Booster

El producto esta dotado de un nivel de potencia
suplementario (ademas del nivel J), que permanece activo
por 5 minutos, después de esto la potencia regresa al nivel
precedente.

Toque (pulse) la tecla de seleccion G , para aumentar el
nivel de potencia (superior al nivel 9) y active el Power
Booster

El nivel Power Booster se muestra en el indicador de la zona
seleccionada mediante el simbolo” P

NB: la zona de coccion @ (FIG.19), no dispone de un



temporizador para el Power Booster;

para desactivar el Power Booster presione @

@ Bridge Zones

Las zonas de coccién, gracias a la funcion Bridge, pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica
con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una
coccidn homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.
Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cuales son las zonas en las que esta
prevista esta funcion, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione la zona de cocci6n “Master” C-?-
(que debe configurarse en el nivel de potencia 0)

- mantenga pulsado \—+ hasta que se emite una sefial

acustica, y sucesivamente se visualiza el simbolo “¢ 1"
parpadeante, en el indicador (7) de la zona de coccion
“Secundaria”

- seleccione la zona de coccién “Secundaria” antes de 3
segundos

- configure el Nivel (Potencia) de ejercicio \—+de la
zona de coccion “Master”, que se visualizara en el respectivo
indicador (7)

Nota: para desactivar la Funcion Bridge basta con
configurar la zona de coccion a la temperatura Cig

@ Temperature Manager
Temperature Manager es una funcién de control que permite

el mantenimiento del calor a una temperatura constante a un
nivel de potencia optimizado entre 0y 1; ideal para mantener
calientes los alimentos que ya estan listos.

La funcién Tem?erature Manager se activa tras pulsar una

vez el boton \__+
En el indicador de la zona que esta funcionando en
Temperature Manager aparece el simbolo “Af"

® Child Lock

La funcién Child Lock permite evitar que los nifios puedan
encender de manera accidental las zonas de coccion y la
zona de aspiracion, dado que desactiva cualquier funcion.

La funcién Child Lock puede activarse sélo cuando el aparato
encendido y las zonas de coccidn (y zona aspirante) estan
apagadas.
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Activacion:

* pulse y mantenga pulsados a la vez G (FR) y

+luego de nuevo y el selector(__-l‘- (2-F);
una sefial acustica indica que la Child Lock esta activa, y
es visualizada una "L."en los indicadores (7).

Desactivacion:

* pulse y mantenga pulsados a la vez G (2-FR) y

* luego de nuevo @ ;

una sefial actstica indica que la Child Lock esta
desactivada, desaparece la "L" en los indicadores (7).

Desactivacion temporal: es posible utilizar una zona de
coccion incluso cuando la funcion Child Lock esta
activada.

Proceda de la siguiente manera:

* pulse y mantenga pulsados la G (2-FR) y @

Ahora se puede utilizar normalmente la placa de coccion, la
funcién Child Lock se reactiva con el apagado de la placa de
coccion.

® Timer

La funcién Timer es una cuenta atras que se puede
programar, incluso simultineamente, para cada zona de
coccion (y en la zona aspirante).

Una vez transcurrido el tiempo programado, la zona de
coccion (o la zona de aspiracion) se apaga automéaticamente
y se emite una sefial acustica de aviso para el usuario.

V)

El Timer se activa pulsando el simbolo O

en cuanto el timer finaliza la cuenta atras se emite una sefial
acUstica (durante 2 minutos, o0 se interrumpe pulsando un
bot6n cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (10)
parpadea, con el simbolo * o,

Ajuste de la funcion Timer para la placa de coccion

* Seleccione la zona de coccion +

* Pulse para acceder a la funcion de ajuste.
* Ajuste el tiempo de duracién del Timer:

V]
pulse el selector O para aumentar el tiempo de
apagado automatico

pulse el seIector@ , para disminuir el tiempo de
apagado automatico



Si fuera necesario, repita la operacion para las otras zonas
de coccion.

Nota: Cada zona de coccién puede programarse con un
Timer distinto; en el indicador (10) aparecerd, durante 10
segundos, la cuenta atrs de la dltima zona de coccion
seleccionada, sucesivamente se visualizara la cuenta atras
con un tiempo inferior.

Para el apagado del Timer:

* programe el valor del timer en ", mediante@

» apague la placa de coccién, mediante O

Nota: la funcién permanece activa si mientras tanto no se
presionan otros botones.
Nota: al lado de la zona de coccién, estando el Timer

i i
activo, aparece el simbolo

@ Eqqg Timer

La funcién Egg Timer es una cuenta atras independiente de
las zonas de coccién (y de la zona aspirante). Una vez
transcurrido el tiempo programado, se emite una sefial
acustica especifica que avisa de ello el usuario.

V]
La funcién Egg Timer se activa pulsando .
Nota : para el ajuste de la funcién Egg Timer siga el mismo
procedimiento de la funcién Timer.

@Power Limitation
La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcion méxima.

Nota : el ajuste debe realizarse estando la placa apagada,

sin pulsar el boton O en el momento de la conexion de la
placa de coccion a la red eléctrica misma, o de la reconexion
de la red eléctrica, en los sucesivos 2 minutos .

Para configurar el Power Limitation :

- pulse

- manteniendo pulsado @ pulse y suelte @

- se emite una breve sefial aclistica

- manteniendo puIsado@ pulse y suelte D (2-FL)

- ahora se puede soltar el botén @:

el indicador (7) de la zona FL muestra en

secuencia alternada los simbolos “C” y “0”, para
indicar que es posible realizar el ajuste

el indicador (7) de la zona RL muestra el ajuste
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actual**

0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

* por defecto el ajuste esta programado en 7,4
KW

- para modificar el ajuste del Power Limitation pulse D
(2-FL)

- para guardar la seleccion realizada pulse @ durante 2
segundos; se emite una sefial actstica prolongada para
confirmar la ejecucion del ajuste.

- pulse O para salir de la funcion

EMPLEO DEL ASPIRADOR

® Encendido

Pulse (toque) (D ON/OFF placa de coccién/ aspirador
El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funci6n es prioritaria sobre todas las demas.

@ Encendido del aspirador:

+

) . \e'®
Toque (pulse) el botdn de seleccion

aspirador

para activar el

® Velocidad (potencia) de aspiracion:

S
) PR
toque (pulse) el botdn de seleccion , para aumentar la
velocidad (potencia) de aspiracién (0-10);

®

toque (pulse) el botén de seleccion
velocidad (potencia) de aspiracion

, para disminuir la

—_

10-0);

@ Timer
El Timer se activa, con cualquier velocidad, pulsando el

simbolo

en el indicador (10) aparece la cuenta atras,
(—)

en el indicador (9) aparece el simbolo



Ajuste del Timer para el aspirador

Es posible intervenir y modificar los tiempos de apagado
preestablecidos. La modificacion debe realizarse estando
el Timer activado.

V]
® Pulse O para aumentar el tiempo de apagado
automatico

® Pulse @para disminuir el tiempo de apagado
automatico

@ Indicador de saturacion filtros
La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtro grasas
el LED “FILTER"(11) se enciende

Filtro para olores de carbon activado
el LED “FILTER"(11) parpadea

® Reset saturacion filtros
Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas y/o carbén activo) pulse de modo prolongado el botén

el LED “FILTER” se apaga, haciendo partir de nuevo conteo
del indicador.

@ Activacion del indicador de saturacion filtro para
olores de carbé6n activado

Este indicador generalmente esta desactivado

Para activarlo, proceder del modo siguiente:

- encender la placa aspirante mediante O ;
- con motor de aspiracién y zonas de coccidn apagadas,

presionar y mantener presionado ;

- “FILTER" se enciende, luego se apaga, para indicar la
activacion.

@ Desactivacion del indicador de saturacion filtro para
olores de carbén activo

repetir la operacion arriba descrita para la activacion

“FILTER” parpadea, luego se apaga para indicar la
desactivacion.

@ Funcionamiento automatico de la campana con SNAP®

Para la conexion entre la campana y SNAP® consulte el
manual

entregado junto con SNAP® o visite www.elica.com.
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Nota: SNAP® es una unidad de aspiracion auxiliar capaz de
funcionar junto a la campana.

Para activar esta funcion:

Pulse brevemente @ el LED “(A)”y el LED SNAP (11)
se iluminan para indicar que la campana esta
funcionando en esta modalidad.

El aparato estd elaborado para ser utilizado en
combinacién con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejard de
funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado vy
especializado.

+ El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacién con el aparato. La instalacién debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

+ el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

+ el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.




4.1 Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccién

Uso del nivel
(la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccién)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicién rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccion
. . Ideal para dorar, iniciar una coccion, freir congelados
8-9 Freir - hervir I ' ’ ’
hervir répidamente
. I Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar ; i .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia ! Ideal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
Dorar - cocinar - estofar — : . o :
6-7 sofreir - grillar cocinar y asar a la parrilla (duracion media, 10 a 20
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar - sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
34 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccion de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento - | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
1.2 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener ) - .
1 . . alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar - . :
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-O)
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4.2 Tablas de coccion

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccion
alimentos de coccion Primera fase | Potencias Segundafase | Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 R 7-8
mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicién
Coccion de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicién
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccién 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
e umbreé Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 6-7
g Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el sofrito 7-8
Asar . Dorar came con aceite 7.8 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Cames Dorado . Dorar con aceite 7-8 Coccién 4-5
(si con mantequilla, potencia 6)
. Dorar con aceite ”
Himedo/estofado (si con mantequilla, potencia 6) 7-8 Coccion 34
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccién 7-8
. Dorar con aceite »
Pescados | Himedolestofado (si con mantequilla, potencia 6) -8 Coceion 34
Frito Calentamiento del aceite 0 materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccién
Fritos . ’ 6 6-7
mantequilla 0 materia grasa
Calentamiento de la sartén con Coccion
Huevos Omelet mantequilla 0 materia grasa 6 56
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccion
Pancake mantequilla 6 6-7
Tomate _ Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragi ~ Dorarcon aceite 6.7 Coccion 3.4
(si con mantequilla, potencia 6)
Besciamela Preparacion dg la basg (derretir 5.6 Llevar a ebullicion 3.4
mantequilla y harina) ligera
Crema' Llevar la leche a ebullicién 4-5 Mamengr.IJgera 4-5
pasteleria ebullicién
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 4-5 Mantener ligera 2-3
cremas ebullicién
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Mantengrllfgera 2-3
ebullicion
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5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegtrese de que las zonas de
coccién estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

5.1 Limpieza
La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azicar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
0 productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

iiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !l!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 18

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior
Fig. 19

Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.
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Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. {NO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Versién Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas 0 menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un homo precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Solucién de dafios

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINACION ERROR
La zona de mandos se apaga debido a La temperatura interna de Espgre aquela plgca se
E2 una temperatura demasiado elevada las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla
P demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado .Perdlda de Iasl ) Quite la olla
propiedades magnéticas
El médulo no recibe
. corriente eléctrica;
Problemas de comunicacion entre la . 9 Desconecte la placa de la
. : ) El cable de alimentacion s
E5 interfaz de usuario y el médulo de no ha sido conectado red eléctrica y compruebe
induccion correctamente o es la conexion
defectuoso

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cédigo del error

5.3 Servicio de asistencia
Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Localizacién

de averias".
2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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PT - Instrucdes para montagem e utilizacdo

Siga  rigorosamente  todas as
instrucbes contidas neste manual.

Declina-se toda e qualquer
responsabilidade por eventuais
inconvenientes, danos ou incéndios

provocados ao aparelho, derivados da
inobservancia das instrugdes contidas
neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a
cozedura de alimentos e aspiracdo dos
fumos derivados da prépria cozedura.
Ndo é admitido nenhum outro tipo de
utilizac&o (por ex. aquecer ambientes). O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade pelos usos
inadequados ou pelas erradas defini¢des

dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao

ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as

instrugdes de utilizagcdo, manutencdo e instalacdo séo as
mesmas.

@ Leia atentamente as instrugdes: ha informagdes
importantes sobre a instalacdo, a utilizacdo e a
seguranga.

1) N&o faga mudangas elétricas no aparelho.

@ Antes de proceder a instalagdo do aparelho, verifique
que todos os componentes ndo estejam danificados.
Caso contrario, entre em contacto com o revendedor e
ndo prossiga com a instalacéo.

L Verifique a integridade do aparelho antes de proceder &
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e néo prossiga com a instalacéo.

Nota: As pegas sinalizadas com o simbolo "(*)" s@o

acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos

ou pecas nao fornecidas, que devem ser compradas.

©® 1. Adverténcias

Atencdo! Respeite escrupulosamente as
seguintes instrucdes: ® O aparelho deve
ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar  qualquer intervencdo  de
instalacdo. e A instalagdo ou
manutencdo deve ser executada por um
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técnico especializado, em conformidade
com as instrucdes do fabricante e no
respeito pelas normas de seguranca
locais em vigor. Nao repare ou substitua
qualquer peca do aparelho se ndo for
especificamente requerido no manual de
utilizacdo. e A ligacdo do aparelho a
terra é obrigatdria por lei. @ O cabo de
alimentacdo deve ser suficientemente
comprido para permitir a ligacdo do
aparelho, encastrado no armario, a rede
elétrica. @ Para que a instalagdo esteja
em conformidade com as normas de
seguranca em vigor, deve ter um
interruptor  omnipolar  padrdo  que
assegure a desconexdo completa da
rede elétrica nas condigdes da categoria
de sobretensdo Ill, de acordo com as
regras de instalacdo. e N&o utilize
tomadas mdltiplas ou  extensbes
elétricas. @ Quando a instalagéo estiver
concluida, os componentes elétricos ndo
deverdo continuar a estar acessiveis ao
utilizador. @ O equipamento e as partes
acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Tenha cuidado para ndo tocar
nos elementos de aquecimento. e Tenha
cuidado para que as criancas nao
brinquem com o aparelho; mantenha as
criancas afastadas e vigie-as, pois as
pecas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizagcéo. e Antes de
utilizar a placa de indugéao, é importante
que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos,
verifiguem se o estimulador é compativel
com o aparelho. e Durante e apds a
utilizacdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do aparelho. e Evite 0
contacto com panos ou outro material
inflamavel ~ enquanto  todos  os
componentes do aparelho ndo estiverem
suficientemente arrefecidos, risco de



incéndio. e N&o coloque materiais
inflaméaveis por cima do aparelho ou nas
suas proximidades. e As gorduras e 0s
0leos sobreaquecidos pegam fogo
facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e 6leo. e Se
a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. @ O aparelho nédo se
destha a ser colocado em
funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado. e A
cozedura com oOleo ou gordura ndo
vigiada sobre uma placa pode ser
perigoso e causar incéndios. e O
processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo
breve deve ser vigiado continuamente.
NUNCA tente apagar as chamas com
agua. Pelo contrério, desligue o aparelho
e abafe as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.
Perigo de incéndio: ndo apoie objetos
sobre as superficies de cozedura. @ Nao
utilize maquinas de limpeza a vapor,
risco de choque elétrico. @ N&o coloque
objetos de metal, como facas, garfos,
colheres e tampas, na superficie da
placa, pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifique a placa de dados (colocada na
parte inferior do aparelho) para garantir
que a tensdo e a poténcia correspondam
a da rede elétrica e a tomada de ligacdo
seja adequada. Em caso de ddvida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: e Apds o uso, desligue a
placa através do seu dispositivo de
comando e ndo confie no detetor de
panela. e Evite derramamentos de
liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e N&o deixe o0s elementos de
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aquecimento ligados com panelas e
frigideiras vazias ou sem recipientes. e
Depois de terminar de cozinhar, desligue
a respetiva zona de cozedura. e Nunca
use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O
aluminio  fundir-se-ia e danificaria
irremediavelmente o seu aparelho. e
Nunca aqueca nenhum tipo de lata que
contenha alimentos sem té-la aberto
antes: pode explodir! Este aviso aplica-
se a todos 0s outros tipos de placas de
cozinha. e A utilizacdo de uma poténcia
elevada tal como a funcao Booster néo é
adequada para 0 aquecimento de alguns
liquidos, como por exemplo, 0 6leo para
fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utilizacado de uma poténcia inferior. ® Os
recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados.
Nunca insira outros objetos entre a
panela e a placa. e Em situagcdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das
zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operacdo de limpeza ou de manutencao,
desligue o aparelho da rede elétrica,
retrando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da
habitacdo. Para todas as operagdes de
instalacdo e manutencdo, use luvas de
trabalho. O aparelho pode ser utilizado
por criancas de idade ndo inferior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do
necessario conhecimento, desde que
sob vigilancia ou ap6s terem recebido
instrugdes acerca do uso do aparelho em
seguranga e da compreensdo dos
perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que néo



brinquem com o aparelho. e A limpeza e
a manutencao ndo devem ser efetuadas
por criangas sem vigilancia. O local deve
dispor de ventilacdo suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultdneo com
outros aparelhos de combustao a gas ou
outros combustiveis. ® O aparelho deve
ser limpo frequentemente, quer no seu
interior quer no seu exterior (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), contudo
respeite as indicacbes expressas nas
instrugdes  de  manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza
do aparelho e da substituicdo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé.
e O uso de chama aberta é prejudicial
para os filtros e pode provocar incéndios,
pelo que deve ser sempre evitado. e A
fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o 0leo sobreaquecido pegue
fogo. @ ATENCAO: Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem
ficar quentes. e Atencdo! N&o ligue o
aparelho a rede elétrica sem que a
instalacdo esteja  completamente
concluida. @ No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a
serem adotadas para a extracdo de
fumos, siga  rigorosamente  as
disposicdes previstas nos regulamentos
das autoridades locais competentes. @ O
ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extracao
dos fumos produzidos por aparelhos de
combustdo a Qga&s ou  outros
combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho
sem a grelha montada corretamente! o
Utilize apenas os parafusos de fixacao
fornecidos em dotagdo com o aparelho
para a instalacdo ou, quando nao
fornecidos, compre parafusos de tipo
adequado. Utilize parafusos com o
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comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. Quando este aparelho e
outros aparelhos alimentados com uma
energia que ndo seja a elétrica estiverem
em funcionamento simultaneo, a pressao
negativa no compartimento ndo deve
superar 4 Pa (4 x 105 bar). e E
importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessdo ou de
mudanca,  certifique-se  de  que

permanece junto ao aparelho.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-
se de que este aparelho seja eliminado corretamente, 0
utilizador contribui para evitar as potenciais consequéncias

negativas para o ambiente e para a saide. O simbolo mmmm
no aparelho ou na documentago anexa indica que este
aparelho néo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo
ser entregue no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaga-
se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagéo
dos residuos. Para mais informagbes sobre o tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos
domésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestbes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apds ter
terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em
caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a
func&o booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema
de reducdo de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de
carvao quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro méaximo do
sistema de canalizacéo indicado neste manual.



2. Uso

Utilizacdo da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de inducdo baseia-se no
fenomeno fisico da indugdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema é a fransferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de indugéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmisséo de calor é interrompida imediatamente, evitando
a perda de calor desnecessaria.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo

utilize:

+ recipientes com fundo que ndo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas a indugédo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos
por material ferromagnético! No momento da aquisigéo de
panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmiss&o do calor quer a
sua uniformidade séo reduzidas, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas nao
esquentam e também podem n&o ser reconhecidas pelos
indutores.
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NAO!

+  Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a
experiéncia de cozedura.

SIM!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

2.1.1 Recipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se n&o forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

2.1.2 Didmetros de fundo de recipientes

recomendados

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho correto, as

zonas de cozinhar ndo se acendem.

Para ver o diametro minimo da panela a ser utilizada em cada zona

individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas
durante a cozedura e, em particular, nas panelas com mais
de 22 cm de altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura
desenhado na placa.

Utilizacdo do exaustor
O sistema de exaustdo pode ser utilizado em vers&o de
evacuagdo para o exterior ou de recirculag&o.

Verséo evacuacéo para o exterior
Fig. 7
Os vapores sao evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido j4 fornecida.
O diémetro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
diametro do anel de ligag&o:
- em caso de saida retangular 222 x 89 mm
- em caso de saida redonda & 150 mm (¥)

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa a. os
acessorios da versao de evacuacdo na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de



parede com didmetro equivalente a saida de ar (flange de

unido).

O uso de tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro inferior determinarda uma diminuicdo da

performance de extragdo e um drastico aumento do ruido.

Né&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.

@ Usar uma conduta o mais curta possivel.

(D Usar uma conduta com o menor nimero de curvas
possivel (dngulo maximo da curva: 90°).

@ Evitar mudangas drasticas de seccdo da conduta.

Versdo recirculagdo

Fig. 10

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divisdo. O produto é fornecido com tudo o que é
necessario para uma instalagdo padrdo com saida do ar pela
parte frontal do rodapé do mével. Para mais informagdes,
consultar a pagina relativa aos acessorios da verséo
recirculacdo na parte ilustrada deste manual.

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para
poder executar as diferentes instalacfes, quer na versao
filtrante quer aspirante.

3. Instalacéo
e A instalagdo seja elétrica ou mecanica
deve ser realizada por pessoal

especializado.

O eletrodoméstico é fabricado para ser
encastrado numa bancada com 2-6 cm
de espessura, no caso da instalacdo
TOP; 2,5-6 ¢cm no caso da instalacdo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a
parede deve ser de pelo menos 5 ¢cm na
frente, de pelo menos 4 cm no lado e de
pelo menos 50 cm dos armarios de
parede superiores.

& 3.1 Ligagdo elétrica

Fig. 3

e Desligue o aparelho da rede elétrica. ®
A instalacdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalagcdo e seguranca. @ O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade  relativamente  a

133

pessoas, animais ou objetos em caso de
desrespeito com as diretivas fornecidas
neste capitulo. @ O cabo de alimentagéo
deve ser suficientemente comprido para
permitir que a placa seja removida da
bancada. e Certifiqueese de que a
tensdo, indicada na placa do nimero de
série localizada na parte inferior do
aparelho, corresponda a da habitacédo
onde sera instalado. e Nao utilize
extensoes elétricas. @ O cabo elétrico de
ligacdo a terra deve ser 2 cm mais
comprido que os outros cabos. e No
caso em que o eletrodoméstico nao
esteja equipado com um cabo de
alimentacdo, utilize um com uma sec¢éo
dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que
para poténcias mais altas deve ser de 4
mm2). e O cabo ndo deve atingir, em
nenhum ponto, uma temperatura de 50
°C acima da temperatura ambiente. @ O
aparelho deve estar permanentemente
conectado a rede elétrica.

e Atencdo! Antes de ligar novamente o
circuito a alimentacdo da rede e de
verificar 0 seu correto funcionamento,
verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente. e Atencdo! A
substituicdo do cabo de interconexdo
deve ser feita pelo servico de assisténcia
técnica autorizada ou por uma pessoa
com qualificacdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungao
Power Limitation que permite configurar
um limiar méaximo de absorcao de kw.

A configuracdo deve ser feita no
momento da ligacdo do produto a rede
elétrica ou aquando da religagdo da
propria rede elétrica (nos 2 minutos
seguintes). Dimensione a prote¢do do
sistema elétrico com base no nivel de
Power Limitation (Limitacdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de



configuracdo do Power Limitation,
consulte este manual na sec¢do
Funcionamento.

3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalacéo:

+  Apobs desembalar o produto, verifique se ndo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de
problemas, entre em contacto com o revendedor ou
0 Servico de Assisténcia ao Cliente antes de
proceder a instalagdo;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensdes
adequadas a zona de instalacéo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem ndo existe
(por motivos de transporte) material acessorio (por
exemplo, sacos com parafusos, garantias, etc.); caso
contrario, retire e guarde;

« Além disso, verifique também a existéncia de uma
tomada elétrica disponivel perto da zona de instalagéo.

Predisposicéo do mével para o encastre:

O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos
de refrigeragdo, maquinas de lavar louca, salamandras,
fornos, maquinas de lavar e secadores;

Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de
inserir a placa de cozinha e remova cuidadosamente
aparas ou residuos de serradura.

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente
(S), que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °;
antes da instalagdo, as superficies a serem coladas
devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualguer
substancia que possa comprometer a sua aderéncia (por
exemplo, agentes de descolamento, conservantes,
gorduras, oleos, pds, residuos dos adesivos anteriores
etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente por todo
o perimetro do caixilho; apés a colagem, deixe a cola
secar por cerca de 24 horas.

Fig. 1B-2B

Atencdo!A falta de instalacdo de

parafusos e de outros dispositivos de

flxa(;ao de acordo com estas mstrugoes,
pode resultar em riscos de natureza

elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, € aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo a base de
acrilato;

- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variagdes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.
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4. Funcionamento

Painel de controlo
Nota: Para selecionar os comandos, basta tocar (pressionar) nos simbolos que os representam

SNAP
11 — FLTER
(A)

Teclas Display / LED
1. ON/OFF da placa de cozinha/aspirador para placa de 7. Visualizagdo Power Level
cozinha

8. Visualizacéo velocidade (poténcia) de aspiracéo
2. Selecdo zonas de cozedura

Aumento Power Level 9. Indicador timer ativo

3. Aumento velocidade (poténcia) de aspiracéo 10. Indicador tempo Timer

4. Diminuicdo Power Level 11. Indicador fung&o de aspiracéo automatica
Diminuicéo velocidade (poténcia) de aspiragdo Indicador assisténcia filtros
Diminuic&o tempo Timer Indicador funcionamento com SNAP

5. Ativagao Timer
Aumento tempo Timer

6. Ativagao fungdes automaticas
Reset da saturagao dos filtros
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UTILIZACAQ DA PLACA DE COZINHA

A saber antes de comecar:

Todas as fungdes desta placa de cozinha foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.
Por este motivo:

+ Algumas funcdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre 0s
fogos, ou quando estas estéo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a funcéo
selecionada requer uma configuracéo adicional, que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozinha” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fun¢&o Lock” ou “Timer”).

Atencdo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo /" para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Zona de cozedura ligada n
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

[~

Pot Detector

Funcéo Bridge ativa

Fungéo Temperature Manager
ativa

==

Fungéo Child Lock ativa
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Caracteristicas da placa

@ Safe Activation

O produto é ativado apenas na presenga de panelas nas
zonas de cozedura: o processo de aquecimento ndo inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remog&o das panelas.

@ Pot Detector
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

@ Safety Shut Down
Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator

Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo “H" .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungao, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento

Pressionar (tocar levemente) (D ON/OFF placa de
cozinha/aspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esta pronta para 0 uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta fungdo tem prioridade sobre todas as outras.
@ Selecdo das zonas de cozedura

Tocar levemente (pressionar) a tecla de sele¢do C-?-
correspondente a zona de cozedura pretendida.

@ 9 Power Level
A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar levemente (pressionar) a tecla de sele¢do G para
aumentar o nivel de poténcia;

Tocar levemente (pressionar) a tecla de sele¢do @ para
diminuir o nivel de poténcia;

O nivel de poténcia é indicado no display da zona
selecionada: ... 9"

@ Power Booster

O produto dispde de um nivel de poténcia suplementar (além
do nivel 9), que permanece ativo por 5 minutos; em seguida,
a poténcia volta ao nivel precedente.



Tocar levemente (pressionar) a tecla de sele¢éo G para
aumentar o nivel de poténcia (além do nivel ) e ativar o
Power Booster

O nivel Power Booster é indicado no display da zona
selecionada com o simbolo "

Obs.: a zona de cozedura @ (FIG. 19) nao dispde de
timer para o Power Booster;

para desativar o Power Booster, premer @

@ Bridge Zones

As zonas de cozedura, gracas a fungéo Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma dnica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungéo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensGes.
E possivel utilizar em combinagao a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas esta prevista esta funcéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a funcéo Bridge:

- selecionar a zona de cozedura "Master" G
(que deve estar no nivel de poténcia 0)

- manter pressionado \_ < até ouvir um sinal acustico, que

sera seguido pelo surgimento do simbolo ﬂ

intermitente, no display (7) da zona de cozedura "Secundaria"
- selecionar a zona de cozedura "Secundaria™ no prazo de
3 segundos

- configurar o nivel (poténcia) de funcionamento G
desde a zona de cozedura “Master”, que serd visualizado no
respetivo display (7)

Nota: para desativar a Funcéo Bridge basta colocar a zona
de cozedura a temperatura Erg

@ Temperature Manager
Temperature Manager é uma fung&o de controlo que permite

a manutencéo do calor a uma temperatura constante a um
nivel de poténcia otimizado entre 0 e 1: ideal para manter
quentes os alimentos j& prontos.

A funcéo Temperature Manager é ativada a primeira pressao

da tecla +
No display da zona que esta em funcionamento em
Temperature Manager surge o simbolo “A#’

@ Child Lock

O Child Lock permite evitar que as criangas possam
acidentalmente acender as zonas de cozedura e a zona
aspirante, inibindo a ativagdo de qualquer funcéo.
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O Child Lock pode ser ativado apenas com o produto aceso
mas com as zonas de cozedura (e zona aspirante)
desligadas.

Ativacéo:
* pressionar e manter pressionados simultaneamente

G (FR)e@

+ depois novamente e o seletor G (2-FR);
um sinal acustico indica que o Child Lock esta ativo,e é
visualizada uma "L." nos displays (7).

Desativagéo:
* pressionar e manter pressionados simultaneamente

G @2-FR)e @

+ depois novamente ;
um sinal acustico indica que o Child Lock esta
desativado, desaparece a "L." nos displays (7).

Desativacédo temporaria: é possivel utilizar uma zona de
cozedura mesmo com o Child Lock ativado.
Proceder da seguinte forma:

* pressionar e manter pressionados C-?- (2-FR) e @

Agora sera possivel usar normalmente a zona de cozedura, o
Child Lock sera reativado ao desligar a placa de cozinha.

® Timer

A funcéo Timer é uma contagem decrescente que € possivel
configurar, mesmo em simultaneo, em cada zona de
cozedura (e na zona aspirante).

No final do periodo configurado, a zona de cozedura (ou zona
aspirante) desligam-se automaticamente e o utilizador é
avisado com um sinal acustico.

V]

O Timer é ativado pressionando o simbolo O

assim gue o timer tiver terminado a contagem decrescente &
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, ¢ interrompido
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display
(10) pisca, com o simbolo 00,

Regulagdo da fungdo Timer para a placa de cozedura

+ Selecionar a zona de cozedura +

* Pressionar para aceder a fungéo de regulacéo.
* Regular o tempo de durag&o do Timer:

Pressionar o seletor
desligamento automatico

, para aumentar o tempo de



Pressionar o seIetor@para diminuir o tempo de
desligamento automatico

Se pretender, repetir a operagéo para outras zonas de
cozedura.

Nota: Cada zona de cozedura pode ter configurado um
Timer diferente; no display(10) surgira, por 10 segundos, a
contagem decrescente da Ultima placa selecionada; depois
disso, sera visualizada a contagem decrescente com o
menor tempo.

Para o desligamento do Timer:

« configurar o valor do timer a "', através de @

I
+ desligar a placa de cozedura , através de O

Nota: a funcéo permanece ativa, se néo se pressionarem
entretanto outras teclas.
Nota: ao lado da zona de cozedura, com o Timer em uso,

i
surge o simbolo

@ Eqg Timer

A fungao Egg Timer € uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona aspirante).
No final do periodo configurado, o utilizador é avisado com o
respetivo sinal acustico.

V)

O Egg Timer ¢ ativado pressionando O

Nota : para a regulacdo da funcdo Egg Timer seguir o
mesmo procedimento da fung&o Timer.

@ Power Limitation
A fungdo Power Limitation permite configurar o funcionamento
do produto limitando a absorgéo méaxima.

Nota : a configuracdo deve ser feita com a placa desligada,

sem pressionar-se a tecla O no momento da ligacéo da
placa de cozedura a rede elétrica ou da ligac&o da propria
rede elétrica, dentro de um intervalo de 2 minutos.

Para configurar o Power Limitation:

- pressionar

- ainda pressionando @ pressionar e soltar @

- serd emitido um breve sinal aclstico

- continuando a pressionar @ pressionar e soltar D

(2-FL)

- em seguida, ¢ possivel soltar a tecla @:
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o display (7) da zona FL mostra em sequéncia

alternada os simbolos “C" e “0”, indicando que
¢ possivel executar a configuragéo

o display (7) da zona RL mostra a configuragéo
atual **

0= 74KW

1=31KW

2= 45KW

** por predefini¢do a configuragao é 7,4 KW
- para alterar a configurago do Power Limitation, pressionar
+):] (2-FL)

- para guardar a escolha efetuada pressionar @ por 2
segundos; serd emitido um sinal acUstico prolongado
confirmando a configuragéo.

- pressionar O para sair da fungdo



UTILIZACAO DO ASPIRADOR

@ Acendimento

Pressionar (tocar levemente) (D ON/OFF placa de
cozinhalaspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esta pronta para 0 uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta fungo tem prioridade sobre todas as outras.

® Acendimento do aspirador:

.|.
Tocar levemente (pressionar) a tecla de selegéo e para
ativar o aspirador.
@ Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

ot

) ¢

Tocar levemente (pressionar) a tecla de selegéo , para
aumentar a velocidade (poténcia) de aspiragéo (0-10);
Tocar levemente (pressionar) a tecla de selegéo , para

diminuir a velocidade (poténcia) de aspiragéo (10-0);

f

@ Timer
O Timer é ativado, a qualquer velocidade, pressionando o

simbolo

no display (10) é visualizada a contagem decrescente,
(—

. |
no display (9) surge o simbolo

Regulacéo do Timer, para o aspirador

E possivel intervir ou alterar os tempos de desligamento
pré-configurados. A alteragéo deve ser executada com o
Timer ativado.

V]
* Pressionar C) para aumentar o tempo de
desligamento automatico

* Pressionar para diminuir o tempo de
desligamento automatico

@ Indicador de saturacéo dos filtros
O exaustor indica quando € necessario executar a
manutenc&o dos filtros:

Filtro de gorduras
0 LED “FILTER"(11) acende-se
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Filtro de odores de carvéo ativo
o LED “FILTER"(11) pisca

® Reset da saturacéo dos filtros
Depois de executar a manutencéo dos filtros (gorduras e/ou

carvdo ativo), pressionar durante algum tempo a tecla
o LED “FILTER” desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativacgdo do indicador de saturagdo do filtro de odores
de carvéo ativo

Este indicador estd normalmente desativado.

Para ativé-lo efetuar as seguintes operagdes:

- ligar o plano de aspiracéo através de O ;
- com o0 motor de aspiragéo e zonas de cozedura desligadas,

pressionar e manter pressionado

- “FILTER" acende-se e depois desliga-se, indicando a
ativacéo.

@ Desativacdo do indicador de saturagdo do filtro de
odores de carvdo ativo
repetir a operacdo acima descrita para a ativacao
“FILTER” pisca e depois desliga-se, indicando a
desativagdo.

@ Funcionamento automatico do exaustor com SNAP®
Para a conexdo entre o exaustor e SNAP®: consultar o
manual fonecido com SNAP® ou visitar www.elica.com.

Nota: SNAP® & uma unidade de aspiracdo auxiliar capaz de
funcionar em conjunto com o exaustor.

Para ativar essa fungao:

Premer brevemente @; os LEDs “(A)" e SNAP (11) se
acedem, a mostrar que o exaustor estd a trabalhar nesta
modalidade.

O aparelho estd preparado para ser utilizado em
combinagéo com um KIT sensor Window (néo fornecido
pelo fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAOQ), a aspiraco de ar parara de funcionar
sempre que a janela existente na divisdo em que o KIT é
aplicado for fechada.

* A ligac&o elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada
por pessoal técnico qualificado e especializado.

+ O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo
com as normas de seguranga pertinentes para o
componente e 0 seu emprego com o aparelho. A




instalacdo deve ser realizada de acordo com os
regulamentos para os sistemas domésticos vigentes.
ATENGAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer
parte de um circuito certificado com tensdo de seguranca
muito baixa (SELV);

+ 0 fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e / ou instalagao incorreta do KIT.
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4.1 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizacéo nivel
(A indicacéo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de &gua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Méxim Ideal para gratinar, comecar a cozinhar, fritar produtos
. ea inar, )
89 Fritar - ferver congelados, ferver rapidamente
' ; f Ideal para refogar, manter em ebulic&o, cozinhar e
7-8 Gratinar - refogar - ferver - grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar .
minutos)
Poténcia alta : — -
Gratinar - cozinhar — guisar — Ideal para refogar, manter em baixa ebullggo, cozinhar
6-7 refogar - grelhar e grelhar (por um t,empo médio de 10-20 minutos),
preaguecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebuli¢do delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
3.4 Cozinhar - fervilhar —engrossar | assados, peixes) na presenca de liquidos (ex.: agua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de carne/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar — engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenga
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de came/legumes,
leite)
d | lideal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
1-2 Derreter - desconge ar- manter chocolate, descongelar produtos de pequenas
quente — amanteigar di -
imensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porgdes de
1 Fundir — descongelar — manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)

141




4.2 Tabelas de cozedura

Categoriade | Pratos ou tipos Nivel de poténcia e evolugao da cozedura
alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase | Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
Massa fresca Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 7-8
Massa, arroz - x
ebulicdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da agua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aguecimento do éleo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aguecimento do acessorio 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aguecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Douradura de carne com 6leo
Assadas (se feita com manteiga, potécia 6) 78 Cozedura 34
Grelhadas Preaguecimento da panela 7-8 Grelhar de ambos 7-8
0s lados
Cames Douradura de carne com 6leo
Douradas . ! o 7-8 Cozedura 4-5
(se feita com manteiga, potécia 6)
Guisadas / Saltear com gordura (se feita com
Ensopados mante?ga, poté(cia 6) 8 Cozedura 34
Grelhados Preaguecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
Peixes Umido/guidados Selar ;(;Ttgi(;:uggté;;;egf com 7-8 Cozedura 3-4
Fritos Aguecimento de a;ejte ou outra 89 Fritura 7.8
gordura similar
Aguecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aguecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 5-6
gordurosa
Coque/cozidos Aguecimento da dgua Booster-9 Cozedura 5-6
Aguecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em azeite/oleo (se feita com 6.7 Cozedura 3.4
manteiga, poténcia 6)
Molhos Ragi Saltear em a;eite/élef) (s_e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Bechamel Preparacdo da base (derrete 5.6 Aquecimento ate 3.4
manteiga e farinha) uma leve ebulicdo
Creme Aquecimento do leite até ao ponto 45 Mantém uma leve 45
pasteleiro de ebulicdo ebulicdo
Doces, Pudins Aquecimento do Ie!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 23
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2-3
ebulicdo
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5. Manutengéo

Manutencdo da placa

Atencdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa apds cada utilizagao.

Importante:

Né&o utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizagdo poderd danificar o vidro. N&o utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para forno ou
removedores de manchas.

Ap6s cada utilizacdo, deixar arrefecer a placa e limpé-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Aclcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, agucar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da valvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranga higiénica.

Fig. 18

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.
Fig. 19

Limpeza da grelha metélica:

A grelha deve ser lavada a mdo com &gua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagao.
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Manutencéo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacéo de saturacéo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loica, o filtro de gorduras
metdlico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem no se alteram.

Fig. 15

Filtro De Carvéo Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versdo Recirculagéo)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto estd equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturacdo dos filtros de odores verifica-se ap6s
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneracdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencéo! Néo apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Resolucéo de problemas
CODIGO DO ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS REMOCAQ DO ERRO
A A temperatura interna das Aguardar que a placa
A zona de comandos desliga-se a P
E2 ; parte eletronicas & muito arrefega antes de
temperaturas muito elevadas alta reutiliza-la
E3 Recipiente ndo adequado Perda das prolprledades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicacéo entre a chega a0 f.“‘)d“"’? x Desligar a placa da rede
. i ] O cabo de alimentacéo o o
E5 interface do utilizador e 0 médulo de ndo foi igado elétrica e verificar a
indugao corretamente ou esta ligagao
com defeito

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cédigo do erro

(E..U..C..)

5.3 Servigo de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas”.

2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais proximo.
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EL - OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

Tnpeite auoTnpd TIG 0BNYiEg TOU TTEPIEXOVTAI GTO TTAPOV

gyxeipidio. O karaokeuaaTAg amotolgital kabe euBuvn yia

TUXOv TpoPAfuata, Cnuiég A TIUPKayid ToU PTTopEi val

TTpokAnBoUv GTn GUOKEUR AOyw pn THPNONG TwV 0dNYIWV TTOU

TIEPIEXOVTAI OTO TIapOV €yxelpidlo. H guokeur) Tpoopiletal

OTTOKAEIOTIKA yIo OIKiaky Xpon kai €1dikdtepa yia 10

MOYEIPEUD TPOPWV Kl TV OTTOPAKPUVON TOU KATIVOU TTOU

TIPOKUTITEI OTTO TO payeipepa. Aev emmpémeTal GMou €idoug

xenon (my. 6éppavon dwyartiwv). O kataokeuaoTig Oev

avahapBavel kapia €ublvn oty TePITTWON oKaTGAANANgG

Xpnong Tou Tpoidviog 1 AavBaopévng pUBuiong Tou

OUGTAPATOG EVIOAWV.

H ouokeun evdéxeral va gépel aioONTIKEG SlaPopég wg

TTPOG TO TTPOIOV TTOU ATTEIKOVi{ETaI aTA OXEDIO TOU

map6vTog eyxelpIdiou, woTdGO o1 0dnyieg XpAoNG,

OUVTIPNONG KOl EYKATAOTAONS TAPAPEVOUV Ol iBIEG.

L)' AlaBaoTe TIpOGEKTIKA TIG 0BNYIEC: UTIAPKOUY GMUAVTIKEG
TIANPOYOpIES OXETIKG e TNV eyKaTdoTaan, Tn xpARon Kai
NV a0QaAEIq.

L)' Mnv Trapamoleite 1o nAEKTPIKG KUKAWHA TG GUKEUAG.

L)' Mpotol TpoxwprAOETe GTNV EYKATACTACT TNG GUGKEUAG
BeBaiwBeite 6T dAa T CaptApaTa €ival avémaga. Ze
QvTiBETN TIEQITITWON ETTIKOIVWVACTE HE TOV TTPOUNBEUTH
0QgG Kal Unv EKTEAEITE TV eykaraoTaot).

O EmpBeBaiwate TV akepaidTTa TG GUOKEUNAG TIPOTOU
TIPOXWPNHOETE 0TV eykatdoTaon. X avTiBeTn
TIEQITITWON ETMIKOIVWVACTE PE TOV TIPOUNBEUTH Tag Kal
unv eKTEAEITE TNV eyKatdoTaon.

Inueiwon: Ta egapmpara ou gépouv To alpBoAo "(*)" eival

TIPOQIPETIKG eEapTAMATA Kal diaTiBevral uévov g€ opiopéva

povtéha 1y eival TpdaBeTa e¢aptipaTa oy Tapéxovial Povo

KATOTTIV ayOpag.

© 1. Mpondotroinoeig

Mpoooxn! Tnpeite mOTA TIC TTOPAKATW
odnyiec. ® H ouokeuy Ba mpémel va
atmoouvoéeTal amd TO NAEKTPIKG pelua
mpotoU yivel omoladAToTe  epyaaia
gykataoTaong. e H eykardoTaon kai n
ouvipnon Ba mpémel va ekteAolvTal
omd €CEIDIKEUUEVO TEXVIKO OUPQWVA LE
TIC 0dnyie¢ TOU KOTOOKEUOOTH Kal O€
OUMMOPOWON  ME  TOUG  I0XUOVTEG
TOTTIKOUG KOVOVIOUOUG ao@aAeiag. Mnv
ETMIOKEVACETE KOl PNV QVTIKABIOTATE
kavéva €¢ptTnua TNG OUOKEUNAG,0TNV
TEPITTTWON  ToU  KATI  TéT010  dev
avagépetal pnTé oTo €yXeIpidio Xprong.
e H vyeiwon ¢ ouokeung eival
UTTOXPEWTIKR BAael vopou. @ To KaAwdio
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Tpo@odociag Ba TPEETEI va gival apKeTa
HaKPU WOTeE va EMTPETETAI N oUVOEDN
MG evioiXi(duevng  OUCKEURS  OTO
NAEKTPIKG pelua. @ Ta va TnpolvTal ol
IOXUOVTEG  KOVOVIOUOI  ao@aAgiag, n
eykatdotaon Ba Tpémel va  d1aBETel
moAhutroAiké  GlokOTITRE TTOU va
e€ao@ahilel Tnv TARPN amoauvdean amd
70 OiKTUO O€ TEPITITWON UTTEPTAONG
karnyopiag lll, o oupudpewaon e Toug
kavoveg  eykataotaong. e  Mnv
XPNOIPOTTOIEITE ToAUTTpIa A
uoAavté(ec. @ Metd Tnv oAokAnpwaon
G €YKOTAOTOONG, ATTOyOPEUETAl N
Tpoéofacn Tou XPHOTN OTa NAEKTPIKG
pEPN TNG OUCKEUNC. ® H ouokeun Kkai Ta
Tpoafdaiua pépn TS Bepuaivovtal Kard
 diapkeia Aeitoupyiag. Mpoooxr, unv
OKOUUTIATE  TIC Bepuéc  eoTie¢ NG
OUOKeURG. ® Mnv agrjvete Ta Taidid va
Trai(ouv pe TN OUOKEUN. KpathoTe Ta o€

améoTaon ac@oAciag kar umd TNV
ETTOTITEI0 0OC  KI auté 16Tl Ta
mpoofdoiya  pépn NG  MTOpPEl  va

utepBepuavBoly kard tn dIdpkeIa NG
xpnong. e Ta dtouya Tou  QEPOUV
BnuaTodo™n 1| EMQUTEUCINO aTTIVIOWTA
gival onuavtikd va egakpifwvouy, TpIv
M XPAON NG ETMAYWYIKAS €OTIAC, OTI O
BnuaTodOTNG TOUG €ival oUPPATOC WE TN
OUOKeun. -Mnv okouutare TIC Beppég
EMQAvVEIEC NG OUOKEUAG KAt TN
d1Gpkela TN AciToupyiag Kal OECWG
PETA TNV aTTEvEpyoTTOinON. ® ATTOQUYETE
v emaen pe mavid 1 GMa e0QAekTa
UNIKG €dv Bev £XOUV KPUWOEI ETTOPKWG
6Aa 1O €fapTAUATA TN  OUOKEUN(,
Kivduvo¢ Trupkayidg. -Mnv TotroBeteite
e0QAeKTa UAIKG €TTOvw 1) TTAnaiov Tng
OUOKeUnG. @ Ta umepBepuaopéva Aitn
kal Aadia eivar egaipeTika e0pAekTa. Na
giote mavia oe¢ emaypumvnon  otav
payelipeleTe @aynTd Aolola o€ Aitn A



Aadia. 2TV TEPITITWON  TTOU
EMQAVIOTOUV PWYMUES OTNV ETIQAVEID TNG
OUOKeung, amevepyotroifate TNV OIOTI
UTTApXeEl Kivduvog nAektpotrAngioc. e H
ouokeun dev TTpoopileTal yia Asitoupyia
HEOWw  €EwTEPIKOU  XPOvodIOKOTIT A
XwpPIoTOU CUOTAUATOC TNAEXEIPIGHOU. ®
To payeipepa o €oTia pe AGdI 1) AiTrog
Oixwe TG emifAewn oag umopei va gival
emkivouvo 01611 utopei va TTPoKAnBEi
TTUpKayid. e To payeipepa Ba mpémel va
ekTteAeiTal umé TV Tapoucia cag. Oa
TPETTEN val €i0Te TTAvTa TTAPOVTEG OTAV TO
uayeipepa givar hikpAg didpkeiag. e Mnv
mpootradnoere NMOTE va ofhoete pia
TUpkayld  XPNOIUOTIOIWVTAG  VEPO.
AvriBera, Ba TTPETTEN va
OTTEVEPYOTTOINOETE TN OUCKEUN Kal €V
OUVEXEID va KAAOWETE TN QwTId, TT.X. WE
éva kamdkl i Mia Tupipayn koupépTa.
Kivduvog Tupkayldg: upnv TOTTOBETEITE
avTiKeideva emlvw OTIC €0TiEC. o Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKOBAPIOTES,

Kivouvo¢  nAektpomAngiagc. e  Mnv
OKOUUTTATE PETOAANIKG QVTIKEIPEVA, OTTWG
uaxaipia,  mpouvia,  KOutTGAld  Kal

KOTAKia TTavw  OTnv  €M@AvEId TG
€0TIOC  payelpEpaTog  OI0TI  UTTAPXEI
Kivduvog va utrepBeppuavBouly. e [poTou
OUVOEOETE TN OUOKEUR OTO NAEKTPIKO
OikTUO: €AEyETE TNV TTIVOKIOO OTOIXEIWY
(ou Ppioketal 010 KATW MEPOS TNG
OUoKeung) yia va BeBaiwbeite &1 n TGon
KOl N 10XUC avTIOTOIXOUV O€ EKEIVEC TOU
OIKTUOU Kai 0TI n Tpifa ouvdeang Eival
KaTGMNAN. e mepimtwon au@ifoAiag,
ameuBuvBeite o€ Evav NAEKTPOAGYO.

Inpavriké: e  Metd T Xpron,
OTTEVEPYOTTOINOTE TNV £0TIO UOYEIPEPATOG
HEOW TOU OXETIKOU BIOKOTIT, XWPIg va
Bagileote OTOV QVIXVEUTH TTAPOUTiag
OoKeUoug. e Tia v amoQuyR NG
uttepxeihiong uypwv katd 1o Bpaciuo A
10 (¢oTapa, xaunAwaoTe Tn Bepuokpacia
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MG €oTiog. o Mnv agrivere  GdeIES
KOTOOPOAEC A Tnyavia  €TAVW  OF
QVOMMEVES €0TIEC payelpéuaTog. @ MOAIC
oAokANpwoEi 10 payeipeua,
QTTEVEPYOTTOINOTE TNV QVTIOTOIXN ECTIA
payeipéuarog. e A 10 payeipeua unv
Xpnoldotroleite TTOTE aAoupIvoxapTo, Kal
pnv  TomoBeteite  TOTéE  ameuBeiag
Tpoidvra  Tou  gival  TUAIyuéva e
ahoupivoxapto. To aAoupivio uTTopei va
Nwoel TTPOKAAWVTOG €101
aveTravopbwteg  {nuIEC 0T GUOKEUN
oa¢. @ Mnv (eoTaivete TToTéE KOVOEPRES
TPOQiJWV TTOU eV TIC EXETE QVOILE
Tponyouuévwg,  OI0TI  uTTopEl  va
ekpayoUv! Autr n Tpogidotroinan 10XUEl
yia  6louc Toug TOTTOUC  ECTIWV
Hayeipépatog. e H xprAon augnuévng
I0XU0G, OTTWG €ival n Asiroupyia Booster,
dev  evdeikvutar  yia 10 (éoTapa
OPIOHEVWV UYPWV OTTWG T.X. TO AGOI
Tyaviopatog. H umepPoAikn BepudtnTa
pTopei  va  givar - EmKivduvn.  ZTIC
TIEPITITWOEIC  AUTEG, OUOTAVOUME TN
xpion MIKkpdTEPNS 10%00C. @ Ta okeln
Ba Tpémel va TtomroBeTolvTal AKPIBWG
0TO KEVIPO TNG €0TiOG. ATTayopeUeTal N
TOTTOBETNON QVTIKEIYEVWY QVANECT OTO
OKeEUOG KaI TNV €CTIO. @ & TTEPITITWON
upnAwv  BepUOKPACIWY, N OUOKEUR
MEIWVEI AUTOHATA TO ETTITTERO 10XUOG TWV
eoTiwov. e [lpiv amd omoIadATIOTE
gpyacia  kaBapiogol 1/ GUVTAPNONG,
amoouvdéoTe TN Ouokeup amd 1O
nAektpikd pelpa Bydloviac 10 QIS A
KAEivovtag Tov yevikO OIOKOTITN  TOU
Owpariou. e Tia ONe¢ TIG epyaoieg
gykardotaong  kali - ouvtipnong  Ba
TPETEl  va  XpNnOIdoTIoIEiTE  yavTIa
epyacioc. e H ouokeu pmopei va
xpnoidotroinBei amd maidid nAikiag avw
TWV 8 €TWV Kal améd AToua HE PEIWPEVES
OWHATIKEC, aloBnTNPIaKES Kal
dlavonTIKEC IKAVOTNTEG A ATTO ATOUA TTOU



oTePOUVTaI  EUTIEIPIAC 1] OTTAPAITNTNG
yvwaong, €edoov autd Ppiokovral utod
emiBAewn 1§ £xouv Aapel odnyieg oxeTIkd
HE TNV a0QaAr XpAON TNG GUCKEUAG Kal
TNV KATAVONGTN TWV OXETIKWV KIVOUVWV.
e Ta maudid mpémel va emBAETTOVTAI
TTPOKEIMEVOU VO pnv  Traidouv  pe
ouokeur). e O kaBapiouds kal n
ouviipnon dev TPETEl va ekTeAoUvTaN
amo Taidia wpic emiBAsyn. @ O xwpog
Ba Tpémel va agpideTal ETAPKWE, OTav N
OUOKEUN XPNOIPOTIOIEITAI TAUTOXPOVA LE
GMe¢ ouoKeuég Kauong agpiou i GAANG
Kauoiung UAnG. @ H ouokeur| Ba Trpéel
va kaBapiletal ouxva 1000 £0WTEPIKA
600 kal e&wrepikd (TOYAAXIZTON MIA
OOPA TO MHNA), oUugwva Tavia e
6oa avagépovtal pntd OTIC 0dnyieg
ouvipnong. e H pn Tipnon Twv
odnyiwv KaBapiopou TNG GUOKEUAGS Kal
avTikaTaoTaong kal  Kabapiopol Twv
QiNTpwv  ouvemdyetal  Tov  Kivduvo
TTUpKayIag. e AtrayopeleTal auatnpd n
TEXVIKA  payelpéuatos  QAautE. e H
XxpAon owtidg kar@ 10 payeipepa Ba
TPETTEl va amoelyeTal dIOTI UTTopEi va
mpokaAéoel  (nuid ota  QiATpa A
TTUpKayid. e To Tydvioua Ba TpEmel va
ekteAeital umd emifAewn O16TI UTTAPXE!
Kivduvo¢ va apTagel gwtid 10 Kauto
Aad1. e [POXOXH: Otav n eoTia
Hayeipéparog €ival o€ Asitoupyia, Ta
TPOCRACIUa WEPN TNG GUCKEUAG UTTOPEI
va avamTugouv uynAn Bepuokpacia. e
Mpoooxn! Mnv cuvdéete TN OUOKEUR
010  nhektpiké  diktuo  TTpoToU
olokAnpw6ei n eykatdoTaon. e Ogov
agopd Ta  TEXVIKA WETPA  Kal PéTpa
ao@aAeiag Tou TpéTEl va Aaupavovtal
yia TV aTaywyn Tou Kamvou Ba TrpéTel
va Tnpeite auatnpd 6ca tpoPAéTovTal
amé TOUG KavovIOUOoUG Twv apuodIwy
TOTTIKWV apxwv. @ O e&ayouevog aépag
Oev Tpémel va dIoXETEUETAI OE Aywyo

147

TTOU XPNOIKOTIOIEITAI IO TNV aTTaywyr
komvoU Trou Trapdyetal amd GUOKEUEC
kauang agpiou ; GAANG KaUOIUNG UANG.
e Mn XpnOIPOTIOIEITE TTOTE Tl OUCKEUN
edv n oxdpa Oev éxel TOTTOOETNOEI
owotal e Tia v eykaraoTaon,
XPNno1dotrolEiTe Pbvo TIG Bideg aTEPEWONG
TOU TTapPEXOVTAI Wali We TN CUOKEUN,
woTtéoo,  ehv dev  Tapéxovral,
TpounBeuTeiTe TOV OwoTd TUTTO [idag.
Xpnolgoroieite  Pideg  Kat@AAnAou
pAKOUC oUpgwva pe  Tov  Odnyé
eykardotaong. @ Otav n ouoKeur auth
koBwg  Kar  GAEC  OUOKEUEG  TTOU
TPOPOBOTOUVTAI HE EVEPYEID DIAQPOPETIKN
amé TV nAEKTPIKA  AIToupyouv
TAQUTOXPOVA, N OPVNTIK TiEon OTov
Xwpo dev TpéTiel va gemepva Ta 4 Pa (4 x
105 bar). e Eivar onuavtiké va
QUAGOCETE TO TTAPOV  EYXEIPIDIO  OF
TEPITITWON  TTIOU  XPEIAOTEl  va 1O
OUpBoUAeuTEiTE. 2€ TEPITITWON
TWANONG, TTapaxwpenong f HETakdpiong,
T0 &v AMyw éyypago Ba Tpémel va

OUVODEUEI T CUOKEUN.

H cuaokeur| @épel anpavan ouppdpewong pe Tv Eupwmaiki
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AmopAnTa HAekTpikoU Kai
HAektpovikoU E¢omAiouou). Na eAéyxeTe OT1 n atmokouIdn g
OUOKEUNG TTPAYHATOTIOIEITaI PE Tov eVOESEIYMEVO TPOTIO, YO
TNV TpoaTacia Tou TepIBaMovTog kal Tng dnudaiag uyeiag.

To oUUBoAO mmmm OTN CUGKEUR 1) OTA GUVOBEUTIKA £yypaga
utrodeikviel 611 T0 ev Adyw Tipoiov dev Ba Tpémel va
OUMEyeTal wg Koivo oikiakd amoBAnto aAa Ba Tpémel va
mapadidetal o katGAnAo  onpeio  ouMoyng  kai
avakOkAwong nAekTpikoU Kal nAektpovikoU e§omAiouou. H
amoppIyn Tou TPoidvTog Ba TPETEI va yiveral oUNQWvVA HE
TOUG TOTTIKOUG KavoviauoUg diaBeang Twv amofAfTwv. MNa
TEPIOOOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA e TNV EMeEEpyaaia,
avéknon kAl - avokUKAwon  auti¢  TNG  OUOKEUN,
ETMKOIVWVAOTE PE TO appOdIo ypa@eio Tou druou oag, v
UTInpETia TEPIGUANOYAG OIKIOKWY OTTOPPINUATWY A pE TO
KaTaaTnua atr' 41rou ayopdoate T GUCKEUT).

Mpdkeral  yio pia  ouokeup n  omoia  OXEdIAOTNKE,
OOKIPGOTNKE KOl KATAOKEUAGTNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogaheiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amédoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,



ISO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

+ HAexrpopayvntikig ZupBatétntag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12. ZupPouAég yia v opBA xprian TG CUTKEUNG WE
OKOTIO TN HeEiwaon Twv apvnTIKWV EMTTWOEWY  OTO
mepIBAMov: MOAIG EekivaeTe To payeipepa, EvepyoTToInaTe T
OuoKeun oV eAdyiotn Tax0mra Kai QQAcTE TN va
AeIToupynOEl yia PEPIKA AETITA aKOMN Kal PETA TO TEAOG TOU
payeipépatog. AughoTe Ty TaxUTnTé TOU HOVOV O€ TIEPITITWAN
peyaAng TogéTNTAG KATVOU ) aTHoU, XPNCIMOTIOIWVTAG T
Aeimoupyia booster povov o€ akpaieg karaotdoelg. a
BéATIOTn OmédooN TOU CUCTAUATOS WEIWONG TWV OCUWY,
QVTIKOTAOTAOTE TO QIATPO (A Ta @iATpa) AvBpaka o6Tav
¥pelaotei. Tia m Siampnon g amoteAeopaTikdTNTag TOU
@iATpou Mimapwv  ouciwv, Ba Tpémel va 1o kaBapideTe
T1akTIKG. Tia TN BEATIOTN am6doon TG uokeung aMa kar yia
va pEIwoETe Ta emiTeda BopUBou, XpNOILOTIOINGTE Tn PEYIoTN
SIGUETPO ayWYWV TTOU AVOPEPETAI OTO TIAPOV EYXEIPIDIO.

2. Xpfion

XpAon TnG €0Tiag payeipéuaTog

H Aeitoupyia Tng cuokeurig Baailetal aTo [QUOIKG] PaIvOuEVO
NG HayvnTikAg €maywyng -onA. otv ameubeiag peTagopd
EVEPYEIOG OTTO TNV TTAPOYXT I0XU0G OTNV KATGapOAa.
MAgovekTApaTa:

Ze aUyKpION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG ETIEG PAYEIPENATOG, N
emaywyIk €aTia eivar:

- Mo aiyoupn: uikpdTEPN Beppokpaaia atn  yuaAivn
EMQAvEIQ.

- Mo ypAyopn: pikpdTEPOI XPOVOl yia To (aTaua Tou
@aynTou.

- Mo akpiBAg: Apean amokpion TG EMPAVEIAG OTIG EVIOAEG
0ag

- Mo amodotikA: To 90% TG evépyeiag ToU aTTOPPOPATal
peTatpémetal o€ BepudmTa. EmmAéov, Pe TV aTropaKpuvon
TOU HOYEIPIKOU OKEUOUG aTTd TNV €TIq, N TTAPOXK EVEPYEIDS
diakdTITETaI APETa KI €101 ETTITUYXAVETAI EE0IKOVOUNGT).

2.1 IKeUn HOYEIPIKNG
XpnoipotolgiTe POVO KATGAPOAEG TOU  QPEPOUV  TO

oUupoAo .

INHAVTIKO:

yia TV amoQuyn

XPNOIUOTIOIEITE:

* oKeln pe Baon Tou dev eivan TeAeiwg eTTiTmedn,

* petalAikd okeln pe epayie Baon,

*  OKeUn Pe TpayId BACN TPOKEIUEVOU va Unv ypat{ouvioTei n
EMQAVEING TNG EOTIAG,

o UNV aKOUpTIATE TTOTE {EOTEG KATTOPOAES Kal TRyGvia gTov
Trivaka eAéyxou Tng povadag.
Ocoa okeln cival katdMnha yia xpion o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev onuaivel OTI AcIToupyoUv Kal ATTOTEAEOHATIKA
AMoyw Tou 6T n BAon Toug pTTOPEl va pnv aToTeAEiTal €€
olokAfjpou amé a1dnpopayvnTikd uhikd!! Otav ayopddete
KaroapoAes i Tnyavia Beaiwbeite OTi:

KaraoTpoPAG TG €0TiOG,  UNV
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* n Baon amoteAeital €€ oAokAfpou améd gidnpopayvnTikd
UAIKG. Ze avTiBeT TEpiTTWON, PelwveTal OG0 n amédoan
peradoaong Tng BepudtnTag 600 Kal N OUOIOHOPPIa TNG, HE
amotéAeoua n  Beppokpacia TG em@Avelag  Tou
Tyaviol/mg katoapdAag va pnv eival katdAAnAn yia
payeipepa.

oXI!

* n Baon dev mepiExel ahoupivio: To okelog dev BepuaiveTal
kal eVOEXETAI va PNV avayvwpideTal amoé Toug ETTAYWYEIG.

*  Mn emimedeg Paaeig 1 Baaeig pe Tpayid emeaveia.
Melwveral n EmM@Avela ARG PETAGU Tou ETaywyéa Kal
TOU OKeUOUG UE ATTOTEAETHA VA PEIWVETAI N aTrdd0an Kal
va dUOKOAEUEI TO payeipepal.

NAI!

INPAvTIKO: Unv aKOUNTIATE TTOTE TIG {0TEG KATTOPAAES Kail Ta
TNYAvIia TAvw 0NV EMQAVEIA TOU TTIVOKA EAEYXOU TNG ECTIAG.

2.1.1 Zkeun TaAaiol T0TOU
MNa va Pefaiwdeite 611 10 OKelog €ivar katGAAnAo yia
ETMaywyIkEG €0TiEG, XpnolgotoinaTe évav  payvA. Ta
akatdAnAa okeln Oev ékovtal ammd Tov payvAm. Kai o€
QUTA TNV TIEPITITWON 1I0XUOUV 01 0dnyieg TTOU avapépovTal
TNV TTponyoUpEevn TTAPAYPAQO.

2.1.2 ZuvioTwyeveg diapeTpol Bdong okeuwv
ZHMANTIKO: av o1 katgapoAeg Sev €xouv To owaTd péyedog ol
£0Tieg payeIpéparog dev avapouv.

la va deite v eAdIoT S1GpETPO TG KATTOPOAAG TTOU pTTOpEiTE

VO XPNOIPOTIOINCETE O€ KABE €0Tia {eXWPIOTA, TUPPBOUAEUTEITE TIG

€IKOVEG TOU TIOPOVTOG EYXEIPIBIOU.

Ma kaAUTepa amoTeAéopaTa:

+ XpnolyotoinaTte katoapoAeg kal Tyavia e SIAPETPO
Baong ion e ekeivn TG EOTIAG HAYEIPEUATOG.

+ Karad m OSiGpkeia Tou payeipéuarog, epoaov autd eival
duvard, TOTOBETATE TO KOTAKI OTIG KATOOPOAES Kal
Kupiwg o€ 60€g £xouv UYog PeyaAlTepo amo 22 €K.

¢ TomoBemoTe TV KataapdAa a1o 0ploBETUEVO KEVTPO TNG
€0TIOG JayEIPEUATOG.



Xpiion Tou aTroppoPNnTAPQ

To ouoTnua efaepiopol [kamvol - udparuwv] Siabétel 600
Aermoupyieg: e§aépwan eSWTEPIKAG ekkEvwang A IATPApPIoHA
HEOW ECWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIOG.

‘Exboon e§oepiopol
Eik.7
O1 aryoi exkkevwvovtal Tpog Ta £§w péoa amd pia oeipd
owAnvioewv (TIg omoieg Ba XPelOoTEl va ayopdoeTe amo
povol aag). Or ev Adyw OwANVWOEIG OTEPEWVOVTAl OE
@AavTla o0vOEONG TTOU TIAPEXETAI OTTO KOIVOU E TO TTPOIGV.
H didueTpog Tou cwAAva ekkévwaong Ba TPETEI va eivai id10g
pe T S1GpeTpo Tou dakTuAiou alvdeang:
- oTnv mepiTTwaon €¢odou TeTpdywvng [diatopng] 222 x 89 mm
- oTnV TEpITITwon £¢odou aTpoyyuArg [diatoprg] 150 mm

- Na mepioaéTepeg TANPoYopies BAETE aeAida eCapTuaTwy

¢kdoang ¢aepIOU, OTO EIKOVOYPAPNUEVO THIAKA TOU

TapOVTOG EyXeIpIdiou. LUVEDTE TO TIPOIGY OE GWAAVES Kal

ETTITOIY1EG OTIEG EKKEVWONG HE DIAKETPO ioN E EKEIVN TNG

[ypauung] €€6dou aépa (@AGvTCa ouvdeang).

H xphon oOwAfvwv kal EMTOIXIWV OTWV  EKKEVWONG

MIKpOTEPNG DIOUETPOU PTTOPET VA TIPOKAAEDE! Pia Peiwan Twv

amoddoewy egaepiopol KaBuwg kai pia dpacTiki augnan Twv

emmédwy  BopupBou. ItV Tapamdvw - TIEPITITWAON

aTmoTroI0UAaTE OTIOIAdATTOTE EUBUVN.

O XpnaoiyotoInote cwAfva pe 600 10 duvaTd WIKPATEPO
MAKOG.

L} Xpnaipotoigite aywyols e 1o pIKpOTEPO SUvaTd apIBud

ywviwy (max 90°  ekdaTn)

O AmoUyete dpaaTikéG ahayég aTn Tour} Tou aywyou.

‘ExSoon @iATpapioparog

Eik. 10

O aépag e€aepiopol @IATpdpeTal péoa amd €IdIKA QiATpa
[karakpdmaong] Ammapwv oudiwv Kai [BuodpeoTwy] 0oLV
TpIv emavampowdnBei aTov Xwpo. To Tpoidv cuvodeleTal e
OAa Ta amapaitnTa yia pia Bacikr eykardoTacn Kai pia €060
dlaguyig aépa amd 1o eummpdaBio TuApa g Bdong Tou
emimlou. Tia mepioadrepeg TAnpo@opieg avarpétre oTn
oehida  eopmudtwy TG €kdoong  efaepiouol  (aTO
€IKOVOYPOPNUEVO TUAKA TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDIOU).
TupBouleurteite TIg I0TOGEAiDEG Www.elica.com Kal
www.shop.elica.com yia va eAéy§ete Tnv TARPN yKapa
TwV S100€01pWV GET [eyKaTdaTaONG] TTOU TTPOOpIjOVTaI
Y10 TRV UAOTT0INON TWV EPYACIWV EYKATAGTAGNG OF
emimedo QIATPWV A GUCTAPATOG ESAEPITHOU.

3. EykaraoTtoon

e Tb00 n nAektpikh 600 Kal N
unxavoAoyikfy eykardotaon Ba TETEl
va Oievepyeital  amd  EEIDIKEUNEVO
TTPOCWTTIKO.
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H oikiaky ouokeur] €xel oxedlaaTei yia
va Evowpatwveral o€ Tayko koulivag
mayoug 2-6 ek, 0  TEPITITWON
eykatdotaong TOP, kai 2,56 €k. o€
TepiTTwon eykardoTaong FLUSH.

H eAdyiotn améoTaon PETagy g oTiag
HAYEIPEPATOC KAl TOU TOiXOU TTPETTEI VA
gival  TouhayioTov 5 €K, WTTPOOTA,
Touhdyiotov 4 ek. oT0 TIAGI  Kal
Touhdyiotov 50 ek. o¢ oxéon de Ta
£TAVW VTOUAGTTIAL.

ZHM.= O1 ouvIoTWUEVEG OTTOOTACEIG
gival eVOEIKTIKES: KaTO TOV OXEdIAOd
TWV Xwpwv Ba TPETTEI va TNPOUVTaI Ol
0dnyieg TOU KATAOKEUOOTH TNG Koudivag.

& 3.1 HAektpikn ouvdeon
Eik. 3

e ATOOUVOECTE T OUOKEUR Ao TO
NAEKTPIKO pelpa. e H eykardoTaon Oa
TIPETEl VA ekTeAEITOI aTTO emTayyeAuaTikd
€€EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKG TTOU YVwpilEl
TOUG 10XU0VTEC KAVOVIONOUS WS TTPOS TV
EYKOTAOTOON Kal TNV 00QAAsia. e

KOTOOKEUAOTAG Oev QEPEl Kapia €uBlvn
yI0 TUXOV TPAUNATIOUOUS O€ avOpWITOUg
A {wa A yia UNIKES {NUIEC O€ TTEPITITWON
un TAPNONS TWV 0dNYIWV TOU TTAPOVTOS
kepaAaiou. @ To kaAwdIo TpoPodoaiag
Ba Tpémer va eival apketd pakpl waoTe
va EMTPETTIETAI N AQAipEdn NG €OTIAC
payeipéuaro¢  amd  Tov  TAYKO TG
kou(ivag. e BefaiwBeite 611 n tGon Tou
avaypa@eTal gtV TTIVOKIdA  TEXVIKWV
OTOIXEIWV OTO TTOW PEPOS TNG CUOKEUAG
gival idla pe ekeivn Tou nAekTpIKOU
OIKTUOU TOU XWPOU EYKATAOTAONG. @
Mnv xpnoipotroleite Pmalaviédec. e To
KOAWDIO yeiwang TPETEI va gival 2 ek.
M0 JakpU atmo Ta uTTéAoITTa KaAwdia

e IV TEPITTTWON TOU N OIKIOKN
NAEKTPIKA ouokeun dev d1aBéTel KOAWDIO
Tpo@odoaiacg, Ba TTPETTE va
XPNOIMOTIOINCETE KAAWDIO pE €AAXIOTN



Olatopny 2.5 mm2 yia 10x0 éwg 7200
Watt, evw yia peyaAutepn 10xU n diatopr
Ba mpémel va eival 4 mm2. e To
koAwdio dev Ba mpETEl va avamTUooEl
dlagpopd Bepuokpaaiac 50°C oe oxéon
ue ekeivn Tou TEPIBAMoOvTOC. e H
OUOKeUr|  TpoopideTal  yia  Woviun
oUvOEDT HE TO NAEKTPIKO pEUAL.

e [lpoooxn! lMpotou emavaouvoEoETe
T0 KUKAWPa oTnv Trapoxfy NAEKTpIKoU
PEUMATOC KOl EAEyEETE T OWOTAH
AeiToupyia NG ouokeung, Ba Tpémel va
eCakpifwaete 0TI T0 KAAWdIO PEUPATOS
givalr owaTd ouvdedepévo. e MNpoooxi!
H avrikarGotaon 10U KaAwdiou
dlaouvdeong Ba Tpémel va  ekTeAgiTal
amé v gouaiodotnuévn  UTINpETia
TEXVIKAG UTTOOTAPIENS i ammd ATOpo e
Trapduola e¢gidikeuon.

Inpeiwon: 10 TPoiov diabétel pia 101K
AeiToupyia, Tnv emovopalouevn Power
Limitator [Mepiopioydg loxuog] n otmoia
EMTPETIEI VA PUBPICETE TN WEYIOTN TIPA
karavaAwang kw

H puBuion Ba mpémel va dievepyeital
Katd Tn OUVOEON TOU TIPOIOGVTOG OTO
nhektpikd  diktuo kot TNV
ETAVOOUVOEDN TOU NAEKTPIKOU OIKTUOU
(eviog Twv emopevwv 2 AemrTwv). H
d100Ta0I0AGYNON NG TTIPOCTACIAG TNG
NAEKTPIKAG  €ykaTdoTAONG TIPETEl VA
yivetal pe BAon 1o €TIAEYPEVO ETTITTIEDO
Tou Power Limitation. Xyetikd pe 10
BAuara puBuiong Tou cuaThUaTog Power
Limitation [Mepiopiopog loyuoc]
OUuPPouAeuTeite TNV evdtnTa Acitoupyia
TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDIOU.
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3.3 EykataoTaon

Npiv {ekiviigeTe TNV EyKaTAGTOON:

+  AQOU 0QaIPECETE TO TTPOIOV OTTO TN GUOKEUOTIA TOU,
BeBaiwBeite OoT dev €xel utrooTei {nuIEG KaTd TN
METAQOPA KOl OE TEPITITWAT TTOU EVTOTIICETE KATTOI0
TPOBANHO, EMKOIVWVACTE HE TOV QVTITIPOCGWTTO 1] PE
10 mAnoiéoTepo Kévipo ESumnpémong Mehatwy,
TPOTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATACTAOT).

+  BePaiwBeite 611 T0 TPOIGV EXEI TIG KATAANAES DIOOTACEIG
yIa T0 TPOETTIAEY VO Ongio EykardoTaong.

o EMy&re pAmwg umdpyel kdmoio GMo  ouvodeuTikd
QVTIKEIPEVO EVTAG TNG OUCKEUOTIOG TOU TTPOIGVTOG (TT.X.
oakouAdkia e Bideg, eyyunaon, KTA.) Kal av UTTApPYEl,
aQaIPETTE TO KAl ATTOBNKEUTTE TO OE A0PAAEG ONEiO.

o BefaiwBeite  1Aog 61 TAngiov  Tou  onueiou
eykatdoTaong utdpyel S1abéaiun kamola mpida.

lMpogTolpagia Tou GNUEIOU EYKATAGTAGNG TG GUOKEUNG:
To Tpoidv dev pmopei va eykataoTabei €mAvw o€
OUOKeUEG WiEng, TAUVTAPIO TATWY, OOUTIEG, POUPVOUG,
TAUVTAPIO Kal aTEYVWTAPIAL.

- OhokAnpwaote OAeG TIG epyacieg KoTg GTO Onueio
gykardotaong  mpotol  TomoBeTAOETE TNV €OTIOl
payeIPEUATOS Kal aalpETE TTPOOEKTIKG TUXOV BpUpuara
fi mpiovidia.

ZHMANTIKO: Xpnaoipotoifate éva oQPAYIOTIKO
OUYKOMNTIKG €vOg ouaTaTikoU (S), TToU va QvTéXEl O€
Beppokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tnv eykaraoTaon Ba TpEmel

va KaBapilete KoAG TIG €mMQAveleg TOTOBETNONG NG
KOMag amopakplvovtag kGBe ouaia Tou evogxeTal va
empedoel TV TPOOQUON  (TT.X..  ATTOKOAANTIKA,
ouvinpenTikd, Aitm, Addia, okéveg, umoAeiypata TaAidg
kOMag KkTA.). H kOMa Ba Tpémel va  katavépetal
opoiduoppa oe OAn v TiEPipETpo Tou TTAaigiou. Metd
TNV T0TTOBETNON TNG KOAAG APATTE TV VA GTEYVWOEL Yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Eix. 1B-2B

Mpoooxn! Eav n TomoBétnon twv Pidwv

KAl  Twv OTOIXEIWV OTEPEWONG Oev

TIpayuaToTroleiTal - OUPQWvA  PE  TIC

odnyieg  xpnoewg,  evdéxetar  va

TTPOKANBoUV Kivuvol NAEKTPIKAG

PUOEWG.

Inpeiwon:yia T OwOTH €yKATAOTAON TOU TTPOI6GVTOG

ouvIoTATal N KAAUWN TwV CWANVWOEWY WPE QUTOKOAANTN

Taivia Trou S10B€TEl TA €8S XAPAKTNPITTIKG:

- ehaoTik pepPpavn amé padakd PVC, pe  akpuliki

oUyKoANTIKA ouaia

- evapuoviopévn pe Tov kavoviopd DIN EN 60454

- EMPPaduvTIKA Spdan aTnv TEPITITWAT TTUPKAYIAG

- eaIPETIKA aVOEKTIKA OTN PBOPA

- avBekTIKA aTIG audopeiwatlg Beppokpaaiag

- duvardtnTa XpAong o€ xaunAég Beppokpaaieg



4. Asitoupyia

Mivakag eAéyyou
Inpeiwon: O XeIpIoUdS TNG CUCKEUNG TTPayUaTOTIOIEITal WE Eva aTTAG AyyIyUa Twv TTARKTPWY TG TECOVTAG Ta dnAadr| aTraAd)

J L]

1

8 9

aa
— 7
at—3 2RrR| ¢
."-. | P |

(A)

6—@ ;lz-FL

=l =
" FILTER I +
7

1
MAAkTpa 086vn / LED
1. ON/OFF ¢ €oTiag payeipéUaTog kai Tou amoppo@nTrpa 7. Epgdvion Power Level [Z166png loyUog]
2. Emihoyn eaTiag 8. Eugavion taxumtag (10x006) e¢aepiopol

Augnon Power Level [2166png loyUog]
9. Aeiktng evepyoU xpovodiakdTrmn [timer]
3. Algnon TaxuTntag (10x0g) eaepiauold
10. Aeikng xpdvou Xpovodiakdn [Timer]
4. Meiwon Power Level [Z166ung loxtog]
Meiwan Taxumtag (10x006) e§aepiopol 11. Aeiktng Aermoupyiag autéparou e5aepIauoU
Meiwon xpdvou Timer [Xpovodiakon] Acikmng aéppig girtpwv
Acikng Aermoupyiag pe [ouaTnua) SNAP
5. Evepyotmoinan Xpovodiakotm [Timer]
Algnan xpovou Xpovodiakotm [Timer]

6. Evepyotmoinan autépatwy AIroupyiwv
Emavagopd [BeikTn] kopeopol GiATpwv
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XPHZH THE EXTIAX MATEIPEMATOX

Mpv TV mpwTn XpRon [Tng cuokeung] a mpémel va
yvwpilere oTI:

'OAgg o1 Aeitoupyieg TG TTapoucag Yovadag emaywyIKwy
€0TIWV £XOUV PUBIOTEI CUNPWVA PE TOUG TTIO0 AUaTNPOUG
kavoviopoUg aopaciag.

‘E101 hormév:

+ Oplopéveg AeiToupyieg Sev evepyotroiolvTal i
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOPATO GTNV TEPITITWON TTOU Sev
uTrapxel kamolo okelog TOTTOBETNHEVO ETTAVW OTNV €0Tia
1 OTNV TEPITITWAT TTOU AUTO Bev €xel ToTToBETNBET CWOTA,
* Z& GMEG TTEPITITWOEIG 01 EVEPYEG AEITOUpYiEg
QTTEVEPYOTIOIOUVTAI AUTOUATWG [UETG OTTO EPIKA
SeutepdAeTTa) 6TaV N AImoupyia Tou £xeTe EMAEEEI amauTei
kdmola @AAn pUBuIon v oTroia dev £xeTe OAOKANPWOEI
(6Twg T.X.: “EvepyoTroinon eMQAVEING ETTIWV
payeipépatog” xwpig “EmIAoyn eaTiag payeipéparog” Kai
“Oeppokpacia Aeitoupyiag”, i “Acitoupyia Lock
[KAeidwparog]” A} “Timer [XpovodiakoTTn]’).

Mpoooyn! Ztnv mepimmwan [1.x.] Tapaterapévng
XPAONG, T0 KPUWHA Twv ECTIWV UTTOPET va dIapKETEI apKETd.
Orav ival evepyoTroinuévi n Evaeidn "™ onuaivel 611 ol
€0TiEG DEV EXOUV KPUWOEI AKOMN.

Mepipéverte Ewg 6ToU amevepyotroinBei To ev Adyw oupBoAo
oV 066vn TIPIV OKOUPTIATETE TIG EOTIEG.

086vn 0TIV
o1 evOEitgIg aTIG €aTiEG payelpépaTog, uTrodeIkvUovVTal WG EAG:

EorTia payeipéparog

EVEPYOTIOINUEVN o
Power Level [Z166un loyuog] . 9 P
Resid’ual Heag Indicator [AeikTng H
Oepunic Emoaveiag)

Pot Detector [ZUonpa (W)

EVTOTTIONOU ZKEUWV]

Nermoupyia Bridge [Mégupal
EVEPYOTIOINPEVN

Aeitoupyia Temperature

Manager [Alaxeipiong [N}

OepuoTTaG] EVEPYOTIOINWEVN

Aeiroupyia Child Lock

[KAe1dwpatog avnAikwv] ‘
L

EVEPYOTTOINUEVN
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XapakTnpIoTIKa TNG €0Tiag [payeipépartog]

@ Safe Activation [Ac@aAng Evepyomroinon]

To Tpoidv evepyoToIEiTal POVOV JE TNV TIAPOUTTa TKEUWV
€mMavw OTIG £aTieG [payeipéparog]. H Siadikacia BEppavang
[Twv eaTiwv] dev Eekivael eGv dev TOTIOBETATETE
TTPONYOUMEVWG KATTOIO0 OKEUOG ETTAVW OTIG EOTIEG.

@ Pot Detector [E0aTnya eviomiopol Zkeuwv]
To Tpoidv avixvelel QUTOPATWG TV TIAPOUTIT OKEUWV OTIG
€0Tieg [payeipéuarog].

@ Safety Shut Down [Atrevepyotmoinan Acoaciag]

la Adyoug ac@aleiag ol £0TiEG TTAPAUEVOUY avaUpEVES Yia
£V0 OUYKEKPILEVO XPOVIKO B1AaTNUa TO 0TT0io e¢apTdral amd
70 €MITTEDO I0XUOG TTOU £XETE ETIAECE L.

® Residual Heat Indicator [Acikt g Emeaveia

Me mv amevepyotroinon piag i TepIoaOTEPWY ECTIV N
Trapouaia BeppdTNTAG OTIG €V AGYw ETTIPAVEIEG UTTODEIKVUETAI
atnv 086vn Tng €0Tiag, uéow Tou auppoAou H

Agiroupyia
Inpeiwon: Na va evepyotmoinaeTe otroladATIOTE AgiToupyia
Ba TPETTEI VO AVAWETE TTIPWTA Wial TOUAGYKIOTOV ETIa

@ Evepyotroinon

Méate (eAagpd) T (D ON/OFF tng eaTiag payeipéparog/
amoppoPnTpa

H Auyvia Ba avayel umodeikviovTag 6T N EaTia
payeipépaTog/amoppo@nTAPa ival £T0IUN TPOG XPRon
MamoTe &ava yia amevepyomoinon

Inueiwon: Auti n Asitoupyia gival onpavTiki yio OAeg Tig
utroAortreg [AeiToupyieg].

@ Evdeieic eomiwv [payeipéuartog]

MéoTe (amaAd) To TARKTPO ETTIAOYAS
[wayeipéuarog] Tou emBupeite.

+, ¢ eoTiag

® 9. Power Level [£160un loxuog]
H emedveia diabéter 9 emimeda 10x00g

TratAoTe (amaAd) To TARKTPO ETIAOYAG G ,ylava
aughoete Ta emimeda 1000,

TratfoTe (amaAd) To TARKTPO TIAOYAG @ ,ylava
PEIWOETE Ta TTITTEDA 10XUOG,
70 £TTITTEDO 10 UO0G UTTOBEIKVUETAI OTNV 086VN TNG ECTIOG TTOU

. z ul '
xeTe €mMAEEE: 1 ...



@ Power Booster [E¢Tpd iox0
To poidv diaBétel éva emmAéov eTrimedo 10%U0G (TTépav Tou
EMTEOOU 5'), 70 OTT0i0 TIaPaEVEl evepyd yia 5 Aetrtd. MeTd 1o
TEPag Tou v Adyw XpovikoU diaatipartog n 10x0Us Ba
EMOTPEWEI OTO APETWG TTPONYOUHEVO ETTITTEDO.

l +

MéoTe (amahd) To , Yia va au¢AoeTe Ta TV I0X0
(mépav Tou emIMESOU 9) gvepyoTrolwvTag To Power Booster
[E&rpa 10%0]

€k véou g€ TpOTIO AiToupyiag “Power Booster” yia a Aetrél
TIOU OTTOUEVOUV.

To emimedo Power Booster [E&Tpa 10%00¢] utrodeikvUeTal
0TV 086vn TG £oTiag Tou £xeTe EMAELEI pEow ToU UPBAAOU

» Pu

MPOZOXH: n eaTia payeipéparog @ (EIK.19), dev
d106¢Tel xpovodiakoTm [timer] yia 10 Power Booster.

yia va amevepyoTrolfaTe To Power Booster miéaTe

@ Bridge Zones [Zwveg M'égupag]

O eoTieg payeipéuatog -xapn oTn Asitoupyia Bridge [Mégupal-
eival o€ BEon va AeImoupyrnoouv GuvOUAOTIKA dNUIOUPYWVTAG
¢101 pia eaTia pe koviy évraan 1ox0og. H Aermoupyia auth
ETTITPETTEI £VOl OUOIOYEVEG HAYEIPEUT TAWIWV KaI JAYEIPIKWY
OKEUWV PeyGAwv B100TATEWVY.

Mtropeite va xpnoipotoiaete ouvduaoTIkA TV epTTpdabia
€aTia payeipéparog “Master” [Kdpia] pe Tv

“Aeutepelovoa”

(y1a va evroTTioeTe TIG €0TiEG yIa TIG OTTOiEG TIPOPBAETETN QUTA
n Aermoupyia, avatpégre oV eIKovoypagnuévn evotnTa Tou
TapoVTog yXeIpIdiou).

MNa va evepyoTtroinaere Tnv Asiroupyia Bridge [Féqupal:
» EmAéSre TV €oTia payeipéparog "Master” [Kupia].

+
(n ommoia Ba TpéTel va BpiokeTal ot emmimedo 10%U0G 0)

- KPATAOTE TTATNPEVO TO \— = EWg GTOU EKTTEUYEI NXNTIKO
onua, To oTroio Ba cuvodeleTal Pe TNV avaAapuT Tou
OUppdAou T #

otnv 086vn (7) Tng “Acutepeloucag” eaTiag payelpéuaTog

- emIAETE TNV “AcuTepedouaa’ OTio PayEIPEPATOG EVTOG
3wV JeUTEPOAETTTWV

- puBpioTe To Emiredo (lox0og) Aeiroupyiag C-?- mng
[KUpiag] eaTiag payeipéparog “Master”, 1o otoio 6a
eupaviaTei otnv avaioyn obévn (7)

Inueiwon: yia v amevepyotroinan g Asiroupyiag
[épupag [Bridl‘-g)e] Ba pémel va pubyioete TV £0Tia 0€
Bepuokpacia “‘Ls”

@ Aloxeipiotng Oepportnrag [Temperature Manager]

To Temperature Manager [Siaxeipion BepudTnTag] ivar pia
Aeroupyia rou emiTpéTel T dlaThPNan TG BepPOTNTAG OE Pia
OUYKEKPIPEVN TIUA -WE TNV 10X0 va KIVEiTal O€ Eva e0pOg TIMWY
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amd 0 éwg 1. Mpokermal yia pia [1I5avikA] Aermoupyia yia m

diaripnon Tng Beppokpaaiag Tou paynTou.

H Aeimoupyia Temperature Manager [diaxgipion 9€P%0TF]T0§]
+

EVEPYOTIOIEITAI PE TO TTPWTO TTATNUA TOU TTARKTPOU

Zmv 086vn g eaTiag n omoia Bpioketal ot [TpdTo
Aeimoupyiag] Temperature Manager [S1axgipiong 6epudTnrag)
Ba eppaviaTei 10 oUpRoA0 ‘At

@ Child Lock [KAeidwpa avnAikwv]

Me 10 Child Lock [kAeidwpa avnAikwv] n evepyotroinan Twv
€0TIWV UAYEIPEPATOG ) TOU GUCTAUATOG EEaEPIOHOU aTTd
TAeupag Taidiwy eivar adivam ki auté di6Ti To ev Adyw
oUaTNA UTTAOKAPEI TNV EVEPYOTTOINGT OTTIOIACdRTIOTE
Aermoupyiag [Tng ouokeung].

To Child Lock ptropei va evepyotoinBei povov amnv
TIEPITITWAT) TTIOU N GUCKEUN Eival evepyoTroinuévn aAA e TIG
€0TiEG (KaI TOV ATTOPPOPNTPA) OTTEVEQYOTTOINUEVEG.

Evepyormoinaon:
* METE KOl KPATAOTE TAUTOXPOVA TTaTnuéva [Ta TTARKTPA]

G (FR) kau @

* €V guvexeia TataTe Eavad Tov emAoyéa (__-I‘- (2-FR);
¢éva akouaTiké ofua Ba urodeier 611 To Child Lock
[KAeidwpa avnAikwy] €ivar vepyotrompévo, Ki 1ol 1o "L
Ba eppaviaTei atnv 006vn (7).

Amevepyomoinan:
* MEQTE KOI KPATAOTE TAUTOXpOVA TraTnpéVA [Ta TIARKTPA]

G (2-FR) kau @

* eV ouvexeia TamaTe Eava Tov emAoyEa @ ;

¢va akouaTIKO ofjpa Ba utrodeitel 611 To Child Lock
[KAeidwpa avnAikwv] eivar aTrevepyoTroINuévo,Ki €101 T
"L" Ba eSopaviaTe] atd Ty 086vn (7).

Tpoowpivi) amevepyomoinan: PTopEite TTioNg va
XPNOIUOTIOINCETE Wial HOVOV EOTIO PaYEIPEUATOG PE TNV
emAoyr) Child Lock [kA€idwpa evnAikwv]
EVEPYOTTOINPEVN.

Evepyrnore wg €ijg.

*TNECTE KAI KPOTAOTE TAUTOXPOVA TTaTNUEVA [T TTARKTPA]

G (2-FR) kai @

Twpa ptopeite va xpnoipoToInaeTe [pualoloyikd] Tig e0Tieg
payeipéparog, To Child Lock [kAeidwpa evnAikwv] Ba
€EVEPYOTTOINBEI €K VEOU [ TNV ATTEVEPYOTTOINGT TWV ECTILV
payeipéuaTog.

@ Timer [XpovodiakomTng]
O xpovodiakdTmg [timer] eival éva ouoTnua [avTioTpopng
YETPNONG] TTOU UTTOPEITE Va XPNOIMOTIOINCETE OE KABE £aTIa




payelpépatog EexwpiaTa (1) akéun kai o povada Tou
amoppoenTApa).

Metd Tnv oAokARpwaon Tng avtioTpoeng PETPNONG [TTOU ECEIG
emAEEare] n aTia payeipéparog (1 n povada Tou
amoppo@nTpa) Ba amevepyotroinbei kai o xpAoTng Ba
EVNUEPWOET OXETIKA PETW NXNTIKOU GTATOG.

O xpovodiakdtng [Timer] evepyoTroigital TTATWVTAG TO

oUppoho

MOAIG 0 XpovodIakOTING [timer] oAokAnpwael TV avTioTpoPn
péTpnon Ba ekTéuwel NXNTIKG arjua (BIApKeIag 2 AeTTwy, T0
OTI0i0 UTTOPEITE VO ATIEVEPYOTIOINTETE TTIATWVTAG EVal
0TT01031TTOTE TIAAKTPO TNG £0TIAG), €V N 086vn (10) Bar
apxioel va avaBooprvel epgpavifoviag TapdAAnia 1o
oUupoAo a0,

PuBpion Tng Aeitoupyiag Tou Xpovodiakorn [Timer]
yl0 TV €0TiO pAYEIPEPOTOG

« Emoyn eoTiag payeipépatog 4+

V)
*MiéaTe yia va €i0éABeTe o Aeimoupyia pUBuiong.
+ PuBuioTe n d16ipKela Tou XpovodiakdTrTn [timer]:

vV
MMéaTe Tov emAoyéa , Y10 va augfoeTe Tov Xpdvo
QuUTOATNG aTTEVEPYOTTOINON [TNG €0TIOC]

MéaTe Tov emAoyéa Y10 VO LEIWOETE ToV Xpovo
QUTOATNG ATTEVEPYOTTOINON [TNG €0TIOC]

Av B¢éAete, umropeite va emavaAaBete Tn diadikagia yia Tig
UTTOAOITTEG £OTiEG [UayEIPEUATOG)].

Inueiwon: H k&Be eoTia payeipéuarog umopei va diabéTel
évav aropikd xpovodiakdTn [timer]. LV TPoKeIuévn
TiepiTTwan atnv 086vn (10) Ba epgaviaTei -yia 10
OeuTepOAETITA- N QVTIGTPOPN PETPNAN TNG TEAEUTAIOG
€0Tiag Tou EMIAEEATE KI eV GUVEXEia N avTioTpoen péTpnan
JUE TOV HIKPOTEPO UTTOAEITTOUEVO XPOVO.

Mo Tnv amevepyotoinon Tou xpovodiakotrTn [timer]:
+ ToTroBeT™aTE TV TIYI TOU XPOVODIaKOTIT [timer] 10 e

, Héow Tou

|
* ATievepyoTIOINGTE TNV ECTIO POYEIPEUATOG, HETW TOU O

Inpeiwon: EGv o1o pegodiaaTnua dev TATATETE KATIOI0

Ao TTARKTPO, N AciToupyia Ba TTapapével vepyoTroinpévn.

Inpeiwon: MAeupikd Tng €0Tiag [ue Tov XpovodIakOTIT o€
—

Aermoupyia] utropeite va diakpivere 10 aUPBoAO

@ Avegaprnrog Xpovodiakdming [Egg Timer]
O [Egg Timer] eivai évag avegapTnTog xpovodiakoTmg [oe
oxéon He TIG E0TIEG HayeIpEPATOG Kal TV Jovada Tou

amoppo@nTApEa) avtiaTpong Pétpnang. Metd Ty
olokApwan Tng [xpovikAg] mepiddou Tou emAEKBNkKe aTd
TAEUPAG XpoTn Ba ekTépwel Eva nXnTIKG arua
O avegapttog xpovodiakotng [Egg Timer] evepyotrolgital

. %
TIATWVTAG TO .
Inpeiwon : yia 1 puBpion TG Aemoupyiag Tou avesdptnTou
xpovodiakotrtn [Egg Timer] akohouBraTe Tnv idia akpifwg
diadikaaia Tou akoAouBAoaTe yia Tov GUPBATIKO
xpovodiakotr [Timer].

@ Mepiopiopog 10x0og [Power Limitation

H Aeitoupyia repiopiopoU 1oy Uog [Power Limitation] oag
EMTPETTEI VA PUBICETE T A€ITOUPYia TNG OCUTKEUNG
TIEPIOPICOVTAG TN PEYIOTN KATAVAAWGT).

Inpeiwon : H piBuion Ba mpémel va Tpayuatotoinbei Je mv

€0TiA ATTEVEPYOTTOINUEVN XWPIG Va TETETE TO TTARKTPO \
N OTIyUA TTOU OUVSEETaI TNV £0TIA 0TO NAEKTPIKG BiKTUO, A
kard Tnv emavacivdean Tou idiou Tou NA. JiKTUO, EVIOG TWV
EMOUEVWV 2 AETITWOV.

lMa va puBpioere To oUoTNA TrEPIOPIONOU 10X UOG [Power
Limitation]:

- MEQTE TO

- EVW KPATATE TTATNUEVO TO @ TECTE KI APAOTE TO @

- Ba akouoTei éva gOvTopo ?%HTIK(') ofua

- KPATWVTAG TTATNUEVO TO TNEQTE KI £TTEITA AQNAOTE €K
VEOU TO +§:] (2-FL)

- O€ QUTO TO ONWEIO UTTOPEITE VOl AQROETE Kall TO TIAAKTPO

—  ZmvoBovn (7) ng mepioxAg FL [EM] Ba

€uQavIoTOUV eVaAGE Ta aUPBoAa e k0",
KGTI TIOU aNnuaivel 0TI UTTOPEITE val
TIPAYLATOTIOIRCETE TN PUBUION

—  ZmvoBévn (7) mg mepioxig RL [ON] Ba
€UQaVIOTEN N TPExoUTa pUBUIoN**

0=74KW
1=31KW
2=45KW

** 1) epyoaTaciakr pUBpion eival 7,4 KW

- YIO va TPOTIOTIOINTETE TI PUBKITEIS TOU GUOTARATOS

Mepiopiapot laytog [Power Limitation] méaTe D (2-FL)

- yla TV amoBrkeuan Tng emAoyng TETTE ,yia2
OeuTePOAETITA KI £V GUVEXEIQ Ba OKOUTTET €va EKTTEPYEI
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NXnTIK6 aripa 1o otoio emBePaivel TNV oAokApwan TG ev
Aoyw pUBuiong.

- MEOTE (D yia va e¢ENBeTe amd T Asitoupyia
XPHZH TOY AMTOPPO®HTHPA

@ Evepyotroinon

Miéote (eAagppd) To TARKTPO (D ON/OFF Tng eoTiag
payeipépatog/ aroppoPnTHPA

H Auyvia avdaBer urodeikviovtag 6Ti n EMQAvEIQ
payeipéaTog/amoppo@nTAPa ival EToiun TPOG XPAON
[MIEOTE €K VEOU IO aTTEVEQYOTTOINGN

Inpeiwon: Auti n AeiToupyia amoteAei TpoataiTodpevo
yia 6Aeg Tig uTroAoiTreg [AiToupyieg].

® Evepyotroinon Tou unoppotp_atr’]pu:

9
MéaTe (eAagpd) 10 TARKTPO
aTmoppoenTHPa

yia TNV evepyoTroinan Tou

@ TayotnTa (10%0g) uTroppO(pnI]pu

mEQTE (EAaPPQ) TO TTAAKTPO , yia va auéioeTe TV
TayxUmta (1ox0) Tou amoppoenthpa (0-10),

mEDTE (EAAPPE) TO TTAAKTPO , YIO VO PEIWOETE TV
TayxUmta (1ox0) Tou amoppo@ntripa (10-0).

@ Xpovodiakomng [Timer]
O xpovodiakdTng [Timer] evepyoTrolgiTal TATWVTAG TO

oUupoAo

otnv 086vn (10) Ba eppaviaTei n avﬂmpopéTpnon,

aTnv 086vn (9) Ba eppaviaTei 1o aUPBoAo &
PUBuion xpovodiakoTTn [timer] aroppognTipa
MrropeiTe va TTOPEUBETE TPOTIOTIOILVTAG TOUG
TTpokaBopIouEvoug XpOVoUG amevepyotroinang. H ev Adyw
diadIKaoia TpaypaToTTolEiTal e Tov XpovodiakdT [timer]

EVEPYOTIOINUEVO.

V]
® MarAoTe 10 O yla va augnoETe Tov XpOvo
autépamg amevepyotToinong
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® MNarAoTe T0 @YIG Va LEIWOETE TOV XPOVO
QUTOUATNG ATTEVEPYOTTOINaNG

@ AcikTng kopeopoU GiATpwv
To ouUomua efaepiopol  uTTodeIKvUEl TIOTE  TIpETEl VOl
TIPAYUATOTIOIRTETE TIG EPYOTiEG TUVTPNONG TWV PIATPWV:

®iktpo eAaiwv
10 LED “FILTER"(11) evepyomroieita

®iATpo ducpeoTwv OOPWV EVEPYOU avBpaka
10 LED “FILTER"(11) avaBooBrivel

@ Emavagopd [deiktn] Kopeopol piATpwv
Metd v ouviipnon Twv @iAtpwy (Aadiol ?/KGI gvepyou

AvBpaKa) TTATACTE TIAPATETAPEVA TO TTARKTPO
10 LED «FILTER,, gBAvel Eexivivtac T pétpnon Tou Seikm.

@ Evepyomoinan deiktn kopeopou @iATpou [ducdpeoTwy]
00oHWYV evepyou AvBpaka

Autdg o deikTng ouvABWG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Ma va Tov evepyomoioeTe €K VvEOou akohouBhoTe v
TrapakdTw diadikagia;

, , e (D
- QVAYTE TNV ETIPAVEID VAPPOPNONG HETW
- € TO HoTEP avappOPnang Kai mploxéf ynaoipartog opnoTeg,

TIOTACTE KA KOATAGTE TTATNUEVO

- «FILTER, qvaBer ki ev ouveyeia oprver utrodeikviovag 6T
n evepyotroinan éxel TpayUaToTointei.

® Amevepyomoinon  Oeiktn  KOpEGHOU  @iATpou
[BuodpeoTwv] oopwv Evepyou avBpaka

emavoNGBETE TNV Epyacia  TIOU  avagéperal oV
€vepyoToinan

“FILTER"  qvaBooBrver kai  om  ouvéxela  oprvel
umodeikviovtag 6T n  amevepyotoinon  €xel

TTPAyUaTOTIOIN6E .

@ Autopartn AsiToupyia TOU GUOTAMOTOG ESOEPITHOU HE
SNAP@®

Mo T o0vdEan pouydpou [cuoTnua eaepiapol] kar SNAP®:
avaTpéfre oTo eyyelpidlo Tou TrapéXeETal amd KoIvoU WE TO
SNAP® f emokegreite MV I0TooEABG www.elica.com.
Inueiwon: To SNAP® civar pia povada  Bondnrikol
€¢oepiopol TTou pTopei va Aeimoupynael amod koivol pe T
KOTTVOd06X0.



[0 va evepyoTmoIRaeTe TV €v Adyw Asitoupyia:

MiéoTe oOVIONA TO .70 LED “(A)” kai 1o LED SNAP
(11) Ba evepyotroinBolv UTTOdEIKVUOVTAG OTI TO POUYAPO
[oUoTnua e¢oepiopol] Asitoupyei o€ autdv Tov TPOTIO
AerToupyiag.

H ouokeun éxel oxediaotei wote va  pmopei  va
Xpnoipotroicital og ouvBuaopd pe éva KIT aioBnthpa
Mapadipou (dev TrapéxeTal A6 TOV KATAOKEUAOTH).

Me mv TommoBétan tou KIT aigbntipa Mapabipou (uévo ot
mepimwon xpAong g Aermoupyiag ANOPPO®HEHE), n
amoppdenan Tou aépa Ba aTapatdel va Aeiroupyei kGBe popd
TIoU KAgivel To TTapdBupo Tou Swyariou, TTévw GTO OTT0I0 EXEI
TomroBeTnBei T KIT.

* H nAextpikh oOvdeon Tou KIT o1n ouokeun mpémel va
TPOYHOTOTIOIEITOI OO KOATOPTIOPEVO Kol ESEIDIKEUNEVO
TEXVIKO TIPOOWTTIKO.

* To KIT Ba mpémel va @épel XWPIOTH TICTOTIOINON
oUpPWVa PE TOUG KAVOVIOHOUG ao@aAgiag TTou agopolv
TO €§apTNUA KaI TN XPAON TOU O€ OUVBUAOUO HE TN
ouokeun. H gykatdoTaon TpETEl va TPAYNATOTIOIETA
oUpPwva pe TIG IoXU0UTEG KAVOVIOTIKEG PUBITEIS yIa TIG
OIKIOKEG EYKOTAOTATEIG.

NPOZOXH:

* 1 kaAwdiwon Tou KIT mou mpdkerrar va guvdebei atn
OUOKEUN TIPETTEl VO OTrOTEAET PEPOG EVOG KUKAWHATOG pE
oAU xaunAn Tdon aopaleiag (SELV).

* O KATAOKEVOOTAG TNG €V AOYw OUGKEUAG QTTrOTTOIEITCI
KdBe £uBUVN yia TUXOV avwpadieg, InpIEG, TTUpKayIEG TTOU
opeihovrar  oe  ehatTwpata  p/kar  wpoBApaTa
SuoAeiroupyiag n/kal eapalpévn eykardotaan Tou KIT.
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4.1 Nivakag pubpiogewv 10x00¢

XpAon emmédou 10x00g

Emimedo 10x00g Tpomog payeipéparog (Bdioel TG epTTEIpiag Kal TOU TPOTTOU
payeIpépaTog)
[davikiy puBpion yia ypriyopo ZEoTapa gaynTwy Kal
Boost pAyopo CéaTapa Bpaaipo vepou 1 yia ypriyopo (EoTapa {wHwv o€
oUOvTOHO XPOoVIKG didoTnua
Mey. 10x0g
[davikh puBpian yia pddiopa, Evapgn Tou
8-9 Tnyavioua - Bpaaiyo HaYEIPENATOG, TNYAVIOUO KATEWUYHEVWY TIPOTOVTWY
kai ypriyopo Bpaciyo
Poédioya - myaviopa - [davikiy puBuIoN yia TNyavioua, diatpnan éviovou
7-8 Bpaaiyo - Bpaopou, payeipepa kar YAaIWo (yia ouvTouo
Yhoipo d16ompa, 5-10 Aetrrav)
YynAn 10x0g
Pédiopa - payeipepa - [davikh puBpIon yia Tnyavioua, diathpnan XaunAou
6-7 alyoBpdaoiyo - Bpacopou, payeipepa Kar wiaipo (yia péTpio
TNYAVIOUA - YHOIHO digotpa 10-20 Aetrmv), (E0TONA OKEUWV
. . davikiy pubuion yia alyoppdoiyo, diatpnan oAU
45 Maveipeya - oyoBpdaiiio - XaunAoU Bpacpol, payeipepa kar wiaipo (yia
TNYGVIOUA - YHAGIHO . 5 . )
pey@ho didoTnua), avakaTeua (UUOPIKWY
Mayeipepa - apyé Bpdaoipo - Idaviki} puBpIoN yia payeipeua peyaAng didpkeiag
Mérpia 100g 3-4 IO - (P01, cGATOEG, WNTd, WapIa) pe uypd (T1.X. vepo,
QVOKATEPD kpaaoi, (wpog, yaha), avakdrepa (UUapIKwy
Mayeipeua - apy6 Bpdaipo - [daviki} puBpIoN yia payeipepa peyaAng didpkeiag
2-3 TMgipo - (e byko pikpOTEPO TOU AiTpou: pUlI,aGATOEG, YnTa,
QVaKATENQ wapia) pe uypd (r.x. vepod, kpaai, (wpog, yaAa)
AIWOIpO - EETaywHa -
1.2 diatrpnon [davikiy puBpion yia Miwoipo Boutdpou kal
Bepuokpaciag eayntwy - OOKOAATAG, §ETTaywua TIPOIOVTWY HIKPOU peyEBoUg
QVaKATED
XapnAn 1ox0g - -
/\|wo|glca; rf;ggxwm ’ [davikh pUQplcn v|a'5|mr']pn0r]’m§ eepFOKpaoiag
1 o . o TWV GayNTWV TToU POAIG payeipéware, (EaTapa
EpLOKPATIAg GaynTwv . . s .
. OKEUWV OEPPIPITUATOS KOl AVOKATEPA PICOTO
avakdrepa
H povéda eaTiwv BpiokeTal o€ kaTdoTaon
MnBeviki QVaoVAG | Eival aTrevepyoTroINuévn (UTTopei
AMENEPIOMOIHZH . Emgaveia otipigng va UTTIapye!l UTTOAEITTOPEV BepUdTNTA 0TO TEAOG TOU
10X0s HayEIPEUATOG TTOU UTTODEIKVUETA
amé v évoeign H-L-0)
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4.2 Nivakag poyeipéaTog

Katnyopieg Méra A TpoTOI EmimeSo 10x00g ka1 mp6odog Tou payeipépaTog
TPOQipwV payEIpEPOTOG Mpwro atadio loxig AguTepo aT1adI0 loxig
Mayeipepa Twv
tDpsch Zéotaya vepou Booster-9 (upqp[va kai 7-8
Cupapikd Slatipnon
Bpacopou
Mayeipepa Twv
i Opéoka . , N CupapIkwv kai .
Zupu'plm, {upapIKG ZéaoTapa vepol Booster-9 Siarfpnon 7-8
pu Bpacopou
Mayeipepa Twv
BpaaTé pudI ZéaoTapa vepol Booster-9 cuggsrl']l(p?]\c/r:m 5-6
Bpacopou
Pigoto Tayépioya kai kaBoupdioua 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpaaoté ZéaTapa vepol Booster-9 Bpdoipo 6-7
Tnyavitd Zéotapa Aadiol 9 Tnyavioua 8-9
Aayavikd, YoTapIgpéva Z¢aTapa ToU oKEUoUg 7-8 Mayeipepa 6-7
ooTpIa Z11pado/ . , g . )
KaToapoAac Z£0Taua TOU OKEUOUG 7-8 Mayeipepa 34
Tayapioyéva Z¢aTapa ToU oKeUoug 7-8 Podiopa 7-8
A Pédiopa pe Add! g . ]
o (e BoUTupo aTo emiTmedo Io)UOG 6) 78 Mayeipeua 34
Z€ POVTEPEVIEG . | ! Whaiuo kal amo Tig !
Kot TIAGKEC MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 800 Theupéc 7-8
Pres Pédiopa PGBioja e Add 7-8 Mayeipepa 45
(e BouTupo aTo eTiTredo 10X00G 6)
Mayeipeutd Pédiopa pe Add! : . )
[oTipado (e BouTtupo oTo eTiTredo 10U0G 6) 8 Mayeipena 34
Y€ POVTEPEVIEG . , .
TIAKeC IMpoBépuavon Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayeipeutd/ Pédiopa pe Add! } . 3
2119400 (e BoUTupo aTo emiTmedo Io)UOG 6) -8 Mayeipeua 34
Tnyavité ZéoTapa Aadiou 1 Airapng ouaiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
i ZéoTapa TOU Tyaviou e BouTtupo . :
Tnyavita  GM Amaps ougia 6 Mayeipepa 6-7
i . ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo . ’
ABya Opehéta | GMn Aimrapri ouoia 6 Mayeipepa 5-6
MeAdra/o@ixtd ZéoTapa vepol Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo 6 Mayeipepa 6-7
. Podiopa pe AGdI : . i
Nroudrag (e BoUTupo aTo eTmiTedo I0XUOG 6) 6-7 Mayeipeua 34
. . Podioua pe AadI .
Zakroeg Payot (ue BoUtupo oo eTimEdO IoYUOC 6) 6-7 Mayeipena 34
[V I— Mpoetoipacia (AiwaTe To BolTupo 5.6 ®épre oe ATIO 3.4
! kai 1o aAelpr) Bpaopo
Kpépa . , . X AlatnpAoTe o€ Ao X
' {aYapOTACGTIKFC ®¢pre 10 yaAa o€ Bpacpd 4-5 BPGGHO ’ 4-5
x‘:::g’ Mouriyka Oépre 10 yaha o€ Bpaoud 4-5 Alam%rg)cg;p%s fmo 2-3
Puloyaho ZeaTAVETE TO YGAQ 5-6 Aiamprote oe fmo 2-3

Bpaoud
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNON TG E0TIOG PAYEIPEPATOG

Mpoooxn! Mpiv &exivhoere omoladAmore Siadikacio
kaapiopol fj cuvtpnong, BePaiwdeite 6TI 01 €OTiES Eival
ofnotég ka1 oM n évdein mapouciag BeppdTNTAG £XEI
ofnoel.

5.1 KaBapiopog
Yag oupBouleloupe va kabapilere TNV €oTia payeipEUaTog
eTa amd kGBe xprion.

INHAVTIKO:

Mnv xpnoigoToieite ogouyyapia We okAnpr em@dveia f
oUpuarta. H rapareTapévn xpRon UTTopE va KaTAoTPEWE! TV
UOAOKEPAIK ETIQAVEIQL.

Mnv xpnoipotoleite Xnuikd kabapioTikG Tou TTpokaAolv
epeBiopoug, 6TwG aTPEl PoUpvou 1 KaBAPITIKG apaipeang
AekEDWV.

AQACTE TNV £0TIA VO KPUWOEI [UETG amd kdBe xprion] Ki ev
ouvexeia kabapioTe TV, AAIPWVTAG UTIOAEIUKATA TPOPAS A
GMOUG AeKEDEG.

H Cayapn kai yevikétepa 1a TpO@INA PE UWNAY TIEPIEKTIKOTNTA
oakyapwv Ba pémel va kabapifovral dueaa didTI pTropei va
KOTOOTPEPOUV TNV EOTION HAYEIPEUATOG.

To aAdm, n Caxapn kai n Auyog ptopei va xapagouv Tn
YUGAIVN EMQAVEIQ [TNG TUOKEUNG].

la 71OV KOBOPIOWO TNG EMQAVEIAG TwV  ECTIWV,
xpnoluotoleite paAakd mavi, xapti kougivag i GAAa €1dikd
kaBapioTikG  (TapakaAw akoAouBriote  TIG  0dnyieg Tou
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMONOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
INHAVTIKO:

2TV TEPITITWAT TUXaiag diappong uypwv é&w amé To okelog
[o€ peyaAeg TOOOTNTEG] PTTOPEITE VO TIAPEPRETE HEOW TNG
€101kAG BaABidag ekkévwang n otroia Bpickeral 0To KATW
EPOG TOU TTPOIOVTOG, OUTWG WOTE VA ATTOHAKPUVETE KABE
utrOAeIppa [uypol] TpaypaToTrolwvTag €101 Wia KabapidtTa
TIou o€BeTal TTARPWG Toug [TTPOBAETTOPEVOUG] KAVOVEG
UYIEIVAG.

Eik. 18

lNa pia TAREN kai €1g BaBog kaBapidTnTa KaAG Ba fitav va
agaipeite TNV KaTw Aekavn
Eik. 19

KaBapigpog Tng peTalAiking oxapag:

H ypikia mpémel va TAéveTal 0To XEp! e (eaTO VPO kal
OUBETEPO OTTOPPUTIAVTIKO KAl VOl OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@elyovTal PaIvopeva ogeidwang.
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ZuvTApnan aroppo@nTAPa

KaBapiopédg

MNa Ttov kaBapiopd [rou amoppo@nTApa] XPENOIUOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA ka1 povov éva Ppeypévo Tavi pe uypod
[oudétepo] gamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPTAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZMO
[THZ ZYZKEYHZ]!

ATToQUYETE TN XPNAON TIPOIGVTWY TTOU TIEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMONMOIEITE OINOMNEYMA!

®iATpo kaTd TWV AITTAPWY OUCIWV

Karakpardel To owyatidia AiTroug Tou TpoépxovTal atmd
TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapietal pia gopd Tov prva (A
kGBe popd TMou 0 deikTnG KOPETHOU TwV PIATPWY UTTODEIKVUEI
KOTI TETOIO), ME ATIA QATTOPPUTIAVTIKA, OTO XEPI 1 OTO
TAUVTApIO TATWY, Of XapnAég Bepuokpacieg kai oTov
G 0vTOpO KUKAO TTAUGNG.

To peTaNikéd @iATpo [katakpdTnong Amapwv oudiwv] oTnv
TIEQITITWON TIOU WTiEl 070 TTAUVTAPIO TIATWY JTTopEi va

Zepayel. I'Iap’ 6Aa autd Ta XOPAKTNPIGTIKA QIATPAPICHATOS

TOU Trapapévouv avaloiwta.
Eix. 15

®iAtpo Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Movov yia ‘Ekdoan pe ®iAtpo)

Katokparder Tig SuadpeoTeg 0GpEG TTOU o@EiAovTal GTO
payeipeya.

To mpoidv S106¢Tel Eva aeT QiATpwy 0opWY. O KOPETHOG TwV
QINTPWYV OOPWV ETTEPXETAI PETGN OTTIO VEVIKA TIAPATETAUEVN
XpAon avahoya pe tov TUTIO TG koudivag Kai T guyvotnTa
kaBapiapol Tou @iATpou AiTapwv ouaiwv. Ta @iATpa oopwyY
umopolv va amokaraoTtafolv Beppika kabe 2/3 Tou priva oe
TpoBeppacpévo eoupvo atoug 200°C yia 45 Aertd. H owaTr
amokaTaoTaon  €CO0QOANilEl  OUVEXEG  ATOTEAEOHATIKG
@IATpapIoua yia 5 xpoévia.

Mpoooxn! Mnv TomoBereite Ta @iATpa 010 KATW WEPOG TOU
@oUpvoU, oA BAATE Ta péoa O€ Eva Tawi Kal TOTTOBETATTE TO
o€ evOIAuETo UYog.

Eix. 17 -17a-17b-17c



5.2 Evromiop6g BAafwv

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ ZOAAMATOX MEPIFPA®H MIGANEZ AITIEX SOAAMATOE
O mivakag XEIPIOUOU aTTEVEPYOTIOIEITAl YTrspBof\ma uynAf n Mow ,
£ Moyt UTiepBONIKG UYnAg ETWTEPIK Bepuokpaaia €TTAVAYXPNOIPOTIOINTETE
BEDLOKDOGIT TWV NAEKTPOVIKWY Vv eaTia [payeipéuarog],
PHokpaolag THNRATWV [TNG CUOKEUAG] TIEPIMEVETE VO KPUWOEI
E3 To okelog Hayelpépatog Oev eival ATrwAgIa TwV HayvnTIKGV AQUIDECTE T0 OKEUO
kardAAnAo NG 1B10TATWY
Aev @TAVEI NAEKTPIKO
peUPa aTNV EVOTNTA. AmoguvdéaTe TNV
E5 MpoBAuara emikovwviag HeTagu To kaAwdio Tpogodoaiag | em@avela [uayelipéparog]

BIETAPNG Kal ETaywyIkAg evotnTag

Oev Exel ouvdebei owaTtd
fi ivai
eAQTTWUATIKO

a1mé T0 NAEKTPIKG BikTUO
Kal eAéyére Tn aOvdeon

Ta 6Aeg 11 uTrOAOITTEG
ONHAVoEIG CPAANATOS

(E...U... C...)

ETmikovwvAaTe pe To KEVTpo €EUTIPETANG TIEAQTWY KAl KOIVOTIOIACTE Tov KwdIkG apaAuaTog

5.3 Texvikn YmoaTtnpign

Mpiv emkovwvAGETE e TV TexVIKR YTooThpIgn
1. BeBaiwBeite 61 6ev pmopeite va Aloete amd pévol oag 1o TPORANUA oUU@wva pe TIG odnyieg TG evotnTag «Evromapog

BAaBwvy.

2. ATTevepyOTTOINOTE Kal EVEPYOTIOINOTE €K VEOU TN GUOKEUN yia va BeBaiwdeite 611 To TPOPANuUa Exel AubEi.
Ztnv mePITTwaon ou N BAGRN Trapapével -pueTd Tn SIEVEPYEIR TWV TTAPATTAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE PE TO TTANCIEGTEPO

TuApa Texvikng YmoaThpigng.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
frdnséager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.

Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av

livsmedel och utsugning av rok frén sjélva tillagningen. Andra

typer av anvandning ar inte tillatet (t.ex. rumsuppvarmning).

Tillverkaren franséager sig allt ansvar for olamplig anvandning

eller felaktiga instéllningar av reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i

ritningarna i denna handbok men alla anvisningar fér

anvandning, underhall och installation forblir desamma.

@ Las igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betréffande installation,
anvandning och sékerhet.

@ utfor inte elektriska andringar pé apparaten.

@ Innan installation av apparaten paborjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt p& komponenterna. Kontakta i
sédant fall aterforséljaren innan installationen utfors.

O EmBeBaiwoTte TV akepaidtnta TG OUCKEUAG TTPOTOU
TIPOXWPACETE 0TV gykatdoTaon. X avTiBemn
TIEPITITWAON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOUNBEUTH Oag Kal
unv eKTEAEITE TNV eyKatdoTaan.

Obs: Komponenter som &r méarkta med symbolen "(*)" &r

sarskilda tilloehdr som endast levereras med vissa modeller

eller extra tillbehdr som ska inforskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! F6lj instruktionerna nedan
noga: e Apparaten maste vara kopplas
bort frdn  elndtet innan  nagra
installationsatgarder utfors. e Installation
och underhall ska utforas av en behorig
tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med gallande
lokala sakerhetsforeskrifter. Reparationer
och byten av delar pa apparaten som inte
ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. e Apparaten maste jordas enligt
lag. @ Elkabeln ska vara tillrackligt lang
for att ansluta den monterade apparaten

till elndtet nar den ar inbyggd i
koksmobeln. e | syfte att utfdra en
korrekt anslutning i enlighet med

géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strombrytare installeras,
enligt géllande installationsforeskrifter,
som garanterar en total frankoppling fran
elnatet enligt Gverspanningskategori lll. ®
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Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar. e Efter avslutad
installation ska samtliga elektriska

komponenter vara placerade sa att de
inte ar tillgangliga fér anvandaren. e
Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med
anvandningen. Var darfér uppméarksam
och undvik att vidréra varmeelementen.
e Kontrollera att barn inte leker med
apparaten. Barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det ar viktigt att
personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r
kompatibel med apparaten innan
induktionshallen satts i funktion. e
Undvik att vidréra varmeelementen under
och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat
antandningsbara material tills apparatens
alla komponenter har svalnat, risk for
eldsvada. ° Placera inte
antandningsbara material pa apparaten
eller i narheten av denna. e Upphettat
fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning
med livsmedel som innehaller mycket fett
och olja ska ske under uppsikt. ® Om en
spricka uppstatt pa ytan ska apparaten
stdngas av for att undvika risken for
elektriska stotar. e Apparaten ar inte
avsedd att kontrolleras med en utvandig
timer eller en extra fristaende
fiarrkontroll. e Matlagning utan uppsikt
med olja eller fett pa spishéllen kan
medféra risker och orsaka brander. e
Matlagning ska ske under uppsikt. Snabb
matlagning ska ske under sténdig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG
slackas med vatten. Sla istdllet av
apparaten och tack eldlagorna il
exempel med ett lock eller en brandfilt.



Fara for brand: spishéllen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. @ Anvand
inte  angrengodrare, risk for elektriska
stotar. e Placera aldrig metallforemal,
sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket
heta. e Innan apparaten ansluts fill
elnatet: kontrollera att spanningen och
effekten som anges pa markplaten
(placerad  nedtill pa  apparaten)
Overensstammer med elnatets
natspanning och att anslutningskontakten
ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta
en behorig elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska
spishdllen stdangas av med hjalp av
kontrollpanelen,  vilket innebéar att
kastrullsensorn inte langre fungerar
korrekt. @ Undvik att vatskor kokar Gver,
sank i detta syfte varmen for att koka och
varma vatskor. e Lamna inte
varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan
kokkarl. e Stang av kokzonen nar
matlagningen har avslutats. e Anvand
aldrig aluminiumfolie vid matlagningen
och stall aldrig produkter som har
forpackats med aluminium direkt pa
spishdllen.  Aluminiumet riskerar att
smélta och orsaka allvarliga skador pa
apparaten. e Varm aldrig konservburkar
som innehaller livsmedel utan att dppna
burken: de kan exploderal  Denna
varning galler alla typer av spishallar. e
En hog effekt som till exempel Booster-
funktionen ar inte lamplig for att varma
vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfor hdég varme kan utgbra fara. En
lagre effekt ar att foredra vid denna typ
av matlagning. e Kokkérlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt
over kokzonen. Andra foremal far under
inga omstandigheter foras in mellan
kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket

162

hoga temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e
Fore alla ingrepp for rengdring eller
underhall, koppla bort apparaten fran
elnatet genom att dra ut kontakten eller
koppla bort bostadens
huvudstrombrytare. ) Anvand
arbetshandskar for alla typer av
installationse och underhallsmoment.
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelseférmaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och k&nnedom om
apparaten, under forutsattning  att
anvéandandet Overvakas eller
instruktioner ges angaende ett sakert
anvandande av apparaten samt att
anvéndaren dr medveten om de risker
som apparaten medft')r. e Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten. e Rengdring och
underhall far utféras av barn endast om
de ar under uppsikt. @ Lokalen ska vara
tillrdckligt  ventilerad, om apparaten
anvands samtidigt med andra apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Apparaten ska rengoras regelbundet
bade invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), iakita i alla
handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna. °
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for
rengdring av apparaten och utbytet och
rengdringen av filtren medfor brandrisk.
e Flambering ar strangt forbjuden. e
Anvéndningen av oppen laga ar skadlig
for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska
goras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvérmda oljan fattar
eld. « OBSERVERA: Nar spishallen ar
pa, kan koksflaktens atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Observera!



Anslut inte apparaten till elnatet forran
installationen har slutforts. e Vad galler
de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas. @ Franluft far inte avledas i
ett ror som anvands for avledning av
rokgaser som produceras av apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Anvand aldrig apparaten utan korrekt
monterat galler! e Anvand endast de
fastskruvar som medfoljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande,
kép l@mplig typ av skruvar. Anvand
skruvar av korrekt langd som identifieras
i Installationshandboken. e Nar denna
apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i
lokalen inte Gverskrida 4 Pa (4 x 105
bar). e Det ar viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst ar
tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forséljning, Gverlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med
produkten.

Denna apparat & mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sékerstélla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvandaren fill att férhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var hélsa.

Symbolen wmmm pad produkten, eller i medftliande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stéllet [imnas in pa en
lamplig insamlingsplats for &tervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljiobestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och &teranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

« Sékerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
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+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12. Forslag till en korrekt anvandning i syfte att
reducera miljskonsekvenserna: Nar ni borjar laga mat ska
apparaten slas pa och stillas pd minimihastigheten. Lamna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och nga, och anvand endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
koffiltret/ kolfiltren bytas ut nar sa ar nédvandigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om
nodvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Anvéndning av spishall

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundidggande egenskap &ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishéll &r Induktionshallen:

- Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider fér uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart p& era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar kastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

2.1 Kokkarl
Anvand endast kastruller som &r markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande

kokkarl inte anvéndas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta;

+ stéll aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan

pa hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkérl som &r l&mpliga for induktionshallar
fungerar effektivt pa grund av att bottnarna delvis utgors av
ferromagnetiskt material!! Vid inkop av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sénks
bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer p& stekpannans/kokkarlets
yta som inte ar Idmpliga for kokning.




+ Botten innehdller inte aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

NEJ!

+  Bottnar som inte ar plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och férsamrar matupplevelsen.

_— o
JA

i JA!

Viktigt: stéll aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma
pa ytan pa hallens kontrollpanel.

2.1.1 Befintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jarmn. Kokkérl som inte & magnetiska &r inte l&mpliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall géller anvisningarma
i foregéende avsnitt.

2.1.2 Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar

aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pé kokkarlet som ska

anvandas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i

manualen.

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

+ Dér det & mojligt, Iat locket sitta pd kastrullerna under
kokning och i synnerhet for kastruller som ar hégre an 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt pa kokzonen som &r avbildad pa
spishéllen.

»,( ) —

Anvéndning av franluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre &tercirkulation.

@ Franluftsversion

Fig.7

Angorna avleds ut extern genom en rad rorledningar (de ska
inhandlas separat) som fésts i den redan medfljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulért utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (¥)

ska vara likvardig med
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For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens

tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut

produkten till utloppsrér och -dppningar i vdggen med en

likvérdig diameter som luftutioppet (fkopplingsflans).

Anvéndning av utloppsrdr och luftéppningar i vaggen med en

mindre diameter leder till en minskad frnluftskapacitet och en

drastisk 6kning av buller.

Vi frdnséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

@ Anvand kortast mdjliga ledning

@ Anvand en rérledning med s f& bojningar som mojligt
(maximal béjningsvinkel: 90°

@ Undvik drastiska &ndringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Fig. 10

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och luktfilter
innan den &terleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nodvéndiga delar for en standardinstallation med luftavledning
i den framre delen av mobelsockeln. For ytterligare
information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehor i
avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgangliga satser. Detta for att kunna utféra
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.

3. Installation

e Saval den elektriska som den
mekaniska installationen maste utféras
av behorig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att
byggas in i en bankskiva med en tjocklek
pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen
och vaggen maste vara minst 5 cm
frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhdllande till de Gvre
véaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas

ar ungeféarliga: vid utformning av
utrymmena maste man folja
anvisningarna fran kokets tillverkare.

& 3.1 Elektrisk anslutning

Fig. 3

° Gor apparaten stromlos.

e|nstallationen ska utféras av behorig,
erfaren personal som kanner till géllande



foreskrifter angaende installation och
sakerhet . eTillverkaren fransager sig allt
ansvar gentemot personer, djur och
foremal om foreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tilrackligt lang for att spishéllen ska
kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spanning som anges pa
markplaten, som &r placerad pa
apparatens undersida, dverensstammer
med elndtets spanning i hemmet. e
Anvand inte forlangningssladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm léangre an
ovriga kablar. @ Om hushallsapparaten
inte &r utrustad med en elkabel, anvand
en kabel med ett tvarsnitt pd minst 2,5
mm2 for en effekt pa upp till 7 200 Watt,
medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2
behdvs vid hogre effekt. e Ingen del av
kabeln far uppnd en temperatur som
overskrider lokalens temperatur med
50°C. e Apparaten ar avsedd for
permanent anslutning till elnatet.

e Observeral Kontrollera innan flaktens
krets ansluts med natspanningen att den
fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. e Observera! Utbyte
av anslutningskabeln maste utforas av
var auktoriserade tekniska support eller
av nagon med liknande behdrighet.

Obs: produkten &r utrustad med
funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det méjligt
att stilla in en grans for maximal
stromupptagning i kw.

Instéllningen ska goras vid anslutningen
av produkten till natférsérjningen (senast
2 minuter ~darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den
valda nivan for effektbegransning. For
installningssekvensen av Power
Limitation ~ (effektbegransning),  se
avsnittet Funktion i denna handbok.
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3.3 Montering

Innan installationen pabérjas:

+ Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall A&terforsaljaren eller
servicekontoret innan installationen pabérjas.

+  Kontrollera att den inférskaffade produktens dimensioner
ar lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pésar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskal). | sédana fall aviagsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av kdksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,
diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfor alla utsk&ringsarbeten i kéksmébeln innan
spishallen sétts pa plats och avldgsna sagspan och rester
noga.

VIKTIGT: anvand et enkomponentslim (S) som tal
temperaturer p& upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengdras noggrant sa att alla
amnen som kan férsamra fastférmagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Fig.1B-2B . '
Observera! Det kan uppsta elektriska
risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte installeras enligt

dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarna med ett sjélvhaftande
tatningsmaterial med féljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeléggning

- som efterfdljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmarkt aldringsbestandighet

- besténdig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa |&ga temperaturer



4. Funktion

Kontrollpanel

Obs: En l4tt vidroring (tryck) pa symbolerna ar tillracklig for att valja funktioner.

SNAP
11 — FLTER
(A)

Knappar
1. PAJAV for spishall/franluftsflakt pa spishall

2. Val av kokzoner
Okning av effektniva

3. Okning av franluftshastighet (effekt)
4. Minskning av effektniva
Minskning av franluftshastighet (effekt)

Tidsminskning, timer

5. Aktivering av timer
Tidsokning, timer

6. Aktivering av automatiska funktioner
Aterstalining av filtermattnad
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Display/LED

7. Visualisering av effektniva

8. Visualisering av franluftshastighet (effekt)
9. Indikatorlampa for timer, aktiverad

10. Tidsindikator, timer

11. Indikator for automatisk franluftsfunktion

Indikator for filterservice
Indikator for funktion med SNAP



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen satts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer

Darfor:

+ Aktiveras vissa funktioner, eller avaktiveras automatiskt
nér kokzonerna saknar kokkérl eller nér dessa &r
felplacerade.

+ | andra fall avaktiveras funktionema automatiskt efter nagra
sekunder nar den valda funktionen kréaver en ytterligare
installning som uteblivit (t.ex. . “’SIa pa spishallen ” utan “Val
av kokzon” och “Arbetstemperatur’, eller “Lasfunktion”
eller “Timer").

Observera! | det fall (till exempel) spishéllen anvands
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. P& displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slacks innan kokzonen vidrors.

Kokzonernas display
Pa displayen for kokzonerna indikeras foljande:

Kokzonen &r paslagen n
Effektniva 1.9.7
Indikatorlampa for restvarme H

[~

Kastrullsensor

Bridge-funktion (parallellkoppling)
aktiverad

Temperaturkontrollfunktionen &r
aktiverad

Barlasfunktionen &r aktiverad

-

Héllens funktioner

@ Séker aktivering

Produkten aktiveras endast om det finns kokkérl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.
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@ Kastrullsensor
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkérl p&
spishéllen.

@ Sékerhetsavstangning
Utav sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

@ |ndikatorlampa for restvarme

Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen H

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den 6nskade
zonen forst aktiveras.

@ Téndning

Tryck pa (ror vid) (D PAJAV fér spishall/franluftssug
Kontrollampan ténds for att indikera att
spishéllen/franluftssugen &r klar att anvandas.

Tryck igen for att stanga av

Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner

Vidror (tryck) pa knappen G for 6nskad kokzon.

@ 9 effektniver
Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer

Vidror (tryck pa) valjarknappen G for att 6ka effektnivan;
Vidrdr (tryck pa) valjarknappen , for att minska
effektnivan;

Effektnivan indikeras pa displayen for den valda zonen: g

@ Effektbooster
Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover

niva 9), som forblir aktiv i 5 minuter, varefter effekte gar
tillbaka till féregaende niva.

Vidrdr (tryck pa) valjarknappen Q for att 6ka effektnivan
(utéver nivan ) och aktivera effektboostern

Effektboosterns niva indikeras pa displayen for den valda
zonen med symbolen "

OBS: kokomrédet @ (FIG.19), har ingen timer fér Power
Booster;

For att inaktivera Power Booster, tryck in @



@ Bridge-zoner
Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen

(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det mojligt att laga mat pa ett homogent sétt med stora
l&ngpannor och kastruller.

Det gér att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” con la och i kombination med den bakre
kokzonen “Sekundar zon”

(fér att kontrollera for vilka zoner som denna funktion férutses,

se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

- vélj huvudkokzonen. \—+
(den ska vara stalld till effektniva 0)

- héll den intrycktG tills en ljudsignal avges efter vilket

foljande blinkande symbol visas *
pa displayen (7) for den “Sekundéra” kokzonen
- vélj den “Sekundéra” kokzonen inom 3 sekunder

- stéll in arbetseffektnivan Gfbr “Huvudkokzonen”,
vilket visas p& displayen (7)

Obs: for att avaktivera Bridge-funktionen racker det att
stélla in kokzonens temperatur till g

@ Temperaturhanterare

Temperaturhanteraren &r en kontrolifunktion som gér det
majligt att halla varmen pd en konstant temperatur och pa en
optimerad effektniva mellan 0 och 1; idealisk for att hélla
fardiglagad mat varm.

Temperaturhanterarens funktion aktiveras nar knappen trycks

4
Pa displayen for kokzonen som fungerar med
Temperaturhanteraren visas symbolen “Lf"

@ Barnlds

Bamlaset gor att det gar att undvika att barn oavsiktligen far
atkomst till kokzonerna och franluftsomradet, och férhindrar
aktiveringen av funktionerna.

Bamlaset kan endast aktiveras nar produkten &r pd men med
kokzonerna (och franluftsomradet) avsténgda.

Aktivering:
+ tryck pa och hall samtidith (FR) ochintryckta

+ sedan pa nytt valknappen G(Z-FR);
En ljudsignal anger att Child Lock ar aktiverat och ett "L"
visas pa displayen (7).
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Avaktivering:

. t%Ck pa och hall samtidigt Q (2-FR) ochintryckta
+ sedan pa nytt @;

En ljudsignal anger att Child Lock &r inaktiverat och "L
forsvinner fran displayen (7).

Avaktivering temporanea: det gér att anvanda en kokzon
aven med Barnlas aktiverat.
GOr sa har:

« tryck paoch hall G (2-FR) ochintryckta @

Kokzonen kan nu anvandas normalt och Barnlaset
ateraktiveras endast nar spishéllen stangs av.

@ Timer

Timer-funktionen &r en nedrakningsanordning som det gar att
stalla in samtidigt for varje kokzon (och fér franluftsomradet).
N&r den instéllda tiden 16pt ut stdngs kokzonen (eller
franluftsomrédet) automatiskt av och anvandaren meddelas
om detta med en sarskild ljudsignal.

V)

Timern aktiveras genom att trycka pa symbolen O

s& snart som timern har avslutat nedrékningen avges en
liudsignal (under 2 minuter, ljudsignalen upphér om négon av
knapparna pa hallen trycks in) , medan displayen (10) blinkar,
med symbolen L

Justering av Timer-funktionen for spishallen

* Vélj kokzon.

* Tryck pa Ofor att f& &tkomst till justeringsfunktionen.
« Justera Timerns tidsperiod:

vV
tryck pa valjaren O for att 6ka tiden till den
automatiska avstangningen

tryck pa valjaren @ for att minska tiden till den
automatiska avstangningen

Upprepa operationen for 6vriga kokzoner om sa 6nskas.
Obs: Varje kokzon kan ha en separat Timer instild. P&
displayen (10) visas den senast valda kokzonens
nedrakning i 10 sekunder, darefter kommer nedrékningen
med den lagsta tiden att visas.

Avstangning av Timern:

« stall in timervardettil "(7", genom @
« stdng av spishéllen, via O



Obs! Funktionen férblir aktiverad &ven om andra knappar R (l) N . )
under tiden inte trycks ned. - tryck pa N/, for att lamna funktionen

Obs: vid sidan av kokzonen, vid anvandning av timern,

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG
£
visas symbolen ! @ Tandning
@ Aggtimer Tryck pa (ror vid) PAJAV fér spishall/franluftssug
Aggtimerns funktion &r en nedrakning som &r oberoende av Kontrollampan ténds for att indikera att
kokzonerna (och frénluftsomradet). Nar den installda perioden spishallen/franluftssugen &r Klar att anvandas.
[6pt ut meddelas anvandaren genom en sarskild ljudsignal. Tryck igen for att stanga av
v Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra

Aggtimem aktiveras genom att trycka pa N’ funktioner.

Obs : for justering av Aggtimern ska ni félja samma
procedur som forTimer-funktionen. . ) .
@ Paslagning av franluftssug

st
" . ..
@ Effektbegransning Vidror (tryck pa) valjarknappen & for att aktivera
Effektbegransningsfunktionen gor det mojligt att stélla in franluftssugen
produktens funktion och begrénsa den maximala
energiabsorptionen.
Obs : instéllningen ska goras nar hallen &r avsténgd, utan @ Franluftshastighet (effekt):
4
tryck pa knappen(D, vid anslutningen av hallen till elnatet . o ;. ’ )
eller vid Ateranslutning av sjalva elnatet, inom de paféljande 2 Vidror (tryck pa) véljarknappen , for att oka
minuterna.. franluftshastigheten (effekten) (0-10).
For att stalla in effektbegransingen: Vidror (tryck pa) valjarknappen , for att minska
franluftshastigheten (effekten) (10-0).
- tryck pa
- fortsétt att halla @ intryckt och tryck och slapp @ )
- en kort akustisk signal avges ® Timer . . .
@ Timern aktiveras frdn alla hastigheter genom att trycka pa
- fortsatt att halla intryckt och tryck och slapp D (2-
FL) symbolen
- det gér nu att slappa knappen @: pa displayen (10) visas nedrakningen,
—
—  displayen (7) for FL-zonen visar i omvéxlande pa displayen (9) visas symbolen

sekvens symbolerna “c” och “0”, vilket indikerar
att det gar att utfora instliningen

—  displayen (7) fér RL-zonen visar den aktuella Justering av Timern for franluft ssugen
installningen** Det gér att ingripa och variera de forinstallda
0= 7,4KW avstangningstiderna. Variationen ska utféras fran den
1= 31KW aktiverade Timern.
2= 45KW 6/)
® Tryck pa for att 6ka den automatiska
** standardinstallningen ar stalld till 7,4 KW avsténgningstiden
- for att andra instalningen av effektbegransningen trycker du * Tryck pa éfbr att minska den automatiska
P& +' | (2-FL) avstangningstiden

- for att spara valet trycker du pa @ i 2 sekunder; en
l&ng ljudsignal avges for att bekrafta installningen.
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@ Indikator for filtermattnad
Koksflakten indikerar nar det &r nddvandigt att utfora
filterunderhéll:

Fettfilter
LED-lampan “FILTER"(11) tinds

Luktfilter med aktivt kol
LED-lampan “FILTER"(11) blinkar

@ Aterstallning av filtermattnad
Efter att ha utfort underhall pa filtren (fett och/eller aktivt kol),

tryck en lang stund in knappen ;

Lysdioden “FILTER" slscks och Iater indikatorns rékning
starta om..

@ Aktivering av méttnaden for det aktiva kolfiltret mot
lukter

Denna indikatorlampa &r normalt sett avaktiverad.

For att aktivera den, gor sa har:

|
- sla pa flaktytan genom O ;
- med avstangd flaktmotor och kokzoner, tryck in och hall

intryckt ;

“FILTER” tinds och slicks sedan for att indikera intraffad
aktivering.

@ Avaktivering av mattnaden for det aktiva kolfiltret mot
lukter
upprepa den ovan beskrivna proceduren, for aktiveringen

“FILTER" blinkar, och slicks sedan for att indikera intraffad
avaktivering.

® Automatisk funktion av koksflakten med SNAP®

Fér anslutningen mellan flakten och SNAP® konsultera
manualen, som ftillhandah&lls med SNAP® eller besok
www.elica.com.

OBS: SNAP® &r en extra uppsugningsenhet, i stand att
fungera tillsammans med flékten

For att aktivera denna funktionen:

Tryck kort in , lysdioden “(A)” och lysdioden SNAP (11)
tands for att visa att flakten fungerar i detta lage.

Apparaten &r avsedd att anvandas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte frén tillverkaren).

Nér detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), s slutar franluften att

170

fungera varje gang fonstret i rummet dér kitet appliceras, &r
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utforas av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sékerhetsbestdmmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
Overensstdmmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgéra del av en certifierad krets med
mycket |ag saker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella olagenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.



4.1 Effekttabell

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt héja temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvérmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vétskor
! L deailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grilining koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt Brvning - koknina— stuvning. | 1d€alisk for att steka,hélla livsmedel kokande, koka och
6-7 fyning - g- ! 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), vdrma upp
stekning — grillning Kokkarl
. . . Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 Kokning — stuvning — stekning- koka (langa koktider), ihopkokning av pastan med
grillning Sisen
Kokning - sjudning - redning - | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 3-4 ostsmaltning/ihopkokning vétska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning —redning — | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Sméltning — upptining -
1.2 varmebibehalining - Idealisk for att mjuka upp smér, smélta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
S”.‘.a'"””.g R uupp§|n|ng B Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
1 varmebibehallning — efter tillagningen, eller for att hélla upplaggningsfat
ostsmaltning/ihopkokning : .
(mantecatura) varma och koka ihop risotton
_— Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan férekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4.2 Tillagningstabell

Matratter eller

Effektnivaer och tillagningsfaser

Ii\-/rsyrz:(\i/el typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Férsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
' kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 5-6
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvarmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvéarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
bénor Stuvning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 3-4
(Smtﬁgglt;% Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smér anvéands 7-8 Tillagning 34
effekt 6)
o i . Grillning pa bada
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 sidor 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smdr anvénds 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvénds 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvénds 7-8 Tillagning 3-4
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvarmning av stekpannan med 8-9 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvérmrl_ing av stekpannan med 6 Tillagning 6-7
smor eller annat fett
" Omelett Uppvérmnjng av stekpannan med 6 Tillagning 5-6
Agg smdr eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning Z\r/nggrekpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner ' .
Tomatsas l’ymedg smor arjlvégnds effekt?il) 67 Tilagning 34
. N Bryning med olja (om man bryner —
Saser Ragu rymedg smor arjlvégnds effekt?sl) 67 Tillagning 34
Besciamella Bottenredning (brxning av smér och 56 Fbrsiktig 34
mjol) uppkokning
. Vaniljsas Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eflt((:irir;grer, Pudding Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 2-3
Ris alla Malta Vérm mjélken 5-6 Lat sjuda 2-3

172




5. Underhall

Underhall av spishéllen:

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings-
eller underhéllsingrepp inleds att kokzonerna ar
avstangda och restvarmeindikatorn ar slackt.

5.1 Rengoring
Spishallen ska rengdras efter varje anvéndning.

Viktigt:

Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden nétas och ta skada.

Anvénd inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengoringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfdlle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
darfor avlagsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda
rengdringsmedel for spishdllar (folj Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som &r beldgen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengéring med maximal hygienisk sékerhet.

Fig. 18

Fo6r en mer genomgaende rengéring gpr det att ta bort den
inre basséngen helt.
Fig. 19

Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.
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Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvénd ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengéringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvdndning av produkter som innehdller fratande
medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengérinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
l&g temperatur och kort tvattcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

Fig. 15

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pé
luktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvéndning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengéras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 méanader i
forvdrmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem &r.

Observera! Placera inte filtren pd ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska e -
E2 Kontrollpanelen sténgs av pa grund av komponenternas s\é:m:tt;:igr?lsgﬁlfgn
for hdg temperatur invandiga temperatur &r x .
1 his anvandas igen
g
E3 Icke lampligt kokkarl Ma?ungg]gﬁﬂ?enen Ta av kokkérlet
Nétstrommen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln ar felaktigt spishéllen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler ) )
(E U Co) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

5.3 Servicekontor

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att Iosa med hjalp av indikationerna i “Felst')kning".

2.Sténg av och sld pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstér.

Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Fl - Asennus- ja kéyttdohjeet

Noudata tarkasti tdss& ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisestd laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden  kypsentamiseen  kotitaloudessa  seka
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Mik4 tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen l&mmittdminen) on kielletty.
Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttdohjeen kuvissa
nakyva malli. Kayton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

@ Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

(D Al tee muutoksia laitteen sahkslitantdihin.

@ Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

@ Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia
lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

© 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti
seuraavia ohjeita: e Laite tulee kytkea irti
sahkdvirrasta ennen mitdan
asennustoimenpidetta. @ Asennuksen tai
huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa,
ellei ohjekirjassa nimenomaan neuvota
tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa
lain mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla
riittavan pitka, jotta kalusteeseen upotettu
laite voidaan kytked sahkdvirtaan. e
Asennus  on  voimassa  olevien
turvallisuusmaaraysten mukainen vain,
jos jarjestelmassa on maaraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, etta laite on kytketaan
taysin irti sahkdverkosta ylijannite Il -
tilanteessa, asennusmaaraysten
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mukaisesti. ® Ala kaytd monipistorasioita
tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkoosat eivat saa enaa olla kayttajan
ulottuvilla. e Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kayton aikana.
Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e
On varottava, etteivat lapset péése
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitdd turvallisen vélimatkan péaéssa, silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua rajusti kayton aikana. e
Sydamentahdistimien  ja  aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava,
ettd tahdistin on yhteensopiva laitteen
kanssa ennen laitteen kayttdonottoa. e
Ald  koske laitteen  lampdvastuksiin
kayton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin
materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen
osat ovat jaahtyneet riittavasti, tulipalon
vaara. e Ald laita tulenarkoja
materiaaleja laitteen péélle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai
Oliy syttyy helposti palamaan. Valvo
kypsymista, jos ruoka sisaltaa paljon
rasvaa tai Oljya. Jos pinta on haljennut,
sammuta laite estaaksesi sahkdiskujen
vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjauksen kanssa. e
Rasvassa tai Oljyssa kypsentaminen
keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e
Alad jata keittotasoa toimimaan ilman
valvontaa. Nopeaa kypsennysta on
valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke
sen sijaan laite irti séhkdverkosta ja peita
liekit esimerkiksi kannella  tai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: é&la
jaté esineita keittotasojen paalle. e Ala
kayta hdyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia,



kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotasolle, silla ne saattavat
ylkuumentua. e Ennen kuin laite
kytketadan  séhkoverkkoon,  tarkista
tuotekilvesta (joka sijaitsee laitteen
alaosassa), etta sahkdverkon jannite ja
teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litAntépistorasian soveltuvuus.
Epaselvissa tapauksissa ota yhteytta
patevaan sahkdasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta
kayton jalkeen sen omasta kytkimesta.
Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valtda nesteiden
ylikiechumista. Kun keitat tai |[ammitat
nesteitd, alenna l@mpda. e Ala jata
keittotasoa  paalle  kayttamattomana,
alaka myoskaan jata tyhjia keittoastioita
kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys
on valmis, sammuta siihen liittyva
keittoalue. @ Ald kaytd kypsennyksessa
koskaan alumiinifoliota &laka aseta
tasolle  koskaan suoraan alumiiniin
kaarittyja tuotteita. Alumiinin sulaminen
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.
e Ala koskaan lammita ruokaa sisaltavaa
suljettua peltitolkkia tai sailykepurkkia: se
voi rdjahtdd! Tama varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. e Korkean
tehon kayttd, kuten Booster-toiminto, ei
sovellu joidenkin  nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Naissd tapauksissa on suositeltavaa
kéyttaa pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on
oltava tason keskelld. Ald missaan
tapauksessa aseta muita esineitd kattilan
ja keittotason valiin. e Korkeissa
lampdtiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e
Ennen minkd tahansa puhdistuse tai
huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke
laite irti  sahkoverkosta irrottamalla
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pistoke tai kytkemalld huoneiston
paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilla. o Laitteen kaytto on sallittu
vahintdan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkildille, joiden fyysinen, aisteihin
littyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytdsta silld ehdolla, etta
heitd valvotaan ja opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon littyen ja ettd he
tuntevat sen kayttoon liittyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi,  etteivdt he leiki
laitteella. @ Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e
Kun laitetta kéytetddn samanaikaisesti
muiden kaasua tai muita polttoaineita
kéayttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee
puhdistaa usein sekd sisde ettd
ulkopuolelta  (VAHINTAAN KERRAN
KUUKAUDESSA), noudattamalla joka
tapauksessa huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja. e
Laitteen  puhdistukseen ja  seka
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon
kuuluvien  ohjeiden  noudattamatta
jattdminen aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. e Avotulen kayttd on
vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa
tulipaloja. Nain ollen sen kayttéa on
valtettdva  joka  tapauksessa. e
Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan valttdd ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. @ VAROITUS: Kun keittotaso
on toiminnassa, laitteen kosketettavat
osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liit4 laitetta s&hkgvirtaan ennen kuin
asennus on suoritettu loppuun. e Mita
sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmaarayksiin tulee, noudata



paikallisten  patevien  viranomaisten
antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei
saa ohjata kanavaan, jota kaytetaan
kaasua tai muita polttoalnelta kayttavien
laitteiden  savujen poistoon. e Ala
koskaan kayta laitetta, ellei ritilaad ole
asennettu oikein paikalle! e Kayta
asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia Kkiinnitysruuveja, tai jos ne eivat
kuulu toimitukseen, hanki tyypiltaan
oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa. @ Kun tata laitetta ja
muuta kuin sahkdenergiaan kayttavia
laitteita ~ kaytetddn  samanaikaisesti,
huoneessa syntyva negatiivinen paine ei
saa ylittdd 4 Pa:ta (4 x 105 bar). @ On
tarkedd sailyttad tata ohjekirjaa tulevaa
tarvetta varten. Mikali laite myydaéan tai
luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttaja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekirja  kulkee

laitteen mukana.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No3113, mukaisesti. Kayttdja pystyy osaltaan estdmaan
mahdolliset terveydelle ja ymparistdlle haitalliset seuraukset

havittamalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tdtd tuotetta ei tule Kkésitellda tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerayspisteeseen, jossa sahko- ja elektroniikkalaitteet
kierratetdan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia saédoksid. Jos tahdot lisatietoja laitteen
kerdyksestd, kasittelystd ja kierratyksestd, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen
tai likkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

« Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

» EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan
kéyttoon ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat
ruokien kypsennyksen, kaynnista laite miniminopeudelle. Jat&
se paélle vield muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen.
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Lisdd nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja
hdyrya: kayta booster-toimintoa vain déritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjarjestelman tehokkuuden sailyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus sailyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason véhentamiseksi kayta
tdssd ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kéiytto

Keittotason kéyttd

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmiodn. P&aasiallisesti tdm& ilmid mahdollistaa
lammittdvan energian suoran siitymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Séhkoliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampdtila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmat.

- Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu lammoksi.
Lisdksi kun kattila on poistettu tasolta, [ammén siirto
keskeytyy valittomasti estaen turhaa ldmmonhukkaa.

2.1 Keittoastiat

Kdyté ainoastaan Kattiloita, joissa on symboli .

Térkeda:

Kemotason vahingoittumisen estamiseksi &la kéyta:
keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ dl& koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin paalle.
Kaikki induktiokdyttodn soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal  Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pinvastaisessa tapauksessa seka lammon

nain

valitystehokkuus ~ ettd tasaisuus heikkenevat, eiké
paistinpannun/kattilan pinnan [ampdtila SOV
kypsentémiseen.

Ell

+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei l&mpene eivatka
induktorit valttdmétta tunnista sité.



Ell

+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentévét kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

-
——
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2 KYLLA!

Térkedd: &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja
keittotason kéyttdpaneelin paélle.

2.1.1 Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienella magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet pétevét.

2.1.2 Keittoastian pohjan suositeltavat [&pimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot ndhdd kullakin alueella kéytettdvan kattilan

vahimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttad kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattla mahdollisuuksien mukaan kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, ettd
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

Imurin kaytto

Imujérjestelmaa voidaan kayttdd imevand mallina, joka
poistaa  imetyn  iman  ulos tai  suodattavana
ilmankiertojérjestelméana.

Iﬁ Imurimalli

Kuva 7

Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen), joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
liitoslaippaan.

Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan véhintd&n
litantaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessé on pydreéd ulostulo @ 150 mm (¥)

Lisétietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu
tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liitd tuote putkiin ja
seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa
ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetdaan halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssa
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olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy
huomattavasti.
Nain ollen kaikki siihen liittyva vastuu hylataéan.

@ Kayta mahdollisimman lyhytté putkea.

@ Kayté putkea jossa on mahdollisimman vahan kaanteita
(k&&nteen maksimi kulma: 90°).

@ vl akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Kuva. 10

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla
tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten iiman ulostulo
edessd kalusteen jalkalistassa. Lisétietoja varten, ks.
suodattavan mallin lisdvarusteita koskeva sivu (tdman
ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com ndhdéksesi saatavana olevien
sarjojen tdydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
sekd suodattavassa ettd imurimallissa.

3. Asennus

e Seké séhko- ettd mekaaninen asennus
edellyttavat erikoistunutta henkilokuntaa.
Kodinkone on suunniteltu
upotettavaksi 2-6 cm paksuun tyotasoon
TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6
cm paksuun tasoon FLUSH-asennuksen
tapauksessa.

Keittotason ja seindn valissa tulee olla
vahintddn 5 cm tilaa edessa, 4 cm
sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etaisyydet ovat
suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa
tulee noudattaa keittion  valmistajan
antamia ohjeita.

& 3.1 Sahkdoliitanté

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkoverkosta. e
Laitteen asennuksen saa suorittaa
ainoastaan ammattitaitoinen

sahkdasentaja, joka tuntee voimassa
olevat asennusta ja turvallisuutta
koskevat maaraykset. e Valmistaja ei
vastaa mink&énlaisista ihmisille, elaimille
tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syyna



naiden  maaraysten  noudattamisen
laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava
riittdvan pitkd, jotta keittotaso voidaan
poistaa tyOtasolta. e Varmista, etta
laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty  jannite  vastaa  asuntosi
jannitettd. o Ala kaytd jatkojohtoja. e
Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu
vitajohtoa, kaytd virtajohtoa, jonka
poikkileikkaus on véhintdan 2,5 mm2
7200 watin tehoihin asti. Taman ylittaville
tehoille vahintaan 4 mm2). e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa
50°C ympariston lampdtilaa. e Laite on
suunniteltu litettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd
verkkojohto on asennettu oikealla tavalla
ennen kuin yhdistat laitteen
sahkdverkkoon, ja tarkista ettd se toimii
oikein. e Varoitus! Liitdntajohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen
huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power
Limitation  -toiminnolla, jonka avulla
kilowattien maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketaan

sahkdverkkoon tai  kun sdhkdverkko
kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalld).Mitoita

sahkojarjestelmén suojaus valitun Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu
tamén ohjekirjan Toiminta-osaan Power
Limitation -asetussarjaa varten.
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3.3 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaén tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+ Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

o Tarkista, ettd pakkauksen sisdén ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaényt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisdltavid kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sailyta tarvittaessa.

o Tarkista myds, ettd asennusalueen I&hettyvild on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:

Tuotetta ei  voi asentaa  jaahdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden,  uunien,  pesukoneiden ja

kuivausrumpuijen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.
TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°n lampoétilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaaméat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ymparilla olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

Kuva 1B-2B

Varoitus! Jos ruuveja ja
kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden  mukaisesti, olemassa on

séhkoiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa  putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estévaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestéd lampétilan vaihteluita

- voidaan kéyttaa alhaisissa lampétiloissa



4. Toiminta

Ohjauspaneeli

Huomautus: Keittoalueen valintaan riittd4 sitd vastaavan kuvakkeen hipaisu (painaminen).

SNAP
11 — FLTER
(A)

Néppaimet
1. Keittotason/imurin ndppéin ON/OFF

2. Keittoalueiden valinta
Power Level -lisdys

3. Imunopeuden (tehon) lisdys
4. Power Level -vahennys
Imunopeuden (tehon) vahennys

Ajastinajan vahennys

5. Ajastimen aktivointi
Ajastinajan lisdys

6. Automaattisten toimintojen aktivointi
Suodattimienkyllastymisen nollaus

Néytt6 / LED

7. Power Level -naytto

8. Imunopeuden (tehon) nayttd

9. Aktiivisen ajastimen osoitin

10. Ajastinajan osoitin

11. Automaattisen imutoiminnan osoitin

Suodattimien aputoimintojen osoitin
Toiminnan osoitin SNAP-toiminnolla



KEITTOTASON KAYTTO

Hyva tietdd ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tarkimpien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Tasta johtuen:

« Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois péalté, jos liedella ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivét ole oikealla paikalla.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi saédettévé uudestaan (esimerkiksi:
“Keittotason kytkeminen toimintaan” jos ei ole valittu
“Valitse keittoalue” ja “Kayttdlampétila”, tai “Lock-toiminto”
tai “Timer”).

Varoitus! Pitkdaikaisen kayton jalkeen (esimerkiksi)
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole vield
jaahtynyt; keittoalueiden naytélia nakyy merkki “+" joka
iimoittaa tasta vaiheesta.

Odota, ettd merkkivalo sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen nayttd
keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa [
Power Level -nayttd 1.9.P
Residual Heat Indicator H

(=)

Pot Detector

Bridge-toiminto aktiivinen

Temperature Manager-toiminto
aktiivinen

Child Lock-toiminto aktiivinen

Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation

Tuote aktivoituu vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelmé ei k&ynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.
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@ Pot Detector
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

@ Residual Heat Indicator

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle jadvésta
lampétilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla seuraavan
symbolin “H" Kkautta .

Toiminta
Huomautus: Toiminnon aktivoimiseksi, kytke ensiksi paalle
haluamasi alue.

@ Kaynnistys

Paina (hipaise) (l) keittotason/imurin ON/OFF -n&ppainta
Merkkivalo syttyy merkiksi siita, etté keittotaso/imuri on
toimintavalmis

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomautus: Tdma toiminto on ensisijainen.

® Keittoalueiden valinta

Hipaise (paina) halutun keittoalueen valintanappdinta G

@ 9 Power Level
Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Hipaise (paina) valintandppéinté G , lisétaksesi
tehotasoa;

hipaise (paina) valintandppainta @ , vahentaaksesi
tehotasoa;
Tehotaso ndytetdan valitun alueen naytolla: 4.9

@ Power Booster

Tuotteessa on ylimaaréinen tehotaso (tason g liséksi), joka
jaé pédlle 5 minuutiksi, jonka jélkeen teho palautuu aiemmalle
tasolle.

Hipaise (paina) valintanappainta G lisataksesi tehotasoa

(yli tason ) ja aktivoi Power Booster
Power Booster tehotaso osoitetaan valitun alueen néytélla
merkilla” P

HUOM: keittoalueeseen @ (KUVA 19) ei kuulu ajastinta
Power Booster-toiminnolle;

Power Booster-toiminnon deaktivoimiseksi, paina @



@ Bridge Zones
olevat keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla
Bridge-toiminnon ansiosta saamalla aikaan yhtendisen ja

samalla teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
saadaan tasainen kypsennys kun kyseessé on suurikokoiset

vuoat ja keittoastiat.

Sité voidaan kéyttaa yhdessa edessa olevan keittoalueen
“Master” ja vastaavan takana olevan “Toissijaisen” alueen
kanssa

(tarkistaaksesi mitka alueet on varustettu télla toiminnolla,
tutustu tdmén ohjekirjan kuvitettuun osaa).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse keittoalue "Master" \_+
(jonka tulee olla tehotasolla 0)

- pidé painettuna \— 4, kunnes kuulet &&nimerkin, jonka

jalkeen ilmestyy vilkkuva symboli ﬂ
"toissijaisen" keittoalueen nayttdon (7)
- valitse “Toissijainen” keittoalue 3 sekunnin sisalla

- aseta "Master" keittoalueen kayttétaso (teho) \—+,
joka ndytetadn vastaavalla naytdlla (7)

Huomautus: kytkeaksesi pois paaltd Bridge-toiminnon
riittad, ettd keittoalue asetetaan lampdtilaan e

@ Temperature Manager
Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla

lampdtilaa voidaan sailyttada vakaana optimoidulla tehotasolla

valilla 0 ja 1; toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien
sailyttdmiseksi lampimina.
Temperature Manager-toiminto kytketa&n paélle kun

nappdinté painetaan ensimmaisté kertaa \—+

Temperature Manager -toiminnassa olevan alueen nayttéén

ilmestyy merkki ‘A"

@ Child Lock

Child Lock -toiminnon avulla voidaan estéa, etté lapset eivat

paase kaynnistamaan keitto- ja liesituulettimen alueita
vahingossa, estéen néin minké tahansa toiminnon
ké&ynnistymista.

Child Lock -toiminto voidaan kaynnistaa vain kun tuote on
paalla, mutta keittoalueet (ja imualue) sammutettuina.

Aktivointi:

* paina ja pida painettuna samanaikaisesti G (FR) ja

+ sitten uudelleen ja valitsinta C-E (2-FR);

&animerkki osoittaa, ettd Child Lock on kytketty paalle ja

"L" iimestyy naytdille (7).
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Deaktivointi:

* painaja pida painettuna samanaikaisesti Q (2-FR) ja

« sitten uudelleen @ :

&animerkki osoittaa, ettd Child Lock on kytketty pois
paalta, "L" poistuu naytdiltd (7).

Keittoalueen véliaikainen deaktivoiminen: voit kayttaa
keittoaluetta myos kun Child Lock on aktivoitu.
Toimi seuraavasti:

* painaja pida painettuna C—: (2-FR) ja @

Nyt keittoaluetta voidaan kéyttaa normaaliin tapaan, Child
Lock aktivoituu uudelleen paalle kun keittoalue sammuu.

® Timer

Timer-toiminto on l&htdlaskenta, joka on mahdollista asettaa
my6s samanaikaisesti jokaiselle keittoalueelle (ja imualueelle).
Asetetun ajan paattyessa, keittoalue (tai imualue) sammuu
automaattisesti ja kayttajalle imoitetaan siita danimerkilla.

Ajastin aktivoidaan painamalla merkkia @

kun ajastin on lopettanut lahtélaskennan, aanimerkki soi (2
minuuttia tai lopettaa painamalla mitd tahansa tason
nappéaintd), kun taas nayttd (10) vilkkuu yhdessa merkin

“0J]kanssa.

Timer-toiminnon saato keittotasolle

« Valitse keittoalue +

V)
* Paina paastéksesi saatotoimintoon.
* Timerin kestoajan saato:

%
paina valintakytkintéo, lisataksesi automaattista
sammutusaikaa

paina valintakytkinta @ vahentadksesi
automaattista sammutusaikaa

Halutessasi voit toistaa toiminnon muilla keittoalueilla.
Huomautus: Jokaiselle keittoalueelle voi olla asetettu
erilainen Timer; naytdlle (10) iimestyy 10 sekunnin ajaksi
viimeksi valitun tason lahtélaskenta, jonka jalkeen
visualisoidaan laht6laskenta pienemmalla ajalla.

Timerin sammuttaminen:
* aseta ajastuksen arvo ", nappaimen |®
+ kautta, sammuta keittotaso, kayttamalla O

Huomautus: toiminto jaa paélle jos silla vélin ei paineta
muita nappaimia.



Huomautus: keittotason viereen, kun Timer on kaytdssé,

—
el
iimestyy merkki

@ Eqg Timer

Egg Timer -toiminto on keittoalueista (ja imualueesta)
rippumaton lahtélaskenta. Asetetun ajan paattyessa
kayttajalle iimoitetaan siita aanimerkilla.

V)
Egg Timer aktivoituu painamalla .
Huomautus : toiminnon Egg Timer saatamiseksi, noudata
Timer-toimintoa vastaavaa menetelmaa.

@ Power Limitation
Power Limitation -toiminnon avulla voidaan asettaa tuotteen
toiminta rajoittamalla sen maksimaalista absorbointia.

Huomautus : asetus on tehtdva keittotaso sammutettuna,

painamatta nappainté (D kun keittotaso kytketaan
sahkdverkkoon tai virran kytkeytyessa uudelleen paalle,
seuraavien 2 minuutin sisélla.

Power Limitation asettamiseksi:

-paina

- pitamélla painettuna ® paina ja vapauta @

- lyhyt &@nimerkki soi
- pitdmalla painettuna @ paina ja vapauta D (2-FL)
- nyt voit vapauttaa nappaimen :
—  alueen FL naytto (7) nayttad perakkain merkit “C”

ja“0", ja osoittaa, ettd asetus voidaan suorittaa
—  alueen RL naytto (7) ndyttaa senhetkisen

asetuksen**
0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

- Power Limitation asetuksen vaihtamiseksi, paina D (2-
FL)

- tallentaaksesi tehdyn valinnan, paina @ 2 sekuntia; pitké
aanimerkki soi, joka vahvistaa tehdyn asetuksen.

I
- paina O poistuaksesi toiminnosta
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IMURIN KAYTTO

@ Kéynnistys

Paina (hipaise) (l) keittotason/imurin ON/OFF -n&ppainta
Merkkivalo syttyy merkiksi siitd, etté keittotaso/imuri on
toimintavalmis

Paina uudelleen sammuttamiseksi

Huomautus: Tdma toiminto on ensisijainen.

@ Imurin kdynnistys:

+

)
Hipaise (paina) valintandppainta QJ kytkeaksesi imurin
padlle

@ Imunopeus (teho):
-

+

)
hipaise (paina) valintandppéinta G/ lisataksesi
imunopeutta (tehoa), (0-10)

hipaise (paina) il valintandppainta @ vahentaaksesi
imunopeutta (tehoa) (10-0)

@ Timer
Ajastin aktivoituu missé nopeudessa tahansa painamalla

merkkia

naytdlla (10) visualisoidaan l&htdlaskenta,

naytolle(9) iimestyy symboli

Timerin saato imurille
Esiasetettuja sammutusaikoja on mahdollista muuttaa.
Muutos on suoritettava Timer aktivoituna.

® Paina lisétaksesi automaattista sammutusaikaa

® Paina @vahentééksesi automaattista
sammutusaikaa

@ Suodattimien kyllastymisen osoitin
Liesituuletin osoittaa kun suodattimet vaativat huoltoa:

Rasvasuodatin
LED “FILTER"(11) syttyy palamaan



Aktiivihiileen perustuva hajusuodatin
LED “FILTER"(11) vilkkuu

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus
Kun suodattimen huolto on suoritettu (rasva- ja/tai aktiivihiili),

paina pitkdan nappéainta ;

LED “FILTER” sammuu aloittamalla uudelleen osoittimen
laskennan.

® Aktiivihiileen perustuvan hajusuodattimen
kyll&stymisen osoittimen kytkeminen péalle

Tamaé osoitin on yleensd pois péalta.

Sen kytkemiseksi paélle, toimi seuraavalla tavalla:

|
- Laita imutaso péaélle painamalla O ;
- imumoottori ja keittoalueet sammutettuna, paina ja pidé

painettuna ;

-*FILTER” gyttyy ja sammuu osoittaen paalle kytkeytymista.
[ ] Aktiivihiileen perustuvan hajusuodattimen
kyll&stymisen osoittimen kytkeminen pois paalta
toista em. paallekytkentdan kuuluva toimenpide

“FILTER” vilkkuu ja sammuu osoittaen paalle kytkeytymista.

® Liesituulettimen automaattinen toiminta SNAP®-
toiminnolla

Liesituulettimen ja SNAP® valista litantad varten, tutustu
SNAP® -tuotteen mukana toimitettuun ohjekirjaan tai vieraile
sivustollawww.elica.com.

Huomautus: SNAP® on apuimuyksikkd, joka voi toimia
yhdessé liesituulettimen kanssa.

Taman toiminnon aktivoimiseksi:

Paina lyhyesti \=&/, LED “(A)" ja LED SNAP (11)syttyvét
osoittamaan, etta liesituuletin tydskentelee tassa
toimintatavassa.

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttda varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

* Vain pétevé ja erikoistunut tekninen henkildkunta saa
littda sarjan sahkdisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttavé erikseen komponenttiin ja

tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia  kotitalousjarjestelmia
koskevia maéarayksia.

VAROITUS:
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+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjénnitesertifikaatti (SELV).

+ tdman laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
héiridistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahairiot ja/tai
viat.



4.1 Tehotaulukko

Tason kaytto
Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kishumispisteeseen tai
o nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
8-9 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen . S . .
7-8 o . ) kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
— keittdminen - grillaaminen . .
minuuttia)
Korkea teho — :
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentédminen- hauduttaminen | yll&pitoon, kypsentamiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen — grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentaminen - Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen - | keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentaminen - kiehauttaminen |hgn§eelllnen lpltkaa l_(_ypse'nnys@a yarten (F!'S." kaspkkget,
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho - saostaminen - sekottaminen ; g Y
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
. . . Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (maara alle
2-3 Kzzz%gttzr;'ir:zr; _kéiiiﬁt;?nrmgin litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessd (esimerkiksi
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentdminen — sulattaminen Ihanteellinen voin pehment&miseen, suklaan
1-2 - [dmpimé&népito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen - sulattaminen | Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 — lampiméanépito - ruokaméaarien I&mpimana pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimind ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso '}ﬁemlrl)tas? \(alm|u§tlla§sa tai sammutettu (mahdollinen
jalkildmpo, jonka iimaisee H-LO)
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4.2 Kypsennystaulukko

. : Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
Elintarvikeluokka kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe Teho | Toinen vaihe Teho
Pastan keittdminen
Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittdminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
! jatkaminen
Pastan keittdminen
Keitetty riisi Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentdminen 4-5
Keitetyt Veden lammittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhann_ekset, Nop east Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 34
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
- Lihan ruskistaminen 6ljyssa .
Paisti (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 34
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Par||0|nt|ug}i(:]lemmln 7-8
Liha Ruskistaminen éljyssé "
Ruskistettu . Iy 7-8 Kypsentaminen 4-5
(voissa teho 6)
Ruskistaminen 6ljyssa -
Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 7-8
Ruskistaminen 6ljyssa ! Kypsentaminen Kypsentdminen
Kala Pata/muhennos (voissa teho 6) -8
Paistettu I? liyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
uumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentaminen 5-6
Kananmunat
Pehmedaksi
Ikovaksi Veden lammittdminen Booster-9 Kypsentaminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentaminen 6-7
Tomaatt Ruskistaminen 6ljyssa (voissa 6.7 Kypsentaminen 34
teho 6)
. . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa X - 3
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentaminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 3-4
liséys)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevye;h;lr:eithounnan 4-5
Jakiruoat, Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevyen kiehunnan 2-3
kiisselit yllapito
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevye;}lglrﬁpounnan 2-3
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5. Huolto

Keittotason huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, etta keittoalueet on sammutettu ja etta [Ammon
ilmaisin ei ole ndkyvissé.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina k&yton jalkeen.

Térkeda:

Ala kaytd hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd saattaa
ajan my6ta vaurioittaa lasia.

Ald kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jadhdyta keittotaso aina kayton jélkeen ja poista siltd kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltvét ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeaa liinaa, imukykyista keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!

Tarkeda:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri maéra nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa jaamat ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva 18

Téydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.
Kuva 19

Metalliritilan puhdistus:

Ritilé tulee pesta kasin lampimall4 vedell4 ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.
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Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin  kostutettua  linaa. ~ ALA  KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Vélta hankaavien tuotteiden kayttoa.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesté osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampdtilassa ja
lyhyessa jaksossa.

Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa,
rasvasuodattimen  véri  voi haalistua,
suodatusominaisuudet eivat muutu millaén tavoin.
Kuvat 15

metallisen
mutta  se

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidattelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. ~ Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéytdn paatteeksi
keittibtyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammon avulla 2-3
kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi.  Oikeaoppinen  regenerointi  takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuva 17 -17a-17b-17c



5.2 Vianetsinta

VIRHEKOOQODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
o . . Siséisten elektronisten Odota, etté keittotaso
E2 Kaytopaneel sammuu Wan kokean | oien lampotia on lian | jaahtyy ennen kuin kaytt
P korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kaytiolitymén ja induktiomoduulin | Virtajohtoa ei ole kytketty | _, YIKe keittotaso iri
E5 o . I sahkoverkosta ja tarkista
vélisia yhteysongelmia oikein tai se on htevs
viallinen yniey
Kaikkia muita
virheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi
(E...U...C...)

5.3 Huoltopalvelu
Ennen kuin otat yhteytta huoltoon
1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle nahdéaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jélkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
0g brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
royk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker
fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angéende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

@ Les instruksjonene  ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.

@ Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.

@ For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

@ Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
o0g ta kontakt med selger.

Merknad: Bestanddeler som er merket med “(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjgpes i tillegg.

© 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle
instruksjoner som er oppgitt herunder: -
Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
nar installasjonen utfares. -Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en
kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens  instruksjoner, og |
overensstemmelse med lokale forskrifter
angaende sikkerhet. lkke reparer eller
bytt ut deler pa apparatet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. e
Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. -
Stremledningen ma veere tilstrekkelig
lang slik at det innebygde apparatet kan
kobles til stremnettet nar det er blitt
montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har
man behov for en forskriftsmessig
montert enpolet bryter, som garanterer
en fullstendig frakobling fra stremnettet
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etter betingelsene i
overspenningskategori I, i
overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak
eller skjgteledninger. ° Nar
installasjonen er ferdig utfart, skal det
ikke veaere mulig for brukeren & fa tilgang
tii de elektriske komponentene. e
Apparatet og de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer
varmeelementene. e Pass pa at barn
ikke leker med apparatet. Sgrg for at de
holder seg pa god avstand, og hold dem
under oppsyn hele tiden. Maskindeler
kan bli svaert varme under bruk. -Nar det
gjelder personer med pacemaker eller
lignende medisinske apparater, ma man
informere seg om hjertestimulatoren er
kompatibel med induksjonstoppen. e
lkke ta pa apparatets varmeelementer
under og etter bruk. @ Unngad kontakt
med toyfiller eller andre antennelige
materialer fgr alle komponenter |
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjalt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i naerheten
av dette. ® Overopphetet fett eller olje
kan lett ta fyr. Vaer oppmerksom nar det
kokes matvarer som er rike pa fett o
olie. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga
muligheten for elektrisk stat. ® Apparatet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med
fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man
lager mat med olje eller fett, kan veere
farlig og forarsake brann. e
Kokeprosessen bgr overvakes. En kort
kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prgv ALDRI & slukke flammer med vann.
Sla heller av apparatet og kvel flammene
med for eksempel et lokk eller ett



brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten. e Ikke bruk
damprensere: risiko for elektriske stet. -
lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. e Fgr man kobler
apparatet til strgmnettet ma man
kontrollere merkeskﬂtet (plassert nederst
pa apparatet) for a veere sikker pa at
spenning og effekt samsvarer med
stramnettets verdier, samt at ogsa
stikkontakten er av egnet type. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du
er i tvil.

Viktig: -SIa av platetoppen etter bruk ved
a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa
gryte-detektoren. -lkke sgl med vaeske
og reduser varmen nar man koker eller
varmer den opp. e lkke la
varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den
aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie | forbindelse
med matlagingen, og man ma aldri legge
matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen. Aluminiumen kan smelte o
fordrsake uopprettelige skader pa
apparatet. e lkke varm opp en boks eller
en blikkboks med mat uten & ha apnet
den farst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hay effekt,
som funksjonen Booster, er ikke egnet
for & varme opp enkelte vaesker som for
eksempel frityrolje. For hgy varme kan
veere farlig. | falgende tilfeller anbefaler
man & bruke en lavere effekt. e
Beholderne ma settes rett pa platetoppen
og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe
mellom gryten og platetoppen. -Ved hagye
temperaturer ~ reduserer  apparatet
kokeplatens effektniva automatisk. ® Far
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det iverksettes noen form for rengjering
og vedlikehold, ma apparatet kobles fra
stramnettet ved & trekke ut stgpslet eller
sla av hovedstrgmsbryteren i boligen. e
For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. e  Apparatet kan
anvendes av barn over 8 ars alder og av
personer med nedsatt fysisk, sanselig
eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes
under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer
som er forbundet med bruken av dette. ®
Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. ® Rengjering
og vedlikehold ma ikke utfares av barn
hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen
med andre apparater som er gassdrevne
eller er basert pa annen type forbrenning.
e Apparatet ma rengjeres regelmessig
bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppg|tt |
vedlikeholdsinstruksjonene.

Manglende etterfglgelse av apparatets
rengjaringsstandarder, samt manglende
utbytte og rengjering av filtrene, medferer
brannfare. e Flambering er strengt
forbudt. @ Apne flammer er skadelige for
fitrene og kan medfere antennelser.
Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med sterste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i
apparatet bli varme. e OBS! lkke koble
apparatet til stremnettet far installasjonen
er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som



ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
0g matos, henvises det til lovgivning og
regelverk fra lokale myndigheter. e Luft
som trekkes ut ma ikke fares i rer som
brukes til & temme rgyk fra gassdrevne
eller brennstoffbaserte apparater. e
Apparatet ma aldri brukes uten at risten
er blitt korrekt satt inn! e Bruk kun
laseskruene som fulgte med apparatet i
forbindelse med installasjonen, eller ga il
innkjgp av tilsvarende type skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til
informasjonen i installasjonsveiledningen.
e Nar dette apparatet brukes samtidig
med andre typer apparater som driftes
med energi som ikke er elektrisk, ma det
negative trykket i rommet aldri overskride
4 Pa (4 x 10 bar). e Det er viktig a ta
vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig ved senere behov. Sgrg for at
den fglger med produktet hvis det selges,

overfgres eller flyttes.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012/19/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig méte, bidrar man med &
forebygge negative felger for miljoet og helsen. Symbolet

mmm DA produktet eller pd dokumentasjonen som falger med
dette, indikerer at det ikke m& kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
fglgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner a tilberede mat anbefales det a starte opp apparatet
ved laveste hastighet. La det std pd noen minutter ogsa etter
at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder rgyk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i
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ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt
anbefales det a bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. Bruksméte

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfgres direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddeloart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tilegg avbrytes varmeoverfaringen oyeblikkelig hvis gryten
fiemes fra platen, slik at man unngdr ungdvendig
varmespredning.

2.1 Beholdere som kan brukes under ma
Bruk kun kjeler som er merket med symbolet .
Viktig:

for & unngé varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes mé man kontrollere falgende:

+ Bunnen mé veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

»  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

g, e
T ) == 3
'\:»..__ = T i

Viktig: Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

2.1.1 Fareksisterende beholdere

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas approprices si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

2.1.2 Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke

kokesonene sl seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone

henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

+ Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som

kokesonen som skal benyttes.

Hvis mulig burde man sette lokk pa kjelene. Dette gjelder

seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kielen midt pd kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

Bruke avtrekket
Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

Avtrekksversjon
Fig.7
All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av rgropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pd den medfglgende
koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:
- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm
- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rer og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
(koblingsflensen).
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Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og ke stoynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

@ Bruk et sa kort rer som mulig.

@ Bruk en rorkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°).
@ Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon
Fig. 10

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fares
ut i rommet. Produktet leveres med alt nedvendig utstyr for en
standard installasjon med luftavtrekk i front av apparatet. For
mer informasjon henvises det til informasjonen angdende
ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskijellige produktene vére, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.

3. Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske
installasjonen ma utfgres av fagleert
personell.

Husholdningsapparatet ~ er tiltenkt
innebygd i en benk med tykkelse pa 2-6
cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm
for FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og
veggen skal veere minst 5 c¢cm i front,
minst 4 cm til sidene og minst 50 cm |
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun
ledende. | forbindelse med prosjektering
av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene til
kjgkkenprodusenten.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

e Koble apparatet fra nettet. o
Installasjonen ma utferes av fagleert og
kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og
sikkerhet. ® Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for skader pa personer,
dyr eller gjenstander som oppstar



grunnet en manglende overholdelse av
retningslinjene som er oppfert i dette
kapittelet. e Stremledningen ma veere
sapass lang at man fritt kan fjerne
platetoppen fra benkeplaten. e Se il at
spenningen som er oppfert pa
merkeplaten nederst pa apparatet,
tilsvarer den som befinner seg i huset
hvor apparatet installeres. e Ikke bruk
skjoteledninger. e Den elektriske
jordledning ma vaere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. ° Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt
med strgmledning, ma det brukes en
ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effekter pd opptil 7200 Watt,
mens hgyere effekter trenger et tverrsnitt
pa 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs
hele dens lengde, komme opp i en
temperatur som overgar
romtemperaturen med mer enn 50°C e
Apparatet skal veere permanent tilkoblet
stramnettet.

e Veer oppmerksom! Fgr kretsen
kobles til nettstrammen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at
strgmledningen er riktig montert. @ Veer
oppmerksom! Skifte av
forbindelsesledningen ma utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power
Limitation funksjon slik at man kan stille
inn en grenseverdi for maksimal
effektforbruk kw

Innstillingen ma utfgres nar man kobler
produktet til stremnettet, eller nar man
kobler inn selve strgmforsyningen (innen
2 minutter). Foreta dimensjonering av
vernet til det elektriske anlegget basert
pa valgt effektbegrensningsniva (Power
Limitation). Se handlingsdelen i denne
handboken for strambegrensningssettet.
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3.3 Montering

Fgr man starter med installasjonen:

« Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at starrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fieres og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsé at det finnes en tilgiengelig stikkontakt i
neerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler.

Utfer alle &pninger og fiem sagmugg og stev for
platetoppen settes inn.

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Far installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet tarke i
cirka 24 timer.

Fig. 1B-2B
Veer  oppmerksom! Manglende
installasjon av skruer 0g

festeanordninger i samsvar med disse
instruksjonene kan fgre til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man
sette pa limband p& rerene som innehar felgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer



4. Funksjon

Kontrollpanel

Merknad: For & bruke kontrollene er det tilstrekkelig & berare (trykke pa) de tilhgrende symbolene.

SNAP
11 — FLTER
(A)

Taster
1. ON/OFF pé induksjonstoppen / avtrekket

2. Valg av kokesone
ke Power Level

3. Bke hastigheten (effekten) i avtrekket
4. Redusere Power Level
Redusere hastigheten (effekten) i avtrekket

Redusere Timer-tid

5. Aktivere Timer
@ke Timer-tid

6. Aktivere automatisk funksjoner
Reset av filter
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Display / LED

7. Vise Power Level

8. Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
9. Angir aktiv Timer

10. Angir Timer-tid

11. Angir automatisk avtrekk

Angir assistanse filter
Angir funksjon med SNAP



HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

Fgr man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f.eks.: “SIa pa koketoppen”
uten “Velge kokesone” og “Driftstemperatur”, eller “Lock-
funksjon” eller “Timer”).

Veer oppmerksom! Ved lengre tids bruk vil kokesonen
eventuelt ikke sla seg syeblikkelig av, da den befinner seg i
nedkjalingsfasen. Pa koketoppens display vises symbolet “F"
for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slar seg av fer du nsermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

(=)

Pot Detector

Bridge-funksjon aktiv

Temperature Manager aktiv

Child Lock aktiv

Koketoppens egenskaper

@ Safe Activation

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.
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@ Pot Detector
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down
Av sikkerhetsarsaker har hver kokesone en maksimal effekt
som avhenger av innstilt effektniva.

@ Residual Heat Indicator

N&r man slér av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet H

Funksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon mé& man farst aktivere
den aktuelle sonen.

@Sl pa

Trykk (berare) (I) ON/OFF kokeplate/avtrekk

Lampen slar seg pa for & vise at kokeplate/avtrekk er klart til
bruk

Trykk igjen for & sla av

Merknad: Denne funksjonen har prioritet over andre
funksjoner.

@ Velge kokesoner

Bergre (trykk pa) valgtasten G som tilhgrer gnsket
kokesone.

@ 9 Power Level
Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Bergre (trykk pa) valgtasten \__+ , for & gke effektnivaet;

Bergre (trykk pa) valgtasten @ , for & redusere
effektnivaet;

Effektniva vil angis i displayet til den valgte sonen: 4 ... 9

@ Power Booster

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over niva 9)
som forblir aktivt i 5 minutter far effekten igjen gar tilbake til
forrige niva.

Bergre (trykk pa) valgtasten G , for & ake effektniva (over

niva ) og aktivere Power Booster
Nivaet for Power Booster er angitt i displayet for den valgte
sonen med symbolet” P

NB: Stekesonen @ (FIG.19), er ikke utstyrt med timer for
Power Booster.

For & deaktivere Power Booster ma man trykke pa @



@ Bridge Zones
Kokesonene kan takket veere Bridge-funksjonen driftes som

kombinasjonsplater. P4 denne maten oppnar man en enkelt
kokesone med samme effektniva, Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” sammen med
kokesonen bak “Sekundaer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For & aktivere Bridge-funksjonen:

- velg "Master" kokesone \—+
(som ma befinne seg ved effektniva 0)

- hold nede Q inntil det kan hares et akustisk signal,

etterfulgt av et symbol ﬂ
som blinker i displayet (7) for den "Sekundeere" kokesonen
- velg “Sekundaer” kokesone innen 3 sekunder

- velg Niva (effekt) \— < fra kokesonen merket “Master”,
som vil vises i det tilhgrende displayet (7)

Merknad: for & deaktivere Bridge-funksjonen er det
tilstrekkelig & sette kokesonen i temperatur "

@ Temperature Manager
Temperature Manager er en funksjon som brukes til & holde

varmen ved en konstant verdi med et optimalt effektniva
mellom 0 og 1. Ideelt for oppbevaring av allerede klargjorte
varmretter.

Funksjonen Temperature Manager aktiveres ved farste

tastetrykk \—+
| displayet hvor Temperature Manager er i funksjon vises
symbolet ‘At

@ Child Lock

Child Lock garanterer at kokesonene og avtrekkssonen ikke

slar seg pa ved en feil, og I3ser alle funksjoner slik at de ikke
kan aktiveres.

Child Lock kan aktiveres nér produktet er slatt pa, men med

stekesonene (og avtrekkssonen) avslatt.

Aktivering:

* hold nede begge knappene G (FR) og @

« deretter en gang til sammen med bryteren G (2-FR).

Et lydsignal angir at Child Lock er aktivert,og symbolet
"L" vil vises i displayet (7).

Deaktivering:

« trykk og hold nede knappene G (2-FR) og @
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* deretter @ .

Et lydsignal angir at Child Lock er deaktivert, og symbolet
"L vil forsvinne fra displayet (7).

Midlertidig deaktivering: det er mulig & bruke en
kokesone selv om Child Lock er aktiv.
Ga frem pa felgende méte:

« trykk og hold nede knappene G (2-FR) og @

Det er nd mulig & bruke kokesonen p& normal méte. Child
Lock vil aktiveres nar kokesonen slas av.

® Timer

Timer-funksjon er en nedtellingsfunksjon som kan
programmeres for hver kokesone (og pa avtrekkssonen).

Nar den programmerte perioden er utigpt vil kokesonen (eller
avtrekkssonen) sla seg av automatisk, og brukeren vil varsles
med et akustisk signal.

Timer aktiveres ved a trykke pa symbolet. @

Nar Timer-funksjonen har fullfert nedtellingen, vil det skilles ut
et akustisk signal (i to minutter, eller sla av med en tast) mens
displayet (10) blinker, med symbol “CJ/0".

Regulere koketoppens Timer-funksjon
* VVelge gnsket kokesone. +

* Trykk pa for & fa tilgang til reguleringsfunksjonen.
* Regulere varighetstid for Timer:

V]
Trykk pa valgknappen Ofor a gke automatisk
nedtellingstid

Trykk pa valgknappen @ , for & redusere den
automatiske nedtellingstiden

Gjenta inngrepet for de andre kokesonene hvis disse ogsa
skal stilles inn.

Merknad: Hver kokesone kan ha en forskjellige Timer-
innstilling. Displayet (10) viser den sist valgte
nedtellingsfunksjon i 10 sekunder, deretter vil det vises en
nedtelling med en mindre tidsverdi.

Hvordan sla av Timer:
« Stille inn verdien for Timer-funksjonen til "C" , ved hjelp

av

+sld av kokesonen, bruk (D

Merk: funksjonen forblir aktivert hvis man ikke trykker pa
andre taster i mellomtiden..



Merknad: ved siden av kokesonen vises et symbol nar

§
Timer-funksjonen er aktiv

® Eqq Timer

Egg Timer en en uavhengig nedtelling som er uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen). Nar nedtellingstiden er blitt
stilt inn vil brukeren varsles med et akustisk signal.

Egg Timer aktiveres ved & trykke pa
Merk: for regulering av funksjonen Egg Timer fglges samme
prosedyre som for funksjonen Timer.

@ Power Limitation
Funksjonen Power Limitation gjer at man kan fininnstille
produktet ved & begrense maksimal avgitt effekt.

Merk : Programmeringen ma utfares innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nar man kobler tilbake stremforsyningen, uten a trykke

pa tasten (I)
For & stille inn Power Limitation :

- trykk

- hold nede @ og trykk for & slippe opp @

- det vil skilles ut en akustisk signal

- hold nede og trykk for & slippe opp D (2-FL)

- man kan na slippe opp tasten

—  Displayet (7) i FL-sonen viser en vekslende
sekvens med symboler “C" og “0", slik at man kan
utfgre programmering

—  Displayet (7) i RL-sonen viser ndveaerende

programmering**
0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** standard innstilling er 7,4 KW

- For & endre innstillingen av Power Limitation trykker man pa
(2-FL)

- For & lagre valget trykker man pa @ i 2 sekunder. Det

vil skilles ut et akustisk signal for & bekrefte valget.

- trykk pa (I) for & forlate funksjonen
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BRUK AV AVTREKKET

®Slapa

Trykk (berare) (I) ON/OFF kokeplate/avtrekk

Lampen slar seg pa for & vise at kokeplate/avtrekk er klart til
bruk

Trykk igjen for & sla av

Merknad: Denne funksjonen prioriteres fremfor alle andre.

@ SI3 pa avtrekket:

6
Bergre (trykk pa) valgtasten for & aktivere avtrekket

@ Hastigheten (effekt) i avtrekket:

L}
¢
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berare (trykke pa) valgtasten
(effekten) i avtrekket (0-10);

, for & gke hastigheten

berare (trykke pa) valgtasten @ for a redusere
hastigheten (effekten) i avtrekket (10-0

@ Timer
Timer aktiveres ved & trykke pa symbolet i en hvilken som

helst hastighet.

| displayet (10) vil det vises en nedtelling,

i i
mens displayet (9) viser symbolet

Regulering av Timer-funksjon for avtrekket
Det er mulig & endre disse innstillingen. Variasjonen
utfares av den aktive Timer

V]
® Trykk pa valgknappen Ofor a gke den
automatiske stopptiden

® Trykk pa valgknappen @for a redusere den
automatisk stopptiden

@ Filter tilstoppet
Kjekkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Fettfilter
LED-lampen “FILTER"(11) sl&r seg pd



Luktfilter med aktivt karbon
LED-lampen “FILTER"(11) blinker

@ Reset av filter
Etter at filtrene er blitt vedlikeholdt (fettfilter og/eller lukfilter

med aktivt karbon) trykker man pa tasten
LED-lampen “FILTER” gj3r seq av og starter tellingen pa nytt.

@ Aktivering av varsel for tilstoppet luktfilter
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere gjer man som falger:

- sla pa den innebygde ventilatoren med (D

- trykk og hold nede @ nér avtrekksmotor og kokesoner er
avslatt

- “FILTER" glar seg p& og deretter av for & bekrefte
deaktiveringen.

@ Deaktivering av varsel for tilstoppet filter - luktfilter
med aktivt karbon.

gjenta prosedyren over for & aktivere

“FILTER" plinker og slar seg av for & bekrefte deaktiveringen

@ Automatisk drift av kjskkenviften med SNAP®

For & koble sammen hetten og SNAP® henvises det ftil
bruksanvisningen for SNAP® eller nettsiden www.elica.com.
Merk. SNAP® er en ekstra avtrekksenhet som kan brukes
samtidig med avtrekkshetten.

For & aktivere denne funksjonen:

Trykk kort pa , LED-lampene “(A)” og SNAP (11) lyser
for & vise at avtrekkshetten kjgrer i angitt modus.

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett  for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (og kun ndr apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet p& apparatet ma
gjeres av en fagleert spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!
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+ kabelopplegget til monteringssettet mé& kobles til
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

+ Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstér grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.



4.1 Tabeller over effektniva

Hvilket nivd som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
) Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
8.9 Steke- koke Ideell for a brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
! i i o Ideell for & brune mat, opprettholde krattig koking, koke
-8 Brune - steke - koke - grile og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hay effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
) i i . Ideell for & lage gryteretter, holde delikat mat pa svak
45 Koke - stue - steke - grille varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke kOkglgﬁge koke tykt steker, fisk) og som inneholder veeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
i i i Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke kOkzlgﬁge koke tykt mindre enn en liter; ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1.2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4.2 Koketabeller

Tvoe mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
P type matlaging Farste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 oppret;ho!delse av 7-8
oking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 5-6
koking
Risotto Surring av grannsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Grannsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
beﬂl frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
9 Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 3-4
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjgtt med olje g ' 3
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grlllln%igzrbegge 7-8
Kjott Surring i olje
Surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) -8 Koking 45
Koking i Surring i olje : . 3
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje ¥ . )
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 8-9 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smar eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 5.6
Egg smar eller annet fett
blgtkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming ag/rs;eikepanne med 6 Koking 6-7
Tomatsaus Surring n:g g:fkgzrl;‘:ngrf? kL6 hvis 6-7 Koking 3-4
Sauser Kjettsaus surting n&i‘: g:f k(et;rlél:n(;fga kL6 hvis 6-7 Koking 3-4
. Forberedelse av basen (smeltet -
Hvit saus smar og hvetemel) 5-6 Kok forsiktig opp 3-4
" ) Opprettholde en X
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, A Opprettholde en
Kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
: . § Opprettholde en :
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Veer oppmerksom! Far det utfgres et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfierner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fieres oyeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fieme alt resttrykk og utfare
rengjaring i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 18

For en fullstendig rengjaring kan man fierne hele det nedre
fatet.
Fig. 19

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga
oksidering.
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Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

I forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ~ ELLER  LIGNENDE  UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjokken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Lukffiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhdndsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Veer oppmerksom! Ikke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Feilsgking

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

riktig koblet eller den er
defekt

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK

. Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjgler

E2 Sonen med kontroller slar seg av pa de elektroniske delene | seg ned far den benyttes
grunnet en for hgy temperatur L
er for hgy igien
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke stram til
Kommunikasjonsproblem mellom modulen. Koble koketoppen fra

E5 10nsp Stregmledningen er ikke

strgmforsyningen og
kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E...U...C...)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

5.3 Servicesenter
Far man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med naermeste servicesenter.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionemne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke filladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog ugendret.

@ Las omhyggeligt instruktionemne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

@ Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

@ Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

@ Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | filfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

Bemaerk: Delene maerket med symbolet "(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

© 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de falgende
anvisninger. e Fgr der foretages et
hvilket som helst installationsindgreb,
skal apparatets stremforsyning afbrydes.
e |Installation og vedligeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfart i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet. e Loven gar det obligatorisk
at tilslutte apparatet til jordforbindelsen. o
Stremforsyningskablet  skal veere
tilstreekkeligt langt, til at apparatet kan
tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kekkenelementet. e For at udfere
installationen i overensstemmelse med
de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal
der anvendes en flerpolet afbryder, der
sikrer  fuldsteendig ~ frakobling  fra
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stremforsyningen, safremt der opstar en
tilstand af overspeending Il og iht. til
installationsanvisningerne. -Der ma ikke
bruges stikdaser eller
forlengerledninger. @ Nar installationen
er fuldfert, md ingen af de elektriske
komponenter vaere tilgeengelige for
brugeren. Apparatet og dens tilgaengelige
dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke
at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at
barn ikke leger med apparatet; hold bgrn
pa afstand og under opsyn, da de
tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med
implanteret hjertepacemaker eller andre
aktive implantater er det vigtigt at sikre
fgr induktionsvarmepladen tages i brug,
at implantatet er kompatibelt med
apparatet. e Undga at rere ved
apparatets varmelegemer under og efter
brug. e Undga kontakt med klude eller
andet anteendeligt materiale, indtil alle
apparatets  komponenter er afkalet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring
ikke breendbart materiale pa apparatet
eller i umiddelbar naerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendelige. Overvag
altid ngje apparatet, hvis du steger med
store oliee eller fedtmangder. e Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du
straks slukke for at undga fare for
elektrisk sted. e Apparatet er ikke
beregnet til betjening med en ekstern
timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med
olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages.
Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet,
og kveel flammerne, f.eks. ved brug af et
lag, eller brandbekaempelsesteeppe. Fare



for brand: Seet ikke genstande pa
kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stgd. Laeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer
og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr apparatet
tilsluttes  stramforsyningen:  Kontrollér
typeskiltet ~ (placeret  nederst  pa
apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strgm  svarer il
stramforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistiifeelde bgr du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen
slukkes med betjeningselementerne. Stol
ikke pa grydedetektoren alene. @ Undga
at vaesker koger over. Reducér varmen,
nar du koger eller opvarmer vaesker. o
Lad ikke kogepladerne veere teendt med
tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er
afsluttet. @ Brug aldrig aluminiumsfolie il
madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket med aluminium direkte pa
kogepladen. Alluminumfolien kan smelte
og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. @ Du ma aldrig varme déaser
med mad op uden farst at dbne dem: De
kan eksplodere! Denne advarsel gaelder
for alle de andre typer kogeplader. Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er
ikke egnet til opvarmning af visse vaesker
som f.eks. olie til friturestegning. En
overdreven varme kan veere farlig. | dette
tilfeelde anbefales det at anvende en
lavere effekt. Beholderne skal anbringes
direkte pa kogepladen og centreres.
Anbring aldrig andre genstande mellem
gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer seenker apparatet
automatisk  effektniveauet pa  de
pageeldende kogezoner. e Far rengaring
eller  vedligeholdelse  slukkes  for
apparatet og frakobl stramforsyningen

204

ved at fjerne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. o Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb
anvend arbejdshandsker. e Barn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller uden
den ngdvendige erfaring og viden ma
kun bruge apparatet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstaet farerne, som brugen af
apparatet indebzerer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at barn
ikke leger med apparatet. ® Rengaring
og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn. @ Rummet skal have
tilstreekkelig  ventilation, nar apparatet
bruges pa samme tid som andre gase
eller andre
breendstofforbreendingsapparater. °
Apparatet skal rengeres hyppigt bade
indvendigt og udvendigt (MINDST EN
GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes,
hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. °
Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og
rengering af filtre medfarer brandfare. o
Madlavning med flambé er strengt
forbudt. @ Brug af aben ild er skadeligt
for filtrene og kan forarsage brand og
skal  derfor altid  undgas. e
Friturestegning ma kun udferes under
opsyn for at undga, at den overophedede
olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar
kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke apparatet il
strgmforsyningen, for installationen er
gennemfort. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske
og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af ragen.



e Den udsugede luft ma ikke ledes til en
kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rag fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre braendstoffer. e
Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt! e Brug kun de
fastgarelsesskruer, der felger med
apparatet til installation, eller kab den
passende type skruer, hvis ikke de
medfaglger. Brug skruer af korrekt
leengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. e  Nar
dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end
elektricitet, ~ fungerer samtidig, ma
undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa
(4 x 105 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg,
overdragelse eller flytning, skal manualen
falge med produktet.

Dette apparat er merket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmmm p& apparatet og den medfelgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som husholdningsaffald. ~ Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrarende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angéende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fis ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationeme eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt
anvendelse med reduceret miljgbelastning: Teend for
apparatet pd minimumhastighed, nér du starter stegningen.
Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter at stegningen
er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller
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dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i de
tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid gares rent, nér det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rgrdiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stajen fra regkanalen.

2. Brug

Brug af kogeplade

Stegning pa induktionsplader baserer sig pd det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fadevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fiemet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverfarslen omgaende, og det medvirker til at
undga unyttige varmeafledninger

2.1 Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du
aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

* Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere

mindre  effekiv.  og ~ mindre  ensartet.  Og
madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer vil veere
uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne



NEJ!

+ atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

r\“\\'\.
gy —— —
i JA!
Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa

kontrolpanelet pa kogepladen.

2.1.1 Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsd for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

2.1.2 Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender

kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for

oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Sédan opnar du de bedste resultater:

+ Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Iﬁ Udsugningsudgave

Fig.7

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfalgende, kebes separat), der
fastgeres pa den medfglgende koblingsflange.
Udtgmningsrerets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (¥)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehgr, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rgr og udtemningshuller pa
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veeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).

Brug af rer og udtemningshuller pa vaeggen med en mindre
diameter, medferer en nedseettelse af udsugningsydelserne
0g en drastisk stgjforhgjelse.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
O Brug s& kort en kanal som muligt.

@ Anvend en kanal med det mindst tiladelige antal
bgjninger (bajningens maksimale vinkel: 90°).
Ll Undga vigtige aendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Fig. 10

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af de pageeldende fedt-
og lugffiltre, for den sendes tilbage i rummet. Produktet
leveres med alle delene, der er ngdvendige til en
standardinstallation, med luftudgangen pa frontdelen af
kekkenelementets sokkel. Der er yderligere oplysninger at
finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbehar, i
den illustrerede del indeholdt i manualen.

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgeengelige seet, og for at gennemfare de forskellige
installationer, bade som filtrerings- og som
udsugningsudgave.

3. Installering

e Bade den elektriske og den mekaniske
del af installationen skal udfgres af
autoriserede teknikere.
Husholdningsapparatet er designet il
installation i en kekkenbordsplade med
en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og
2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den  minimale  afstand  mellem
kogepladen og vaeggen skal veere mindst
5 cm fortil, mindst 4 c¢m til siderne og
mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende.
Ved design af  kekkenet  skal
kekkenproducentens anvisninger falges.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

° Apparatet skal frakobles
stromforsyningen. e Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med
kendskab til de geeldende bestemmelser
for installaton og sikkerhed. e
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar



for skader pa personer, dyr eller ting
forarsaget af manglende overholdelse af
anvisningerne i dette afsnit. e
Stremforsyningskablet ~ skal veere
tilstraekkeligt langt, til at kogepladen kan
fiernes fra kgkkenbordet. @ Kontrollér, at
spaendingen oplyst pa typeskiltet nederst
pa apparatet svarer til spaendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres. @
Brug ikke forlengerledninger. e
Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm
lzengere end de andre kabler. @ Hvis der
ikke falger et stramforsyningskabel med
apparatet, skal der anvendes et kabel
med et ledertvaersnit pa min. 2,5 mma2 til
en effekt pa op til 7200 watt, mens det for
hgjere effektydelser skal vaere pa 4 mm2.
e Kablet md pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C  over
omgivelsestemperaturen. e Apparatet er

beregnet til permanent tilslutning til
elnettet.

e Pas pa! Inden stremforsyningen
tilsluttes for at kontrollere, at apparatet
fungerer  korrekt, skal det altid
kontrolleres, at strfamforsynlngskablet er
korekt  installeret. e  Pas pal

Stramforsyningskablet skal udskiftes af
et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det
muligt at indstille en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfgres nar
produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden
for de naeste 2 minutter). Dimensionérdet
elektriske systems beskyttelse i henhold
til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises
der til denne manual, under afsnittet
"Drift”.
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3.3 Montering

Far installationen igangsaettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstéet skader under transporten. Hvis
dette er tilfeeldet, skal forhandleren eller vores

kundeservice  kontaktes,  for installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbehar (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
neerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til mdbygmng
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tarretumblere.

Udfer  ferst de  negdvendige  udskeeringer i
kakkenelementet, far kogepladen anbringes. Sarg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen tarre i ca. 24 timer.

Fig.1B-2B

Pas pa! Manglende installation af skruer
0g fastgaringsanordninger |
overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgere en fare for

elektrisk stad.

Bemeerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det,
at tape rarfaringere med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion

Kontrolpanel
Bemaerk: For at veelge styringeme skal du blot bergre (trykke pa) de symboler, der viser de enkelte styringer.

SNAP
11 — FLTER
(A)

1
Taster Display / LYSDIODE
1. ON/OFF for kogeplade/sugeapparat til kogeplade 7. Power Level visning
2. Valg af kogezoner 8. Visning af udsugningshastigheden (styrke)

Power Level ggning
9. Timer indikator aktiv
3. Hastighedsegning (styrke) af udsugning
10. Timer tidsindstillingsindikator
4. Power Level nedseettelse
Hastighedsnedszettelse (styrke) af udsugning 11. Indikator til automatisk udsugningsfunktion
Nedsaettelse af Timerens tidsindstilling Indikator til filterassistance
Indikator til SNAP-funktion
5. Timer aktivering
@gning af Timerens tidsindstilling

6. Aktivering af automatiske funktioner
Nulstilling af filtermeetning
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BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, for du starter:

Alle kogepladens funktioner er udtenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

+ Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, s&fremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktioner
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Pas pa! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkgling; pa kogezonemes display vises symbolet
“" for at angive denne nedkelingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, for du neermer dig kogezonen.

Kogezonens display
i displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Bridge-funktion aktiv n
Temperature Manager funktion

aktiv L
“Child Lock” funktion aktiv L

Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation

Produktet aktiveres udelukkende nar der er gryder pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen starter ikke, eller ogsa
afbrydes den hvis der ingen gryder er, eller hvis de fieres.

@ Pot Detector (Gryde detektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

® Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er athaengig af det indstillede styrkeniveau.

® Residual Heat Indicator

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet H

Drift
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
farst ngdvendigt at aktivere den gnskede zone.

® Tanding

Tryk pa (berer) (D ON/OFF kogeplade/ sugeapparat
Advarselslampen teender, for at indikere, at
kogepladen/sugeapparatet er parat til brug.

Tryk igen for at slukke

Bemeaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Valg af kogezoner

Berer (tryk pa) valgknappen G(Z) for den gnskede
kogezone.

® 9 Power Level
Pladen er udstyret med 9 styrkeniveauer

Berer (tryk pa) valgknappen G , for at gge
styrkeniveauet;

Berer (tryk pa) valgknappen @ , for at nedseette
styrkeniveauet;

Styrkeniveauet vises pa displayet af den valgte zone: *f .. g

® Power Booster
Produktet er forsgnet med et supplerende effektniveau

(udover niveau ), der vedbliver aktiv i 5 minutter hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Berer (tryk pa) valgknappen G , for at @ge styrkeniveauet

(ud over niveau 9) o0g aktivere Power Boosteren.
Power Booster niveauet er angivet pa displayet af den valgte
zone med symbolet” P

Bemaerk: Kogezonen @ (FIG.19) er ikke forsynet med en
timer til Power Boosteren;

for at deaktivere Power Boosteren, tryk pa @



@ Bridge Zones
Kogezonerne, takket vaere Bridge-funktionen, er i stand til at

arbejde i kombineret méde, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den tilsvarende zone pé bagsiden “Sekundaer”
(for at kontrollere p& hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sla op i den illustrerede del i denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:

- Veelg kogezonen “Master” +

(der skal veere pa st%rkeniveau 0)
- hold den nede \__ + indtil et akustisk signal lyder, og

derefter vises symbolet ﬂ
der blinker pa displayet (7) i den “Sekundzere” kogezone”
- veelg den “Sekundeere” kogezone inden for 3 sekunder

- indstil driftsniveauet (Styrke) \— + fra “Master”
kogezonen, der vises pa det pageeldende display (7)
Bemeerk: For at deaktivere Bridge-funktionen er det kun
ngdvendigt at bringe kogezonens temperatur pa .

@ (Temperature Manager)

Temperature Manager er en kontrolfunktion, der gar det
muligt at bevare varmen pa en konstant temperatur, med et
styrkeniveau, der er optimeret mellem 0 og 1; ideelt for at
holde retterne, der allerede er tilberedt, varme.

Funktionen Temperature Manager aktiveres ved forste tryk pa

tasten \—+
Pa displayet af zonen, der er i drift med Temperature Manager
vises symbolet “At”

@ Child Lock

Child Lock systemet undgar, at barn kommer tilfseldigvis for at
teende for kogezonerne og for udsugningszonen, ved at
umuliggere aktivering af en hvilken som helst funktion.

Child Lock systemet kan aktiveres udelukkende med teendt
produkt, men med kogezonerne (og udsugningszonen) der er
slukket.

Aktivering:
* tryk og hold samtidig tasterne D (FR) og @
nede.

« derefter igen og valgknappen C-E (2-FR);
Et akustisk signal angiver, at Child Lock funktionen er
aktiv, og displayene viser et "L" (7).

Deaktivering:

» tryk og hold samtidig tasterne G (2-FR) og @

nede.
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« derefter igen @ ;

Et akustisk signal angiver, at Child Lock funktionen ikke er
aktiv, og "L" forsvinder pa displayene (7).

Midlertidig deaktivering: Det er muligt at bruge en
kogezone, selv om Child Lock funktionen er aktiveret.
Falg den nedenstaende fremgangsmade::

* Tryk og hold samtidig tasterne G (2-FR) og

nede.
Det er nu muligt, at anvende kogezonen normalt. Child Lock
funktionen genaktiveres nér kogepladen slukkes.

® Timer

Timer funktionen er en nedteellingsfunktion, der kan indstilles,
ogsa samtidig, p& hver kogezone (og p& udsugningszonen).
Nar den indstillede tid er afsluttet, slukkes kogezonen (eller
udsugningszonen) automatisk, og et akustisk signal advarer
brugeren.

V)

Timeren aktiveres ved at trykke pa symbolet O

sé snart timeren har afsluttet nedtzellingen, udsendes et
akustisk signal (i 2 minutter, eller ogsa afbrydes det ved at
trykke pa en hvilken som helst tast pa pladen), mens displayet
(10) blinker med symbolet g0,

Justering af Timer funktionen for kogepladen

* Veelg kogezonen \_+
* Tryk pa for at f& adgang til justeringsfunktionen.
+ Justér Timerens varighedstid:

Vv
Tryk pa valgknappen O for at @ge den automatiske
slukningstid

Tryk pa valgknappen @ for at nedseette den
automatiske slukningstid

Om gnsket kan denne fremgangsméde gentages for de
andre kogezoner.

Bemeerk: Hver kogezone kan have en forskellig Timer
indstillet; pa displayet (10) vises i 10 sekunder
nedteellingen af den sidst valgte plade, derefter vises
nedteellingen med den korteste tidsindstilling.

Sadan slukkes timeren:
« indstil timerveerdien pa "9 ved blrug af @
+ sluk for kogepladen ved brug af O

Bemeerk: Funktionen er fortsat aktiv, hvis ikke du i
mellemtiden trykker pa andre taster.



Bemeerk: Ved siden af kogezonen, mens Timeren er i

—
-
brug, vises symbolet

@ Eqgg Timer

Egg Timeren er en uafhaengig nedteelling i forhold til
kogezonerne (og af udsugningszonen). Nar den indstillede tid
er afsluttet, advares brugeren ved brug af et akustisk signal.

V)
Egg Timeren aktiveres ved at trykke pa .
Bemeerk: Til justering af Egg Timer funktionen, fglg den
samme fremgangsmade som er indikeret for Timer funktionen

@ Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion ved at begraense den maksimale
opsugning.

Bemaerk: Justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten (D nar kogepladen forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet, inden for de
naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

- Tryk pa

- fortseet med at holde @ nede og slip @

- et kortvarigt akustisk signal udsendes
- fortseet med at holde nede og tryk og slip D (2-
FL)

- det er nu muligt at slippe tasten @ :

—  Displayet (7) i zonen FL viser symbolerne “C”" og
“0" skiftevis i reekkefalge, for at angive, at det er
muligt at afvikle indstillingen

—  Displayet (7) i zonen RL viser den aktuelle
indstilling**
0= 7,4KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW

- Indstillingen af Power Limitation (effektbegraensningen)

@ndres ved at trykke pa 4+ _—J (2-FL)

- Tryk i 2 sekunder pa , for at gemme det udfgrte valg;
der lyder et langvarigt lydsignal, som bekraefter at indstillingen
er udfert.

- Tryk pa (I)for at afbryde funktionen
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BRUG AF SUGEAPPARATET

® Teending

Tryk pa (berer) (l) ON/OFF kogeplade/ sugeapparat
Advarselslampen teender, for at indikere, at
kogepladen/sugeapparatet er parat til brug.

Tryk igen for at slukke

Bemeaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Teending af sugeapparat:

L )
o
Berer (tryk pa) valgknappen GJ for at aktivere
sugeapparatet

® Udsugningshastighed (styrke)
+

-
)
Berar (tryk pa) valgknappen G/ , for at age
udsugningsniveauet (styrken) (0-10);

Berar (tryk pa) valgknappen @ , for at nedszette
udsugningsniveauet (styrken) (10-0);

® Timer
Timeren aktiveres, fra en hvilken som helst hastighed, ved at

trykke pa symbolet
displayet (10) viser nedteellingen,

pa displayet (9) vises symbolet

Justering af Timeren til sugeapparatet

Det er muligt at justere og endre de forindstillede
slukningstider. £ndringen skal udfares med aktiveret
Timer:

V]
Tryk pa C) for at gge den automatiske slukningstid

Tryk pa , for at nedseette den automatiske

slukningstid

@ Indikator til filtermaetning
Emheetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfare filtrenes
vedligeholdelse:

Fedtfilter
Lysdioden “FILTER” (11) teender



Filter med aktivt kul der modvirker os
lysdioden “FILTER"(11) blinker

@ Nulstilling af filtermaetning
Efter at have udfert vedligeholdelsen af filtrene (fedt og/eller

aktivt kul) trykkes laenge pa knappen ;
lysdioden “FILTER"s|ukker og genstarter indikatorens telling.

@ Aktivering af indikator til maetning af filteret med aktivt
kul der modvirker os

Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.

For at aktivere den, felg de nedenstaende anvisninger:

- teend bordemhaetten med (D;
- med slukket emheette og kogeplader tryk og hold trykket

- “FILTER” den tzendes og slukkes igen, hvilket indikerer at
aktiveringen er gennemfart.

@ Deaktivering af indikator til meetning af filteret med
aktivt kul der modvirker os

Gentag den ovenfor beskrevne operation for at aktivere

FILTER" den blinker og slukkes igen, hvilket indikerer at
deaktiveringen er gennemfart.

® Automatisk drift af emheetten med SNAP®
For at forbinde emhaetten og SNAP®: henvises der i

vejledningen leveret sammen med SNAP® eller 0gsé web-
stedet www.elica.com.

Bemark: SNAP® er en hjeelpeudsugningsenhed, der er i
stand til at fungere sammen med emheetten.

For at aktivere denne funktion:

Tryk pa , lysdioden “CA)” og lysdioden SNAP (11)
lyser, for at vise, at emhaetten er i drift med denne funktion
aktiveret.

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

* Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
* KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de geeldende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:
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+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
veere en del af et certificeret kredslgb med ekstra lav
sikkerhedsspeending (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af dette
KIT.



4.1 Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fadevarens temperatur hurtigt op, il

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer il tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangsaette en tilberedning,
8-9 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ _ o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
-8 Brune - stege - koge - grill grille (i kort tid, 5-10 minutter).
Haj effekt . ) Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere
6-7 Brune - t;ltbeereec_le r—i"setuvnlng ~ | cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
ge-g preriscaldare accessori
) . i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4.5 Tilberede — st;mglng - stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
Y sauce o.l.
. _ - Ideel il tilberedning af lseengere varighed (ris, saucer,
Mellemhgj 3-4 Tiberede — svag kogning grydestege, fisk), nr tilberedningen foregér i vaeske (fx
indkogning ) - A
effekt vand, vin, suppe, meelk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
2.3 Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
indkogning tilberedningen foregar i veeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1-2 Smelte — opta — holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af smé fadevarer
Lav effekt Ideel il at holde madvarer varme i sma portioner lige
Smelte — opta - holde varme - . ; :
1 indkogning efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afszemingsflade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

213




4.2 Tilberedningstabel

Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
Fodevaretype tilberedningstype Forste fase Effekt Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ris Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
! kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
Grgntsager - - - -
Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbeharet 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kedet i olie ' )
Steg (hvis med smgr, niveau 6) 8 Tilberedning 34
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 G”"nmgi(?:r begge 7-8
Kodvarer Bruning iolie
Grydesteg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4-5
. Bruning i olie ' .
Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
: . Bruning i olie . .
Fisk Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegtiolie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
. Opvarmning af panden med smar ' ) :
Spejlede eller fedistof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smgar ' . !
g Omelet eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smgr 6 Tilberedning 6-7
Bruning med olie (hvis med smar, : ' . }
Tomat niveau 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Saucer Ragout Bruning med 9I|e (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
. Tilberedning af grundingredienter § Bringes til let }
Besciamel (smeltning af smar og mel) 56 opkogning 34
. . Vedholder let
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 kogning 45
Desserter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 Vedholder let 2-3
cremer kogning
- Vedholder let
Ris i meelk Opvarmer meelk 5-6 kogning 2-3
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan

Pas pa! Fer der udfgres nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke leengere er
synlig.

5.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undgé brug af eetsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske renggringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares
for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blad kiud, kekkenrulle eller specifikke produkter til
rengering af induktionsplader (falg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfaeldige og store udslip af veesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfare en
rengering med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 18

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.
Fig. 19

Renggring af metalgrillen:
Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.
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Vedligeholdelse af sugeapparat

Renggring
Til renggringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengaringsmidler. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedtfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal renggres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig. 15

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et st lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af renggring af fedffilteret, er det nadvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter. ~ Korrekt  regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Fejlfinding

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 P temperaturer I indvendige temperatur er kelet af, far den bruges
P for hgj igen
Tab af magnetiske )
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke stram til
Lo modulet;
Kommunikationsproblemer mellem ) Frakobl kogepladen fra
Strgmforsyningskablet er )
E5 brugerens graenseflade og ikke tils| atiot. el strgmforsyningen og
induktionsmodulet Ikke tlsluttet rigtigt, eller |y snrollér forbindelsen
ogsa er kablet
defekt
Til alle de andre
fejlsignaleringer Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
(E..U..C...)

5.3 Serviceafdeling

Far du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at Iese problemet pa egen hand, ifelge oplysningere under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfart eftersyn vedvarer, skal du kontakte din naermeste serviceafdeling.
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PL - Instrukcja montazu i obstugi

Dokladnie stosowa¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania

sie  kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za nieprawidiowe  korzystanie lub

nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacii.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

L) Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

@ Nie wykonywa¢ zadnych przerdbek elektrycznych
urzadzenia.

@ Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy
urzadzenie nie zostalo naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)" sg dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

©® 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z
ponizszymi  instrukcjami: e  Przed
przystgpieniem do jakiejkolwiek
czynnosci montazowej, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej. e
Montazu  lub  konserwacji  moze
dokonywa¢ wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazowkami
producenta i wedtug obowigzujacych
przepisow bezpieczenstwa. Nie
naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
cze$ci urzadzenia, jezeli nie zostalo to
jasno wskazane w instrukcji obstugi. e
Zgodnie z  prawem  uziemienie
urzadzenia jest obowigzkowe. e Kabel
zasilajgcy musi by¢ dostatecznie dtugi,

®

217

aby umozliwi¢ podiaczenie urzadzenia
zabudowanego w szafce do sieci
elektrycznej. e W celu zapewnienia
zgodno$ci instalacji z obowigzujacymi
przepisami  bezpieczenstwa  nalezy
zastosowaC wytgcznik wielobiegunowy
zgodny z obowigzujgcymi normami, ktéry
zagwarantuje catkowite odtaczenie od
sieci w warunkach kategorii
przepieciowej I, zgodnie z zasadami
instalacji. @ Nie stosowaé¢ rozgateznikdéw
i przediuzaczy. e Po zakonczeniu
montazu, uzytkownik nie moze miec
dostepu do elementow elektrycznych. e
Caty sprzet i jego dostepne czesci
podczas uzytkowania osiggajg wysokie
temperatury. Nalezy uwazaé, aby nie
dotkngC elementow grzejnych. e Nalezy
uwaza¢, aby dzieci nie bawily sie
urzadzeniem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
mogq  osiggaC  bardzo  wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikow
serca i aktywnych implantéw, przed
uzyciem plyty indukcyjnej, muszg
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest
kompatybilny z urzadzeniem. e W trakcie
i po uzyciu nie mozna dotykac
elementow grzejnych urzadzenia. e
Unika¢ kontaktu ze szmatkami lub innymi

tatwopalnymi materiatami, dopoki
wszystkie elementy urzadzenia nie
osiggng wystarczajaco niskiej

temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatow tatwopalnych na
urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec
zapaleniu.  Nadzorowa¢  gotowanie
produktow zawierajacych duzg ilos¢
ttuszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia
jest peknieta, wytaczyC urzadzenie, aby
unikng¢ ryzyka porazenia pradem



elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za
pomocg  zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania. e Niekontrolowane
przyrzadzanie  potraw na  plycie
kuchennej przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru. e Proces gotowania powinien
by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno byC ciggle nadzorowane. e
NIGDY nie probowa¢ gasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i
zgasi¢ ogien pokrywkg Ilub kocem
gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktas¢ przedmiotdw na powierzchniach
grzewczych. e Nie uzywa¢ parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko
porazenia. e Nie klas¢ metalowych
przedmiotow takich, jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki na powierzchniach ptyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzac.
e Przed podtgczeniem urzadzenia do
sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej
cze$ci urzadzenia), aby upewni¢ sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczyé
ptyte kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na
detektorze garnkéw. e Unikaé wycieku
cieczy; w celu zagotowania lub
podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. @ Nie pozostawia¢ wigczonych
elementow grzejnych, gdy na plycie
znajdujq sie puste garnki lub patelnie lub,
gdy piyta jest pusta. @ Po zakonczeniu
gotowania, wylaczy¢ dang strefe
grzewczg. @ Do gotowania nie uzywac
folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na
ptycie produktéw znajdujacych sie w
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aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i powoduje
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.
e Nigdy nie podgrzewaé puszek i
blaszanych pojemnikow z Zzywnoscig,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby
wybuchna¢! To ostrzezenie odnosi sie
do wszystkich rodzajow ptyt kuchennych.
e Stosowanie duzej mocy, jak na
przyktad funkcji Booster nie nadaje sie do
podgrzewania niektorych ptynéw takich,
jak na przyklad olej do smazenia.
Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca sie uzycie nizszej mocy. e
Naczynia powinny by¢é umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i
muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie  wklada¢  Zadnych
przedmiotdw pomiedzy garnek a ptyte
kuchenng. e W przypadku wysokiej
temperatury, urzadzenie automatycznie
Zmniejsza poziom mocy  stref
grzewczych. e Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacjg nalezy
odigczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;
wyjmujac wtyczke lub rozitgczajac gtowny
wylacznik w mieszkaniu. e Podczas
wszystkich czynnosci instalacyjnych i
konserwacyjnych ~ uzywa¢  rekawic
roboczych. e Urzadzenie moze by¢
obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz o0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajgce
do$wiadczenia, lub  wystarczajace;
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang przeszkolone
w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia | zwigzanego z nim
niebezpieczenstwa. e Nalezy pilnowac
dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. e
Czyszczenia i konserwacji nie mogg



wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e
Pomieszczenie musi posiadaé
wystarczajacq wentylacie w przypadku
uzywania urzadzenia jednoczesnie z
innymi urzadzeniami spalajacymi gaz lub
inne paliwa. @ Urzadzenie nalezy czesto
czy$ci¢, zarbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU), niemniej jednak zawsze
stosowa¢ sie do zalecenn zawartych w
instrukcji konserwacji. °
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany |
czyszczenia filtrow pocigga za sobg
ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego
ognia jest szkodliwe dla filtrow i moze
by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi
odbywa¢ sie pod statg kontrolg, aby nie
dopusci¢ do zapalenia sie przegrzanego

oleju. ) UWAGA: Podczas
funkcjonowania ptyty kuchennej
dostepne  cze$ci urzadzenia mogq

osigga¢ wysokie temperatury. @ Uwaga!
Nie podigczaé urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopoki nie  zostanie
zakonczony jego montaz. e W
odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowac
sie SciSle do rozporzadzen wiasciwych
organdw lokalnych. e  Wyciggane
powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia
spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy
nie uzywac urzadzenia bez prawidtowo
zamontowanej kratkil e Do montazu
uzywa¢ wylgcznie $rub  mocujgcych
dostarczonych wraz z urzadzeniem;
jezeli nie zostaty dostarczone, zakupi¢
Sruby wiasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o
odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
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Instrukcji montazu. e Kiedy omawiane
urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane
energig inng niz elektryczna pracujg
jednoczes$nie, podcisnienie W
pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4
Pa (4 x 10 bar). e Bardzo wazne jest
zachowanie niniejszej instrukcji, tak aby
maoc z niej w kazdej chwili skorzystaé. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub
przeniesienia, upewni¢ sig, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sig¢ do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

Srodowisko naturalne i zdrowie. Symbol mmsm umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sig go pozby¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyskaC wiecej informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac¢ sie z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidlowego uzytkowania ograniczajgcego wplyw na
Srodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢
urzadzenie z minimalng predkoscia, pozostawiajac je
wiaczone réwniez na kilka minut po zakoficzeniu gotowania.
Zwigkszy¢ predkosc tylko w przypadku duzej ilosci spalin i
oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzyma¢ skuteczno$¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne
filtrly  weglowy/e. Aby zachowa¢ skuteczno$¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczysci¢. Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. Obstuga

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtowng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza
plyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:
powierzchni.
- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.
Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na
wydawane polecenia
- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej
w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie
ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb
niepotrzebnych strat.

nizsza temperatura na szklanej

2.1 Pojemniki do gotowania

Uiiwaé wylacznie garnkéw, ktore posiadaja symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty;

+ nigdy nie kias¢ goracych gamkéw i patelni na panelu

sterowniczym ptyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie¢ do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktore sg
czesciowo wykonane z materialu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w catosci wykonane z  materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
rownomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesytania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

NIE!

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.
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NIE!

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

Odejmujg.  one powierzchnie  kontaktu  pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajnos¢ i pogarszajac gotowanie.
r““’:\--. -~
~h ~ - ———— y
TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkoéw i patelni na
powierzchni gérmego panelu sterowniczego plyty.

2.1.1 Pojemniki

Za pomocy zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktdrego jest wykonany gamek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sig, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majq
zastosowanie réwniez w tym przypadku.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wlacza sie.

Aby zapoznat sie z minimalng $rednica garnka do uzycia

na poszczegolnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z

ilustrowang czgscig niniejszej instrukcji.

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy
strefy grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwtaszcza na garnkach o wysoko$ci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciagowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

I@ Wersja wyciggowa

Rys. 7

Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca Szeregu
przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do kofnierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi by¢ réwna $rednicy pierscienia
taczacego:

- w przypadku wyjécia prostokatnego 222 x 89 mm

- w przypadku wyjécia okragtego @ 150 mm (*)



Dodatkowe informacije znajdujg si¢ na stronie dotyczacej

akcesoriéw wersji wyciagowej, w ilustrowanej czgsci niniejszej

instrukcji. Podtaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i

otwordw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy

wylotu powietrza (kotnierz faczacy).

Zastosowanie rur i otwordw spustowych na $cianie o

mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiagow

zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej

odpowiedzialno$ci.

@ Zastosowat mozliwie jak najkrotszy przewdd.

O Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszq liczbg tukéw
(maksymalny kat kolanka: 90°).

@ unikas duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersija filtrujaca

Rys. 10

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane  powietrze  zostanie  przefitrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwtluszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czesci cokolu mebla.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
instrukcji).

Skonsultowa¢ strony www.elica.com i
www.shop.elica.com w celu uzyskania informacji na
temat wszystkich dostepnych zestawow umozliwiajacych
rézne rozwigzania instalacyjne, zaréwno w wersji
filtrujacej jak i wyciagowe;j.

3. Instalacja okapu

e Zarowno  elektryczna  jak i
mechaniczna instalacja musi  by¢
wykonywana przez  wykwalifikowany
personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do
zabudowy w blacie roboczym o grubosci
2-6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.
Minimalna odlegto$¢ pomiedzy plyta
kuchenng a Sciang musi  wynosi¢
przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku
i przynajmniej 50 cm od gornych potek.
Zwré¢ Uwage = Wskazane odlegto$ci sg
przyktadowe: podczas projektowania
uwzglednic zalecenia producenta kuchni.
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& 3.1 Podiaczenie elektryczne

Rys. 3

e (Odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej. e Instalacji musi dokonywac
wykwalifikowany  personel  znajacy
obowigzujace  przepisy  dotyczace
instalacji i bezpieczenistwa. @ Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za osoby,
zwierzeta lub rzeczy w przypadku
niezastosowania sie do wytycznych
zawartych w niniejszym rozdziale. e
Kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajgco
dlugi, aby umozliwi¢ wyjecie piyty
kuchennej z blatu roboczego. @ Upewni¢
sie, ze napiecie na tabliczce
znamionowej znajdujgcej sie na spodzie
urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia, w ktérym zostanie ono
zainstalowane. ° Nie  uzywac
przedtuzaczy. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od
innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie  nie  posiada  kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o
minimalnym przekroju 2,5 mm2 dla mocy
do 7200 W; w przypadku wyzszej
wartoSci mocy przekroj kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W Zzadnym punkcie
przewdd nie moze osiggnaé temperatury
o 50 °C wyzszej od temperatury
otoczenia. e Urzadzenie przeznaczone
jest do statego podtaczenia do sieci
elektrycznej.

° Uwaga! Przed ponownym
podtgczeniem obwodu do zasilania
sieciowego i sprawdzeniem

prawidtowego dziatania, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidlowo zamontowany. e Uwaga!
Wymiana kabla pofgczeniowego musi
by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis  techniczny lub osobe 00
podobnych kwalifikacjach.



Zwréé Uwage: produkt jest wyposazony
w funkcje Power Limitation, ktora
umozliwia ustawienie maksymalnego
progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie
podigczenia  produktu  do  sieci
elektrycznej lub  przy  ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych
minut).  Dimensionérdet  elektriske
systems beskyttelse i henhold til det

valgte Power Limitation-niveau.
Informacje  na  temat  sekwencji
ustawienia funkcji Power Limitation

znajdujq sie w rozdziale Dziatanie.
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3.3 Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnafrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowac.

+  Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje si¢ gniazdo elekiryczne

Przystosowame mebla do zabudowy:

Produktu nie wolno montowa¢ nad
chodniczymi, zmywarkami do naczyn,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

Przed wlozeniem piyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate
po cigciu.

WAZNE: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° ; przed
montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢é na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki
starego kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej
na calym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschnigcia na okoto 24 godziny.

urzadzeniami
piecykami,

Rys. 1B-2B
Uwaga! Niezainstalowanie  $rub i
elementdbw  mocujacych  zgodnie z
niniejszymi instrukcjami moze
doprowadzi¢é do  ryzyka  natury
elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sie owiniecie przewodéw rurowych tasma klejacg o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- op6zniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymatosci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy
NB.: W celu wybrania elementéw sterowniczych wystarczy lekko dotkna¢ (wcisng¢) symbole, ktore je przedstawiaja,

=V ==

SNAP
11 — FLTER
(A)

1
Przyciski Wyswietlacz / LED
1. ON/OFF pyty kuchennej/okapu do ptyty kuchennej 7. Wizualizacja Power Level
2. Wybdr stref grzewczych 8. Wizualizacja predko$ci (mocy) zasysania
Zwigkszenie Power Level
9. Wskaznik aktywnego timer
3. Zwigkszenie predkosci (mocy) zasysania
10. Wskaznik czasu Timer
4. Zmniejszenie Power Level
Zmniejszenie predkosci (mocy) zasysania 11. Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
Zmniejszenie czasu Timer Wskaznik braku filtrow
Wskaznik dziatania ze SNAP

5. Aktywacja Timer
Zwiekszenie czasu Timer

6. Aktywacja funkcji automatycznych
Reset saturacji filtrow
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UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:
Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposdb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one Zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wlaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,\Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy”, lub ,Funkcja Lock” lub , Timer”).

Uwaga! W razie (na przyktad) diuzszego dziatania
wylaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref
grzewczych pojawi sie symbol " wskazujacy, ze trwa
chiodzenie.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wyswietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

-

Pot Detector

Aktywna funkcja Bridge

Aktywna funkcja Temperature
Manager

Aktywna funkcja Child Lock L
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Charakterystyka ptyty

@ Safe Activation

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garek: proces nagrzewania nie uaktywni sig lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garka.

@ Pot Detector
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ gamka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator

Po wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$c¢
ciepta szczatkowego jest wskazywana na wy$wietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu A

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wiaczy¢ dang strefe

® Wiaczenie

Wecisna¢ (dotknag) (D ON/OFF ptyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie weisnag, aby wytaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wybor strefy grzewczej

Dotkna¢ (wcisnag) przetacznik
strefie grzewczej.

<+ odpowiadajacy zadane;

@ 9 Power Level
Ptyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ (wycisnag) przetacznik G aby zwiekszy¢ poziom
mocy;

dotknag¢ (wycisnac) przetacznik @ aby zmniejszy¢
poziom mocy;

Poziom mocy jest wskazywany na wyswietlaczu wybranej
strefy: /... é



@ Power Booster

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu J), ktéry pozostaje aktywny przez 5 minut, po czym
moc powraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ (wcisnag¢) przetacznik G aby zwiekszy¢ poziom
mocy (powyzej poziomu J) i uaktywni¢ Power Booster
Poziom Power Booster jest wskazywany na wy$wietlaczu
wybranej strefy symbolem , &

NB: strefa gotowania @ (RYS.19), nie dysponuje timerem
dla Power Booster;

w celu dezaktywowania Power Booster nacisna¢ @

@ Bridge Zones

Dzieki funkcji Bridge strefy grzewcze moga pracowac
wspblnie tworzac jedng duza strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia rownomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w potaczeniu
ze znajdujaca sie z tylu strefg ,Drugorzedna”

(aby sprawdzi¢, na ktorych strefach istnieje taka mozliwos¢,
skonsultowac ilustracje wskazane w niniejszej instrukcj).

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

- wybra¢ strefe grzewcza ,Master’\__+
(ktora musi by¢ ustawiona na poziomie mocy 0)

- przytrzymac wcisniety <+, az do emisji sygnatu
dzwiekowego, po ktdrym pojawi sie migajacy symbol ,,

na wyswietlaczu (7) ,Drugorzednej” strefy grzewczej

- wybra¢ ,Drugorzedna” strefe grzewcza w ciagu 3 sekund

- ustawi¢ Poziom (Mocy) pracy \__+ na strefie grzewczej
,Master”, ktory wyswietli si¢ na jej wyswietlaczu (7)

NB.: aby wylaczy¢ Funkcje Bridge wystarczy ustawi¢ strefe
grzewcza na temperaturze Q

@ Temperature Manager

Temperature Manager jest funkcjg kontroli, ktéra umozliwia
utrzymanie ciepta w statej temperaturze na
zoptymalizowanym poziomie mocy od 0 do 1; jest ona idealna
do utrzymywania temperatury gotowych juz potraw.

Funkcja Temperature Manager uaktywnia sie po wcisnigciu

przycisku +
Na wyswietlaczu strefy pracujacej z funkcja Temperature
Manager pojawia sig symbol ¥

@ Child Lock

Child Lock zabezpiecza przed przypadkowym wigczeniem
stref grzewczych i strefy zasysania przez dzieci, blokujac
aktywacje wszystkich funkcji.

225

Child Lock mozna uaktywnic tylko wtedy, gdy plyta jest
wiaczona, ale strefy grzewcze (i strefa wyciggowa) sq
wylaczone.

Aktywacja:

+ weisna¢ i jednoczesnie przytrzymac C-?- (FR)i @

* ponownie weisnaé i przetacznik \—+ (2-FR);
sygnat dzwiekowy wskazuje, ze funkcja Child Lock jest
aktywna,i jest wy$wietlana ,L" na wyswietlaczach (7).

Dezaktywacja:
+ weisna¢ i jednoczesnie przytrzymaé C-?- (2-FR) i

* nastepnie ponownie wcisnaé @;

sygnat dzwiekowy wskazuje, ze funkcja Child Lock jest
nieaktywna, ,L" znika z wy$wietlaczy (7).

Chwilowa dezaktywacja mozna uzywac strefy gotowania
réwniez z aktywna Funkcjg Child Lock.
Postepowac w nastepujacy sposob:

+ wcisnaC i przytrzymaé G (2-FR) i
W tym momencie mozna uzywac strefy grzewczej, funkcja
,Child Lock” uaktywni sie po wylaczeniu ptyty kuchenne;.

® Timer

Funkcja Timer to zegar, ktéry mozna ustawic, réwniez
jednoczesnie, na kazdej strefie grzewczej (i strefie
wyciggowej).

Po uptywie ustawionego okresu czasu, strefa grzewcza (lub
strefa wyciagowa) automatycznie wylaczy sie i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy ostrzegajacy uzytkownika.

Timer jest uaktywniany wcisnigciem przycisku 6

jak tylko timer zakonczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwigkowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (10)
bedzie, migat symbol Lo

Regulacja funkcji Timer n |-3_E<C|e kuchennej
» Wybra¢ strefe grzewcza \—+

+» Wcisna¢ O aby uzyskac dostep do funkcji regulacii.
+ Ustawi¢ czas trwania Timer:

wcisna¢ przetacznik O , aby wydluzy¢ czas
automatycznego wytaczenia

wcisnag przetacznik @ aby skroci¢ czas
automatycznego wylaczenia



Jesli okaze sig to konieczne, mozna powtérzy¢ czynnos$é
na pozostatych strefach grzewczych.

NB.: W kazdej strefie grzewczej mozna ustawi¢ inng,
warto$¢ Timer; na wy$wietlaczu (10) pojawi sig na 10
sekund ostatnie wybrane odliczanie plyty, po czym
wyswietli sie odliczanie najkrétszego czasu.

Aby wytaczy¢ Timer:

+ ustawic¢ warto$¢ timer na ,,U", za pomoc?e
+ wylaczy¢ plyte kuchenng, za pomoca O

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie

zostang wcisniete inne przyciski.

NB.: z boku strefy grzewczej, w ktorej jest uzywany Timer,
(—]

pojawia sig symbol
@ Eqg Timer
Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania). Po uplywie ustawionego

okresu czasu zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy
ostrzegajacy uzytkownika.

V)
Funkcja Egg Timer jest uaktywniana poprzez wcisnigcie o
NB.: w celu wyregulowania funkcji Egg Timer zastosowaé
procedure regulacji funkcji Timer.

@ Power Limitation
Funkcja Power Limitation umoZliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobor.

NB.: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wylaczonej plycie, bez

wciskania przycisku (I) w momencie podigczenia plyty
kuchennej do sieci elektrycznej lub po ponownym podtaczeniu
sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- weisngé

- przytrzymujac @ wcisnag i puscic @

- zostanie wyemitowany krotki sygnat dzwiekowy

- przytrzymujac weisnag i pusci¢ D (2-FL)

- w tym momencie mozna puscic przycisk :

—  nawyswietlaczu (7) strefy FL pojawig sie
zamiennie symbole ,C" i ,0” wskazujace
mozliwo$¢ dokonania ustawienia

—  nawyswietlaczu (7) strefy RL zostanie wskazane
biezace ustawienie**
0= 7,4KW
1= 31KW
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2= 45KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
- aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation wcisna¢
+_J(2-FL)
- aby zapisa¢ wybor weisng¢ na 2 sekundy @; zostanie

wyemitowany diuzszy sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie.

- weisnaé (I) aby wyjs¢ z funkcji

UZYTKOWANIE OKAPU

@ Wiaczenie

Wecisna¢ (dotknag) (D ON/OFF plyty kuchennej / okapu
Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie weisnag, aby wytaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszeristwo w stosunku do
pozostatych.

® Wiaczenie okapu:

Dotkng¢ (wcisnaC) przycisk wyboru J , aby uaktywni¢
okap

® Predkos¢ (moc) zasysania:

.
‘o
dotknag (wcisnag¢) przycisk wyboru G/ aby zwiekszy¢
predko$¢ (moc) zasysania (0-10);

dotkna¢ (wcisnag) przycisk wyboru @ aby zmniejszy¢
predko$¢ (moc) zasysania (10-0);

@ Timer
W kazdej predkosci mozna uaktywni¢ Timer, wystarczy

wcisna¢ symbol

na wy$wietlaczu (10) pojawi sig odliczanie,

S i j i si
na wy$wietlaczu (9) pojawi sig symbol

Regulacja Timer dla okapu
Mozna zmieni¢ ustawione czasy wytgczania. Zmiany
nalezy dokonac, gdy Timer jest aktywny.



vV
+ Wcisna¢ O aby wydtuzy¢ czas automatycznego
wylaczenia

+ Weisnaé @aby skroci¢ czas automatycznego
wylaczenia

@ Wskaznik saturacji filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacii
filtrow:

Filtr przeciwtluszczowy
wiacza sie LED ,FILTER"(11)

Filtr weglowy przeciwzapachowy
miga LED FILTER"(11)

@ Reset saturacji filtrow
Po przeprowadzeniu konserwaciji filtrow (przeciwttuszczowego

i/lub weglowego) wcisnac na diuzsza chwile przycisk ;
wylaczy sie LED “FILTER”  yaktywniajac  odliczanie
wskaznika.

@ Aktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego

Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.

Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wigczy€ plyte z wyciggiem za pomocq(l) ;
- gdy silnik zasysania i strefy pieczenia sg wytaczone, wcisnaé

i przytrzymac ;

- “FILTER” \aczy sie, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu aktywaciji.

® Dezaktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego
powtdrzy¢ opisang wczesniej czynnos$¢ dotyczaca aktywacii

“FILTER” bedzie miga¢, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu dezaktywacji.

® Automatyczne funkcjonowanie okapu z SNAP®
W celu potaczenia okapu i SNAP®: zapoznac sig z instrukcjg
dostarczong ze SNAP® 1ub przej$¢ na strong www.elica.com.

Notatka: SNAP® jest pomocnicza jednostka zasysania,
bedaca w stanie funkcjonowa¢ wraz z okapem.
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W celu aktywowania niniejszej funkcji:

Krétko nacisnaé , dioda LED “(A)" i dioda LED SNAP
(11) zapalaja sie, w celu przedstawienia, ze okap pracuje w
niniejszym trybie.

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
polaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wylaczy sie¢ za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktorym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi

byé wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczeristwa  odnoszacymi sie do

komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napigciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidlowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.



4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powiazane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

8-9

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krotkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

45

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w diugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

34

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizacji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (iloci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

12

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizaciji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wylaczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakoiiczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania Iu_b Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologia Pierwsza faza | Moc [  Drugafaza Moc
gotowania
. Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronu | 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
. Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makariony, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ry wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzvwa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe uszone grzanie urzadzeni 2 _
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 leczenie 7-8
smazonego
Pieczone S“?a,z.e”'e Migsa z olejem 7-8 Gotowanie 34
(jesli z mastem moc 6)
. ) Grillowanie na
Migsa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
Smazone ) Smazeme Zolejem 7-8 Gotowanie 4-5
(je$li z mastem moc 6)
Gotowane/ ' S’mazenle zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (jesli z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem .
Ryby duszone (jesli z mastem moc 6) -8 Gotowanie 34
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 8.9 Smazenie 7.8
thuszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tiuszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe .Slmazenle Zolejem 6-7 Gotowanie 34
(je$li z mastem moc 6)
N Smazenie z olejem .
Sosy Ragu (je$li 2 mastem moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Przygotowanie bazy ! Doprowadzi¢ do i
Beszamelowe (rozpusci¢ masto i make) 56 lekkiego wrzenia 34
Kremy iy . Utrzymac lekkie
cukiernicze Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 wizenie 4-5
ilasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 2-3
remy wrzenie
. . . Utrzymac lekkie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Wizenie 2-3
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknela kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich jak spray do
piekarika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
plyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

Sol, cukier oraz piasek moga zarysowat szklang
powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia plyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sie duzej ilosci ptynu z
gamkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego si¢ w
dolnej czg$ci, aby usung¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 18

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik
Rys. 19

Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i dokladnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.
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Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktow zawierajacych substancje
$cierne. ]

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki thuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje takq konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krotkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony =~ w  zestaw filtréw
przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych
nastepuje po krotszym lub diuzszym uzytkowaniu, w
zaleznosci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe mogg by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajnos¢ filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie kfas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 17 -17a-17b-17c



5.2 Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym
E2 Strefa sterowania yvy{qcza Sez czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,
powodu zbyt wysokiej temperatury 4 . :
jest zbyt wysoka az wystygnie
. I . Utrata wiasciwosci -
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdjac¢ garnek
Do modutu nie dociera
o . prad elektryczny; . e
IProbIe.zmy w Ifomumklacp pomiedzy kabel zasilajacy jest Odtaczyé pfyte od sieci
E5 interfejsem uzytkownika a modutem R elektrycznej i sprawdzic
h . niewfasciwie podtaczony .
indukcyjnym . podtaczenie
lub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje bledow

(E...U...C...)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we witasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek”.
2. Wylaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.

Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,

$kody €i pozary spotiebice zplsobené nedodrzenim pokynt

uvedenych v tomto navodu. Spotfebi€ je uréen vyhradné k

pouziti v domécnostech pro vafeni pokrmd a odsavani vypard

z tohoto vafeni. Neni povoleno spotiebi¢ pouzivat pro jiné

Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv

odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za

nespravné nastaveni ovladacd.

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v

tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, idrzbé a

instalaci zlistavaji stejné.

@ Prectete si pozorné navod: jsou v ném duleZité informace
o instalaci, pouzivani a bezpecnosti.

@ Na spotfebici neprovadéjte elektrické Upravy.

@ Pred instalaci spotebiCe zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opatném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracuijte.

@ Pred zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotebiCe. V opaéném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

Poznamka: Soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou

volitelna pfisluenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré

modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozorneéni

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici
pokyny: e Pied provadénim jakychkoli
instalacnich praci musi byt spotiebi¢
odpojen od elektrické sité. e Instalace
nebo Udrzba musi byt provedeny
odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpeénostnimi predpisy. Nepokouseijte
se opravovat Ci vyménovat Zadnou Cast
spotiebi¢e, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. °
Uzemnéni spotiebice je povinné ze
zakona. e Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umoznil pfipojeni
spotiebite, zabudovaného do nabytku, k
elektrické siti. @ Aby instalace splfiovala
pozadavky platnych  bezpeénostnich
predpisl, je nutné instalovat jisti¢, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud
nastanou podminky prepéti kategorie Il
v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo
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prodluzovaci kabely. e Po dokondeni
instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. ® Spotfebi¢ a jeho
pfistupné  Casti béhem  pouzivani
dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e
Ujistéte se, ze si déti nebudou se
spotfebiem hrat; uchovavejte jej mimo
dosah déti a na déti dohlizejte, protoze
pfistupné Casti se mohou béhem provozu
zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
aktivnimi implantaty je nutné pred
pouzitim indukéni varné desky provéfit,
zda je konkrétni  kardiostimulator
kompatibilni se spotfebicem. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se
nedotykejte jeho topnych dlanki. e
Vyvarujte se kontaktu s utérkami nebo
jingm hoflavym materidlem, dokud se
vSechny soucasti spotfebiCe dostateéné
neochladi, nebezpeCi pozaru. e
Nepokladejte  horlavy  materidl na
spotrebi€ i do jeho blizkosti. e Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. Budte
opatrni pfi pfipravé pokrm0 obsahuijicich
velké mnoZstvi tuku a oleje. @ Pokud je
povrch spotfebie praskly, vypnéte ho,
aby nemohlo dojit k zasazeni elektrickym
proudem. e Spotrebi¢ neni ur¢en k tomu,
aby byl uvadén do provozu pomoci
externiho  Casového spinae nebo
samostatného  dalkového fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s
olejem nebo tukem bez dozoru mlze byt
nebezpecné a zplsobit pozar. e Proces
vafeni musi byt pod dozorem. Kratké
vareni musi byt nepfetrZité pod dozorem.
e NIKDY se nepokous$ejte hasit plameny
vodou. Spotfebi¢ musi byt naopak vypnut
a plameny musi byt uduSeny napfiklad
poklici  nebo  protipozarmi  dekou.
Nebezpe€i pozaru: nepokladejte zadné
pfedméty na vané plochy. e



NepouZivejte  parni  Cistie, hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e
Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noze,
vidlicky, IZice a vika, protoze by se mohly
pfehiat. e Pred pfipojenim spotiebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek
(umistény na spodni strané spotfebice),
aby se ujistili, ze napéti a vykon
odpovidaji napéti v siti a pfipojovaci
zasuvka je vhodného typu. V pfipadé
pochyb se obratte na kvalifikovaného
elektrikare.

Dllezité: e Po pouziti varnou desku
vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor hrncli. e
Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi
vareni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod
tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo
bez nadob. e Po dokonCeni vareni
vypnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové
folii. Alobal by se mohl roztavit a do$lo by
k vaznému posSkozeni vaseho spotrebice.
e Nikdy neohfivejte jeSté zaviené
potravinové konzervy i plechovky: mohly
by vybouchnout! Tato upozornéni jsou
platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. @ Pouziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev
uritych typu tekutin, jako napfiklad oleje
na smazeni. PriliSna teplota by mohla byt
nebezpeéna. V  téchto pfipadech
doporuCujeme pouzivat nizSi vykon. e
Nadoby musi byt umistény pfimo na
varnou desku a musi byt vystfedény. V
Zzadném pfipadé nevkladejte mezi hrnce
a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé  vysokych teplot spotiebi¢
automaticky  snizuje Uroveri  vykonu
varnych zon. e Pfed jakymkoli CiSténim
nebo udrzbou odpojte spotiebic od
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napajeni odpojenim  zastrcky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. e
Pfi vSech instalacich a udrzbé pouzivejte
pracovni rukavice. e Spotiebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se  snizenymi  fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez zku$enosti Ci
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co
obdrzely pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotfebiCe a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. e Déti musi byt
pod dozorem, aby si se spotfebiCem
nehraly. e Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Mistnost
musi mit dostatecné vétrani, pokud je
spotiebi¢ pouZivan souCasné s jinymi
spotiebi¢i na plyn nebo jiné palivo. e
Spotiebi¢ musi byt ¢asto Cistén zevnitf i
zvenku (ALESPON JEDNOU MESICNE),
v kazdém pfipadé dodrzujte to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro
Udrzbu. e Nedodrzeni pravidel pro
Cisténi spotfebite a pro vyménu a Cisténi
filtrd pfedstavuje nebezpedi pozaru. e
Vafeni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je
nebezpetné pro filtry a mohlo by
zpUsobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se
zabranilo vzplanuti pfehratého oleje. e
POZOR: Kdyz je varna deska v provozu,
pfistupné Casti spotfebice mohou byt
horké. e Pozor! Nepfipojujte spotiebi¢ k
siti, dokud neni instalace kompletné
dokoncena. e Pokud jde o technicka a
bezpecnostni opatieni, kterd maji byt
pfijata pro vypousténi vypard, pfisné
dodrzujte ustanoveni predpisl
pfislusnych  mistnich  organl. e
Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro



vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv. @ Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ bez
spravné namontované mrfizky! e K
montazi pouzivejte pouze upevriovaci
Srouby dodané se spotiebi¢em nebo,
pokud nejsou dodany, zakupte vhodny
typ Sroubu. Pouzijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni
pfiruCce. e Pokud tento spotiebiC a
ostatni spotfebie pohanéné jinou energii
nez elektfinou pracuji sou¢asné, nesmi
podtlak v mistnosti pfekrocit 4 Pa (4 x 10-
5 bar). e Je dilezit¢ si tento navod
uschovat, abyste do né& mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani
nebo premisténi spotfebi¢e musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Uijistéte se, zda je
spotfebit likvidovan spravnym zpisobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na zivotni

prostfedi. Symbol wmmsm na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné sbhémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
pfedpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobngjSi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbhéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotebi¢ byl navrzen, testovdn a vyroben v souladu s
normami o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Vykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Rady pro spravné pouzivani spotiebie za ucelem
shizeni negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zaénete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skon€eni vafeni. Rychlost zvyste
pouze v pfipadé velkého mnozstvi koufe a vyparQ, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Gcinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré Géinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vydistit. Pro optimalizaci G€innosti a minimalizaci
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hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Viyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratSi doba ohfevu pokrm0.

- Pfesnéj$i: vama deska okamzité reaguje na vase pfikazy

- U&inngjsi: 90% spotfebované energie se pfeméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z vamé desky okamzité
pferuSeno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyteCnému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dulezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni vamé desky, nikdy

nepouzivejte:

* nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

*+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim c&astené vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncli a panvi ovéite, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V opaéném pfipadé bude snizena jak Ucinnost pfenosu
tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hmce nevhodnymi pro vafeni.

NE!

+ dno neobsahuije hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

NE!

+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
ZmenSuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u€innost a zhorsuji postup a vysledek vareni.
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Dalezité: nikdy neumistujte horké hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

2.1.1 Plvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu miizete zkontrolovat, zda je
material hrnce magneticky. Pokud hrce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznaeni uvedena v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

2.1.2 Doporuéené pr(iméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné

z6ny se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt

pouzit, na kazdé jednotlivé zoné, nahlédnéte do ilustrované

Césti tohoto ndvodu.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

+ Pokud je to moZné, pfikryjte hmce poklici béhem vafeni a
zejména u hrncti vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrnec do stfedu varné zény vyznaCené na desce.

Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouzit u odsavaciho provedeni s
vngjSim odvodem nebo u filtradniho provedeni s vnitfni
recirkulaci.

Iﬁ Odsavaci provedeni

Obr.7Vypary jsou odvadény ven pies systém trubic (je tieba
je zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz souCasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako prlimér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)

se pfisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované &asti

této prirucky. Pripojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim

otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu

(pfipojovaci pfiruba).

Pouziti trubic a odvodnich otvorl na sténé s menSim

primérem by znamenalo sniZeni odsavaciho vykonu a

drastické zvySeni hlu€nosti.

Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

@ PouZijte co nejkrat3i potrubi.

@ Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybu
(maximalni thel ohybu: 90°).

O Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.
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Filtraéni provedeni

Obr. 10

Odséavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
filtry proti zapachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotiebi¢ je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v Eelni strané podstavce skfinky.
Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici
se prisluSenstvi pro filtratni provedeni (v ilustrované &asti této
pfirucky).

Konzultujte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com pro provéreni kompletni Skaly sad
vyrobku k dispozici, pro moznosti provedeni riznych
instalaci, jak pro filtracni, tak pro odsavaci provedeni.



3. Instalace

e FElektrickou i mechanickou instalaci
musi provadét odborny personal.
Elektrospotiebic je  navrzen  pro
zabudovani do pracovni desky o tloustce
2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni  vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm
od pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni
strany a nejméné 50 cm od hornich
skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou
orientacni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

& 3.1 Elektrické pfipojeni

Obr. 3

e Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité. e
Instalace musi byt provedena odbornym
a kvalifikovanym personalem, ktery je
obezndmen s platnymi pfedpisy pro
instalaci a bezpe€nost. e Vyrobce odmita
veSkerou odpovédnost VvG¢i osobam,
zvifatm nebo vécem v pfipadé
nedodrzeni pokynu stanovenych v této
kapitole. e Napdjeci kabel musi byt
dostateCné dlouhy, aby umoZzioval
vyjmuti varné desky z pracovni desky. e
Ujistéte se, Zze napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni
strané spotfebiCe odpovida napéti v
obydli, ve kterém bude instalovan. e
Nepouzivejte prodluzovaci kabely. e
Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2
cm delSi nez ostatni kabely. @ V pfipadé,
Zze elektrospotfebiC  neni  vybaven
napajecim kabelem, pouZzite pro vykon
az 7200 Watt kabel s prifezem vodicl
2,5 mm2; zatimco pro vyS§i vykon to
musi byt 4 mm2. e Teplota kabelu
nesmi v Zadném bodé pfekroCit teplotu
prostiedi 0 50°C. e Spotfebi€ je urcen k
trvalému pfipojeni k elektrické siti.
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e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim
okruhu k sitovému napajeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan. e
Pozor! Vyména propojovaciho kabelu
musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistenéni  sluzbou nebo
osobou s podobnou kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, kterd& umozfiuje nastavit
maximalni prah spotieby kw

Nastaveni musi byt provedeno v
okamziku  pfipojovani  spotfebite k
elektrické siti nebo pfi opétovném
pfipojovani této sité (do nasledujicich 2
minut). Dimenzujte ochranu elektrického
systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup
nastaveni Power Limitation se fidte timto
navodem, ¢asti Funkéni princip.



3.3 Instalace

Pred zahajenim instalace:

* Po vybaleni vyrobku se ujistéte, ze nebyl poSkozen
béhem prepravy a v pfipadé problémd kontaktujte
prodejce nebo zékaznickou asistencni sluzbu dfive,
nez pristoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni nenachazi (z ddvodi
prepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento material odstrarite a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektrické zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemuze byt instalovan nad chladici
zafizeni, myCky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- Veskeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci vamé desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a

. odfezky.

DULEZITE: pouzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti az 250°; pred instalaci musi byt lepené povrchy
peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka, ktera by
mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolfovaci €inidla,
konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout
zhruba 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky

nebudou namontovany podle pokynu

uvedenych v tomto navodu, mohlo by
dojit ke vzniku nebezpeci elektrické
povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporucujeme

obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna folie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost vaci starnuti

- odolnost vici teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.
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4. Provoz

Ovladaci panel
Poznamka: Pro volbu ovladaci se stai dotknout (stisknout) symbold, které je zobrazuji

SNAP
11 — FLTER
(A)

1
Tlacitka Displej / LED
1. ON/OFF varné desky/ odsavace pro varnou desku 7. Zobrazeni Power Level
2. Volba varnych zén 8. Zobrazeni rychlosti (vykonu) odsavani
Zvyseni Power Level
3. ZvySeni rychlosti (vykonu) odsavani 9. Indikator aktivniho Timeru
4. Snizeni Power Level 10. Indikator doby timeru
Snizeni rychlosti (vykonu) odsavani
Zkraceni doby Timeru 11. Indikator funkce automatického odsavani
Indikator servisu filtrd
5. Aktivace Timeru Indikator fungovani se SNAP

Prodlouzeni doby Timeru

6. Aktivace automatickych funkci
Reset nasyceni filtr(
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POUZITi VARNE DESKY

Uziteéné informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této vamné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjsi bezpe€nostni pfedpisy.

Z tohoto ddvodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnout varnou desku” bez “Zvolit
varnou zonu” a “Provozni teplota”, nebo “Funkce Lock”
nebo funkce “Timer”).

& Pozor! V pripadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani
je mozné, ze se vypnuti varné zony neprovede okamzité,
protoze vamna zona bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol “H" ktery bude signalizovat, e
probiha tato faze.

Nepriblizujte se k vamné zoné, dokud displej nezhasne.

Displej varné zony
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta vama zéna n
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector o
Funkce Bridge aktivni n

Funkce Temperature Manager
aktivni

Funkce Lock aktivni

==

Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation
Spotfebic se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zbnach pritomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

pferusi v pfipadé, kdyz hmce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncli na vamé
z06né.

@ Safety Shut Down

Z bezpeénostnich divod( ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pfi vypnuti jedné nebo vice vamnych zén bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu .

Funkeni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zénu.

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (I) ON/OFF varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznaCovat, ze vama
deska/odsavac je pfipravena/pfipraven k pouZiti

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma piednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

® Volba varnych zé6n

Dotknéte se (stisknéte) tlagitka volby G , které odpovida
pozadované vamé zoné.

@ 9 Power Level
VVama deska je vybavena 9 stupni vykonu

Dotknéte se (stisknéte) tlagitka volby C-?- pro zvySeni
stupné vykonu;

Dotknéte se (stisknéte) tlagitka volby @ pro
snizenistupné vykonu;
Stugleh vykonu se bude zobrazovat na displeji zvolené zony: 4

® Power Booster

V/yrobek je vybaven pfidavnou rovni vykonu (nad droven 9),
ktera zdstane aktivni po dobu 5 minut, a poté se vykon vrati
na pfedchozi Grover.

Dotknéte se (stisknéte) tlacitka volby G pro zvySeni
stupné vykonu (vy33i nez stupen 9) a aktivujte Power Booster
Stuperi Power Booster se bude zobrazovat na displeji zvolené
zony pomoci symbolu” P



Pozn.: varna oblast @ (OBR.19), nedisponuje asovacem
pro Power Booster;

pro deaktivaci Power Booster stisknéte @

@ Bridge Zones
Vamé zény jsou diky funkci Bridge schopny fungovat

kombinované a vytvaret jednu spole¢nou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umozriuje rovnomémé vareni i v
pekacich a panvich velkych rozméra.

Je mozné pouZit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “Sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zény jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této pfirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:

« zvolte varnou zénu ,,Master +

(ktera musi byt na stupni vykonu 0)

- drzte stisknuté G , dokud pfistroj nevyda zvukovy
signal, po némz se objevi blikajici symbol ‘7 #”

na displeji (7) “Sekundarni” varné zony

- zvolte varnou zénu “Sekundarni” do 3 sekund

- nastavte provozni stuperi (vykon) C-?- varné zény
“Master”, ktery se bude zobrazovat na pfislusném displeji (7)
Poznamka: pro deaktivaci Funkce Bridge staci pfivést
vamou zonu na teplotu “".

@ Temperature Manager
Temperature Manager je ovladaci funkce, ktera umoziuje

udrzovat konstantni teplotu na optimalizovaném stupni vykonu
mezi 0 a 1; idealni pro udrZovani jiz hotovych pokrm( teplych.
Funkce Temperature Manager se aktivuje stisknutim tlagitka

+
Na displeji zony, ktera pravé funguje v rezimu Temperature
Manager, se zobrazi symbol “Af"

@ Child Lock

Child Lock zabraruje tomu, aby déti mohly nedopatfenim
zapnout varnou zénu a odsavaci zénu, a blokuje aktivaci
vSech funkei.

Child Lock mize byt aktivovana pouze se zapnutym
spotrebiem, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavaci
z6nou).

Aktivace:
+ stisknéte a drzte souCasné stisknuté C-?- (FR) a

* poté znovu a voli¢ C-: (2-FR);
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zvukovy signal bude signalizovat, ze Child Lock je
aktivovana a zobrazi se "L" na displeji (7).

Deaktivace:

« stisknéte a drzte soucasné stisknuté C-?- (2-FR) a

* poté znovu @ ;

zvukovy signal bude signalizovat, Ze Child Lock je
deaktivovana a zmizi "L." na displeji (7).

Docasna deaktivace: je mozné pouzivat jednu varnou
z6nu, i kdyz je aktivovana funkce Child Lock.
Postupujte nasledujicim zptisobem:

« stisknéte a drzte stisknuté G (2-FR) a
Nyni bude mozné normalné pouzivat vamou zénu, Child
Lock se bude znovu aktivovat pfi vypnuti vamé desky.

® Timer

Funkce Timer je odpoCitavani, které Ize nastavit, i sou¢asné,
pro kazdou varnou zénu (a pro odsavaci zonu).

Na konci nastavené doby se varna zéna (nebo odsavaci
zo6na) automaticky vypne a uzivatel bude upozornén
pfisluSnym zvukovym signalem.

Timer se aktivuje stisknutim symbolu @

jakmile Timer ukonéi odpoditavani, spotfebic vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlacitka varné desky) a na displeji (10) bude blikat

symbol 0o

Regulace funkce Timeru pro varnou desku

* Zvolte varnou zénu \_ +

e M) .
« Stisknéte pro vstup k funkei regulace.
+ Provedte regulaci doby trvani Timeru:

stisknéte voli¢ pro prodlouzeni doby
automatického vypinani

stisknéte voli¢ @ pro zkraceni doby automatického
vypinani

V pfipadé potfeby zopakuite stejny Ukon pro ostatni varné
z0ny.

Poznamka: Kazda varna zéna mize mit nastaveny jiny
Timer; na displeji(10) se na 10 sekund zobrazi
odpocitavani posledni zvolené vamé desky, poté se
zobrazi odpoCitavani s nejkratsim ¢asem.



Pro vypnuti timeru:

« nastavte hodnotu Timeru na "&" pomoci @
+ vypnéte vamou desku pomoci O

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim

nedojde ke stisknuti jinych tlacitek.

Poznamka: po strané vamé desky s fungujicim Timerem
—

&
se zobrazi symbol

@ Eqg Timer

Funkce Egg Timer je nezavislé odpocitavani z vamych zén (a
z odsavaci zony). Na konci nastavené doby bude uZivatel
upozormén prislusnym zvukovym signalem.

! o V)
Egg Timer se aktivuje stisknutim .
Pozn. : pro regulaci funkce Egg Timer postupujte podle
stejného postupu jako u funkce Timer.

@ Power Limitation
Funkce Power Limitation umoZiiuje nastavit fungovani
spotfebiCe s omezenim maximalni spotfeby.

Pozn.: nastaveni je tfeba provadét z vypnuté desky bez

stisknuti tlacitka (D v okamziku pfipojovani vamé desky k
elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani této elektrické
sité, do nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation :

- stisknéte

- drzte stisknuté @ stisknéte a uvolnéte @

- spotfebiC vyda kratky zvukovy signal
- drZte stisknuté @ stisknéte a uvolnéte D (2-FL)

- nyni je mozné uvolnit tiagitko @:

—  displej (7) zény FL bude stfidavé zobrazovat
symboly “c” a"0”, coz oznacuje, Ze je mozné
provést nastaveni

—  displej (7) z6ny RL bude zobrazovat aktualni
nastaveni**

0= 74KW
1= 31KW
2= 45KW

** vychozi nastaveni je 7,4 KW

- pro zménu nastaveni Power Limitation stisknéte D (2-
FL)
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- pro uloZeni provedené volby stisknéte @ na 2 sekundy;
spotfebi¢ vyda delsi zvukovy signal na potvrzeni toho, ze
probéhlo nastaveni.

- stisknéte (I) pro opusténi funkce

POUZITi ODSAVACE

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) (D ON/OFF varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat, ze varna
deska/odsavac je pfipravena/pfipraven k pouZiti
Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti odsavace:

Dotknéte se (stisknéte) tlaitka volby J pro aktivaci
odsavace

® Rychlost (vykon) odsévani:
st

o)
dotknéte se (stisknéte) tlaitka volby G) pro zvyseni
rychlosti (vykonu) odsavani (0-10);

dotknéte se (stisknéte) tlaitka volby @ pro snizeni
rychlosti (vykonu) odsavani (10-0);

@ Timer
Timer se bude aktivovat z jakékoliv rychlosti stisknutim

symbolu

na displeji (10) se bude zobrazovat odpoditavani,

na displeji (9) se objevi symbol

Sefizeni Timeru pro odsavaé
Je mozné zasahovat a ménit pfednastavené doby
vypinani. Zménu je tfeba provést z aktivovaného Timeru.

+ Stisknéte
vypinani

pro prodlouzeni doby automatického

+ Stisknéte @pro zkraceni doby automatického
vypinani



@ Indikator nasyceni filtri
Digestof oznamuje, kdy je tfeba provést udrzbu filtrd:

Tukovy filtr
LED “FILTER"(11) se rozsviti

Pachovy filtr s aktivnim uhlim
LED “FILTER"(11) blika

® Reset nasyceni filtrii
Po provedeni udrzby filtri (tukového a/nebo s aktivnim uhlim)

stisknéte dlouze tladitko ;

LED “FILTER” zhasne a spusti se od zadatku pogitani
indikatoru.

@ Aktivace indikatoru nasyceni filtru proti zapachu s
aktivnim uhlim

Tento indikétor je normainé deaktivovan.

Chcete-li jej aktivovat, postupujte nasledujicim zplisobem:

|
- zapnéte odsavaci desku pomoci O ;
- s vypnutym motorem sani a vypnutymi varnymi zénami

stisknéte a drzte stisknuté ;

- “FILTER” se rozsviti a poté zhasne, coz bude oznagovat, 7e
probéhla aktivace.

® Deaktivace indikatoru nasyceni pachového filtru s
aktivnim uhlim

opakuijte postup uvedeny vySe pro aktivaci

- “FILTER” plik4 a poté zhasne, coz bude oznadovat, 7e
probéhla deaktivace.

@ Automatické fungovani digestofe se SNAP®

Ohledn& spojeni mezi digestofi a SNAP® nahlédnéte do
névodu dodaného se SNAP® neho navstivte www.elica.com.
Poznamka: SNAP® je pomocné odsévaci jednotka schopna
fungovat spolecné s digestofi.

Pro aktivaci této funkce:

Stisknéte kratce @ LED dioda “(A)" a LED dioda SNAP
(11) se rozsviti na znameni, ze digestor pracuje v tomto
rezimu.

Zafizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spoleéné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodévéna vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu
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pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

+ Elektrické prfipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpis pro domaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, ktera ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.



4.1 Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupefi vykonu Typ vareni (zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)
Boost Rychlé ohfivani Idealni pro ryvc.hle ohrlvag| portravm,l rychlevuvtedenl vody
na bod varu &i rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
o Idedlini pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
8-9 Smazeni - vafeni PN e
mrazenych vyrobkd, rychlé vareni
7.8 Restovani - smazeni - vafeni- | Ideélni pro smazeni, udrzeni prudkého varu, vafeni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky P ——
vykon C e IdedIni pro smazeni, udrzeni mirného varu, vafeni a
6.7 Restovani - vafeni ~duSeni— | g0, ani (stredné diouha doba varen, 10-20 minut),
smazeni - grilovani L e ey .
pfedehfivani pfisluSenstvi
Vafeni — dueni — smazeni - Idedlni pro duseni, udrzeni mirného varu, vafeni
grilovani (dlouhodobé). Zavére¢né promichani téstovin
Vateni L Idedlni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky, pecené,
afeni - pomalé vafeni — x " p ]
_— PR ryby) v oméacce &i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
Stredné 34 zahustovani - zavérecné ; . e e,
o R vyvar, mliéko) nebo pro zavérecné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani o
omackou
. Idedini pro dlouhodobé vareni (mnoZzstvi mensi nez
Cuocere - sobbollire - . Lo o P o
2-3 jeden litr: ryze, omacky, pe€ené, ryby) v oméacce Ci
addensare - mantecare L - : f ! .
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
Rozpousténi — rozmrazovani - o Xt . -
N L Idealni pro zmékéeni masla, pomalé rozpusténi
1-2 udrzovani v teple - zavére¢né L . o A .
N Cokolady, rozmrazeni menSich mrazenych vyrobkd
promichani
Nizky vykon
Rozpousténi — rozmrazovani — - - . R
O o Idealni pro udrzeni teploty men3ich porci uvarenych
1 udrZovani v teple - zavéreéné e P A
- pokrm( nebo talifi ¢i pro zavére¢né promichani rizota
promichani
Vama deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérné plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni vafeni je

signalizovano H-L-O)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stupen vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druhé faze Viykony
erstve Vareni téstovin a
testovin Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
y varu
erstve Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovin OhFivéni vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
ryze d varu
Vafeni téstovin a
Vafena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vafreni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dusené Ohfivani pisluenstvi 7-8 Vareni 34
Restované Ohfivani prislusenstvi 78 Restovani 78
dozlatova
o Opeceni dozlatova na oleji )} L }
Pecené (na mésle - vkon 6) 7-8 Vareni 34
Grilovani Predehfivani hmce 78 Oboustraning 78
Masa ——— m griovan!
Prudké opékani Prudké opékani na oleji 78 Vafeni 45
(na mésle - vykon 6)
Ve Prudké opékani na oleji .
staveldusens (na mésle - vykon 6) -8 Vareni 34
Grilovani Pfedehfivani hmce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji .
Ryby Stave/dusens (na mésle - vkon 6) 78 Vareni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani pant\(ji esmmaslem nebo 6 Vateni 6.7
. Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 5.6
Vejce tukem
Na méidol na Ofivani vody Booster-9 Vareni 5.6
Livance Ohfivani panve s maslem 6 Vareni 6-7
Rajtatové Prudké opekanl| na oleji (na masle - 6.7 Vateni 3.4
vykon 6)
Omécky Ragi Prudké opekanrl na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Beamel Pfiprava zékladu (rozpu$téni masla 56 U,vef:Ienl do 3.4
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzov?/glnrlmrneho 4-5
Dezert Pudinky Uvedeni miéka na bod varu 45 Udrzovani mimého |,
rémy varu
Miééné ryze Ohfivani miéka 56 | UdEovenimimého | 54
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5. Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu c¢isténi ci
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Vamou desku je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Dalezité:

Nepouzivejte abrazivni houbicky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.
NepouZivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na ¢iSténi trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poSkozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sal, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pripravky pro ¢isténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dalezité:

V pfipadé nahodného pfeteceni velkého mnoZstvi kapaliny z
hrncl je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umoziuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢isténi s maximalnim
zaruCenim hygieny.

Obr. 18

Pro UpInéj$i a dikladnéjsi ¢isténi je mozné tplné odmontovat
spodni nadrz

Obr. 19

Cisténi kovové mfizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim ¢isticim
prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidacnim
jevim.
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Udrzba odsavace

Cisteni

Pro ¢&isténi pouziveite VYLUGNE hadfik naviheny
neutralnimi tekutymi Gisticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravki, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotdch a v
kratkém cyklu.

Pfi myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Vlyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni
pachovych filtrd dochazi po viceméné delSim pouzivani v
zavislosti na typu vareni a pravidelnosti ¢iténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehfaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtracni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vy3ky.

Obr. 17 - 17a-17b - 17c



5.2 Vyhledavani poruch

modulem

spravné pfipojen nebo je
zévadny

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
Z6na ovladadi se vypina kvali prilis Vnitfni teplota Pred opétnym pouzitim
E2 ) . elektronickych soucasti je pockejte, dokud deska
vysoké teploté o .
pfili§ vysoka nevychladne
E3 Nevhodna nadoba Zuata magnetlf: kych Odstrarte hrnec
vlastnosti
Do modulu nepfichazi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénim Napéjeci kabel neni elektrické sité a

zkontrolujte pfipojeni

PFi vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemuzete vyresit sami podle pokynd uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. \Viyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, 3Skody alebo poZiare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie urené vylucne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajucich z varenia. Nie sU povolené iné pouzitia (napr.
vykurovanie  miestnosti). ~ Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat’ odliSny vzhfad v porovnani s

obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, udrzbu

a instalaciu zostavaju rovnaké.

@ Pozome si precitajte tato prirucku: obsahuje délezité
informécie o inStalacii, pouzivani a bezpeénosti.

@ Na zariadeni nevykonavaijte ziadne elektrické zmeny.

@ Pred instalciou skontrolujte, Ci nie je poSkodeny Ziaden
komponent. VV opa¢nom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracuijte v intalacii.

@ overte neporu$enost zariadenia skor ako pristipite k
inStalcii. V opaénom pripade sa obréatte na predajcu a
nepokracuijte v inStalacii.

Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* su volitelné

prislusenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo

prvky, ktoré nie sU Standardne dodavané a je potrebné ich
zakupit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujice pokyny: e Zariadenie musi
byt  pred vykonanim  akejkolvek
montaZnej prace odpojené od elektricke;
siete. e InStalaciu a udrzbu musi
vykonavat kvalifikovany technik v sulade
s pokynmi vyrobcu a v sulade s platnymi
miestnymi  bezpecnostnymi  predpismi.
Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie je vyslovne
uvedené vnavode na pouzite. e
Uzemnenie zariadenia je zo zakona
povinné. e Napdjaci kabel musi byt
dostatoCne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie  zariadenia vstavaného do
nabytku kelektrickej sieti. e Aby
zariadenie  vyhovovalo  suCasnym
bezpe€nostnym normam, je potrebny
dvojpdlovy vypina¢ podla noriem, ktory
zabezpeCi Uplné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepatia |ll, v
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stlade s pravidlami pre inStalaciu. e
Nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie
kable. ® Po dokonceni instalacie nesmie
mat pouzivatel pristup k elektrickym
komponentom. e Zariadenie a jeho
pristupné Casti sa poCas pouzivania
zohrievaju na vysoku teplotu. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. e Davajte pozor, aby sa deti
nehrali so zariadenim; deti musia byt v
dostato¢nej vzdialenosti od zariadenia
a pod dozorom, pretoze pristupné Casti
sa poCas prevadzky mézu velmi zohriat.
e Pre osoby s kardiostimulatorom
a s aktivnym implantatom je délezité pred
pouzitim induk¢nej dosky skontrolovat, Ci
je ich stimuladtor kompatibilny so
zariadenim. e PoCas pouzitia apo
pouziti sa nedotykajte vyhrevnych prvkov

zariadenia. e Zabrante kontaktu s
handrami  alebo  inym  horfavym
materialom, kym vSetky komponenty
zariadenia nebudu dostatocne

vychladnuté, riziko poziaru. e Nekladte
horlavé materialy na zariadenie alebo do
jeho blizkosti. e Prehriate tuky a oleje
lahko vznietia. Dohliadajte na varenie
potravin bohatych na tuky a oleje. ® Ked
je  povrch  poSkriabany,  vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu  elektrickym  pradom. e
Zariadenie sa nesmie uvadzat do
prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
Casovaca alebo systémom samostatného
dialkového ovladania. e Varenie na
varnej doske s olejom alebo tukom bez
dozoru mbze byt nebezpe¢né a mbze
sposobit poziar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohfadom. Proces
kratkodobého varenia je potrebné
neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokusajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vypnite zariadenie



a zakryte plamen napriklad vekom alebo
hasiacou pokryvkou. Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varnu
dosku. e NepouzZivajte parné Cdistice,
existuje riziko Urazu elektrickym prudom.
o Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varnej
dosky, pretoZze by sa mohli prehriat. e
Pred pripojenim zariadenia k elektrickej
sieti: skontrolujte identifikacny Stitok
(umiestneny  na  spodnej  Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napatie
avykon zodpovedaju hodnotam siete
aze elektricka zasuvka je vhodna.
Vpripade  pochybnosti  kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varnu
dosku ovladacim zariadenim
anespoliehajte sa na  detektor
pritomnosti hrnca. e Zabrarite rozliatiu
tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod
tepla. ® Nenechavajte ohrievacie prvky
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZzené Ziadne nadoby. e Po
dokonceni varenia vypnite prislusnu
varnu zonu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovi féliu a nikdy na
dosku priamo neumiestiiujte vyrobky
balené do hlinika. Do$lo by k roztopeniu
hlinika a nenapravitelnému poskodeniu
vasho zariadenia. @ Nikdy neohrievajte
neotvorenl konzervu alebo plechovd
nadobu s potravinami: moze vybuchnut!
Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek. e PouZitie
vysokého vykonu, ako je funkcia Booster,
nie je vhodné pre zohrievanie niektorych
tekutin, ako napriklad olej na vyprazanie.

Nadmermné teplo by mohlo byt
nebezpedné. V tychto pripadoch
odporG¢ame pouzit nizS§i vykon. e

Nadoby musia byt umiestnené priamo na
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varnej ploche amusia byt v strede.
V ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec avarni dosku iné predmety. e
V pripade vysokych teplét zariadenie
automaticky znizi stuperi vykonu varnych
z6n. e Skor ako vykonate akykofvek
Ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim
zastrcky alebo  vypnutim  hlavného
vypinaCa obydlia. e Pri vSetkych
ukonoch montaze a Udrzby pouZivajte
pracovné rukavice. e Zariadenie smu
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti
len vtedy, ked st pod dozorom alebo ked
im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouzivania zariadenia a
tieto osoby pochopili nebezpeCenstva
spojené so zariadenim. e Deti musia byt
pod dozorom, aby sa so zariadenim
nehrali. e Cistenie a UdrZzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti  musi byt  zabezpecené
dostatocné vetranie, ked sa zariadenie
pouziva suCasne s dalSimi spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie sa musi Casto Cistit, zvnutra
aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v
kazdom pripade dodrZiavajte pokyny
vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu.
e Nedodrzanie postupov Cistenia
zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov
spOsobuje rizika poziarov. e Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané.
e Pouzitie otvoreného ohna je Skodlivé
pre filtre a mdzZe vyvolat poZziar, preto sa
mu vzdy vyhybajte. e Vyprazanie je
nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. o
UPOZORNENIE: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
mozu zohriat. e Pozor! Zariadenie



nepripdjajte k elektrickej sieti az do
uplného ukoncenia instalacie. ® Co sa
tyka technickych a bezpeénostnych
opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrzZiavajte
nariadenia kompetentnych miestnych
organov. e Nasaty vzduch sa nesmie
odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov  vyprodukovanych
spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. e Zariadenie nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovane;
mriezky! ® Na inStalaciu pouZivajte iba
pripeviovacie skrutky vo vybave so
zariadenim, alebo, ak nie su vo vybave,
kipte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte
skrutky so spravnou diZzkou uvedenou v
Navode na inStalaciu. e Ked je toto
zariadenie a iné zariadenia napéjané
energiou, ktord nie je elektricka, v
prevadzke sucasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x
105 bar). @ Je dolezité uchovavat tento
navod, aby ste dofi mohli kedykolvek
nahliadnut. V  pripade  predaja,
odstdpenia alebo stahovania zaistite, aby

zostala spoloCne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznacené v stlade s Eurépskou smernicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol =smm na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu prilozend, poukazuje na to, ze s
tymto vyrobkom nesmie byt narabané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informécie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zak(peny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v stlade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Vykon: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; 1SO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO
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3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odporucania na
spravne pouzitie za U¢elom znizenia vplyvu na Zivotné
prostredie: Ked zacinate varit, zapnite zariadenie na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko minat
po ukongeni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra u¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra U¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vyCistite. Na optimalizaciu ucinnosti a
minimaliz&ciu hluku pouZivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Viyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukénd doska:

- bezpecnejsia: nizia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamZite reaguje na vase prikazy

- ucinnejsSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hmca z varnej dosky sa
prenos tepla okamZite prerusi, aby sa zabranilo zbytoCnym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Délezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

* nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hmce vhodné na indukciu su G¢inné z toho
dévodu, Ze ich dnd su Ciastone zloZzené z
feromagnetického materialu!! Pri nakupe hrmcov alebo
panvic skontroluijte, ¢i:

* dno je vyluéne iba z feromagnetického materialu. V
opacnom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnca,
ktoré nie st vhodné na varenie.




+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavajd ani induktory.

N

NIE!

+  Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktni plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zazitok z varenia.

—— - 4

7 ANO!

Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

2.1.1 Existujuce nadoby

Mbzete skontrolovat, C€i materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
st magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajicom odseku.

N ——
(\ )_;;—. =y,

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaji spravne rozmery, varné zény

sa nezapn.

Udaje o minimélnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit

na kazdej jednotlivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto

navodu.

Aby ste dosiahli najlepSie vysledky, odpori¢ame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varna zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hrncoch poéas
varenia a najma v pripade hrncov s vySkou presahujlcou
22 cm.

* hrniec umiestnite do stredu varnej zony oznalenej na
doske.

Pouzitie odsavaca

Odsavaci systtm sa méze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj§im odéerpavanim alebo filtraénej verzii s vnitornym
obehom.

Iﬁ Odsévacia verzia

Obr. 7

Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.

Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krazku:

- v pripade obdiznikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (¥)
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Viac informécii najdete na stranke tykajucej sa prisluSenstva

odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok

pripojte k trubkdm a vypUStacim otvorom na stene s

priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia

priruba).

Pouzitie vypustacich trubiek a otvorov s menSim priemerom

spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie

hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

@ Ppouzite o mozno najkratSie potrubie.

@ Pouzite potrubie s ¢o najmensim poctom ohybov
(maximalny uhol ohybu: 90°).

@ Viyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtracna verzia

Obr. 10

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zépachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardnii montaz s vystupom vzduchu v
prednej Casti podstavca nabytku. Viac informacii najdete na
stranke tykajucej sa prisluSenstva odsavacej verzie (v
obréazkovej Casti tejto prirucky).

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com , aby ste si pozreli kompletny rad
suprav, aby ste mohli vykonat’ rozne spésoby montaze
filtracnej a odsavacej verzie.

3. Montaz

e Elektricki aj mechanickl inStalaciu
musi vykonat Specializovany personal.
SpotrebiC je navrhnuty tak, aby bol
zabudovany do pracovnej dosky s
hribkou 2 — 6 c¢cm v pripade instalacie
TOP; 2,5 - 6 ¢cm v pripade inStalacie
FLUSH.

Minimélna vzdialenost medzi varnou
doskou a stenou musi byt aspori 5 cm od
prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspon 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su
orientatné: pri navrhovani priestorov je
nutné dodrziavat  pokyny  vyrobcu
kuchyne.

& 3.1 Elektrické napojenie
Obr. 3

e Odpojte zariadenie od elektrickej siete.
e [nStalaciu musi vykonat kvalifikovany
profesional, ktory pozna platné normy pre



montaz a bezpeCnost. e Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za
Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzania
pokynov uvedenych v tejto kapitole. e
Napajaci kabel musi byt dostatocne dihy,
aby bolo mozné odstranenie varnej
dosky z pracovnej plochy. e Uistite sa,
Ze napatie uvedené na vyrobnom Stitku
na spodnej strane spotrebi¢a zodpoveda
hodnotam elektrickej siete obydlia, v
ktorom  bude  namontovany. °
Nepouzivajte predizovacie kable. e
Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dih$i ako ostatné kable. e V
pripade, Ze domaci spotrebi¢ nie je
vybaveny napajacim kablom, pouzite
kabel s prierezom vodi¢a minimalne 2,5
mm2 pre vykon az do 7200 wattov; pri
vy$Sich vykonoch musi byt 4 mm2. e
Kabel v Zziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 050 °C vy$Siu ako je teplota
prostredia. e Spotrebi¢ je ureny na
trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k
elektrickej sieti a kontrolou spravneho
fungovania spotrebiCa vzdy skontrolujte,
Ci je sietovy kabel spravne namontovany.
e Pozor! Prepojovaci kabel musi
vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
Pozndmka: vyrobok je vybaveny
funkciou obmedzenia vykonu Power
Limitation, ktord umozriuje nastavit' limit
maximalnej hodnoty absorpcie kw.
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze
pripojenia vyrobku k elektrickej sieti alebo
pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujucich 2 minat).
Stanovte rozmery ochrany elektrického
zariadenia na zaklade zvolenej urovne
Obmedzenia  vykonu. Postupnost
nastavenia funkcie obmedzenia vykonu
Power Limitation najdete v tejto prirucke
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v oddiele Prevadzka.

3.3 Montaz

Pred zacatim instalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti 0 zakaznikov.

+  Skontrolujte, & ma zakupeny vyrobok
zodpovedajlice zvolenému miestu inStalacie.

+  Uistite sa, ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplinkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

+  Okrem toho skontrolujte, i je v blizkosti miesta instalacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava ndbytku na vstavanie:

Vyrobok sa nesmie inStalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrarite hobliny alebo
piliny.

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidio (S), ktoré
je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne o€istit a odstranit v3etky
latky, ktoré by mohli zhor3it prifnavost lepenych povrchov
(napr. separacné prostriedky, konzervaéné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvySky starého lepidla atd.); lepidlo je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode ramu; po
zlepeni nechaijte lepidlo schnut asi 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! InStalacia skrutiek a spojovacich

prvkov, ktord nie je vsulade stymito

pokynmi, mbdze sposobit rizika elektricke]
povahy.

Poznamka: pre spravnu inStalaciu vyrobku odpori¢ame

pripevnit potrubia lepidlom s nasledujucimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamena

- vynikajlca odolnost voéi starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach

rozmery



4. Cinnost’

Ovladaci panel
Poznamka: Pre volbu prikazov je dostacujuce dotknit sa (stlacit) symboly, ktoré ich predstavuju.

SNAP (C v { ] | | :_M
H— FI{L;E)R [ I oo + | |
9 7 | 7 9 ( I ,
2-FR

1
Klavesy Displej / LED
1. ON/OFF varnejdosky/ odsavaca pre varnii dosku 7. Zobrazenie Power Level
2. Voli¢ varnej zény 8. Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsavania
ZvySenie Power Level
9. Indikator ¢asovaca aktivny
3. Zvy3enie rychlosti (vykonu) odsavania
10. Indikator doby ¢asovaca
4. Znizenie Power Level
Znizenie rychlosti (vykonu) odsavania 11. Indikator funkcie automatického odsévania
Skratenie doby Casovaca Indikator asistencie filtrov

3 Indikator prevadzky so SNAP
5. Aktivacia Casovaca
Predlzenie doby Casovaca

6. Aktivacia automatickych funkcii
Reset saturacie filtrov
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F"OU2ITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet' skor ako zacnete:

Vsetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnej§imi bezpecnostnymi normami.

Z tohto dévodu:

+ Niektoré funkcie nie st aktivované alebo sa
automaticky deaktivuji v nepritomnosti hrncov na
horakoch, alebo ked' sii zle umiestnené.

+ V inych pripadoch aktivované funkcie st automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia

vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,,Zapnat

varn( dosku*“ bez ,,Zvolit varni zénu“ a ,,Preyédzkové
teplota“, alebo ,,Funkcia Lock* alebo , Timer(Casovac)“).

Pozor! V pripade (napriklad) dihSieho pouzivania
vypnutie varnej zony nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zon objavi
znacka “H” ¢o indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skor ako sa priblizite k vamnej
z6ne.

Displej varna zéna
na displejoch tykajucich sa oblasti varenia bude uvedené:

Varna zéna zapnuta N
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Funkcia Bridge aktivna n
Funkcia Temperature Manager

aktivna L
Funkcia Child Lock aktivna L

Charakteristiky dosky

@ Safe Activation

Vyrobok sa aktivuje iba v pritomnosti hrncov na vamych
zbnach: proces zohrievania sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odobratia hrcov.

@ Pot Detector
Viyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na vamych
z6nach.

@ Safety Shut Down
Z bezpeénostnych dévodov ma varenie maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej irovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamych zon je pritomnost
zvySkoveho tepla signalizovana prislusnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajucej zény pomocou symbolu

Prevadzka
Poznamka: Pre aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovani zénu.

@ Zapnutie

Stlacte (jemne sa dotknite) (D tlacidlaON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze varna
doska/odsavac je pripraveny na pouZitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

® Volba varnych z6n

Dotknite sa (stlacte) tlacidla volby G zodpovedajlice
pozadovanej varnej zény.

@ 9 Power Level
Doska je vybavena 9 Uroviiami vykonu

Dotknite sa (stlacte) tlacidla volby C-?- pre zvySenie Grovne
vykonu,

Dotknite sa (stlacte) tlaCidla volby @ pre znizenie Urovne
vykonu,
Urovefi vykonu sa uvadza na displeji zvolenej zony: * ... g

@ Power Booster

V/yrobok je vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad Uroviiou
5');, ktora zostava aktivna 5 mindt, potom sa vykon vrati na
predchadzajucu Uroven.

Dotknite sa (stlacte) tlacidla volby C-?- pre zvySenie Grovne
vykonu (nad Uroviiou 5') a aktivujte Power Booster

Urovefi Power Booster je oznacena na displeji zvolenej zony
symbolom , "



Pozn.: varna zéna @ (OBR.19), nedisponuje ¢asovacom
pre Power Booster

pre deaktivaciu Power Booster stlacte @

@ Bridge Zones

vamé zony sU vdaka funkcii Bridge schopné pracovat
kombinovanym spdsobom, pri¢om tvoria jedind zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umozriiuje homogénne
varenie s peka¢mi a hmcami zna€nych rozmerov.

Je mozné pouZit v pare prednd varni zoénu ,,Master* so
zodpovedajlicou zénou na zadnej strane ,,Sekundarna“
(pre overenie na ktorych zénach je dostupna tato funkcia
nahladnite do obrazkovej Casti tejto prirucky).

Pre aktivaciu funkcie Bridge:

- zvol'te varnu zénu ,Master* +

(ktoré musi byt na arovni vykonu 0)

- podrzte stlacené G az do vydania zvukového signalu,

po ktorom bude nasledovat zobrazenie symbolu # 7 “
blikajuceho, na displeji (7) varnej zony ,Sekundarna*
- zvolte varnt zonu ,,Sekundarna“ do 3 seklnd

- nastavte prevadzkovu troveri (vykon) C-?- z vamnej
z6ny ,Master", ktora sa zobrazi na prislusSnom displeji (7)
Poznamka: pre deaktivaciu funkcie Bridge postacuje uviest
vamu zénu do teploty g

@ Temperature Manager

Temperature Manager je kontrolna funkcia, ktora umozriuje
udrziavanie tepla pri konStatnej teplote a pri optimalizovanej
Grovni vykonu medzi 0 a 1, idedlnej pre udrzanie uz
pripravenych jedal teplych.

Funkcia Temperature Manager sa aktivuje pri prvom stlaceni

kldvesu \—+
Na displeji zony, ktora pracuje vo funkcii Temperature
Manager sa objavi symbol ,, Lf*

® Child Lock

Child Lock umozfuje zabranit tomu, aby deti mohli nahodne
zapnut varné zény a odsavaciu zénu zabranenim aktivacie
ktorejkolvek funkcie.

Funkcia Child Lock sa moZe aktivovat iba so zapnutym
vyrobkom, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavacou
z6nou).

Aktivacia:

+ stlaCte a podrzte stla¢ené stcasne G (FR)a @

* potom znovu a voli¢ G (2-FR),
zvukovy signal signalizuje, Ze funkcia Child Lock je
aktivnaa zobrazi sa ,L" na displejoch (7).
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Deaktivacia:

+ stlate a podrzte stlaené suc¢asne C-?- (2-FR)a

+ potom znova@ ,

zvukovy signal signalizuje, Ze funkcia Child Lock je
deaktivovand, zmizne ,L“ na displejoch (7).

Docasna deaktivacia: je mozné pouzit jednu varnt zonu
aj s aktivnou funkciou Child Lock.
Postupujte nasledovne:

« stlaCte a podrzte stlacené sucasne C-?- (2-FR)a

Teraz moZete pouzivat normalne vamu zénu, funkcia Child
Lock sa reaktivuje pri vypnuti varnej dosky.

® Timer

Funkcia Timer je odpocitavanie, ktoré je mozné nastavit, aj
sucasne, na kazdej varnej zone (a na odsavacej zone).

Po ukonéeni nastaveného obdobia sa vama zoéna (alebo
odsavacia zéna) automaticky vypne a uzivatel bude
upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.

V)

Casovat sa aktivuje stlagenim symbolu O

akonahle ¢asova¢ dokonéi obratené odpocitavanie, ozve sa
zvukovy signal (po dobu 2 mindt, alebo sa zastavi stlaéenim
[ubovolného tlacidla na doske), zatial ¢o displej (10) blikaso
symbolom L0

Nastavenie funkcie Timer (Casovaé) pre varni dosku

+ \lyberte varnua zénu \— +

V)
+ Stlacte C)pre vstup do funkcie nastavenia.
+ Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlaéte voli¢
vypnutia

, pre zvySenie ¢asu automatického

stlate voli¢ @ pre znizenie ¢asu automatického
vypnutia

Ak je to Ziaduce, opakuijte pre ostatné vamé zony.
Poznamka: Kazda varna zéna moze mat nastaveny rozny
Casovac, na displeji (10) sa na 10 sekund objavi obratené
odpocitavanie poslednej vybratej dosky, potom sa zobrazi
odpocitavanie v zadnej strane s mensim asom.

Pre vypnutie ¢asovaca:
+ nastavte hodnotu ¢asovaca na {7 prostrednictvom
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I
+ vypnite vamnu dosku, prostrednictvom O

Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom

nestlaia ostatné tlacidla.

Poznamka: naboku vamej zony, s pouzitym ¢asovacom,
(—)

&
sa objavi symbol

@ Eqg Timer

Funkcia Egg Timer je nezavislé odpoCitavanie z vamych zén
(a z odsavacej zony). Po ukonéeni nastaveného obdobia bude
uzivatel upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.

Egg Timer sa aktivuje stlagenim
Poznamka: pre nastavenie funkcie Egg Timer vykonajte ten
isty postup ako pre funkciu Timer.

@ Power Limitation
Funkcia Power Limitation umoziuje nastavenie prevadzky
vyrobku a obmedzenie jeho absorpéného maxima.

Poznamka: nastavenie musi prebiehat pri vypnutej doske,
bez stlaCenia tlacidla (I) pocas pripajania varnej plochy k

elektrickej sieti alebo pri opatovnom zapojeni elektrickej siete,
ato do 2 mindt.

Pre nastavenie funkcie Power Limitation:
- stlacte

- nadalej drzte stlacené tlacidlo @ a stlaCte a uvolnite

tlacidlo
- vyda sa kratky zvukovy signal

- nadalej drzte stlacené tlacidlo @ a stlate a uvolnite
tlacidlo D (2-FL)
- teraz moZete uvolnit tlaidlo @:

—  nadispleji (7) zény FL sa striedavo zobrazia
symboly ,C* a 0" ktoré signalizuju, ze je mozné
vykonat nastavenie

—  nadispleji (7) zény RL sa zobrazuje aktuélne

nastavenie**
0=74KW
1=3,1KW
2= 45KW

** predvolené je nastavenie nastavené na 7,4 kW
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- na zmenu nastavenia funkcie Power Limitation stlacte D
(2-FL)

- na uloZenie vykonaného nastavenia stlacte @ na2
sekundy: na potvrdenie vykonania nastavenia zaznie dihsi
zvukovy signale.

- stlate (I) pre navrat z funkcie

POUZITIE ODSAVACA

@ Zapnutie

Stlacte (jemne sa dotknite) (D tlaidlaON/OFF varnej
dosky/ odsavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze varna
doska/odsavac je pripraveny na pouzitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odséavaca:

.|.

Dotknite sa (stlacte) tlacidlo volby CJ pre aktivéciu
odsévaca

@ Rychlost’ (vykon) odsavania:

S+

-
dotknite sa (stlacte) tlacidla vol G/ pre zvySenie
rychlosti (vykonu) odsavania (0-10),

by
dotknite sa (stlacte) tlacidla voIb @ pre znizenie
rychlosti (vykonu) odsavania (10-0),

® Timer
Casovac sa aktivuje, od ktorejkolvek rychlosti, stla¢enim

symbolu

na displeji (10) sa zobrazi obratené odpocitavanie,

na displeji (9) sa objavi symbol

Nastavenie ¢asovaca pre odsavac

Je mozné zasiahnut a zmenit prednastavené ¢asy
vypnutia. Zmena sa vykona pomocou aktivovaného
Casovaca.



V)
« Stlacte O pre zvySenie ¢asu automatického
vypnutia

+ Stlacte @pre znizenie ¢asu automatického
vypnutia

@ Indikator nasytenia filtrov
Odsavac par signalizuje, ked je potrebné vykonat udrzbu
filtrov:

Tukovy filter
rozsvieti sa kontrolka ,FILTER“ (11)

Zépachovy filter s aktivnym uhlim
blika kontrolka ,FILTER* (11)

@ Reset saturacie filtrov
Po vykonani udrzby filtrov (tukovy a/alebo s aktivnym uhlim)

podrzte stlaené tlacidlo ,
kontrolka ,FILTER* zhasne a potitadlo indikatora sa znovu
spusti.

@ Aktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

Tento indikator je zvy€ajne vypnuty.

Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

I
- na zapnutie sacieho povrchu stlacte O ;
- ked s motor nasavania a vamé plochy vypnuté, stlacte a

podrzte stlacené tlacidlo ,

- rozsvieti sa ,FILTER* 3 potom sa vypne, &o signalizuje, Ze
aktivécia prebehla.

@ Deaktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

zopakujte vy$Sie uvedeny postup pre aktivaciu

rozblika sa ,FILTER® a potom sa vypne, ¢o signalizuje, Ze
deaktivacia prebehla.

@ Automaticka prevadzka odsavaca par so SNAP®

Pre spojenie medzi odsavadom par a jednotkou SNAP®
nahladnite do priru¢ky dodanej s jednotkou SNAP® alebo
navstivte www.elica.com.

Poznamka: SNAP® je pomocnéa odsavacia jednotka schopné
fungovat spolu s odsavacom par.
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Pre aktivaciu tejto funkcie:

Kratko stlacte ,LED,(A)“aLED SNAP (11) sa
rozsvietia, €im ukazuju, ze odsava¢ par pracuje v tomto
rezime.

Spotrebic je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je nainstalovana slprava okenného senzora Window (iba v
pripade, Ze sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

+ elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiCu musi
vykonat' kvalifikovany a $pecializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat’ samostatnu certifikaciu v stlade s
bezpenostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR: )

+ kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebicu
musi byt sucastou obvodu s certifikaciou pre bezpeéné
velmi malé napétie (SELV).

+ vyrobca tohto spotrebica odmieta akikolvek
zodpovednost’ za pripadné problémy, Skody alebo poziar
spdsobené poruchami a/alebo problémami stvisiacimi s
nespravnou ¢innostou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.




4.1 Tabulky vykonu

- . Pouzitie stupna
Stupefi vykonu Typ varenia (indikacia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Idealny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
8.9 Vyprazat - vriet IIdeaIny’prtle zaprazenie, ’zacmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idealny pre smaZzenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 mindt)
Vysoky - — — : :
vykon Opiect - varit — dusit - osmazit Idgalny pre smazenie, uclirzat’ mieme vrenie, varenie a
6-7 - arilovat grilovanie (pre priemern0 dobu, 10-20 mindt),
g predhriatie prisluSenstva
45 Varit — dusit - osmazit - grilovat Idedlny pre dusenie, ydfz@vat Jemn’e varenie, varenie
(pre dlhu dobu). ZamieSanie cestovin
b " Ideélny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 3-4 Varit povrr:]?;/ggt’ zahustit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
Varit - povrievat — zahustit - Ilcle:illnyvpre po’r?ale varenie (objem meney ako Jetlien
2-3 L. liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
mieSat . f ; . .
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
1-2 Roztopit — rozmrazit — udrzat Idealny pre zmakéovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat Cokoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon " . ., | Idealny pre udrzanie v teple malé porcie erstvo
Roztopit — rozmrazit — udrzat A . A .
1 e uvarenych jedal alebo udrzanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat fizota
Vamna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Viykon nula Oporné plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,

signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategoria Jedldadruh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druha faza Viykon
Cerstye Ohrev vody Booster-9 VarevnI|e ce§tOV|n a 7-8
cestoviny udrziavanie varu
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;vamy, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 7-8
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 VarevnI|e ce§tOV|n a 5-6
udrziavanie varu
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
. Vyprazané Ohrev oleja 9 Vyprazanie 8-9
Zelenina, - P -
strukoviny Restované Ohrev prisluSenstva 7-8 Varen!e 6-7
Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
P Opecenie masa do zlata s olejom h
Pedené (ak s maslom vykon 6) 7-8 Varenie 34
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
ok strandch
Masa Opecenie s olejom
Opecené P © 7-8 Varenie 4-5
(ak s maslom vykon 6)
Na Opecenie s olejom .
Staveldusené (ak s maslom vykon 6) -8 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Staveldusens (ak s maslom vjkon 6) 78 Varenie 34
Vyprézana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vyprazanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na mékkolna Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova Opecenie s olfejom 6-7 Varenie 34
(ak s maslom vykon 6)
. . Opecenie s olejom X . 3
Omacky Ragu (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladu, (roztopit maslo 56 anedeme do 34
a muku) mierneho varu
Crema : — Udrzat mieme
pasticcera Privedenie mlieka k varu 4-5 Vrenie 4-5
Dez,erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
krémy vrenie
Ryzowy nakyp Ohrev miieka 5.6 Udrzat mieme 23
vrenie
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo Udrzbou sa uistite, ze
varné zény su vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa Cisti po kazdom pouZiti.

Délezité:

Nepouzivajte abrazivne hubky, drotenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo znicit sklo.

Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako s
spreje pre rary alebo odstrariovace Skvin.

Po kaZdom pouZiti nechajte vamnu dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a $kvfn od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzuju
varn( dosku a musia sa okamzZite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poSkrabat' povrch skla.
Pouzivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupuijte podla
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajlceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpe¢nostou.

Obr. 18

Pre komplexnejSie a hibsie Cistenie sa mdze Uplne odobrat
spodna vana.
Obr. 19

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horGcou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

259

Udrzba odsavaca:

Cistenie

Na Gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihéenu handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vyCistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter méze
odfarbit, ale jeho filtracné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtracnu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajlce z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa m6zu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rire predhriatej na 200 °C na 45 mindt. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtraént G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rdry, ale polozte ich na plech
a tento uloZte do strednej vysSky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhfadavanie zavad

modulom

spravne pripojeny alebo je
poSkodeny

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
. . o - Vnutorna teplota Pred dalSim pouzitim
E2 Z6na prlkazgvss:k;ygelozt dovodu prilis elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysoxey teploly prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnetllc kych Odstrarite hriec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunika¢né problémy medzi prid, Odpojte varn(i dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napéjaci kabel nie je siete a skontrolujte

pripojenie

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..C..)

Zavolajte asistenénu technicku sluzbu a oznamte kdd chyby

5.3 Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, &i nemozete vyrieSit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie porach*.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyrieSil.

Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenéni sluzbu.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

A kézikonyvben leirtakat szigorGan tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekévetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
felelésséget nem vallalunk. A késziilék kizarolag haztartasi
felnasznalasra késziilt, élelmiszerek fozésére és a f6zésbél
keletkezett fustok elszivasara. Ettol eltéré célu felhasznalasa
nem engedélyezett (pl. 1égtér flitése). A gyartdé nem terheli
feleldsseg a késziilék nem rendeltetésszerli hasznélata, illetve
a vezérldparancsok hibas beallitasa esetén.
A késziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhatd
rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési
utasftasok nem valtoznak.
@ Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és biztonsagi informaciot tartalmaznak.

@ Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.

@ Mielstt a készilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkezd esetben vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelje be a
készliléket.

@ Ellenérizze a készilék épségét miel6tt elkezdené az
Uzembe helyezést. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
készliléket.

Megjegyzés: A (*) jelzési részek opciondlis kiegészitok,

amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan

részek, amelyek nem részei a csomagnak, kulon kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetesek

Figyelem! Szigorlan tartsa be a
kovetkez6 utasitasokat: @ A készlleket
barmilyen telepités el6tt kosse le az
elektromos halozatbdl. e A telepitést,
lletve a karbantartast szakember
végezheti, a gyartd utasitasai szerint,
valamint a helyi biztonsagi elGirasoknak
megfeleléen. Ne javitsa vagy cserélje le
a készilék egyetlen részét sem, hacsak
azt a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten

nem jeloli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelezbé. e Az
elektromos tapkabelnek kelld

hosszusagunak kell lennie ahhoz, hogy a
butorba épitett készilék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezheté legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a
hatdlyos  biztonsagi  szabalyoknak
megfeleljen, egy multipolaris kapcsold
szukséges, amely biztosita az
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elektromos halozat lekapcsolasat Il
tlfesziltség kategoria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfelel6en.
e Ne hasznaljon tobbszérds dugokat
vagy hosszabbitot. @ Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalo
ne férien hozza az elektromos
alkatrészekhez. o A készilék és a
hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne
érintse az atforrosodott elemeket. e
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a készllékkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és felugyelet alatt,
tekintve, hogy a késziilék hozzaférhetd
részei hasznalat kdzben nagyon
felmelegedhetnek. e A szivritmus-
szabalyoz6  készilékkel és  aktiv
berendezésekkel él6k szaméra az
indukcios f0zélap hasznalata el6tt
ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozoja osszeférheté-e a
készllékkel. ® A hasznalat soran és azt
kovetben ne érintse meg a készilék
felhevilt elemeit. o Kerlle a
ruhanemikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valé érintkezést, amig a
készllék dsszes alkatrésze nem hiilt le
elegendden, tlizveszély. @ Ne helyezzen
gyulékony anyagot a készllékre, vagy
annak kozelébe. @ A tulhevitett zsirok és
olajok konnyen langra gyulladnak. Ne
hagyja fellgyelet nélkil a zsirban és
olajpan gazdag ételek f6zését. @ Ha a
f6z0lap felllete megrepedt, kapcsolja ki a
késziiléket az aramités veszélyének
elkerlilése érdekében. e A késziilék nem
vezérelhetd kilsé programéraval vagy
specialis tavvezériével. o A fellgyelet
nélkil hagyott zsirban és olajban gazdag
ételek f6zése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A fézési munkalatokat
feligyelni kell. A révid ideig tartd f6zést



folyamatosan felligyelni kell. @ SOHA ne
probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezdleg, kapcsolja ki a készlléket
és fojtsa el a langokat, példaul egy
feddvel vagy egy tizall6 pokroccal.
Tlzveszély: ne rakodjon a fozblap
feliletére. ® Ne hasznéljon gbéztisztitd
gépeket, aramités veszélye. e Ne
tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fedéket a
féz6lapra, mert azok felforrosodhatnak. e
Mielétt az elektromos halozatra kdtné a
készlléket, ellenbrizze (a készilék aljan
talalhat6) adattablat, hogy meggy6zédjon
réla, hogy az azon feltiintetett feszliltség
és teljesitmény megfelel-e a haldzati és
csatlakozdaljzat fesziltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: e Haszndlat utan a
vezérldszenzorral  kapcsolia ki a
féz6lapot és ne a labas érzékeldre
hagyatkozzon. e Kerllie a folyadékok
kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a hoéfokot. e Ne hagyja
uresen, illetve ne tegyen Ures serpenyét
vagy labast a bekapcsolt melegitd
részekre. e Ha befejezte a fozést,
kapcsolja le a vonatkozo6 f6zési teriletet.
e A fbzéshez soha ne hasznaljon
aluminium féliat, és soha ne helyezzen
kdzvetlenl a feliletre aluminium féliaba
csomagolt termékeket. Az aluminium
megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
készlléket. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazo lezart dobozt vagy
konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tobbi, mas tipusu f6z6lapra is vonatkozik.
e Az olyan nagy teljesitményi funkciok,
mint a booster, nem hasznalhat6
barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez,
mint amilyen példaul a sutdolaj. A tul
magas hémérséklet veszélyes lehet.
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llyen esetben hasznaljon alacsonyabb
teliesitményfokozatot. @ A f6z6edényeket
kozvetlenll a fézblapra kell helyezni,
kozépre igazitva. Semmilyen esetben se
tegyen semmilyen targyat a f6z6lap és a
f6z0edény kozé. e Magas hOmérséklet

esetén a készllék automatikusan
csokkenti a f6z6z6na
teliesitményfokozatat. e  Barmiféle

tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt
valassza le a késziléket az elekiromos
halézatrél, kihlzva a vezetéket vagy
lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. e
Minden telepitési vagy karbantartasi
folyamathoz  viseljen  munkavédelmi
keszty(it. ® A készliléket 8 évnél nem
fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatian, vagy a
szilkséges ismeretekkel nem rendelkezé
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
feligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptdk a készllék biztonsagos
hasznalataval és a benne rejl veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat.
e Ellendrizze, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készllékkel. ® A tisztitasi és
karbantartdsi mlveleteket gyermekek
csak feligyelet mellett végezhetik. ® A
helyiségben  megfeleld  szellbztetés
legyen, amikor a készlléket mas gaze
vagy tlzel6berendezéssel egyidejlleg

hasznalja. e A késziiléket gyakran
tisztitsa ~mind  belll, mind  kivil
(LEGALABB HAVI EGYSZER),

mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. ® A készllék
tisztitdsanak és a sz(ir6k cseréjének és
tisztitdsanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigortan tilos a flambé fézési
technika. e A nyilt lang hasznélata a
sz{r6k szamara karos és tlizet okozhat,
ezért minden esetben kerilie. e
Feltgyelet mellett stisson, hogy elkeriilje,



hogy az olaj tulforrésodva tlizet fogjon. e
FIGYELEM:  Amikor a  féz6lap
mikodésben van, akkor a készllék

elérhetd részei felmelegedhetnek. e
Figyelem! Ne csatlakoztassa a

késziléket az elektromos hal6zathoz,
amig a telepitést nem fejezte be. @ Ami a
miszaki és biztonsagi intézkedéseket
lleti a flstelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a felelés helyi hatésagok
szabalyait. @ A beszivott levegét engedje
gaztlzelésl vagy egyéb lizemanyaggal
mikoddé  berendezések  fistelszivd
csatornajaba. e Soha ne alkalmazza a
készlléket a megfeleléen felszerelt racs
nélkill e Csak a készilékhez
szolgéltatott rogzitd csavarokat hasznalja
a telepitéshez, vagy ha nem jar a
készllékhez,  vasarolion  megfeleld
csavarokat. Hasznaljon megfeleld méretii
csavarokat, amelyeket a Telepitési
utasitdsban azonositottak. @ Ha ez a
készllék és egyéb nem villamos
energidval mikodd készllék egyidejlleg
mUikodik, a helyiség negativ nyoméasa
nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10s
bar). @ Fontos a kézikdnyvet megbrizni,
hogy barmikor &ttanulmanyozhassa.
Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6zédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet
a készulékkel egyutt adja at.

A készilék a 201219/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv
szerinti megfelel6ségi tanusitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérél, segit

megel6zni a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencialis kedvezétlen kévetkezményeket. A terméken, vagy

az azt kiséré dokumentacion szerepld mmmm jeldlés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd haztartési hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jtd helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatdsra van
sziiksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozéan, kérjik,
Iépjen kapcsolatba a helyi dnkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzé szolgalattal vagy azzal a bolttal,
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ahol a terméket vasarolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznélat a
komyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor fozni
kezd, akkor kapcsolja be a késziiléket minimalis sebességen,
hagyja néhany percen keresztill bekapcsolva a fézés utan is.
A sebességet csak nagy mennyiségli fiist és g6z esetén
novelie a booster funkcioval csak kiilonleges esetekben. A
szagelszivd  rendszer  hatékonysaganak  meglrzése
érdekében szikség esetén cserélie ki a szénszlrd(ke)t. A
zsirsz(ir6 hatékonysaganak megtartasa érdekében sziikség
esetén cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznélja a kézikényvben megadott
maximalis atmérdjli csatomarendszert.

2. Hasznalat

A féz6lap hasznalata

Az indukciés féz8lap rendszer a fizikai magneses indukcio
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kozvetlen atvitele a generatorrdl az edényre.
Elényok: }

Az elektromos f6z6lapokkal 6sszehasonlitva, az On indukcios
féz6lapja:

- Biztonsagosabb: az livegfelilet hdmérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegitheté az étel.

- Pontosabb: a fézélap azonnal reagal a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpenyét a f6z6laprél, a héatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

2.1 Fézéedények
Kizarélag olyan fézéedényeket hasznaljon, amelyeken
szerepel a

jelijlés.
Fontos:

A féz6lap maradandd karosodasanak elkeriilése érdekében

ne hasznaljon:

+ nem teliesen egyenes alji f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

+ durva alju féz8edényeket, mert megkarcolia a féz6lap
felliletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezérlépanelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbol késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl késziiljon.
Ellenkezb esetben csokken a hdatadas hatékonysaga és
egyenletessége, igy a serpeny6/fazék fellletének
hémérséklete nem lesz alkalmas f6zésre.



NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

NEM!

*  Nem sik vagy durva fellletd alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

Ve —
'( E: ) —_— ]
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©IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a f6z6lap
vezérldpanelére.

2.1.1 Meglévé fézéedények

Féz8edényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben
az esetben is érvényesek.

2.1.2 Javasolt edényatméré

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfeleld, a

f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zonadkban haszndlandé edény minimalis

atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt

részét.

A jobb eredmények érdekében javasolt:

o A f6z6z6na atmérjével azonos atmérdji serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a fozés
telies ideje alatt, kiilondsen a 22 cm &tmérét meghaladd
edények esetében.

+ A f6z6lapon kijelolt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

Az elszivo alkalmazésa
Az elszivorendszert beszivo vagy kiilsé Uritd illetve sziirds
belsé keringtetd verzioban is lehet hasznaini.

@ Beszivd

7. 4bra
A gbzoket egy sor cs6 vezeti el Kivilre (kulon kell
megvasarolni), amelyeket a csomagban talalhatd karimara
rogzitettek.

A kieresztd cs6 atméréje

legyen a csatlakozogyiiri
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atmérdjével azonos:
- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivo verzio kiegészitdire
vonatkozo oldalt a kézikdnyv abrakat tartalmazo részén.
Csatlakoztassa a tomls terméket a falra megfeleld atmérdji
levegdkimenettel (csatlakozd karima).

Kisebb atmérdjii tomldk és fali kieresztd lyukak csokkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.

Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.

@ Alehets legrévidebb csdvet hasznalja.

@ A lehets legkevesebb mennyiségil kanyart hasznélja (a
kanyarok maximalis szdge: 90°).

O Kerlilje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Szliréverzid

abra 10

A beszivott levegdt megfelel zsirsziirékkel és szagszUrékkel
sz(iri, miel6tt ismét a szobaba engedi.

A terméket a szabvanyos telepitéshez sziikséges minden
felszereléssel egyttt szallitjuk, levegbkimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. Tovabbi informaciokhoz lasd
a szlird verzid kiegészitéire vonatkozd oldalt a kézikényv
abrakat tartalmazo részén.

Keresse fel a kovetkez6 honlapokat: www.elica.com és
www.shop.elica.com az elérhetd készlet teljes skalajanak
megtekintéséhez, hogy kiildnbdzé telepitéseket
végezhessen, legyen az a sz(ir6 vagy beszivé.

3. Felszerelés

o A készllék telepitését és elektromos
haldzatra vald csatlakoztatasat csak
szakember végezheti.

A késziiléket Ugy tervezték, hogy egy 2-6
cm vastag munkalapba épuljon TOP
telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fézbélap és a fal kozotti minimalis
tavolsagnak elol legalabb 5 cm-re,
oldaltol legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell
lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok
tajékoztatd  jellegliek: a  terek
megtervezésekor be kell tartani a

konyhai gyarté utasitasait.



& 3.1 Villamos bekotés
abra 3

e Huzza ki a késziléket az elektromos
halézatbol. e A  beszerelést a
beszerelésre és a biztonsagra vonatkoz6
hatalyos szabalyokban jartas szakember
végezheti. e A gyartd nem vallal
felelésséget a jelen  bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa
miatt bekdvetkez0 személyi, dologi vagy
allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendd hosszusagunak kell lennie
ahhoz, hogy a munkalapbdl a f6z6lapot ki
lehessen emelni. @ Gy6z3djon meg rola,

hogy az  adattdblan  feltlntetett
fesziltségeérték megfelelee a halozati
feszilltségnek. e  Ne  hasznaljon

hosszabbitét. e A foldelé kabel 2 cmerel
hosszabb legyen, mint a tobbi kabel. @
Amennyiben a haztartasi készilék nem
rendelkezik tapkabellel, ugy a maximum
7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5
mm2 vezetd keresztmetszetl kabelt, e
teliesitmény felett pedig 4 mm2
keresztmetszetl kabelt hasznéljon. e A
kabel egyetlen ponton sem haladhatja

meg 50°C fokkal a kornyezeti
homérsékletet. A  késziléket az
elektromos hél6zathoz valo tartds

csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Mielétt visszakotné a
késziléket az elektromos héldzatra,
ellendrizze a készllék helyes miikddését,
minden esetben ellenérizze, hogy a
haldzati kabel helyesen lett-e beszerelve.

e Figyelem! Az 0Osszekotd kabelt
hivatalos mlszaki szerviznek vagy
hasonl6 képesitéssel rendelkez0

személynek kell kicseréinie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation
funkcioval miikodik, amely lehet6vé teszi,
hogy beéllitsa az elnyelt kW maximalis
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kUszobéértékét

A bedllitdst a termék elektromos
halozatra kotése pillanataban végezze el,
vagy amikor ismét csatlakoztatia az
elektromos hélézathoz (a kovetkezd 2
percen belll). A villamos egység védelmi
szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény  korlatozas) kivalasztott
szintie alapjan kell meghatarozni. A
Power Limitation bedllitds sorrendjéhez
olvassa el a kézikonyv Muakodés
szakaszat.



3.3 Felszerelés

A telepités megkezdése el6tt:

*  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
rola, hogy nem sérilt-e meg a szallitds soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgalattal, mieldtt
hozzékezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott zona méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoloanyag (mint példaul zacské csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és érizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési znaban legyen
elektromos csatlakozo

A bator eldkészitése a beépitéshez:

A terméket ne  telepitse  hiitdberendezések,
mosogatogépek, sitdk, mosogépek és szaritdgépek folé.
A butor kivagasat végezze el a féz6lap behelyezése elétt!
Tavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

FONTOS: egykomponens(i témitd ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztandé fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalaszté szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerliletén; a ragasztas utan
hagyja, hogy a ragaszté kortilbellil 24 6ran at szaradjon.

1B-2B. 4bra

Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek
nem az Utmutatd szerinti felhelyezésének
hianya elektromos veszélyt okozhat.

Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a
csoveket a kovetkezd jellemz8ji  ragasztdszalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-b8l késziilt folia, akrilbazist
ragasztoval
- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel
- langmentesitd
- optimalis ellenallas regedéssel szemben
- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenallo
- alacsony hémérséklettel szemben ellenallé
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4. Mlikodése

Vezérlépanel

Megjegyzés: A parancsok kivalasztasahoz elegend az azoknak megfelel6 jelzéseket megérinteni (megnyomni).

SNAP
11 — FLTER
(A)

Gombok
1. a féz6lap f6z6/elszivo lap BE/KI gombja

2. F6zéz6bna vélaszto
Teljesitményszint ndvelés

3. Beszivd sebesség (teljesitmény) novelés
4. Teljesitményszint csokkentés
Beszivo sebesség (teljesitmény) csokkentés

1d6zitd idé csokkentés

5. 1d6zit6 bekapcsolas
|d6zitd id6 ndvelés

6. Automatikus funkciok aktivalas
Sz(ir6k telitettségének visszaallitasa

=V ==
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LED / kijelzé

7. Teljesitményszint megjelenités

8. Beszivd sebesség (teljesitmény) megjelenités
9. 1d6zit6 aktiv kijelzé

10. 1d6zit6 id6 kijelz6

11. Automatikus beszivé funkcié kijelz6

Sziir6 asszisztencia kijelzé
Miikodés SNAP-pel kijelzd



A FOZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a f6z6lap vezérlésérél

A féz8lap dsszes funkcibjat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfelel6en tervezték.

Emiatt:

* bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs labas,
illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ egyes esetekben az aktiv funkcidk automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a szikséges tovabbi beallitds megadasa (pl.
JKapcsolja be a fézélapot’ a ,F6z6zéna kivalasztasa” és a
,Miikodési hémérséklet’ vagy a ,Biztonsagi zarolas
funkci6” vagy az ,Idézitd” funkciok nélkil).

Figyelem! Ha hosszabb id6n keresztil hasznélja
(példaul), akkor a f6z6z6na kikapcsolasa lehet nem azonnali a
hiitési fazis miatt, a f6z6zonaban a kijelzén megjelenik a 4"
szimbolum, amely jelzi, hogy ebben a fazisban van.

Véarja meg mig a kijelz6 elalszik, mielétt a f6z6z6nahoz
kozeledne!

Féz6z6na kijelzéje
A f6z8zdnaknak megfeleld kijelz6 jeleniti meg az alabbiakat:

f6z6z6na bekapcsolva o
Teljesitményszint 1.9.P
Fennmaradd hé kijelz6 H
Edény felismerd o
Aktiv hid mikodés n
Hémérsékletkezeld funkcio aktiv [N}
Child Lock funkcié bekapcsolva L

A f6zélap jellemz6i

® Onaktivalas

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f(itézonaban edény van:
a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg az
edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

@ Edény felismerd
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6z6naban.

@ Biztonsaqi kikapcsolas
Biztonsagi okokbol minden egyes f6z6zénanak van maximalis

mikédeési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl fiigg.

@ Fennmarado hé kijelzé
Egy vagy tobb f6z8zéna kikapcsolasakor a fennmarado hé

jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zona
kijelzsjén, a " szimb6lummal.

Mikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz elészor
aktivalja a kivant zonat

@ Bekapcsolas

Nyomja meg (érintse meg) (D a fézélaplelszivé BE/KI
gombot

A kémleldfény bekapcsol és jelzi, hogy a fézélap/elszivd
hasznalatra kész

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: Ez a funkci6 elsbbséget élvez a tobbi
funkciéhoz képest.

® F6z6z6na kivélasztasa
Erintse meg (nyomja meg) kivant f6zé6zénanak megfeleld

G kivalasztdgombot!

@ 9 teljesitményszint
A féz6lapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg (nyomja meg) a G kivalasztogombot a
teljesitményszint ndveléséhez;

érintse meg (nyomja meg) a
teljesitményszint csokkentéséhez;
A teljesitményszint a kivalasztott zona kijelz&jén jelenik meg:
uf '

[

kivalasztogombot a

® Power Booster

A terméken van kiegészit6 teljesitményszint (a 9 szinten tal),
amely 5 percig marad aktiv, majd visszatér az el6z6
teljesitményre.

Erintse meg (nyomja meg) a kivalasztoégombot G hogy
novelje a teljesitményszintet (a 9 szinten tal) és aktivalja a
Power Booster funkciot

A Power Booster szintet a kivalasztott zona kijelzéje jelzia ,,
" szimb6lummal



JOL JEGYEZZE MEG: a f6zési teriileten @ (19. ABRA)
nincs Power Booster idézitd

a Power Booster kikapcsolasahoz nyomja meg a @
gombot.

@ Bridge Zones
A f6z8zbna a Bridge funkciénak kdszonhetden képes

kombinalt médban dolgozni, egyetlen zénat képezve azonos
teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes f6zést
érhet el nagy méret( talak és edények hasznalatakor.

A frontélis f6z6z6na ,Master” zonaval és a hatso
,Méasodlagos” z6naval egytt hasznalhato.

(annak ellendrzésére, hogy melyik zéna miikodik ezzel a
funkciéval, tekintse meg a kézikdnyv abrakat tartalmazd
részét).

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

- valassza ki a ,Master” f6z6z6nat G
(amely legyen 0 teljesitményszinten)

- tartsa lenyomva \— 4, amig akusztikus jelzést hall,

amelyeta 4 #" szimb6lum kévet

villogd, a kijelzén (7) a ,Masodlagos” f6z6zénanal

- vélassza ki a ,Masodlagos” f6z6zénat 3 masodpercen
bell

- allitsa be a miikddési szintet (Teljesitmény)\__+a
z6nabdl a ,Master” zénanal amely megjelenik a vonatkozo
kijelzén (7)

Megjegyzés: a Bridge funkcio kikapcsolasahoz elég, ha a
f6z6zonat 0" hémérsékletre allitja.

@ Temperature Manager
A Temperature Manager egy olyan ellenérzé funkcio, amely

lehetévé tesz a hé megtartasat allandd hdmérsékleten 0 és 2
kozott optimalizalt teljesitményszinten; idealis mar kész ételek
melegen tartasara.

A Temperature Manager a G gomb elsé megnyomasaval
aktivaladik

A Temperature Manager médban m(ikodd zdna kijelzéjén
megjelenik a ,kf" szimbGlum

® Child Lock

A Child Lock funkcioval elkertilheti, hogy f6z6zonak és
elszivozonak véletlenll bekapcsoljanak, megakadalyozva a
funkcié bekapcsolasat.

A Child Lock csak bekapcsolt termékkel, de kikapcsolt
f6z6zonakkal (és elszivo zonaval) aktivalhato.
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Bekapcsolésa:
* nyomja meg a gombokat és tartsa lenyomva egyszerre a

3 (FR) és @

+ ezutan ismét és a kivalaszto: + (2-FR);
akusztikus jel jelzi, hogy a Gyerekzér aktiv, és egy ,L."
jelenik meg a képernyén (7).

gombot

Kikapcsolasa:

* nyomja meg és egyid6ben tartsa lenyomva C-?- (2-FR)

és gombokat

* majd ismét

akusztikus jelz jelzi, hogy a Gyerekzar ki van kapcsolva és
elttinik a ,L" a kijelzokon (7).

Idészakos kikapcsolas: a f6z6z6nat az aktivalt Child
Lock funkciéval is hasznalhatja.
A kovetkezbképpen jarjon el:

* nyomja meg és tartsa lenyomva a C-?- (2-FR) és

gombokat
Ekkor normalisan hasznalhatja a f6z6z6néat, a Child Lock
csak a fézélap kikapcsolasakor aktivalodik.

® Timer

A Timer funkcié egy countdown, amely beallithaté - akér
egyidében is - minden f6z6z6nan (és az elszivd zénakban).
A beéllitott iddszak végén a f6z6zona (vagy az elszivé zéna)
automatikusan kikapcsol és a felhasznalét akusztikus jelzés
tajekoztatja.

A Timer a @ szimbolum megnyomasaval aktivalodik

amint a Timer befejez6dott a visszafelé szamlalas, akusztikus
jelzés hallhaté (2 percen keresztil, vagy befejez6dik
barmelyik gomb megnyoméasaval), mikézben a kijelzd (10)
villog, a dﬂ" szimb6lummal.

A Timer funkcio szabalyozasa a féz6laphoz

« Valassza ki a f6z6zonat. +

+ Nyomjameg a
bekapcsolasahoz.
+ Szabalyozza a Timer funkcié idétartamat:

funkcidt a szabalyozo funkcid

nyomja meg a kivalasztégombot, az automatikus
kikapcsolasi id8 néveléséhez

nyomja meg a @ kivalasztogombot, az automatikus
kikapcsolasi id§ csokkentéséhez

Ha kivanja, ismételje meg az eljarast a tobbi f6z6zénara is.



Megjegyzés: Minden f6z6zdna eltérd Timerrel beallithatd;
a (10) kijelzén10 masodpercre megjelenik a legutdbb
kivalasztott lap, ezutan a legkisebb idét jelz6 visszafelé
szamlalé jelzés.

A Timer kikapcsolasahoz:

« allitsa be a timer értékéta "' | a gombbal

» kapcsolja ki a fz6lapot, a (D gombbal

Megjegyzés: ha idékdzben nem nyom meg mas gombot,
akkor a funkcio aktiv marad.
Megjegyzés: a féz6lap mellett a hasznalatban Iév

=

§
Timerrel, megjelenik a & szimb6lum

@ Eqg Timer

Az Egg Timer funkcié egy a fézblaptol (és az elszivd laptol)
fiiggetlen countdown. A beallitott id6 végén a felhasznalot
megfeleld akusztikus jelzés tajékoztatja.

Az Egg Timer bekapcsol, ha megnyomja a gombot.
Megjegyzés: az Egg Timer funkcié szabalyozésahoz nyomja
kévesse a Timer funkcio folyamatot.

@ Power Limitation
A Power Limitation funkciéval beallithatja a termék
mikodését, az elnyelést maximalisra csokkentve.

Megjegyzés : a beallitast kikapcsolt lappal végezze, anélkil

hogy megnyomna a O gombot, a féz6lap elektromos
halozathoz csatlakozasanak vagy az elektromos halozatrol
levalasztasanak pillanataban az elkdvetkezendd 2 percen
beldl.

Power Limitation bedllitdsahoz:

- nyomja meg

- tovabbra is tartsa lenyomva @ nyomja meg és engedje

fel
- rovid, akusztikus jelzés hallhato

- tovabbra is tartsa lenyomva

fel 4 _J (2-FL)

nyomja meg és engedje

- ekkor felengedheti a gombot @:

— a(7) FL z6na kijelz6 felvaltva mutat

szimbolumokat “C" és “0", amellyel jelzi, hogy a
beallitas végrehajthatd
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— a(7) RL zbna kijelz a jelenlegi beallitast

mutatja**

0= 74KW
1=31KW
2= 45KW

** alapértelmezésben a beallitas 7,4 kW

- a Power Limitation beéllits mddositasahoz nyomja meg a
+_J (2r1) gombot
- a valasztas elmentéséhez nyomja meg a @ gombot 2

masodpercre; hosszabb akusztikus jelzés hallhatd, amellyel
megerdsiti a kivalasztast.

- nyomja meg (D hogy kilépen a funkcidbol

KILEPES AZ ELSZiVOBOL

@ Bekapcsolas

Nyomja meg (érintse meg) (D a fézélaplelszivé BE/KI
gombot

A kémleldfény bekapcsol és jelzi, hogy a féz6lap/elszivo
hasznalatra kész

Ismét nyomja meg a bekapcsolashoz

Megjegyzés: ez a funkcio6 elsGbbséget élvez a tobbi
funkciohoz képest.

® A beszivé bekapcsolasa:

-
. )
Erintse meg (nyomja meg) a G/ kivalasztogombot az
elszivé bekapcsolasahoz

® Elszivd sebesséq (teljesitmény)
L

)
érintse meg (nyomja meg) a J kivalasztogombot a
sebesséqg (teljesitmény) ndveléséhez elszivasban (0-10);

érintse meg (nyomja meg) a kivalasztogombot a
sebesséqg (teljesitmény) csdkkentéséhez elszivasban (10-0);

@ Timer
A Timer barmilyen sebességrél a szimbélum megnyomasaval

aktivalodik

a kijelz6n (10) megjelenik a visszafelé szamlalas,
(—

a kijelz6n (9) megjelenik a & szimb6lum



A Timer szabdlyozasa, az elszivéhoz
Médosithatja az el6re beallitott kikapcsolasi idét. A
valtoztatast bekapcsolt Timerrel lehet végrehajtani.

* Nyomja meg a gombot az automatikus
kikapcsolasi id6 ndveléséhez

+ Nyomja meg a a gombot az automatikus
kikapcsolasi id6 csokkentéséhez

® Sziirg telitettség kijelzé
A szagelszivo jelzi, amikor a sziréket ki kell cserélni:

Zsirszliré
a LED “FILTER”(11) bekapcsol

Szagelszivo aktiv szénsz(iré
a LED “FILTER”(11) villog

@ Sziirdk telitettségének visszaallitasa
A sz(ir8k karbantartasa utan (zsir ésivagy aktiv szénsziré)

hosszan nyomja meg a gombot ;

a LED ,FILTER” |ikapcsol és Gjrainditia a kijelz8
szamlalojat.

® Szagelszivo aktiv szénsziiré telitettségének jelzod
aktivalasa

Ez a jelz8 alapértelmezésben ki van kapcsolva.

A bekapcsolashoz a kovetkezdképp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivolapot a (I) gombbal ;
- kikapcsolt elszivémotorral és féz6lappal nyomja meg és

tartsa lenyomva a gombot;

- ,FILTER" pekapcsol, majd kikapcsol, jelezve, hogy
aktivalta.

® Szagelszivo aktiv szénsziiré telitettségének jelzod
kikapcsolasa
ismételje meg a fenti aktivalashoz leirt folyamatot

FILTER™ villog, majd kikapcsol, jelezve, hogy kikapcsolta.

@ Automatikus miikodés SNAP®-peI
A szagelvszivo és a SNAP®: csatlakoztatasahoz olvassa el a

SNAP® mellé szalitott kézikényvet vagy keresse fel a
www.elica.com weboldalt.
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MEGJEGYZES: a SNAP® egy kiegészité elszivoegység,
amely képes egyiitt m(ikddni a szagelszivéval.

A funkcio aktivalasahoz:

Réviden nyomja meg a gombot, az "(A) LED és a
SNAP (11) LED felvillannak, hogy jelezzék, hogy a
szagelszivé ebben az izemmodban muikadik.

A készuléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) val6 hasznalatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SzZiVO
Uzemmoédbeli hasznélatkor) a  légszivas  kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban 1évd ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

« A KIT-nek a készilékhez val6 elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

* A KiT-hez kilon tanusitvanyt kell biztositani az
Osszetételre és a készulékkel val6 hasznalatra vonatkozd
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben lévé haztartasi késziilékekre vonatkozo
el6irasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

* a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozast szolgald
kébelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott &ramkorhoz kell tartoznia.

¢ az elektromos haztartasi készilék gyartdja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabél ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokért, tiizért.



4.1 Teljesitménytablazat

Szinthasznalat

Teljesitmeny szint Fozés tipusa (jelzés a fozési tapasztalat és szokasok alapjan)
|dedlis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy f6z6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény o . ‘e
8.9 Siités - forralds IdeaI[s plrltgsho;, fézés megkelzdesehez, fagyasztott
termékek siitésére, gyorsforralasra
7.8 Piritas - stités - forralas - Idedlis sttéshez, hosszu ideig tartd forralashoz,
grilezés f6zéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy o o . .
teljesitmény Pirités - f6zés - pérolas - siités - | |984lS sltéshez, hossz(ideig tartd forralashoz,
6-7 .y f6zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
grillezés ! L oS!
20 percig), eszkdzok elémelegitésére
45 Fé26s - DATOIAS - siités - arillezés Idealis siitéshez, hosszu ideig tarté forralashoz,
P g f6zéshez (hosszl idon at). Tészta keveréshez
Féz6s - lassi tiizon fézés - Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
i 3-4 A . sultek, halételek), ahol az ételt Iében fézik (pl. viz, bor,
Kozepes habarés - keverés N .
LA leves, tej), tésztakeveréshez
teljesitmény
Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
2.3 Fézés - lassu tlizon fozés - stiltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habaras - keverés ahol az ételt Iében fdzik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
1.2 Olvasztas - felengedés - Idedlis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méreti
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztasara
teljesitmeny 1 Olvasztés - felengedés - Idedlis frissen fozott, kis mennyiségii ételek melegen
melegen tartas - keverés tartasara, tanyérmelegitésre és rizotto keverésére
Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés
Kl Nullteljesitmény Rakodofelillet végén a maradékhé esetén lehetséges, H-L-O

betiikkel jeldlve)
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4.2 Fozési tablazat

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a f6zés menete
kategoria fézéstipusok Elsé fazis | Teljesitmény | Mésodik fazis [ Teljesitmény
L ] - A tészta fozése és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 7-8.
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A tes,zta fozesg ©s 7-8.
Tészta, rizs forrasban tartasa
o . - A tészta fozése és
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 5-6.
Rizottd Siités és porkolées 7-8. Fézés 4-5.
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Pérolas 6-7.
Zoldségek, (ilgggggzl;n Az olaj felmelegitése 9. &bra Siités 8-9.
hiivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fézés 6-7.
Porkéltek A kellékek melegitése 7-8. Fézés 3-4.
Siltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarnéra sités 7-8.
Olajban piritott hus
Sités (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
o - N Grillezés mindkét
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. oldalon 7-8.
Huasok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkélt (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. Fézés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z&fok)
Réntott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Sités 7-8.
Réntottak Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. &bra Fozés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. bra Fézés 5-6.
o Lagy
Tojas tojas//kemény Viz melegitése Booster-9 Fozés 5-6.
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpeny6ben 6. bra Fézés 6-7.
Paradicsom Olajan pi!'ité,s (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 3-4.
teljesitményfokozat)
Szbszok Ragu Olajban pi.rité's (h’a vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 3-4.
teljesitményfokozat)
Besamel Az alap'elkfészitésle (qlvagsza meg 5-6. Forralja fel 3-4.
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukré;zkrém Forralja fela tejet! 4-5. Tartsa forre}sban! 4-5.
krémek ’ Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrashan! 2-3.
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5. Karbantartas

A féz6lap karbantartasa
Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet

el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zénak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

5.1 Tisztitas
A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Fontos!

Ne hasznljon dérzsszivacsot! Hasznélatuk idével felsértheti
az lveget.

Ne hasznéljon olyan irritald vegyszereket, mint a siit6tisztitd
spray vagy folttisztitok.

Minden hasznélat utan hagyja kihiini a f6z6élapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakodast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
foz6feliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A sb, a cukor és a homokszemcsék felkarcoligk az
Uvegfellletet.

A féz6lap tisztitdsahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket haszndlion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiség(i folyadék kiomlések esetén a
kilrit6 szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan
van, hogy eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias
biztonsagban tisztithasson.

dbra 18

A teljesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja az
also kadat
abra 19

A fém récs tisztitasa:
A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell toréIni az oxidalédas
elkeriilése érdekében.
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Az elszivd karbantartasa

Tisztitas
A fisztitishoz  KIZAROLAG ~ semleges  folyadékkal
megnedvesitett ruhdt hasznéljon. NE HASZNALJON

SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Kertilje a stroloanyagokat tartalmazo termekeket.
NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Zsirtalanit6 szliré

A f6zésbol megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel, kézzel,
vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten, révid ciklusu
programon.

Mosogatdgépben mosashoz a fém zsirtalanitd szlré szinét
vesztheti, de a sziiré tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.
abra 15

Aktivszénsziird - Keramia

(csak sziird verzidban)

Megtartja a fézéshél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagsziirbkkel van felszerelve. A szagsz(ir6k
telitettsége a f6zés maodjatol és a zsirsz(ird tisztitasanak
gyakorisagatél fiiggéen, hosszabb hasznalat utan kovetkezik
be. A szagsz(ir6k héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
siitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracio
biztositja az allandd sziirési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sz(ir6ket a siitd aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.
dbra17-17a-17b-17c



5.2 Hibakeresés

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
P . B . Az elektromos részek Tovabbi hasznalat el6tt
A f6z6z6na a til magas héfok miatt P . - PR
E2 kikancsol belsé hémérséklete tul varja meg, mig a féz6lap
P magas teljesen kihill
E3 Nem megfeleld f6z8edény Az edény elvesztette Vegye le a fézGedényt
magnesességét
Nem érkezik elektromos
G L1z energia a modulhoz; Huzza ki a féz6lapot az
Kommunikéciés hiba a felhasznaldi L ) 2 et
E5 e ) -, A a tapkabel nincs helyesen | elektromos haldzatbol és
interfész és az indukciés modul kozott o .
csatlakoztatva vagy ellendrizze a csatlakozast
meghibasodott

Az Bsszes tébbi
hibajelzéshez

(E...U...C...

)

Hivja a mliszaki szervizszolgalatot €és mondja be a hibakodot

5.3 Szervizszolgalat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkozelebbi miiszaki szervizzel.

275




BG - UHcTpykuum 3a MOHTaX 1 ynotpeba

Mpuagbpxaiite ce CTPUKTHO KbM MHCTPYKUMUTE, AafieHN B

HaCTOAWIOTO PLKOBOACTBO. PupMaTa He HOCW HMKaksa

OTFOBOPHOCT 3@ €BEHTyanHW Heu3npaBHOCTM, LeTW Wu

noxapw, NPeau3BukaHmu 0T ypena, Bb3HUKHaNW B peaynTar Ha

HecnassaHe Ha WHCTPYKLMWTE, [afieHn B HACTOALIOTO

PBKOBOACTBO. YpeabT € MNpeAHasHayeH e[MHCTBEHO 3a

AoMallHa ynotpeba 3a roTBeHe Ha XpaHUTENHU MPOAYKTU 1

acnMpauus Ha AUM W u3napeHns oT camoTo roTeeHe. He ce

ponyckat  Apyru  NpUNOXeHus  (Hanp. OTOMNsBaHe Ha
nomeLLeHust). [Tpon3BOAMTENST HE HOCKM HUKAKBA OTFOBOPHOCT
3a HenpasunHa ynotpeba MM HenpaBWiHW HACTPOVKM Ha

KomMaHauTe.

YpeabT MOXe Aa ce pa3nuyaBa BBLHILHO OT NOKa3aHOTO

Ha urypuTe, NOMECTEHN B HACTOALIOTO PBLKOBOACTBO,

HO He3aBUCMMO OT TOBa, UHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba,

noAApBXKKA M MHCTanMUpaHe ca HaMbIIHO eAHaKBK.

Ll MpoueTeTe BHUMATENHO WMHCTPYKLMWTE: Te ChabpwaT
BaXKHa MHOpMaLMst OTHOCHO MOHTMpaHeTo, ynoTpebata
1 MepkuTe 3a BesonacHocT.

@ He 13BbPLUBANTE ENEKTPUYECKM NPOMEHM Ha ypeda.

@ lpean Aa npucTbIUTE KbM MOHTMpaHe Ha ypena,
npoBepeTe BCUYKN KOMMOHEHTH 33 €BEHTYanHI NoBpeay.
Ako uma nospeau, CBbPXETE ce C AUCTpubyTopa U He
NpUCTBNBaTE KbM MOHTMPaHE.

O] lpoBepeTe LenocTTa Ha ypeda npeav Aa NpuUcTbNUTe
KbM MHCTanuMpaHeTo. AKO MMa MoBpeau, CBbPXETe Ce C
AucTpubyTopa 1 He NpUCTBLNBaATE KbM MOHTUPaHE.

3abenexka: Yactute, otbensisaHu cbc cumsora “(*)’, ca

OMLVIOHAMHM aKcecoapy 1 ce A0CTaBAT CaMo C HAKOM MoAenu

Unu ca AeTanni, Kouto Tpsbea Aa GbaaT 3akyneHu OTAENHO.

o 1.
MpepynpexaeHus

BHumanue! lNpugbpxante ce CTPUKTHO
KbM CRegHUTe MHCTpYKuuu: e [peau aa
NPUCTBNNTE KbM KakeaTo U fa onepauus
N0 MOHTUpaHE, W3KMYeTe ypeaa oOT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTUpaHeTO
W noggpbxkata TpsbBa pga  ce
W3BBPLUBAT OT CreLnanmampaH TEXHWK B
CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
Npou3BOANUTENS UM NpU Cra3BaHe Ha
fencTBallata  MecTHa  HOpMaTWBHa
ypeaba B obnactra Ha 6esonacHocTTa.
He nonpaesiTte 1 He 3aMeHANTE KOSATO W
[a € 4aCT Ha ypeda, ako ToBa He e
cneyyanHo ykasaHo B pPbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoataums. e 3asemsBaHETO Ha
ypeaa e 3adb/KUTENIHO MO 3aKOH. e
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3axpaHBawwmsT kaben TpsibBa Aa Obae
[OCTaTbYHO AbMbI, 3a Aa NO3BOMM
CBbp3BAHETO  KbM  efleKkTpuyeckaTta
Mpexa Ha ypeda, KOMTO € BrpafdeH B
wkada. e 3a ga MOXe MOHTUPaHETO aa
Ceé WU3BbLPWM B CbLOTBETCTBME C
JencTBallata HopmaTMBHa ypeaba 3a
6e3onacHocT, e Heobxoanum
MHOTOMOSIIOCEH ~ MPEeKbCBay,  KOMTO
OTroBapsi Ha HOPMAaTUBHWUTE W3UCKBAHUS
W ocurypsisa LSNOCTHO M3KIKOYBaHE OT
MpexaTa npu yCroBus Ha
CBPBbXHANPEXEHNE  KaTeropums B
CbOTBETCTBME C  MpaBunata  3a
MOHTMpaHe. e He  wu3nonssante
pasknoHuTenu u ygbmkutenu. e Creq
KaTo  MPUKMIOYMTE C  MOHTMPAHETO,
eNEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He TpsibBa
pa  ObgaT  noBeye  OOCTHMHM  3a
notpebutens. e YpeabT W AOCTbMHUTE
YacTu ce HarpsiBaT no Bpeme Ha pabora.
BHumaBaiTe fa He  gokocsaTte
HaropellsBalmuTe enemeHtn. e He
no3BonsBanTe Ha felaTa fa cu urpast ¢
ypeda; ApbXTe MM Ha pascTosHue W nog
HabnlogeHne, Tbil KaTo  AOCTBbMHMTE
4acTu MOXe Aa Ce HarpesT 3Ha4uUTeNHo
no Bpeme Ha ynotpeba. e [lpean aa
N3MNoN3BaT WMHAYKLUMOHHMS NOT, XopaTa
CbC CbPAEYHU NENCMENKBPU W aKTUBHU
MEOUUMHCKA  MMNnaHTU  TpsbBa Aa
npoBepsAT Aann CTUMYyNaTopbT UM €
CbBMECTUM C BbNpocHUS yped. e [lo
BpemMeé Ha U cneg ynotpeba He
AOKOCBaTE HaropeLleHTe YacTu Ha
ypena. e /136areainTe KOHTaKTa C TbKkaHu
WY gpyrn Bb3nnaMeHuMK Matepuani
[0KaTO BCUYKW KOMMOHEHTM Ha ypeaa He
ca Ce OXnagunu JOCTaTbYyHO, PUCK OT
noxap. ° He nocrassnTe
Bb3MMaMeHMMM MaTepuani BbpXy ypeaa
um 6nm3o g0 Hero. e MasHuHUTE W
HaropeleHoTo  OnMoO  ca  IECHO



BbannameHumu. Bunaru Habniopgasante
FOTBEHETO Ha XpaHu, GoraTi Ha MasHWHW
W onMo. e AKO TMOBBLPXHOCTTA €
HanykaHa, W3KMwYeTe ypeda, 3a Aa
n3berHete eBEHTyaneH TOKOB ydap. e
He e npeaBugeHo ypeabT gOa ce
aKTMBMpPa 4pe3 BbLHLIEH TauMmep WIu
ype3 OTAenHa cUcTema 3a ANCTaHLUMOHHO
ynpaBneHne. o [OTBEHETO  BBbPXY
rOTBAPCKNS NIIOT C OO U Ma3HMHK, 6e3
[a ro Habnogasate, MOXe [a € OnacHo
W Oa npeawssuka noxap. e [0TBEHETO

TpsbBa ga Cce  M3BbpWBA  NOA
HabntogeHne. Bbp30TO NpUroTBsIHE Ha
XpaHn TpsibBa Ce M3BbpLBA NofA
NoCTOSAHHO HabniogeHne. e He ce
onutBante  HWKOIFA pa  racute
nnambuute ¢ Boga.  O6paTHo,
n3KMloYeTe  ypeda WM noTylleTe
nnaMbLuTe, Hanpumep C Kanak W

NPOTMBONOXapHO ofesino. OnacHocT ot
noxap: He NocTaBsanTe NpeaMeTn BbpXy
NOBLPXHOCTUTE 3a TroTBEeHE. o He
u3nonaganre NapoYnCcTaYKu,
CbLUECTBYBa PUCK OT TOKOB ydap. @ He
nocTaBsanTe MeTarHM npeaMeTn Kato
HOXOBE, BWNWLM, ITHXUUM WM Kanaum
BbPXy MOBBLPXHOCTTA Ha rOTBAPCKUS
nnoT, Tbil Kato Ouxa Mmornmu ga ce
Haxexart. e [lpean ga CBbpXETE ypeda
KbM €.  MpexaTta  pasrnegaute
noeHTMdukaumoHHata Tabenka (kosTo
Ce Hamupa B [ornHaTa YacT Ha ypeza), 3a
[a Ce YBEpuTe, Ye HamnpexeHeTo M
MOLLHOCTTa OTroBapsT Ha
HanpeXeHWeTo, KOeTO npoTM4a B .
Mpexarta u Ye er. KOHTaKT e NoaxomsLl.
[Mpu Hanuune Ha eBeHTYyarnH! CbMHEHUS,
noTbpceTe NOMOLUTA Ha KeanuuuupaH

ENEKTPOTEXHNK.
BaxHo: e Cnepn ynotpeba uskniovete
rOTBapCKMs MMOT  Ype3  KOMaHAHOTO

YCTPOWUCTBO W He Ce NpeaoBepsiBanTe Ha
[eTeKkTopa 3a roTBapCkM CbhoBe. e
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M3bareainTe n3TM4AHE Ha TEYHOCTW MO
nnota, 3aToBa MNpW BapeHe Wiw
3arpsiBaHe Ha TEYHOCTW Hamanerte
cunata Ha 3arpsisaHe. e He ocrassinTe
NIOTOBETE  BKMOYEHM C  MpasHu
TEHKEPU W TUTaHU BBPXY TaX unn Ge3
cbpose. e Cnep kato npuknounte ¢
FOTBEHETO,  M3KMKYETE  CbOTBETHATA
30Ha 3a rotBeHe. e [lpu rOTBEHETO
HWKOra He W3non3BanTe anymuHUeBo
onMo, M HUKOra He MOCTaBaNTE
OMPEKTHO  MPOAYKTW, OnakoBaHW B
anyMuHUA. ANYMUHWAT LWe pasTonu u
noBpean Hemonpasumo Bawwus yped. e
Hukora He 3aToOnnsNTE KOHCEPBHM MW
TEHEKMEHWN KYTUW C XpaHu, 6e3 fa cTe
OTBOPWUIM Mpean TOBa, Tbi KaTo €
Bb3MOXHO [Ja ekcnnoaupar! ToBa
npeaynpexaeHne Baxu 3a  BCUYKM
OCTaHanu BWU4OBE rOTBAPCKM NIOTOBE. @
3non3eaHeTo Ha  MHOrO  BWCOKa
MOLLHOCT, KaTo Hanpumep yHKUMaTa
Booster, He e noaxogsLwo 3a 3arpsiBaHe
Ha HAKOM TEYHOCTW KaTo Hanpumep Onno
3a nbpxkeHe. [lpekaneHo cwnHaTa
TonnuHa 6u morna ga 6bge onacHa. B
Tean cnyyam Bu npenopvyBame pfa
n3non3gate  Mo-HUCKAa MOLYHOCT. @
FoTBapckMTe cbaoBe Tpsbea pda ce
NoCTaBAT [OMPEKTHO B LEHTbpa Ha
KOTNIOHa Ha roTBapckus NnoT. B HMKaKLB
Cryyail He nocTtaBsnTe Apyry npeameTut
MeXay roTBapckute CbAoBE W KOTIIOHA.
e [lpu pocturaHe Ha  BMCOKA
Temneparypa ypeabT Hamansea
aBTOMATMYHO HMBOTO HA MOLLHOCT B
30HaTa Ha roteeHe. e [lpean Bcska
onepauusi  3a  NOYACTBaHE WM
nogapbxka, U3KMYeTe ypeaa  OT
enekTpuyeckaTa Mpexa kato M3KNunuTe
encena WM W3KMOYBAMKK  FNaBHUS
NPeKbCBaY Ha XWUINLLETO. @ 3a BCUYKM
onepauuy Ha MHCTanupaHe n NoAAPbXKKa
n3nonagainte paboTHM pbkaBuUK. e



YpeabT MOXe Aa ce u3nonsea oT Aeua
Ha Bb3pacT Ha He Mo-Marnko OT 8 roguHu
W OT Nuua C HamaneHn u3n4ecku
CMOCOOHOCTM MnK Bb3NPUATUS Unn 6e3
ONMUT WNKN HeoBXOAMMM NO3HaHMS, Npu
ycnoBswe, Ye Te ca nog Habnogexue unu
crneg  kato  CbluMTe Cca  MOMyYunu
WHCTPYKUMK 3a GesonacHa ynoTtpeba Ha
ypeaa M ca OCb3HamM OnacHOCTUTE,
CBbp3aHu C Hero. e [leuarta Tpsbsa ga
Oboar KOHTpONMpaHu, 3a pJda ce
rapaHTupa, 4Ye Te He WrpasT C ypeaa. e
MouncTBaHETO M nNofdpbXKaTa  He
TpsibBa Aa ce M3BbpLIBAT OT Aela 6e3s
Habnogexve. e [lomelleHneTo Tpsbea
pa pasnonara C  [pocTtaTbyHa
BEHTUNALMS, KOraTo YPeabT Ce M3nornasa
€[IHOBPEMEHHO C ApYrv ypeam ¢ ropuBHa
(YHKUMS, Ha ra3 unu 4pyr BuUL ropuBeH
maTepuan. Ypeabt TpsibBa ga Obae
MOYNCTBAH YECTO, KAKTO BbTPE, Taka W
ot8bH (MOHE EAMH MbT HA MECEL),

cnasBaiiTe CTPUKTHO yKasaHusitTa B
WHCTPYKUMUTE 33  MOAOPbXKA. @
HecnaseaHeTo Ha cTaHaapTuTe 3a

NOYMCTBaHE Ha ypeda W Ha 3aMsHaTa W
NOYMCTBAHETO Ha ChunTpuTte, BOAM A0
puck oT noxap. @ CTporo ce 3abpaHsiBa
roTBEHOTO (hnambe. @ /3non3saHeTo Ha
cBobogeH nnamMbk € BpeaHo  3a
duntpute M MOXe [Aa NpeausBuka
noxapw, CrnegoBaTeNlHO NP BCUYKM
cnyyan Tpsbea pga ce wu3bsrea. e
[MTbpxeHeTo TpsbBa f4a ce U3BbPLUBA MOA
KOHTPON 3a da ce u3berHe 3anansaHeTo
Ha Harpsitoto onuo. e BHWUMAHVE:
Korato nnoteT 3a roTBeHe paboTty,
AOCTBMHUTE YacTu Ha ypeda morart da ce
HarpesT. @ BHUMaHue! He cBbp3Bante
ypega KbM  enekTpuyeckata Mpexa,
[OKAaTO MOHTUPAHETO HE € 3aBbpLUKIIO
HambiHO. e [lOoKONMKOTO ce OTHaca Ao
TEXHWYECKNTE MEPKM U MepkuTe 3a
Be3onacHoOCT, KOUTO fa ce npegnpuemat
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3a U3BexaaHe Ha OTpa6OTeHVITe ra3ose,

npuobpxkalTe  ce  CTPUKTHO  KbM
NpedBWOEHOTO B pernameHTa  Ha
MECTHUTE  KOMMNETEHTHM OpraHn. e

AcnupupanuaT Bb3gyx He Tpsbea fda
Obhe HacouyeH B KaHan, M3Mon3BaH 3a
oTBEX4aHe Ha 0TpaboTeHuTe rasose,
NPOU3BEAEHN OT Ypeaun C ropeHe Ha ra3s
Wnu  Opyru  TrOpuMBHW  Martepuann. e
Hukora He w3non3gaiTe ypeaa 6e3
MPaBWIIHO  MOHTMpaHa  ckapa! e
3nonssante eanHCTBEHO (hMKCMpaLLMTe
BWHTOBE, MPWIIOXKEHN B KOMMMEKT C
ypega 3a WHCTanupaHeTo Mnu, ako He ca
NPUIOXEHW, 3aKyneTe MOAXOAAWMS Tun
BUHTOBE.  M3nonsgaiTe  npaBwiHaTta
AbKMHa 60nTOBE, KOUTO Ca MOCOYEHM B
PbKoBOACTBO 3a MOHTaX. @ Korato T03M
ypeg w Opyrute ypenou, 3axpaHeHu c
e[Ha EHeprus, KOATO HE e enekTpudecka,
Te  (PyHKUMOHMpPAT  eLHOBPEMEHHO,
HEraTMBHOTO HansraHe B MOMELLEHUETO,
He TpsibBa fa Hagsuwaga 4 Pa (4 x 105
bar). e BaxHO € pAa CbxpaHsBate
HaCTOALLOTO PBKOBOACTBO, 32 Aa MOXe
[a ro KOHCynTupate BbB BCEKM €OuH
MomeHT. Tpu npogaxba, npexebpnsiHe
Ha CODCTBEHOCTTA MMM MPEMECTBAHE,
npoBepeTe [anu  PbKOBOACTBOTO Ce

HamMupa BUHarv npu ypeaa.

Tosn ypen “Ma MapkMpoBKa B CbOTBETCTBME C EBponelicka
anpektuea 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113, Otnagbuym ot
€reKTPUYECKO M enekTpoHHo — obopyasaHe  (OEEO).
YBepsiBalku ce, Ye TO3M ypen Le Obae WM3XBLPNEH Mo
npaBuneH  HauuH,  noTpebuTensT  fgonpuHacs  3a
npegoTBpaTABaHe  Ha  MOTEHUManHUTe  OTPULATENHN
nocneauuM 3a okonHata cpega M 3a Baweto 3ppase.

CvMBOSTHT mmmm BBPXY YPEda WM B Npuppyxapaliata ro
[OKyMeHTaLmMs NocoyBa, Ye TO3u MpopyKT He TpsibBa aa ce
TpeTvpa kato GUTOB OTNaAbK, a Tpsibea Aa 6bae npefafeH B
cneuvanHo npedHasHayeHMTe 3a  TOBa NMyHKTOBE 3a
PELMKNMpaHe Ha ENEKTPUYECKO W eNEKTPOHHO 0bopyaBaHe.
Mpuobpxalite ce  KbM  MeCTHUTE  perrlameHT  3a
obesBpexgaHe Ha oTnagbum. 3a no-nogpobHa nHdopmaums
BbB Bpb3ka C TPETUPaHETO, OMON3OTBOPSIBAHETO W
PELMKNMPaHeTO Ha TO3M MpoaykT, Bu cbBeTBame fa ce
06BbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHM CIy6u, cryx6uTte 3a



cbbnpaHe Ha 61TOBI OTNAABLLM UMK KbM MarasiHa, OT KOITo
CTe 3aKynunu NpoaykTa.

ObopyngaHe, MpOEKTMpaHO, TECTBAHO UM NPOWU3BEAEHO B
CbOTBETCTBUE ChC CTaHAAPTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ ExkcnnoataumoHHn xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; I1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. lpenopbku 3a
npaeunHa ynoTpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha BNUSHUETO BbPXY
oKonHaTa cpeaa: Korato ce 3anouHe roTBEHETO, BKMoueTe
ypeda Ha MUHAManHa CTereH, kaTo ro 0cTaBuTe BKIIOYEH 33
HAKONMKO MWHYTW W Cned 3aBbpliBaHe Ha [OTBEHETO.
YBenuyeTe CKOpoCTTa CaMO MpU Hanuune Ha ronemm
KonuyecTea AWM MNW napa, Kato M3nonseate  yHKLuS
booster camo B kpaithu cnyyau. 3a fa ce noaabpxa B fobpa
eeKTUBHOCT cuUCTeMaTa 3a HamansBaHe Ha MupuU3muTe,
korato e  HeoOxoguMO  noAMeHsTe  kapbOHHWS
cuntbp/kapboHuuTe  untpu. [ouncTBaiiTe npu  Hyxaa
unTbpa 3a Ma3HWHM, 3a Aa [0 noaabpxate B [o6po
paboTHo cheTosiHUE. 3a fia ce onTUMM3Npa eheKTUBHOCTTA U
3a fa ce ceede [0 MMHMMYM LUYMbT, 43nonssaiite
Bb3[yXOBOOM C MaKcuMarneH AMaMeTbp, MOCOYEH B ToBa
PBKOBOACTB

2. Ynotpeba
YHOTDesa Ha NnoTa 3a roTBeHe

CucTemata 3a roteeHe ¢ WHOYKUMA Ce OCHOBaBa BbPXY
(t)VISVI"IeCKVIﬂ (t)eHOMeH Ha MarHuTHaTa UHAYKUKA. OcHoBHata

XapaKTepucTMka Ha TasW CcucTeMa e  AMPEKTHOTO
NpexBLPIISHE Ha EHeprusATa OT reHepaTopa Ha TeHKepaTa.
MpeaumcTBa:

Ako Ce CpaBHM C emneKkTpudyeckuTe KOTMOHW, Bawmst
WHOYKLMOHEH NroT €:

- Mo-curypeH: no-HuCka TemnepaTypa BbpXy CTbkNeHaTa
MOBbPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aTONNsHe Ha XpaHaTa.

- MMo-ToyeH: mNOTHLT pearvpa BefHara Ha 3apgapeHuTe
KOMaHau.

- Mo-edpmkaceH: 90% ot norbnHaTa eHeprus ce npeobpasysa
B TonnmHa. OcBeH TOBa, Cref KaTo eAnH MbT CTe OTCTPaHUMM
roTBApCkWs Cbh OT MOTa, MPEHOCHT Ha TOMMMHA Crvpa
He3abaBHo, U3bsrBaiiku eBeHTyanHa 3aryba Ha TonnuHa.

2.1 CbaoBe 3a roTBeHe

W3nonsBaiiTe camo cbAoBe 3a rOTBEHE, KOUTO ca

oTbens3aHn cbC cUMBONA
BaxHo:

3a fa u3berHeTe NepMaHeHTHU LWETH BbpXY NOBbPXHOCTTA Ha
nnoTa, He U3NOM3BaiiTe HUKora:

* Cb/I0BE, YMETO IbHO He € MearnHo rMaaKo;

* MeTasHu Cb0Be C NaKVMpaHo JbHO;

* CbAoBe C rpanasa OCHOBa, 3a Aa u3berHeTe APacKOTUHM
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Mo NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HWKOra He NOCTaBATE TEHMKEPUTE W TUraHUTE oKaTo ca
oLLe TOMMM BbPXy NOBBPXHOCTTA HA KOHTPOIHISA NaHenN Ha
nnota.
He Bcwuku cbaoBe, MOAXOAAWM 3@ WHOyKUMS paboTat
edmkacHo, nopagn TOBa, Ye AbHAaTa MM Ca YacTU4HO
13paboTeHn OT xenssHo-MarHuTeH matepuan!! Bus dasa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHXepU 1N TUraHW, NpoBEpeTe fany:

¢+ [IbHOTO € M3UANo OT XensasHo-MarHuTeH matepuan. B
NpOTUBEH CRyyail Ce HamMansaBaT KakTo eheKTMBHOCTTa Ha
TONMWHHO MpeAaBaHe, Taka W HEMHOTO PaBHOMEPHO
pa3npefensHe, C TemnepaTypu Ha MOBBPXHOCTTA Ha
TeH[KepaTa/TuraHa, HenoAXoAALLM 3a FOTBEHETO.

HE!

+ [IbHOTO Aa He CbAbPXKa anyMUHWA: CbAbT HE Ce Harpsia v
CbLLO Taka Moxe Aa He Gbae pa3nosHaT OT UHAYKTOpUTE.

*  He nnockv AbHa nu ¢ rpanasa noBbPXHOCT.
N3BaxpgaT KOHTaKTHa MOBBPXHOCT MeXAy MHAYKTOp W
Cb0OBE 33 XpaHeHe, HamansBaiku eqeKkTMBHOCTTa U
BrOLLABAIIK1 pesynTaTa Ha roTeeHe.

Wy, —
,( ~ } —_—

BaxHO: HWKOra He MOCTaBSANTE TEHDKEPUTE M TUraHuTe
[0KaTo Ca olue TONMN BbPXY MOBBPXHOCTTA HA KOHTPONHUS
naHen Ha nnota.

2.1.1 CbpoBe 3a roTBEHEe C KOUTO Beye
pasnonarare

MoxeTe Aa nposepute panu MatepuansTt OT KOWTO ca
13paboTeHn CbOBETE ChAbpKa Kemns30 ¢ NOMOLLTA Ha Hail-
0OWKHOBEH MarHuT. C’bﬂ,OBETe 3a TOTBEHe, KOMTO He ca
NoAXOAALLW, He NpuBAMYaT MarHuTa. M B To3u cnyyan Baxat
VHCTPYKLUWTE OT NpeaxoaHus naparpad.

2.1.2 MNpenopbynTeneH AMaMeTbp Ha AbHaTa Ha
CbAoBeTE 3a rOTBEHE

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C MOAXOAAWM
pa3mepu, 30HUTe Ha rOTBEHe HAMa fAa ce BKIIoYar.

3a [ja OTKpKETe MUHUMANHUA aUameTbpa Ha CbAa, KOUTO
fa ce M3non3Ba BbB BCsAKA OTAENHA 30Ha, pasrnepante



uncTpayunTe, NOMECTeHN B HACTOALLOTO PBKOBOACTBO.

3a fja nocTurHeTe Bb3MOXHO Hail-gobbp pesynTart, Bu cbBeTBame:

+ [la u3nonaeate TUraHn 1 TEHAKEPU C ANAMETBP Ha JHHOTO, PaBeH
Ha TO31 Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

* Axo e Bb3MOXHO, N0 Bpeme Ha roTBEHe, OCTaBETe Kanaka BbpXy
TEHIKEPUTE U NO-CMELManHo TEHIMKEPUTE C BUCOUMHA HAf 22 cm.

+ [la noctaBsiTe TeHmxepaTa B LEHTbpAa Ha 30HaTa 3a [OTBEHE,
oTbensisaHa Bbpxy nnota.

Ynotpe6a Ha acnuparopa

CucTemata 3a acnupauusi Moxe fa 6bae u3nonssaHa BbB
BEpCUs C acnmpaums ¢ BbHLWHA eBakyauus unu untpupaqe
C BbTPELUHA LpKynaums.

Iﬁ Bepcus ¢ acnupauus

dur.7

MapuTe ce eBakympaT HaBbH NOCPEACTBOM eAHa rpyna Tpbou
(ba ce 3akynaT oTAEnHo) cukcupaHu KbM driaHeua 3a
CBbp3BaHe, BeYe BKIKOYEH B KOMMIEKTa.

[nameTbpbT Ha Tpbvbata 3a pastoBapeaHe TpsabBa fAa
0TrOBaps Ha AMameTbpa Ha NPBLCTEHa 3a CBbP3BaHe:

- NIPY YeTUPUBIbREH U3xoa 222 X 89 mm

- npy kpbrbn uaxon @ 150 mm (*)

3a [oMbIHUTENHa MHGOPMALWS BYX CTpaHWLaTa, OTHacsLLa
ce [0 aKcecoapuTe Ha BEpCUsiTa C acnupauus B
UNICTPUPaHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO. CBBbpKETE
npoayKTa ¢ TPLOW 1 OTBOPU 33 Pa3TOBapBaHe Ha CTeHaTa C
[JVaMeTbp, PaBHABALL Ce Ha Tpb0aTa 3a M3xoaa Ha Bb3ayx
(cbnaHey 3a cBbp3BaHe).

V3non3saHeTo Ha TpBHOM M OTBOPW 3a pa3TOBapBaHETO 3a
CTeHa C No-Manbk AMaMeTbp BOAM A0 €4HO HamansBaHe Ha
MPOM3BOANTENHOCTTA Ha acmupauusiTa M efgHo APacTU4HO
yBenM4aBaHe Ha Lyma.

CnepoBaTernHo ce OTXBbPIIS BCAKAKBA OTFOBOPHOCT OTHOCHO
TOBA.

@ Wsnonssaitre KaHan, Bb3MOXHO Hail-KbCusi.

@ Vanonssaitre efHa Tpbba C BbAMOXHO Hail-MasTbk 6poit
3aBOM (MakcumarneH brbn Ha 3aBoi: 90°).

@ Wsbsarsaiire ApacTM4HN MPOMEHN HA CEYEHMETO Ha
kaHana.

Bepcus ¢ comntpupane

®ur. 10

3acMykaHusT Bb3Ayx e Obae UNTpUpaH MOCPEACTBOM
cneuvanty uiTpu 3a MasHUHK U PUATPK CPELLY MUPU3MK,
npean Aa 6bae npeHacoyeH B cTasTa. [poayKTLT ce AocTaBs
C BCMYKO HeobXoaMMO 3a CTaHAApTHO (DYHKLMOHWpaHe ¢
13X04 Ha Bb3AyX B NMpeaHaTa YacT Ha LioKkbna Ha wkada. 3a
BOMbIHMTENHA MHOPMALMA BUX CTpaHWLaTa, oTHacsLa ce
[0 aKkcecoapuTe Ha BepcuATa € dunTpupaHe (B
WMIOCTPUPaHATa YacT Ha TOBa PBKOBOACTBO).
KoHcynTupaiite ye6 cTpanuuute www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a Aa npoBepuTe MbiHaTa ramMa Ha
HanNW4yHU KOMNNEKTH, 3a Aa MOXeTe Aa U3BBPLLMTE
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pasnuyH1Te BUAOBE MHCTanMUpaHe, KakTo Npu BepcusiTa ¢
(hunTpupaHe, Ta M NPy Tasu ¢ acnMpaums.

3. MoHTMpaHe

e EnekTpuyeckoto M MEXaHU4HOTO
MOHTMpaHe TpsibBa Aa ce U3BbpLIBA OT
cneuuanuaupar nepcoxan.
EnekTpoaoOMaK1HCKMAT ypes e Cb3aageH
3a BrpaxgaHe B paboteH nnoT ¢
pebenuHa 2-6 ¢cm, B Cryyail Ha MOHTax
TOP; 2,56 cm B cryyail Ha MOHTax
FLUSH.

MuHMManHata  AuCTaHuMs  Mexay
roTBapCKWs NroT U CTeHaTa TpsbBa fa e
noHe 5 cm (poHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHMyHO U moHe 50 cm  cnpsMo
rOPHUTE OKa4eHu mebenu.

3abenexka MpenopbyaHuTe
QUCTaHUMWM ca  MpuBAN3NTEnHW: npw
NPOEKTMPaHEeTO Ha OTCTOsHUATA TpsibBa
fa Ce crmasBaT  ykasaHuATa  Ha
NPOM3BOANUTENS Ha KYXHSATA.

& 3.1 En. Bpb3ka
our. 3

e I3kntoyeTe ypeda OT enekTpuyeckata
vpexa. e MoHTupaHeTo TpsbBa ga ce
W3BBPLWM OT KBanuUUMpaH NepcoHarn,
KOMTO [a € 3ano3HaT C [fencrteallarta
HOpMaTMBHa ypeaba 3a MOHTMpaHe W
GesonacHocT. e [lpou3soauTensT He
HOCM  HMKaKBa  OTFOBOPHOCT  3a
€BEHTYaIHM LLETV BBbPXY XOpa, XUBOTHU
UMM UMYLLLECTBO, Bb3HUKHANW B pe3ynTart
Ha HecnasBaHe Ha HacokuTe,
npeaocTaBeHn B HAcTosiLaTta rnaea. e
3axpaHBawmsT kaben TpsibBa Aa Obae
[OCTaTb4yHO [bMTbI, 3@ [Ja NO3BOMNW

OTCTpPaHsIBaHETO Ha TrOTBapCkus  OT
paboTHua nnot. e YBepete ce, 4e
HanpeXeHWeTo, MOCOYEHO  BbPXY
naeHTUdMKaLMoHHaTa Tabernka,

pPa3nonoXeHa BbPXy ALHOTO Ha ypepa,
OTroBaps Ha 3aXpaHBaLLOTO HaNpexXeHe
B XWNMWETO, KbaeTo e Obae



MOHTMpaH. e  He  wu3nonssaute
yObKUTENN. e  3a3eMUTENHUAT  en.
kaben TpsbBa ga e ¢ 2 cm no-Ababr OT
ocTaHanure kabenw. ° Ako
€NeKTPOAOMAKNHCKNAT ypeq He
pasnonara CbC 3axpaHBal, kaben,
n3nonsgante kaben C  MMHUMAmHO
CeYeHune Ha NPOBOAHMUMTE OT 2,5 KB.MM
npu mowHoct go 7200 W; pokato npwu
noerofieMn  MOLLHOCTU  CEYEHMETO
TpsibBa ga e 4 k8.MM). e B HUTO edHa
TOYKa Ha kabena TemnepaTypata He
TpsibBa [fda HagBWWwaBa  CTailHaTa
Temnepatypa ¢ noseye oT 950°C. e
YpeobT € npegHa3HavyeH 3a MOCTOSHHO
CBbp3BaHe KbM eNekTpuyeckaTa Mpexa.

e BHumanue! [pegn pa cebpxeTe

OTHOBO  Kpbra  KbM  MPEXOBOTO
3axpaHBaHe W [a MNpoBepuTe [anu
(YHKUMOHMpA  MpaBWMHO,  BMHAru

NpoBepsiBaiTe fanu MPEXOoBUAT kaben e
MOHTWpPaH npasunHo. e BHumaHue!
MoaomsHaTa Ha CBbp3Balms  kaben
TpsibBa fa ce W3BbPLUM OT CepBM3a 3a
TEXHWYECKa MOMOLY MAM OT Nuue CbC
CXOAHa KBanudukaums.

3abenexka: npoOAyKTbT  MpuTEexasa
yHkuma  Power  Limitation,  kosiTo
no3sonsBa fa Ce 3ajaje MakcumarneH
npar Ha KoHcymaums kw

Hactpoikarta TpsibBa ga ce M3BBbPLUM B
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha MpoAyKTa
KbM erieKTpuyeckata Mpexa unu npw
NOBTOPHOTO CBbp3BaHe Ha camata
enekTpuyecka Mpexa (npes cneggalyure
2 MmuHyTv). Opa3smepeTe 3awuTaTta Ha
enekTpuyeckaTa HcTanauus Bb3 0CHoBa
Ha n3bpaHoTO HMBO Ha OrpaHnyeHne Ha
MowyHocrT. OTHocHO
NocneaoBaTENHOCTTa Ha U3BbPLLBAHE Ha
HacTponkn Power Limitation Hanpasete
cnpaska B pasgen OyHKUMOHMpaHe Ha
TOBa PbKOBOACTBO.
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3.3 MoHTax

Mpean aa npucTbLNNTE KbM MOHTUPaHE:

+ Cnep kaTo pa3onakoBaTe NMpoAyKTa, yBepeTe ce, 4e
He e NoBpeAeH Mo BpeMe Ha TPaHCMOPTUPAHETO U B
Ccryyaii Ha npoGnemu ce CBBLPXETe C AUCTPUOYTOpa
MnK CbC cepBu3a 3a 06CNyXKBaHe Ha KNMEHTH, npean
fia NPUCTLNMTE KbM MOHTUPaHETO.

*  YBepeTe ce, Ye 3aKyMeHWAT MPOAYKT € C MOAXOAALM
pa3mepu 3a 13bpaHaTta 30Ha 3a MOHTUPaHE.

+ [lpoBepete fanu no Bpeme Ha TpaHCMOPTMpaHe BbB
BbTPELHOCTTA HA OMakoBkaTa He Ca W3nagHamm yactu
OT OKOMMIEKTOBKaTa (Hanpumep nnukyeta ¢ 6onTose,
rapaHLMOHHa KapTa W T.H.) W €BEHTyanHo v u3Bagete
CbXpaHeTe.

*  YBepeTe Ce CbWO Taka, Ye B 6MM30CT A0 30HaTa 3a
MOHTMPAHE UMa €ef. KOHTaKT.

MoagrotoBka Ha MebenuTe, B KOUTO lie GbAe BrpageH

ypeasT:

MpoayKkTsbT He Moxe Aa 6bae MOHTUPaH Hapj YCTpolcTea
3a OXNaxaaHe, MUANHA MaLUMHK, Neykn, ypHK, nepanHm
MaLUMHM 1 CYLUIMITHA.

/3BbplueTe BCUYKM AEAHOCTW MO ps3aHe Ha Lkada,
npeau a nocTaBuTe roTBAapCckWs MMOT, U OTCTPaHeTe
BH/MATEMHO CTHPIOTMHWUTE W OCTAaTbLMTE OT pA3aHe.

BAXHO: nsnon3sarite  €HOKOMNOHEHTHO  3anevaTBallo
nenuno (S) ¢ ycToAuMBoCT Ha TemnepaTypa fo 250°;
npeau MOHTWpaHeTo TpsbBa f[a MOYMCTUTE  LuaTenHo
NOBbPXHOCTUTE 3a 3arnenBaHe, kKato OTCTPaHUTE BCUYKM
BellecTBa, KOWTO Ouxa MOrMM Aa BrowaT apxesnsta
(Hanp.. npemapaTM 3a  OTNenBaHe, KOHCEPBaHTH,
Ma3HUHW, Macna, npaxose, OCTaTbLM OT CTapy nenuna 1
Ap.); nenunoto TpsiGBa Aa ce pasHece paBHOMEPHO MO
Lenns mepuMeTbp Ha pamkaTa; cred 3anensaHeTo
0CTaBeTe NENUNOTO Aia CbXHE B MPOLBLIDKEHNE HA OKOMO
24 yaca.

®wr. 1B-2B

BHumanue! HenocrassiHeTO Ha

BonToBeTe K CKpenuTesiHnTe enemMeHT B

CbOTBETCTBUE c HacTodLunTe

MHCTPYKUMM  MOXe Oda [Joseae Ao

puckoBe OT eneKkTpn4ecko eCTecTBO.

3abenexka: 32 MpaBMMHO MOHTMpaHe Ha Mpoaykta ce
npernopbyea TpboUTE Aa ce obrensT ¢ NeHTa ¢ NEnUro Cbe

CNeAHNTE XapaKTepucTUKN:

- enactuyHo ¢onmo ot mek PVC, ¢ nenuno Ha akpunHa

OCHOBA

- koeTo oTroBapst Ha ctaHaapT DIN EN 60454

- C AeiicTBue 3a 3abaBsiHe Ha OrbHS

- OTNINYHA YCTOMYMBOCT Ha ChCTapsiBaHe

- YCTOIMYNBO Ha ronemmn TemneparypHi IPOMEHI

- 3n0N3BaEMO NPU HUCKN TemnepaTypy



4. HauuH Ha ynotpeba

KoHTponeH naHen
3abenexka: 3a na 3agazeTe JafieHa komaHaa € A0CTaTbyHO a I0KOCHETE (HAaTUCHETE) CbOTBETHUTE CUMBOMM, YPE3 KOUTO Ca
n3obpaseHu.

n
P
- @
— D

7
SNAP D L i
11 — FILTER =
) T ||
2.

—®

1
ByTonn Dvcnneit /| LED
1. ON/OFF Ha nnota 3a roTBeHe/ acnuparopa 3a nnota 3a 7. Busyanusaums Ha Power Level
roTBEHE

8. BusyanusupaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCTTA) Ha acnupaums
2. N3bop Ha 30Ha 3a rotBeHe

YBenuyaBaHe Ha Power Level 9. AKTMBEH WHAMKATOp Ha timer

3. YBenuyaBaHe Ha CKopoCTTa (MOLLHOCTTA) Ha acnupaums 10. NnankaTop 3a Bpeme Timer

4. HamanseaHe Ha Power Level 11. VHouKkaTop Ha (hyHKUMS Ha aBTOMaTUYHa acnupaums
HamansiBaHe Ha ckopocTTa (MOLLHOCTTa) Ha acnupauus MHavkaTop 3a nunca Ha cunTpu
HamansBaHe Ha BpemeTo Ha Timer MHamkaTop 3a dyHKumoHnpaHe cbC SNAP

5. AkTuBmpaHe Ha Timer
YBenuyaBaHe Ha BpemeTo Ha Timer

6. AKTMBMpaHe Ha aBTOMaTN4HU (OYHKLK
PeceT 3anyLwBaHe Ha (ountpu
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YNOTPEBA HA NNOTA 3A TOTBEHE

KakBo e HeobxoauMo fa 3HaeTe npeau Aa 3anoyHeTe Aa
u3nonagarte nnora:

Beuyku thyHKUMM Ha roTBapCKus MOT ca NpOeKTUpaHi no
Ha4uH, N0 KOITO /4@ OTFOBAPAT Ha Halt-CTPOrUTE HOPMM 3a
CHUTYpHOCT.

Mopaau Tasu npuynHa:

* Hakou chyHKUMM He ce aKTUBMPAT MNK ce AeaKTMBUpaT
aBTOMaTWU4HO MPYM NMNca Ha CbAOBE 3a FOTBEHE BbPXY
roTBapCcKuUs NNOT UMK KOraTo CbAOBETE He Ca NPaBUITHO
nocTaBeHM.

* B apyrv cnyyam akTuBupaHuTe yHKUMK Ce AeakTuBupaT
aBTOMATUYHO CIIEfi HAKOMKO CEKyHAM, koraTo xenaHata
(byHKUMS Ce Hyxpaae OT AOMbITHUTENHA HACTPOWKa, KOSTO He €
fafeHa (Hanp.: “BknoyBaHe Ha nnota 3a rotBeHe” 6e3
“U36op Ha 30HaTa Ha roTBeHe” unu “PaboTHa
Temneparypa’, nnv “@yHkuma Lock” umm “Timer”).

BHumanue! B cryyait Hanpumep Ha NpoabmkUTENHO
130N3BaHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBEHE Aa He ce
W3KIKOUM BELHAra, Thid KAaTO € B MPOLIEC Ha OXMaxdaHe; BbpXy
[AMCINIes Ha 30HaTa 3a rOTBEHE ce nosiesiea cumeona “H”
KoTo 0603Ha4aBa U3BbPLUBAHUS B MOMEHTA NPOLIEC.
V34akaiiTe LOKaTO AUCMNENT Ce U3KITIoYM Npeam aa ce
nobnvxuTe [0 30HaTa 3a FOTBEHE.

Oucnnei Ha 30HaTa 3a rOTBeHe
Bbpxy aucnnes, KOWTO Ce OTHACA 4O 30HUTE FOTBEHE, €
MOCOYEHO:

BKriioueHa 30Ha 3a roTBeHe g
Power Level 1.9.p
Residual Heat Indicator H

[}

Pot Detector

®yHkuus Bridge akTuBupaHa

OyHkuma Temperature Manager
aKTMBHa

®yHkuusa Child Lock aktusupaHa
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XapaKTepMCTMKM Ha nnota

@ Safe Activation

MpoayKTHT Ce aKTUBMPA Camo MU Hanuum1e Ha TeHmKepH
BbPXy 30HUTE 3a rOTBEHE: NPOLECHT Ha HarpsiBaHe He ce
CcTapTMpa Ui UM NPEKBLCBA B CRyYail Ha nca uin
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHMKEPUTE.

@ Pot Detector
MpoayKTHT 0TYMTa ABTOMATUYHO HAMMYMETO HA TEHOKEPH
BbpPXY 30HWTE 3a FOTBEHE.

@ Safety Shut Down

Mopaau Npu4KHM, CBBP3aHM ¢ 6e30MacHOCTTa, BCsKa 30Ha 3a
roTBEHe UMa eJHO MaKCUMaIrHO BpeMe Ha (yHKLMOHMpaHe,
KOETO 3aBWCY OT 3a[JafieHOTO HIBO Ha MOLLHOCT.

@ Residual Heat Indicator

Ipy M3KkNo4BaHETO Ha €4HA UMM NOBEYE 30HM 3a FOTBEHE,
HanUYMeTo Ha OCTaTbYHa TONMMHA Ce CUrHaNN3npa Ce
creuuarneH Bu3yaneH curHan Ha AUCnnes Ha CboTBeTHaTa
30Ha, NoCpeacTBOM CUMBONA H

HauuH Ha paboTa
3abenexka: 3a ja Ce akTMBMPa BCsika eAHa PYHKLWS, MbpBO
€ Heobx0oaMMa fia Ce aKTMBMPa XenaHaTta 30Ha

@ BkniouBaHe

HatucHeTe (nokocHeTe) (D ON/OFF nnor 3a rotBeHe/
acnuparop

CBETNMHHUST MHOMKATOP Ce BKIKOYBA 3a fja YKaxe, Ye NNoTbT
3a roTBEHe/acnupaTopbT € oToB 3a ynoTpeba

HaTucHeTe OTHOBO 3a Aa WU3KINiouMTe

3abenexka: Tasu hyHKLMA UMa NPUOPUTET CRPAMO
BCUYKM OCTaHanM pyHKLMM.

@ M1360p Ha 30HM 32 roTBEHe

[lokocHeTe (HaTucHeTe) byToHa 3a M3bop G , KonTO
CbOTBETCTBA Ha XernaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

® 9 Power Level
MnoTsbT e cHabaeH ¢ 9 HMBA HA MOLLHOCT

[okocHeTe (HaTucHeTe) GyToHa 3a U3bop C-?- ,3a[a
YBENUYUTE HUBOTO Ha MOLLHOCT;

[OKOCHETE (HaTuCcHeTe) ByToHa 3a 136op @ ,3a[a
HamanuTe HUBOTO Ha MOLLHOCT;
HWBOTO Ha MOLLHOCT Ce nocoyBa Ha aucrines Ha u3bpaHata

«f n
30Ha ...



@ Power Booster

MpoayKTHT € CHabaEH C eHO HUBO Ha JOMbIHUTENHA
MOLYHOCT (Hag, HUBO 5'), KOETO 0CTaBa akTVBHO 3a 5 MUHYTH,
Ccrnep KOeTo MOLLHOCTTA Ce Bpblla Ha NPeANLLHOTO HUBO.

[lokocHeTe (HaTucHeTe) 6yToHa 3a M3bop
YBENWYMTE HUBOTO Ha MOLLHOCT (Haf HUBOTO
akTueupaitTe Power Booster

HueoTo Power Booster e ykasaHo Ha aucnnes Ha usbpaHarta
30Ha CbC cumsona”

+ ,3apa
S’)m

NB: 30HaTa 3a roTBeHe @ (PUr.19), He pasnonara ¢
Talimep 3a Power Booster;

3a fa geaktusupare Power Booster HaTuCHeTe @

@ Bridge Zones

3oHuTe 3a roteeHe, bnarogapenue Ha yHkumsTa Bridge ca B
CbCTOsHME Aa paboTAT KOMOMHMPAHO Cb3faBalkv efHa
€[IMHCTBEHA 30HA CbC CHLLOTO HABO HA MOLUHOCT. Taau
(byHKUMS N03BONSIBA €JHO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaBu 1
TEHKEPN CbC 3HAUMTESTHM pasMepM.

Bb3amoxHO € Aa ce 13nonaea B KOMOGUHALMS NpeaHaTa 30Ha
3a roTeeHe “Master” cbc cboTBeTHaTa 3af Hes “Secondaria”
(3a ia npoBepuTe Ha Kou € NpeABuUaeHa Taau yHKLKS,
KOHCYNTUpaiiTe UMIoCTPUPaHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTEO).

3a pa aktuBmpate ®yHkumaATa Bridge:

- n3bepete 30HaTa 3a rotBeHe “Master” +

(Tps6Ba aa Obae Ha HMBO Ha MoLyHocT 0)

- 3apbXTe HaTUCHAT 4 [10 13[jaBaHETO Ha 3BYKOB
curHan, Koo Lwe 6bae nocneaBaH OT nosiaTa Ha CUMBONa

muraLl, Ha gucnnes (7) Ha 3oHaTa 3a rotBeHe “Secondaria”
- n3bepete 30HaTa 3a rotBeHe “Secondaria” go 3 cexyHam

- 3apaiite Huoto (MowHocTTa) Ha pabota \_ + Ha
30HaTa 3a roteeHe “Master”, koeTo e 6bAe BU3yanuavpaHo
Ha CbOTBETHUS Aucnnen (7)

3abenexka: 3a aa ce feaktnupa ®yHkuusTa Bridge e
AOCTaTbYHO Aa Ce [J0BE/e 30HaTa 3a roTBeHe A0
Temnepatypa o

@ Temperature Manager
Temperature Manager € efiHa hyHKUMS! 38 KOHTPO, KOSITO

no3BonsiBa NOAAbPXKAHETO HA TONMWHATA HA eAHA MOCTOSIHHA
TemnepaTtypa Ha eiHO ONTUMM3NPAHO HUBO HA MOLLHOCT
mexay 0 v 1; ngeanHo 3a Aa ce NOAAbLPXAT TONMN Beve
NPUrOTBEHUTE XpaHy.

®ynkumsiTa Temperature Manager ce aktueupa npegu

HaTuckaHeTo Ha byToHa \—+
Ha gucnnes Ha 3oHaTa, kosito paboTu B Temperature
Manager ce nosiesiea cumsona ‘At
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@ Child Lock

Child Lock nossonsiza a ce usberHe, aelara fa nonyyar
CrnyyaeH AOCTbN [0 BKIKOYBAHETO HA 30HUTE 3a NeYeHe Unn
30HaTa 3a acnupauys, kato 3abpaHssa akTMBMpaHeTo Ha
BCSKa eaHa hyHKLMS.

Child Lock moxe fa ce akTvBMpa camo C BKIIOYEH NPOAYKT,
HO C WU3KITHOYEHM 30HM 3a TOTBEHE (M 30Ha 3a acnupaLus).

AKkmusupane:

* HaTUCHETe U 3apbXTe HATUCHATU eJHOBPEMEHHO C‘E

(FR)mn

* Crief TOBa OTHOBO U cenekTopa C-E (2-FR);
€[VH aKyCTu4eH curHan ykaasa, ye Child Lock BkntoueH
ce Busyanuanpa "L" Ha gucnneuTe (7).

[MeakmueupaHe:

* HAaTUCHETE N 3aipPBbXTE HATUCHATL €JHOBPEMEHHO C‘?‘

@FR)u

* cnef ToBa OTHOBO @ ;

€[IMH aKyCTU4eH curHan ykassa, ye Child Lock e
W3KIIYEH, M3ue3Ba "L." Ha aucnnewTe (7).

BpemeHHO deakmueupaHe: Bb3MOXHO € 13Mor3BaHeTo
Ha OT/enHa 30Ha OT roTBAPCKUSA MNOT, JOPY U MK
byHkumsa Child Lock aktusupaHa.

U3nbnrHeme cnedHume npoyedypu:

* HAaTUCHETE W 3apbXTe HaTUCHATK G (2-FR) n

Cera Beye € Bb3MOXHO Aa 13non3saTe no HopMareH HaumH
30HaTa 3a roteeHe, Child Lock e ce akTBipa OTHOBO Npy
3KIOYBAHETO Ha FOTBAPCKMS MIOT.

@ Taiimep

OyHkumsita Timer e eaHo obpaTHO 0T6posiBaHe, kKOETO e
Bb3MOXHO Aa Ce HaCTPOW, J0pY eAHOBPEMEHHO, Ha BCSKa
30Ha 3a rOTBEHE (M Ha 30HaTa 3a acnupawms).

Crien n3TvyaHe Ha 3afafeHns nepuor, 3oHaTa 3a roteeHe
(unwn 30HaTa 3a acnupawmsl) ce U3KNKYBaT aBTOMATUYHO 1
noTpebuTeNsT Ce Npeaynpexaaea ChC crieLaneH 3eyKoB
curHan.

V)

Timer ce akTMBMpa Ype3 HaTICKaHe Ha CMBONA O
Be/jHara LoM TailMepsT e 3aBbpLunn 06paTHOTO 0TbposiBaHe,
Ce W13[aBa 3BYKOB CUTHanN (3a 2 MIHYTH, UK CMpa npu
HaTuckaHe Ha npou3BogeH ByTOH Ha nnoTa), AokaTo
pucnnest (10) mura, CbC cumBona 00,



HacTpoiika Ha cyHkuusiTa Timer 3a nnoTa 3a rotBeHe

* W3bepeTe 30HaTa 3a roteeHe. \—_+
&
* HatucHete 3a [1a BreseTe BbB PyHKUMATa 38
perynupaxe.
* Hactpoiite BpemMeTo Ha NpOAbIKUTENHOCT Ha Timer:

V)
HaTUCHETE CenekTopa o 3a ) yBenuunte
aBTOMATU4HOTO BpeEMeE 3a M3KN4BaHe

HaTucHeTe cenexkropa @ , 33 la HamanuTte
aBTOMATU4HOTO BpeEME 3a U3KI4BaHe

Ako xenaeTe, NOBTOPETE OnepaLsTa 3a OCTaHanmTe 30HN
Ha roTBeHe.

3abenexka: Bcaka 30Ha 3a roTBeHe MOXe Aa UMa
HacTpoeH eanH pasnuyeH Timer; Ha gucnnes (10) we ce
nosiau 10 cexkyHan, obpaTHo 0TOPOsiBaHe Ha NOCNeAHNs
13bpaH nnoT, crep KoeTo, ce Bu3yanuaupa obpaTHOTO
0T6posiBaHe ¢ No-Manko Bpeme.

3a uskntoyBaHe Ha Taiimepa:
* 3a[jaiTe CTONHOCTTA Ha TaliMepa Ha g NOCPELACTBOM

* U3KNKOYeTe NnoTa 3a roteeHe, NOCPEACTBOM O

3abenexka: dyHKUMATa NpofbImKkaBa fa paboTu, ako
MeXIyBpeMeHHO He GbaaT HaTUCHaTV apyri GyToHM.

3abenexka: 0T cTpaHaTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe, ¢ Timer B
(—

yn0Tpe6a, Ce nosiBABa CUMBONBLT

@ Eqg Timer

OyHkumaTa Egg Timer e egHo He3aBUCMMO YCTPOICTBO 3a
06paTHo 0TOpOsiBaHE OT 30HUTE 3a FOTBEHE (M OT 30HaTa 3a
acnupauwst). Cneg utnyaHe Ha 3agageHus nepuoa
noTpebuUTeNsT Ce Npeaynpexaasa CbC crieLuaneH 3ByKoB
CcHUrHan.

V)

Egg Timer ce akT1BMpa Ypes HaTUCKaHe O

3abenexka : 3a HacTpoiika Ha pyHkuusTa Egg Timer
cneppaliTe CblyaTa npoleaypa, kato 3a dyHkuusTta Timer.

@ Power Limitation

®yHkumsTa Power Limitation nossonsiea ga 6bae HacTpoeHo
(hyHKLMOHMPAHETO Ha NPOoayKTa, KaTo Ce orpaHuym
MakcumanHoTo abcopbrpaHe.

3abenexka : HacTpolikaTa TpsibBa Aa ce U3BbPLLK NpH

W3KITKoYeH NoT, 6e3 Aa ce HaTucka 6yTOHa O, B MOMEHTa
Ha CBbP3BAHETO Ha NJi0Ta 3a r0TBEHE KbM ENIeKTpUYECKaTa
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Mpexa, Unu npyu NOBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha camata
€neKTpu4ecka Mpexa, o cneasawmte 2 MUHYTW.

3a pa ce HacTpou Power Limitation :
- HaTUCHETE

- I'IpO,Cl'bJ'I)KaBaVIKVI [a 3apBbXTE HATUCHAT @ HaTucHeTe u

oTnycHeTe
- Wwe Gbae 13naaeH eauH KpaTbk 3BYKOB CUTHAN

- I'IpO,Cl'bJ'I)KaBaVIKVI [a 3apbXTE HATUCHAT ® HaTucHeTe u

oTnycHete 4+ _—J (2-FL)

- Ha TO3V eTan e Bb3MOXHO Aa ce 0cBob0oam 6yTOHa @S

—  puennesT (7) Ha 3oHa FL nokassa B peayBalla
ce nocregosateniHocT cumsonute “C" n “0”, 3a
[Aa Mokaxe, Ye e Bb3MOXHO /1a Ce N3BBPLLK
HacTpoiikaTa

—  pmennesT (7) Ha 3oHa RL nokassa TekyLiata
HacTpoika**
0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** 110 noppasbupaHe HacTpoitkaTa e 3afafeHa Ha
7,4 KW

- 3a ja CMeHuTe HacTpolikaTa Ha Power Limitation HaTucHeTe
+__J(2-FL)
- 32 [ 3anasvTe HanpaBeHus U3bop, HaTUCHeTE @ 3a2

CeKkynau; we 6bae n3napeH YyObJIKEH 3BYKOB CUrHan 3a fa ce
NOTBBLPAN U3BbPLIEHaTa HaCTpOVIKa.

- HaTUCHeTe O 3a [ia M3nesete OT QyHKUMsTa

YNOTPEEA HA ACMMMPATOPA

® BknouBaHe

HaTtucHete (gokocHeTe) (D ON/OFF nnor 3a
roTBeHe/ acnuparop

CBETNUHHMAT MHAMKATOP Ce BKIOYBA 3a Aa YKaxe,
Yye NMOTHLT 3a roTBeHe/acnMpaTopbT € roToB 3a
ynotpeba

HaTtncHeTe 0THOBO 3a Aa uskn4uute

3abenexka: Ta3u pyHKLMA uma npuopuTet
CNpsiMO BCUYKM OCTaHanu yHKUUU.



@ BknouBaHe Ha acnupartopa:
st
9
[HokocHeTe (HaTucHeTe) GyToHa 3a n3bop
[a aKTuBmpare acnupatopa

3a

@ CkopocT (MOLLHOCT) Ha acnupauus:

2
AoKocHeTe (HaTucHeTe) 6yToHa 3a nsbop ,
3a Ja yBenuumute cKopocTTa (MOLLHOCTTa) Ha
acnupauus (0-10);

[oKocHeTe (HaTucHeTe) 6yToHa 3a nsbop @ ,
3a Ja HamanuTe CkopocTTa (MOLLHOCTTA) Ha
acnupauus (10-0);

® Tanmep
Timer ce akTuBMpa, Npu BCsiKa CKOPOCT, Ype3

V)
HaTWCKaHe Ha cumBona

Ha aucrines (10) ce Bu3yanmavpa obpaTHOTO
npebposiBaHe,

Ha gucnnes (9) ce nosiBsiBa cMMBOna

PerynupaHe Ha Timer, 3a acnupaums
Bb3mMOXHO € Aa ce n3BbPLUM HaMeca 1 Ja ce
NpoOMeHU 3a4afeHOTO BpeEME 3a U3KI0YBaHE.
lMpomsHaTa ce n3BbpLUBA OT aKTUBMPaHUSA
Timer.

V)
* HaTucHeTte O 3a fga ysenuunte
aBTOMaTUYHOTO BpeMe 3a U3KIIoYBaHe

* HatucHeTe 3a Ja Hamanute
aBTOMaTUYHOTO BpeME 3a U3KIIoYBaHe

@ HgukaTop 3a 3anywBaHe Ha hunTpu
AcnupaTtopbT nokaaea, koraTo € HeobX0AUMO, fia Ce U3BbPLLM
noaapwbxKKaTa Ha huntpute:

MacneH duntbp
LED wnaukatopsT “FILTER"(11) ce skniousa

OUNTLP 33 MUPH3MU C aKTUBEH BbITEH
uiomkatopsT LED “FILTER"(11) mura
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@ PeceT 3anywBaHe Ha chunTpm
Crieq n3BbpLLBaHE Ha NoAnpbXKaTa Ha uATpUTe (MacneHu
UMM aKTUBEH BbITIEH) HATUCHETE MPOABLIKUTENHO ByToHA

uHankatopsT LED “FILTER” yayniousa ce, kaTo pectaptupa
0TEPOSBAHETO Ha MHAMKATOPA.

@ AKTUBMpaHe Ha WHOMKAaTOpa 3a 3aApbCTBaHe Ha
¢unTLP 32 MUPU3MKU C aKTUBEH BbITIEH

Toan MHankaTop 0BUKHOBEHO € U3KITHOYEH.

3a pa ce akTMBMpa, HanpaBeTe CNefHOTO:

- BKIKYETE NM0Ta 3a acupaLusi ocpeACTBOM O ;
- C M3KIIOYEHU MOTOp 3@ acvpauus U 30HU 3a FOTBEHE,

HaTUCHETE U 3aAPBbXTE HAaTUCHAT )

“FILTER" pxnioysa ce, crien ToBa ce M3kmiouBa 3a fa
NoKaxe U3BLPLIEHOTO aKTUBUPaHE.

@ [leakTBMpaHe Ha MHAMKaTOpa 3a 3afpbCTBAaHE Ha
(MNTLP 33 MUPH3MU C aKTUBEH BLITIEH

MOBTOPETE ONepaLysiTa OnncaHa Mo-rope 3a akTUBIMpaHe

“FILTER” wmura, cnep ToBa ce M3kmioyBa 3a Ja Mokaxe
WU3BBPLLEHOTO aKTUBUPAHE.

@® ABTOMaTM4YHO aKTMBMpaHe Ha acnuparop
cbe SNAP®

3a cBbp3BaHETO Mexgy acnupaTopa M SNAP®:
KOHCynTUpawTe PbKOBOACTBOTO, [OCTaBEHO CbC

SNAP® unn nocetete www.elica.com.

3a6enexka: SNAP® e egro YyCTPOMCTBO 3a
nomMoLyHa acnupauys,B CbCTOsIHNE aa
hyHKUMOHMpPa 3ae4HO C acnuparopa.

3a fa akTvBMpaTe Ta3un PyHKUmS:

HaTtucHeTte 3a kpaTtko , HankaTopwbT LED

“(A)" n uHgukaTopbT LED SNAP (11) ceTBar, 3a
[ia nokaxxaT, Ye acnupaTopbT paboTit B TO3M
PEXIM.

YpenbT e npeABMAEH 3a U3Non3BaHe B KOMOMHauus c
KOMMNEKT patuuk Window (He e poctaBeH oOT
npou3BoauTensi).

Wuctanuparnku  KOMMJIEKTA patumk Windows (camo B
cnyyait Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALINA),
acnupauuMsita Ha Bb3dyxa lie CrMpa BCEKW MbT, Korato
npo3opeLbT B CTadTa, BbpXy KOWTO Ce MocTaBs
KOMIMNEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbpaBaHe Ha KOMMIEKTA kbm ypena
TpsbBa fOa ObAe W3BBLPWEHO OT KBaNU(UUMpaH M
cneuman1avpaH TeEXHNYECKM NepcoHan.




+ KOMMNEKTBT T7psbBa pga 6bae ceptuduumpaH
OTAeNnHo, B CHLOTBETCTBME CbC CTaHAApTMTE 3a
6e3onacHOCT, OTHacsAwWwM ce A0 KOMMOHEHTa M Herosata
ynotpe6a ¢ ypepa. WHctanupaHeto TpAGBa Aa Gbae
M3BBPLLIEHO B CHLOTBETCTBME C AeCTBalLaTa HOpMaTMBHA
ypeaoa 3a GUTOBM MHCTanaumm.

BHUMAHUE:

+ kabenute Ha KOMMIEKTA, kouto TpsbBa pa ce
CBbpXaT KbM ypefa, TpabBa Aa Obaar vacT oOT
cepTUdMLMpaH KOHTYp C MHOTO HUCKO 6Ge3sonacHo
HanpexeHue (SELV).

* NpOM3BOAMTENAT Ha TO3M ypeA He HOCM HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a BEHTYaslHW NpoGrieMu, WeTh U NoXapH,
npousTMyawm ot gediekTy u/unu npobnemm, CBbLP3aHU ¢
HeM3NPaBHOCT WU/MNM  TPEWHO  MHCTanupaHe  Ha
KOMMNEKTA.
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4.1 Tabnuua Ha MoLHOCTUTE

HuBo Ha MowHocT

HaumH Ha roTBeHe

W3non3BaHo HMBO
(VIHAVIKELIMH 3a nognomaraHe Ha d)OpMVIpaHeTO Ha
OMUT U HaBULM 3a FOTBeHe)

neanH P30 NOBMLLIABAHE Ha TemnepaTtypaTa H
MneanHo 3a 6bp30 noBuLLaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTa 0 Obp30 kUnBaHe ako CTaBa BbMPOC 3a BOAA
Makcumanta “nm 6bP30 3aTONMSHE Ha FOTBEHUTE TEYHOCTY
MOLLUHOCT
8.9 MupieHe — kneHe MneanHo 3a 3annyaxe, B Ha4anoTo Ha roTBeHeTo,
MbPXeHe Ha 3amMpaseHi NpoayKTH, 6130 kunBaHe
3AMMYAHE — 3ATLOKBAHE MneanHo 3a 3anbpkBaHe, NOAALPXKAHE Ha KUMeHe,
7-8 KNEHE neEeHe rOTBEHE M NeyeHe (C kpaTka NPoAbMKMTENHOCT 5-10
MUHYTH)
Bucoka
MOLLHOCT 3anuuaHe — roTeeHe — VlueanHo 3a 3anbpxXBaHe, NoAAbPXaHe Ha Neko
6.7 2]1y1LABAHE — AMLPXBAHE — KuneHe, roTBEHE W NeyeHe (Cbe cpeaHa
y neveHe npogbmkutenHocT 10-20 MUHYTH), NpefBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapy
MneanHo 3a 3agylwaBaHe, NofabpXaHe Ha KbKpeHe
['oTBEHe — 3aayLlaBaHe — ’ !
4-5 o maaugy neveHe rOTBEHe (C ronsiMa NPOABLIKATENHOCT) M 06BbPKBAHE Ha
P nacta
MneanHo 3a NpoABLMKUTENHO rOTBEHE (Ha opws,
CpepgHa 34 ['0TBEHE — kunBaHe — COCOBE, NEYEHM ACTUS, prba) ¢ HanMune Ha TEYHOCTU
MOLHOCT CrbCTsiBaHe - pasbbpkeaHe (Hanpumep Bogfia, BHO, BYNbOH, MIISIKO) U 3@
0bbpKBaHe Ha nacTa
FOTBEHE — KANBAHE — MneanHo 3a NpoAbLIKMTENHO roTBeHe (0bemu 0 eanH
2-3 CTBCTSBAHE - DAIBLDKBAHE NUTBP: OPU3, COCOBE, NEeYeHn AcTus, puba) ¢ Hannune
P P Ha TEYHOCTW (HanpuUmep BoAa, BUHO, BYMbOH, MIISIKO)
ToneHe — pasMpassiBaHe - WneanHo 3a oMeKoTsiBaHe Ha Macro, Neko pasTansHe
12 nopabpxaHe Ha Tonmo — Ha LLoKoMap, 1 pa3vpassBaHe Ha NpoayKTH C Marku
Hucka pa3bbpkBaHe pasmepu
MouHocT TorleHe — pa3mpa3siBake - MneanHo 3a NoAAbPKaHE TOMO Ha ManKo KONMYECTBO
1 nopAbPXaHe Ha Tonmo — MPSICHO CrOTBEHM ACTUSA 1 MOAABPXaHE TemnepaTypara
pasbbpkBaHe Ha sicTusi 1 06bpKBaHe Ha pU30TO
l'oTBapckusAT NNoT € B no3uuus stand-by unu nsknioueH
OFF Hynesa MOBLPXHOCT 33 NOCTABAHE (C BB3MOXHO HannuMe Ha ocTaTbyHa TOMNMHA Cneq
MOLLHOCT 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOETO Ce CUrHanManpa Ype3
H-L-0)
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4.2 Tabnuua 3a neyeHe

Kateropus AcTna 1 HaumH H1BO Ha MOILHOCT 1 CTeNeH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpUroTesHe MbpBa dasa MowHocT Bropa ¢pasa | Mowmoct
BapeHe Ha nacTata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BoaTta Booster-9 1 NofabpXaHe Ha 7-8
KMneHeTo
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BoaTa Booster-9 1 nofabpXaHe Ha 7-8
Macra, opu3
KuneHeTo
BapeHe Ha nactata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 noaabpXaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pusoto 3anbpxBaHe 1 3anuyaHeHa scTus 7-8 loTBEHE 4-5
BapeHru 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 BapeHe 6-7
[TbpkeHu 3aTonnsHe Ha 0NIMoTO 9 [TbpkeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agywenu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
MpnaasaHe Ha
3anbpxeHu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbpXEHUTE ACTUS
3annyaHe o 3naTUCT LBAT B ONMO
lMeyeHo A 4 7-8 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MOLHOCT 6)
lMpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe Ha 3annyaHe n ot
Ha ckapa peABap P 7-8 7-8
cbaa ABETE CTpaHu
Meco 3anbpxBaHe B 0110
3aneveHo P 7-8 [oTBEHE 4-5
(ako e ¢ Macno - MOLHOCT 6)
Cse 3ambpxBaHe B om0
P 7-8 [oTBeHE 34
coc/3afyLeHo (ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
[NpeaBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa peasap 7-8 [oTBEHE 7-8
TEHOXepaTa
Cse 3ambpxBaHe B om0
Pu6a P 7-8 ['oTBeHE 34
coc/3agyLieHa (ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3arpsiBaHe Ha 0nMOTO UMK Ha
[MbpkeHa P 8-9 MbpxeHe 7-8
MasHWUHUTE
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
[TbpxeHun [KED 6 loTBEHE 6-7
Macro Unm MasHuH1
3atonnsHe Ha TeHmkepaTa ¢
Owmnetun fKep 6 loTBEHe 5-6
MaCo UM MasHUHU
Aiiua Poxko
cBapeHn/TBbPAO 3arpsiBaHe Ha BoaTta Booster-9 loTBEHE 5-6
CBapEHM ANnua
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
ManaunHkn Kep 6 loTBEHE 6-7
macno
3anbpxBaHe B 0110
omatn P 6-7 [oTBEHE 34
(ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3ambpxBaHe B oMo
CocoBe Pary P 6-7 loTBeHe 34
(ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
MoaroToBka Ha 6asaTa (pasToneTe
Bewamen A (p 5-6 Jleko Bb3BUpaHe 3-4
macno 1 6paluHo)
. MopabpxaHe Ha
AiveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AAED 4-5
TEKO BapeHe
Cnapkvium n MopabpxaHe Ha
a MygwHr Bb3BupaHe Ha Mnisiko 4-5 LD 2-3
KpemoBe TeKo BapeHe
MopoobpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha MAISIKO 5-6 AAED 2-3
TEKO BapeHe
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5. Nopapbxka

MogapbxKa Ha NNOTa 3a FOTBEHE

BHumanue! Mpeam kakBaTo 1 Aa e onepaums, CBbp3aHa ¢
NOYUCTBaHe MNW NOAAPLKKA, YBEpeTe Ce, Ye 30HMTe Ha
roTBeHe ca WU3KMIYEHN U Ye MHAMKATOPBLT 3a OCTaTbyHa
TONMMHA € U3KIIOYEH.

5.1 Mouncreaxe
FOTBapCKVIFIT MNOT Ce No4YMCTBa Cnepj BCAKO Non3BaHe.

BaxHo:

He nanonasaiite abpa3snsHu 1 TeneHun rbuuku. C Te4eHne Ha
BpemeTo, ynotpebata UM MOXe fAa MOBpeau CTbkrieHata
MOBBLPXHOCT.

He ynotpebsBaiiTe arpecuBHM  XUMUYHW  MOYMCTBALLM
npenapaTv kato crpelioBe 3a ypHa MnW npenapatu 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.

Cnep BCSIKO M3Mon3BaHe, M3dakaiiTe nnoTa Aa ce oxnaan 1 ro
nouucteTe, 3a [Aa OTCTPaHUTE HACMOEHWUTE 3acbXHanu
OCTaTbLY W METHA OT XpaHa.

3axapTa ¥ XpaHWTE C BUCOKO CbAbpXaHME Ha 3axap
YBpEXAaT roTBapCKis MNOT W TpsibBa MOMeHTanHo Aa 6baat
OTCTpaHeHU.

ConrTa, 3axapTa 1 Nicbka MoraT Aa HagpackaT MOBbpXHOCTTa
Ha CTbKIOTO.

[MouncTBaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyxHeHcka XapTus U cneuyantm
MpoAYKTV 33 MOYMCTBAHE Ha rOTBApCKUS MNOT (MpUabpXKaiiTe
C€ KbM WHCTPYKLMMTE HA MPOU3BOAUTENS).

HUKOTA HE U3MON3BAWUTE MAPOCTPYMKM!!!

BaxHo:

B cryyait Ha cnyyaiHo ustuyaHe u 0BUnHO KonM4ecTeo
TEYHOCTU OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXKHO fla Ce U3BBPLLM
Hameca 4pe3 KnanaHa 3a pa3ToBapBaHe, pasrnonokeH BbpXy
[ONHaTa YacT Ha NpogayKTa, 3a Aa MOXe Aa Ce OTCTpaHu
BCEKW OCTATbK M la MOXE Aa CE U3BBbPLLM €AHO NOYUCTBAHE
npu MakcUmarnHa xurueHHa 6e3onacHocT.

®ur. 18

3a eiHO MbIHO 1 3a4bNBOYEHO NOYNUCTBAHE MOXE Aa ce
OTCTPaHu U3UANO JOMHATa BaHa
®ur. 19

MouncTBaHe Ha MeTanHaTa peleTka:

PelweTkata TpsibBa Aa 6bAe M3MMBaHa Ha pbka C Tonna Bofa
W HeyTpareH npenapat v NOACYLUEHa BHUMATENHO 3a Ja ce
W3BerHaT SBMEHUs Ha OKCUAALMS.
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Mopapbxka Ha acnmpaTopa

MounctBane

3a nouucteaHeTo wu3nonsgaitte EOUHCTBEHO epgHa
HaBnaxHeHa C HeyTpamHM TeyHu npenapati kbpna. HE
U3MON3BANTE MHCTPYMEHTU 3A NOYUCTBAHETO!
N3b6sreaiTe ynotpebaTa Ha abpasneHM NPOAYKTY.

HE W3MNON3BAMTE CMNUPT!

®uUnTHLP NPOTUB MA3HUHU

3agbpKa yacTULMTe MasHMHA, NPOM3XOXAALM OT
rOTBEHETO.

TpsbBa ga 6bae NOYMCTEH eMH MbT Ha Mecel| (MMM koraTo
cucTeMaTta 3a CMrHanMsMpaHe Ha sanyliBaHe Ha untpute
CUrHanMavpa Tasu  HeoOXOAWMOCT), C He  arpecvBHu
MOYMCTBALYYM MpenapaTit, PbYHO UM B MUSITHA MallMHA Ha
HUCKV TEMMEPATYPY M Ha KPaTbK LIMKBI.

MpU U3MMBAHETO B MMSNHA MaluMHA MeTanHUAT UITHP
npoTMB Ma3HWHM MOXe fa ce 00eslBeTd, HO HerosuTte
(hUNTpUpalLM CBOWCTBA B HWKAKLB Cryyall HAMa Ja ce
MPOMEHST.

®ur. 15

®untbp C AkTuBeH BbrneH - Kepamuuer

(Camo 3a ®untpupawa Bepcus)

3agbpKa HENpUATHUTE MUPU3MK, NPOU3XOXAAWM OT
roTBEHeTo.

MpopykTbT € cHabaeH C KOMMNEKT uITpU 3a MUPU3MK.
3anywBaHeTo Ha UNTPUTE 33 MMPU3MM HAacTbMBa Crieq
e[iHa 3HauMTeENHO MpoAbMKUTENHa ynoTpeba, cnoped Tuna
KyXHS 1 YecToTaTa Ha MouucTBaHe Ha UnTbPa 3a MasHuHW.
duntpute 3a mMupu3mu, MoraT Aa 6baaT pereHepupanu
TEPMUYHO Ha BCekn 2/3 meceua B MpefBapuTernHo Harpsra
¢ypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyTH. MpaBUNHOTO pereHepupaHe
rapaHTMpa  egHa  edeKTMBHOCT ~ Ha  HenpeKkbCHaTo
unTpupaHe 3a 5 roanHn.

Buumanue! He nocrassiiTe cunTpute Ha [BHOTO Ha
ypHaTa , a M nocTaesiTe B TaBa, KaTto f MOCTaBuTe Ha
MEXOMHHA BUCOYMHA.

®ur. 17 -17a-17b - 17c



5.2 YctaHoBsIBaHe Ha noBpeau

OTCTPAHABAHE HA
KO[ HA FPELLUKATA OMUCAHUE Bb3MOXHW NPUYUHK [PELLKATA
BwTpewHara
3oHaTa ¢ KoMaHaM ce U3kNoysa Temnepatypa Ha W3yakaitte nnota Aa ce
E2 nopagu npexaneHo B1coka €MeKTPOHHNTE oxnagu npeau aa ro
Temneparypa KOMMOHEHTH e npexaneHo 13nonasaTe OTHOBO
BMCOKa
Junca Ha MarHuTHU OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbabT 3a roTBeHe € Henoaxoasiy M
CBOVICTBA roTBeHe
He cTura enektpuyecko
: MpekbcHeTe
Mpobriemn B KOMyHUKaLMATA MEXAY 3axpaHBaHe 0 Mopyna;
, 3axpaHBaHeTo KbM
E5 noTpebuTenckus uHTEPAENC 1 3axpaHBalLusT kaben He e
nnoTa v npoeepeTe
WHOYKUMOHHMS MOy CBbp3aH NpaBuIHO UMK €
Bpb3kaTa
nedekTeH
3a Bcuuku apyrm
CurHanusaumm 3arpewka |  Cpppiete Ce CbC CEpBI3a 3a TEXHUYECKO 0BCIYKBAHE M NOCOYETE KO Ha OTYETeHaTa rpeluka
(E...U...C...)

5.3 TexHnuecko obcnyxBaHe
I'Ipe):wl [a Ce CBbpXeTe CbC CepBu3a 3a TeXHNYECKO 06CJ‘Iy)KBaHe:
1.YBepeTe Ce, Ye He CTe B CbCTOAHME Oda paspelunTe camu npo6nema Ha 6asata Ha VIH(t)OpMaLlVIﬂTa, nomMecTeHa B pasfena

,»YCTaHOBsIBaHe Ha noapepwl".

2.M3kntoyeTe v BKNIOYETE OTHOBO Ypepa, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye HeM3npaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.

AKo crep BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPaABHOCTTa € BCE Ol Hanuue, CBbPXeTe Ce C Han-Onn3kus cepBuU3 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere
pentru eventuale probleme, daune sau incendii cauzate
aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic, in
scopul gatirii alimentelor si aspirdrii gazelor arse degajate in
timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari (de ex. incalzirea
incaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere,
in caz de utilizari necorespunzatoare sau de setare eronata a
comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intretinere si instalare raman
aceleasi.
O Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Ll Nu efectuati modificéri electrice la nivelul aparatului.

@ inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariata. In caz contrar,
contactatj distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

@ Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l
instala. In caz contrar, contactati distribuitorul si nu
efectuati instalarea.

Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)" sunt accesorii

optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu

sunt livrate si trebuie cumparate.

© 1. Avertismente

Atentie!  Respectati cu  strictete
instructiunile de mai jos: e Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua
electrica, inainte de efectuarea oricarei
interventii de instalare. ® Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructiunile
producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu
reparati si nu finlocuiti nicio parte a
aparatului decat in cazul in care acest
lucru este cerut in mod specific in
manualul de utilizare. e Impamantarea
aparatului este obligatorie prin lege. o
Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului, fincorporat 1in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca
instalarea sa se efectueze in
conformitate cu normele de siguranta in
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vigoare, este necesar un Iintrerupator
omnipolar regulamentar, care sa asigure
deconectarea completa de la retea, in
situatii de supratensiune de categoria Ill,
conform normelor de instalare. e Nu
folositi prize multiple sau prelungitoare. ®
Dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele
accesibile ale acestuia se incalzesc in
timpul utilizarii. Aveli grija sa nu atingeti
elementele de incalzire. e Fiti atenti la
copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveghere, deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizarii. e Pentru persoanele
purtatoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa
verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este
compatibil cu aparatul. e In timpul si
dupa utilizarea aparatului, nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia.
Evitati contactul cu cérpe sau cu alte
materiale inflamabile, pana cand toate
componentele aparatului nu s-au racit
suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. e
Grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind usor. Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasimi si ulei. @
Daca suprafata este fisurata, oprii
aparatul, pentru a evita pericolul de
electrocutare. e Aparatul nu este destinat
punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distanta. e
Gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit, cu ulei sau grasime, poate fi
periculos si poate duce la declansarea
unor incendii. e Operatiunile de gatit



trebuie sa fie supravegheate. Un proces
de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat in permanenta e Nu
incercati NICIODATA sa stingeti flacarile
cu apa. Dimpotriva, opriti aparatul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un
capac sau o patura ignifuga. Pericol de
incendiu: nu asezati obiecte pe
suprafetele de gatit. @ Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi; risc de
electrocutare. e Nu asezali obiecte
metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri
si capace pe suprafata plitei de gatit,
deoarece se pot supraincalzi. e Inainte
de a conecta aparatul la reteaua
electrica: verificali placuta cu date
tehnice (aplicata in partea inferioara a
aparatului) pentru a va asigura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale
retelei, iar priza este potrivita. In caz de
neclaritati, adresati-va unui electrician
calificat.

Important; e Dupa utilizare, inchideti
plita de gatit de la dispozitivul sau de
comanda si nu va bazati pe detectorul de
vase de gatit. e Evitati scurgerile de
lichide si prin urmare, pentru a fierbe sau
pentru a fincalzi lichide, reducet
alimentarea cu caldura. e Nu lasati
elementele de incalzire pornite, cu oale si
tigai goale sau fara recipiente pe
acestea. e Dupa ce ati terminat de gatit,
inchideti respectiva zona de gatit. e
Pentru a gati, nu folositi niciodata coli de
aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plitd produse ambalate in aluminiu.
Aluminiul se poate topi si poate avaria
iremediabil aparatul dumneavoastra. e
Nu incalziti niciodata o conserva sau un
borcan din aluminiu ce contine alimente,
fara sa-l fi deschis mai intdi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica
tuturor celorlalte tipuri de plite de gatit. @
Utilizarea unei puteri ridicate cum este
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functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi,
de exemplu, uleiul pentru prajit. Caldura
excesiva poate fi periculoasa. In astfel de
situatii, se recomanda utilizarea unei
puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si
trebuie centrate. Sub nicio forma nu
introduceti alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit. e In cazul unor
temperaturi ridicate, aparatul va reduce
automat nivelul de putere aferent zonelor
de gétit. e Inaintea oricarei operatiuni de
curatare sau de intretinere, decuplat|
aparatul de la reteaua electrica,
scotandu-l din prizd sau decuplénd
intrerupatorul general de curent din
locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu
manusi de protectie. ® Aparatul poate fi
utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau
numai dupa ce acestea au fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta
pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. e Copiii trebuie supravegheat,
pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si
intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. @ Incaperea trebuie sa
fie suficient de bine ventilata, atunci cand
aparatul este utilizat concomitent cu alte
aparate cu ardere pe gaz sau alti
combustibili. e Aparatul trebuie curatat
frecvent, atét pe interior, cat si pe exterior
(CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice
caz, respectati cu strictete instructiunile

din  manualul de intretinere. e
Nerespectarea normelor privind
curatarea aparatului si finlocuirea si



curatarea filtrelor duce la aparitia riscului
de incendiu. e Este strict interzis gatitul
flambe. e Utilizarea flacarilor deschise
este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie
neaparat evitatd. e Prajirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a
evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. e Atentie! Nu
conectati aparatul la reteaua electrica
decét dupd ce operatiunile de instalare
au fost complet finalizate. @ In ceea ce
priveste masurile tehnice si de siguranta
ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete
prevederile regulamentelor impuse de
autoritatile locale competente. e Aerul
aspirat nu trebuie directionat catre o
conducta utilizata pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. e
Sub nicio forma nu utilizati niciodata
aparatul daca gratarul nu a fost montat
corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate Tmpreuna cu aparatul,
pentru instalarea acestuia sau, in lipsa
acestora, cumparati suruburi de tip
corespunzator. Utilizati suruburi avand o
lungime corectd, conform datelor din
Ghidul de instalare. ® Atunci cand acest
aparat si alte aparate alimentate cu un alt
tip de energie, in afara de cea electrica,
sunt in functiune in acelasi timp,
presiunea negativa din incapere nu
trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x 10s
bari). @ Este important sa pastrati acest
manual, pentru a-| putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesiune sau
mutare, asigurati-va ca manualul

insoteste produsul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

294

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative

asupra mediului si s&natatii. Simbolul mmmm aplicat pe aparat
sau pe documentatia de insotire a acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer
normal, ci trebuie predat unui punct de colectare autorizat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Eliminati aparatul, respectand legislatia in vigoare la nivel
local, in materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe
informatji privind tratarea, recuperarea si reciclarea acestui
produs, va rugam sa contactati autoritatile locale, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti aparatul la viteza
minima, lasandu-| pornit timp de cateva minute chiar si dupa
ce atj terminat de gatit. Crestetj viteza numai in cazul unor
cantitati mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in
situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de
neutralizare a mirosurilor, inlocuitj, atunci cand este necesar,
filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de
grasimi, curatati-| atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizati
diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest
manual.

2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentiald a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

Tn comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra
cu inductje este:

- Mai sigura: temperaturd mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneaza imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in cildura. in plus, cand vasul este luat de pe plits,
transmiterea caldurii este intrerupta imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.



2.1 Recipiente pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu

utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.
Nu toate vasele de gdtit potrivite pentru inductie
functioneazd in mod eficient, din cauza bazelor alcatuite
partial din material feromagnetic!! Tn momentul achizitionrii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizata in intregime din material feromagnetic.
In caz contrar, se va diminua atat randamentul de
transmisie a caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu
temperaturi ale suprafetei tigdii/oalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

NU!

+ Baza sd nu contina aluminiu: vasul nu se va incélzi si este
posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

NU!

* Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia si la o experienta de
gatit nesatisfacatoare.

DA!

Important: nu asezati niciodata tigdile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.

2.1.1 Recipiente preexistente

Putetj verifica dacad materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate
n cazul n care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in
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acest caz, sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului
anterior.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de

gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile

corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie

utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din

prezentul manual.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ Sa utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al
zonei de gatit.

+ Dacé este posibil, s& lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului, mai ales in cazul vaselor de gatit cu indltime de
peste 22 cm.

+ S& pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Utilizarea dispozitivului de aspirare
Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare interna.

Iﬁ Versiunea aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizifiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie s fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

- In caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

-1n caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratjii a acestui
manual. Conectatj produsul la tuburi si orificiile de evacuare
prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iegire a aerului
(flansa de conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declindm orice raspundere in acest sens.

L} Folositi o conducté cat mai scurtd cu putint.
O Utilizati o conductd cu cat mai putine coturi posibil

(unghiul maxim al cotului: 90°).

@ Evitati modificarile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Fig. 10

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi si filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incapere. Produsul este
fumizat cu toate accesorile necesare pentru o instalare
standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontald a
bazei. Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a
acestui manual).



Consultati paginile web www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a vedea gama completa de
kituri disponibile, pentru a putea efectua diferite instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in cea cu aspirare.

3. Instalarea

e Operatiunile de instalare, atat electrica,
cat si mecanica, trebuie efectuate de
personal specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat
pentru a fi incorporat pe un blat de lucru
cu grosimea de 2-6 ¢cm, in cazul instalarii
TOP si de 2,5-6 cm, in cazul instalarii
FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si
perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in
partea din fata, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fata de
corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt
orientative: in proiectarea spatiilor se vor
respecta indicatiile producatorului mobilei
de bucatarie.

& 3.1 Conexarea Electrica

Fig. 3

e Deconectati aparatul de la reteaua
electrica. e Operatiunile de instalare
trebuie efectuate de catre profesionisti
calificati, ce cunosc legislatia in vigoare,
in materie de instalare si siguranta. e
Producatorul nu fisi va asuma nicio
raspundere fatd de persoane, animale
sau bunuri in cazul nerespectarii
instructiunilor prevazute in acest capitol.
e Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung, pentru a permite
scoaterea plitei de gatit din blatul de
bucatarie. e Asiguratieva ca tensiunea
indicata pe placuta de date, aplicata in
partea de jos a aparatului, corespunde cu
cea a locuintei in care se va instala
aparatul. e Nu folositi prelungitoare. o
Cablul electric de impaméntare trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decat celelalte
cabluri. e In cazul in care aparatul
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electrocasnic nu este prevazut cu cablu
de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2,
pentru o putere de pana la 7200 wati;
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa
ajunga in niciun punct la o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Aparatul este destinat
racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

e Atentie! Inainte de a reconecta
circuitul la sursa de alimentare si de a-i
verifica functionarea corectd, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului
de retea. e Atentie! Operatiunile de

inlocuire a cablului de interconectare
trebuie  efectuate de catre un
departament de asistenta tehnica

autorizat, sau de 0 persoana cu o
calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie
Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de
absorbtie kw

Setarea trebuie sa se faca in momentul
conectarii aparatului la reteaua electrica,
sau la reconectarea retelei electrice
respective (in cel mult 2 minute).
Dimensionati protectia instalatiei electrice
in functie de nivelul de Power Limitation
selectat. Pentru secventa de setare a
functiei Power Limitation, consultati
prezentul manual, sectiunea Functionare.



3.3 Montarea

Tnainte de a incepe instalarea:

* Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta
nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in
caz de probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a
incepe instalarea.

+ Verificati daca produsul achizitionat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in
prealabil.

+ Verificati daca in interiorul ambalajului se afla (din motive ce
tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.), acestea trebuie scoase si
pastrate.

+ De asemenea, verificati dacd in apropiere zonei de instalare
este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

- Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de a
introduce plita de gatit si indepartai cu atentie rumegusul
sau aschiile rezultate din taiere.

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; Tnainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform
pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul s&
se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Fig.1B-2B

Atentie! In cazul in care suruburile gi

elementele de fixare nu se instaleaza in

conformitate cu aceste instructiuni, exista

riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corecta instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care s& aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat
- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute
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4. Functionarea

Panou de control
Observatie: Pentru a selecta comenzile, atingetj pur si simplu (apasatj) simbolurile care le reprezinta

=V ==

=

—

=

SNAP
11 — FILTER =
(A) [ |

9

I._
s—@ !

| 1
5
Taste Afisaj / LED
1. ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE) a plitei de gatit/dispozitivului 7. Vizualizare nivel de putere
de aspirare pentru plita de gatit
8. Vizualizare viteza (putere) de aspirare
2. Selectare zone de gatit
Crestere nivel de putere (Power Level) 9. Indicator temporizator activ
3. Crestere viteza (putere) de aspirare 10. Indicator timp Temporizator
4. Reducere nivel de putere 11. Indicator functie de aspiratie automata
Reducere viteza (putere) de aspirare Indicator asistenta filtre
Reducere timp Temporizator (Timer) Indicator functionare cu SNAP

5. Activare Temporizator
Crestere timp Temporizator

6. Activare functii automate
Resetare saturare filtre
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+ Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plita de gatit fara ,Selectare zona de gatit’ si ,Temperatura
de functionare”, sau ,Functie blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! in caz (de exemplu) de utilizare prelungits,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul /4" care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afigaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gétit, se indica:

Zona de gatit aprinsa o
Nivel de putere 1.9.P
Indicator caldura reziduala H
Detector vase de gatit ‘_-"

Functie Punte activa

Functie Gestionare temperatura
activa

Functie Blocare pentru copii
activa
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Caracteristicile plitei

@ Activare sigurd
Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe

zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

@ Detector vase de gatit
Produsul identificd automat prezenta vaselor de gatit pe

zonele de gatit.

® Oprire de siguranta

Din motive de sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

® Indicator caldura reziduald

In momentul stingerii unei sau mai multor zone de gatit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

® Aprindere

Apasatj (atingeti) (D ON/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Selectare zone de gatit

Atingetj (apasatj) tasta de selectare G aferenta zonei de
gatit dorite.

@ 9 niveluri de putere
Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Atingetj (apasatj) tasta de selectare G pentru a creste
nivelul de putere;

Atingetj (apasatj) tasta de selectare @ pentru a reduce
nivelul de putere;
Nivelul de putere este indicat pe afisajul zonei selectate: J o



@ Power Booster

Produsul este dotat cu un nivel de putere suplimentar (peste
nivelul 9), care ramane activ timp de 5 minute, dupa care
puterea revine la nivelul precedent.

Atingeti (apasatj) tasta de selectare G pentru a creste
nivelul de putere (peste nivelul 9) si activati functia Power
Booster

Nivelul Power Booster este indicat pe afisajul zonei selectate
cu simbolul , &

NB: zona de gatit @ (FIG.19), nu este prevazuta cu timer
pentru functia Power Booster;

pentru a dezactiva functia Power Booster, apasati @

@ Zone punte

Datorita functiei Punte, zonele de gatit stanga pot functia in
mod combinat crednd 0 zona unica cu acelasi nivel de putere.
Aceasta functie permite o gatire omogena cu vase de gatit de
dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
LPrincipala” cu zona posterioara corespunzatoare
,Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazuta aceasta
functie, consultati partea cu ilustratji din acest manual).

Pentru a activa functia Punte:

- selectati zona de gatit ,Principald” G
(care trebuie sa aiba nivelul de putere 0)

- mentineti apasat \_ < pana cand se aude un semnal

acustic care va fi urmat de aparitia simbolului n
intermitent, pe afisajul (7) zonei de gatit ,Secundare”
- selectati zona de gatit ,Secundara” in 3 secunde

- setati nivelul (Putere) de functionare G al zonei de
gatit ,Principale”, care va fi afisat pe afisajul aferent (7)
Observatie: pentru dezactivarea Functiei Punte este
suficient sa aducetj zona de gatit la temperatura A

@ Gestionare temperatura

Gestionare temperatura este o functje de control care permite
mentinerea unei calduri la o temperatura constanta la un nivel
de putere optimizat intre 0 si 1; ideala pentru a mentine la cald
alimentele gatite deja.

Functia Gestionare temperatura se activeaza la prima

apasare a tastei\— <+
Pe afisajul zonei care functioneaza in modul Gestionare
temperatura apare simbolul , "
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@ Functia Blocare pentru copii

Functia Blocare pentru copii permite evitarea aprinderii
accidentale de catre copii a zonelor de gatit si a zonei de
aspirare, impiedicand activarea oricarei functji.

Functia Blocare pentru copii poate fi activata numai cu
produsul pornit, dar cu zonele de gétit (i zona de aspirare)
stinse.

Activare:

+ apasati si mentineti apasat in acelasi timp G (FR)si

« apoi din nou selectorul G (2-FR);
un semnal acustic indica faptul c& functia Child Lock este
activa si este afisata o "L." pe ecran (7).

Dezactivare:

. a?ésa§i§i mentineti apasat in acelasi timp
* apoi din nou @;

un semnal acustic indica faptul ca functia Child Lock este
dezactivata, iar "L" dispare de pe ecran (7).

G (2-FR) i

Dezactivare temporara: este posibila utilizarea unei zone
de gatit chiar si cu functia Blocare pentru copii activata.
Procedati in modul urmator::

+ apasati si mentineti apasat G (2-FR) si @

Acum vetj putea utiliza zona de gatit in mod normal, functia
Blocare pentru copii se reactiveaza dupa oprirea plitei de
gatit.

@ Temporizator
Functia Temporizator reprezinta o numaratoare inversa care

se poate seta, chiar si simultan, pe fiecare zona de gatit (si pe
zona de aspirare).

La sfarsitul perioadei setate, zona de gatit (sau zona de
aspirare) se opresc automat, iar utilizatorul este avertizat
printr-un semnal acustic corespunzator.

Temporizatorul se activeaza daca se apasa simbolul 6/)
numai daca temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa,
se va emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se
opreste apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (10)
lumineazi intermitent simbolul 77",

Reglarea functie Temporizator pentru plita de gatit

* Selectatj zona de gatit \—+

vV
+ Apasati Opentru a porni functia de reglare.
* Reglatj timpul Temporizatorului:



V]
apasati selectorul O pentru a creste timpul de oprire
automata

apasati selectorul @ pentru a reduce timpul de
oprire automata

Daca doritj, repetati operatiunea pentru celelalte zone de
gatit.

Observatie: Pentru fiecare zona de gatit se poate seta un
Temporizator diferit; pe afisaj (10) va aparea, timp de 10
secunde, ultima numaratoare inversa selectata, apoi se va
afisa numaratoarea inversa cu timpul mai redus.

Pentru stingerea temporizatorului:

« setatj valoarea temporizati)rului la 3", prin @
+ stingeti plita de gatit, cu O

Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre

timp alte taste.

Observatie: in lateralul zonei de gatit, cu Temporizatorul
=

'€
in functjune, apare simbolul !

® Eqq Timer

Functia Egg Timer este 0 numaratoare independenta a zonei
de gatit (si a zonei de aspirare). La sférsitul perioadei setate,
utilizatorul va fi avertizat printr-un semnal acustic
corespunzator.

©
Functia Egg Timer apaséand .

Observatie: pentru setarea functiei Egg Timer urmatj aceeasi
procedura a functiei Timer.

@ Limitarea puterii
Functia de limitare a puterii permite setarea functionarii

produsului limitandu-i absorbtia maxima.

Observatie: setarea trebuie realizata cu plita oprita, fara a

apasa tasta O n momentul conectarii plitei de gatit la
reteaua de energie electrica sau in momentul reconectarii la
retea, in termen de 2 minute consecutive.

Pentru a seta Limitarea puterii:

- apasati

- continuand sa tineti apasat @ apasatj si eliberati @

- se va emite un scurt semnal acustic

- continuand sa tineti apasat @ apasati si eliberati D

(2-FL)

- In acest moment, se poate elibera tasta @:

—  pe afisajul (7) zonei FL se vor afisa secventjal

simbolurile ,,C" Si “0”, pentru a indica faptul ca
Se poate realiza setarea
—  pe afisajul (7) zonei RL se afiseaza setarea

actuala*

0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** setarea implicita este de 7,4 KW

- pentru a modifica setarea Limitarii de putere, apasati D
(2-FL)

- pentru a salva alegerea efectuata, apasati @ timp de 2
secunde; se va emite un semnal acustic prelungit pentru a
confirma setarea realizata.

- apasati (D pentru a iesi din functie

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE

@ Aprindere

Apasatj (atingeti) (D ON/OFF plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apésatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea dispozitivului de aspirare:

L]
o)
Atingeti (apasatj) tasta de selectare GJ pentru a activa
dispozitivul de aspirare

® Viteza (puterea) de aspirare:
ot

o ¢'?
atingetj (apasatj) tasta de selectare

viteza (puterea) de aspirare (0-10);

, pentru a creste
atingeti (apasatj) tasta de selectare @ pentru a reduce
viteza (puterea) de aspirare (10-0);

@ Temporizator
Temporizatorul se activeaza, la orice viteza, daca se apasa

simbolul



pe afisaj (10) se afiseaza numaratoarea inversa,

4
pe afisaj (9) apare simbolul

Reglarea temporizatorului pentru dispozitivul de
aspirare

Se poate interveni si modifica timpul de oprire presetat.
Modificarea se va realiza cu Temporizatorul activat.

V)
+ Apasat O pentru a creste automat timpul de
oprire

+ Apésatj @pentru a reduce automat timpul
de oprire

@ Indicator saturare filtre
Hota indicd momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtru de retinere grasimi
Ledul ,FILTER" (11) se aprinde

Filtru de retinere mirosuri cu carbune activ
Ledul ,FILTER” (11) lumineaz4 intermitent

® Resetare saturare filtre
Dupa ce ati efectuat intretinerea filtrelor (de retinere grasimi

si/sau cu carbune activ) apasati indelung tasta ;

Ledul “FILTER” e stinge, repomind numaratoarea
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturare filtru de refinere
mirosuri cu carbune activ

Acest indicator este dezactivat in mod normal.

Pentru a-| activa, procedati dupa cum urmeaza:

- aprindeti zona de aspiratie prin intermediul O ;
- cu motorul de aspiratie si zonele de coacere stinse, apasand

si tinand apasat ;

- “FILTER” se aprinde, apoi se stinge pentru a indica
dezactivarea.

@ Dezactivarea indicatorului de saturare filtru de refinere
mirosuri cu carbune activ

repetati operatiunea descrisd mai sus pentru activarea

“FILTER” |Jumineaza intermitent, apoi se stinge pentru a
indica dezactivarea.
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@ Functionarea automata a hotei cu sNAP®
Pentru a efectua conexiunea intre hota si SNAP®: consultati

manualul furnizat cu dispozitivul SNAP®
www.elica.com.

sau vizitati

Noti: SNAP® este o unitate de aspirare auxiliara proiectata
sa functioneze impreuna cu hota.

Pentru a activa aceasta functie:

Apasati scurt , LED-ul “(A )" si LED-ul SNAP (11) se
vor aprinde pentru a semnala cd hota functioneaza in acest
mod.

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intrerupta, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

* Operatiunile de racordare electrica a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreuna cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.
ATENTIE:

+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni silsau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.




4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
. ) Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
89 Frigere — fierbere surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - Ideald pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
3 coacere si gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere gratar Y
ridicata RuMmenire - aatire — focans — Ideald pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 - gatre - coacere gi gratar (de durata medie, 10-20 minute),
rajire — gratar 319
pra| g preincalzire accesorii
45 Gitire — tocan3 — praiire - aratar | €@/ pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
prajire -9 coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideald pentru gétit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 3-4 inarosare — cremuire prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
gros cremuirea pastelor
- ) . Ideald pentru gétit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 Gat%:]e rogsige—rirl;;ouﬁrgmc sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
gros apa, vin, supa, lapte)
12 Topire — decongelare - Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Tobire  decongelare - Ideal’ pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 mentigere incalzitg cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijin Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste - . Gatirea pastelor si
proaspete Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 8
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gatqea pastg lor s 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
Verdeturi Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
legume ' Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
R Rumenire carne cu ulei .
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 8 Gatire 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
parti
Came Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
. Rumenire cu ulei ‘o
Umed/tocanite (daca este cu unt, puterea 6) 7-8 Gatire 34
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei ‘o
Peste Umed/tocana (se con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Oua jumari Incdlzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei g
Rosii (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gaire 34
. N Rumenire cu ulei .
Sosuri Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
Preparea bazei (se topeste untul si § Se aduce la punctul i
Bechamel faina) 56 de fierbere 34
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 Mentlyere flerb_ere 45
fierbere lenta la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentinere fierbere 2.3
creme fierbere lentd la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentlp ere flerbgzre 2-3
lentd la foc mic
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5. Intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afisat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizatj buretj abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritantj, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasati plita sa se raceasca si curatati-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita i trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectatj indicatjile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABUR!!!

Important:

Tn caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioard a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu siguranta igienica maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
indeparta complet corpul inferior
Fig. 19

Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spélat la mana, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.
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intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curafare, utilizati EXCLUSIV o laveta imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitaj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupd o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la
o temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

Pentru orice alte

cu utilizatorul si modulul de inductie

Cablul de alimentare nu
este conectat corect sau
este defect

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
. . Temperatura interna a Asteptatj ca plita sa se
Zona de control se stinge din cauza . ) o N
E2 temperaturi prea ridicate pieselor elegtfonlge este raceasca inainte deao
prea ridicata reutiliza
E3 Recipient necorespunzator Pierderea propnetaglor Indepartati vasul de gatit
magnetice
Modulul nu este alimentat .
- Deconectati plita de la
. N cu curent electric;
Es5 Probleme de comunicare intre interfata

reteaua de energie
electrica i verificati
conexiunea

semnalari de eroare
(E...U...C...)

Sunati la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare

5.3 Serviciul de asistenta tehnica

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”
2. Opriti aparatul si pornitj-| din nou pe pentru a vedea dacé problema persista.

Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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RU - MHCTpYKUMSA N0 MOHTaxy y aKcrnyaTauuu

Heo6xoanmo HEYKOCHUTENbHO npuaepKUBaTLCA
MHCTPYKUMIA, npuBeAEHHbIX B [AHHOM PYKOBOACTBe.
MponseoauTenb cHUMaeT ¢ cebsi BCSKYI0 0TBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHblE  HEMpUSTHOCTM,  ywepb  unu  noxapbl,
06ycnoBneHHble HECOBNIOAEHNEM NHCTPYKLIIA, MPUBEAEHHbIX
B [aHHOM pYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO npeaHa3HayeHo
UCKMIOYNTENbHO NS AOMALLHEro  WCMONb3oBaHWs  Ans
MPUrOTOBNEHNS MM W BbITSXKA MapoB M [AbIMOB,
obpasylowmxcs B npouecce  roTOBKWM.  3ampelieHo
“cnonb3oBaKme Ans [pyrvx Leneii (Hanpumep, Ans oborpesa
nomelleHuit). poussogutenb cHUMaeT C cebs  BCskyto
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HeHapmnexallee nNpUMEHeHre WU
HenpaBuIbHbIE HACTPOIIKM yrpaBneHus.

W3penve moxeT MMeTb An3aitH, He COBNaAatoLLmii ¢
UNNCTPaLMAMMU B AaHHON Gpolutope, oaHako
yKa3aHus no aKcnnyarauum, TeXHN4eckomy
00CnyXUBaHUIO U YCTAHOBKE OCTalOTCA
HEN3MEeHHbIMU.

BHuMaTenbHO NpounTaiiTe MHCTPYKUMM, TaK Kak B HUX
COLEPXKUTCA  BaxHas WH(OPMAUWs NO  YCTaHOBKE,
NPUMEHEHMI0 1 TEXHUKe Be3onacHoCTM.

® He noiraitrecs MOAUMLMPOBaTL  AMEKTPOCUCTEMY
npubopa.
® Mpexze Yem npuctynaTb K ycTaHoske npubopa crepyet

yBeuTbCs, YTO HU OOMH KOMIMOHEHT He MoBpexaeH. B
Criyyae  MOBPEXOEHMA  credyeT  obpaTuTbcs K
MOCTaBLLYKY W HE NPOLOIKATh YCTAHOBKY.
MpOKOHTPONMpPYiATE LEenocTb M3AenMs nepes TeM Kak
npopjomkate  ycTaHoeky. B cnyyae  nospexpeHui
crienyeT oBpaTUTbCs K MOCTABLLUMKY W HE MPOJONKaTh
YCTaHOBKY.

Mpumeyanue: [puHagnexHoctn, 0603HAYEHHbIE 3HAKOM
"(*)", aBNSOTCS ONLMOHANBHBIMM, MOCTaBNSEMbIMI TOMbKO Ha
HEKOTOpble MOZEMM, WNK MpefCTaBnsloT coBoi AeTanm, He
BXOAALME B KOMMEKT MOCTaBKM, M KOTOpble 3akynaroTcs
OTAENbHO.

@

o 1.

MpepynpexaeHus
BHumaHue! Cnenyet CTpOro
NpPUAEPKNBATLCS cneaytoLmx

WHCTPYKUMI: e [lepen Havanom ntobon
onepauuu no YycTaHoBke Heobxoaumo
OTKMIOYNTL NpUBOP OT 3NEKTPUYECKON
ceTu. ° YcTaHoBKa unm
TEXobCnyxuBaHue LOMKHbI
BbINOSHATHCS KBanUULMPOBaHHbLIM
TEXHWUKOM COOTBETCTBMUM C
WHCTPYKUMAMW  Npou3BoauTens u C
cobntogeHneM [enCTBYIOWMX MECTHbIX
HOPM. He peMOHTUPOBATb 1 HE 3aMEHSIT

B
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HUKaKWUX OeTanen yCcTpoucTBa, eCrm aTo
CcreumansHO He ykasaHo B PYKOBOACTBE
no akcnnyatauuu. e 3asemreHue
npubopa sBnsetca obs3aTenbHbIM MO
3aKoHy. @ Kabenb nuTaHus 4omKeH ObITb
AOCTaTOMHO ANMHHBIM Ans obecneveHns
NoakMtoYeHns npubopa, BCTPOEHHOTO B
mebenb, K anekTpuyeckon cet. e [ns
TOro YTobbl YCTAaHOBKAa COOTBETCTBOBANA
[ENCTBYIOWMM Hopmam Be3onacHoCTH,

Heobxoaum COOTBETCTBYHOLLMIA
cTaHaapTam BCENONSPHbIN
BbIKIIOYaTeNb, obecneynBatoLLuit
MOMHOe OTKIMOYEHNE OT CETU B Chny4ae
nepeHanpsKeEHNs KaTeropum I,

COrMacHo npasunaMm MoHTaxa. e He
“Ccnonb3oBaTh TPONHUKM nnm
YANMHUTENW. @ 10 OKOHYaHWK YCTAHOBKM
y nonb3oBatens He [OOMKHO  BbITh
AOCTYNa K ANEKTPUYECKMM KOMMOHEHTaM.
® YCTPOMCTBO W €ro AOCTYMHblE YacTu
HarpeBatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHWs. He  npukacatbCst Kk
HarpeTbiM YacTaMm. e He no3sonaute
petam urpatb ¢ yctponctsom. Cnegyert
[epxatb OeTel Ha paccTosHUM W Noj
NPUCMOTPOM, TaK Kak AOCTYMHblE YacTy
YCTPOMCTBA MOTYT CUMbHO HarpeBaThbCs

BO BpeMs WCMONb3oBaHus. e [Ins
HOCUTENEN  KapAMOCTUMYMSTOPOB U
aKTUBHbIX MMNNaHTaToB nepen
CNoMb30BaHNeM WHOYKLUMOHHOM

BapOYHOM NaHenu BaXHO NPOBEPUTD,
COBMECTUM 1M WX CTUMynsTop C
ucnonb3oBaHnem  npubopa. e B
npouecce ¥ nocrne WCrnonb30BaHUS He
KacaTbCsi HarpeBaTesNbHbIX 3NEeMEHTOB
npubopa. ° /36erante
COMPUKOCHOBEHMSI Npubopa C TKaHAMM
WNKU OPYrMMK NErko BOCMMaMEHSHOLLMA
MaTepuanamm, noka BCe ero 4actu He
OXNagsaTcs, puUCK BO3ropaHus. e He
pasMelLaTb erko BOCMMIaMEHSIOLMecs



maTepuanbl Ha npubope unu BONM3N
Hero. e [pn CUNbHOM HarpeBaHuy Xupbl
W Macna nerko  BOCMIAMEHSIOTCS.
Heobxogumo cneauTb 3a
NPUroTOBNEHNEM NPOAYKTOB C 6OMbLLNM
COAEpXXaHMeM XMPOB M Macna. - Ecnu Ha
MOBEPXHOCTM  UMEKTCA  TPELUMHBI,
crnegyeT  BbIKMWYATL  npubop  BO
n3bexaHne nopaxeHns JNeKTPUYECKUM
TOKOM. @ [1pnbop He npegHasHayveH Ans
BKITHOYEHMS Yepe3 BHELIHUA Taimep Wnu
OTAENbHY  CUCTEMY  AWCTAHLMOHHOTO
ynpaeneHus. @ [oToBka 6e3 npucmoTpa
Ha BapO4HOW MaHenun ¢ UCNOMb30BaHNEM
PacTUTENLHOrO Macna Wiu Xupa onacHa
W MOXET npuBeCTM K noxapy. e 3a
MPUrOTOBMEHNEM MWLM HYXXHO CrEaMTb.
Mpouecc ObICTPOWM rOTOBKM  [JOMKEH
NPOXOAUTb NOA MOCTOSHHBIM HAL30POM.
o H/KOI[A He nbiTaitTeChb racTb OroHb
Bogon. CneayeT BbIKNOYMTL npubop w
noracuTb OrOHb, HANPUMEP, NPU NOMOLLM
KPbILLKM U1 NPOTUBOMOXAPHOTO ofesna.
OnacHocTb  nmoxapa: He  Knagute
NpeaMeThbl Ha BapOYHY0 MOBEPXHOCTL. ®
He npumeHsnTe CUCTEMbI  QUUCTKU
napoM, puUCK ydapa AneKTPUYECKUM
TOKOM. ® He Kknagute MeTtannuyeckue
npeaMeThbl, TakMe Kak HOXW, BUIIKY,
NMOXKA W KPbIWKA HAa  BapOYHyH
MOBEPXHOCTb, Tak Kak OHWM MOTYT CUSTbHO
HarpeTbcs. @ [leped NOAKHOYEHWeM
npubopa K 9neKkTpoceTu: NpoBepbTe
TabnunuKy ¢ AaHHbIMK (PAcnONOXEHHYHO B
HWKHE  yacTu  npubopa),  4TOOLI
ybeauTbCs, UTO €ero HampskeHue W
MOLLHOCTb COOTBETCTBYKOT HaNPSHKEHNIO
CETU W YTO pasbeM ANs MOAKMOYEHUS
nogxogawmin.  lpn  BO3HUKHOBEHWUU
COMHEHMN  criegyeT  obpatutbCs K
KBaNUULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

BaxHo: e [locne wucnonb3oBaHKs
BbIKIIOYATL  BApPOYHY) MaHenb  mpw
NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLErO YCTPOWCTBA
yrpaBfeHns, He nonarascb Ha 4eTeKTop
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nocyabl. e M3beraTb  nponuBaHus
KNMOKOCTEN,  MPU  KUNSYEHUM  WUIK
HarpeBsaHum Xuakocre cnepyet
YMEHbLIATb WHTEHCMBHOCTb Harpesa. e
He OCTaBNATb HarpeBaTenbHble
9NEeMEHTbI  BKTOYEHHBIMU € MYCTbIMM
KacTplonsmMu W ckoopogamu wnu 6e3
nocyabl. ° Mo OKOHYaHuK
NPUrOTOBMEHNS MUK BbIKITHOYNATD

COOTBETCTBYIOLLYK 30HY. ® Hukorga He
NCNonb30BaTh  anOMUHUEBYID  (DOMbrY
ANs TOTOBKM, W HWKOrA@ HE KnacTb
NPoayKTbl, 0BEPHYTLIE B antOMUHWEBYHO
donbry, NpsAMoO Ha naHenb. ANMUHKKA
MOXET  pacnnaBuUTbCA W HaAHECTU
HenonpasyMbIM yuiep6 BaLlemy
ycTpoOuUCTBY. ® HuMKOraa He HarpeBaTthb
KOHCEpBHble OaHKM C  MpoayKTamu
NATaHUs, NpPeaBapuTENbHO HE OTKPbIB
nx: 0aHka moxeT B3opBaTtbcs!  JTO
npeaynpexmneHne OTHOCUTCS TaKKe Ko
BCEM APYrM TUNaM BapOYHbIX NAHENEMN.
° icnonb3oBaHue PEXUMOB
MOBbILIEHHON MOLLHOCTM, Takoro Kak
dyHkums Booster, He nogxoaut Ans

Harpesa HEKOTOPbIX XNOKOCTEN,
HanpuMep, Macna  Ans  Xapku.
UpeamepHbld  HarpeB  MOXeT  ObITb
ONacHbIM. B aTUX cryyasx

PEKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTh MEHbLLYIO
MOLLHOCTb. ® EMKOCTM crieayeT CTaBuTb
HEenocpeaCcTBEHHO Ha BapPOYHYHO
MOBEPXHOCTb TOYHO MO LEHTPY. Hu B
KOEM CNnyyae He BCTaBNSATb HUKAKMX
NPeaMeTOB MexXay KyXOHHOW Mocyaon u
BApOYHOM MOBEPXHOCTHID. ® B cnyyae
OOCTVWKEHUS  BbICOKMX  TemnepaTyp
YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM YMEHbLLAET
OBEHb MOLLHOCTM BapOYHbIX 30H. ®
epen MobbiMK onepauuii N0 OYUCTKE
WM TeXoBCMyXMBaHMO  OTKITHOUMTE
npubop OT CETM  JMNEKTPOMUTaHUS,
BbiTAlMB BUIKY W3  PO3ETKM WM
OTKMIOYMB [MaBHbIN PyOUIbHUK CBOEMO
XUnbsi. @ [py BbINOMHEHWUW onepawuii no
yCTaHOBKe 7 TEX0OCNYKMBAHMIO
ncnonb3ynte pabouse nepyatkn. e
YCTPONCTBOM MOTYT NOJb30BaTLCA AETU
ctapie 8 net u nnua ¢ orpaHNYeHHbIMK



(huanyeckumm, CEHCOPHBIMU n
YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSMM, a Takke
nMua 6e3 onbiTa UMK ¢ HEAOCTATOYHbIM
YPOBHEM 3HaHWWA, MPU YCMOBUM, YTO OHMU
HaxogsATcs nog NPUCMOTPOM MK nocne

MOMyYeHNs_ UMM MHCTPYKUMA 1O
BesonacHon aKkcnnyatauum npubopa W
MOHMMAHMA  MOTEHUMAmbHbIX  PUCKOB,

CBSI3aHHbIX C 3TUM. e He nossonsiTe
[eTaM urpatb C YCTPOUCTBOM. o He
paspeLanTe AETAM BbINOMHATL OYUCTKY
n TexobecnyxkuBaHue yctponctea 6e3
npucmotpa. e [lomelleHne [OMKHO
ObiTb  OCHALLEHO  COOTBETCTBYHLLEN
CUCTEMOW BEHTUNAUMKM, ecnu npubop
“cnonb3yeTcd 04HOBPEMEHHO C APYrUMU
ycTponcTBamu, paboTarlMMn Ha rasy
unn gpyrom Tonnvee. e Mpubop cnegyet
NepuoaNYecKN OYNLLAaTh KaK BHYTPU, Tak
n CH%p xn (MUHAMYM OOWH PA3 B
MEC L{). B niobom cnyyae, cnepynte
yKasaHusM, Np1BEAEHHbIM B
KOBOACTBE MO TEXOBCIYyXMBaHWID. ®
ecobniogexne npasun OYUCTKN
npubopa, a Takke 3aMeHbl M OYUCTKM
unbTpoB BreyeT 3a coboit onacHOCTb
Bo3ropaHus. e CTporo 3anpelleHa
roToBKa C MNPUMEHeHWeM npoueaypbl
tnambe. e B nobom cnyvae cnepyet
nsberatb  UCMOMb30BaHUA  OTKPBLITOTO
OTHS, TaK Kak 9TO HaHOCUT Bped
unbTpaMm U MOXeT CcTaTb MPUYMHON
BO3ropaHus. e [1pouecc xapku JOMmKeH
OCYLLECTBNATLCSA NOL HaA30pOM, TaK Kak
neperpeToe Macrno MOXET
BocnnameHntecs. © BHUMAHWE: Mpu
paboTe BapOYHOM NaHenn LOCTYMHbIE
yacT MOryT cTaTb ropsuMMu. e
BHumanue! He nogkntoyatb ycTpomcTso
K 9NeKTpuyeckoi Cet [0 MOJSIHOro
3aBepLLeHUs YCTaHOBKW. @ YTO kacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTU U TEXHUYECKUX Mep,
NPeayCMOTPEHHbIX AN15 BbIMycKa AbIMOB
" BblgeSIEHNN - CTporo
npuaepxunBanTecb npeanucaHum
MECTHbIX KOMNETEHTHBIX YYPEXOEHUNA. ®
OtcacbiBaeMblii  BO3OyX HE  [OMKEH
HanpaBnATLCA B KaHas, UCMOMb3yeMblil
Onsa  oTBOZA [blMa M3 YCTPOWCTB,
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CKUratoLLmMX ra3 unn apyroe TOMMMBO. @
Hn B Koem cnyyae He nONb3ynTech
npubopom bes NpaBuUIbLHO
CTaHOBIIEHHOW peLeTku! °
CMONb3YMTE TONMBKO KPENEXHbIE BUHTBI,
noctaBnsemble  C  W3genuem  Ans
YCTaHOBKM, NMBO, MpWU WX OTCYTCTBUMU,
npuobpeTute Kpenex
COOTBETCTBYHOLIErO TUNa. Vcnonb3osatb
BMHTbI Haanexallen AnuHbl, kak ykasaHo
B PYKOBOACTBE MO ycTaHoBke. ® Koroa
AaHHbIA  npubop U YCTPOWCTBA,
NUTaeMbIe He OT aneKkTpoceTy, paboTtarT
OLHOBPEMEHHO, BaKyyM B NMOMELLEHUN HE
BOMxHO npesbiwathb 4 MMa (4 x 105 6ap).
e BaxHO npaBUIbHO XpaHUTb [aHHOE
PYKOBOACTBO, 4TOBbI  MOXHO  6bINO
obpaTutbea Kk Hemy B noboit MoMeHT. B
criyyae npogaxu, OTYYXOEHUS  unu
nepemeweHns  npubopa  cnepyet
ybeaunTbCs, 4TOObI PYKOBOACTBO

Haxoaunocb BMeCTe C HUM.

[laHHoe w3fene ¥MeeT MapKMpOBKY B COOTBETCTBUM C
avpekTtuBoi EBponetickoro cotosa 2002/96/EC - UK SI 2013
No3113, no yTMnM3aLun 3neKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopynosaHns (WEEE). Y6eguBwmch B TOM, 4YTO [aHHOe
W3fenve YTUNM3NPYETCs MpaBurbHO, NOMb30BaTeNb BHOCUT
CBOA  BKMAh4 B MpepoTBpalleHMe  MoTeHUMamnbHbIX
OTpULATENbHbIX MOCNEACTBUIA ANA OKPYXaloLlen cpefpl 1

300poBbs  Yeroseka. CHUMBON mmmm HA M3[enMM MM
npunaraemoit kK Hemy [AOKYMEHTaLMW ykasblBaeT Ha To, 4TO
[aHHOE YCTPOCTBO He [AOMKHO YTUNM3MPOBATbCH  Kak
BbiToBbIE OTXOALI. Ero crefyeT coath B COOTBETCTBYHOLMIA

cOOpOYHbIN  MYHKT,  3aHMMaloWwmiics  nepepaboTkoi
9MEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO  0BOPYaOBaHMS.
YTUNMaupoBaTb  COMMacHO  MECTHbIM  HOpMaTMBam Mo

nepepaboTke OTX0AOB. [Nsi MONy4YeHWs OOMOMNHUTENbHOM
WHcbopMaLmMM o nepepaboTke, pekynepauuu U yTMnIM3aLmum
[aHHOro U3fienvsi credyeT obpaTuTLCS B COOTBETCTBYHLLMIA
MECTHbII opraH, B crnyx6y cbopa ObITOBbIX OTXOZOB WM B
maraauH, rae 6bin npuobpeteH npubop.

ObopyaoBaHMe CMpOEKTUPOBaHO, WCMbITAHO U M3TOTOBIEHO
COrMAacHo CrefytLLMM CTaHaapTam:

+ BesonacHocts: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; ISO
5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
» OMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PekomeHpauum no
NMpaBWMbHON  3KCnnyaTauuu — oBopydoBaHWs € LENblo



YMeHbLUEHIS BO3AENCTBIA Ha OKpyXaloLLyto cpeay: B Havane
TOTOBKM BKMioYanTe Npubop Ha MUHWUMArbHYK CKOPOCTb W
OCTaBMAATE BKMIOYEHHBIM HA HECKOMbKO MWHYT —nocrne
3aBeplueHnst npouecca roToBkA. CnegyeT yBenuuuBath
CKOPOCTb TOMbKO MPY Hannumi GOMbLUIOTO KONMYECTBa AbIMOB
W napa W ucnonmb3oBaTb (yHKUMO Boost Tonbko B
UCKIMIOYNTEMbHBIX crnyyasix. [lins nopaepxaHms
9(bheKTUBHOCT  CUCTEMbI  yfaneHus 3anaxoB criepyeT
3aMeHsTb N0 Mepe HeobXOANMOCTH YronbHbIA(-e) hunbTp(bl).
[ns noppepxaHns 3dEKTUBHOCTM XMPOBOTO  puUnbTpa
Heobxoanmo no Mepe HeobxoaumocTi ero ounwate. Ons
ONTUMU3aLMM IPDEKTUBHOCTU W YMEHBLUEHMS LyMa creayeT
1CMoMb30BaTh  BO3AYXOBOALI  MaKCUManbHOMO  vaMeTpa,
YKa3aHHOTO B JaHHOM PYKOBOLICTBE.

2. Monb3oBaHue

Wcnonb3oBaHue BapoyHON NOBEPXHOCTH

Cuctema MHOYKLUMOHHOTO HarpeBa OCHOBaHa Ha (PU3N4ECKOM
SBNEHUM MarHUTHOM WHAyKUuN. OCHOBHOW XapaKTepucTUKON
3TON CUCTEeMbl SBRAETCA MpsAMas nepefada SHepruv OT
reHepaTopa k kacTpiore.

MpeumywectBa:

Ecnm  cpaBHMBaTb  C  GmeKTpUYECKUMM
NOBEPXHOCTAMM, BaLUa MHAYKLVOHHAA NaHenb:
- OesonacHee: MeHblias Temnepatypa Ha CTEKNSHHOR
MOBEPXHOCTH.

- BbIcTpee: BpeMs pa3orpeBa efjbl MeHbLLE.

- TOYHee: MOBEPXHOCTb PearupyeT He3aMeanuTenbHO Ha
BaLLM KOMaHAb!

- adopekTUBHee: 90% sHepronoTpebrieHnsi npespallaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, koraa KacTpons CHsiTa ¢ MOBEPXHOCTH,
nepefaya Tenna MnepepbiBaeTC He3aMeannTenbHo, YTO
npefoTBpaLLaeT becnonesHoe paccenBatHue Tenna.

Bapo4HbIMK

2.1 EMKoCTM Ans Bapku
anMeHﬂVITe TONbKO TaKyk nocypy, Ha KOTOpOﬁ HaHeCceH

cumBon

BaxHo:

BO W3bexaHne HeoOpaTUMOro MOBpEXAEHUs BapO4HOM

MOBEPXHOCTYU HE UCMONb3yiTe nocyay:

¢ C HEpOBHbIM JHULLEM;

*  MeTanmmM4eckyto ¢ SManMpoBaHHbIM JHULLEM;

* C LUepoxoBaTbiM [HWLIEM - BO W3bexaHue LapanuH Ha
BapOYHON NaHenu;

* HUKOrOA He CTaBbTe ropsiuMe KacTPHnM U CKOBOPOAKW Ha

naHenb ynpaBneHnst BApOYHON NMOBEPXHOCTHIO.
He Bce kacTptonu, npurogHble ANS  WHAYKUMOHHBIX
naHerneM, JOCTAaTOYHO XOPOLLO paboTakT Mo MPUYMHE TOrO,
Y4TO WX [HUWA He MONMHOCTbI  M3rOTOBMEHbl U3
cbeppomarHuTHbix ~ Matepuanos!!  [okynas  mocyay,
MPOKOHTPONMPYIATE, YTOObI:

o [Huwe  ©ObINO  MOMHOCTHIO  M3TOTOBMEHO U3
(beppomarH1THbIX MatepuanoB. B npotuBHoM crnydyae
nagaet 3 eKTMBHOCTL n PaBHOMEPHOCTb
TennonepeaayM, a Temnepatypa NOBEPXHOCTM MoCyabl
MOXeT BbITb HE NOAXOASLLEI NSt FTOTOBKU.
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HET!

+ [HMwe He copepxano aniMuHus: nocyna He 6yaet
pas3orpeBaTbCs WHAYKTOpamu, UM oHn ee Booblie He
0BHapyxar.

¢ [HMwa He okas3amMCb HEPOBHbIMM W C LUEPOXOBATON
NOBEPXHOCTHIO.
YMeHbLIAloT MOBEPXHOCTb  KOHTaKTa  MHAYKTOpa C
nocynoi, NOHKas addEKTMBHOCTL Harpesa u yxyALwas
pe3ynbTaTbl FOTOBKY.

L
\“'-\-'i"( T = .
- =

&
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BakHO: HMKOTa He CTaBbTe rOpsuMe  Kactpionu u
CKOBOPOAKM ~ Ha  MaHeNb  YNpaBneHus  BapOYHON
MOBEPXHOCTHHO.

2.1.1 CywecTByowme eMKOCTH

MoxHo nposeputb, obnagaeT nu  MaTepuan KacTpronu
MarHUTHbIMW CBOWCTBaMM MpW MOMOLLM NPOCTOrO MarHuTa.
KaCTpIOJ'IVI HENpPUrogHbl AnA UCNonb3oBaHUA, eCn MarHuT He
pearvpyeTt Ha Hux. V1 B 3TOM criyyae UMEIOT Cuny ykasaHus
npeablayLuero naparpada.

2.1.2 PekomeHayeMble auameTpbl AHA KacTplonb

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYWLWMX AvameTpax nocyAbl

BapOY4HbIe 30HbI He BKMIOYAOTCS.

Ytobbl y3HaTb, KakoB MWHMManbHbIA AWameTp MOCYyAbI

ONA TOTOBKM Y  Kaxdod  OTAENbHOM  30Hbl,  CM.

UNMIOCTPUPOBAHHYIO YaCTb JaHHOTO PYKOBOACTBA.

[ins BOCTVDKEHNS HAUMYYLUMX PE3yNbTaToB PEKOMEHAYETCS:

* Wcnonb3oBaTb CKOBOPObI W KacTPIONK C AUAMETPOM Ha,
paBHbIM ANaMETPY 30HbI BapKM.

+ [o BO3MOXHOCTM HaKpblBaTb NOCYAy B XOAE TOTOBKY
KpbILLKO, 0COBEHHO, eCnM ee BbICOTa MPEBbILLAET 22 CM.

+ Pasvewarb nocyly B LEHTPE BapoYHO  30HbI,
0603Ha4€eHHOI Ha BAPOYHOI NaHEeN!.



Wcnonb3oBaHue BbITAXKK
Cuctema BbITSXKKN MOXET M3rOTaBMMBaTbCA B BbITAXHOM
BEPCUK, C BbIBOAOM NApOB HapyXxy, N UNbTpytoLLeit Bepcum,
C BHYTPEHHeN peLupkynaumen.

WUcnonb3oBaHue ¢ pexume 0TBOAA BO3ayXa
Puc.7
Mapbl BbIBOAATCS Hapyxy No kaHanam (npuobpeTarotcs
OTAENbHO), MPUKPENMEHHbIM K COEOMHUTENLHOMY (braHly,
BXO/ALLEMY B KOMMNEKT NOCTaBKY.
Paamep BbITSXHOTO KaHana [OMKEH COOTBETCTBOBATb
pa3mepy COeAMHUTENBHOTO KoMbLia:
- Npy KBALpaTHOM CEeYeHUW BbIXOAHOTO OTBEPCTUS: 222x89
MM
- NPY KPYrmoM ceyeHnm BbixogHoro oteepeTust: & 150 mm (¥)

[ins nony4eHust AONONHNATENbHOW MHGhopMaLn
0bpalLaiTech K CTpaHuLe MnmioCTPUPOBAHHON YacTh AaHHOTO
PYKOBOACTBA, NOCBALEHHOM NPUHALNEXHOCTSIM BbITSHKHOI
Bepcuu. MopacoeanHuTe U3enme K BbITHKHBIM TpyGam 1
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEHOLLMM JMaMETp, KOTOPbI paBeH
[AUamMeTPy BbIXOLHOMO OTBEPCTUS (COEAMHUTENBHOTO
naHua).

VcnonbsosaHne BbITSHBIX TPYO M OTBEPCTUN B CTEHe C
MEHbLUMM MaMeTpoM NpUBEAET K YXyAleHuto paboumx

XapaKTepUCTUK  CUCTEMbI  BBITSKKM M CYLLECTBEHHOMY
YBENMYEHMIO YPOBHS LUYMa.
Moatomy npou3BoAMTENb CHUMAeT C ces  BCAKYlo

OTBETCTBEHHOCTb, CBSA3AHHYIO C 3TUM (HaKTOM.

@ Wcnonb3yiite kak MoxHO Gornee KOPOTKUN KaHan

@ Vcnonb3yiATe  kaHan C  MWHMMambHO  BO3MOXHbIM
KonuyecTBoM M3rMbOB (MakcumanbHbIii yron wu3ruba:
90°).

@ He JOMyCKalTe CyLIECTBEHHOTO W3MEHEHUS CeyveHus
kaHana.

Ucnonb3oBaHne B pexume peLUpKyNALUM

Bo3ayxa

Puc. 10

BcacbiBaemblit  BO34yX  (unbTpyeTcs  C  NOMOLUBIO
creLmanbHbIX KUpO- W 3anaxoynaBnvBalolmMx GunbTpoB, a
3aTeM  BO3BpallaeTcs B rnomelleHve.  Mspgenve
KOMMMEKTYeTCs BCEM HEOOXoaMMbIM  Anst  CTaHaapTHOM
YCTaHOBKM C BbIXOOHbIM OTBEPCTMEM Ans Bo3gyxa B
TOpUeBoN 4acTW nnuHTyca Mebenu. [ns  momyyeHus
[ONOMNHUTENbHOM MHApopMaLmn obpallaiTec K CTpaHule
WNMIOCTPUPOBAHHOM ~ 4acTM  [aHHOr0  PYKOBOACTBA,
MOCBSALLEHHO NPUHAANEXHOCTAM (PUIbTPYIOLLEN BEPCUN.
MocetuTte cantbl www.elica.com u www.shop.elica.com,
YTOGbI 03HAKOMMUTBLCS C MONHLIM aCCOPTUMEHTOM
KOMNNEKTOB AJIf pa3NiMyHbIX BEPCUI YCTAHOBKM, Kak
¢unbTpylowen, Tak U BcacbiBaoLen.

311

3. YcraHoBka

® OneKTPUYECKUA U MEeXaHWYeCKum
MOHTaxX LOMKHbI BbINOSHATLCS
cneLmann3npoBaHHbLIM NePCOHANOM.
Mpnbop npeaHasHaveH Ans yCTaHOBKW B
CTONMELHNLYY TOMLIMHON 2-6 CM B Cryvae
ycranoskn CBEPXY u 2,5-6 cm B cnyyae
yctaHosku SAMNOAMNLO.

MuHMmanbHoe — paccTosHue — Mexay
BapOYHO/ MaHENbID M CTEHOW [OMKHO
COCTaBNATb HE MEHEEe 5 CM C nepegHeit
CTOPOHbI, He MeHee 4 cMm no 6okam 1 He
MeHee 50 CM OT BepXHWX HaBECHbIX

LKacoB.

[MpumeyaHve. PekomeHayemble
pacCTOSHUS SBNSAOTCA
OPWEHTUPOBOYHbBIMM: npm
NPOEKTUPOBaHUK NPOCTPaHCTB
HeoBX0QMMO  cnedoBaTb  YKas3aHUAM

MPOM3BOANTENS KYXOHHOM Mebeny.

& 3.1 AnekTpuyeckoe coeanHeHne
Puc. 3

e Ortkmountb npubop OT CceTn. o
YcTaHoBKa  OOMKHA  BbIMOMHATLCS
KBanMMULMPOBaAHHbIM nepcoHanom,
3HaKOLWMM  [eiCTBYIOWME HOPMbI N0

YCTaHOBKE W TexHWke Ge3onacHocTi. e
Mpou3BoauTenb CHUMaET ¢ cebs BCAKYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3a yllepb nogsam,
KMBOTHBIM UMW UMYLLECTBY, HAHECEHHbI
B pe3ynbTaTe HecobnoaeHNst ykasaHui,
cofepXalyMxcs B [JaHHOM pasgene. e
Kabenb  nutaHua  pomkeH  ObiTb
[OCTATOMHO ANMUHHBbIM, YTOObI MOXHO
Obifl0  CHATb BApOuYHyld MNaHemb ¢
pabouyein cTonewHulbl. e Ybeantbes,
YyTO  HanpsikeHwe, YykaszaHHOE  Ha
3aBOACKON Tabnnyke, pPacnonoXeHHOM
Ha AHvwe npubopa, COOTBETCTBYET
HanpsXKeHNi0 B AOME, B KOTOPOM OH
Oynet ycraHoBneH. @ He ucnonb3oBaTb
YANUHUTENN. @ JNeKTpUYecknii kabenb
3a3emMneHnss OomkeH ObiTb HA 2 CM
ONVHHee  apyrux  kabenen. e Ecnm



ObiToBOM Mpubop He cHabxeH kabenem
NUTaHWs, Wcnonb3oBaTb  Kabenb €
AMaMeTpoM NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2
npu mowHoct go 7200 Bt, a npu
Bonblueit MOLIHOCTU CeYeHWe [LOMMKHO
coctaBnatb 4 mm2. e Hu B ogHoi u3
TOYEeK Temnepatypa kabens He LOIKHa
npesblwatb 6onee 4yem Ha 50°C
TeMnepaTypy B NOMELEHUN. e
YCTpOMCTBO npegHasHa4yeHo ans
NOCTOSIHHOMO NOAKOYEHMS K
ANeKTpOCeTMH.

e BHumanue! [lepes nOBTOPHLIM
NOAKMIOYEHNEM LIENM K CETU NUTaHUS
AN NPOBEPKM  ee  MPaBUIbHOMO
(DYHKUMOHMPOBaHMA  criedyeT  Bcerga
npoBepsTh, 4TOObI ceTeBon Kabenb Obin
CMOHTMPOBaH npasunsHO. ® BHumaHue!
3ameHa  coeauHWTEnbHbIN  Kabens
[OMKHa NPOM3BOAUTLCA
aBTOPU3OBAHHON CMYXOOM TEXHUYECKON
MOMOWM MAM NNALOM C  aHaNOrMYHOW
KBanudukaumen.

MpumeyaHue: npubop UMEET YHKLMIO
OrpaHuyeHns MOLLHOCTY Power
Limitation, NO3BOSSAIOLLYI0 3aaaTb
MaKcMMarbHbli nopor notpebnenus kBT.
HacTtpoilka [OOMmKHa BbINOMHATLCA B
MOMEHT  MOAKMIYEHNS  U3Oenus K
ONEKTPUYECKON CETU WM B MOMEHT
NOBTOPHOTO BKMKOYEHNS camon
ONeKTpUYeckor  cetm (B TeyeHue
nocregywowmx 2 MuHyT). Bbibepute
XapaKTepPUCTUKN 3aLLMUTbl ANEKTPUYECKON
CUCTEMbI B 3aBUCMMOCTY OT BblBpaHHOM
YPOBHS OrpaHuyeHns MOLLHOCTH.
Mopspok HacTponkn  oyHKumm Power
Limitation yKasaH B pasgene
«DYHKLIMOHMPOBaHMEY [aHHOro
PYKOBOZACTBA.
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3.3 YcraHoBKa

Mepen Hayanom ycTaHOBKM:

+ Tocne  pacnakoBkM  u3genus  HeoGXoanUMO
y6eanTbes, 4To OHO He 6bINo NoBpeXaeHo BO Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM, U B Cry4ae OOHapyxeHus
npobnem, npexae 4YeM NpUCTynaTb K YCTaHOBKe,
cnepyeT CBA3aTbCA C NPOAABLOM MU C OTAENOM
TeXHMYeCKON NOAAEPKKN KITMEHTOB.

+  YBeputbcs, uTOObl NpUOBPETEHHOE U3AENWE WMENO
pa3mepbl, NOAXoAflWMme ANA  BbIOPAHHOA  30HbI
YCTaHOBKM.

*  YBeputbcs, 4TOObI BHYTPM YMakoBkM He Obino (Mo
COOOpaXeHWsiM  TPaHCMOPTUPOBKM)  BXOAWMX B
KOMMNEKT — MaTepuarnoB (Hampumep, NaKkeTUKOB ¢
BMHTaMW, rapaHTuu 1 T.[.); NPU Hanmuumn ux cnepyet
13BMEYb U COXPaHUTb.

¢+ [poBepuTb Takke, 4T0Bbl PSAOM C MECTOM YCTAHOBKM
“Menach arekTpuyeckas poseTka.

MoproToBka Me6enbHOro anemeHTa Ans BCTpanBaHUA:
W3penve Hemb3s yCTaHaBnuBaTb Ha  XONOAWMbHOE
obopyaoBaHue,  MOCYAOMOEYHble  MalUMHbI,  Meyu,
AYXOBKM, CTUPANbHbIE MaLLWHbI 1 CYLLATKA.

BbinonHuTs Bce paboThl No peske MeGenu o yCTaHoBKM
BapOYHON MaHenn 1 akKypaTHO yAanuTb CTPYXKy Wiu
OMNUIKA.

NPUMEYAHUE: ncnonb3oBatb  OAHOKOMMOHEHTHBIN  Kreit-
repMeTuk (S), ycTonumBbli K Temnepatypam o 250°;
nepes  YCTaHOBKOW  CKNEMBAeMble  MOBEPXHOCTU
HeoOX0aMMO  TLIATENMbHO — OYUCTUTb,  yAanuB — BCE
BELLECTBA, KOTOPbIE MOTYT MPEnsTCTBOBATb WX afre3un
(Hanpumep,  aHTMafreauBbl,  KOHCEPBAHTbI,  CMa3Ki,
macra, MopoLLIKW, OCTaTkW CTapblX KMeeB W T.M.); Kneit
HeobXx0aMMO PaBHOMEPHO pacnpedenuTb N0 BCemy
nepuMETpy pambl; MOCMe CKMeuBaHus [aTb  KNeto
BbICOXHYTb B TEYEHUE NMPUMEPHO 24 YacoB.

Puc. 1B-2B
BHuMaHue! YcraHoBKa  BWMHTOB ¥
uKeupyrowmx  npucnocobneHnn  6es

coOMoaeHNs AaHHbIX MHCTPYKLMIA MOXET
noBreyb 3a coOOM Hanuuue pPuUCKOB,

CBA3aHHbIX C 3NEKTPUYECTBOM.

MpuMmeyanue: ANs  NpaBUmbHOA  YCTAHOBKM  M3denus
pekomeHayeTcs 06epHyTb TPyBONPOBOAbI KNEKON NIEHTON €O
CneayoLMMY XapakTepucTUkamu:

- amacTMdyHas nneHka w3 wmarkoro [BX ¢ kneem Ha
aKpunaTHoit 0cHoBe

- cooTBeTcTBMe ctaHaapTy DIN EN 60454

- aHTUNUPEH

- OTNNYHAs YCTOMYMBOCTb K CTapEHIIO

- YCTOIMYNBOCTb K Nepenafam Temneparypel

- YCTOYNBOCTb K HU3KUM TemnepaTypam



4. dyHKUMOHMPOBAHUE

MaHenb ynpaBneHus

Mpumeyanue: ans BoiGopa yHKLMM LOCTATOMHO Crierka KOCHYTCS (HaxaTb) COOTBETCTBYIOLLEN NUKTOrpaMMBbI.

SNAP ? ( ]
11 — FILTER % 3
(A) [ | +
9 7

6—@ ;lz-FL

5
KHonku

1. BKI/BbIKI1 BapoyHoit NOBEPXHOCTU/BLITSKKI BAPOYHOM
NOBEPXHOCTH

2. TNepekntoyaTeslb BAPOYHbIX 30H
YBENuYeHUe YPOBHS MOLLHOCTU

3. YBenuyeHue ckopocTu (MOLLHOCTH) BCacblBaHUS
4. YMeHbLUEHIe YPOBHS MOLLHOCTM
YMeHbLLEHNE CKOPOCTU (MOLLHOCTY) BCacblBaHMS

YMeHbLUEHUS BpEMEHV Tanmepa

5. BknioueHvie Taiimepa
YBenuyeHue BpemMenu Tanmepa

6. BknioyeHne aBToMaTMYECKNX PYHKLMA
Cbpoc 3acopeHns punbTpoB

DOucnneii/cBeToBbIE MHAUKATOPbI

7. OTOBpaxXeH1e YpoBHSI MOLLHOCTH

8. OToBpaxeHue CKopoCTy (MOLLHOCTY) BCachiBaHWs
9. MHamkaTop BKMioyeHns Taimepa

10. OTobpaskeHue BpemeHM Talimepa

11. NHankaTop (yHKLMIM aBTOMATUYECKON BbITSKKM

WHaukaTop HeobXxoaMmMocTh 06CnyxuBaHUS (PUNbTPOB
WHaukaTop paboTtsl ¢ yeTpoiicteom SNAP
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UCNONb30BAHWE BAPOYHOW NOBEPXHOCTH
BaxHas uHdopmauus

Bce doyHKLUMM 3TON BapOYHOIA NOBEPXHOCTU CMPOEKTUPOBAHDI
¢ cobrtofieHnem cTporux HopM 6e30MacHoCTY.

Moatomy:

* HekoTopble hyHKUMM He aKTUBUPYHOTCS, UNN
OTKIIOYAOTCA aBTOMATUYECKM, NPU OTCYTCTBUM
KacTpionb Ha NOBEPXHOCTU UMK NPU UX HENPaBUILHOM
pasMeLLeHuu.

+ B HEKOTOpbIX Cryyasix akTMBMPOBaHHbIE (YHKLMM
aBTOMATUYECKM OTKINIOYAKOTCS Yepes HECKOMbKO CEKyHA, ecri
Ans BbIbpaHHOM hyHKLMK HeobXxoaMMa [ONONHUTENbHAs
HacTpoiika (Hanp.: “BKNHOYNTL BapOYHYH0 MOBEPXHOCTL"
6e3 dyHkumit “BbibpaTb Bapo4Hyto 30Hy” 1 “Paboyas
Temnepatypa’, unn “Oynkuus Lock”, unn “Taimep”.

BHumanue! B cnyyae (Hanpumep) AnuUTenbHOMO
MCMONb30BaHMst BbIKIOYEHME BAPOYHOIA 30HbI MOXET ObITb He
MrHOBEHHbIM, MOCKOMbKY OHa HaXoANTCs B NpoLiecce
OXMaX[eHust; Ha Aucree BapoUHbIX 30H NOSBUTCA CUMBON
“H yKa3sblBaLLWIA Ha Hannyue AaHHoM hasbl.

[MogoxauTe, noka Aucnne BeIKMOYMTCS, Nepef TeM kak
MOAOWTM K BapOYHON 30HE.

[ucnnen BapoYHOM 30HbI
Ha aucnnesx, COOTBETCTBYHOLMX BapOYHbIM 30HaM,
oToGpaXxaloTcs CreayioLme CUMBOTbI:

BapouyHas 30Ha BKioyeHa g
YpoBeHb MOLLHOCTY 1.9.P
V/HauKkaTOp OCTaTOMHOMO H
Tenna

Pot Detector (gatumk Hanuums [¥]
KacTpronu) -
®yHkuus Bridge (mocT) n
BKITIOYEHa

OyHkums Temperature

Manager (ynpaeneHue (¥

TeMnepaTypoit) BKIoYeHa

®yHkums Child Lock (3awmTa ‘
[

OT fieTeit) BKIoYeHa
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XapaKTepucTUKu BapoYHOMN NOBEPXHOCTH

® Safe Activation (6e3onacHoe BknioueHue)

YCTPOICTBO BKMKOYAETCS TOMBKO MPU HAMMYNM KacTpronb B
BapOYHbIX 30HaX: NPOLIECC HArpeBa He 3anyckaeTcs unm
npekpaLLaeTcs B Cryyae OTCYTCTBUS UMK CHATUS KacTpIorb.

® Pot Detector (gaT4ynk Hanuyua kacTpronu)
YCTPOICTBO aBTOMATMHECKM ONpeaensieT Hannume KacTpionb
B BapOYHbIX 30HaX.

® Safety Shut Down (Ge3onacHoe oTkntoueHue)

B Lensx BesonacHoCTy kaxaas BapoyHas 30Ha MeeT
MaKcumarnbHoe Bpems paboTbl, KOTOPOE 3aBUCKT OT
YCTaHOBEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTY.

® HaukaTop ocTaTo4HOrO Tenna

Mocne BbIKMOYEHNUSt OAHON UMK HECKOMbBKUX BapOYHbIX 30H Ha
Hannure 0CTaTOYHOrO Tenna ykasblBaeT MHANKATop H
COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI.

PaGora
Mpumeyanue: ans akteaLuy no6on yHKLMN HeobXxoauMo
npefBapuUTENbHO aKTMBMPOBATL TpebyeMyio 30HY.

® BknioyeHne

KocHuTech (HaxmuTe) MUKTOrpamMmbl (I.) BKN/BbIKN
BapOYHON NOBEPXHOCTH.

3aropuTcs CBETOBOW MHAMKATOP, Yka3blBas Ha To, YTo
BapOYHas NOBEPXHOCTL/BLITAKKA rOTOBA K MCMOMb30BAHMIO.
HaxmuTe nukTorpammy eLe pas, 4tobbl BbIKMIOYMTL
YCTPOICTBO.

Mpumeyanue: ata hyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON HaA
BCEMM OCTaNbHbIMU.

® Bbi60p BapoyHbIX 30H

KocHutech (HaxmuTe) KHOMKW BbiGopa G koTopas
cooTBeTCTBYeT Tpebyemoi 30He Bapku.

@ 9 Power Level (9 ypoBHeii MolHOCTH
BapoyHas noBepXHOCTb MMEET 9 YPOBHEN MOLLIHOCTH.

KocHuTech (HaxmuTe) KHOMKK BoiGopa G ans
YBENNYEHNS! YPOBHS MOLLIHOCTH.

KocHuTech (HaxmuTe) KHOMKK BbIGopa @ ans
YMEHbLUEHMS! YPOBHS! MOLLIHOCTY.
YpoBeHb MOLLHOCTY 0TOGpaxaeTcs Ha aucnnee BblGpaHHoOM

r
30HbI T ...



@ Power Booster (ycunutenb MowHocT)

M3nenve umeeT LONONHUTENbHbINA YPOBEHb MOLHOCTY (BbilLe
YPOBHS! ), KOTOPbII OCTAETCS AKTUBHBLIM B TEYEHWUE 5 MUHYT,
nocrne Yero MOLLHOCTb BO3BPALLAETCS K MpeablayLlemy
YPOBHIO.

KocHuTech (HaxmuTe) KHOMKM BblGOpa G ans
YBEMUYEHWS! YPOBHSI MOLLHOCTU (BbILLE YPOBHS 5') n
aKkTuBupynTe dyHKumio Power Booster.

Pexum Power Booster oTobpaxaeTtcs Ha gucnnee
BbIGPAHHON 30HbI C MOMOLLIO MMKTOrpaMMb! 1~

Mpumeyanue: B paboyei 30He @ (Pnc.19), HeT TalimMepa
ans yHkummn Power Booster;

Ans OTKNKoYeHus dyHkumn Power Booster Haxmute @

@ Bridge Zones (MOCTOBbIe 30HbI)

BapouHble 30Hbl Giarogaps dyHkumum Bridge moryT paboTath
COBMECTHO, CO3/iaBast €[IMHYI0 30HY C O/INHAKOBBLIM YPOBHEM
mowyHocTK. [laHHas dyHKuns obecneynsaeT paBHOMEPHOE
MPUroTOBNEHME C UCMONB30BAHNEM CKOBOPOAOK U KacTpionb
6onbLuMX pa3vepos.

COBMECTHO MOXHO MCMONb30BaTh (PPOHTANbBHYIO BAPOUHYIO
30Hy «OCHOBHas» 1 COOTBETCTBYIOLLYHO 30HY
«BcnomorarenbHasy, HaxoAsLLYyCS B 3aAHel YacTv
(4T0BbI y3HaTb, ANS KaKKUX 30H NPeAYCMOTPEHa AaHHas
hyHKLMS, 0BpaLLanTech K UNMIOCTPUPOBAHHOM YacTh JaHHOrO
PYKOBOACTBA).

[ns aktuBaumm yHkuum Bridge:
- BblGepuTe BapouHyH 30HY «OCHOBHasA» C NOMOLLbH

+
(B KOTOpOI! [OMKEH BbITb YCTAHOBNEH YPOBEHD MOLLHOCTK 0);

- yﬂer(MBaﬁTe HaxaTon MUKTOrpammy C‘E 00 noaayu
;E?KOBOI’O CurHana, nocne 4ero noABUTCA MVII'aK)LLI,VIVI cumBon

Ha gucnnee (7) BapouHom 30HbI «BcromoratenbHasy;
- BblOepuTe BapoyHyto 30Hy «BcnomoratensHas» B
TeYeHne 3 CekyHp;

- YCTaHOBMTE YPOBEHb MOLHOCTH C—: kaK B BapO4Ho
30He «OCHOBHas», KoTopbIi 0TOBpasnTcs Ha aucnnee (7).
Mpumeyanue: ans oTkodeHns yHKUnM Bridge goctatouHo
YCTaHOBUTb TEMMepPaTypy B BAPOYHOIA 30He HA 3HAYEHME LY .

@ Temperature Manager (ynpaBneHue Temnepatypoin)

Temperature Manager npeactasnsieT coboit thyHKLMIO
ynpaenexus, kotopasi obecneunBaeT nopaepkanme
MOCTOSAHHOM TeMMepaTypbl Ha ONTUMM3MPOBAHHOM YPOBHE
mowyHocT Mexay 0 v 1; uaeanbHa Ans NOAAEPXKaHNA Yxe
MPUroTOBNEHHbIX ONIOA B HArPETOM COCTOSIHUM.

®yHkums Temperature Manager akTUBMpyeTCs Npu NEPBOM

HaXaTuu NUKTorpammbl +.
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Ha aucnnee BbIGpaHHO! 30HbI, KOTOpasi paboTaeT B pexume
Temperature Manager, nossutcst cumson LS.

@ Child Lock (3awmTa ot geten)

®yHkumsa Child Lock nossonsieT nsdexatb cryyanHoro
BKITKOYEHNS AETbMIU BAPOUHbIX 30H U 30HbI BbITSHKKM,
Brokupys akTUBaLMIO NtoBOI hyHKLNM.

OyHkumio Child Lock MoHO aKTUBMpOBATb TOMBKO MY
BKITKOYEHHOM YCTPOWCTBE, HO MPY BbIKIMIOYEHHBIX BAPOUHbIX
30Hax (a Takoke BCacbIBaOLLEN 30He).

BknoyeHue:

* OJHOBPEMEHHO HaXMuTe 1 yﬂep)KI/IBaI;ITe KHOMKK C‘?‘

(FR)u ;
* 3aTEM HaXMUTE €eLle pa3 U nocne 3Toro
nepekntovatens\—+ (2-FR);

3BYKOBOW CUrHan coobLumT o Tom, uto dyHkums Child
Lock aktuBHa, a Ha aucnnee (7) nosiBUTCA NUKTOrpamma

BbIKnoyeHue:

¢ OAHOBPEMEHHO HaXMUTE U yﬂ,ep)KVlBaVlTe KHOMKK C‘?‘

(2-FR) n ;

¢ 3aTeM CHOBa @;

3BYKOBOW CUrHan coobLumT o Tom, uto dyHKums Child
Lock oTkntoyeHa, a Ha gucnnee (7) ncuesHet
nUKTOrpamMma i-.

BpemeHHOe OTKNIoYeHMe: OfIHY BAPOUHYH 30HY MOXHO
1cnonb3oBaTh Aaxe Npy akTueHoN dyHkun Child Lock.
Bbinonnute crneaytowme gencTeus:

* HOXXMUTE W yOepX1BaNTE KHOMKN G (2-FR)n @

Mocne 3Toro MOXHO MCMONb30BaTb BAPOUHYHO MOBEPXHOCTL B
06bI4HOM pexume. OyHkums Child Lock BHOBb
aKTUBMPYeTCSs Nocne BbIKMIOYEHNS BAPOYHON NOBEPXHOCTM.

® Timer (Tanimep)

OyHkums Timer no3BonsieT ycTaHaBnMBaTh 06paTHbINA OTCHET
BPEMEHM, B TOM YnCTE BPEMEHHO, B N0OOI BAapo4HON 30He (a
TakKe B 30HE BbITAKKN).

Mo ncTeyeHnn yCTaHOBNEHHOMO BPEMEH! BapoyHas 30Ha
(MnM 30Ha BbITSIKKI) @BTOMATUHYECKM BbIKIIOYAETCs, O YeM
nonb30BaTeNb OMOBELLAETCS 3BYKOBLIM CUTHATMOM.

OyHKuUma Timer akTUBUPYETCS HaXaTUEM KHOMKM O

Kak Tonbko TaitMep 3akoHYMT 0BpaTHBI 0TCYET, NPO3BYYMUT
aKyCTUYECKVIA CUrHan (B TEYEHME 2 MUHYT, UMK OTKIKOYNTCS,
npW HaxaTin Nioboil KHOMKW NOBEPXHOCTH), @ Ha Ancnnee
(10) samuraeT cumBon 0.



PerynupoBka chyHKUMM Timer ans Bapo4YHoN
NoBepXHOCTH

* BbibepuTe BapoUHyto 30HY G

* HaxmuTe KHomky
yHKLMM.
* YCTaHoBMTe BPEMS, OTCUMTbIBaEMOe yHKLUmel Timer:
V]
HaXMuTe NepekntoyaTens AN yBennyeHms
BPEMEHYW aBTOMATUHYECKOTO OTKIOUYEHHS;

, YTOObI BOWTW B PEXUM HaCTPOIAKM

HaXMUTE nepeknoYaTesb @ ONA YMEHbLUEHUA
BpeMeHW aBTOMaTU4ECKOro OTKIMHYEHNA.

Ipu HeobBX0AMMOCTY NOBTOPUTE ONEepaLmio Ans Apyrix
BapOYHbIX 30H.

Mpumeyanue: Ans Kaxaon 30Hb MOXHO YCTaHOBUTb
oTAeNbHbIA Taimep. Ha aucnnee (10) nossutes, Ha 10
CEeKyHz, 0BpaTHbI 0TCYeT Ans nocnenHei BbibpaHHoOM
MOBEPXHOCTH, Mocre Yero 0TobpasnTcst o6paTHbIN oTCHET
C MEHbLLUMM BPEMEHEM.

[ns BbIKNOYEHNA TanMepa:
* YCTaHOBMTE 3Ha4eHue Taimepa Ha gc MOMOLLbI0

KHOMKK ;
* BbIKITH04UTE BAPOUHYHO MOBEPXHOCTb C MOMOLLbHO KHOMKYA

0)

MpumeyaHue: yHKLMS OCTAHETCS aKTUBHOIA, eCIn Yepes
HEKOTOpoe BPEMS He BYAYT HaxaTbl APYre KHOMKY.

Mp1meyvanue: psaom ¢ gucnneem BapoyHOM 30HbI, NPy
(—

ucnonb3oBaHUn Taﬂmepa, NoABNAETCA NUKTOrpaMma .

@ Eqgg Timer (Talimep ans Bapku siuu)

®yHkums Egg Timer nponsBoguT 0bpaTHbIit 0TCHET BpEMEHM
He3aBWCUMO OT BapOYHbIX 30H (a Takke 30HbI BbITsKKM). OB
OKOHYaHWUW YCTaHOBMEHHOIO MHTEPBAra NoNb3oBaTh OyaeT
OMOBELLEH C NOMOLLbH0 COOTBETCTBYHOLLETO 3BYKOBOTO
curHana.

V]
OyHkums Egg Timer akTuBupyeTcs yaepxaHueM KHOMKK O
MpumMeyanue: ans HacTpomkn yHKuun Egg Timer
BbINOMHUTE Te Xe [eCTBIS, YTO M ANs dyHKumm Timer.

@ Power Limitation (orpaHu4eH1e MOLHOCTH)

®yHkums Power Limitation no3eonseT yctaHoBUTb
orpaHiyeHme Ha noTpedneHne MakcMarnsHON MOLLHOCTY MK
paboTte ycTpoiicTBa.

Mpumeyanue: HacTpoiiky cnefyeT BbINOMHATL Nput
BbIKITHO4EHHON BapO4HOM MOBEPXHOCTH, HE HAXMMas KHOMKY
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O, B MOMEHT MOAKIIOYEHNS U3AEMNS K SNEKTPUYECKON
CeTU UNK nocre NOBTOPHOTO NOAKIIOYEHIS K AneKTpoceTH (B
TEUEHWE CMEAYIOLUMX 2 MUHYT)..

[ns HacTpo#km dyHKumm Power Limitation:
- HaXMWUTE KHOMKY

- IPOJOIXas YAEePKUBATb KHOMKY @ HaXXMUTE W OTNYCTUTE

KHOMKY
- YCTPOICTBO MOLACT KOPOTKUI 3BYKOBOW CUrHan

= NPOAOIIXaa yaepXxmBaTtb KHOMKY @ HaxXmute n

I @-FL)

OTMYCTUTE KHOMKY =+

- NOCIe 3T0ro MOXHO OTNYCTUTb KHOMKY .

—  Ha aucnnee (7) 3oHbl FL oToBpasates
nonepemeHHo cumeonbl C 1 0, yTo
CBWAETENbCTBYET O BO3MOXHOCTY BbINOMHUTD
HaCTPOWKY;

—  Ha pucnnee (7) 3oHbl RL oTobpaxaeTcs TekyLias
HacTpoiika**
0=74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** 10 yMONYaHMIO YCTAHOBMEHO 3HayeHue 7,4 kBT

- ANS N3MeHeHWs HaCTPOlky yHkUn Power Limitation
(2-FL),

- [INS COXpaHeHMs BbIGPAHHOrO 3HaueHus yaepxuBaiTe

HaXmMuTe KHONKy <+

KHOMKy @ B TeYeHWe 2 CeKyHA; YCTPOICTBO NoAacT
ANUHHBIV 3BYKOBOW CUTHan, MOATBEPXAAS BbIMOMHEHHYIO
HaCTPOIKY;

= HaXXMUTE KHOMKY (D 4TOBbI BLIATY 13 AAHHOM (hYHKLNM.
MCNONb30BAHUE BbITAXKW

©® Bknioyenue

KocHuTech (HaxmuTe) MUKTOrpamMmbl (I.) BKIN/BbIKN
BapOYHON NOBEPXHOCTH.

3aropuTcs CBETOBOM MHAMKATOP, Yka3blBas Ha To, 4To
BapOYHas NOBEPXHOCTL/BLITAKKA rOTOBA K NCMOMb30BAHMIO.
HaxmuTe nukTorpammy ete pas, 4tobbl BbIKIIOYMTL
YCTPOICTBO.

Mpumeyanue: ata hyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON HaA
BCEMMU OCTaNbHbIMM.



@ BknioyeHue BbITSKKU:

+
(3
KOCHUTECHb (Ha)KMVITe) KHOMKKU Bbl60pa , ANA BKNHOYEHNsA
BbITAXKN.

@ PerynupoBka CKOPOCTH (MOLYHOCTY) BCaCbIBaHMS:
b

KOCHUTECH (HaXXMUTe) KHOMKM BblGOpa , Ans

YBENWYEHs CKOPOCTU (MOLLHOCTM) BCacbiBaHus (0-10);

KOCHUTECH (HaXXMMTe) KHOMKI BblIGOpa , Ans
YMEHbLUEHUS CKOPOCTW (MOLLHOCTH) BcacbiBaHus (10-0).

@ Timer (Tanmep)
OyHkums Timer akTUBUpYETCS Npu Mool ckopocTy

%

HaXatuem KHOMKK .

Ha aucnnee (10) oTobpaxaeTcs 06paTHbIil OTCUET;

Ha gucnnee (9) NOSIBUTCS CUMBON .

YcTaHoBKa Talimepa Ans BbITSKKN
YCTaHOBNEHHOE BPEMS! OTKITIOHEHUS! MOXHO U3MEHUTb.
V13MeHeHue ocyLLeCTBASETCS NPM BKIOYEHHOM TaniMepe.

HaxmuTe kHonky ANl YBEMUYEHIS) BDEMEHN
aBTOMATUYECKOTO OTKITHOYEHUS];

Haxmure kHonky NSl YMEHBLUEHMS) BpEMEHN
ABTOMATUYECKOTO OTKITHOUEHMUS].

@ WHgukaTop 3acopeHns unbTPoB
BbiTskka MmogaeT CurHanm, ecnu HeoGXOAMMO  BbINOMHUATL
TexobenyxmBaHine unbTPOB:

YXupoynaenusarowmi hunbTp
3aropaetcs mHaukatop “FILTER” (11)

3anaxoynaBnuBawowmii - PUNLTP € aKTUBUPOBAHHLIM
yrnem
muraet urpukatop “FILTER"(11)

@ COpoc 3acopeHus hunbTpoB
Mocne  BbIMOMHeHWs — TexoBcnyxuBaHus  pUNbTPOB
(*KVpOYNaBNMBAIOLLETO M C AKTUBMPOBAHHBIM YITIEM) HaXMUTE

1 YAEPXKMBaTe KHOMKY ;
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ceetoBoit uHaukatop “FILTER” noracher, nocne uero
B0306HOBMTCS OTCYeT A0 cpabaTbiBaHns MHaMKaTopa

° AkTuBaums uHaMKaTopa 3acopenus
3anaxoynaBnuBaroLero tmnbTpa c
aKTUBNPOBAHHLIM yriem

[laHHbIit MHANKATOP OBBIYHO OTKIHOYEH.

[N ero BKIMKUYEHINS BLINOMHUTE CrIEAYIOLLME AGCTBIS:

- BKINOYUTE BapO4HYO NOBEPXHOCTb C BbITSKKOM C NOMOLLbH

KHOMKK d) ;

- NPY BbIKNKOYEHHOM ABUraTene U BapOYHbIX 30HAX HaxXmuTte

1 YAEpXMBaTe KHOMKY ;

- “FILTER"  saroputcs, 3aTeM  moracHeT,  4To
CBUAETENLCTBYET O BhINOMHEHHOI aKTHBALIAN.,

° OTknioueHme uHOVMKaTopa 3acopenus
3anaxoynaBnuBaroLero tmnbTpa c
aKTUBNPOBAHHLIM yriem

NSt aKTMBALM NOBTOPUTE YKA3aHHYIO BbILLIE ONEpaLIVIO.

“FILTER"  pyayweT murath, 3aTeM  foracHet, u4To

CBMAETENbCTBYET O BbINOTHEHHOM OTKITHOYEHU.

® PaboTa BbITAXKA B aBTOMAaTM4yeckoM pexume C
yCTPOMCTBOM SNAP®

Ona  coeouMHeHUs  BLITSKKM C  CUCTEMONA SNAP®:
obpalyaiiTecb K pPyKOBOACTBY, MOCTABMSIEMOMY C CUCTEMONA

SNAP® 1 mocerrre caift www.elica.com.

Mpumeyanme: SNAP® npeaAcTaenseT coboint
BCMIOMOTaTENbHbIA  BbITSKHOA  BMOK,  DYHKLMOHUPYHOLLNIA
COBMECTHO C BbITSHKKOM.

[ins akTMBaLn AaHHON (YHKLMN:
KpaTko HaXMuTe KHOMKY : saropsTcst uHaukarop “(A)"n

nHankatop SNAP (11), uto cBupeTenbCTByeT o pabote
BbITS)KKM B AAHHOM pexume.

[aHHbIA aneKkTponpubop NOAroTOBNEH AN COBMECTHOM
pa6otbl ¢ JATYMKOM oTkpbiTMS OKHa (He mocTaBnsieTcs
npou3BoAUTENEM).

Mpu ycraHoske OATUMKA oTKpbITUS OKHa (TOMbKO B Criyvae
pabotbl B pexume BbITAXKA BO3OYXA) acnupauus
Bo3gyxa OydeT mpekpallaThCs Kaxablil pas npu 3aKpbiTum
OKHa NMOMELLEHWS, Ha KOTOPOM YCTaHOBMEH AATUHK.

+ MopknoyeHne [ATYUKA OTKpbLITUA OKHa [OMKHO
OCYILECTBNATLCA KBanM(MLMPOBaHHLIM TEXHUYECKUMU
cneunanucTamu.

+ JATYUK pomxeH cepTuchMUMpOBaTLCA OTAENbHO B
COOTBETCTBMM C HOPMamu Ge30MacHOCTH, kacalowWwumucs
3TOr0 KOMMOHEHTa U €ro MCMonb30BaHWA C NPUGOPOM.
MoHTaxX pAonmKeH BbINOMHATLCA B COOTBETCTBUM C




DEeACTBYIOWMMKM  NPeAnMCaHusAMM  ANs  AOMALIHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHUE:

+ npoBogka [ATYUKA, nopcoepuHsiowas ero K
yCTaHOBKE,  AOMKHAa  ObITb  YacTbl0  KOHTypa,
cepTUdULUPOBAHHOrO ANs 6e30MacHOro CBEPXHWU3KOro
Hanpsxenns (BCHH/SELV).

* NPoOU3BOAMTENb AAHHOTO 3NEKTponpubopa CHUMaeT ¢
cebsi BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble cOoM,
ylep6 unu noxapbl, 06ycnoBneHHble aedekTamu umnu
HEUCMPaABHOCTAMU M/MNN  HeNPaBUNIbHBIM  MOHTaXOM
OATYUKA.
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4.1 Tabnuua molHOCTH

YPOBeHb MOLLHOCTU

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaloT B cebe OnbIT M NPUBbIYKK
NPUroTOBNEHUS)

/neansHo Ans nofHUMaHNs B KOPOTKOE BPEMSI
Boost BbicTpo pasorpesathb TemnepaTtypy eabl A0 BbICTPOrO KUNEHNs, B Cyyan
Make BOAb! U BbICTPOrO Pa3orpesa XMAKOCTel Bapku
MouHoCTb MneansHo Ans NomKapuBaHms K 30MI0TUCTOMY LiBETY,
8-9 KapuTb - kunaTMTL Ha4MHaTb BapKy, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI,
BbICTPO KUNATUTL
MomxapuBaTh K 30M0TUCTOMY MneansHo Ans nompkapuBanms, YTobbl noaAepxmBaTh
7-8 LiBETY — NOKapWBATb - KUNETb - | KUMeHWe, BapuTb, rpuib (Ha KOpoTkoe Bpems, 5-10
Buicokas rpunb MUHYT)
MOLHOCTL MomkapueaTs k 30moTUcToMy | MaeansHo Ans nomkapueaHus, utobbl noaaepkueaTs
6-7 LiBeTy - BapuTb — TYLUNTb — nerkoe Kunexme, BapuTb U IpUnb (Ha cpeaHee Bpems,
nogxapueaTh - rpurb 10-20 MuHyT), nogorpesaTth akceccyapb!
BapuTb — kunsiTuTb Ha MneansHo Ans TyLueHWs, NOAKEPXKNBATb Nerkoe
4-5 ME[IEHHOM OrHe — CryLaTh - KuneHune, BapuThb (Ha ANUTENbHOE BPEMS).
nepemeLLnBaTh lMepemeLunBaTb MakapoHbI
MneansHo Ang AnMTENbHbIX FOTOBOK (PUC, COYChI,
BapuTb — kunstuTh Ha ,
CpepHsn Xapkoe, pbiba) ¢ NpUCyTCTBUEM B COCTABE XUAKOCTEN
3-4 MeLIEHHOM OrHe — Crylarh -
MOLLHOCTb (Boaa, BUHO, ByrbOH, MOFIOKO), NepemeLLnBaTh
nepemeLLMBaTh
MaKapOHbl
BapuTb — kunsaTuTL Ha MneanbHo Ang AnnTENbHbIX FOTOBOK (06BeM MeHbLue
2-3 ME[LIEHHOM OrHe — cryLiaTb - NUTpa: pUC, COYChl, Xapkoe, pbiba) ¢ NpucyTCTBMEM B
nepemeLLnBaTh COCTaBe XuUaKocTeil (Boaa, BUHO, ByNbOH, MONIOKO)
PacnnaBnsate — pasMopaxuBaTh WneanbHo ANs cMsryeHust Macna, pactonnTb
12 - NOAAEPXKMBATL Ha Tenne - AEenUKaTHO LLOKOMag, pa3vopoanTh NPOAYKTbI
Huskas nepemeLLnBaTh MarneHbK1X pasmepos
MouHoCTb Pacnnaensts — pasmopaxvsats | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - NoaAepkvBaTh Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLnBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MowHocTb o . . !
BbIKN HOMb OnopHas noBepXHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

KaTeropus Bniopa unmn YpoBeHb MOWHOCTM U TEHAEHLMS FTOTOBKU
TMnonorma MepBas thasa | Mowroctn | Bropas dasa | MowmocTy
npoAayKToB
Bapku
Booster- [oToBka TecTa 1
CBsexee TeCTo HarpesaHue Bogp! 7-8
9 NoAAEPKUBaHNE KNMEHNS!
Booster- ['oToBKa TecTa 1
Csexee TeCTo HarpesaHue Bogp! 7-8
Tecto, puc 9 NoAAePKUBaHNE KNMEHNS!
, Booster- ['oToBKa TecTa 1
BapeHbInt puc HarpesaHue Bogb! 5-6
9 NoAAePKUBaHNE KNMEHNS!
PusotTo [MomxapnBaHue 1 TOCTUPOBaHME 7-8 [oToBKa 45
BapeHHble HarpeBaHue Bogbl Boogster- Kunsatutb 6-7
YKapeHHble Harpesatue noaconHeyHoro macna 9 Kapehue 8-9
Osowwy, 60608BbIe IMepemeluaHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
TyLeHHble HarpeBaHue akceccyapa 7-8 Bapka 3-4
MNomxapusanue K
MomxapeHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 7-8
30M10TUCTOMY LIBETY
MomxapusaHue K 30110TUCTOMY LiBETY Ha
Meyens MOLCOMHEYHOM Macre (eCnv CO CIMBOYHbBIM 7-8 Bapka 3-4
MOLLHOCTb 6)
. MopxapvBaHue ¢ obenx
CmaxeHoe MpenBapuTenbHbIA Pa3orpes kacTpionu 78 CTOpOH 7-8
Msco
[MomxapuBaHme K 30110TUCTOMY LIBETY Ha
MomxapeHHoe MOACONHEYHOM Macne (€CAM CO CIMBOUHbIM 7-8 Bapka 4-5
MOLLHOCTb 6)
B MomxapusaHue k Ha NOACONHEYHOM Macre
7-8 Bapka 34
coyce/TyleHoe (ecnm co CrMBOYHBIM MOLLHOCTb 6)
Mpunb HarpeBaHve kacTptonm 7-8 Bapka 7-8
lMomapuBaHue Ha NOACOMHEYHOM
B coyce
macne (eCnum o CrMBOYHbIM MOLLHOCTb 7-8 Bapka 3-4
Pbi6a [TylweHHas 6)
HarpeBsaHue nogconHeyHoro macna u
YapeHHas P A 8-9 YXapeHve 7-8
X1poB
HarpeBaHue ckoBOpoKM CO
YapeHHble P PoA 6 Bapka 6-7
CJIMBOYHBLIM MACMOM 1 X1pOM
HarpeBaHue ckoBopoaky co
Owmnet P POA 6 Bapka 5-6
. CIIMBOYHBLIM MACoM 1 XMpOM
Aua
Booster-
Koke /BKpyTytO HarpeBaHve Bogpl 9 Bapka 5-6
HarpeBaHue ckoBopoaky co
BnutHom P PoA 6 Bapka 6-7
CJIMBOYHbLIM Macnom
lMomapuBaHue Ha NOACOMNHEYHOM
TomaTHbI macne (eCnm Co ClIMBOYHbLIM, MOLHOCTL | 6-7 Bapka 3-4
6)
MopxapnBaHue Ha NoACONHEYHOM
Coycbl
Pary macne (eCnm Co CIMBOYHbLIM, MOLHOCTb | 6-7 Bapka 3-4
6)
MoparoToBka 6a3bl (pacTonnTb 0BECTU 10 NErkoro
Bewawmenb A (p 5-6 A A 34
CMMBOYHOE MAcmno 1 Myky) KuneHus
. MonpepxvBath
3aBapHoii kpem [loBeCTM MONOKO A0 KNEHMs 4-5 AREp 4-5
Nerkoe Kunexue
Cnapgxoe MopnoepxvBaTth
ankoe, [MyauHmm [loBeCTM MOMOKO A0 KMNEHUs 4-5 AREp 2-3
Kpembl Nerkoe Kunexue
MonpepxvBath
Puc Ha mornoke HarpeTb Monoko 5-6 AREp 2-3
Nerkoe Kunexue
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5. Yxon

TexobcnyxuBaHme Bapo4HOI NOBEPXHOCTU
BHumanue! Mepen Hauyanom noGoi onepauum no YucTke
Unn OOCNyXMBaHUK YyOeauTecb, YTO BapOYHble 30HbI
BbIKIKOYEHbI U YTO MHAMKATOP Tenna norac.

5.1 Ounctka
Bapquyio naHenb cnegyeTr oO4uWatb nocne  Kaxaoro
MCNONb30BaHUA.

BaxHo:

He ncnonbayiiTe xécTkue rybku, ckpebku. Mx ncnonbaosaxme,
CO BPeMeHeM, MOXET NOBPeANTb CTEKIO.

He ucnonbayite CUnbHOAENCTBYIOLNE XUMUYECKME MOIOLLME
CpeACTBa, Takue Kak cnpeit iNs Neyn unu NSTHOBLIBOAUTENM.

[Mocre kaxgoro MCnonb3oBaHus, faiTe NOBEPXHOCTU OCTbITh
1 OYNCTUTE €€ OT HaKMMM 1 OCTaTKOB MULLM.

Caxap ¥ npomyKTbl C BbICOKUM COAEpXaHMeM caxapa
MOBPEXOAKT BAPOYHYKD MOBEPXHOCTb W JOMXKHbI  ObITh
yaaneHbl HeMeZJIEHHO.

Comb, caxap M Necok MOryT ouapanaTb CTEKISIHHYI0
MOBEPXHOCTb.

/cnonbayiTe MArkylo TkaHb, OymaxHble MONOTEHUa Ans
KyXHW Wi crnieLyanbHble NPOAYKTbl ANSt YUCTKW NOBEPXHOCTH
(NpuaepxX1BaNTECH YKasaHuit NPOUBOANTENS).

HE UCNONb3YUTE NAPOOYUCTUTENN!!

BaxHo:

[Mpu cnyy4aitHoN 1 CUMbHOM YTEYKE XKUAKOCTMU U3 KacTpronu
MOXHO BOCMOMNb30BaTLCSA CIIMBHBIM KNlanaHoM,
pacromnoxXeHHbIM B HIXKHEIA YacTW YCTPONCTBA, YTO N03BONSET
136exatb NobbIX OCTATKOB U BbINOMHATL OYMCTKY B YCMOBMSIX
MaKCUMasbHOM TUTMeHYeCKoin 6e30nacHoCTH.

Puc. 18

[ns Gonee rny6oKoi M NOMHOM OYUCTKM MOXHO M3BMEYL
HUKHIOK EMKOCTb.
Puc. 19

OuMCTKa MeTannn4eckom peleTku:

PelueTky criegyeT MbITb Bpy4Hyto ropsiyeit BOgoi ¢
HEWTparbHbIM MOILUMM CPELCTBOM U aKkypaTHO BbICyLLMBATL
BO M3DexaH1e OKMCTEeHMs.
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Texob6cnyxnBaHue BbITSXKMN

Ouucrka:
Ons  ounctkm  ucnonb3yiite  TONBbKO  msrkylo  TkaHb,
CMOYEHHYIO ~ HeiTpanbHbIM - Motowmm — cpepcteom.  HE

UCMONb3YUTE WHCTPYMEHTbI UMM MPUBOPBLI ANs
OYNUCTKN!

He ponyckaiite ucnonb3osatye apasmBHbIX CPEACTB.

HE UCMONb3YUTE CMKPT!

Xupoynasnusatowuii punstp

CnyxuT Ansa yaepXaHUs 4acTul xupa, oGpasylowmxcs
NPy NPUrOTOBNEHUM MUK,

OumcTKy cneayeT BbINOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (M koraa
cpabaTbiBaeT cucTemMa 3acopeHist PUNbTPOB) C MOMOLLbI
HearpeccuBHbIX ~ MOIOWMX  CPEACTB, BPYYHYlO WM B
NOCySOMOEYHOM MallMHe NpW  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LiKIe.

Mpu Mmolike B MOCYAOMOEYHOA MaLUMHE MeTannm4yeckuit
KnpoynaBnuBatoLLui punbTp MoxeT 0BecLiBETUTbCS, OAHAKO
ero  (unbTpyloMe  XapakTepuUCTUKA  COBEPLUEHHO  He
M3MEHSITCS.

Puc. 15

YronbHbiit ®unbTp - Kepamuyeckui

(Tonbko Ans unbTPYHOWMX BEPCHIA)

Cnykut AnA  yaepkaHus  HenpuATHbIX
oGpa3syiolmxcs Npyu NPUroTOBNEHUN NULLW.
[laHHoe w3penue obopyaoaHo HabopoM AEe3040pUpPYHOLMX
unbTpoB.  Hacbilwerne — fesogopupytowmx — unbTpoB
MPOUCXOANT ~ MOCMe  [MUTENbHOrO  MCMOMb30BaHWS B
33BUCMMOCTM OT TUMA KyXHU W PErynsipHOCTA O4UCTKM
XupoynasnuBatoLLero gunbTpa. [lesofopupyolume dunbTpbl
MOXHO pereHep1poBaTh TEPMIYECKMM COCOBOM kaxable 2/3
Mecsila B npeaBapuTenbHO Harpetoit meun npu 200°C B
TeyeHre 45 MuHyT. MpaBunbHas pereHepauns rapaHTupyeT
MOCTOSHHYI0 9(PIEKTUBHOCTL (PMMLTPOBAHUSA B TeueHue 5
ner.

BHumanue! He knagute unbTpbl Ha JHO BYXOBKY, @
MOMOXWUTE VX Ha NPOTUBEHb, KOTOPbIA HEOBXOAMMO BCTaBUTL
B CpeAHeM MoNOXeHM.

Puc.17-17a-17b-17c

3anaxos,



5.2 Nouck HeucnpaBHoCTEN

KOM OLUVBKM ONMVCAHMUE BO3MOXHbIE YCTPAHEHUE
MPUYUHbI OLUNBKKN
OXOMTECH OXTaXKLEeHMs
BHyTpeHHsis Temnepatypa h
E2 30Ha ynpaBneHus oTKMoyaeTcs 13-3a ):/arFl)eKTpOHHux 3%oayp NoBepXHOCTY nepes
CFILLKOM BbICOKOM TEMMNepaTypbl Y NOBTOPHbIM
CTMLLKOM BbICOKasi
1CMOMb30BaHNEM
YTepsi MarHuTHbIX
E3 EMKocTb HenpurogHa pA CHUMMTE KacTprosito
CBOWCTB
He noctynaet nutaHue Ha 0
Moot . TCOEAMHUTE BAPOYHYH
POOMEMS! CBA3U MEXAY moayne, NOBEPXHOCTb OT CETH
E5 MHTEPEncoM Nomb3oBaTesNs 1 kabernb nuTaHus nMTar-Fl)Mﬂ W NIpoBEpsTE
VHAYKUMOHHBIM MOZlyTieM HenpaBUbHO NOAKIOYEH
coeauHeHNe
UNW NOBPEXAEH
Mpw nosiBneHnn
ocCTanbHbIX COOOLLEHNN .
06 owmbKax O6patuTech B Cryxby TEXHNYECKON NOAREPXKM 1 COOBLLMTE KOA OLINOKN
(E..U..C..)

5.3 TexHuueckas cnyx6a nomowm

Mepen Tem Kak 06paTUTLCS B CMYXOY TEXHUIECKON NOAAEPKKMA

1. YBepuTech, YTO HEBOMOXHO CaMOCTOSTENBHO YCTPaHUTL Npobnemy C yueToM MHAOpMaLWK, NpUBESeHHON B pasaene “Touck
HencnpaBHOCTEN".

2. BbIKNIOYNTE U BKIKOUMUTE YCTPOICTBO, 4TOBbI ybeanTbes, YTo npobnema ycTpaHeHa.

Ecnu nocne BbiweynoMsiHyTLIX NPOBEPOK NpoGnema He yCTpaHeHa, 06paTuTech B GnukaiLuyio cnyx0y TeXHUYeckom
noAAePXKKU.
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UK - IHCTpyKUis 3 MOHTaXy i ekcnnyarauji

HeyxunbHo poTpumyBaTUCA IHCTPYKLUil, HaBedeHUX B

LboMy nocibHuKy. Binxunsetbes byab ska BifnoBifanbHicTb

33 MOXMMBI HECMPaBHOCTI, MOLIKO[KEHHS abo MoXexi, siki

BMHUKNW  MPU  BMKOPUCTAHHi  MPUCTPOK0  BHACMIAOK

HE[OTPUMAHHS IHCTPYKLil, HaBeLeHNX B [AHOMYy MOCIOHMKY.

Mpunaa npusHadeHuit [ns noBYTOBOrO BMKOPUCTAHHA 3

METOI0 MPUrOTYBaHHA iXi Ta BCMOKTYBaHH§ napis, Lo

YTBOPIOIOTECS NI Yac MpuroTysanHs. He [o03BonseThCs

BMKOPUCTOBYBATM 3 IHLIOK METOl (Hanp. Ans OnamneHHs

npuMiLLeHHst). BUpoGHUK He Hece XoAHOT BIANOBIfanbHOCTI 3a

HEHanexHe BUKOPUCTaHHS abo MOMWUMKOBE HamalTyBaHHS

KOMaHA.

MpucTpii MaTh iHWWIA 30BHILHIA BUrNAA, HiX TOW, WO
306paxeHnit Ha ManioHKax B LjiiA iHCTpPYKLi, ofgHaK
BKa3iBKM N0 BUKOPUCTaHHI, 0GCNYroByBaHHIO i
BCTaHOBMNEHHIO 3aMnMLalTLCA TaKUMM XK CAMUMM.
YBaXHO npounTaiTe iHCTPYKUji: BOHM MICTATb BaXIMBY
iHpopMaLlito MPO  BCTAHOBMEHHS, BUKOPUCTaHHA Ta
Geaneky.

He npoBoaunTy enekTpuyHi Mogudikaii npuctpoio
[Mepen BCTAHOBMEHHSM Mpunagy nepesipTe LiMCHICTb
YCiX KOMMOHeHTiB. B iHWOMY BunagKy, 3BepHiTbCS A0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTaHOBKY.

O MepeBipTe  KOMMMEKTHICTb npucTpol  nepeng
BCTAHOBMNEHHAM. B iHWOMy Bunagky, 3BepHiTeC [0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTAaHOBKY.

Mpumitka: [etani, nosHayeHi 3Hakom "(*)" € popaTkoBUMMK

akcecyapami Ta nocTayatoTbCs nuLie 3 AeskAMIN MOAensmu,

abo e fpetansmu, SKi He MOCTayaloTbCH B KOMMMEKTi i iX

noTpibHO kynysaTu.

© 1. MonepepxeHHs

Yearal  YBaxHO AOTPUMYNTECS
HaCTYMHUX IHCTPYKLK: - Mepen noyaTkom

npoBedeHHA  Oyab-akol  onepauji  no
yCTaHOBUi Mpunagy, #oro HeobxiaHo
BIOKMIOUATN  Bif ~ enekTpomepexi. -

YcTtaHoBka abo 06CnyroByBaHHS NOBUHHI
BMKOHYBATUCS KBasniikoBaHUM TEXHIKOM,
Yy BiAnOBIAHOCTI A0 IHCTPYKLiN BUPOOHMKa
Ta 3 [JOTPUMAHHAM  AiYMX  HOPM
Oe3nekn. He pemoHTyBaTM Ta He
3aMiHIOBATH YaCTVHN NPUCTPOHD, AKLLO Lie
He 0OymOBneHO B  MOCIOHWMKY 3
BMKOPUCTaHHS. - 3a3eMneHHst npunagy €
000B'A3KOBMM 3riHO 3aKOHOAABCTBA. -
LLUIHyp XMBNEHHS MOBMHEH OYTU [OCUTH
[OBrMM, o6 [03BOMUTM MISKIHOYEHHS
A0 EneKTPUYHOI Mepexi MpUCTPOLo, Lo
BOynoBytTbCA Yy MeONi. - LLo6 ycTaHoBka
BignoBigana fitouMm Hopmam Ge3neku,
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noTpibHO BCTAHOBUTM HaneXxHum
BCENOSTCHUM BUMMKAMY, SKUN
3abesneynTb MOBHE BIOKMIOYEHHS Bif
Mepexi y BUNaaKy nepeHanpyru kareropii

[, y BignoBigHOCTI 3 npaBMnamu
ycTaHoBkn. - He  BuMKopucTOBYBaTH
TPiMHMKM Ta nogoBxyBaui. - [licns

3aKIHYEHHS YCTAHOBKM, KOPWUCTyBa4 He
NOBWHEH MaTW JOCTYN [0 €NEKTPUYHUX
KOMNOHEHTIB npunagy. - [puctpin Ta
IOro JOCTYMHI YaCTUHU CTalOTh rapsaYMMu

B_MpOLECi BMKOPUCTaHHA. - byabTe
obepexHi,  Wob  He  TOpKHyTMCA
HarpiBanbHuX enemexTiB. - CtexTe, Wob

ATV He rpanuca 3 NpucTpoeM; TpumanTe
NpUCTpiA nopani Bid AiTed, TOMy LWO
AOCTYMHI YaCTUHW MOXYTb HarpiBaTucs

nig 4Yac BUKOpUCTAHHA. - [Ing HociiB
KapgQioCTUMYrNATOPIB | aKTMBHMX
iMnaHTaTis  nepes  BMKOPUCTAHHAM

iHOYKUiMHOI poGOY0i MOBEPXHI BaXNMBO
YNeBHATUCA B TOMY, WO BOHA He
nepeLwKkompkaTuMe HOpMarnbHin  poboTi
Takux npucTpoiB. - B npoueci i nicns
BUKOPUCTaHHS HE TOpKaMTecs Posirpitux
[eTanen npunagy. - YHUKaTW KOHTaKTy 3
TKaHUHaMK Ta HWWAMKM  nerko
3aNMUCTMK maTepianamu Jilo)
[OCTaTHLOTO OXONOKEHHS YCiX YacCTWH
MPUCTPOIO, PUMK BUHWUKHEHHS MOXexi -
He cTtaBuTM nerko 3almucTi matepianu
Ha npucTpin abo nopsg 3 HUM. -
MeperpiTui  XuMp Ta  Onisg  NErko
cnanaxyttb. KoHTpontosaTy
NPUroTyBaHHs ixi, 6aratoi XuMpoM |
onielo. -AKWO NOBEPXHS  TPiCHyna,
BUMKHIT ~ Npunag, Wob  YHUKHYTY
MOXIIMBOCTI ~ YP@XEHHS  eNeKTPUYHAM
cTpymoM. - [lpucTpin He npusHaYeHuiA
ANS pobOTM Yepe3 30BHILLHIA Tanmep
abo oKpemy _cuCTeMy [AMCTaHLIAHOMO
KepyBaHHA. - [pnUroTyBaHHs ixi 3 XMpoMm
abo onieto Ha nnuTi 6€3 Harnsgy Moxe
Oytm Hebe3neyHum i npusBecTM [0



noxexi. - Cnig KoHTpontoBat¥ npouec
NPUrOTYBaHHS. lpouec
KOPOTKOCTPOKOBOIO NPUrOTYBaHHS
NOTPIOHO  MOCTINHO ~ KOHTPONOBATU. -
HIKOINN He Hamaramtecs 3aracuty
BOrOHb 3a JOMOMOro Boau. Hasnaku,
BUMKHYTW npunag i 3aracutm nonym's,
Hanpwknag, KPULLKOKO abo
NPOTUMOXEXHOK KOBAPOK. Hebesneka
BUHWKHEHHS  MOXEXi: He  CTaBTe
npeameT Ha BapunbHi NOBEPXHi. - He
BMKOPUCTOBYBATU  MapoBi  OuYuLLYyBaui,
PU3NK YPAXKEHHS €NIEKTPUYHUM CTPYMOM.
- He cTaBTe MeTanesi npegmeTw, Taki K
HOXi, BWIKW, JIOXKM Ta KPWLWKM Ha
MOBEPXHIO,  OCKIMbKA  BOHW  MOXYTb
HarpiBaTucs. - [leped NigKIHOYEHHAM
npunagy QOO ENeKTPUYHOI  Mepexi:
nepesipte Tabnuuky 3 NACMOPTHUMM
AAHUMKU (Ha HWXKHIN YaCTWHI MPUCTPOID),
Wwob yneBHWTUCH, WO Hanpyra |
NOTYXHICTb  BiANOBIOATb  3HAYEHHAM
Mepexi Ta enekTpU4yHOI poseTkn. Y
BUNAAKy  CYMHIBIB  3BEpHyTMCS [0
KBanichikoBaHOrO enekTpuka.

BaxnuBo: - [licna  BUKOPUCTaHHS,
BUMKHITb  poBOYy MOBEPXHIO  Yepes
NaHenb YNpaBMiHHS, HE MOKIaZatumch
Ha [eTeKTop KYXOHHOro nocygy. -
YHUKaTX pO3nNuBY PiavMHK, TOMY nig Yac

Kan'aTiHHg ~ abo  posirpiBy  pignH
3MeHWyiTe nojayy Tenma. - He
3anuwartu eneMeHTU HarpiBaHHs

YBIMKHEHUMM 3 MOPOXHIMW KaCTPynsiMu
abo ckoBopigkamm abo 6e3 Hux. - [o
3aBEPLUEHHIO MPUrOTYBaHHS, BUMKHITb
BignosigHy  koHdopky. - [lig  yac
NPUroTyBaHHS B KOOHOMY pa3i He
BUKOPUCTOBYWTE (hONbry, Ta B XXOOHOMY
pa3i He CTaBTe MPOAYKTW, YynakoBaHi B
onbry. ®onbra Moxe po3nnasuTUCs Ta
3aBAaTy BaLIOMYy NPUCTPOKO HEMONPaBHOI
wkoau. - Hikonu He posirpiBaTit KOHCEPBU
abo OnswaHi OaHkM 3 Xxapy4yoBUMU
npoayKTamu, nonepeaHbo He BiOKPUBLLN
iX: BOHM MOXyTb BWOYXHYTH! Lle
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MonepeaXeHHs CTOCYETbCS TaKOX BCIX
IHWKXX TUMIB BapWUNbHUX MOBEPXOHb. -
BukopuctaHHs  BMCOKOI  MOTYXHOCTI,
Hanpuknag  yHkuis  Booster, He
niaxoguTb  ANS  PO3IrpiBaHHA  AESKUX
pidvMH, a came oOnii AN CMaXEHHs.

HagwmipHe TENNO MOXe Byty
HebesneyHum. B Takux  BMNagkax
PEeKOMEHYETbCA BMKOPUCTOBYBATH

MEHLLY MOTYXHICTb. - EMHOCTI NOTPIGHO
ctaBut 6e3nocepeaHb0 Ha BapUNbHY
NOBEPXHIO MO LeHTpy. B xoaHoMy pasi
HE CTaBWTM iHWI NpeamMeT  Mix
kacTpyneto Ta pobo4ol NoBepxHerw. - Y
BUMAAKy BWUCOKWUX TemnepaTyp NPUCTpIn
aBTOMaTUYHO 3MEHLLYE piBEHb
NOTYXXHOCTI KOHGopku. INepen 6yab-skum

OuMLieHHsM  abo  oBcnyrosyBaHHAM,
BIOKMIOYiIT  MPUCTPIN  BiA  Mepexi
eNEeKTPOXVBIEHHS,, BUTSATHYBLUM BUIKY

abo BUMKHYBLUM 3aranbHAN BUMWKaY Y
OyamHky. [lig 4ac Bcix onepauin no
BCTAHOBMEHHIO Ta  0BCNyroByBaHHIO
BUKOPUCTOBYMTE pyKaBUYKW. [1puCTpOEM
MOXYTb KOPWUCTYBaTUCA [iTW BIKOM He
MeHLLe, HiX 8 pokiB, a Takox ocobu 3
obmexeHnmm i3nyHNMK
MOXIIMBOCTSIMM, ~ CEHCOpPHUMM  abo
po3ymoBMMM, abo Taki, WO HE MawTb
poceigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
Harnsgom, abo nicns TOro, SIK BOHM
OTpUManu BIgNOBIAHI IHCTPYKLUiT W00
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOI Ta
3posyminu ycto Hebeaneky, noB's3aHy 3
MO0 BMKOPUCTAHHSM. HeobxigHo
HarnsgatM 3a OiTbMW, W06 BOHM He
rpanucs 3 npunagomM. OunweHHs Ta
obcnyroByBaHHA Mpunagy He  MOXe
BUKOHYBaTUCA  [AiTbMW  0e3  Harnsgy.
[MPUMILLEHHS MOBMHHO MaTW [OCTaTHIO
BEHTUNALiI0, SKWO KYXOHHa BUTSXKa
BWKOPUCTOBYETLCA  CMIMBbHO 3 iHLUMMY
NPUCTPOSIMK, LLO NpaLoTL Ha rasy abo
HWKUX  BuMgax  nanuea.  Butskky
HeOOXiAHO  PEerynsipHo  oumwatm sk
BCcepeawHi, Tak i 3oBHi (HE PIALWE



OOHOrO PA3Y HA MICALb), 3aexau
LOTPUMYKOUNCL BKa3iBOK, 3a3HayeHux B
IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOrO 0BCNyroByBaHHS.
HepbanicTb Wwoao oumiieHHs abo 3amiHm
Ta OUWLLEHHS (DINbTPIB MOXE MPUBECTM

fo noxexi. CyBopo  3a00OpOHEHO
rotysatu ixy Ha Bigkputomy mnonym'i.
BukopuctanHs  BIgKpUTOro  nosym's

LIKOAUTL (pinbTpam i MOXe NpU3BeCTH A0
noxexi, TOMY LUbOrO CRig YHUKATW B
Byob-akomy Bunagky.  Cmaxutu ixy
noTpibHo 3 obepexHicTio, Wob Harpite
Macro He cnanaxHyno. YBATA: Konu
poboya MOBEPXHS YBIMKHEHa, AOCTYMHi
4aCTMHM BUTSKKM MOXYTb HarpiBaTucs.

Yearal He nig'egHynte npuctpin go
eneKTpUYHOi  Mepexi [0  MOBHOMO
3aBEpLUEHHS  YCTaHOBKM. LLogo
TEXHIYHMX Ta 3axodiB  Oesneku, Ak
HeoOXioHO BXUTW [OnNA  BiABeAeHHS
AMMOBMX rasiB, CyBOPO AOTPUMYyBaTUCA
NONOXEHb BIAMOBIAHNX HOPM MICLEBUX
OpraHiB Bnaaun. YCMOKTYBaHe MoBiTps He

MOXHa BMBOOMTM B  KaHam, Akl
BUKOPUCTOBYETLCA  ANA  BiBEJEHHS
OVMOBMX  rasiB, O TeHepylTbCs

NPUCTPOSIMA ANst CnantoBaHHs rasy abo
IHWKX BUAiB Nanuea. B xofHOMY pasi He
BUKOPUCTOBYITE BUTSXKKY 0€3 peLuiTKy,
BCTAHOBMNEHOI HaNeXHUM YuHOM! Mig
yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYNTE TiNbKu Ti
[BUHTK, L0 NOCTAYaloTbCs B KOMMNEKTi 3
NpUCTPOEM, abo, SIKLLO BOHW HE BXOASTH
B KOMMNMEKT, npuabdanTte NpaBunbHAA TN

[BUHTIB. Bukopucrosymte TBUHTY
HanexHol OOBXWHW, K 3a3Ha4yeHo B
KepiBHMUTBi N0  ycTaHoBUi.  AKWO
KyXOHHa BWTSXKKa | npunagu, LWo
npauioloTb  He  Ha  enekTpoeHepri,
(DYHKLOHYIOTb  OAHOYACHO, HEraTMBHMIA
TUCK B  MPUMILLEHHI He  NOBWHEH

nepesuwysatn 4 Ma (4 x 10> Gap).
Baxnueo 36epirat uei NOCIOHMK, 106
MOXHa Oyno 3BEepHyTMCS [0 HbOMO B
Oyab-AkuM yac. Y Bunagky npoaaxy,
nepepavi abo NepeMmiLLeHHs
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NepeKoHaTHCs, WO NOCIOHMK 3anMLLINTLCS

pa3om 3 NPUCTPOEM.

Llei Bupi6 npomapkoBaHui y BIANOBIAHOCTI A0 €BPONENCHKOI
ampektuen 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no ytunisauii
€reKTPUYHOTO | enekTpoHHoro  obnapgHanHs  (WEEE).
3abeaneumBlUM MpaBUMbHY yTWURisaLilo gaHoro  BUpOBY,
KOpWUCTYBa4 [ONOMArae YHUKHyTU MOTEHUiHUX HeraTUBHUX
HacnigkiB Ans  HaBKOMMLUHBOTO CepefoBulia | 300poB's
NIOAUHM.

CvvBon mmmm Ha camomy BMpobi abo cynpoBomKytoil
[DOKyMeHTaLji BKa3ye, L0 npy yTunisaLii gaHoro Bupoby 3 HUM
He MOXHa noBoauTMCS Sk 3 ByAb AKUM iHWMM NOByTOBUMM
Bigxogamu. HatomicTb Woro crig BiggasaTv y BiANOBILHMIA
NYHKT MPUIAOMY ENEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOro 0bnagHaHHs
Ons nopanbLuoi ytunisaii. Mepepobka noBMHHa NpoBOAUTMCS
y BiANOBIgHOCTI 3 MiCLEBUMM MpaBunamMn Mo  yTunisawii
Bigxopis. 3a 6inblu AoknaaHilLO iHdopMaLlieto npo npasuna
MOBODKEHHS 3 Takumu Bupobamu, ix yTunisaLii Ta nepepobkm
3BepTaTnCcs B MICLIEBi opraHu Bragu, B cnyx0y no ytunisaii
Bigxomis abo B MarasuH, B sikomy OyB npuabaHwii fanui
NPUCTPIA.

MpucTpin  po3pobnenui,
BiANOBIAHO 4O HOPM:

+ besneku: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ MpogykTtueHicTb: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  TMopagn Aans
HaNeXHOro BUKOPUCTAHHS B LiNSAX 3HWKEHHS BMNMBY Ha
HaBKOMMWHE CcepefoBuwe: Ha novaTky MpUroTyBaHHS
YBIMKHITb BUTSXKKY Ha MiHIMarbHy LUBMAKICTb, 3anuiiatoum ii
YBIMKHEHOIO TaKOX Ha SKMICb Yac nicns 3aKiH4eHHs BapiHHS.
36inbLuyiTe WBUAKICTL TiNbkV B pa3i BENWKOT KINMbKOCT UMY i
napu, BUKOPUCTOBYKYN (hYHKUito booster nue B Okpemux
BUNagkax. [Onsa nigTpumku edeKkTMBHOCTI cuctemn Ans
3MEHLUEHHS 3anaxiB, 3aMiHUTW MpW HeoBXIBHOCTI BYriNbHWIA/
GinbTp/M. Ans nigTpUMKM  edbeKkTMBHOI pobOTH KMPOBOTO
GhinbTpa, oumwyiTe oro B pasi noTpebu. Ons ontumisavii
€(DeKTUBHOCTi Ta 3HKEHHS PIBHS LUyMYy, BWUKOPUCTOBYMTE
MaKCUManbHWA  [jaMeTp CMCTEMW MOBITPOMPOBOLiB, K
OMWCaHO B LibOMY NOCIBHMKY.

BUNpOOYBaHWiA | BMrOTOBMEHUNA

2. BukopuctaHHs

BukopucraHs po6o4oi noBepxHi

Cuctema  iHOYKUIMHOTO — MPUrOTYBaHHS  3acHOBaHa  Ha
hianyHoMy SBUMLLi MarHiTHa iHAYKLii. KntoyoBok ocobnmsicTio
Liei cuctemn € npsmMa nepegada eHeprii Big reHepatopa 4o
KacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHSAIHHI 3 NTEKTPUYHUMI NOBEPXHSIMM, BaLLa iHAYKLUiHa
MNOBEPXHS €:




- Be3neyHilow: MeHLwa TemnepaTypa Ha NoBEpXHI ckna.

- LBnAwe: MeHWwMIA yac posirpiBy ixi.

- TouHilwe: NoBepxHs HeranHoO pearye Ha BaLLi KOMaHAK

- EdextuHiwa: 90% eHeprii, WO nNOMMMHAETLCA
nepeTBOPOETLCA Ha Tenmno. Kpim Toro, komm Bu 3HiMaeTe
KacTpymio 3 NOBEPXHi, Nofjaya Tenna oapasy nepepuBaeTbCs,
YHUKa04M HEMOTPIOHOTO PO3CisHHS Tenna.

2.1 €EMKoCTi AnA BapiHHA
3acTocoByiiTe nuile Takui NOCYA, Ha AIKOMY HaHeCeHWN

cuMBOnN .

Baxnuso:

o6 YHWKHYTW HE3BOPOTHOrO  MOLUKOAKEHHS BapUIbHOT

NOBEPXHi He BUKOPUCTOBYITE NOCYA;

* 3 HEpiBHUM AHULLEM;

* MeTanesy 3 eManbOBaHUM [HNLLEM;

* 3 LUOPCTKMM [HMLLEM, OB YHWKHYTM NOAPSNMH Ha
BapurbHii NaHeni;

* HiKOnKM He CTaBTe rapsdi kacTpyni i CKOBOPIAKW Ha naHenb

yNpaBniHHS BapUIbHOI0 NOBEPXHEIO.
He BCi kacTpyni, npugaTtHi Ans iHAYKUiAHWX naHenen,
JocuTb 1obpe NpautoTh YHACNIZoK TOro, WO iX AHWLA He
MOBHICTIO  BUrOTOBNEHi 3 (bepomarHiTHux mMartepianis!!
Kynytoun nocys, npoKoHTponioiiTe, L06:

o [Huwe Oyno noBHicTO BUroTOBrEHe 3 (hepOMarHiTHUX
maTepianis. |Hakwe nafae eeKTMBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepegadi, a Temnepatypa MOBEPXHi NOCydy MOXe
ByTv He BiANOBILHOI0 ANS FOTYBaHHS.

HI!

* [lHvwe He MICTMIO amnioMiHito: NOCYA He Po3irpiBaTUMETHCS
iHayKkTopamu, abo BoHw i B3arani He BUSIBNSITL.

HI!

o [HaWa He BMABANNCA HEPIBHUMM | 3 LIOPCTKOK
NOBEPXHEl0.
3MEeHLLYIOTb NOBEPXHIO KOHTAKTY iHOYKTOpa 3 NOCydoM,
SHUKYIOUM  ePeKTUBHICTb  HarpiBy i moripLuytoum

pe3yrbTaTh roTyBaHHs!.

Q\‘;\-\ -
- —=—

326

BaxnuBo: Hikonn He CTaBTe rapsui kKacTpyni i CKOBOPIfKM Ha
naHenb ynpasniHHs BapuibHOK NOBEPXHENO.

2.1.1 IcHytoui emkocTi
MoxHa nepesipuT, 4u BOrogie Matepian  KacTpyni
MarHiTHIMM BNacTMBOCTAMM 3a AOMOMOTOK NPOCTOrO MarHiTy.
Kactpyni, ski He MaloTb MarHeTW3Mmy, He npugatHi Ans
BMKOPUCTaHHA. | B LibOMYy BWMapKy MalTb CWMy BKa3iBKX
nonepeaHboro naparpada.

2.1.2 [liameTpu gHa KacTpynb AKi PEKOMEHAYTLCA

BAXIIUBO: sKwo kacTpyni He HanmexHuX po3Mmipis

BapuIbHi 30HN He BMMKAOTLCS.

LLlo6 B3HaTH, AIKMM € MiHiManbHWiA AiameTp nocyay Ans

FOTYyBaHHA B KOXHOi OKPEMOi 30HM, AMB. iMOCTPOBAHY

4aCTMHY AaHOTO KepiBHULITBA.

[ins [OCATHEHHS HAKpaLLMX pe3ynbTaTiB PeKOMEHAYETbCS:

* BukopucToByBaTM CKOBOPOAM | KacTpyni 3 AiameTpom AHMLWa,
PiBHUM [iaMeTpy 30HW BapiHHS.

+ o MOXNMBOCTI HakpuBaTU MOCYA B XOAi TOTYBAHHS KPULLKOIO,
0co61BO, SKLLO i BUCOTa NEPEBULLYE 22 CM.

* PoamilyBatn nocya B LEHTPi BapumnbHOi 30HW, NO3HAYEHOIi Ha
BapubHiil naHeni.



BukopucTaHHA BUTSXKM

Cuctema BCMOKTYBAHHA MOXHA BUKOPUCTOBYBATW B PEXWMi
BCMOKTYBaHHS Ta BifjBefieHHS Ha30BHIi abo y pexumi
inbTpaLji 3 BHYTPILUHBOIO PeLMPKyNsLiet.

BapiaHT BiaBegeHHs
Man.7Mapa B1BOAMTLCS HA30BHI Yepes cepito Tpyb
(NpnpbaHi okpemo), Lo IKCYHOTLCS HA CNOMy4HOMY raHLj,
SKMiA OCTaYaeTbCs B KOMMNEKTI.
[liameTp BuBigHOI TPybW MOBMHEH [OPIBHIOBATM [JiamMeTpy
3'e[JHYBarbHOrO KinbLst:
- y pasi NPSIMOKYTHOTO BUXoay 222 X 89 MM
-y paai kpyrnoro Buxogy @ 150 mwm ()

[ins oTpuMaHHs OAATKOBOI iHpOPMALLT AUBITLCS CTOPIHKY,
e OMUCYI0TbCA akcecyapy 40 Bepcii 3 BiBegeHHsM B
iNKOCTPOBAHII YaCTUHI AaHoro KepiBHULTBA. MigkmtodiTs
MpUCTPIN JO TPy Ta HACTIHHWX BUBIGHUX BUXOAIB 3
niameTpom, LLO BignoBigae BUXOAY NOBITPA (3'€AHyBanbHUIA
thnaHeup).
BukopuctanHs Tpyb i HACTiHHUX BUMYCKHWX OTBOPIB MEHLLOTO
piaveTpa npusBefe [0  3MEHLUEHHS  MpOAYKTUBHOCTI
BCMOKTYBaHHS i pi3Koro 36iMbLLUEHHS PIBHSI LLyMy.
B ubomy Bumagky BUPOBHUK He  Hece
BiANOBIAANLHOCTI.
@ BukopucToByiiTe sikomMora KOpOTLUNI KaHan
O BukopucToByiiTe NOBITPONPOBIA 3 SKOMOra MEHLLOO
KinbKICTHO BUMMHIB (MakcumanbHuii kyT: 90°).

@ Vhukaiire pi3KuX 3MiH B nepepiai Tpyou.

BapiaHT 3 chinbTpadicto

Man. 10

[MoBiTps, Nnepea TMM, Ik NOTPANMTX 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
hinbTpyeTbCS Yepes BianoBiAHNA X1POBUIA (InbTp Ta inbTp
3anaxy. Mpunag noctavaeTbes 3 ycim HeobxigHUm Ans
3MIMICHEHHS CTaHAAPTHOI YCTAHOBKM 3 BUXOZAOM NOBITPS B
nepeaHil yacTuHi Mebreoro nniHTyca . PianKko-XimiyHi
BNaCTMBOCTi A03BONAOTb AOCAITU BUCOKOI €CDEKTUBHOCTI
MOrMUHAHHA 3anaxiB | BUCOKOI MEXaHIYHOT MiLIHOCTi.
Bingipaite cantu www.elica.com i www.shop.elica.com
, 1106 03HANOMMTUCSA 3 NOBHOIO FaMO0 [OCTYMHUX
HabopiB Ans ycTaHOBKM sk Bepcii 3 (inbTpauieto, Tak i B
Bepcii BigBeAeHHA NoBiTps.

XoaHoi

3. lHcTansuis
e fK enektpuyHa, Tak i MexaHiyHa

yCTaHOBKAa  MOBWHHA  BWKOHYBATUCH
kBanigikoBaHUM NepcoHanoMm.
Mpunag NPU3HaYeHNi ans

BOyaOBYBaHHA B  CTiMbHULKD 2-6 CM
TOBLUMHOW, Y BUMagKy MoHTaxy HA
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MOBEPXHI;, 256 cm vy
BEYJOBAHOI O moHTaxy.

MiHiManbHa BiACTaHb MK BapUibHOK
NOBEPXHEID Ta CTIHKOW NOBWMHHA OyTw

BUMaaKy

LlOHaWMeHWwe 5 cm  nonepeay,
LLloHaMeHwWwe 4 CM No CTOpoHax Ta
WoHanmeHwe 50 CcM [0 BEPXHIX
MOMMYOK.

NB = PekomegosaHi BiactaHi €
OPIEHTOBHUMM: M 4Yac MNPOEKTyBaHHS
NPUMILLEHb cnig LOTPUMYBATUChH

BKa3iBOK BUPOOHMKA KyXHi.

& 3.1 Nig’egHaHHA [o eneKkTpomepexi
Man. 3

e Big'egHatt NpucTpin Big €nNeKTPUYHOI
Mepexi. e  YCTaHOBKAa  MOBWHHA
BWKOHYBaTUCb kBanigikosaHUm
nepcoHanom, obisHaHuM npo npaeuna 3
MMTaHb  yCTaHoBKM | Oesnekn. e
Bupo6Huk Bigxunse Oyab-sKy
BIAMOBIJANbHICTL 3a LUKOZY, 3aBhaHy
nogam, TBapuHam abo pevam, WO
BMHUKNA B pe3ynbTaTi HegoTPUMaHHS
BKas3iBOK, HaBeJeHUX B AaHOMY po3gini.
e CunoBun kabenb noBuWHEH ByTw
pocutb  gosruM,  Wob  3abesneunTy
BiNbHe 3HATTA BapwumnbHOI nNaHeni i3
CTinbHuui. e  [lepekoHanTecs,  LWO
Hanpyra, BKkasaHa Ha  Tabnuui,
PO3TALLOBAHIA Ha 3BOPOTHIN  CTOPOHI
npunagy, BignoBsigae Hanpysi B ByauHKy,

pe BiH Oyme BcTaHoBneHwit. e He
BUKOPUCTOBYMTE NoJoBXyBaui. °
Enektpuunmn  kabenb  3a3eMneHHs

NoBUHEH ByTW Ha 2 CM JOBLUMM Bif iHLUMX
kabenis. @ Y pasi, kKonu npucTpin He
NOCTaBNAETLCA 3 Kabenem JKMBMEHHS,
BMKOPUCTOBYMTE  iHWWA  Kabenb 3
MiHIManbHAM MepepisoM MNpoBigHuka 2,5
MM2 ans noTyxHocti go 7200 Bt; a ans
OinblMX NOTYXHOCTEN nepepi3 NOBeH
cTaHoBUTM 4 MM2). e Hi B ogHOMYy 3
Micub kabenb He MOBMHEH JocsaraT
Temnepartypu Ha 50°C BULLE



Temnepartypu HaBKOMULLIHLOIO
cepegosua. e [lpunag npusHayveHuit
0N MOCTIHOTO  NIOKMIOYEHHs [0

€NeKTPUYHOT MepeXi.

e Ymara! llepen Tum, SK nig'egHyBaT
KOHTYp [0 Mepexi | nepesipaty
NPaBUMbHICTb po6oT, 3aBxau
nepesipsnTe, wWob Mepexesun kabenb
OyB NpaBuUNbHO 3MOHTOBaHMA. e YBara!
3amiHa 3'eHyBanbHOro kabento NoBUHHA
NPOBOAUTUCS aBTOPU3OBAHUM CEPBICHUM
ueHTpom abo ocobow 3 nogibHow
cneLianisavjeto.

MpumiTka: npucTpin OCHalLLeHNi
(yHKuieto Power Limitator, wo fo3sonse
BCTAHOBUTW  MakcuMaribHuii  nopir
NOrNMHaHHA KBT

HanawTyBaHHs noTpibHO npoBecT B
MOMEHT  MIAKMIOYEHHS  NPUCTPOKD A0
enekTpomepexi abo MOBTOPHOIO
NiOKMOYEHHS CamOl eNeKTPUYHOT Mepexi
(MPOTArOM ~ HaCTYMHUX  2-X  XBUIUH).
BubepiTb  xapakTepucTMku  3axucty
eneKkTpUyHoro obnagHaHHs B 3aneXHOCTi
Bin BWOpaHOrO  piBHA  OBMEXEHHS
notyxHocti.  lWogo  nocnigoBHOCTI
HanaLTyBaHHs Power Limitation
npountainte posgin  Ekcnnyatadis y
LibOMY MOCIGHUKY.
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3.3 IHcTansauis

lMepen noyaTkoM yCTaHOBKM:

+ MNicna posnakyBaHHA BMpOOy nepeBipTe WOro Ha
HasBHICTb MOWKOMXEHb NMPWU TPaHCTMOPTYBaHHI i B
pasi BUHWKHEHHS npoGneMm, 3BepHiTbCA Ao Baworo
Aunepa abo LeHTpy 06cnyroByBaHHA KNIEHTIB, nepL
HiX NPUCTYNUTYN A0 YCTaHOBKM.

+ [lepekoHaiiTecs, Wo npuabaHuii BupiO  BignoBigae
po3mipam 06paHoro MicList yCTaHOBKM.

+ lepeBipTe, WO BCEpeAWHi ynakoBkM (3 MeTOK
TPAHCMIOPTYBaHHS) He  3anUWNAMCA  KOMMMEKTYHOM
matepianu, (Hanpuknag, KOHBEPTW 3 FBUHTAMU, rapaHTii i
T.4.), SIKLLO Taki €, ix noTpibHo ficTaTi Ta 36epertu.

+  Kpim Toro nepesipTe, 106 nobnmuay MicLi BCTaHOBMNEHHS
Oyna enekTpuyHa poseTka

Po3mileHHst Me6niB Ansi BMOHTYBaHHS:

Mpunag He MOXHa BCTAHOBMIOBATH Hap
0XOmoAXyBa4amm, nocyAOMUAHAMN MalLVHaMU,
KyXOHHUMWU  NIMTaMW,  OyxoBKamMW,  MpanbHUMM i

CYLUMMBHYMM MaLLMHaMM.
MpoecT BCi pobotv 3 nigpisaHHs Mmebnie nepen
YCTaHOBKOK BapWITbHOI MOBEPXHi Ta 06EPEXHO BUAANUTH
CTPYxky ab0o 3anuLLK1 AepeBHOT TUPCH.

BAXIUBO: BMKOPUCTOBYIATE OAHOKOMMOHEHTHUA TepMeTuK
(S), sKmi CTikUA 0O BMCOKMX Temnepatyp, a came [0
250° ; nepen MOHTaxem, MOBEPXHi, LIO MignsaralTb
CKIEHOBaHHIO, Clifi PETEMbHO O4UCTUTH, BUAANSIouM Oy ab-

AKi  peYOBMHM,  AKi  MOXYTb  3HU3UTU  afresio
(Hanp.:aHTMaareauBn,  KOHCEPBAHTM,  XMpW,  Macna,
MOPOLLKX,  3amWLLKM  CTaporo  Kknet i T.4.); Knen

po3noZinuT PIBHOMIPHO MO BCbOMY MEPUMETPY pamu;
NiCNs CKNeloBaHHS 3anULWIMTK Krewl BUcuxatv NpubnmsHo
Ha 24 roguHN.

Man. 1B-2B

YBara! HenpasurbHa ycTaHoBKa rBUHTIB
i KpiNUNbHUX BUPOBIB, HE Y BiAMOBIAHOCTI
[0 LWX IHCTPYKLiN, MOXe NpWU3BecTn Ao

HeOE3NeKn  YPaXEHHS  eneKTPUYHUM
CTPYMOM.
anMiTKa: ansa npasubHOIO BCTaHOBMNEHHA BK p06y

pekoMeHAyeTbCs 00B'A3aTh TpYOU Krelkolo CTpiukow, sika
Mae Taki XxapaKTepuCTUKu:

- M'ika enactuyHa nnieka MBX 3 Kneikum LIapoM Ha OCHOBI
akpunary

- Bignosigae craHgapTam DIN EN 60454

- BOrHe3aTpUMyHoumit

- BiMiHHa CTINKICTb [0 3HOLLYBaHHS

- CTifiKiCTb 10 Nepenagis TemnepaTypy

- MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS NMpW HU3bKUX TEMMEpATypax



4. OyHKUiOHyBaHHA

MaHenb ynpaBniHHa
Mpumitka: Ansi 06paHHs KOMaHA A0CTaTHLO NErKO AOTOPKHYTUCS (HATUCHYTM) CUMBOMM, LLO iX NPEACTaBNSHOTH

=V ==

SNAP
11 — FLTER
(A)

KHonku Ducnneit / LED
1. ON/OFF BapurnbHoi NoBepxHi / BUTsKKM Ans poboyoi 7. Bisyanisauis Power Level
MOBEpXHi

8. BisyanisaLjist LUBMAKOCTi (MOTYXHOCTI) BCMOKTYBaHHs!
2. ObpaHHs KoHOpKK

3BinbwenHs Power Level 9. InguKkaTop TaliMepy aKTUBOBaHO

3. 36inbLUeHHs WBKUAKOCTI (MOTYXHOCTi) BCMOKTYBaHHS! 10. IHaukaTop Yacy Timer

4. 3meHLweHnst Power Level 11. InankaTop aBTOMATUYHOI (YHKLi BCMOKTYBaHHS
3MEHLUEHHS! LWBWAKOCTI (MOTYXHOCTi) BCMOKTYBaHHS! IHOVKaTOp NiATPUMKM QinbTPiB
3MeHLeHHs yacy Timer IHankaTop cyHKUioHyBaHHs 3i SNAP

5. AktuBavjs Timer
36inbLenHs yacy Timer

6. AKTMBAL|is aBTOMATUYHNX (YHKLil
Reset HacuyeHHs dinbTpiB
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BUKOPWUCTAHHA POEQYOi MOBEPXHI

Mepen noyaTkoM po60TH NOTPIGHO 3HATH, LWO:

Bci dyHxuii Liei BapurbHOi noBepxHi po3pobneHi i3
[O0TPUMAHHSIM HaCYBOPILLIMX HOpM Be3neku.

3 i€l npuanHm:

* flesiki yHKLUii He aKTUBYIOTLCSA, 860 aBTOMAaTU4YHO
BMMUKaKOTLCA NPY BiACYTHOCTI NoCyay Ha koHdopkax,
260 KONy BOHW NOraHO PO3TaLLIOBaH.

+ B iHWMxX BUNaakax akTBoBaHi (PyHKLi aBBTOMATUYHO
BiAKITIO4AIOTLCS Yepes Aekinbka cekyH, konv obpaHa
(byHKLis BUMarae noganbLLUOro BBOAY NapameTpis, a
HaralTyBaHHs He BiiOyBaeTbCs (Hanpuknag .: “YBIMKHITb
BapunbHy noBepxHK” 6e3 “06epiTb KOHGOpPKY” Ta
“Pobouya Temnepartypa’, un “®yHkuis Lock” abo “Taiimep”).

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpuBanoro BUKOPUCTaHHS,
BUMKHEHHsI KOH(hOPKU He BinbyBaeTbCs HeraitHo, TOMY LUO
TpUBAE eTan OXOMOMKEHHS; HA AnCnnei KOHGOPOK
3SBASETLCA CUMBON “F”, AKMIA BKA3ye Ha Te, L0 Hapaai
TpuBae Lei eTarn.
3avekaitTe, W06 Avcnnei BUMKHYBCS, NePLL Hix Habnuautucs
[0 KOHDOPKN.

Oucnnei koHdopok
Ha ucnnesx, WO BiAHOCATLCA A0 KOH(OPOK, BKA3YETLCA:

KoHdopka yBiMKHeHa a
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H

-

Pot Detector

®yHkuis Bridge aktueoBaHa

OyHkuis Temperature Manager
aKT1BOBaHa

OyHkuist Child Lock akTveoBaHa L

XapakTepucTukm po6o4oi NoBepxHi

@ Safe Activation

[MpuCTpilt BMMKAETLCS TiMbKW 32 HASIBHOCTI KAacTpyni Ha
KoH(popkax: MPOLIEC HarpiBaHHA He 3anyckaeTbes abo
nepepuBacTbCA B pasi BiACyTHOCTi abo BuganeHHs nocyay.

@ Pot Detector
MpucTpilh aBTOMATUYHO BU3HAYAE HASIBHICTb KacTpyni Ha
KOHcpopKax.

@ Safety Shut Down
3 MipKyBaHb Be3neku, KoxHa KoH(opKka Mae MakcumanbHi
yac poboTH, SKuit 3aNeXUTb Bif BCTAHOBIIEHOTO PIBHS
MOTYXHOCTI.

@ Residual Heat Indicator
Mpu BUMKHEHHI oHiei abo AEKiNbKOX KOHKOPOK HAsIBHICTb

3anuLIKoBOro Tensia Nno3Ha4aeTbCa CI'IeL[iaJ'IbHVIM Bi3yaﬂbHVIM

CUTHarom Yy BignoBigHii obracti Aucnnesi CMMBONOM .

Ekcnnyarauis
Mpumitka: [ns aktueauii 6yab-skoi yHKLii, cnovaTky
HeobXxiaHo akTMByBaTU NOTPIGHY KOHOPKY

® YBiMKHEHHs

HaTuCHITb (TOPKHITLCS) (D ON/OFF po6ouoi
NOBEPXHI/BUTAXKN

IHOWKaTOp 3aropsieTbes, KM BKa3ye Ha Te, L0 BapunibHa
NOBEPXHA/BUTSXKa r0TOBA [0 BUKOPUCTAHHS

HaTUCHITL Lt0 KHOMKY LLie pa3 Ans BUMKHEHHS

Mpumitka: Lia dyHKuia mae npiopuTeT Hag ycima iHWwumm.

@ BuGip koHdopkm

HatucHiTb (HaTUCHYTI) KHOMKY BUBOPY, C-?- LU0 BiANOBigae
HeobXiaHiN KoHdopLi.

@ 9 Power Level
MoBepxHsi 0bnagHaHa 9 piBHSMM NOTYKHOCTI

HaTuCHiTb (TOPKHITLCS) KHOMKY BUBOPY + , wob

30iNbLUMTY PiBEHb MOTYXHOCTI;

HaTUCHITb (TOPKHITLCS) KHOMKM BUBOPY @ , o6
3MEHLLMTY piBEHb MOTYXHOCTI;

PiBeHb noTyHocTi BigobpaxaeTbes Ha aucnnei obpaHoi
koHcpopkn: 4 ... G
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@ Power Booster

Bwpib ocHalLeHWi ofaTKoBUM PIBHEM MOTY)XHOCTI (OKpIM
PiBHS J), SIKWIA aKTUBYETLCS Ha 5 XBUMWH, NiCNs YOro
MOTYXXHICTb NOBEPTAETLCS 40 MONEPEAHBOTO PIBHS.

TopKHITbCA (HaTUCHITL) kKHOMKy BUBOpY \—+ | 106
3BiNbLMTY piBEHb NOTYXHOCTI (OKPIM piBHS 9) Ta aKTUByBaTH
Power Booster

PiseHb Power Booster BkasyeTbcst Ha aucnnei obpaHoi
KOHCHOPKM CUMBOIIOM” ~

NB: BapunbHa 30Ha @ (MAI.19), He mae Taitmepa Ans
Power Booster;

o6 BumKHYT Power Booster, HaTUCHITL @

@ Bridge Zones

KoHdhopku, 3aBasku doyHkuii, Bridge spathi npavosaty
koMBiHOBaHMM crocoboM, CTBOPIOKOMM EAUHMIA NPOCTIp 3
0[HaKOBMM PiBHEM NOTYXHOCTI. List pyHKuis go3Bonse
roTyBaTu Ky HaBiTb y KacTpynsX i CKOBOpifikax BEMMKOro
po3mipy.

MoxHa BuKopuCTOBYBaTU KOMBiHaLLii NepeaHix KOHOPOK
“FonoBHa” 3 BiANOBIAHUMK KOHCOPKaMK No3agy “BropuHHa”
(ans Toro, Wwob nepesipnTH, AN AKUX KOHKOPOK
nepenbavyeHa Us yHKUs, AMB. iNOCTPOBaHY YaCTUHY LibOro
nocibHuka).

Dins akTuBauii oyHkuii Bridge:

- BubepiTb koHdopky "lonosHa" \— +
(piBEHb MOTYXXHOCTI AKOi NOBUHEH CTaHOBUTH 0)

- HAaTUCHITb Ta yTpUMyMTe \_ + NOKW He NOoYyETE 3BYKOBUI

CcurHar, sikuit Byae CynpoBOXyBaTUCS NOSIBOKO CuMBony ‘¢ #”
o 6rnmaTume, Ha aucnnei (7) koHdopky “BTopuHHa”
- 06epiTb koHhopky "BTopuHHa" npoTarom 3 cekyHa

- BCTaHOBITb PiBeHb (MoTyxHicTb) pobotn \_+
koHdopku "TonoBHa", sikuit Byae BinobpaxaTuch Ha
BignosigHomy aucnnei (7)

MpumiTka: o6 BumkHyTM PyHKuito Bridge goctatHbo
[OBECTY KOHAOPKY 10 TemMnepaTypu .,

@ Temperature Manager

Temperature Manager - Lie dyHKLis ynpaBniHHS, ska
[03BOSIAE MIATPUMYBATY TENMO Ha NOCTIlHIA TemnepaTypi Ha
ONTUManbHOMY piBHi NOTyxHocTi Big 0 Ao 1; ineanbHo
nigxoauTb Ans 36epiraHHs roToBOI i B TENMOMY CTaHi.
®yHkuis Temperature Manager akTuByeTbCS Npu nepLLOMY

HaTUCKaHHi kHomkn \— 4
Ha aucnnei koHdopky, Lo npawyoe B pexumi Temperature
Manager, 3'aBnseTbes cumeon “Ad”
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@ Child Lock

Child Lock fo3Bonsie 3anobirt BUNagKkoBoro BKMIOYEHHS
BapWIIbHOI NOBEPXHI Ta BUTSXKKA LiTbMM, NEPELLKOLKA0uM
akTuBaLji Byab-sikoi dyHKuji.

BriokyBaHHst B AiTeit Moxe 6T akTWBOBaHe nuLLe Togj,
KOMM NPUCTPIi NpaLtoe, ane KOH(OPKM (30Ha BCMOKTYBAHHS!)
— BUMKHEHI.

Axkmusayisi:

* HATUCHITb i YTPUMYITE OAHOYACHO G (FR)i @

* M0TiM 3HOBY nepemukay \— =+ (2-FR);
3BYKOBWW CUrHan BKasye Ha Te, Lo 3axucT Big Aiteir Child
Lock 6yno akTvsoBaHo, a Ha aucnnei BinoBpaxaeTses "L"

).

BuMKHeHHs::
* HATUCHITb | YTPUMYITE OOHOYACHO C-?- (2-FR) i @

* M10TiM 3HOBY ;
3BYKOBWI CUrHan Bkasye Ha Te, wwo Child Lock 6yno
BUMKHEHO, 3 ZMcrines 3HuKkae cmeon "L" (7).

Tumyacoee 8iOK/HOYEHHST: B/ MOXETE BUKOPUCTOBYBATH
pobouy NoBEPXHIO Takox i3 yBiMkHeHum Child Lock.
BukoHatime HacmynHi 0if:

* HAaTUCHITb | yTPUMYITE G (2-FR) i@

Tenep BY MOXeTe BUKOPUCTOBYBATW BapuIbHY NOBEPXHIO Y
3BK4HOMY pexumi, Child Lock aktusyeTbes 3HOBY npu
BUMKHEHHi MOBEPXHi.

® Timer

OyHKLiS TaliMepa — Lie 3BOPOTHINA BiANiK, K1 MOXHa
HanaLuTyBaTV Ha KOXHIit KOHAopL (BUTSKUI).

B KiHLji HanaLTOBaHOTO YacoBOro MPOMiXKY KOHopky (abo
BUTSDKKM) BUMMKAIOTLCS @BTOMATUYHO, | KOPUCTYBaY
OMOBILLAETLCS CneLianbHAM CUTHANOM.

Talimep aKTUBYETbCS HATUCKAHHAM Ha CUMBON O

K TiNbKW TaiMep 3aKiHYWTb 3BOPOTHIN BiAmiK, NyHA€E 3BYKOBMIA
curHan (MpoTArom 2 XBUNMH, abo 3yNUHAETLCA HATUCKAHHAM
Bynb-AKoi KHOMKV NoBepxHi), a gucnnei (10) 6numae, i3
cumsorniom ‘5",

PeryntoBaHHs dyHkuii Timer ans BapunbHOI NOBepPXHi

+ ObepiTb KoHGpopky \—+

* HatucHitb , 06 YBilTM A0 COyHKLT peryritoBaHHs.
* HanawTyite 4acoBuit npomixok Tarmepy:

HaTUCHITb nepemMukad
ABTOMAaTU4YHOrO BUMKHEHHSA

, o6 36inbLwmTK Yac



HaTUCHITb CENneKTop @ , OB 3MEHLLMTM Yac
@BTOMATUYHOTO BUMKHEHHS

Akwio HeobxiaHo, NOBTOPUTM ONepaLjito ANs iHLWMX
KOHCPOPOK.

MpumiTka: Ha koXHY KOH(OPKY MOXHA BCTAHOBUTM Pi3HMIA
yac Tanmepy; Ha aucnnei (10) Ha 10 cekyHg 3'aBUTbCA
3BOPOTHI BiAnik 0CTaHHLOi 06paHOi KOH(OPKM, MICTIS YOro
BifobpaxaTMMeTbCS 3BOPOTHIi BifMNiK HAIMEHLLOTO
MPOMIXKY Yacy.

ns BuMKHeHHA Taiimepy:
* HaNaLWTYATe 3HAYEHHs TalMepy Ha "fJ"  3a gonomoroio

* BUMKHITb POGOYY MOBEPXHIO, 32 ONOMOTOI0 O

MpumiTka: hyHKLiS 3aNMLIAETLCA aKTUBHOIO, SKLLO BU HE
HaTuCKaeTe iHLL KHOMKM.
MpumiTka: Ha GiuHill CTOPOHI KOHOPKY, MPY YBIMKHEHIN

yHKLii Taiimepy, 3'ABNSETLCS CUMBON

@ Eqg Timer

OyHkuis Egg Timer - Lie 3BOpOTHIN Bignik HE3anexXHo Bif
KOHEDOPOK (Ta BUTSHKKM). B KiHLi BCTAHOBNEHOMO TEPMIHY
npunag noBifoMIsie KOpUCTyBaya crewjjanbHM 3BYKOBUM
CUTHamnom.

vV

Egg Timer akTuByeTbCS HATUCKAHHSM O

Mpumitka : ans perynioBaHs dyHkyii Egg Timer BukoHanTe
Ti cami i, Wwo i Ansa dyHkuii Timer.

@ Power Limitation
®yHkuis Power Limitation fo3sonsie BcTaHoBUTM poboTy
npunagy, 0GMesxytoun MakcumarnbHe NOrNMHaHHS.

MpumiTka : HanaLwTyBaHHs NOBMHHO BigbyBaTUCS HA

BUMKHEHIN poBoYiit NoBEPXHi, 6€3 HATUCKAHHS KHOMKM O B
MOMEHT Nif'eAHaHHS BapUNbHOI NOBEPXHI 4O €NEKTPOMEPEXi,
abo np1 NOBTOPHOMY MifKIIOYEHH] CamMoi eNeKTPOMepeXi,
NPOTSIOM HACTYNHUX 2 XBUMWH.

Dns HanawTyBaHHs Power Limitation :

- HATUCHITb

- NPOAOBXYYM HATUCKATKN @ HaTUCHyTU Ta Bi,ClI'IyCTVITVI

- Npunag nogae KOpOTKVIl7I 3ByKOBVIl7I curHan

- NPOAOBXYHYN HATUCKATH ® HaTUCHYTU Ta Biﬂ,l’IyCTVITVI

$ Jer
- Ternep MOXHa BiANYCTUTU KHOMKY @:

—  puennei (7) koHdhopku FL BigoBpaxae

w.n w.n
noyeproso cumeonn C 1a 0, WO 03Hauae
MOX/IMBICTb BUKOHATW HaNALLTYBaHHS
—  pucnnei (7) koHdopku RL Bigobpaxae noTouHi

HanawTyBaHHs "™
0= 74KW
1=31KW
2= 45KW

** HanaluTyBaHHs 3a 3aMOBYYBaHHSM
BCTAHOBMIOETLCS Ha 7,4 kBT

- 106 3miHMTK HanawTyBaHHs Power Limitation, HaTucHiTb
+_J(2-FL)
- o6 36eperTu 3pobneHuit BUBIp, HATUCHITL @

NPOTArOM 2 CeKyH; Npunaj noAacTb LOBMUNA 3BYKOBUIA
curHan, Lo nigTBep/AXyBaTMe 3MiNCHeHi HanalTyBaHHS.

- HAaTUCHITb (D 106 BUIATH 3 pyHKLT

BUKOPUCTAHHA BUTAXKA

@ YBiMKHEHHs

HaTuCHITb (TOPKHITbCS) (D ON/OFF po6ouoi
NOBEPXHI/BUTSKKN

|HaMKaTOp 3aropsETbCA, AKUIA BKA3ye Ha Te, L0 BapunbHa
NOBEPXHSI/BUTSKKA rOTOBA [0 BUKOPUCTAHHS!

HaTUCHITb Lit0 KHOMKY LLUe pa3 Ans BUMKHEHHS

MpumiTka: Lis dyHKuis mae npioputeT Hapg ycima iHWUMK.

@ YBiMKHEHHS BUTSIKKM:

at
. . ¢
TOpKHITbCS (HATUCHITL) KHOMKY BUBOPY
YBIMKHYTW BUTSXKY

, Wwob

@ LBnaKicTb (NOTYXKHICTb) BCMOKTYBaHHS:
-

7
TOpKHITbCS (HAaTUCHITL) KHOMKY BUBOPY J , Wwob
30iNbLUMTY WBMAKICTb (MOTYXXHICTb) BcMOKTYBaHHs (0-10);

TOpKHITbCA (HATUCHITL) KHOMKY BUBOPY , lob
3MEHLUMTY LWBWAKICTb (MOTYXHICTb) BCMOKTyBaHHS (10-0);



@ Timer
Tailmep aKkTUBYETbCS Ha Byab-siKilt LIBMAKOCTI HATUCKAHHSIM

vV
Ha cUMBOI

Ha aucnnei (10) Binobpaxa€eTbcs 3BOPOTHil BTk,

Ha guennei (9) 3'ABnseTbCA CUMBON

PerynioBatHs Taitmepy Anst BUTSKKM

Moxn1Bo BHECTH 3MiHM A0 NONepefHLO BCTAHOBMEHNX
4acoBWX MPOMIXKiB. 3MiHM BHOCATLCS, Korm Timer
aKTUBOBAHMIA.

V|
® HaTuCHiTb O , Wo6 36inbLUMTY Yac aBTOMATUYHOTO
BUMKHEHHS!

® HaTucHiTb @ 106 3MEHLLMTI Yac

aBTOMAaTU4HOIO BUMKHEHHA

@ |lHguKaTop HacuyeHHs GinbTpiB
Ha BuTsXKui BKasyeTbcs, komu
06cnyroByBaHHst inbTpis:

HeoOXigHO  BUKOHATW

Xuposwuii thinbTp
Iuankatop - LED “FILTER"(11) BmukaeTbes

®inbTp aHTU3anax 3 akTMBOBaHUM BYrinnsam
Inaukatop LED “FILTER"(11) 6numae

® Reset HacuyeHHs inbTpiB
Micns  TexHiyHoro 0BCNyroByBaHHS  (hinbTPIB  (KUPOBOrO
Ta/abo 3 aKTMBOBAHUM BYriNMsAM) TPUBANO HATUCHITH KHOMKY

Inaukatop LED “FILTER” pyumukaeTbes, BiaHOBMIOKOUM Bianik
iHaMkaTopa.

@ AxTuBaUifA iHAMKaTOpa Hacu4eHHs GinbTpy aHTU3anax
3 aKTUBOBAHMM BYrinnam

3a3Bu4alt Liel iHANKaTop BUMKHEHWN.

LLlo6 akTuBYBaTU OTO, BUKOHATI HACTYMHE:

- yBiMKHin BCMOKTYBaJIbHYy NOBEPXHIO 3a [ONOMOroK O )
- Np¥ BUMKHEHOMY ,ClBVII'yHi BUTAXKM Ta BUMKHEHUX BapUIbHUX

KOHEDOpKaX, HATUCHITb Ta TPUMalTe HAaTUCHYTOKD ;

- “FILTER” saropgethcs, noTiM racHe, WO Bkasye Ha
BMKOHaHy aKTBaLito QyHKLii.
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@ BuMKHeHHs iHAMKaTopa HacuyeHHs GinbTpy aHTU3anax
3 aKTUBOBAHUM BYTinnsm

MOBTOPITb BULLEBKA3aHY onepaLlito akTueaLji

- “FILTER” 6nymae, noTim racHe, WO BKA3ye Ha BUKOHaHe
BUMKHEHHS (DYHKLT.

® AsTOMaTHuHe (hyHKUiOHyBaHH: BUTSKKM 3i SNAP®

o6 nin'earatin BuTSKKY A0 SNAP®: npouuTaiiTe iHCTpyKLito,
L0 NOCTa4a€eThCs pasom 3i SNAP® a6o Biggigaiite caiit
www.elica.com.

Mpumitka: SNAP® - Lie 610K [ONOMIKHOTO BCMOKTYBAHHS,
3[aTHUA NPaLoBATM PA3OM 3 BUTSKKOH.

LLlo6 aktnByBaTH L0 (yHKLt0:

KopoTKoCTpOKOBO HaTMCHin@, inaukatop LED “(A)” 1a
iHoukaTop LED SNAP (11) cBiTATbCS, SIki 03HA4aloTh Te, LU0
BUTSKKA NPALYIOE B LILOMY PEXIAMI.

Mpunag po3paxoBaHW Ha BWKOPUCTaHHI pasoM 3
komnnektom patyuka Window (He nocrtaBnseTbCA
BMPOGHMKOM).

BcraHosuBlumM komnnekT gatunka Window (muwe y Bunagky
BUKODPUCTAHHA noBepxHi B pexumi  BCMOKTYBAHHA),
BCMOKTYBaHHsl MOBITPS He BiADYBaTUMETBCS KOXHOIO pasy,
konu BiKHO B KiMHaTi, A€ BCTaHOBMEHO KOMMMEKT, byae
334MHEHO.

+ Enektpuyne nigknioueHns KOMMINEKTA po npunagy
NOBUHHO 3gincHoBaTUCA KBanichikoBaHUM Ta
cneyianizoBaHUM TEXHIYHUM NEPCOHANoOM.

+ KOMMNEKT noBuHeH Gyt OKpemo cepTucikoBaHUi
BignoBiAHO A0 cTaHpapTiB 6e3nekW, WO CTOCYHThbCA
KOMMOHEHTa, Ta WOTrO BUKOPUCTaHHA 3 MNPUCTPOEM.
YctaHoBKa NOBMHHAa BWKOHYBaTMCH BiANOBIAHO [0
npaBun, Wo AiloTb ANs NoGYTOBOro BCTaHOBJIEHHS.
YBATA:

+ kabeni KOMMNEKTA, wo nig'eaHyoTbea Ao npunagy,
MalTb OyTU YacTMHOK CXemu, WO cepTUdikoBaHa fK
Ge3neyHa HapHW3bka Hanpyra (SELV).

¢ BHUPOOHMK ULbOTrO nNpunagy He Hece XOAHOI
BigNoBiganbHoOCTi 3a Oyab-AKi NPpo6nemm, NOWKOAKEHHS,
noxexi, BUKNMKaHi HecnpaBHOCTAMM Talabo 360siMM B
po6oti  Ta/abo  HempaBUNBHUM  BCTAaHOBIMEHHSM
KOMMMEKTY.




4.1 Tabnuus NoTyXHOCTi

PiBeHb noTyxHocTi

Tunonoris BapiHHA

BukopucTaHHs piBeHb
(BKa3iBKM NOEAHYIOTL B COGi AOCBIA | NPUBUYKN
NPUroTyBaHHS)

lneanbHo Ans NIgHATTS 3a KOPOTKMIA Yac TemnepaTtypu

Boost LLiBnako posirpisatn i 4O LUBMAKOTO KWMIHHS, Y BUNazKy Boay abo
Make LUBMAKOTO pO3irpiBaHHs PiavH BapiHHS
NOTYKHICTL lneansHo ANs NimKapioBaHHs 0 30MOTUCTONO KOMLOPY,
8-9 XKaputn — kun'aTuti MoYMHaTV BapKy, XXapyTh 3aMOPOXEHi NPOAYKTH,
LUBMAKO KUM'ATUTH
MigxaptoBaTit 40 30M0TUCTOrO . . .
i h lneanbHo Ans nifxaproBaHHsl, NiATPUMYBaHHS KUMIHHS,
7-8 KonbOopy — NimKaptoBaTv — KUNITH .
- fob BapuTH, rpurb (Ha KopoTKmiA Yac) 5-10 xeunmH
Bucoka p
NOTYXHICTL MigpkaplosaT 0 30M0TUCTOr0 | |feanbHo ANs nigkaptoaxHs, Wwob niaTpuMysaT nerke
6-7 Kombopy - BapuTH — TYLLIUTN — KWMIHHS, BApUTK | rpunb (Ha cepepHii vac, 10-20
nigyxaptoBaTyt - rpunb XBUIWH), NigirpiBaTit akcecyapm
BaDUTH — TVWHTH lneanbHO Ans TyLWIHHS, NiATPUMAHHS NETKOro KMMiHHS,
4-5 >ap v BapuTy (Ha foBrui Yac). MepemillyBaTi Ha CkOBOPIAL
nigxaptoBaTy - rpunb
MaKapoHU 3 COYCOM
, lneanbHo Ans [OBIUX NPUIOTYBaHb (pUC, COYCH, KapKe,
Bapum — kum'atun a A AnA RO PUroTyBE (p Y P
Cepepns . . puba) 3 NPUCYTHICTIO B CKIafi piauH (BoAa, BUHO,
. 3-4 MOBiNbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTy - o . e
NOTYXHiCTb . 6yrbI1oH, MOMOKO), NepeMiLLyBaTh Ha CKOBOPIALi
nepemiLysaTtu
MaKapoHU 3 COYCOM
Bapum — kun'atutn a lneanbHo Ans AOBrUX MPUroTyBaHb (06'eM MeHLLEe
2-3 MOBiNbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTh - | NiTPY: PUC, COYCH, Xapke, puba) 3 MpUCYTHICTIO B
nepemillysaTtu ckragi piauH (Boaa, BUHO, ByNbAOH, MOMOKO)
PosTonnioatn — ,
i lneanbHo Ans po3M'sIKLLIEHHS Macria, PO3TONMEHHS
1-2 pO3MOpOXyBaTh — NiATPUMYBATU . s
; " LoKonagy, PO3MOPOXeHHS MPOAYKTIB Manux po3mipis
Ha Tenni - nepemitLyBaTt
Husbka - —
NOTYXHiCTL PO3TONMIOBATH — lneanbHo ANS NiSTPYMaHHS Tenna B Manux NopLisx igu
’ TiNbKY L0 NPUroToBNEHoi abo TpumaT Ha TemnepaTypi
1 PO3MOPOXYBATH — MiATPUMYBATH - . I
. " 6rtoa Ans nogavi i nepemilLyBaTi Ha CKOBOpIALL
Ha Tenni - nepemitLysat )
pi3oTTO
MoTVKHICTS MoBepxHs BapiHHA B noauwii stand-by abo BuknioyeHo
BUKN T:ynb OnopHa noeepxHst (MOXnMBa MPUCYTHICTb 3aMWLLKOBOTO TEMna KiHLg

NPUroTyBaHHsl, curHaniaoaHoro H-L-O)
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4.2 Tabnuusa BapiHHA

Kareropis BTT:::;?: PiBeHb NOTYXHOCTi | TEHAEHLA NPUrOTYBaHHS
NpoAYKTiB aninn Mepwa thaza | Motyxwicts |  Mpyrachasa | Moryxnicts
Caixe TicTo HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapints Ticra I. 7-8
NiATPAMYBAHHS KANIHHS
. Caixe TiCTO HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapiia Ticra I. 7-8
TicTo, puc NiATPAMYBAHHS KANIHHS
Bapenuit puc HarpiBaHHs Bogu Booster-9 . Bapiis TicTa I. 5-6
NiATPAMYBAHHS KANIHHS
PisotTo MimpKapioBaHHs Ta TOCTYBaHHA 7-8 BapiHHs 4-5
O6BaptoBaty HarpisaHHs Boau Booster-9 Kun'aTiHHg 6-7
XKapeHi HarpiaHHs onii 9 XKapeHHs 8-9
. . Mepemiwari HarpiBaHHs akcecya 7-8 BapiHHs 6-7
0OBoui, 6060Bi P - p. yapy p.
TyweHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 BapiHHs 34
MigxapeHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 MlimkapiosaKHs 4o 7-8
3010TUCTOTO KOMbOPY
Mevers 3onoTucTte M'sico 3 onieto 28 Bapikis 34
(SIKLLO 3 MacNOM NOTYXHICTb 6)
M 6
CwmaxeHe [MonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 m»(apnoBaHHg Ha 3 obox 7-8
CTOpIH
Maco [ig xapeHHs 40 30M0TOro Konbopy Ha
Mimxapexe A P ) Py 7-8 BapiHHs 4-5
oniil (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
T
B coycilTywere A i(apeuuﬂ Ao 3onororo Konf;opy ha 7-8 BapiHHs 34
onii (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
CwmaxeHa [MonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 BapiHHs 7-8
Puiba B coycifryuera Nig KapeHHs A0 30m0TOrO konb0pY Ha 28 Bapikis 34
oniil (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
YapeHa HarpiaHHs onii abo xwpis 8-9 YKapeHHs 7-8
Kapei HarpisaHHs kacTpyni 3 macniom abo 5 Bapikis 67
KMpOM
fia Ouner HarpisaHHs kacTpyni 3 macnom a6o 5 Bapikis 56
KMPOM
Koke /8 kpyTy HarpiBaHHs Bogu Booster-9 BapiHHs 5-6
BniHom HarpiBaHHs CkoBOpIAKY 3 oni€eto 6 BapiHHs 6-7
[ig *apeHHs 40 30M0TOr0 KOMbopy
Momigop Ha onii (SKLLO 3 MACnoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
Covebi [ig *apeHHs 40 30M0TOr0 KOMbopy
y Pary Ha onii (SKLLO 3 Macnom NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
Coyc MigrotyBanHs 6a3n (po3tonuTyn 56 [losecTty o nerkoro 34
GeLwamens Macno i Myky) KWNiHHS
; . MNigTpumyBaTn nerke
3aBapHuit kpem [loBECTM MOJIOKO 10 KMMIHHS 4-5 ATPAMY ; 4-5
KUNIHHS
Conopge, . ) MNigTpumyBaTn nerke
Ake, Myaixrn [loBECTM MOMOKO 10 KUNIHHS 4-5 ATPAMY ) 2-3
Kpemu KUNIHHS
. . MNigTpumyBaTn nerke
Puc Ha moroui Harpitn monoko 5-6 ATP KVIyI'IiHHFI 2-3
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5. Dornsia

06cnyroByBaHHsA po6040i NOBEPXHi

YBara! MMepep noyatkom GyAb-AKOi onepauii 3 YMILEHHA
abo 00cnyroByBaHHs, NepeKoHaWTecs, WO KOH(OPKM
BMMKHEHi i Lo namMnoyka-iHaukaTop Tenna He CBITUTLCS.

5.1 Yucrka
BapunbHy noBepxHio NOTPIGHO OuWLLyBaTM MICNS KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS.

BaxnuBo: )
He BukopucToByiiTe abpasuBHi 3acobuw, meTanesi rybku. Ix
BMKOPVMCTAHHS 3 4aCOM MOXE MOLLKOAWTH CKITO.

He BuKopucTOBYiATe MoApasHiokYi XiMiuHi Mutoui  3acobu,
Hanpuknaa cnpei Ans [yxoBok abo 3acobu Ans BuUBELEHHS
nnsm.

Micna  KOXHOrO  BMKOPWUCTAHHS,  3anuwTe  MOBEPXHIO
OXOMNOKYBaTUCA Ta MPOYUCTITh i, WOB BUAANMTU Hakun Ta
NASMM, L0 3'ABUNUCS B 3anMLUKIB i,

Llykop Ta npogyKT! 3 BUCOKAM BMICTOM LIyKpY MOLLKOAXYIOTb
BapuIibHY MOBEPXHIO, iX NOTPIBHO HEraiHo BUAANSTY.

Cinb, Lyykop i MiCOK MOXyTb NOAPANATY CKNSHY NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'AKy TKaHUHY, NanepoBi PYLLHWKW AN1S KyXHi
abo creuianmbHi  3acobu AN OYMLIEHHA  MOBEPXHI
(moTpumyBaTUCs BKasiBok BupobHuka).

HE BUKOPUCTOBYWUTE NAPOBI OYUCHUKM!!!

BaxnuBo:

Y pasi BUnaAKoBOro po3nuBy BENMKOI KINbKOCTI PiavHM 3
KacTpynb, MOXHa BUNPaBUTK Lie 3@ AONOMOTOH BUMYCKHOTO
KnanaHy, po3TallOBaHOr0 B HUDKHII YaCTUHI NPUCTPOLO, ANs
TOrO, LL06 BUAANWTI 3aNMLLKX | BUKOHATW OYMLLIEHHS B
YMOBaX MaKCUMarbHOI rifieHiYHOT 6e3neku.

Man. 18

[ins 6inbLU NOBHOI | PETENBHOMO OYULLEHHS BI MOXETE
MOBHICTHO 3HSTU HIXKHIl pe3epByap
Man. 19

OuuLLeHHs MeTaneBoi pewiTku:

[paTi crig MWTW YpY4HY rapsyolo BOZOK 3 HeHTpanbHUM
MMIOYMM 3aCOBOM | aKypaTHO BUCYLIYBATW LUOG YHUKHYTM
OKMCTEHHS.
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06cnyroByBaHHS BUTSXKKN

OuunileHHs
Mig yac ounwenHs sukopuctoyiiTe BUKIKOYHO Bonory
TKAHWHY 3 HeWTparbHUM  MuiouMMm  3acobom.  HE

BMKOPUCTOBYWTE IHCTPYMEHTWU TA MPUNAQM NiA
YAC OYULLIEHHA!

YHuKaiATe BUKOpUCTaHHS abpa3nBHIX 3acobiB.

HE BUKOPUCTOBYWTE CINUPT!

AHTHXMpOBUMIA inbTP

3aTpumye YacTOUKM XUPY Bif NPUroTyBaHHA ixi.

Woro noTpi6Ho ouniyBaTV OAMH pas Ha Micsub (abo komm
cuctemMa iHuKauii HacuuyeHHs (inbTpiB BKalye Ha Lo
HeobXiaHICTb), 32 JOMOMOrOl0 HEArpECUBHIX MUKYKX 3aC0biB,
BpyyHy abo B MOCYOOMWIHIA MalWWHLi 33  HWU3bKOT
TeMNepaTypn B PEXMMi KOPOTKOTO LIKAY.

IMpn MUTTi B NOCYAOMMIAHIA MaLLMHI, XMPOBUA (INbTP MOXe

3HebapBuTUCs, ane 1oro  (hinbTpyBanbHi - BMACTMBOCTI
3aNMLLAITLCS HE3MIHHUMN.
Man. 15

®inbTp 3 AkTUBOBaHMM Byrinnam - Kepamiunuit
(Mvwe ans Bepcii 3 dinbTpauieto)
BiH  nornuHae  HenpuemHi
NPUroTyBaHHAM ixi.

[anuit Bupi6 0bnapHaHuit Habopom Ae3oaopyrUnX inbTpIB.
Hacuuyenns  pesopopytounx  inbTpie  BinbyBaeTbea micns
TPMBANoro BUKOPUCTAaHHS 3aneXHO Bif TUMY KyXHi i
PerynsipHoCTi  OYMLLEHHS KMPOYNOBMIOBANLHOTO  hinbTpy.
[esogopytoun inbTpU MOXHA pereHepyBaT TepMiYHAM
cnocobom koxHi 2/3 MicsUs B 3a3panerigb HarpiTiii nedi npu
200°C npotarom 45 xeunuH. [lpaBunmbHa pereHepalis
rapaHTye NocTilHy eeKTUBHICTb QinbTPyBaHHS NPOTArOM 5
pOKiB.

YBara! He knagitb ¢inbTpu Ha OHO AyXOBKM, @ PO3MilLyiTe
Ha [1eKo Ha CepeaHii BACOTI.

Man.17 -17a-17b-17c

3anaxu,  BMKNUWKaHi



5.2 Mowyk HecnpaBHOCTEN

KOA NOMWITKK

onuc

MOXNNBI NPUYUHN

YCYHEHHA NOMWUIKK

E2

3oHa yI'IpaBJ'IiHHﬂ BAMUKAETLCA Yepes
3aHaaTo BUCOKY TEMNepaTypy

BHyTpilLHs TemnepaTypa
€NEKTPOHHUX AeTanei €
3aHaATO BUCOKOK

3auekaTe, noku poboya
MOBEPXHS OXOMOHE, NepLu
HiX BUKOpMCTOBYBATH i

E3

HenpugatHa emHiCTb

BrpaTta marHitHux
BNacTMBOCTEN

3HOBY

3HimiTb KacTpynto

E5

Mpobnemu komyHikaLyii Mix
NpU3HaYeHUM N5 KOpUCTYBaYa

EnekTpoxuBrneHHs He
nocTayaeTbes [0 Moayns;
kabenb xuBneHHs 6yB

Bigkniountn nosepxHio
Bia Mepexi Ta nepesipTe

iHTepdhencom i Mogyrnem iHayKLii MIAKTIOYSHAN MigKMIOYeHHs
HenpasunbHO abo
NOLLUKOMKEHWIA
Lns BCiX iHWMX

noBifoMneHb npo
MOMMITKU

(E...U...C..

-)

[Moa3BOHMTH B TEXHIYHY CRIyOBY | NOBIAOMUTM KOZ NOMUITKMA

5.3 TexHiyHa cnyx6a

Mepen Tum, ik 3BepHyTIUCS B Cry6y TeXHIuHOi fonomory:

~ ™ . . 13
1. nepeKOHaVITeCSI, O BW HE MOXETE CaMOCTIMHO YCYyHYTU np06r|emy, Ccnupayncb Ha BKasIiBKW, OMUCaHI B

MRl
HecnpaBHOCTEN .

gonomoru

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb MPUCTPIiA, 06 NepekoHaTucs Lo npobnema 6yna ycyHyTa.
SKwo nicns Buwe 3rafaHuUX NepeBipok Npobnemy He BAANOCH YCYHYTH, 3BEPHITLCA A0 HaWonmxkyoi Cnyx6u TexHiuHoi

LOMOMOru.
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KK - MoHTaxpaay MeH naiaanaHy HycKaybl

Ocbl HycKaynbikTa OepinreH HyckaynapAabl
KaTaH KaparanaHbi3. OHaipyLwi ocbl
HyCKayInblKTarbl HyckaynapAabl opblHOamay
cangapblHaH TyblHOafaH akaynap, 3akbimaap

HeMece epT YLWiH eLwbip >xayankepLuinikTi MOVHbIHa

anvangbl. Byn Kypbinifbl Tek yil OxafganbiHaa

Tamak nicipy yLWiH naijanaHyfa apHarnfaH XeHe

Tamak nicipy kesiHge TyTiHAi copbin anagbl. backa

MakcaTTapaa nanpganaHyra 6onmangbl (Mbicanbl,

6GenmveHi XbiMbITy YLWiH). ©HAipywi ocbl eHiMai

aypbic nanpganaHbay Hemece aypbic 6anTamayaaH

TYbIHAANTbIH XayankepLuinikTi MOMHbIHA anmMavabl.

©HiM ocbl OKYNnbIKTaFbl cypeTTepae
OepinreHHeH e3rewle 3cTeTUKanbIK
cyHKUMaANapFa ne 6onybl MyMKiH, ananaa,
XYMbIC icTeyi, TEXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy
XaHe opHaTy Gipaen 6onaabl.

@ HycKaynbIKTbl MYKUST OKbIM LUbIFbIHBI3: ON OpHaTy,
naiganaHy OkoHe Kayincisgik Typanbl  MaHbl3dbl
aKnapatTbl KaMTuabl.

1) OHIMHIH aneKTpRiK XyWeciH earepTneHs

O KypbinFbiHbl OpHaTnac GypbliH, OHbIH ewbip GeniriHiH
3aKpIMpanvaraHbiHa ke3 xeTkisiHi3. bonmaca gunepre
xabapnacbin, opHaTybl TOKTaTbIHbI3.

@ OpHaTydbl ~ XanfactbipMac  OypblH  KypbINFblHbIH,
OyTiHOiriHe k@3  keTkisiHi3. Bonmaca  gunepre
xabaprachbin, opHaTybl TOKTaTbIHbI3.

Eckeptne: "(*)" TaHbackl 6ap Geniktep Tek Kenbip

ynrinepmeH  GepineTiH  (Gacka  >xargannapaa

GepinmvenTiH), Gipak caTtbin anyfa 6onatbiH

KocbIMLUA akceccyaprnap 6onbin Tabbinagbl.

© 1. EckepTynep

Eckepini3! Keneci Hyckaynapabl
KkaTaH cakTaHbl3: e Ke3 kenreH
OpHaTy XYMbICTapblH OpblHAAMac
OYpbIH, KYypbIFbl KyaT Ke3iHeH
axblpaTblnybl KepeKk. ® OpHaTyabl
HemMece >XeHOeydli eHAOIpYLiHIH
HyCkaynapblHa oHe >KeprinikTi
Kayincisgik epexenepiHe ceunkec
OiNikTi MamaH opblHOAYbl Kepek.

ManpanaHy HyCKaynbIfblHOA
apHambl KepceTinimeniHiue,
KYPbINFbIHbIH ewbip GeniriH
XxeHageyre He aybICTbIpyFa
oonvanagbl. e 3aH OoKbIHLIA,

KYPbIFbl XKepre KOCbinybl Kepek.
e Kyat kabeni KypbinfblHbI KyaT
KesiHe Kocyra GonatbiHOan y3blH
Gonybl Kepek. ) OpHarty
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XYMbICTapbl KongaHblCcTarbl
Kayincisgik epexenepiHe coankec
Kenyi YLWiH, MOHTaX epexernepiHe
calkec, kepHey Il caHaTTaH acbin
KETKEH Ke3ade 9neKTp KyaTblHbIH
TOMbIK axblpaTbllyblHa Keningik
OepeTiH, KongaHyfa pykcaT
eTinreH ken nonspnbl aBTOMAaTThl
aXblpaTKbiL OPHATbINYbl KAXET. ®
BipHelwle poseTkanbl y3apTKbILWThI
Hemece 6Oacka pga y3apTKblll
cbimgapabl  KongaHbaHbi3. e
OpHaTy asKTanfaHHaH KeMuiH,
anekTpnik Genwekrep ogaH opi
namvganaHyLbiFa KorpkeTiMmai
bonmaybl kepek. e [langanaHy
Ke3iHOe KYypblifbl MEH  OHbIH
KormkeTimai  GenikTepi  Kbi3agbl.
KbI3abIpyLubl anemeHTTepai
yCTamMaHbI3. bananapablH
KYPbITFbIMEH oriHamayblH
KagafanaHbl3; ©ananapabl
XakblHOATNaHpI3 XoHe onapaaH
Ke3 anmaHbi3, cebebi narvganany
KesiHge  kKorkeTimai  Geniktep
KaTTbl bICbIN KETyi MYMKIH. e
Kapanoctumynaropnapsl MEH
KOCynbl UMNAaHTTapbl 6ap
agamgap VHAYKUMAbIK NAuTaHbl
navpanaHbac OypbIH
KapauoCTUMYNATOPAapbIHbIH

KYPbIFBIMEH  YWNeciMai  EeKeHiH
Tekcepyi Kepek. e [langanany
KesiHOe KeHe ogaH  KeuiH
KYPbINFbIHbIH Kbl3ObIpy

3NIEMEHTTEpPIHE KON TUrisoeHi3. e
MnutanbiH,  Gapnblk  Geniktepi
KETKINIKTI cankblHOafaHwwa ofaH
Knimgep Hemece ©Oacka >XaHfbll
3atrapdblH,  TUIN  KeTyiHe KOS
OepmeHi3, cebebi epT LWbiFybl
MYMKiH. @ >XaHfblll 3aTTbl NnMTa
YCTiHe Hemece »KaHblHa
KOMMaHbI3. ® KaTTbl Kbi3faH TOH



Mannap MeH CyWblK Mawunap Tes
YKaHFfbILL bonagbl. Mannsbl
Tafampgapabl fanblHaay KesiHge
cak ©OonbiHbI3. e Erep nnuta
OeTiHae kapblkTap nanga donca,
TOK COfy KayniH GonabipmMac yLiH
KYPbIFbIHBI - Aepey OLipiHi3. e
Kypbinfbl CbIpTKbl TAaUMEPMEH He
benek KalubIKTaH backapy
KypanbIMEH XyMbIC icTemengi. e
MNnutapa Manabl YKbIMNCbI3
nanganany kayinti 6onybl MyMKiH
XOHe epT Tyablpybl bIKTUMasn. e
Tamak nicipy npoueciH kagaranarn
TYpY KaxeT. Kbicka nicipy npoueci
YHeMi BakpbinaHybl KaxeT. e OpTTi

ELWKALLAH CyMeH eLlipy
opeKkeTiH »xacayfa 6onmangpl.
OHbIH OpPHbIHA KYPbINfbIHbI
ewipin, epTTi kaknak He wybepek
KneeHka CUSKTbI HOpPCEMEH
XabblHbI3. ©pT Kayni 6ap: nnuTta
OeTiHe Geroe 3atTapapl
KOMMaHBbI3. ° By

TasapTKblWTapabl
navpaanaHbaHbi3, TOK COFy Kayni
Oap. e lNbiwakrap, WaHbIWKbINap,
KacblkTap Hemece  Kkaknakrap
CUSAIKTbI MeTann 3atTtapabl newke
KoMMaHbI3, cebebi onap Kpi3bin
KeTyi MYMKiH. e KypbUIfblHbI
3NEKTP KeniciHe kKocnac OypblH:
KEpHeYy MEH KyaTTblH 3NeKkTp
XeniciHe Ccoankec KeneTiHairiHe
XoHe po3eTkara conkec
KeneTiHairiHe Ke3 >eTKidy VLWiH
ManimeTTep TakKTacblH
(KYpPbINFbIHBIH, TOMEHTI KafblHOA)
TekcepiHis. KymoeHiHi3  6onca,
OiniKTi ANeKTp MaMaHbIMEH
KEHECIH|3.

MaHbI3abl: - [laganadFaHHaH KeniH,
NAUTaHbl KOCKbILTAH OLWIpiHi3 XoHe
TabaHbl  aHbIKTANTbIH KyYpbIFbiFa
ceHOeHi3. - CyMbIKTbIKTbIH,  Tacbin
KeTyiHe xon 6epMeHi3, COHAbIKTaH
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CYMbIKTBIK KaHaraHga Hemece
Kbl3blpFaHaa OTTbl OWipiHi3. - Kbi3abipy
anemeHTTepiH  60c  kacTpenaepmeH
Hemece TabanapMmeH Hemece Onapcbl3
KOCynbl Kynae kangblpmadbl3. - [licipy
asKTanFaH kesge TWICTI bICTbIK NAUTaHbI
OLWipiHi3. - Tamak nicipy YLiH ewwKaLaH
anoMUHWA  donbraHbl NanganaHbaHbl3

XoHe anoMuHuitre oparfaH
TaFamaapab! nnuTara eluKaLlaH
KOMMaHbI3. AntoMUHMIA Bankpin,

KYPbINFblHbl  3aKbIMAANAblI XOHE OHbl
KeHAey MyMKiH Gonmangsl. - Tarampap
canblHFaH KayallakTapabl allblMaFaH
KynmiHae Kbi3gblpyFa Oonmanabl, onap
Xapbinybl MyMkiH! Byn eckepTty 6apnbik
nnuTa TyprepiHe KaTbICTbl. - Te3gety
(Booster) yHKUMACHI CUSKTbI KOFapbl
TOK  [eHreliH TamakTbl  Kyblpyfa
apHanfFaH mMam CUSIKTbl CYMbIKTbIKTapabl
KbI3AbIpy YLiH NanganaHyFa donmanab!.
lamapgaH TbiIC Kbidy KayinTi 6onysbl
MyMKiH. MyHgan xargannapga TeMeH
KyaT  [eHreiliH  nanaanaHybliHbI3abl
YCblHaMbI3. - blabictap  nnuTaHbIH
YCTIHE XOHe [Oon opTacbiHa KOMbInybl
kepek. ElwkaHaan xarganga taba MeH

nnuta apacbiHga 6acka  3aTTapgbl
KomaHpl3. - Erep  Temnepatypa
OFapblnaca, KYPbINFbl nicipy

OenikTepiHiH KyaT AeHreniH aBTOMaTTbl
Typae TemeHgeTesi. Kes kenreH Tasanay
HeMece TexHUKanblK KbI3MET KepceTy
angplHga  KypblifFblHbl  po3eTkafdaH
CYbIPbIHbI3 HEMECE KOCKbILITbI OLUIPiH3.
Bapnblk OpHaTy XoHe TexHuKasblk

KbI3MET ~ KOpCeTy KyMbiCTapbl  YLUiH
KOPFaHbIC KOIFanTapbIx KMiHj3.
KypbinFbiHbl  CEri3  XactaH  ackaH

Gananap, coHpan-ak (usmkanbik, cesy
Hemece akbin-oi Kabinetrepi wwekteyni
ajamgap Hemece Taxipubeci Hemece

KaxeTTi Oinimi KOk apgamgap agam
DakbinayblHCbI3  HEMECE  KypbiNFbiHbl
Kayincia  nanganaHy  K8He  OHbIH

KayinTiniriH TYCiHY Typansl Hyckaynap



anvanblHwa KonaaHbaybl Kepex.
bananapgblH, KypblIFbIMEH OWHaMayblH
KagaFanan OTblpbiHbl3. Tasanay xoHe
KYTIM KepceTy XyMbICTapblH OGananap
THiCTi  BaKblnaychl3  OpblHAaMaynapbl
kepek. TYTiH COpFbIWTLI ra3beH Hemece
Backa OTbIHMEH XXYMbIC iCTENTIH Gacka
KYpPbInFbinapMeH Bip yaKbITTa
nauganaHy kesiHge OenMe  XaKchbl
xengertinyi kepek. TyTiH COPFbILITLIH, iLLi
[e, CblpTbl [a TEXHUKamblK Kbl3MeT
KepCeTY HyCKaynapblHa COKeC MIHOETTI
Typae YyHemi TasanaHybl (KEMIHOE
AUbIHA  BIP PET) «kepek. TyTiH
COPFbIWTLI Tasanay, COHbIMEH KaTap
cyarinepai  aybICTblpy XoHe TasapTy
epexenepiH cakramay oepTke okenyi
MYMKiH. ALUbIK OTTa elKalaH Tamak
panblHoayFa Gonmangbl.  AWbIK OTTbI
nanganany cyarinepai 3akpiMzaybl XoHe
©pT KayniH TyAbIpYybl MYMKiH, COHAbIKTaH
OHbl Dapnblk xafgainga 6Gongbipmay
Kepex. Main KaTTbl KpI3bin  KeTin,
epTeHyiHe xon Oepmey VYLWiH Kyblpy
KesiHge aca cak OonmFaH  KeH.
ECKEPIHI3: TyTiH COPFbILTHIH,
Komxetimai  Geniktepi nnuTa  KOCynbl
Kesge bICTbIK Bonybl MyMkiH. EckepiHia!
OpHarty XYMbICTapbI TOMbIK
asiKTanfFaHwa KypbInfFbiHbl KyaT Ke3siHe
kocnaHbl3. Xeprinikti 6unik opraHaapsl
OeKiTKeH, TYTIH WhiFapyFa GainaHbICTb
Kayinciaaik TeXHWKachl XoHe Kayincisgik
Wwapanapbl GOMbIHWA epexenep KaTaH,
cakranybl kepek. LUblFapbinFaH aya ra3s
KaFaTblH KypbirFbinap He Gacka fa xary
KypblnFbinapbl TyAbIPATbIH TYTIHAI KOt
YWiH  nmaiganadbinatelH - KyObipnap
apkbinbl  xibepinyi  kepek.  TyTiH
COPFbILTHI CbIM TOp AypbIC
opHaTblIMaraH kesge eLKaLlaH
nanaanaHbaHb3!  KypblifbiHbl opHaTy
YWiH Tek eHiMveH Oipre GepinreH
OypaHaanapgbl faHa KongaHblHbI3, an
Gipre  Gepinmece, CalikeC  KeneTiH
OypaHganapgel catbin anbiHpl3. OpHaty

340

HYCKaynblfblHAa KepceTinreHaen
Y3blHAObIKTaF b bypaHaanappl
KongaHbiHbi3.  Ac  Genmenik  TyTiH
COpFbIl  3MeKTp eMec KyaT Keasi
BepinetiH  Gacka  KypbInfblnapmeH

navganaHbinFaH kesae, 6enmeHiH, Tepic
KbicbIMbl 4 T1a (4 x 10 6ap) aeHreniHeH
acnaybl Kepek. ) AJ'I,EI,anI y&!KbITTa
aHblKTamManblK PeTIHAe Kapay YLIH 6¥J‘I
HYCKaynbIKTbl ~ CaKTan KO  KEepek.
CaTbIJ'IaTbIH, TacbiMangaHaTbIH He
KOLWIPNETIH Xafdanda OHbl ©HIMMEH
Bipre ycTay Kepex.

Byn kypbineel 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kanablk anekTp eHe 9MneKTpoHAbIK xabablkrap
(KO3X)  eypomanblk  OuMpekTMBacbiHa  caun
TaHbanaHaabl. byn  eHiMHIH KOKbicka OypbiC
TacTanyblH KaMmTaMachbI3 eTefi XaHe Ci3 KopLuaraH
opTafa XoHe ajam [JeHcaynblfblHa 6onaTtbiH
XaFbIMCbI3 cangapAblH, anabiH anachi3.

OHimaeri Hemece ofaH Koca GepinreH KyxaTtTarbl

mmm Oenrici ocbl ©HIMHIH,  TYPMBbICTbIK  KOKbIC
peTiHAe TacTanMaMn, SMeKTPIiK XXaHe ANeKTPOHAbIK
KypbinFblnapabl kaniTa endeyre apHarnfaH KoKbIC
XWHaWTbIH TWICTi OpbIHFA TacTanybl KepeKTiriH
Ginpipeni. OHbl  >keprinikTi  KOKbIC ~ TacTay
epexenepiHe caWikec TacTaHpld. byn  eHimai
namganady, KannblH KenTmipy »>eHe KamnnblHa
KenTipy Typanbl KoCbIMWa aknapaT any YLwWiH
XKeprinikTi ~ yaKineTTi  mekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapAbl XWHAy KbI3METiHE Hemece eHiMzi
caTbIn anfaH AykeHre xabapnacbiHblI3.
Kypbinfbl  keneci epexenepre cau
CbIHanybl XXaHe XacakTarybl Kepek:

« Kayincizgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

» O©Himainiri: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopluaraH opTafa KeneTiH acepfi asanTy YLUiH
aypbic nanganaHy Hyckaynapsl: MNicipygi 6actaraH
Ke3ne, TYTIH COPFbIWTHI €H a3 >XblngaMablkneH
KOCbIHbI3, TMiCipy asikTanfaH COH, OHbl bGipHelue
MUHYTKa kangblpbiHbi3. XKbingamablKTel TEK TYTiH
MeH By ken borca FaHa, LyFbIN XaFgavnapaa faHa
Tespgety (Booster) PYHKUMSACHI apKpinbl
apTTbipbiHbI3.  MicTi  asanty XKyWeciHiH  Tuimgi
XKYMBICbIH CakTay VLiH, Kemip Cy3riCiH(nepiH)
KaxeT bornFaHaa aybICTbIpbIN TypbIHbI3. Maii cyarici
XKaKCbl XYMbIC iCTeyi YLUiH OHbl KaXeTiHLe Ta3anan

xacarnysl,



TYPbIHbI3. TWIMAINIKTI apTTbipbin, LWYyAbl a3anTy
YLLUiH, OCbl HyCKaynblKTa kepceTinreH Makcumangpl
KyObIp AnaMeTpiH nanganaHbiHbI3.

2. Manganany
MnutaHbl naﬁganauy

MHayKumanblK Aicipy >XynMeci MarHUT WHAYKUUSICbI
dusmkanblk  KyObinbICbiHA  Herisgenegi. byn
XKYWEeHIH Herisri KacueTi KyaTTbl reHepaTopAaH
KecTpenre Tikenewn xi6epy 6onbin Tabbinagb.
ApTbIKWbINbIKTapbI:

OnekTp nnuTanapbiMeH canbiCTbipaTbliH 6oncak,
VHAYKUMANbIK nvTa:

- Kayincisipek: wbIHbl GeTkeiHaeri Temnepartypa
TemeH bonagpbl.

- Xbinpamblpak:
Kbl3ablpyFa bonagbl.
- Donipek: nnuta GepinreH nepmMeHaepre gepey
ayan 6epegai

- Twimpipek: ciHipinreH KyatTbiH 90%-bl KbI3yfa
anHanagbl. COHbIMEH KaTap KacTpen nnutagaH
anblHFaHHaH KeWiH, Kbidy bekep navpanaHblnMaybl
VLUIH KbI3yabl Xibepy aepey TokraTbinags.

TamakTbl  KbiCKa  YaKbITTbl

2.1 Tamak nicipy KOHTenHepi

Tek Genrici
navaanaHbiHbI3.
MaHbI3abl:

nnuta 6eTiHe 3aKbiM KenMeyi YLWiH, MblHanapra ThibIM

canblHagpl:

* Tybi Teric eMec biabICTapabl KOH;

+ Ty6i aManbMeH KanTarnras MeTann bigbIcTapabl Kot;

+ nnuta 6eTiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i keaip-Oyabip
blfbICTapAbl KO,

* bICTbIK KacTpenaepai xoHe Tabanapabl
Backapy naHeniHiH, 6eTiHe Kotora 6onmaiigpl.
TynTepi Tek xapTbinan eppoMarHuTTik MatepuangapaaH
TypaThiHObIKTAH, VHAYKUMANBIK  KonpjaHbicka  Gapnblk
Tabanap xapamgbl Gona Gepmeiigi! KecTtpengep meH
Tabanappbl caTbin anFaHga, MbiHaHb!I €CKEPIHi3:

* biAbICTbIH, TYOi TOMbIFbIMEH theppomarHuTTik

6ap Tabamapabl  FaHa

NNnMTaHbliH

maTepuangaphaH Typybl kepek. OuTnece, xwiny Gepy
TMiMAINIM  TEMeHaenmi, an XblnyablH Gipkenkiniri MeH
kacTpenaiH/TabaHbiH,  Temnepatypachl Tamak nicipyre
COMKeC Kenmeyi MyMKiH.

BOMMAWObI!

+ TybiHge amomuHuin Gonmaybl Kepek, SiTNece biAbIC
Kbl30ai bl )oHE OHbI MHOYKTOpNap TaHbIMaybl MYMKIH.
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BONMAWBI!

+  Ty6i Teric emec Hemece Gipkenki eMec biabiC.
Orap  MHOyKTOp  MeH  TabaHblH  apacblHgarbl
BalinaHbICTbl TOMEHAETIM, Micipy TWiMAiniri MeH canackiH
Hallapnatagbl.

i
,( = } = i ]
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BONALbI!

MaHbI3abl: biCTbIK Tabanap MeH kacTpenpepai elkaluaH
NeLTiH, YCTiHe KoiMaHbI3.

2.1.1 AnabIHFbI KOHTENHEpNEp

KactpengiH, matepuarbl MarHUTTi eKeHiH TeKcepy YLUiH xai
FaHa MarHuTTi nanpanaHa anacel3. KecTpengepre marHut
xabbicnaca, onap xapamaiigbl. AngbliHFbl - Tapaydafbl
KepceTKiLLTep OCbiFaH Aa KaTbICTbl CKepinyi THiC.

2.1.2 ¥cbIHbINaTbIH KacTpen Ty6i auameTpnepi
MAHbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
Gonmaca, nicipy Genikrepi icke KocbiInManAbI.

Opbip xeke OenikTiH MMHUManAbl AWMAMETPREpPiH OCbl

HyCcKayrnbikTa 6epinreH THICTi cypeTTepaeH KapaHbi3.

YKaKcbl HaTUXere KON XETKi3y YLUiH MblHanapap! YCblHaMbl3:

+ [lnameTpi nicipy aimarblHa calt KeneTiH kacTpenaep MeH
Tabanapap! nanganaHbiHbI3.

* MymkiH 6onca, nicipy kesiHge TabaHblH, KaknarbiH xaybin
KOVbIHbI3, Oyn acipece avameTpi 22 cM-geH acaTbiH
Tabanap yLLiH MaHbI3Abl.

+ TabaHbl nnuTaga kepcertinreH micipy 6eniriHiH, opTacbiHa
KOWbIHbI3.

Copfbiw XxenaeTKiWwTi nanganaH

Copy »xyiieciH eki Hyckada nanganaHyra 6onagbi:
CbIPTKbl COpY »®He TacbiMangay Hemece iLki
peunpkynsumsicl 6ap cyari.

Iﬁ Copy HycKacbl

7-cyp.

TyriHaep GepinreH xanfay cnaHeLiHe GekiTinreH Kybbipnap
(benek caTbin anbiHazbl) apKbImbl ChIPTKA LUbIFapbINagbl.
Coprblll  KyOblpablH ~ AMAMETPi  KarFaFblll  CaKUHaHbIH,
avameTpiHe Cal Kenyi kepek:

- TOPTOYPLILTHI WbIFbICTAP YLUiH: 222 X 89 MM

- WweHbep LbiFbicTap YiLiH: @ 150 mm (*)

KocbimLua aknapat any yLLUiH 0Cbl HYCKayrbIKTa kepceTinreH
COpY HyCKacblHa KaTbICTbl 6eTTi kKapaHpl3. OHIMAI
OvameTpi aya WbiFbiCbiHa (kanFay dnaHedi) can



KeneTiH KabblpFara OpHaTbINFaH COPFbILL
KyOblprapfa xaHe caHplnaynapra xanfaHpi3.
OnameTpi  kiwipek copfbiw  KyObipnap  MeH
caHblnaynap >XyMbIC TWMIMAINIFIH Hawapnarbin, LWy
OeHreviH antapnbikTan apTTblpybl MYMKIH.
OcblifaH 6annaHbICTbI
XayankepLinikrepaeH 6ac TapTbinagbi.
@ Aya eTKi3riL MyMKIHEIrHLLE KbICKa DOMFaHbl XeH.
O MywmkiH GonaTtblH eH a3 uniHaepi 6ap Kyobipabl
nanganaHbiHpI3 (MakcuMangbl oypsbiw: 90°).
@ Kybblp OvameTpiHiH KypT e3repicTepiHe >xon
6epmeH;s.

Cy3y HycKachbl

10-cypet

CopsLurraH aya 6enmMere KaiiTa sxibepiamec OypbIH
apHabl Maii )KoHE MiC Cy3TiJiepiHeH oTeli. OHIM
CTaHIAPTThl OPHATYFa KAKET OapJIblK OeTiKTepMeH
Oepineni, aya MBIFHICEI KOPITYC HETi3iHIH alIbIHFBI
JKarbIHa OpHaThUIaabl. KochIMIna akmapatThl cys3ri
HYCKAChIHa KATBICTBI OETTEH (OCHI HYCKAYJIBIKTBIH
cypertep Gemiminze) kapausi3. Typri cy3y xaHe
copy XynerepiH opHaTyFa apHanfaH
XUbIHTbIKTapAblH TOMNbIK ayKbIMbIH
www.elica.com »aHe www.shop.elica.com Be6-
canTTapblHaH KepiHi3.

Gapnbik

3. KoHpbipy

e DneKkTpnik XXeHe MexaHuKanblK
OeniktepiH opHaTyabl TK OiniKTi
MamaHZap opblHOaybl KEPEK.

Byn ANEKTPIIK KYPbINnfbl
WblFbIHKbI OpHaTbINaTbIH
Xafgarvpa KanblHOblfbl 2-6  CM
©onaTblH XyMmbIC 6eTiHEe opHaTyFa
apHanfaH; an BATbBIPbIT
OpHaTKaH kesge 2,5-6 c¢m
TepeHaikke OpHaTbINybl KEPEK.
lMnuTta MeH kabblpFa apacbiHAafbl
KalbIKTbIK  angblHfbl  XafblHaH
kemiHoae 5 cmM, OynripnepiHeH
KemiHOe 4 CM XaHe Xofapfbl
KepeprigeH kemiHge 50 cm 6onybl
Kepek.

Epekwe Hasap  aygapblHbI3:
YCbIHbUIFAH  KalbIKTbIK  Mblcars
peTiHae KenTipinreH: yn-

Xannapapl xxobanay kesiHge acym
KYPbITFbICBIHbIH OHAIPYLICIHIH,
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HyCKaynapbl ecKkepinyi Kepek.

& 3.1 nekTp Kocynapsbl

3-cypet

e KypbinfblHbl  3MEKTPMIK  KyaT
KO3iHEH aXblpaTblHbl3. @ OpHaTy
XYMbICTapbIH KongaHbICTafbl
OopHarty XoHe kayincisgik
epexenepiH  6ineTiH, Kocion
AaunblHOanfax Kbl3MeTKepriep
FaHa >y3ere acblpybl Kepek. e
Erep ocbl Tapaygafbl Hyckaynap
opblHOanMaca, eHAaipyLwi
ajampgapra, XaHyapnapfa
HemMece Mynikke TUreH 3apgantap
YWIiH Ke3 KenreH >ayankepLuinikTi
63 MOMHblHA anmangbl. e Kyar
kabeni nnuTaHbl XyMbiC GeTiHEH
WblFapbin  anfaHaa  blHFAWnbI
GonaTtblHOan  XKEeTKINIKTI  y3blH
bonybl kepek. e KypblnfblHbIH
acCTblHfbl XXafblHOAa OpHanackaH
cepusinblk HOMIp TakTanwacblHaa
KepceTinreH KepHey on
opHaTtbinaTblH yngeri KepHeyre
CoMKeC KeneTiHAIrNH TeKCepiHi3. e
¥3apTKbiLL cbimMpapabl
nanganaHbaHpl3. e >Xepre Kocy
KyaT cbiMbl Gacka kabenbaepre
kaparaHga 2 cm-re y3blH 6onybl
Kepek. e Erep anekTpnik »xabaplk
KyaT CbIMbIMeH >xababikTanmaca,
7200 BaTT KyaT yWwiH 2,5 MM2
MUHMManNAbl KOHOYKTOP
anameTpiH nanaanaHblHbI3;
XXOFapblpak KyaT geHrennepi ywiH
anameTpi 4 mm2 Bonybl Kepek. e
Kabenb 6onbiHaarbl TemnepaTtypa
50°C-TaH acnaybl kepek. e byn
KYPbUTFbl  KyaT KesiHe TypakTbl
KOCbISlyFa apHarfaH.

e EckepiHi3! Onektp xeniciHe
kamta kKocnac OypblH, OHbIH
OYPbIC XYMbIC ICTEUTIHIHE K3



XKETKi3iHi3, apkawlaH Kyat
kabeniHiH, AypbiC OpHaTbIFaHbIH
TekcepiHi3. e EckepiHi3! Apanbik

Xanfay kabeniH aybICTbIpyAbl
YOKINeTTi TexHuKanblk Korigay
KbI3MeTi Hemece OinikTiniri ofaH

can agam Xys3ere acblpybl KEpeK.
Eckeptne: oHiM Makcumangbl
Kyat LIeKTeYiH opHaTyfa
MYMKiHAiK 6epeTiH KyaT wekTteyLwi
PYHKUMSACBIMEH XabablKTanfaH
KypbInfbl AnekTp xeniciHe
KOCbISFaH Kesge Hemece
axblparaH COH 9NeKTp XeniciHe
KanTa KocblfiFaH ke3ge (keneci 2
MUHYT iWiHAe), ONeKTp XYMECIHIH
KOpfaHbICbIH TaHdanfaH KyaTTbl

LekTey JeHrenide cenkec
OpHaTbiHbI3. LUEKTeY KOWbINybl
Kepek. KyaTt wekTtey napameTpi

YWiH OCbl HyCKayIbIKTblH >KyMbIC
OenimiH KapaHbI3.
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3.3 Bekity

OpHartyabl 6acTamac GypbIH:

+ OHiMAi KopanTaH lbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiManpay KesiHge 3aKbiMAanmaraHblHa Ke3
KETKI3iHi3, aKaynblKTap TyblHOaFaH KaFpanga,
caTywbiFa Hemece TYTbIHylWbINapFa  KbI3MeT

KepceTy opTanbIfbiHa XabapnaHbI3.

+  OHiMHIH enwewmgepi OpHaTbINATbiH OpblHFA CONKeC
KENETIHIHE KO3 XeTKi3iHj3.

+ KantamaHblH ilWiHAeri TacbiManpay — MakcaTbiHAa
canblHFaH kepek-xapaktapablH (Mbicarbl, 6ypanganap
canblHFaH KanTalblKTap, keningik kyanikrepi xaHe T.6.)
Bap-xofblHa ke3 xeTkisiHi3. Erep Gonca, onapapl anbin
TacTaHbI3 XoHe Kayincia xepae cakTaHpl3.

+  OpHaTy aimarbiHaa Kyar ysice| Bap ekeHiH TekcepiHi3

KOpI‘IyCTbI OpHaTyFa AanbiHpay:

Byn GyiibiMabl canKbIHOATKbIW KypbliFbinapabiH, bigbic
KyFbILUTAPAbIH, NELITEPAiH, Kip XyFbl MalIMHanap MeH
Kip  KenTipri  KOHAbIPFbINApAbIH  YCTiHE OpHaTyFa
Bonmangp!.

MnuTaHsl opHaTtnac BypbiH, LWKathThl CONKECIHILE KECIHI3
XOHE XaHKanap MeH yriHainepai abainan anbiHpi3.

MAHbI3[bI: 250°  TemnepaTypafa  WwbigaiTelH  6ip
KOMMOHEHTTi kabbickaK TrepmMeTuKTi (S) KonaaHbIHpI3;
opHatnac 6ypbiH, XabbiCTbipblnaThiH GeTTepai MyKusT
TasanaHbl3 XaHe xabbiCyFa kefepri xacalTbiH 6aprblK
Hopcenepai XoMbiHbI3 (Mbicanbl, 6enriw xaknanap,
Getki yngipnep, TOHMaWnap, Cymblk MaW, LWaH, ecki
XenimMHiH i3fepi xoHe T.6.); XeniM xaktayabiH, 6aprbiK
CbIPTKbI XarblHa BipKernki xkarbinybl Kepek; xabblCKaHHaH
KewiH, xenimai WwamameH 24 caFat KypraTbiHbI3.

1B-2B cyperi

EckepiHi3! bypaHganap meH
bICbipManapzbl OC Hyckayrnapra
can opHaTnacaHpl3, 3feKTp TOrbl

Kayni OpblH anybl MYMKIH.

Eckeptne: OyibIMHbIH AYpPbIC OpHATLINYbIH KamTamachi3
€Ty VYuWiH keneci cunattamarnapbl 6ap KyGblpnapabl
XeniMMeH ThIFbI3Aay YCbIHbINaab!:

- aKkpun HerisiHgeri xenimai xymcak vinriw NBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cait

- 0TKa Tesimai

- eckipyre Te3imainiri xorapbl

- Temnepartypa aybITKynapblHa Te3imai

- TOMeH TemnepaTypada KonpaHyFa xapamppl



4. ManpanaHy

Backapy Takracbl

Eckeptne: MNepmeHaepai Tanaay ywiH onapgbl 6ingipeTiH TaHbanapabl xaw faHa TypTiHi3 (6acbiHbI3)

SNAP
11 — FLTER
(A)

—®

MepHenep

1. KOCY/OLWIPY: nnuTKaHbl / NAUTKaHbIH COPFbILL
XenaeTkiwi

2. Tamak nicipy aimarbiH TaHfay
KyaT neHreniH apTTbipy

3. Copy XblngamablfblH (KyaTbiH) apTTbipy
4. KyaT AeHreniH TemeHgeTy
Copfy xblngamablbiH (KyaTblH) TOMEHAETY

Tanmep MaHiH azanty

5. Tanmepgij icke Kocy
Tanmep MaHiH apTTbIpy

6. ABTOMaTThbl pyHKUMANApab! icke Kocy
Cya3ri KaHbIFyblH 6acTanksl MaHiHe KanTapy
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Oucnnen / CKO

7. KyaT geHreiiiH kepy

8. Copfy XbingamabiFbiH (KyaTblH) Kepy

9. "Tanmep Kocynbl" MHAMKaTOPbI

10. Tavimep MaHi HANKATOPbI

11. ABTOMaTTbI COPY (PYHKLMSCBIHBIH MHOMKATOPbI

Cyari kemeri uHgnkaTopsbl
SNAP XyMbICbl MHAMKaTOPbI



NNUTAHbI NTAUOANAHY

Bactamac GypbIH ecKepiHi3:

Byn nnuTaHbiH 6apnbik PyHKUUsSNapbl eH KaTtaH,
Kayincisgik epexenepiHe cai 6onatbiH eTin
XacarnfaH.

OcblfaH bannaHbICTbI:

« Kactpengep xaHapfblHbIH YCTiHe
KoMbINMaraHAa Hemece AypbIC eMec
KoWbIFaHAa, Kenmbip doyHKkuusnap icke
KocbIIManabl HeMece aBTOMaTThl TypAe
ewwipineni.

+ backa xarpavinapaa 6enrini 6ip dyHKuMS
TaHAanvaraH napameTpAi KaxeT eTkeH kesfe, icke
KOCYynbl PyHKUMANAp aBTOMaTThl TypAe eLipineai
(mbicanbl: “MnuTaHbl Kocy” napmMeHi “Tamak
nicipy anmarbiH TaHaay” xoHe “XKymbic
Temnepartypachl’ Hemece “Kynbintay
KHKLWIHCI:I" Hemece “TanmMep” ONUMSACBIHCHI3).

Cak 6onbIHbI3! ¥3aK yakbIT nanganaHbinfaH
Xarganga (Mbicanbl) Tamak nicipy aviMafbl CybITy
asacbliHpa bonFaHabIKTaH, Aepey ewipinveyi
MYMKiH; B6yn casaHblH, askTanaTtbiHbIH bingipeTiH
"H" TaHBachl Tamak nicipy anmarblHa LWbiFagbl.
Tamak nicipy avimarblH naganaHbac 6ypbiH,
AVCNNenain ewwipinyiH KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnneni
Tamak nicipy anmarbiHbIH AUCNNeni kepceTea;:

Tamak nicipy avimarbl g
KoCynbl

KyaT neHrei -
KanablK Kbldy uHaMKaTopbl H
KacTpen aHbIKTafbILL ‘:’
Kenip cyHKUMACHI KOCYnbI n
TemnepatypaHbl 6ackapy

PYHKLMACHI KOCY bl L
BananapgaH kopray L
DYHKUMSACHI
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Mnurta cunatramanapsbl

® Kayincis icke Kocy

OHiM Tek kacTpen Tamak nicipy avimarbiHAa 6onFaH
afganaa faHa icke Kocblinaapl: ewkangan
kacTpen bonmaca Hemece onap anblHca, Kbi3ablpy
NpoLeci icke KocblnManabl He TOKTaTbinagpl.

® KocTpen aHbIKTafbIL
OHim Tamak nicipy anmarsiHaa kacTpengin 6apbiH

aBTOMaTTbl TYPAE aHbIKTANabI.

@ Kayinci3 ewipy

Kayincisgik MakcatTapbiHaa apbip Tamak nicipy

aiMarbliHAa MakcMmanpl XXyMbIC iCTey yakbITbl

GenrineHepi, on opHaTbliFaH MakcuMangbl Kyat
[eHreiiiHe balnaHbIicTbl 6onaasb!.

® Kanablk KbI3y UHOMKATOPbI

Bip He GipHelue Tamak nicipy aimarbl eLlipinreH
kesfe, kanablk kyat 6ap 6onca, on =t
TaHOaCbIHbIH KeMeriMeH Calikec anmak,
avcnneningeri Bu3yangbl CUrHariMeH kepceTinegi.

Xymbic
Eckeptne: Ke3 kenreH dyHKumanapabl icke Kocy
angablHAA KaXeTTi aiMakTbl KOCy Kepek

® KyaTtTbl KOocy

O nnuTtaHbl/copfrbiwTbl KOCY/OLWWIPY nepHeciH
6acblIHbI3 (TYPTIHi3)

MnuTa/copfbiw naiganaHyfa AanblH EKEHiH
GingipeTiH nHOMKaTOp LWaMbl XXaHagbl

Owipy yLWwiH kanTa 6acbiHpI3

EckepTne: Byn ¢yHKkuusaHbIH 6ackanapra
KapafaHAa 6acbIMAbIFbl XKOFapbl.

® Tamak nicipy anmarbiH TaHAa
KaxeTTi Tamak nici% aimarblHa can KeneTiH

TaHaay KypanbiH <4 TYpTiHi3 (6acbIHbI3).

® 9 KyaT geHreni
MnuTtaga 9 KyaT AeHreniHe ne

Kyat neHreniH apTTbIpy YLiH TaHAay KypanbiH
' +

TYPTiHi3 (6acbIHbI3);
KyaT geHremniH TeMmeHAeTy YLiH TaHday KyparnbiH

TYPTiHi3 (6acbIHbI3);
KyaT geHreni TaHganfaH anMakTblH gucnneniHe
weiFagel: " .. 3"



® Kyat apTThIpfbill

Byn eHimae y3aKTblfbl 5 MUHYTNEH LLEKTeNeTiH,
ofaH KewiH KyaT AieHreni anablHFbl AeHrevire
opanartblIH XOofapfbl AeHrenni (9 OeHreneH 6acka)
KocbIMLUA KyaT pyHKupmschl B6ap.

KyaT aeHreniH apTTbIpy YLUiH TaHAay KypanbiH
Ca

TYPTiHi3 (6acbIHbI3) (9 OeHreniHeH KeniH)
xoHe KyaT apTTbIpfbilLbIH iCKEe KOCbIHbI3
KyaT aeHrevi TaHoanfaH aimMakTbiH gucnneniHe "
' " TaHBacbIMeH LbiFaabl

Hasap aypapbIHbI3: nicipy anmarbiHaa @ (29-
CYP.) Power Booster (KyaTTbl KyLLEWTY) pexumMiHe
apHanfaH TaMep Xok;

Power Booster (KyaTTbl KyLLEWNTY) peXunMiH eLipy

YLUiH 6acbIHbI3:

® Kenip anmakrapb!
Kenip dyHKUMSICbIHBIH, apkacblHAa Xak nicipy

anmakTapbl 6ipaen kyat aeHrenimeH Gip aimakTbl
acau oTbIpbIN, apanac pexxumae XXyMbic icTen
anagbl. byn dyHKUUsS ynikeH KacTpenaep MeH
Tabanap TamakTbl Gipkenki nicyiHe MyMKiHAiK
Gepegi.

AngbiHFel "Herisri" nicipy anmarbiH apTTarbl
corikec "KocbiMwa" anmarbiMeH nanganaHyra
bonagabl

(ocbl pyHKUMSIMEH KaHAaw aimakTap
)abablKTanaTblHbIH KepY YLUIH OCbl HYCKaYyMbIKTbIH
cypeTtTep 6eniMiH KapaHbI3).

Kenip cyHKUMACLIH icke KOCY YLWiH:

- "Herisri" nicipy aimarbIH TaHOaHbI3 +
(kemiHge O KyaT geHreniHge 6onybl Kepek)

- + nepHeciH akycTVKanblk CUrHansl Abiobic
LUbIFbIM, i TaHbachl XbIMbIMbIKTan LblKKaHLLA
6acbin TypbIHbI3

("Kocbimwwa" nicipy anmarblHbIH (7) gucnneniHae
-"KocbiMwa" nicipy aimarbIH 3 cekyHaTa
TaHAaHbI3

- "Herisri" nicipy aiMarblHbIH XXYMbIC AeHreriH

(Kyat) opHaTtbIHbI3 \_+, on (7) KaTbICThI
aucnneninge kepceTinegi

Eckeptne: Kenip chyHKUMACBIH oLWipy YLUiH Xan
FaHa Tamak nicipy aitmarbiH "0" TemnepaTypachiHa
XKETKI3iHi3.

® TemnepatypaHbl 6ackapy
TemnepaTypaHbl 6ackapy KbidyabiH 0 meH 1

apacblHOafbl OHTalnbl KyaT AeHreninge TypakTbl
TemnepaTtypaga 6onybiHa MyMKiHAiK 6epeTiH
Backapy dyHKUusicbl 6onbin Tabbinagpl; AanbiH

TaMakTbl XblIfbl KyWiHAE cakTay YLiH
namganaHbinagbl.
TemnepatypaHbl 6ackapy yHKUUSICbI NEPHEHI

anraw 6ackaH kesfe icke Kocbinaabl \—+

" 4" TaHbackl TemnepaTypaHbl 6ackapy
PEeXUMIHAE XXYMbIC iICTENTIH ayMaKTbl gucnneniHe
LWblFagbl.

® BananappaH Kopfray

BananappaH kopray 6ananapabiH 6aikaycbi3ga
Tamak nicipy anmarbliHa XXeHe COpfbiLL anmakka
KipyiHiH angpiH anbin, kKaHgaw aa 6ip yHKUMSAHbIH,
icke KocblnyblHa >on 6epmensi.

BananappaH kopfay Tek eHiMm Kocynbl 6onbin, an
nicipy anmakTapbl (keHe COpFbILL aviMakTap)
eLwipyni 6onFaHaa icke Kocblnaapl.

Icke Kocy:

. + (FR) nepHeciH xaHe nepHeciH Gip

Mmesringe 6acbin TypblIHbI3

* 0faH KewiH XeHe TaHday KyparbiH G (2-FR)
KanTa 6acblHpbI3;

KOC akycTukanblk curHan BananappaH Kopray
YHKUMSICbI KOCY bl eKeHiH Binaipeai xaHe "L
(7) oucnnennepre WhbiFagbl.

Ouwi|
. (:‘+ (2-FR) nepHeciH xaHe nepHeciH bipre

6acbin TypbIHbI3

* OflaH KeMniH NepHEeCiH KarTa 6acbiHbI3;
KOC aKycTukanblk curHan bananapaaH Kopray
YHKUMACHI eLWipinreHiH kepceTeni xxaHe L
ancnnennepre (7) woiFagpl.

Yakbimwa ewipy: BananapaaH Kopfay
dYHKUMACHI KOCYMbl Ke3ae Tamak nicipy
anMarblH nanganaHy biIkTumarn.
Kenecidell xanracmbipbiHbi3:

*_+ (2-FR) nepHeciH xaHe nepHeciH bacbin

TYPbIHBI3

Tamak nicipy aiMarblH ageTTerigen navaanaHa
anacol3, BananapgaH Kopray yHKUMsCH NnuTa
eLUipyni ke3fe kanTa Kocbinagbl.

® Tanmep

Tanmep cyHKUMACH 8p Tamak nicipy (>keHe copy
anmarbl) aviMarbl YLUiH OpHaTbINaTbiH Kepi caHak
6onbin Tabbinagsl.



OpHaTtbinaTblH MeP3iMHiH, COHbIHAA TaMak nicipy
anmarbl (Hemece copy anmarbl) aBTOMaTTbl Typae
eLipinei xaHe naviaanaHyLbl akyCTUKanbIK
CUrHan apkbirnbl xabapnaHaplpbinagsl.

Tarimep TaHbaHbl 6ackaH ke3ae icke Kocbinagpl

&

Tanmep Kepi CaHaKTbl asKTaFaH ke3ae aKyCTuKarnblK

curHan ablbbickl WeiFagbl (2 MUHYT 6okl Hemece
Ke3 kenreH nnuTa nepHeciH 6acy apKbinbl
TokTaFaHwa), (10) gucnneni "U:%" TaHGacbIMeH
XaHagbl.

MnutaHbIH Tamep (PYHKUUACBIH peTTey

» Tamak nicipy avimafrbliH TaHOAHbI3. +

V)
* PeTTey dyHKUMSICbIHA Kipy YLUiH 66a0bn-u:|3.

» Tanmep y3aKTblfblH PETTEH3:
aBTOMaTThl OLWIPY YaKblTblH apTThIpy YLUIH

Tangay KypanbiH 6acbIHpI3
aBTOMaTThl OLWIPY YaKblTblH a3anTy YLUiH

TaHgay KypanbiH nepHeciH 6acblHbI3
KaxeT 6onca, 6acka Tamak nicipy aviMakTapbl
YLWWiH onepauusiHbl KakTanaHbI3.

EckepTne: Talimep maHi apbip Tamak nicipy
anmarbiHAa apTypni 6onybl MyMmkiH; (10)
oucnnenivae CoHFbl TaHAarnfFaH NUTaHbIH Kepi

caHarbl 10 cekyHOKa WbiFagbl, 04aH KeniH eH a3

KanfaH yakbIT kepceTinegi.
Tanmepai ewipy yLUiH:

* TaviMep yaKbITbIH "L/ eTin @ KemerimeH
OpHaTbIHbI3

* MAMTaHbl KeMeriMeH OLUIpiHi3 O

EckepTtne: ewkaHaan nepHe 6acbinmMaca,
YHKLMS KOCynbl Kanagpl.
Eckeptne: Tanvep nanganaHbinaTbiH ke3ge,

<
TaHbacbl Tamak nicipy anmarbiHbIH, ByripiHae

wiblFaabl

® XXyMbIpTKa nicipy Tanmepi

KyMbIpTka nicipy Tarimepi pyHKumsChI nicipy
anmakTapblHaH ()keHe Copy anMmarblHaH) Toyencia
Kepi caHak 6onbin Tabbinagbl. OpHaTbinFaH
YaKbITTbIH COHbIHAA, NanAanaHyLUbl akycTuKanbik
curHan xabapbl 6epinegi.
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KyMblpTKa nicipy Tanmepi G/) nepHeciH 6achbin
TYPY apKbifbl icke Kocbinaabl.

Eckeptne: XXymbipTka nicipy Tanmepi
YHKLMSCBIH icke Kocy kepek 6onca, Tamep
YHKUMSACHI YLUiH e oCblHAaw npouenypaHbl
KanTanaHpl3.

® KyaTThbl LuekTey

KyaTTbl WwekTey yHKUUSACH! OHIMHIHMaKcMManapl
COpY LWamachIH LLeKTel OTbIpbIN NanganaHyra
MYMKiHAIK Gepegi.

EckepTne: TyTiH TapTKbIL ewwipyni 6onfaH ke3ge

TYTiH TapTKbILL (O TyimeciH 6acnaw ) TyTiH
TapTKbILW INEKTP XeniCiHe XanfaHFaHHaH KeniH
HeMece 3NeKTp XeniCiHiH e3i KanTa >anfaHfaHHaH
KeMiH 2 MUHYT iWiHae ewwep;.

Kyat wekTeyiH opHaTy YLUiH:
- BacbIHbI3:

- nepHeciH 6acbin TypfFaH ke3ae nepHeciH

Gachbln xibepe canbiHbI3
- aKyCTMKanblk cUrHasn KbiCka yakbITka LublFagbl

- nepHeciH 6acbin TypraH ke3ge D (2-FL)

nepHeciH 6ackin xibepe canbiHbI3

- eHgi NepHEeCiH xibepyre 6onaabi:

—  FL aumarsI (7) gucnneni "C" xaHe "0"
TaHbanapbIH LWeKTeyai opHaTyFa
6onaTbiHbIH KepCeTy YLUIH Ke3eKneH
Wblfapaabl

—  RL anmarsl (7) aucnnewi arbiMaarbl
napameTpgi kepceteai**

0= 7,4KBt
1= 3,1KBt
2= 45KBT

** gpenkiciHwe, wektey 7,4 KBT maHiHe
Konbinagbl

- KyaTTbl LUeKTey napameTpiH e3repTy yLliH D
(2-FL) nepHeciH 6acbiHbI3

- TaHgayabl cakray YLUiH nepHeciH 2 cekyHq
6acbin TypbIHbI3; NapameTpai opHaTyAbl pactay
YLUiH y3aK aKyCTUKanbIK cUrHan LubiFagbl.

- (OyHKUMAOAH LWbIFY YLWiH (D nepHeciH 6acblHbI3



COPFbILL XENOETKILWTI NAAOANAHY

@ KyatTbl KOcy

(D nnuTaHbl/copfbiwTbl KOCY/OLLIPY nepHeciH
6acblIHbI3 (TYPTiHi3)

Mnura/copfbiw nanganaHyra AaviblH eKeHiH
6inaipeTiH MHAMKaTOP WaMbl XaHaabl

Owwipy yLWiH kanTa 6ackiHbI3

Eckeptne: Byn cdyHKkuusHbIH 6ackanapra
KaparaHga 6acbIMAbIFbI XOFapbl.

® Copfbil XenaeTKilTi Kocy:
CopfbliLl xengeTKilTi icke KOcy YLiH TaHaay

KypanbIH TYPTiHi3 (6acbIHbI3)

® Copy XbingamabiFbl (Kyar):
COpY XblNAamMablfbiH Sl-ﬁyaTTbl) apTTbIpy YLiH
L)

°o
TaHday KyparnblH J TYPTiHi3 (6acbiHpI3) (0-10);
co?y XblnAamabiFbiH a3anTy YLWiH TaHAay KypanbiH

TYPTiHi3 (6acbiHpI3) (10-0);

® Tanmep
Tarimep TaHbaHbl 6ackaH ke3ae Ke3 KkenreH

%

XblNaamablKneH icke Kocbinagpl

(10) gucnneiii kepi caHakTbl kepceTeni

(9) ancnneiti TaHGaHbl kepceTeqi &

Copfbiw XxenaeTKil TauMepiH peTTey
AnpblH ana opHaTbInfaH eLipy yakblTTapblH
e3repTyre 6onaabl. On TaiMep Kocyrnbl ke3ae
e3repTinyi kepex.

* ABTOMaTThI 6LUIpYy YaKbITbIH apTTbIpy YLUiH

TYUMecCiH 6acbiHbI3
* ABTOMaTThI 6LUIPY YaKbITbIH a3anTy YLUiH

TYNUMeciH 6acbiHbI3

@ Cya3riHiH KaHbIFybl MHOMKaTOPbI
TyTiH TapTKbllW TexXHWKanblK Kbi3MeT OpblHAAMNYbI
KaXeT ke3gdi e3i kepceteai

348

Mai cyazrici
“FILTER"(11) XKL xaHaap

Uicke Kocbl 6enceHaipinreH kemip cya3rici
"FILTER"(11) CK[] biNbinbIKTakab!

@ Cy3ri KaHbIFybIH 6acTankbl MaHiHe KauTapy
Cysrinepre (man xaHe/Hemece 6enceHgipinreH

KOMIp) TeXHUKanbIK KbI3MET KOPCETIMreH COH,
nepHeciH 6acbin TypbIHbI3;
"FILTER" )KL ewin, caHay 6actanagp!.

® MWicke Kapcbl ©GenceHpipinreH kemip
Cy3riCiHiH Tonmy WHAMKaTOPbIHbLIH icke
KOCbInyhbl

Byn nHankaTop ageTTe ewipyni 6onagbi.
OHbl icke Kocy ywiH Oargapnamanay —yuliH,
MblHanapabl opblHAaHbI3:

I

- TyTiH TapTKbILLITbIO nepHeciH 6acy apKbinbl icke
KOCbIHbI3;

- Copy MOTOpbl MeH Micipy anmakTapbl ewipyni
OonfaH kesge, nepHeciH 6acbin TYpPbIHbI3;

- "FILTER" icke kocbinaabl Aa, KypbinFbiHbIH icke
KOCbIMFaHbIH KOPCETY YLLiH eLuesi.

® Micke kapcbl GenceHpgipinreH
Cy3riCiHiH Tony MHANKaTOPbIHbIH eLyi
XOfapblda cunatTanfaH icke Kocy KadamaapbiH
KanTanaHbl3
"FILTER"  xpinbinbikTaiosl  Aa,
OLLUKEeHiH KepceTy YLUiH eLlep;.

KOMip

KYPbIFbIHbIH

@®SNAP® eHiMiMeH aBTOMaTTbl NnUTa pexumi
TyTiH TapTkblw NeH SNAP® apactiHa GaitnaHsic opHaty
xonbl  Typansl  aknapattel  SNAP®  KypbIffbICbIMEH
GepinreH HyCKayrbIKTaH KOepiHi3 Hemece
www.elica.com canTbIHa KipiHi3.

Eckeptne: SNAPe TYTiH TapTKblwneH 6ip
yakplTTa >XyMbIC iCTe/ anaTblH KOCbIMWIA TYTiH
COpFbIL KYPbISIFbI.

Byn dyHKUMSHBI icKe KOCy YLUiH:

TyiMeciH 6ackiHbI3, "(A)" XKLL xoHe SNAP
(11) XKWA TYTiH TApTKBILWTBIH, OCbl peXxumae
XKYMbIC iCTen TypFaHbIH KOPCeTY YLUIH XaHaabl.

Byn KkypbinfFbiibl Tepese partuuri XWUbIHTbIFbIMEH
Gipre nanpanaHyra 6onaabl (OHbI ©HAIPYWI Gepmeiai).



Erep Tepese patuuri 6ap KWHAK opHatbinca  (Tek
EXTRACTOR (TyTiH COpfblll) pexumi KondaHblnFaH
Xafganga aTuMK  OpHaTbinFaH  Oenveperi  Tepese
*abblnFaH cailbiH aya copy TOKTanfbl.

* XWHAK neH Kypbinfbl apacbiHAaFbl 3nekTphik
6alinaHbICTbl GiNIKTi X9He MamMaHOAHALIPbINFAH TeXHUK
OpHaTybI Kepex.

* XXMHAK Kypampac Genikke XaHe OHbl KYpbInFbIMeH
Gipre naipanaHyFa pykcat OepeTiH  Kayincisaik
CTaHpapTTapblHa coiikec 6Genek cepTudmukaTTanybl
Kepek. OpHaTy XyMbiCbl TYpPMbICTLIK Xyienepre
apHanFaH afbiMAarbl epexenepre caii opbiHganyb! THic.
ECKEPIH|I3:

* XWHAKTbIH KypbinFbiFa XanfaHaTbiH CbIMAapbl
cepTudmMKaTTan¥FaH Kayincis KoCbIMIIa TOMEHri KepHey
(SELV) Ti36eriniH 6ip Geniri GonaTbiHAaik eTin XanfaHybl
THic.

* 6yNn KypbINFbIHbIH ©HAIpYLici akaynapFa xaHe/HeMece
XWHAKTbl  aypbic  opHatnayFa  GaiinaHbICThbl
TYbIHAANTLIH akaynappaH XoHe/Hemece
npobnemanapgaH TyblHAaFaH KONaWcCbI3AblK, 3aKbIM
HeMece ©pPT YIiH ewoip ayankepwinikti MOMHbIHA
anmangpl.
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4.1 Kyar kectenepi

DeHrenai kongaHy

Kyat neHreni Micipy Typi (aucnnen nicipy Toxipubeci MeH nicipy
aaeTTepiH 6ipre kKamTuAabl)
Cy 6onrfaH xafganaa TamakTblH
TemnepaTtypacbiH Te3 KanHaTy AeHreniHe
Boost Tes Kpl3ablpy OeliH Xblngam apTTbipyFa xxaHe TaMak nicipy
Makcumym CYMBIKTbIKTaPbIH Xbl4aM Kbl3ablpyFa eTe
KyaT bIHFANIbI.
TamakTbl Kbl3apTyFa, nicipyai 6actayra,
8-9 Kyblpy - kariHaTy KaTbIpbliFaH TamMakKTapAbl KyblpyFa XoHe
XbiNAaMm KanHaTyFa eTe biHFannbl
) Cmis Kyblpyfa, kaiHaTbIn KotoFa, nicipyre xaHe
7-8 Kei3apTy - Kyelpy - KaitHaty oTKa Kaktayfa (5-10 MUHYTTbIK KbiCKa
- OTKa kakray i ~
X yakbITTap illiHAe) eTe biHFanbl
OoFapfbl
KyaTt Kybipyfa, kaiHaTbIn KotoFa, nicipyre xaHe
6.7 Kpi3apTy - nicipy - 6ykTbipy | oTka kaktayra (10-20 MUHYTTBIK KbiCKa
- KybIpy - OTKa Kakray yakbITTap iwiHae), kepek-apakrapabl anabliH
ana Kpl3gblpyFa eTe biHFannbl
T . _ | KanHatyra, 6asty KaiiHaTbIn KotoFa, nicipyre
4-5 Micipy - GyKTbIpy - KybIpy (y3afblpak yakblTka) eTe biHFaunnbl [MacTaHbl
oTKa kakray
apanacTbipy
CyMbIKTbIK (MbICansbI, Cy, Wapan, copna, cyT)
Mlicipy - KaiHaTy - KolonaTy KocklriFaH Taramael (kypiL, coyctap,
34 KypFaKTai KyblpblfiFaH Taramaap, 6anbik)
Oprawa - apanacTbIpy 6 e
ar asly nicipyre, nactaHbl apanacTblpyfa eTe
Ky bIHFANIbI
Cy#bIKTbIK (MbICansl, Cy, Wwapan, copna, CyT)
Mici o KocbInFaH Taramapl (6ip nuTpaeH a3
icipy - KanHarty - KoonaTy Lo .
2-3 Kenemgeri: Kypill, coycTap, Kyprakramn
- apanacTbIpy .
KyblpbiriFaH Taramaap, 6anelk) 6asly nicipyre
eTe bIHFalnbl
EpiTy - XibiTy - XbInbl Mangbl )xyMcapTyfa, LoKonaaThl Xannan
12 Kynae cakray - BankbITyFa, LWarbiH TamakTapabl epiTyre ete
apanacTbipy bIHFANbI
TemeHri YKaHapgaH micipinreH TamaKTbIH LUaFbIH
Kyar EpiTy - Xi6iTy - binbl nopuUMsinapbIiH XbIrbl Kyiiie cakTayFa Hemece
1 Kynge cakray - 6epineTiH TaMakTapablH TeMnepaTypacbiH
apanacTblpy yCTan Typyfa aHe pM30TTOHbI apanacTbipyfa
eTe bIHFalnbl
MnuTta kyTy Hemece eLwlipy pexumiHge
oLLIPY Henpaik BeTki 6enikke kongay 6onaap! (H-L-O apkbinbl curHan 6epineTin
KyaT KepceTy Tamak nicipyaeH KewiH kanybl MyMKiH KangblK
KbI3Y)
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4.2 Tamak nicipy kectenepi

Tamakrap Tamakrap KyaT neHreni meH nicipy 6enriweci |
caHaTbl Hemece nicipy BipiHwWi ke3eH Kyattap | EkiHwikeseH | Kyatrap |
TYpi
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
nacra Cyapl Kbl3apipy ApTTbIpY-9 KaVHaTBIN KoK 7-8
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
Macra, Kypiw nacra Cyne! Kei3AeIPY APTTEIPY-9 KaNHaTbIN KoK 7-8
KanHaTbinFaH ; Macra nicipy xaHe .
Kypitt Cyabl Kpi3ablpy ApTTbIpy-9 KaWHaTBIN KoK 5-6
Pu3otTo KybIpy aHe KyprakTan Kyblpy 7-8 MMicipy 4-5
KaviHaTbinFaH Cyabl Kpi3ablpy ApTTbipy-9 KanHaty 6-7
KyblpbinFaH Mangpl Kel3gblpy 9 Kyblpy 8-9
KekeHicTtep, Maitra ByKTbIpy KbI3ablpy Kepek-xapafbl 7-8 Micipy 6-7
Oypwakrap ByKTblpbinFaH Kbi3gblpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 3-4
KyblpbinFaH KbI3abIpy Kepek-xapafbl 7-8 KeisapTbin 7-8
YIp! ABIPY Kep p KyblpbiIiFaH
Kyprakran ETTi Maiifa Kpl3apTein Kyblpy 7.8 Ricipy 3-4
KybIpy (capbl maiifa Kyblpbinca, 6-kyaTt)
Orka TabaHbl angblH ana Kpi3ablpy 7-8 Exi xarbiH oTka 7-8
Etrep KakTanraH — KakTay
aiifa Kbl3apThin Kyblpy : . !
Keisapry (capbl maiifa Kyblpbinca, 6-kyaTt) -8 icipy 45
Maiira Kbl3apTbin Kybipy 3 . .
Bykeipy (capbl maitFa Kyblpbinca, 6-kyar) -8 icipy 34
OTka -
KAKTANFaH TabaHbl andblH ana Kel3ablpy 7-8 Micipy 7-8
Maiira Kbi3apTbin Kybipy 3 - .
Banbik ByKTbIPY (capbl MaitFa Kyblpbinca, 6-kyar) 78 Micipy 34
Cyiiblk Hemece TOH Manabl ] 3
KybipbinFaH Kbl2TbIDY 8-9 Kybipy 7-8
Omnertrep Ta6a|:|b| capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 6-7
Mal canbin Kbi3gblpy
OmnetTep Ta6a|:|b| capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 5.6
Mal canbin Kbi3gblpy
XymbipTKanap
PKymoak Cyabl Kbl3ablpy ApTTbIpY-9 Micipy 5-6
KalHaTbINFaH/KaHaTbinFaH
. TabaHbl capbl Maii canbin -
Kynmakrap Kbl2TbIDY 6 Micipy 6-7
Cyiiblk MaliFa Kbi3apTbin KybIpy : - .
Keizanak (capbl maii 6onca, 6-kyart) 67 Micipy 34
CyiblK MaiifFa Kbl3apThin Kyblpy : - .
Coycrap ET coycbl (capsi maii Gonca, 6-kyar) 6-7 Micipy 3-4
Bbewamernb Heri3ai panbiHaay (capbl Manabl 5.6 Basy kanHaraHwa 3.4
coychbl EPpITiHi3 XaHe yH cebiHi3) Kbl3AbIPbIHbI3
KarHaTbinFaH CyTTi kaitHary 45 Basy kanHaTbIn 45
Kpem KOt
Receprrep, BoTkanap CyTTi KariHaTy 4-5 Basy kaiHaTein 2-3
Kpemaep KOt
Kypiw 6oTkachbl CyTTi KbI3gbIpy 5-6 Basy EngHaTbm 2-3
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5. TexHUKanbIK KbI3MET KOpceTy

MnuTara TexHUKanbIK KbI3MET KepceTy

Cak OGonbiHbI3! KaHpan pa 6ip Tasanay He
TeXHMKanbIK KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl
anabiHAa Tamak nicipy anMakTrapbliHbIH ewipyni
€KeHIH 9He KbI3y WHAUKATOPbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

5.1 Tazanay
lMnuTkaHbl op nawpganaHFaH calblH Tasanan Kowo
Kepexk.

MaHbI3abl:

AbpasuBTi  rybkanapgbl, wat  rybkanapbiH
nanganaHyfra 6onmangbl. Onapgapl
navpanaHcaHbl3, YyakelT eTe Kene  LblHbI

3aKbIMAaHYbl MYMKIH.
Miw OypikkiwTepi He pAak KeTipriuTep CUSKTbI
XUMUSINbIK TiTipKeHAiprilTepai nanganaHbaHbI3.

Op navipanaHFaH canblH, Tamak Kanablkrapbl MeH
AaKTapblH KeTipy YLWiH NnuTaHbl cankplH api Tasa
KyniHOe yCTaHbI3.

KaHT He KypamblHO@ KaHT Mernilepi ken Tamak

NMUTaHbl  3akbIMAanabl XaHe [epeK  anblHybl
Kepek.

Ty3. KaHT XaHe KyM LUblHbl GeTkenai 3akbimaaybl
MYMKiH.

MnutaHbl Tazanay yLwiH )ymcak LybepekTi, KkaFa3
CYIriHi Hemece apHaibl Kypanaapabl
navganaHbliHbI3 (SHaipyLwiHiH HyckaynapbiH
KagaranaHbi3).

BYMEH TA3ANAFBIWTAPObI MAAOANAHYFA
BONMAUAObI!N!

MaHbI13abI:

Erep cymbiKTbIKTap Gankaycbi3ga He WamaaaH Tbic
KeCTpenaeH afbin ketce, kaHaan aa Gip KanablKTbl
anbin TacTan, MakcuMmangbl rmrmeHanbly
Xafgannapga Tasanay YLiH eHiMHiH TeMeHri
XKafblHAaFb!l afbl3y KnanaHblH allblHbI3.

18 cypet

TonblK api TepeH Tasanay YLUiH TEMEeHTi HayaHbl
anein Tactayfa 6onagbl.
19-cypet

MeTtann rpunbpai Tasapry:

Top bICTbIK CyMeH xaHe berTapan XyfbiLl
KOCraMeH KOMMEH XXyblfbir, 0AaH KewiH
TOTbIKTaHyAblH anAblH any yLWiH ToMbIK KenTipinyi
Kepek.
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Copfbil XengeTKilKke KbI3MeT KepceTy

Tazanay
Tazanay ywiH TEK Geiitapan  cymMbiKTbIK
TasanarblLka MarnLblHFaH LwybepekTi

nanpanadbiHpid. TASAJAFbIWL ACMANTAPObI

HE _ KYPANOAPObI NANOANAHYFA
BOJIMAUADbI!
ABpasusTi  KypampacTapbl  6ap  eHimaepai

nanganaHyfra §on|v|a17|,qu. .
CNUPTTI NAVOANAHYFA BOJIMAUAObI!

Mawn cyasrici

Tamak nicipy Ke3iHAe WbiFaTbIH Man
GerweKkTepiH TapTbin anagbl.

AllbiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xyiie KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emMec
TasanarbllThl NaganaHa oTbIpbif, KONMEH He
bIAbIC XyFbllUTA TOMeH TemnepaTypaja XaHe
XbIngam TaszanaHbin TYpybl KEpek.

blabIc XyfblWTa TazanaHFaHHaH KeniH MeTann man
CYSTiCiHiH TYCi OHbIN KeTyi MyMKiH, 6ipaK OHbIH Cy3y
cunaTTamanapsbl e3repiccia kanagbl.

15-cypet

BenceHaipinred Kemip Cy3ri - Kepamukanbik
(Cy3y HyckacblHa FaHa apHanagbl)

TamakK nicipy Ke3iHAe LWbFaTblH XaFbIMCbI3
micTepai xonabl.

Onimge vic cyarici 6ap. ¥3aK yakpiT KonpjaHFaHHaH KeiiH
cy3rinep uicTepre KaHblFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak
TYpiHe XOHe Mail Cy3riCiHiH MaipaH KaHLWanbIKTbl Xui
TasanaHatblHbiHa GannaHbicTbl. Mic cysrinepiH 45 muHyT
200°C pevtiH Kbi3abipbinFaH newwTe ap 2/3 aiiga TepMusribIK
agicneH kannbiHa kenTipyre ©Gonagbl. CyariHi - AypbIC
KannbiHa KenTipy OHbIH 5 bl GONbI Y3MIKCI3 TMiMAI XyMbIC
icTeyiH KamTamachI3 eTefi.

Eckepty! Cyarinepai newtin, TybiHge kangbipMaHpbi3,
orapgp! nicipy HayacblHa canbin, opTaLla GuikTikke KOMbIHbI3.
17-17a-17b - 17c-cypeT



5.2 Akaynappabl X0t

KATE KOObl CUNATTAMA bIKTUMAN CEBEBI KATEHI XKOKO
OMEKTPOHABIK KariTa nanpanaHbac
MepmeH anmarbl WamagaH TbiC GenwekTepaiH GYDLIH I'IJ'I‘D'I/ITaHbI
E2 XKOFapbl TemnepaTypara iwingeri C\;Fj_l IH araHbmH
OannaHbICThI eLesi Temneparypa TbiM KelHAa:
OfFapbl KYTIHI3
E3 KoHTeliHep yinecnemai MarHut KacueTi KecTtpengi anbin
OfarnfaH TacTaHbI3
SMeKTp Torbl MnutaHbl anekT|
MapanaHywel nHTepdeEnCi MeH | Moaynbre kenveyae; KeniCiHEH anbn‘?
ES5 MHAYKUMSA MOAYNi apacbliHAafbI Kyat kabeni oypbic TacTan. BARNEHLICTE
GavinaHbic akaynapsbl KOCbITIMaFaH Hemece ’ -
akaybl 6ap TeKcepiHi3
Backa kKate

curHangapbl ywiH
(E..U..C..)

TyTbIHYLWbINAPAbl Konaay Kbl3ameTiHe KOHbIpay LWanbim, kaTe Koabl Typasbl ecen

OepiHi3

5.3 TyTbIHywbINapabl Konaay KbI3MeTi

TyTbiHYLWbINapabl Konaay KblameTiHe xabapnacy angbiHaa

1. "Akaynapgbl xot" 6enimiHae 6epinreH NyHKTTEp Heri3iHae MaCereHi Ko anManTbIHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.
2. KypbinfblHbl eLipin, MaceneHiH ©3AiriHeH XOWbIMFaHblH He >XOWMbINIMaFaHblH TeKCcepy YLUiH OHbl KanTa

KOCbIHbI3.

Erep TeKcepynepaeH KeniH akay JXOMbINIMaca, eH XakbIH T¥TbIHyLIJbIﬂap.Cl,bl Kongay opTtanbifblHa

xa6apna0bn-|b|3.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Jargige tdpselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nduete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude vdi tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru &ratémbeks. Muul eesmargil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse voi vale seadistuse
eest.Seadme valimus voib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

O Lugege juhised hoolikalt labi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.
@ Seadme elektrislisteemi ei tohi muuta.

@ Enne seadme paigaldamist kontrollige, et iikski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimiiUjat ja &rge toodet paigaldage.

@ Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja arge toodet
paigaldage.

Mérkus: Juhendis stimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on

valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa

mudelitega véi tuleb need soetada eraldi.

© 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jargige tapselt jargmisi
juhiseid: @ Mistahes paigaldustodde ajal
ei tohi seade olla Uhendatud elektrivdrku.
e Paigaldus- ja hooldustoid peab tegema
sobiva véljabppega tO0taja, jargides
tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusndudeid. ~Seadme osi  vdib
parandada voi asendada ainult juhul, kui
see on kasutusjuhendis spetsiaalselt
lubatud. e Seadme maandus on
kohustuslik ja seda nduab seadus. e
Elektrijune peab olema piisavalt pikk, et
uhendada  kdogimoobliga  Uhildatud
seade elektrivorku. e Et paigaldus
vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab
masin olema varustatud automaatliilitiga,
mis tagab taieliku vorgust isoleerimise Il
kategooria Ulepinge korral. e Arge
kasutage harupistikut ega pikendusjuhet.
e Parast paigaldamise |dpetamist ei tohi
elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipaasetavad. e Seade ja
selle ligipddsetavad osad muutuvad
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kasutamisel tuliseks. Olge ettevaatlik, et
te ei puudutaks tuliseid osi. Jalgige, et
lapsed ei mangiks seadmega; jalgige, et
lapsed  oleksid seadmest  ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad
kasutamisel tuliseks. °
Sudamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi 1&heduses kasutada. e Kasutamise
ajal ja parast seda darge puudutage
seadme kuumenevaid osi. e Valtige
lappide vdi sUttimisohtlike materjalide
kokkupuudet pliidiga niikaua, kuni kdik
selle osad on maha jahtunud. Pdlema
siittimise  oht. e Arge asetage
suttimisohtlikke materjale seadmele ega
selle lahedusse. e Kuum rasv ja 0li
slittivad kergesti. o Arge jatke pliiti
jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva-
voi Olirikkaid toite. @ Kui pliidiplaati tekib
mdra, siis lulitage seade valja, et valtida
elektrilodgiohtu. e Seade ei ole
projekteeritud nii, et seda vOiks sisse
lilitada  eraldiseisva  taimeri Vi
kaugjuhtimisststeemiga. e  Oli- Vi
rasvarikka toidu jarelevalveta jatmine
selle valmistamise ajal vdib olla ohtlik ja
pbhjustada tulekahju. e Arge jatke pliiti
toiduvalmistamise  ajal  jéarelevalveta.
Kiirelt valmivat toitu tuleb jalgida pidevalt.
e leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lilitage
seade vélja ja lammatage leegid naiteks
tuleteki vdi  sittimiskindla  kattega.
Tulekahjuoht: drge asetage pliidiplaadile
esemeid. e Arge kasutage seadmega
aurupuhasteid. Elektrilédgioht. e Arge
asetage plidiplaadile  metallesemeid,
nagu nuge, kahvleid, lusikaid voi
potikaasi, mis vdivad sellel kuumeneda.
e Enne seadme elektrivorku Ghendamist



kontrollige, kas andmesildil (seadme
alumisel kiljel) toodud vaartused sobivad
elektrivorgu ja pistiku pinge ning
vbimsusega. Kahtluste korral pddrduge
valjadppinud elektriku poole.

Tahtis: e Parast kasutamist lllitage
keeduala vastavast nupust vélja, arge
usaldage seda, mida naitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist
plidile ning vedelike keetmisel voi
soojendamisel kasutage madalat
kuumust. e Soojendavad osad ei tohi
tootada, kui neil on tiihjad anumad vai kui
neil anumaid ei ole. e Pdrast
toiduvalmistamise  16petamist  liilitage
vastav keeduala vélja. e Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetage otse pliidile
fooliumi  pakitud toitu.  Alumiiniumist
foolium sulab ja kahjustab pliiti
podrdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe vdi plekkpurke, mida ei ole
enne avatud e need vdivad plahvatada!
See hoiatus kehtib igat tudpi pliidi kohta.
e Suure vdimsuse, naiteks funktsiooni
Booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt
praadimisdli). Liigne kuumus voib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada  véiksemat vdimsust. e
Pott/pann tuleb  asetada  otse
plidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte
mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele. @ Koérge
temperatuuri  korral véhendab seade
keedualade vdimsust automaatselt. e
Enne seadme puhastamist v6i mis tahes
hooldustdd tegemist eraldage seade
elektrivrgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast vélja voi lllitades peakilbist
valja seadme elektritihenduse pealiiliti. ®
KO6igi  paigaldus- ja  hooldustddode
tegemisel kasutage tdokindaid. e Lapsed
alates 8. eluaastast, piiratud flUsiliste,
sensoorsete vOi vaimsete vlimetega
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inimesed ning isikud, kellel puuduvad
selleks kogemused vdi teadmised,
tohivad seadet kasutada  ainult
jarelevalve all voi kui neid on Gpetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e
Tuleb kontrollida, et lapsed ei méngiks
seadmega. e Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta  teha  puhastus- ja
hooldustdid. ) Kui seadme
paigalduskohas kasutatakse gaasi VOi
mdne muu kiitteainega  téotavaid
seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb
korrapéraselt puhastada nii seest kui ka
védliast (VAHEMALT KORD KUUS),
pidades seejuures kinni hooldusjuhendis
esitatud tapsetest nduetest. @ Seadme
puhastusnduete ja filtrite puhastamise voi
vahetamise kohustuse eiramine toob
kaasa tuleohu. e Leekide kasutamise
toidu valmistamisel on rangelt keelatud.
e Lahtine leek kahjustab filtreid ja vdib
pohjustada tulekahju, seepdérast tuleb
selle kasutamist igal juhul véltida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et véltida
kuuma oli suttimist. TAHELEPANU: Kui
plidiplaat ~ todtab, vdivad seadme
ligipdasetavad  osad  kuumeneda.
Tahelepanu! Arge (hendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult  16pule  viidud. e  Suitsu
valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni
kohalike asjakohaste volitatud ametite
méaéarustest. @ Puhastatavat 6hku ei tohi
suunata torusse, mis on mdeldud gaasi
vOi mdne muu kitusega tootava seadme
suitsu valjajuhtimiseks. Seadme
kasutamine on keelatud, kui vére pole
Oigesti paigaldatud! e Paigaldamisel
kasutage Uksnes seadmega kaasas
olevaid kinnituskruvisid.  Kui kruvisid
kaasas ei ole, hankige sobivat tudpi



kruvid. Kasutage 6ige pikkusega kruvisid
e 0diged pikkused on  margitud
paigaldusjuhendis. e Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi
negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa (4 x
10-5 baari). e Hoidke juhend tuleviku
tarbeks alles. Pliidi mulgi, tleandmise
vOi kolimise korral tagage juhendi

jaamine toote Juurde.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase korvaldamise, aitab kasutaja véltida kahjulike
tagajargi keskkonnale ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev siimbol = néitab, et toodet

ei tohi késitleda olmeprigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks elektri-  ja elektroonikaromude
kogumispunkti.  Kérvaldage toode, jérgides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid. ~ Lisateavet ~ toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertd6tluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaatmete kogumispunktist véi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetiline dihilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused digeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnamdju: Toiduvalmistamist alustades liilitage seadmel
sisse kdige vaiksem voimsus ning laske sellel todtada ka paar
minutit pérast toiduvalmistamise I8petamist. Suurendage
véimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses,
ning kasutage funktsiooni Booster ainult &armuslikel juhtudel.
Et I6hnade vahendamise siisteem pusiks t6hus, asendage
(stefilterffiltrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter piisiks
tohus, puhastage seda vajaduse ilmnemisel. Tohususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis margitud maksimaalset
kanalisatsioonisiisteemi diameetrit.

2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi siisteem pdhineb magnetilise induktsiooni
fuisikalisel fenomenil. Sellise slisteemi pdhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.

Eelised
Vérreldes

elektriliste  plidiplaatidega  saab ~ meie
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induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

- Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

- Kiirem: liihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: pliidiplaat reageerib kasklustele kohe.

— Tdhusam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse (ilekanne kohe, kui keedundu plaadilt
ara voetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

2.1 Kasutatavad kodgindud

Kasutage ainult kddgindusid, millel on simbol .

Téhtis!

Pliidiplaadi plsiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pohjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

* kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati kriimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
Kdigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
tdhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pdérake tahelepanu
jargmisele.

+ Pohi peab olema (leni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii t6hus ja
thtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

=

+ Pahi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

=

+  Pohi pole lame vdi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.

( } ===y, i
! Vil o -
N A

&

JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine

Poti v6i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka
teised selles jaotises toodud juhised.



2.1.2 Kodgindude soovitav l1abimaat

TAHTIS! Vale labimddduga anuma korral keeduala ei

kaivitu.

Erinevate  kuumutusaladega kasutatavate kddginGude

minimaalse labimd6du leidmiseks vaadake juhendi

illustratsioone.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 1abimdst on sama mis
keedualal.

+ Vdimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Ventilaatori kasutamine
Ventilaatorit saab kasutada vélise valjatdmbereziimiga vdi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Iﬁ Ohu véljatdmbega versioon

Joonis 7

Aur imetakse vélja torusiisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva tihendustoru flantsi killge.
Véljatdmbetoru  diameeter peab olema sama mis
Uhendusrdngal:

- kandilise valjatbmbeava korral 222 x 89 mm

- immarguse véljatémbeava korral @ 150 mm (*)

Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest
valjatdmbereZiimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Uhendage
toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina
ava (lihendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.

Kui torude ja seina valjalaskeava diameeter on vaiksem, on
6hu valjatémbe vdimsus véiksem ja mira oluliselt suurem.
Sellisel juhul ei vota tootja endale vastutust.

@ Kasutada voimalikult ihikest tihendust.

@ Ppiiidke minimeerida torustiku kéanakute anvu (k&anaku
maksimaalne nurk olgu 90°).
O Véltige torustiku jarske suunamuutusi.

Filterslisteem

Joonis 10

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja Idhnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral
6hk valjub alusmddbli esimesest osast. Lisateabe saamiseks
vaadake kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreZiimiga
versiooni lisatarvikute lehte.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate kaik nii filter- kui ka véljatdmbereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tlipi
paigaldustega.
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3. Paigaldamine

e Nii elektrilist kui ka mehaanilist
paigaldamist ~ tohib  teha  (ksnes
asjakohase valjadppega tootaja.
Kodumasin on mdeldud 2-6 mm
toopinna sisse paigaldamiseks TOPi
korral ja 2,56 mm t00pinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab
tagaservas jaama vahemalt 5cm,
kiilgedel 4cm ja (leval asetsevatest
moobliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed.

Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka  kéogimoobli  tootja
ettekirjutusi.

& 3.1 Elektritihendus
Joonis 3

e Eemaldage seade elektrivorgust. e
Paigaldustood peab tegema sobiva
valjadppega tootaja, kes tunneb kehtivaid
paigalduse ja ohutusndudeid. ® Tootja ei
vastuta  inimestele, loomadele ja
esemetele pdhjustatud kahjude eest, kui
selle peatiki juhiseid on eiratud. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
oleks vdimalik pliidiplaat to6tasapinnast
valja votta. e Kontrollige, et seadme all
oleval andmesildil ndidatud pinge sobiks
elektrivérgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage
pikendusjuhet. e Maandusjuhe peab
olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. e
Kui  kodumasin  tarnitakse  iima
toitekaablita, siis kasutage kaablit, mille
juhtmete ristldige kuni 7200 W voimsuse
korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema
vOimsuse korral peab ristldige olema 4
mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi
uheski kohas muutuda toatemperatuurist
50 °C kdrgemaks. @ Seade on mdeldud
olema elektrivrguga pusivalt Ghendatud.



e Tahelepanu! Enne elektriihenduse

taastamist ja  seadme  tookorra
kontrollimist ~ veenduge  alati, et
elektrivorgu  juhe  oleks  Qigesti
paigaldatud. ° Tahelepanu!

Vaheiihenduse kaablit tohib vahetada
ainult  volitatud  teeninduskeskus  vdi
vastava valjadppega t66taja.

Mérkus. Toode on varustatud véimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator,
mis voimaldab seadistada
energiatarbimise maksimumlave (kW).
Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul
parast toote elektrivorku Ghendamist voi
kui elektrivork taasuhendatakse.
Seadistage elektriseadme kaitse
vastavalt  valitud  vBimsuspiirangule.
Funktsiooni Power Limitator
seadistamise tapsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis kasitleb
funktsioneerimist.
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3.3 Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide

ilmnemisel poorduge edasimiitja vOi
teeninduskeskuse poole. Enne &rge paigaldamisega
alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote mddtmed sobivad valitud
paigaldamiskohaga.

+ Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) vdib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle araviskamist hoolikalt labi, et te
ei viskaks &ra vajalikke tarvikuid.

+ Veenduge, et paigaldamiskoha l&hedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi ko6gimdobli ettevalmistamine:

— Toodet ei tohi paigaldada kilmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

— Tehke moodblisse 16iked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjadgid.

TAHTIS! Kasutage hekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, olid, tolm,
vana liimi jaégid jne). Liim tuleb kanda thtlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Parast limimist laske liimil
kuivad umbes 24 tundi.

Joonis 1B-2B . X

Tahelepanu! Kruvide ja . . .

kinnitusseadmete ebadige ja juhistele

mlttev?stav,p,al aldaminie voib kaasa
tuua elektrilisi ohtemarkus. Toote sigeks
paigalduseks on soovitatav kinnitada torud kleeplindiga, mida
iseloomustavad jargmised omadused:

— pehmest PVC-st elastne lint akrilaadil pdhineva limainega

— vastavus standardile DIN EN 60454

- toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

— talub kéikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril



4. Todtamine

Juhtpaneel

Mérkus. Kaskluse valimiseks libistage ule sobiva stimboli (v6i vajutage sellele).

SNAP
11 — FLTER
(A)

Nupud
1. Pliidiplaadi / pliidiplaadi valjatdmbestisteemi ON/OFF-nupp

2. Keeduala valimise nupud
Vdimsuse (power level) suurendamine

3. Témbekiiruse (-véimsuse) suurendamine
4. Véimsuse (power level) vdhendamine
Témbekiiruse (-véimsuse) véhendamine

Taimeri aja vahendamine

5. Taimeri aktiveerimine
Taimeri aja suurendamine

6. Automaatfunktsioonide kaivitus
Filtrite kiillastuse lahtestamine
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Kuvamine/leedlambid

7. Vdimsuse (power level) kuvamine

8. Témbekiiruse (-vimsuse) kuvamine

9. Aktiivse taimeri naidik

10. Taimeri aja naidik

11. Véljatdmbe automaatfunktsiooni naidik

Filtrite indikaator
SNAP-iga funktsioneerimise naidik



KEEDUALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja td6tatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seepérast votke arvesse jargmist.

+ Osa funktsioone ei aktiveeru vdi lulituvad automaatselt
vélja, kui keedualal potti/panni ei ole vdi kui see ei ole
asetatud keeduala keskele.

+ M&nel juhul liilituvad aktiveeritud funktsioonid méne sekundi
parast automaatselt valja, kui valitud funktsiooni kasutamiseks
on vajalik veel moni seadistus, mida pole tehtud (nt ,Lilita
keedusala sisse”, kui valimata on késk ,Vali keeduala”

L, Tootemperatuur”, ,Lukustus” véi ,Taimer”).

Téahelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
keeduala valjalilitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreziimil. Sellest reZiimist annab juhtpaneelil mérku
stimbol " vastava keeduala juures.

Enne keeduala puudutamist oodake, kuni paneel end vélja
|dlitab.

Keeduala kuva
Keeduala stimbolite tahendused on jargmised.

Keeduala on sisse lulitatud o
Power level (véimsustase) 1.9-p
Residual heat indicator H
Pot detector v
Funktsioon bridge aktiivne n
Funktsioon temperature

manager aktiivne =
Funktsioon child lock aktiivne Ia

Plaadi omadused

@ Safe activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit Iilitub sisse ainult siis, kui keedualal on anum. Kui anumat
ei ole vdi see eemaldatakse, siis soojendamine sisse ei lillitu
voi lilitub see ise vélja.

@ Pot detector (anuma detektor)
Toode tuvastab automaatselt ise, kas keedualadel on anum.

® Safety shut down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal keedualal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

® Residual heat indicator (kasutusjérgne soojus)

Kui tks voi mitu keeduala vélja lUlitatakse, kuvatakse vastava
ala juures stimbol H See tahendab, et pliidiplaat voib ikka
veel tuline olla.

Funktsioneerimine
Mérkus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
koigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sisselllitamine
Vajutage pliidiplaadi/valjatdmbeststeemi ON/OFF-nuppu

O (voi libistage Ule selle).

Sittiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

® Keeduala valimise nupud

Soovitud keeduala valimiseks vajutage valimisnupule G
(voi libistage Ule selle).

® 9 vdimsustaset (power level)
Pliidil on 9 vdimsustaset.

V/Gimsuse suurendamiseks vajutage nuppu C—D— (voi
libistage Ule selle).

Vdimsuse vahendamiseks vajutage nuppu @ (voi
libistage (le selle).
Voimsuse tase kuvatakse vastava ala juures siimbolitega /...

® Power booster (lisavimsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks tasemele 9), mis on
aktiivne 5 minutit. Pérast seda lulitub uuesti sisse eelmisena
valitud tase.

Vdimsuse suurendamiseks (suuremaks, kui on tase %
funktsiooni booster sisselilitamiseks vajutage nuppu +)
(voi libistage Ule selle).

Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala juures siimboliga ,

NB! Kuumutusala @ (joonis 19) ei sea funktsioonile
power booster taimerit.



Power hooster'i inaktiveerimiseks vajutage @

@ Bridge zones (alade (ihendamine)

Tanu funktsioonile bridge saab moodustada iihe suure ala, nii
et alad teevad koostddd ja todtavad samal véimsustasemel.
See funktsioon véimaldab toitu valmistada ka véga suurtes
pottides ja kiipsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest keeduala master ning selle taga
asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada
teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)

Funktsiooni bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige peamine keeduala master +
(ala vdimsuse tase peab olema 0).

- Hoidke nuppu + all, kuni kuulete helisignaali ja

nn teisese keeduala juurde (7) ilmub vilkuv simbol }7
- 3 sekundi jooksul valige teisene keeduala.

— Seadistage td6vdimsuse tase \— 4 peamisel keedualal
master. Tase kuvatakse vastava ala juures (7).

Mérkus. Funktsiooni bridge inaktiveerimiseks seadistage
keeduala temperatuur tasemele ",

@ Temperature manager (temperatuurihoidik)
Temperature manager on juhtimisfunktsioon, mis véimaldab
hoida temperatuuri tihtlasena tasemete 0 ja 1 vahel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiseks.

Funktsioon temperature manager aktiveerub nupu G
esimesel vajutamisel.

Temperature manager'i funktsioonil td6tava keeduala juures
kuvatakse siimbol A",

@ Child lock (lapselukk)

Lapselukk ei lase lastel keedualasid vdi valjatdmbeslsteemi
kogemata tdéle panna. See keelab mis tahes funktsiooni
aktiveerimise.

Lapseluku saab aktiveerida ainult sisselilitatud pliidil, kuid
keedualad (ja valjatdmbeslsteem) peavad sel ajal olema valja
[ulitatud.

Aktiveerimine

* Vajutage ja hoidke korraga alla nuppe G (FR)ja

* Seejdrel vajutage uuesti valimisnuppu G (2-FR).
Helisignaal annab mérku lapseluku aktiveerumisest ja
ekraanil (7) kuvatakse stimbol ,L.".
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Inaktiveerimine

+ Vajutage ja hoidke korraga all nuppe G (2-FR) ja

* Seejdrel vajutage uuesti nuppu @
Helisignaal annab mérku lapseluku valjalilitumisest ja
ekraanilt (7) kaob stimbol L.

Ajutine inaktiveerimine: uiht keeduala on véimalik
kasutada ka siis, kui lapselukk on aktiveeritud.
Selleks toimige nii.

* Vajutage ja hoidke all nuppe G (2-FR) ja @

Nutd on véimalik pliidiplaati tavapéraselt kasutada. Lapselukk
aktiveerub uuesti, kui pliidiplaat vélja lilitatakse.

® Taimer

Taimer on ajamddteseade, mille saab seadistada iga
keedualaga (ka mitmele alale korraga ning ventilaatoriga).
Kui seadistatud aeg saab labi, lilitub keeduala (voi
ventilaator) automaatselt vélja ja kasutajaid teavitatakse
sellest vastava helisignaaliga.

V]

Taimer kaivitub, kui vajutate nupule C)

Kui taimer on aja Idpuni lugenud, antakse helisignaal (mis
kestab 2 minutit voi kuni méne nupu vajutamiseni) ja ekraanile
(10) ilmub vilkuv simbol 435",

Taimeri seadistamine pliidiplaadiga kasutamiseks

+ Valige keeduala +.
« Taimeri seadistamise alustamiseks vajutage nupule

&
. Valiée taimeri loendusaeg.

V]
Vajutage valikunuppu O et automaatse
véljalilitamise aega pikendada.

Vajutage valikunuppu @ et automaatse
valjaliilitamise aega lihendada.

Soovi korral korrake protseduuri teiste keedualadega.
Markus. Igale keedualale véib seadistada erineva taimeri
aja. Ekraanile (10) ilmub 10 sekundiks viimati valitud
keedualale seadistatud aeg, seejarel hakkab taimer aega
nulli lugema.

Taimeri valjaliilitamiseks toimige nii.

« Seadke taimeri védrtuseks £, kasutades nuppu @

+ Lulitage keeduala vélja, kasutades nuppu O



Markus. Funktsioon jaab aktiivseks, kui vahepeal ei
vajutata muid nuppe.
Markus. Taimerit kasutava keeduala kérvale ilmub stimbol

g

@ Munataimer

Munataimer on ajamddteseade, mis toétab keedualadest (ja
ventilaatorist) eraldi. Kui seadistatud aeg saab labi,
teavitatakse kasutajat sellest vastava helisignaaliga.

V)
Munataimeri aktiveerimiseks hoidke nuppu .
Markus. Munataimeri aega saate reguleerida samamoodi
nagu tavalise taimeri aega.

@ Power limitation (vBimsusepiirang)
Funktsioon Power Limitation véimaldab seadistada toote nii,
et see ei tddtaks taisvoimsusel.

Markus. Seadistus rakendub véljalilitatud seadmel ilma et

peaksite vajutama nuppu (I) kui Uhendate keeduala
elektrivrku voi elektrivrgu uuesti tihendamisele jargneva 2
minuti jooksul.

Funktsiooni Power Limitation seadistamiseks toimige nii.
- vajutage nuppu
- samal ajal kui hoiate all nuppu @ vajutage ja laske lahti

nupp
- kuulete luhikest helisignaali

- samal ajal kui hoiate all nuppu @ vajutage ja laske lahti

nupp +—J (2-FL)

- nuitid saate lahti lasta nupu @:

— alaFL kuvar (7) kuvab kordamééda siimboleid
,C”ja 0", mis on mérguandeks, et vdite
seadistusega jatkata

— alaRL kuvar (7) naitab parasjagu t66s olevat
seadistust™
0= 74KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** vaikeseadistus on 7,4 kW

— funktsiooni Power Limitation seadistuse muutmiseks

vajutage nuppu +_—J (2-FL)
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— valiku kinnitamiseks vajutage 2 sekundiks nuppu @
Kuulete pikemat helisignaali, mis annab mérku, et seadistus
on I8pule viidud.

— funktsioonist véljumiseks vajutage nuppu @

VENTILAATORI KASUTAMINE

® Sisselilitamine

Vajutage pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nuppu @ (voi
libistage (le selle).

Sittiv margutuli annab teada, et pliidipaat/ventilaator on
kasutuseks valmis.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Markus. Funktsioon on kdigi teiste suhtes prioriteetne.

@ Ventilaatori sisselllitamine

T
. o . ¢'?
Ventilaatori aktiveerimiseks vajutage nuppu
libistage (le selle).

(voi

® TOmbekiirus (-vOimsus)
Tombekiiruse (-vdimsuse) suurendamiseks (0-10) vajutage

nuppu (voi libistage Ule selle).
Tombekiiruse (-vdimsuse) vahendamiseks (10-0) vajutage

nuppu (voi libistage Ule selle).
® Taimer

%
Taimer kéivitub mis tahes kiirusel, kui vajutate nuppu O

Ekraanil (10) kuvatakse ajaloendus,

ekraanile (9) ilmub stimbol :

Taimeri reguleerimine ventilaatori kasutamiseks
Eelseadistatud véljalilitamise aegu on véimalik ise muuta.
Aegu saab muuta, kui taimer on aktiveeritud.

Vajutage nuppu
aega pikendada.

, et automaatse véljallilitamise

Vajutage nuppu @ et automaatse valjalilitamise aega
véhendada.



@ Filtrite killastumise indikaator
Ohupuhasti annab marku, kui on vaja filtreid hooldada.

Rasvafilter
LED FILTER (11) hakkab pslema

Aktiivsoel pdhinev I8hnafilter
LED FILTER (11) vilgub

@ Filtrite killlastumise l&htestamine
Pérast filtrite (rasva- ja/véi aktiivsoefiltri) hooldamist vajutage

pikemalt alla nupp
LED FILTER kustub ja lahtestab naidiku loenduri.

® Aktiivsoel pdhineva I8hnafiltri killastumise marguande
aktiveerimine

See néidik ei ole tavaliselt aktiveeritud.

Aktiveerimiseks toimige nii.

- lulitage keeduala nupust @ sisse
- véljalilitatud valjatdbmbemootori ja keedualadega seadmel
vajutage nuppu ja hoidke seda all

— FILTER siittib pdlema ja seejérel kustub. See tahendab, et
mérguanne on aktiveeritud.

@ Aktiivsoel pdhineva I8hnafiltri killastumise marguande
inaktiveerimine

Tehke labi sama protsess,
aktiveerimisel.

- FILTER vilgub ja seejérel kustub. See tahendab, et
mérguanne on inaktiveeritud.

mille tegite mé&rguande

® Ohupuhasti automaatne funktsioneerimine koos
seadmega SNAP®

Uhenduse loomiseks Ghupuhasti ja seadme SNAPe vahel
lugege SNAPiga kaasas olevat kasutusjuhendit véi killastage
saiti www.elica.com.

Mérkus. SNAPe on tdiendav hupuhastusseade mis suudab
Shupuhastiga koostodd teha.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks tehke nii.

Vajutage lihidalt nuppu —leed “(A)" ja leed SNAP (11)
hakkavad pdlema, andes teada, et Shupuhasti t6tab sellel
reziimil.

Seadet on voimalik kasutada koos sensoriga KIT Window
(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window korral (ainult juhul, kui kasutatakse
VALJATOMBEGA siisteemi) lilitub témbereZiim valja, kui
sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.
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* KITi elektrilise Gihenduse seadmega peab tegema sobiva
véljabppega tehnik.

* KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see vastab
komponendile endale kehtivatele ohutusnduetele ja
seadmega kasutamise ndOuetele. Paigaldamisel tuleb
jargida koduseadmetele kehtivaid mééarusi.
TAHELEPANU!

+ kaablid, mis Uhendavad KITi seadmega, peavad olema
osa maandamata kaitsevdikepinge susteemist (SELV).

+ Seadme tootja ei vastuta vGimalike ebamugavuste,
kahjude ega tulednnetuste eest, mille on pbhjustanud
sensori KIT vead jaivdi tootdrked ja/vdi selle ebadige
paigaldus.



4.1 Vdimsuste tabel

Kasutatav voimsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks - vee

Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile vdi s66gi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
voimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, killmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (luhiajaliselt 5—210 minutit)
Suurel
vdimsusel Pruunistamine, rostimine, Parim praadimiseks, 6rnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kiipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kiipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
" . ' Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
Kipsetamine, hautamine, ! ! - ;
4-5 raadimine. arillimine kergete mullidega keetmiseks, kiipsetamiseks
P 9 (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
Pl 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
vB@imsusel . . , .
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
1.2 Sulatamine - soojas hoidmine - Parim voi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
delel kreemjaks laskmine vaiksemdddulise klilmutatud toidu sulatamiseks
Madala
vBimsusel Sulatamine - soojas hoidmine - Parim varskelt valminud véikese koguse toidu soojana
1 . : hoidmiseks vdi ndude soojendamiseks vdi risotto
kreemjaks laskmine . ;
kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullvdimsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Kasutatav vdimsus, toiduvalmistamise faas

Toiduained Toidu tilp Alguses V8imsus Ldpus [ Véimsus
Pasta valmistamine
Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 e . 7-8
keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
. Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 e . 7-8
Pasta, riis keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 e . 5-6
keetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja réstimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 8-9
Kéaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
gV Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
. . . Rasvas praetud
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 kuldpruun 7-8
Praad Oliga kg[dp{(uunlks muutma 7-8 Valmistamine 34
(vdi vbimsusel 6)
Grillimine Poti soojendamine 7-8 Molerlnlaltlkuljelt 7-8
. grillimine
Liha Oliga pruunistamine
Pruunistamine ga prt 7-8 Valmistamine 4-5
_(vdi vdimsusel 6)
Hautis OI|g§ p[l_Junlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi vbimsusel 6)
Grillimine _Poti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis OI|g§ p[qunlstamlne 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi voimsusel 6)
Praetud Oli vdi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendamine voi voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine véi voi 6 Valmistamine 5.6
Muna rasvaga
Kovaks/pehmeks . . N
keedetud muna Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatipdhine Oliga pruunlstamér)le (v0i voimsusel 6-7 Valmistamine 34
Kastmed Hakklihakaste Oliga pruumstamsl?e (voi vBimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
. Pdhja ettevalmistamine (voi § Kergelt keema i
Besciamella sulatamine jahus) 56 viimine 34
" . Kergelt keemas
Kreem Piima keema viimine 4-5 hoidmine 4-5
Magustm_dud, Puding Piima keema viimine 4-5 Kerge'lt k‘?emas 2-3
kreemid hoidmine
L . . . Kergelt keemas
Riis piimaga Piima soojendamine 5-6 hoidmine 2-3
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5. Hooldus

Kitteplaadi hooldus
Téahelepanu! Enne mis tahes puhastus- v8i hooldustéod

kontrollige, kas keedualad on vdlja lulitatud ja
soojusanduri margutuli valja lilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu. Nende
kasutamine véib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi rritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid voi plekieemaldajad.

Laske parast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejarel toidujaakidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati - need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv vdivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage  pliidi puhastamiseks ~ pehmet  lappi,
majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel killjel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab
jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult ara

puhastada.

Joonis 18

Pdhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni killjest &ra
votta.
Joonis 19

MetallvGre puhastamine:

Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksudatsiooni valtimiseks kuivage vore
korralikult.
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Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS El
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Véltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Eemaldab 8hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (vdi kui filtri killastumise
mérguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mittestdbiva pesuvahendiga voi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja lihikese pesutstikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas vdib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri téoomadusi.
Joonis 15

Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I8hnad.

Toode on varustatud I6hnafiltritega. Lohnafiltrid killastuvad
lthema v&i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
tudibist ja rasvafiltri puhastamise korrapdrasusest. Neid
Idhnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2—-
3kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
Oige ennistamine tagab, et filtrid té6tavad tohusalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pdhja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Joonis 17 -17a-17b - 17c

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

VEAKOOD KIRJELDUS VOIMALIK POHJUS VEA EEMALDAMINE
Nupud lilituvad liiga kdrge temperatuuri .Elektrooniliste osa(li.e Oodake enne uugsti
E2 {6ty vala sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
) kérge. pliit jahtuks.
E3 Ebasobiv anum. Magretilised omadused Eemaldage anum.
halvenevad.
Elektriihendus ei joua
E5 Kasutajaliidese ja induktsioonimooduli moodulini. Eemaldage pliit vérgust ja
Uhendumisprobleemid. Toitekaabel on valesti kontrollige ihendust.
uhendatud vdi katki.

Kdikide muude
veateavituste korral
(E..U..C.)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

5.3 Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.

1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on véimalik ise lahendada.

2. Liilitage seade sisse ja vélja — see vdib probleemi lahendada.

Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis pddrduge l&himasse teenindusse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, ivykstancius dél

Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.

Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto

produktams virti ir viimo metu atsiradusiy gary iStraukimui.

Bet koks kitas naudojimas néra leidziamas (pvz., aplinkos

Sildymui). Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz

netinkama naudojima ar netinkama komandy nustatyma.

Prietaisas gali bati kitokios iSvaizdos negu pavaizduota

Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,

techninés priezidros ir montavimo instrukcijos islieka tos

pacios.

@ Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavimg, naudojima, ir
sauguma,

L)' Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

@ Pries montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra pazeisty daliy,
kreipkités | pardavéja ir | renginio nemontuokite.

@ Pries pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardaveéjq ir
{ renginio nemontuokite.

Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,

tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,

kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspejimai

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau
pateikty nurodymuy. e Prietaisas turi bt
atjungtas nuo elektros tinklo pries
pradedant bet kokius  montavimo
veiksmus. e Montavimas ar priezidra turi
bati atliekami  specialaus techniko,
laikantis gamintojo instrukcijy ir vietoje
galiojan€iy saugumo normy. Netaisykite
ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose.
e Pagal jstatymus, prietaisg privaloma
[Zzeminti. e Maitinimo laidas turi bti
pakankamai ilgas, kad bity galima
prijungti balde |montuotg prietaisq prie
elektros tinklo. @ Kad montavimas atitikty,
galiojancias normas, reikalingas
daugiapolis jungiklis, kuris uztikrinty
visiSkg tinklo atjungimg Il kategorijos
virSjtampio salygomis, laikantis
montavimo taisykliy. ® Nenaudokite keliy
kiStukiniy lizdy ar ilgintuvy. e Baigus

368

montavima, elektros dalys neturi bati
pasiekiamos naudotojui. e |ranga ir jos
prieinamos dalys jkaista naudojimo metu.
Blkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamujy daliy. e Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu. Laikykite vaikus atokiai
ir juos prizidrékite, nes prieinamos dalys
naudojimo metu gali bdti labai karstos. e
Jeigu neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar

aktyvius implantus, prie§ naudojant
indukcine kaitlente, batina patikrinti, ar
stimuliatorius  yra  suderinamas  su

prietaisu. e Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite prietaiso kaitinamyjy daliy. e
Saugokite nuo salyCio su Sluostémis arba
kitomis degiomis medZiagomis tol, ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai
atvése, nes kyla gaisro rizika. @ Nedékite
jokiy degiy medZiagy ant prietaiso ar
Salia jo. e Karsti riebalai ir aliejai labai
lengvai uzsidega. Bikite atsargls virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar
aliejaus. e Jeigu pavirSius yra jskiles,
iSjunkite prietaisg, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo  elektra galimybés. e
Prietaisas néra skirtas veikti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
kaitlentés su aliejumi ar riebalais gali biti
pavojingas ir sukelti gaisra. e Virimo /
kepimo procesas turi bdti nuolatos

s

s

NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. Kilus gaisrui, i$junkite prietaisg
ir uzgesinkite liepsna, pavyzdziui,
dangCiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant
virimo / kepimo pavirSiy. ® Nenaudokite
gariniy valytuvy, nes kyla nutrenkimo
elekira pavojus. e Ant Kkaitlentés
pavirSiaus nedékite metaliniy objekty,
tokiy kaip peiliy, $akuciy, Sauksteliy ir



dangCiy, nes ji gali perkaisti. ® Prie$
prijungdami  prietaisg prie  elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny
lentele (apatinéje prietaiso dalyje), kad
isitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka
tinklo jtampa bei galig ir prijungimo lizdas
yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
i kvalifikuotg elektrika.

Svarbu. e Baige naudotis, iSjunkite
kaitlente valdymo [taisu, o ne remkités
puody detektoriumi. e Stenkités, kad
skysCiai neiSbégty, todél virdami ar
Sildydami skysCius sumazinkite karstj. e
Kaitinan€iyjy daliy nepalikite jjungty
puodams ar keptuvéms esant tuscioms ir
jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti. e
Baige gaminti valgj, ijunkite naudotg
kaitinimo zong. e Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada
tiesiai nedékite aliuminiu  supakuoty
gaminiy. Aliuminis prilips ir nepataisomai
sugadins jusy prietaisa. e Niekada
nesildykite skardiniy su maistu pries tai jy
neatidare: jos gali sprogti! Sis
perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy
kaitlentéms. e  Padidintos  galios
naudojimas,  pavyzdziui, ,Booster”
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu,
tokiy kaip kepimo aliejus, Sildymui. Per
didelis karStis gali bdti pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti
mazesne galig. e Indai turi bati uzdéti
tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais bldais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar
keptuveés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant
per aukStai temperatlrai, prietaisas
automatiSkai sumazina kaitinimo zony
galios lygj. e Prie$ kiekvieng valymo arba
priezilros operacijq iSjunkite prietaisg i$
elektros tinklo, iStraukdami kistuka arba
iSjungdami kambario pagrindinj jungiklj. ®
Visy montavimo ir prieziliros darby metu
mavékite darbines pirstines. e Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai
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ir fizing, jutimine arba protine negalig
turintys  asmenys arba  asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy Ziniy,
jei jie yra prizidrimi arba jei jiems buvo
pateiktos instrukcijos apie  saugy
prietaiso naudojimg ir su juo susijusius
pavojus. @ Reikia prizilréti vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. e Draudziama
atlikti priezilrg ir valyti vaikams be
priezilros. e Jei prietaisas naudojamas
vienu metu su kitais dujas arba kitg kurg
naudojanciais prietaisais, patalpoje turi
bati uztikrinta pakankama ventiliacija. e
Prietaiso vidy ir iSore reikia daznai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES]).
Bet kokiu atveju, laikykités priezitros
instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry
keitimo ir valymo taisykliy, kyla gaisro
rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. ® Atvira ugnis kenkia
filtrams ir gali sukelti gaisra, todél jos
jokiu bldu negalima naudoti. ® Kepant
aliejuje bdtina nuolatiné priezidra, kad
perkaites  aliejus  neuzsidegty. -e
DEMESIO: kaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @
Démesio!  Nejunkite prietaiso  prie
elektros  tinklo, kol  visiSkai jo
nesumontuosite. ® Dimy Salinimui reikia
taikyti technines ir saugos priemones,
grieZtai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy institucijy reglamentuose
numatytomis nuostatomis. e IStraukiamo
oro negalima tiekti vamzdziu, skirtu
dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy
gary Salinimui. e Niekada nenaudokite
prietaiso, jei grotelés néra tinkamai
sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu tiekiamus montuoti  skirtus
tvirtinimo varztus arba jei jie nepridéti,
isigykite tinkamo tipo varztus. Naudokite
tinkamo ilgio varztus, kuriy ilgis
nurodytas montavimo vadove. -Kai vienu



metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami prietaisai,
kambario neigiamas slégis negali virSyti 4
Pa (4 x 105 bar). e Labai svarbu
iSsaugoti Sias instrukcijas, kad bty
galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo
atvejais, sitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

Sis prietaisas yra pazymétas kaip atitinkantis Europos
direktyva 201219/EB - UK SI 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos jrangos atlieky tvarkymo (EE|A). Uztikrindamas
tinkamag, Sio gaminio Salinima, naudotojas prisideda prie
galimy, neigiamy pasekmiy, sveikatai ir aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis =mmm ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bdti iSmetamas kartu su
buitinémis atliekomis ir turi bdti pristatytas | atitinkama
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés jrangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojancias atlieky
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, i$saugojimg ir perdirbimg gausite susisieke su

atitinkamomis  vietinémis  institucijomis, buitiniy  atlieky,
surinkimo paslaugy jmonémis ar parduotuve, i§ kurios pirkote
gamini.

Prietaisas  suprojektuotas, iSbandytas ir pagamintas

vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
* EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasidlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje
gaminti maista, junkite prietaisg veikti maziausiu greiGiu,
palikite ji jjungty kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj
padidinkite tik, jei domy ir gary kiekis didelis, o ,Booster*
funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtrg (-us). Tam, kad riebaly filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima, ir sumazinti triukSma,
naudokite Siame vadove nurodyta didziausio skersmens
ortakiy sistema.

2. Naudojimas

Kaitlentés naudojimas

Indukcinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reikiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas Sia sistema i$ generatoriaus |
puoda.

Privalumai:

370

lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy indukcinés
kaitlentés yra:

- saugesnés: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto $ildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesneés: 90 % sugeriamos energijos paveréiama
karSCiu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés, kar3cio
perdavimas nutraukiamas i karto, taip iSvengiant
nereikalingos karscio sklaidos.

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte

nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

¢ indy Siurk$Ciu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite kar$ty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medZziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius
netinkamas maistui kepti / virti;

kaitlentés  pavirSiaus  pazeidimu,

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys neikaista ir
induktoriai gali biti neatpazinti;

NE!

+  dugnas plok3¢ias ir pavirSius néra Siurk3tus.
Sumazina salycio pavirsiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny,  sumazindamas jy  efektyvumg i
pablogindamas virimo / kepimo patirt].

T AP

Svarbu: niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.



2.1.1 Esami indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetiskai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy

skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy

matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly

skersmenj kiekvienai atskirai zonai, zidrékite Sio vadovo

iliustruoty dalj.

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy, skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

*+ jei jmanoma, ir ypac, jei puodai aukStesni nei 22 cm,
verdant laikyti ant puody uzdéta dangtj;

* puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.

Siurbimo jrenginio naudojimas
Siurbimo sistema gali bati naudojama gary, iSsiurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

@ Versija su siurbimo jranga

7 pav.

Garai Salinami | iSore pro eile vamzdziy (juos reikia jsigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flansinés jungties.

Salinimo vamzdzio skersmuo turi biti lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:

- jei iSvadas staciakampis 222 x 89 mm

- jei ivadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSssamesnés informacijos, zitrékite puslapj apie versijos su

siurbimo jranga priedus $iy instrukcijy iliustruotoje dalyje.

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty $alinimo vamzdziy, ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flaninés jungties)

skersmeniui.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdZius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés

savybés ir zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

@ Naudokite kuo trumpesnj vamzdi.

@ Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maziau iSlinkimy
(didziausias iSlinkimo kampas: 90°).

@ Venkite dideliy vamzdzio pjavio pokyciy.

Versija su filtru

10 pav.

PrieS vél tiekiant orq | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas  specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro iSvadas jrengiamas priekinéje
baldo pagrindo dalyje. Dél iSsamesnés informacijos Zilrékite
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puslapj apie versijos su filtru priedus (Siy instrukcijy
iliustruotoje dalyje).

Zr. interneto svetaines www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perzitirétuméte visa gama
sitillomy rinkiniy, montuojamy jvairias biidais: tiek su
filtrais, tiek su siurbimo jrenginiu.

3. Irengimas

e Tiek elektros, tiek mechaninis
instaliavimas ~ turi  bdti  atliekamas
specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveju, elektrinis buitinis
prietaisas yra skirtas jmontuoti | 2-6 cm
storio stalvirsj arba FLUSH atveju — | 2,5~
6 cm stalvirsj.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir
sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4
cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy
spinteliy.

SVARBI PASTABA = sidlomi atstumai
yra orientaciniai: projektuojant erdves,
reikia  vadovautis  virtuves  baldy
gamintojo nurodymais.

& 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo
3 pav.

e Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

e Montavimas turi badti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo,
puikiai iSmanancio vietoje, kurioje
montuojamas  jrenginys, galiojancias
normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz Zala, padarytg
asmenims, gyvinams ar daiktams,
nesilaikant Siame  skyriuje pateikty

nurodymy. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad baty galima iSimti
kaitlente i$ stalvirSio. e |sitikinkite, kad
[renginio apacioje sumontuotoje
gamyklinéje lenteléje nurodyta jtampa
atitinka namo, kurioje montuojamas
prietaisas, jtampa. e Nenaudokite
ilgintuvy. @ |Zeminimo elektros laidas turi
bdti 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. @ Jeigu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu



su jrenginiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis bty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty; aukStesnei galiai
naudokite 4 mm2. e Né viename laido
taSke temperatlra negali bati 50 °C
aukstesné, nei aplinkos temperatira. o
Prietaisas yra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine
prie tinklo maitinimo ir, pries tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. e
Démesio! Jungiamajj laidg pakeisti
privalo jgaliotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation*
(galios ribojimo) funkcija, su kuria galima
nustatyti didziausig suvartojimo ribg kw
Nustatymus reikia atlikti ~ prijungiant
gaminj prie elektros tinklo arba i$ naujo
prijungus pat] elektros tinklg (per 2
sekanCias minutes). Elektros jrangos
apsaugos dydj parinkite pagal pasirinktg
,Power Limitation“ (galios apribojimo)
lygj. Apie ,Power Limitation* nustatymo
seka zr. $io vadovo skyriy ,Veikimas®.
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3.3 Montavimas

Prie$ pradedant montuoti:

+ ISpakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru pries
pradédami montuoti.

Patikrinkite, ar [sigytas gaminys atitinka pasirinktos
montavimo vietos matmenis.
Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad bty lengviau
pervezti, pavyzdZziui, maiSeliai su varztais, garantijos ir
pan.).

Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kistukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruo$imas.

Gaminio negalima montuoti vir§ Saldymo prietaisuy,
indaploviy, Sildytuvy, orkai€iu, skalbykliy ir dziovykliy.

Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ statydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias drozles ir
pjuvenas.

SVARBU. Naudokite vienkomponentj klijy hermetika (S), kuris
bty atsparus iki 250° temperatdrai; prieS montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$ciai nuvalyti pasalinant
bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuemiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy, likucius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per
visg rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdziati
mazdaug 24 valandas.

1B:ZB pav. ) )
Démesio!  Netinkamai  sumontavus
varztus ir kitas Siose instrukcijose

nurodytas tvirtinimo detales, gali Kilti
pavojy su elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys bdty tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdZius Siy savybiy lipnia
juosta:

- minksto PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinkanti standarta DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui’;

- atspari temperattros pokyciams;

- naudojama esant Zemai temperatarai.



4. Veikimas
Valdymo skydas

Pastaba: norint pasirinkti komanda, uztenka paliesti (paspausti) jg reprezentuojangius simbolius.

SNAP
11 — FLTER
(A)

5—@ ;lz-FL

Mygtukai
1. |J.N8J. kaitlente / kaitlentés siurbimo jrenginj

2. Virimo zony pasirinkimas
“Power Level” padidinimas

3. Siurbimo greicio (galios) padidinimas
4. “Power Level” sumazinimas
Siurbimo greicio (galios) sumazinimas

“Timer" laiko sumazinimas

5. “Timer" suaktyvinimas
“Timer" laiko padidinimas

6. Automatiniy, funkcijy suaktyvinimas
Filtry prisisotinimo atstatymas
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Ekranas / LED

7. “Power Level” rodymas

8. Siurbimo greicio (galios) rodymas

9. “Timer” rodiklis suaktyvintas

10. “Timer" laiko rodiklis

11. Automatinio siurbimo funkcijos rodiklis

Nejdeéty filtry rodiklis
Veikimo su "SNAP” rodiklis



KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia zinoti:

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
griez€iausias saugumo normas.

Dél Sios priezasties:

+ kai kurios funkcijos nejsijungia ar i$sijungia
automatiskai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundZiy, jeigu neatliekami kiti tolesni nustatymai
(pvz., Jjungti kaitlente" be ,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
,Darbiné temperatiira“, ,,Lock" funkcija“ arba ,Timer").

Démesio! PavyzdZiui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebati i$ karto i§jungta, nes jsijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis /¥, nurodantis, kad
§is ciklas jjungtas.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
iSsijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

liungta kaitinimo zona a
Power Level" 1.9.7
,Residual Heat Indicator* H
,Pot Detector* .
,Bridge” funkcija aktyvi n

,Temperature Manager" funkcija
aktyvi o

,Child Lock" funkcija aktyvi

-

Kaitlentés savybés

@ ,Safe Activation”

Gaminys suaktyvinamas tik, jei kaitinimo zonoje yra puoduy;
kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei
puody néra arba jie nuimami.

@ ,Pot Detector”
Gaminys automatiskai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ ,Safety Shut Down*

Saugumui uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

@ ,Residual Heat Indicator"

I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj A

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

@ Jjungimas

Paspauskite (paIieskite)(D 1J.N18J. kaitlente / siurbimo
jrenginj

|sijungia signaliné lemputé, nurodanti, kad kaitlenté / siurbimo
irenginys yra paruostas naudoti.

Norédami i8jungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: i funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Kaitinimo zony pasirinkimas

Paspauskite (palieskite) pasirinkimo mygtukqC-?- ,
atitinkantj norima kaitinimo zona.

@ .9 Power Level”
Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite (paspauskite) pasirinkimo mygtukqC-?-, kad
padidintuméte galios lyg;.

Palieskite (paspauskite) pasirinkimo mygtukq@ , kad
sumazintumeéte galios lygj
Galios lygis rodomas pasirinktos zonos ekrane: g g-

® Power Booster*

Produktas turi papildoma galios lygj (be g lygio), kuris lieka
suaktyvintas 5 minu€iy po to, kai galia grizta prie ankstesnio
lygio.

Palieskite (paspauskite) pasirinkimo m gtukqC-?-, kad

padidintuméte galios lygj (neskaitant I lygio) ir suaktyvinkite
,Power Booster"
,Power Booster" lygis rodomas pasirinktoje zonoje simboliu ,,




Pastaba: kaitinimo zonoje @ (19 PAV.) néra ,Power
Booster" skirto laikmacio;

norédami iSjungti ,Power Booster*, spauskite @

@ Bridge Zones"

Su ,Bridge* funkcija kaitinimo zonos gali veikti kombinuotu
rezimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio zona. Su Sia
funkcija galima tolygiai virti maistg didelése kepimo skardose
ir puoduose.

Galima bendrai naudoti priekine kaitinimo zong ,Master* su
atitinkama zona gale ,Papildoma*

(norédami patikrinti, kuriose zonose §i funkcija numatyta,
zirékite Siy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,Bridge” funkcija:
I +

- pasirinkite kaitinimo zona ,Master”
(jis turi bati 0 galios lygio);

- laikykite paspausta G kol pasigirs garso signalas, po
kurio bus parodytas simbolis . 1“,

mirksintis ekrane (7) kaitinimo zonoje ,Papildoma®;

- pasirinkite kaitinimo zona ,Papildoma“ per 3 sekundes;

- nustatykite darbinj lygj (galia) \— < kaitinimo zonoje
,Master", kuri bus rodoma atitinkamame ekrane (7).
Pastaba: norint iSjungti funkcija ,Bridge", pakanka kaitinimo
zonoje nustatyti temperatiirg *.

@ Temperature Manager"

,Temperature Manager" — tai valdymo funkcija, su kuria
galima iSlaikyti karstj pastovios temperataros, kai galios lygis
optimizuotas nuo 0 iki 1: jis idealiai tinka norint iSlaikyti jau
paruo$ta maista Silta.

Funkcija ,Temperature Manager" suaktyvinama viena kartg

paspaudus mygtuka \— +
Zonos, kurioje jjungtas ,Temperature Manager" ekrane
parodomas simbolis , ¥

@ ,Child Lock"

Su ,Child Lock" galima apsaugoti, kad vaikai atsitiktinai
nejjungty kaitinimo zonuy, ir siurbimo zonos, nes ji neleidzia
suaktyvinti jokios funkcijos.

,Child Lock" galima suaktyvinti ik, kai produktas jjungtas, bet
kaitinimo zonos (ir siurbimo zona) iSjungtos.

Suaktyvinimas:
* paspauskite ir vienu metu laikykite paspaustus G

(FR)ir;
* po to i§ naujo rinkikI[G (2-FR);

dvigubas garso signalas nurodo, kad ,,Child Lock"
suaktyvintas ir rodoma ,L* ekranuose (7).

1§jungimas:

* paspauskite ir vienu metu laikykite paspaustus C-?- (2-

FR)ir;

* po to dar kadq@;

dvigubas garso signalas nurodo, kad ,,Child Lock*
i$jungtas; dingsta L ekranuose (7).

Laikinas iSjungimas: kaitinimo zong galima naudoti ir su
jjungta funkcija ,Child Lock".
Atlikite toliau nurodytus veiksmus:

« paspauskite ir laikykite paspaustus G (2-FR)ir @

Dabar bus galima normaliai naudoti kaitinimo zong; funkcija
,Child Lock" suaktyvinama i§ naujo i§jungus kaitlente.

@ Timer"

~Timer" funkcija - tai atgalinis laiko skaiCiavimas, kur galima
net ir tuo paciu metu nustatyti kiekvienoje kaitinimo zonoje
(arba siurbimo zonoje).

Pasibaigus nustatytam laikui, kaitinimo zona (arba siurbimo
zona) automatiskai iSsijungia ir naudotojas perspéjamas
atitinkamu garso signalu.

,Timer* suaktyvinamas paspaudus simboli@

Kai tik laikmatis baigia skai¢iuoti atbuline tvarka, jsijungia
garso signalas (trunka 2 minutes ir nutyla paspaudus bet kurj
kaitlentés mygtuka), o tuo tarpu, ekranas (10) mirksi,
rodydamas simbolj 0

Kaitlentés ,Timer" funkcijos nustatymas

+ Pasirinkite kaitinimo zona. +

* Paspauskite , kad jjungtuméte nustatymo funkcija.
+ Nustatykite , Timer* trukme:

%4
paspauskite rinkiklio,kad padidintuméte automatinio
iSjungimo laika;

paspauskite rinkikli@, kad sumazintuméte
automatinio ijungimo laika.

Jeigu norite, pakartokite Siuos veiksmus su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienai zonai gali bati nustatytas kitoks
,Timer*; ekrane (10) 10 sekundZiy bus rodomas paskutinés
pasirinktos kaitlentés atbulinis skaiciavimas, o po to bus
rodomas trumpesnio laiko atbulinis skai¢iavimas.



Norédami iSjungti ,Timer":
* nustatykite laikmacio reikSme UI naudodami @;
« iSjunkite kaitlente, naudodami. O

Pastaba: funkcija islieka aktyvi, jei tuo tarpu

nepaspaudziami kiti mygtukai.

Pastaba: kai naudﬁmas ~Timer*, kaitinimo zonos Sone
g

rodomas simbolis

® Eqg Timer"

,E9g Timer" — tai atskirai nuo kaitinimo zonuy, (ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas. Pasibaigus
nustatytam laiko tarpui, naudotojas perspéjamas specialiu
garso signalu.

V]
,EQg Timer* suaktyvinamas spaudziant O

Pastaba: norédami nustatyti funkcijg ,Egg Timer",
vadovaukités ta pacia tvarka, kaip ir su funkcija , Timer*,

@ _Power Limitation*

Su funkcija ,,Power Limitation" galima nustatyti gaminio
veikima, apribojant didZiausig energijos suvartojima.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti, kai kaitlenté iSjungta

nespaudziant mygtuko (D tuo metu, kai kaitlenté
prijungiama prie elektros tinklo arba pats elektros tinklas
prijungiamas i$ naujo, per 2 sekancias minutes.

Norédami nustatyti ,,Power Limitation':
- paspauskite @

- toliau laikydami paspaustq@, paspauskite ir atleiskite

- trumpam pasigirs garso signalas

- toliau laikydami paspausta,

+_J@F)

, paspauskite ir atleiskite

- dabar galima atleisti mygtukq@:

- FL zonos ekranas (7) vieng po kito rodo

simbolius ,,C“ ir ,,0“, nurodydamas, kad galima
atlikti nustatyma,
- RL zonos ekranas (7) rodo dabartinj

nustatymag**
0= 7,4KW
1= 31KW
2= 45KW
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** gamykliniuose nustatymuose pasirinkta reikSmé
7,4 KW

- norédami pakeisti nustatyma ,,Power Limitation",
paspauskite D (2-FL)
- norédami iSsaugoti savo pasirinkima, spauskite @ 2

sekundes; pasigirs ilgas garso signalas, patvirtinantis atlikta
nustatyma.

- paspauskite (I) kad iSeituméte i$ funkcijos

SIURBIMO JRENGINIO NAUDOJIMAS

® Jjungimas

Paspauskite (palieskite) (D 1.N18J. kaitlente / siurbimo
jrenginj.

|sijungia signaliné lemputé, nurodanti, kad kaitlenté / siurbimo
irenginys yra paruostas naudoti.

Norédami i§jungti, paspauskite dar karta.

Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Siurbimo jrenginio jjungimas:

palieskite (paspauskite) pasirinkimo mygtukq $ , kad
suaktyvintuméte siurbimo jrengini.

@ Siurbimo greitis (galia):

palieskite (paspauskite) pasirinkimo mygtuka J , kad
padidintuméte siurbimo greitj (galia) (0-10);

palieskite (paspauskite) pasirinkimo mygtukq , kad
sumazintuméte siurbimo greitj (galia) (10-0);

@ Timer
,Timer* suaktyvinamas veikiant bet kuriuo grei€iu, paspaudus

simbolj

ekrane (10) rodomas atbulinis laiko skaiCiavimas

.
ekrane (9) parodomas simbolis



Siurbimo jrenginio , Timer" nustatymas
Galima reguliuoti ir keisti i§ anksto nustatyta i§jungimo
laika. Pakeitimg ?alima atlikti suaktyvinus , Timer":

* spauskite
iSjungimo laik;

, kad padidintuméte automatinio

* spauskite @ kad sumazintuméte automatinio
iSjungimo laika.

@ Filtry prisisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry prieZidra:

Riebaly filtras
isijungia LED ,FILTER*(11)

Aktyviosios anglies kvapy filtras
mirksi LED ,FILTER* (11)

@ Filtry prisisotinimo atstatymas
Atlike filtry (riebaly ir (arba) aktfviosios anglies) priezitros

darbus, ilgai spauskite mygtuka
gviesos diodas ,FILTER* igsijungia ir jsijungia rodiklio
skaitiklis.

@ Aktyviosios anglies kvapy filtro rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra iSjungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

I
- {junkite gartraukj mygtuku O ;
kai iStraukimo valiklis ir kaitinimo zonos i§jungtos,

paspauskite ir laikykite nuspausta ;

- FILTER“ isijungia, o po to isijungia, kad patvirtinty atliktg
jjungima.

@ Aktyviosios anglies kvapy filtro prisisotinimo rodiklio
iSjungimas

pakartokite pirmiau aprasyta operacija, kad suaktyvintuméte

JFILTER* mirksi, 0 po to iSsijungia, kad patvirtinty atliktg
iSjungima.

® Automatinis gartraukio veikimas su ,,SNAP®“

Apie jungt] tarp gartraukio ir ,,SNAP®“skaitykite prie ,,SNAP®“
pridétame vadove arba apsilankykite svetainéje adresu
www.elica.com.

Pastaba: ,,SNAP®“ - tai pagalbiné siurbimo sistema, galinti
veikti kartu su gartraukiu.
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Norédami suaktyvinti ig funkcija;

trumpai paspauskite L LED ,(A)“ir LED ,SNAP (11)*
uzsidega, nurodydamas, kad gartraukis veikia Siame rezime.

Prietaisas yra skirtas naudoti kartu su jutikliy ,,Window*
(langas) RINKINIU (netiekia gamintojas).

Sumontavus jutikliy RINKIN| ,Window* (langas) (tik tuomet, jei
naudojamas rezimas ISTRAUKIMAS), oro iStraukimas nustos
veikti kiekvieng karta, kai patalpoje, kur RINKINYS
naudojamas, esantis langas bus uzdarytas.

* RINKIN|] su prietaisu sujungti privalo kvalifikuotas ir
specializuotas techninis personalas.

+ RINKINYS turi bati atskirai sertifikuotas pagal
komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu taikomus
saugos standartus. Montuoti privaloma vadovaujantis
buitiniams prietaisams taikomais reglamentais.

DEMESIO:

* prie prietaiso jungiami RINKINIO laidai turi priklausyti
sertifikuotai grandinei, kurios labai Zema saugi jtampa
(SELV).

+ Sio prietaiso gamintojas neprisiima jokios atsakomybés
uz sutrikimus, zala, gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir
(arba) dél veikimo sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO
sumontavimo iSkilusios problemos.




4.1 Galios lentelés

Galios naudojimas

Galia Virimo tipas (patarimai pagal gaminimo patirtj)
Boost Ikaitint greitai Pylkl@ F|nka greitai p_akelt|_ maisto tlemperatuvr_q ir greitai
uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus skys€ius
Maks. galia
S Puikiai tinka skrudinimui, virimo pradZiai, atSildyti
89 Kepti - virt uzSaldytus produktus, virti greitai
7.8 Skrudinimas - apkepinimas - Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios ugnies, virti ir
virimas - grilis kepti kaip ant groteliy (trumpam, 5-10 minugiy)
Auksta galia e it Auting o virtii
Skrudinimas - virimas - PU|k]a| t}nka skrud|n.|mU|l, VII’ItI alnt wdutmes ugnies, V|Vrt| ir
6-7 s o . kepti kaip ant groteliy (vidutinei trukmei, 10-20 minuciy),
troskinimas - apkepinimas - grilis L )
pakaitinti ingredientus
45 Virimas - tro8kinimas - Puikiai tinka tro3kinimui, virimui ant lengvos ugnies,
apkepinimas - grilis virimui (ilgam). MaiSyti makaronus
Puikiai tinka ilgam virimui (ryziy, padazu, kepsniu,
Vidutiné galia 34 Virti - pavirti - tirStinti - maiSyti zywes), kur yra skysch (pv;., vandens, vyno, sultinio,
pieno), makarony maiSymui
Puikiai tinka ilgam virimui (maZesniems nei vieno litro
2-3 Virti - pavirti - tirStinti - maisyti kiekiemas: ryziy, padazy, kepsniy, Zuvies), kur yra
skys€iy (pvz., vandens, vyno, sultinio, pieno)
1.2 1Stirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | Puikiai tinka sviesto suminkstinimui, Sokolado tirpinimui,
maiSyti mazy, produkty atSildymui
Zema galia Kimi tinlk & i ey ey
IStirpint - atSldyti - ikt §itg - | Fuikiai tinka Silumos palaikymui mazoms k tk Svirto
1 maisvii maisto porcijoms ar iSlaikyti Siltus patiekalus bei maiSyti
y rizoto
Viryklé budéjimo reZimu ar iSjungta (gali bati i8like
OFF Nuliné galia PavirSius déjimui karscio pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O
simboliu)
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4.2 Virimo lentelés

Maisto Patiekalai ar Galia ir virimo eiga
kategorija virimo tipas Pirmasis etapas Galios Antrasis etapas Galios
Sviesi Makarony virimas
makaronai Vandens $ildymas Booster-9 o oant 7-8
stiprios ugnies
Sviesi Makarony, virimas
Makaronai, makaronai Vandens Sildymas Booster-9 ant 7-8
ryziai stiprios ugnies
Makarony, virimas
Virti ryziai Vandens Sildymas Booster-9 ant 5-6
stiprios ugnies
Rizoto Kepimas ir skrudinimas 7-8 Virimas 4-5
Virtos Vandens $ildymas Booster-9 Virimas 6-7
Bulvytés Aliejaus kaitinimas 9 Kepimas 8-9
Darzoves, Skrudintos Priedy Sildymas 7-8 Virimas 6-7
ankstiniai TroSkinimas Priedy Sildymas 7-8 Virimas 3-4
Keptos Priedy Sildymas 7-8 Ke"'”'”.‘as kol igaus 7-8
auksine spalvg
Mésos kepinimas su aliejumi )} - i
Kepsnys (jeigu su sviestu, galia 6) 8 Virimas 34
Kepimas ant Kepimas ant
pimas Puodo ikaitinimas 7-8 groteliy ant abiejy 7-8
. groteliy, .
Mésa pusiy
Skrudinimas Skrud|n|ma§ su a||e]ym| 7-8 Virimas 4-5
(jeigu su sviestu, galia 6)
Drégna / Skrudinimas su aliejumi )} ” i
troSkinta (jeigu su sviestu, galia 6) 8 Virimas 34
Kepimas ant Puodo ikaitinimas 7.8 Virimas 78
3 groteliy
Zuvis Drégna / Skrudinimas su aliejumi 7.8 Virimas 34
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepta Aliejaus ar riebaly kaitinimas 8-9 Kepimas 7-8
Kepti Keptuves [kalpmma; Su sviestu ar 6 Virimas 6.7
riebalais
s Keptuveés ikaitinimas su sviestu ar - !
Kiausiniai Omletas tiebalais 6 Virimas 5-6
Virti / kietai virti Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 5-6
Blynai Keptuvés jkaitinimas su sviestu 6 Virimas 6-7
Pomidory Skrud|n|ma§ su alle]yml (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
500 Skrudinimas su aliejumi (jeigu su X ” §
Padazai Ragu sviestu, galia 6) 6-7 Virimas 34
Begamelis Pagrindo paruoSimas (sviesto ir 56 Uzvmnt'l '|k| lengvo 34
milty tirpinimas) virimo
Saldus kremas UZvirinti pieng 4-5 Virint antllengvos 4-5
ugnies
Desertai, T s ) Virinti ant lengvos i
Kremai Pudingai UZvirinti pieng 4-5 ugnies 2-3
. . g Virinti ant lengvos
RyZziy pudingas Pasildyti pieng 5-6 ugnies 2-3
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5. Prieziura

Kaitlentés priezZiiira

Démesio! Prie§ atlikdami bet kokius prieziiiros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

5.1 Valymas
Kaitlenté turi baiti valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu!

Nenaudokite Siurk$¢iy kempiniy ar pasluoséiy. Jy naudojimas
laikui bégant gali sugadinti stikla,

Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,
orkaitéms ar démiy valikliy.

purskikliy,

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzitvusius maisto liku€ius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti kaitlente, todél turi
bati nuvalomi nedelsiant.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy,.
Naudokite drégng S$luoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar
specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités
gamintojo nurodymy).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!!

Svarbu:

jei netyCia i§ puody, iStekéjo didelis kiekis skys€iy, galima
naudoti produkto apatinéje dalyje esantj iSleidimo voZtuva,

kad baty galima pasalinti bet kokius likucius ir iSvalyti
uztikrinant didziausig higieninj sauguma.

18 pav.

ISsamesniam ir gilesniam valymui galima visiskai nuimti
apatinj inda.
19 pav.

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis karstu vandeniu ir
neutraliu plovikliu bei kruop$ciai iSdziovintos, kad neatsirasty
oksidacijos reiskiniy.
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Siurbimo jrenginio priezidra

Valymas

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE
JOKIU |RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra braizanciy
medziagy.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

Riebaly filtras

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaploveje
Zemoje temperataroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiSkai nepasikeiia.

15 pav.

Aktyviosios Anglies Filtras - Keraminis

(tik versijai su filtrais)

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy, filtry rinkin{. Kvapy filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy filtrai gali bdti regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C {kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius.

Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet jdékite jas |
skardg ir padékite jq vidutiniame aukstyje.
17-17a-17b-17c pav.



5.2 Gedimy suradimas

turi defekty

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS
Valdymo zona igsijungia del per Vidiné elektroniniy daliy Prie$ toliau naudodamiesi
E2 " - temperatira yra per kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatdros « <
auksta ataus
E3 Indas netinkamas Mag;;t:gg% ns]z\éyblq Nuimkite puodg
Modulio nepasiekia
Vartotojo sasajos ir indukcinio modulio elektros srové Atjunkite kaitlente nuo
E5 b blemos Maitinimo laidas néra elektros tinklo ir
rysto pro tinkamai prijungtas arba patikrinkite prijungima

Dél visy kity klaidos
pranesimy

(E...U...C...)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos koda

5.3 Klienty aptarnavimas

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy, paieéka“.
2. I8junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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LV - lerikosanas un izmantos$anas instrukcija

CieSi sekojiet noradijumiem $Saja rokasgramata. Mes
neuznemamies atbildibu par jebkadam  problemam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraisiti ierice,
neievérojot $aja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos édiena gatavo$anai
un gatavoSanas laikd radito dimu iestkSanai. Nav aflauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildiSanai).
Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu izmantoSanu vai
vadibas ieri¢u nepareizu iestatiSanu.
lerices estétika var atskirties no tas, kas paradita $is
broSuras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.
@ Rupigi izlasiet instrukcijas: tur ir svariga informacija par
uzstadisanu, lietoSanu un dro$ibu.
@ Neveiciet ierices elektriskas izmainas.

@ Pirms ierices uzstadianas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar
izplatTtaju un neturpiniet uzstadisanu.

@ Pirms  uzstadiganas turpind$anas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplafitaju un
neturpiniet uzstadisanu.

Piezime: Elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles

piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai art

elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

© 1. Bridinajums

Uzmanibu! Rdpigi ievérojiet zemak
noraditas instrukcijas: e Pirms jebkadu
uzstadiSanas darbu veikSanas ierice ir
jaatvieno no elektrotikla. e Uzstadi$ana
vai apkope javeic specializétam tehnikim
saskana ar razotadja noradijumiem un
saskana ar spéka esoSajiem vietéjiem
dro§ibas noteikumiem. Nelabojiet vai
nenomainiet ierices dalas, ja vien tas nav
Tpasi noradits lietoSanas rokasgramata.
e |erices iezeméSana ir obligata saskana
ar likumu. e Stravas kabelim jabat
pietieckami garam, lai ierici, kas atrodas
padzilinajuma, varétu pieslegt
elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu
speka esoSajiem droSibas standartiem,
tai jabat aprikotai ar galveno slédzi, kas
nodroSina elektrotikla pilnigu atslégSanu
[l kategorijas parsprieguma apstaklos,
saskana ar uzstadiSanas noteikumiem. e
Neizmantojiet daudzvietigas
kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
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uzstadiSana ir pabeigta, lietotajs vairs
nedrikst pieklat elektriskajam
sastavdalam. -lerice un tas pieejamas
dalas kGt loti karstas lietoSanas laika.
Uzmanieties, lai nepieskartos
sildelementiem. e Parliecinieties, ka
bérni nespéléjas ar ierici; turiet bérnus
prom no ierices un uzraugiet vinus, jo
pieejamas dalas lietoSanas laika var |oti
sakarst. e Elektrokardiostimulatoru un
aktivo implantu lietotaju gadijuma pirms
indukcijas plits lietoSanas ir svarigi
parbaudtt, vai stimulators ir saderigs ar
ierici. e LietoSanas laika un péc
lietoSanas nepieskarieties lerices
sildelementiem. e  Izvairieties  no
saskares ar dranam vai citu viegli
uzliesmojoSu materidlu, lidz visas ierices
sastavdalas ir pietiekami atdzisusas,
pastav ugunsgréka risks. @ Neuzglabajiet
uzliesmojoSu materialu uz ierices vai tas
tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas viegli
aizdegas. Uzraugiet partikas produktu
gatavoSanu, kas bagati ar taukiem un
ellu. -Ja virsma ir ieplaisajusi, izslédziet
ierici, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e lerice nav paredzéta
darbindSanai ar argjo taimeri vai
atseviSku  talvadibas  sistemu. e
Gatavo$ana bez uzraudzibas uz plits ar
ellu vai taukiem var bat bistama un
izraist ugunsgréku. e GatavoSanas
process ir  jauzrauga. Istermina
gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga. @ NEKAD nedzésiet liesmas
ar Odeni. Ta vieta izsledziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu. Ugunsbistamiba:
nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika
timajus, jo pastav elektriskas stravas
trieciena risks. @ Nenovietojiet uz plits
virsmas metala priekSmetus, pieméram,



nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie
var parkarst. e Pirms ierices
pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet
datu plaksniti (atrodas ierices apaks$a),
lai parliecinatos, ka spriegums un jauda
atbilst  elektrotikla  spriegumam  un
savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Svarigi: e Péc lietoSanas izslédziet pliti,
izmantojot tas vadibas ierici, un
nepalaujieties uz katla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc,
varot vai sildot Skidrumu, samaziniet
siltuma padevi. ° Neatstajiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem
katliem un pannam vai bez katliem. e
Kad gatavoSana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavo$anas zonu. e Nekada

gadijuma nelietojiet  aluminija  foliju
édiena  gatavo$anai un  nekad
negatavojiet produktus, kas iesainoti

aluminija folija. Aluminijs var izkust un
neatgriezeniski sabojat ierici. ® Nekad
nekarséjiet skarda bundzu vai burku, kas
satur partikas produktus, iepriek§ to
neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu
plits virsmam. e Lielas jaudas
izmantoSana, pieméram, Booster
(palielina$ana) funkcija, nav piemérota
dazu Skidrumu, pieméram, cepSanas
ellas sildiSanai. Parmérigs karstums var
bat bistams. Sados gadijumos més
iesakam izmantot zemaku jaudu. e Katli
janovieto tiesi uz plits virsmas un tiem
jabat centrétiem. Starp katlu un plii
nekada gadijuma neievietojiet citus
priekSmetus. e Situacija ar augstu
temperatru ierice automatiski samazina
gatavo$anas zonu jaudas limeni. e Pirms
tinSanas vai  apkopes  darbibam
atvienojiet ierici no stravas avota,
iznemot  kontaktdakSu vai izslédzot
galveno slédzi telpa. e Visam
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uzstadiS8anas un apkopes darbibam
izmantojiet darba cimdus. e lerici var
lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem,
un cilveki ar samazinatam fiziskam,
manu vai garigam spéjam, vai bez
pieredzes un nepiecieSamajam
zinasanam, ja vien tas tiek darits citu
uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
sanémusi noradijumus par droSu ierices
lietoSanu un sapratu$i ar ierici saistitos
riskus. e Bérni ir jauzrauga, lai vini
nespélétos ar ierici. @ TiriSanu un apkopi
bérni nedrikst veikt bez uzraudzibas. e
Telpa jablt pietieckamai ventilacijai, ja
ierici lieto vienlaikus ar citam gazes vai
citam degSanas iericém. e lerice ir bieZi
jatira gan no iekSpuses, gan no arpuses
(VISMAZ VIENU REIZI MENESI), katra
zina ievérojot apkopes instrukcijas skaidri
noradito. e lerices tiriSanas, filtru
nomainas un filtru tiriSanas noteikumu
neievéroSana rada ugunsbistamibu. e
FlambéSanas gatavo$ana ir stingri
aizliegta. e Atklatas liesmas izmantoSana

filtriem ir kaitiga un var izraisit
ugunsgréku, tapéc no ta jebkura
gadijuma ir jaizvairas. e CepSana javeic
kontroléta ~ veida, lai  nepielautu
parkarsétas ellas aizdegSanos. e
UZMANIBU: kad plits darbojas, ierices
pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu! Nepievienojiet lerici
elektrotiklam, I[dz uzstadidana nav

pabeigta. e Attieciba uz tehniskajiem un
droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadiSanai, stingri ievérojiet kompetento
vietgjo iestazu noteikumus. e lesicamo
gaisu nedrikst novadit kanala, kuru
izmanto dimu, ko rada gaze vai citas
degvielas  sadedzinaSanas  ierices,
novadiSanai. @ Nekad nelietojiet ierici, ja
rezgis nav  pareizi uzstadits! e
Uzstadisanai izmantojiet tikai
stipringjuma skrlives, kuras piegadatas



kopa ar ierici, vai arl, ja tas nav
piegadatas, iegadajieties piemérota veida
skrlives. Lietojiet pareizu skriivju garumu,
kas ir noraditas  UzstadiSanas
rokasgramata. e Ja $T ierice un citas
ierices, kas darbojas ar energiju, kas nav
elektriba, darbojas vienlaikus, negativais
spiediens telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4
x 105 bari). Ir svarigi saglabat 3o
rokasgramatu ta, lai ta bdtu pieejama
uzzinai. Ja ierice tiek pardota, nodota vai

parvietota, parliecinieties, vai
rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

Si ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas
palidzés novérst iespéjamas negativas sekas, kas var tikt

atstatas uz vidi un veselibu. Simbols = uz izstradajuma
vai pievienotaja dokumentacija norada, ka So izstradajumu
nedrikst uzskatit par sadzives atkritumiem, bet tas janogada
attiecigaja savakSanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar vietéjiem
noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai iegitu plasaku
informaciju par $T izstradajuma apstradi, regeneraciju un
parstradi, l0dzu, sazinieties ar vietgjo iestadi, sadzives
atkritumu savakSanas pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur
produkts tika iegadats.

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tistenota saskapa ar
$adiem standartiem:

+ Drodiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Veiktspgja: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Padomi pareizai
lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz apkartgjo vidi: Sakot
gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo atrumu, atstajot to
ieslegtu dazas mindtes pat péc gatavoSanas beigam.
Palieliniet atrumu tikai liela domu un tvaiku daudzuma, lietojot
palielina$anas funkciju tikai arkartas gadijumos. Lai uzturétu
smaku samazinaSanas sistému efektivu, nomainiet, kad
nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efektivu,
nepiecieSamibas gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati
un samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradrto caurulvadu sistémas diametru.

2. IzmantoSana

Plits virsmas izmantoSana

Indukcijas gatavo3anas sistéma balstds uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistema ir
energijas tieSa parvadi$ana no generatora uz katlu.
Prieksrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam plitim, josu indukcijas plits ir:

- Droséka: zemaka temperatira uz stikla virsmas.

- Atraka: Tsaks partikas sakar$anas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jlsu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

2.1 Trauki gatavoSanai

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku  bojajumu,

neizmantojiet:

o traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilntba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretgja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatira nav piemérota gatavo$anai.

NE!
+ Pamatne nesatur alummiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ari neatpazit.

)

NE!
+  Pamatnes nav plakanas vai arT ir ar raupju virsmu.

Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavoSanas pieredzi.
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Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

2.1.1 EsoSie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar

vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lieto$anai, ja

arf $aja gadijuma.

2.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas

neiesledzas

Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru katra

atseviska zona, skatiet §Ts rokasgramatas attélu dalu.

Lai iegltu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ Izmantojiet katlus un pannas, kuru apak$&jais diametrs ir
vienads ar gatavoSanas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it
TpaSi pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts
uz plits virsmas.

Aspiratora lietoSana
iestkSanas sistéma var tikt lietota iesik3anas versija ar izvadi

uz aru vai filtrgjoa versija ar iek3€jo recirkulaciju.

Iﬁ lesiik$anas versija

7. att.

Tvaiki uz arpusi tiek izvaditi ar caurulém (jaiegadajas
atseviski), kas tiek piestiprinatas pie komplektacijas
savienojuma atloka.

Izpludes caurules diametram
savienojuma gredzena diametru:
- taisnstlra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (*)

ir jabat vienddam ar

Papildu informaciju skatiet iesik3anas versijas piederumu
lapa, kas atrodas §Ts rokasgramatas ilustrétaja dala.
Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas
atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izpludes diametru
(savienojuma atloks).
Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lieto$ana izraisis
iesikSanas veikispéjas samazinaSanos un krasu trok3na
[Tmena palielina$anos.
Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.
@ Izmantojiet péc iespéjas 1sdku caurulvadu.

L Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu

skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).

@ Izvairieties no krasam caurulvada diametra izmainam.

Filtréjosa versija
Attels 10
lesktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un

smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa. Produkts tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta
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Papildu informaciju skatiet filtrejosas versijas piederumu lapa,
kas atrodas STs rokasgramatas ilustrétaja dala.

Skatiet majas lapas www.elica.com un
www.shop.elica.com , lai parbauditu pieejamo komplektu
pilnu klastu, lai varétu veikt dazadas uzstadiSanas gan ar
filtréSanu, gan ar iestiksanu.

3. lerikosana

° Elektriska un mehaniska
uzstadiSana javeic  specializétam
personalam.

lerice ir paredzéta ieblvéSanai 2-6 cm
bieza darba virsma TOP uzstadiSanas
gadijuma; un 256 cm - FLUSH
uzstadisanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un
sienu jabat vismaz 5 cm no priekSpuses,
vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50 cm
no sienas augséjas dalas.

NB ieteiktie attalumi ir orientéjosi:
planojot telpas, ir jaievero virtuves
razotaja noradijumi.

& 3.1 Elektriska pieslégSana
Att. 3

e Atvienojiet
eUzstadiSana
personalam, iepazinies  ar
piemérojamajiem  uzstadiSanas  un
dro$ibas standartiem. eRazotajs
neuznemas nekadu atbildibu par
personam, dzivniekiem vai lietam
gadijuma, ja netiek ieverotas Sis sadalas
vadlinijas. eStravas vadam jabit
pietiekami garam, lai varétu plits virsmu
varétu iznemt no darba virsmas.
Parliecinieties, vai spriegums datu
plaksnite, kas piestiprinata ierices
apakséja dala, atbilst spriegumam telpa,
kura ta tiks uzstadita. e Neizmantojiet
pagarinatajus. ° Sazeméjuma
elektriskajam kabelim jabat 2 cm
garakam par paréjiem kabeliem. e
Gadijuma, ja elektroierice nav aprikota ar
stravas vadu, izmantojet vadu ar
minimalo vado$o dzislu Skérsgriezumu
25 mm2 jaudai [idz 7200 vatiem;

no elektrotikla.
kvalificeétam

ierici
javeic
kas



savukart augstakai jaudai tam jabat 4
mmz2). e Neviena no kabela punktiem
temperatlira nedrikst parsniegt 50°C
apkartéjas vides temperatiru. e lerice ir
paredzéta  pastavigai  pieslég$anai
elektribas tiklam.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas
pieslégSanas un ta pareizas darbibas
parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai

tikla vads ir pareizi uzstadits. e
Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis
janomaina pilnvarotam tehniskas

palidzibas dienestam vai personai ar
[[dzigu kvalifikaciju.

Piezime: produkts tiek piegadats ar
jaudas ierobezo$anas funkciju, kas lau;

iestatit maksimalo absorbcijas
robeZlielumu kw
lestatijumi ir javeic taja bridi, kad

produkts tiek pieslégts elektrotiklam vai
kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nako$ajas mindtés). Izmériet elektriskas
sistémas aizsardzibu atbilstosi
izvéletajam  jaudas ierobezojuma
[fmenim. Power Limitation (Jaudas
ierobezoSanas)  funkcijas iestatijumu
veik3anas secibu skatiet §is
rokasgramatas nodala "Darbiba".
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3.3 lerikosana

Pirms sakt uzstadiSanu:

+ Péc izstradajuma izsainoSanas parbaudiet, vai
transportésanas laika tas nav bojats, un problému
gadijuma, pirms turpinat instaléSanu, sazinieties ar
izplatitaju vai klientu apkalposanas centru.

+ Parbaudiet, vai iegadatad izstradajuma izméri atbilst
uzstadianas vietai.

+  Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dél)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skrlivém, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

* A parbaudiet, vai uzstadiSanas platibas tuvuma ir
pieejamas elektribas kontaktligzdas

Iebuve]amo mébelu izkartojums:

Produkts nevar tikt uzstadits virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un zaveétajiem.

Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievietoSanas un tad rlpigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

SVARIGI: izmantojiet vienkomponentu blivéjuma mi (S),
kurai ir temperatiras izturiba [idz 250°; pirms
uzstadianas Iliméjamas virsmas ir rdpigi janotira,
nonemot vielas, kas var ietekmét to sakeri (pieméram,
atbrivoSanas Iidzekli, konservanti, smérvielas, ellas,
pulveri, vecu lTmju atlikumi, utt.); ime ir vienmérigi jauzklaj
pa visu ramja perimetru; péc liméSanas laujiet limei nozat
apméram 24 stundas.

Att. 1B-2B L )
Uzmanibu! Ja skriives un stiprinajumi
netiek uzstaditi saskana ar Siem

noradijumiem, var tikt izraisiti elektriskas
stravas iedarbibas apdraudg&jumi.

Piezime: pareizai produkta uzstadiSanai ir ieteicams apfit
caurules ar limvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes limi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturiba pret novecoSanu

- izturiba pret temperattiras izmaindm

- lietojams zemas temperataras



4. Darbosanas

Vadibas panelis
Piezime: Lai atlasitu komandas, vienkarsi pieskarties (nospiediet) simboliem, kas tas parstav
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Taustini Displejs / LED
1. ON/OFF (IESL./IZSL.) plits virsmai/gatavo$anas virsmas 7. Power Level (Jaudas limena) attélojums
aspiratoram
8. lesk$anas atruma (jaudas) attélojums
2. GatavoSanas zonas selektorsledzis
Power Level (Jaudas [imena) palielinaSana 9. leslégta taimera indikators
3. lestik$anas atruma (jaudas) palielind$ana 10. Taimera laika indikators
4. Power Level (Jaudas limena) samazinasana 11. Automatiskas iestikSanas funkcijas indikators
lestik$anas atruma (jaudas) samazinasana Filtru servisa indikators
Taimera laika samazina$ana Indikators darbtbai ar SNAP

5. Taimera ieslég$ana
Taimera laika palielina$ana

6. Automatisko funkciju ieslegSana
Filtru piesatinajuma atiestatiSana
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PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas §is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem droSibas standartiem.

Siiemesla dal:

+ Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izslédzas, ja gatavoSanas vietas nav katlu, vai ari tad, ja
tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izsledzas
péc dazam sekundém, ja atlasrtajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatijums, kas netiek veikts (piem.: “leslédziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavo$anas zonu” un “Darbibas
temperatiira’, vai “Blokésanas funkcija” vai “Taimeris”).

Uzmanibu! ligsto3as lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavo$anas zonas izslégSana var nebat tulitéja dzeséSanas
posma dél; gatavoSanas zonas displeja paradas simbols H
noradot $o stadiju.

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, lidz displejs
izsledzas.

GatavoSanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistTti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradits:

GatavoSanas zona ieslégta [
Power Level (Jaudas limenis) 1.9.p
Residual Heat Indicator (Atlikusa H

siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) ‘_-'

Ir ieslegta Bridge (Savienojuma) ’n

funkcija !

Temperature Manager funkcija

ieslégta o

Child Lock (Bérnu drotbas "
L

sistémas) funkcija ieslegta

Virsmas raksturlielumi

@ Drosa aktivizéSana

Produkts ieslédzas tikai katlu klatbatné uz gatavo$anas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombtné vai péc to nonem$anas.

@ Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavoSanas
Zonas.

@ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas)
Dro$ibas apsverumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas lTmena.

@ Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)

Kad viena vai vairakas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbGtne tiek zinota ar atbilsto$u vizualu
signalu atbilsto$as zonas displeja ar simbolu H

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaieslédz
Vvélama zona

® ledarbinasana

Nospiediet (pieskarieties) (D ON/OFF gatavosanas
virsmai/ aspiratoram

ledegas signallampina, lai noradttu, ka plits virsma/aspirators
ir gatavs darbam.

Nospiediet no jauna, lai izslegtu

Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

@ GatavoSanas zonu izvéle

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi C-?- , kas athilst
nepiecieSamajai gatavosanas zonai.

@ 9 Power Level (jaudas limeni)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas [imeniem

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi C-?- , lai palielinatu
jaudas ITmeni;

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi @ , lai
samazinatu jaudas lTmeni;
ul

Jaudas lTmenis tiek noradits izvéletas zonas displeja : “ ... g

@ Power booster (Jaudas palielinaana
Produkts ir aprikots ar papildu jaudas imeni (papildu lTmenim
), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgriezas

iepriek3&jaliment.

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi C-?- , lai palielinatu
jaudas limeni (papildu Tmenim 5') un ieslédziet Jaudas
palielina$anu

Power Booster (Jaudas palielinaSanas) limenis tiek noradits
izvéletas zonas displeja ar simbolu ” ="

NB: gatavoSanas zonai (19. ATT.), nav taimeris
Jaudas palielinaanas (Power Booster) funkcijai;



|ai atspejotu Jaudas palielinaSanu (Power Booster), nospiediet

@ Bridge (Savienojuma) zonas

gatavoSanas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai spéj darboties kombinéta veida, radot vienotu zonu ar
to pasu jaudas lmeni. ST funkcija nodrogina vienmérigu
gatavo$anu ar ievérojama izméra paplatém un katliem.

Ir iesp&jams kombinéti lietot priek$gjo gatavosanas zonu
“Master” un atbilstoSo zonu aizmuguré “Sekundara”

(lai parbaudtu, kuras zonas ir paredzéta $1 funkcija, skatiet $is
rokasgramatas ilustréto dalu).

Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju
l +

* Atlasiet gatavosanas zonu "Master"
(kurai ir jabat jaudas lTment 0)

- turiet nospiestu, G [[dz atskan skanas signals, pec
kura paradisies mirgojoSs signals 7 1"

, displeja (7) "Sekundaraja" gatavosanas zona

- izvélieties "Sekundaro” gatavoSanas zonu 3 sekunzu
laika

- iestatiet darbibas (jaudas) limeni G no gatavosanas
zonas “Master”, kas tiks attélota atbilstoSaja displeja (7)
Piezime: lai atspéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju , ir
pietiekami ieslegt gatavoSanas zonu temperatira o

@ Temperature Manager
Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodro3ina

siltuma uzturéSanu nemainiga temperatdra un optimizéta
jaudas fiment no 0 Idz 1: ideéls, lai uzturétu karstus jau
gatavus édienus.
Temperature Manager funkcija ieslédzas, vienu reizi

l +

nospiezot taustinu
Tas zonas displeja, kura darbojas Temperature Manager
funkcija, paradas simbols “Af”

@ Child Lock (Bérnu drosibas sistéma

Child Lock (Bérnu droStbas sistema) lauj izvairtties no ta, ka
bémi var nejausi ieslégt gatavo$anas zonas un iesik$anas
zonu, kaveéjot jebkuras funkcijas ieslég3anu.

Child Lock sistéma var tikt iespgjota tikai, kad produkts ir
ieslégts, bet gatavoSanas zonas (un iestk$anas zona) ir
izslegtas.

Aktivizésana:

+ vienlaicigi nospiediet un turiet nospiestu G (FR) un

* péc tam no jauna un tad sIédziC-E (2-FR);
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skanas signals norada, ka Child Lock ir ieslégta, tad
paradas "L" displejos (7).

Atslégsana:

+ vienlaicigi nospiediet un turiet nospiestu C-?- (2-FR) un

« tad no jauna @ :

skanas signals norada, ka Child Lock ir izslégta, pazad
"L displejos (7).

Pagaidu atslégsana: ir iespéjams izmantot gatavo$anas
zonu ar ar ieslégtu Child Lock .
Rikojieties $adi:

* nospiediet un turiet nospiestu G (2-FR) un @

Tagad varat normali izmantot gatavosanas zonu, Child Lock
ieslédzas no jauna péc plits virsmas izslégSanas.

@ Taimeris

Taimera funkcija ir atpakalskaiti$ana, kuru ir iespgjams iestatt
ar vienlaicTgi katra gatavoSanas zona (un iesak$anas zona).
Péc iestatita laika beigam gatavo$anas zona (iestkSanas
zona) automatiski izslegsies un lietotajs tiek bridinats ar
atbilstoSu skanas signalu.

%

Taimeris ieslédzas, nospiezot simbolu O

tikiidz taimeris ir pabeidzis atpakalskaiti$anu, tiek raidits
skanas signals (2 mindtes, vai parstaj, nospiezot jebkuru plits
taustinu) , savukart displejs (10) mirgo ar simbolu a0

Plits virsmas taimera funkcijas regulésana

+ Atlasiet gatavoSanas zonu \—+
* Nospiediet, lai pieklTtu reguléSanas funkcijai.
* Regulgjiet taimera darbibas laiku:

%
nospiediet selektorslédzi O , lai palielinatu
automatisko izslegSanas laiku

nospiediet selektorslédzi @ , lai samazinatu
automatisko izslegSanas laiku

Ja nepiecieSams, atkartojiet So operaciju citam
gatavoSanas zonam.

Piezime: Katrai gatavo$anas zonai var bit iestatits cits
taimeris; displeja (10) paradisies uz 10 sekundém pédgjas
izvéletas virsmas atpakalskaitisana, péc tam tiks attélota
atpakalskaitiSana ar mazaku laiku.



Lai izslégtu taimeri:

 iestatiet taimera vértibu uz "{3" ,ar @
+ izsledziet plits virsmu, ar O

Piezime: funkcija ir aktiva, ja starplaika netiek nospiesti citi
taustini.
Piezime: gatavo3anas zonas mala ar lietotu taimeri

—
.
paradisies simbols

@ Eqgg Timer (Olu variSanas taimeris)

Egg Timer funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no

iestkSanas zonas) neatkariga atskaite. P&c iestatTta laika

beigam lietotajs tiek bridinats ar atbilstoSu skanas signalu.
i .M

Egg Timer ieslédzas, nospiezot

Piezime : lai regulétu funkciju Egg Timer , ievérojiet to pasu

procedaru, kas funkcijai Taimeris.

® Power Limitation (Jaudas ierobezo$ana)

Jaudas ierobezoSanas funkcija Power Limitation |auj iestatit
produkta darbibu, ierobezojot maksimalo absorbciju.

Piezime : iestatljums ir javeic izslégtai virsmai, bez taustina

nospiesanas O taja bridi, kad plits virsma tiek pieslégta
elektrotiklam vai kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nako3ajas minités).

Lai iestatitu Power Limitation

- nospiediet

- turpinot turét nospiestu @ nospiediet un atlaidiet @

- tiks raidits Tss skanas signals

- turpinot turét nospiestu @ nospiediet un atIaidietD

(2-FL)
- §aja bridT ir iespéjams atlaist taustinu @:

—  displejs ( ) zonai FL parmainus attélo simbolus

¢” un 0", lai noradtu, ka ir iespé&jams veikt
iestatjumu
—  displejs (7) zonai RL attélo pasreiz&jos
iestatljumus**
0= 7,4KW
1= 3,1KW
2= 45KW

** péc nokluséjuma iestatijums ir iestatits uz 7,4
KW
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- lai mainttu Power Limitation (Jaudas ierobezoSanas)

iestatljumus, nospiediet +_—J (2-FL)

- lai saglabatu izvéli, nospiediet @uz divam sekundém;
tiks raidits gar$ skanas signals, lai apstiprinatu Tstenotu
iestatiSanu.

- nospiediet (D |ai izietu no funkcijas

ASPIRATORA LIETOSANA

@ |edarbinasana

Nospiediet (pieskarieties) (D ON/OFF gatavosanas
virsmai/ aspiratoram

ledegas signallampina, lai noradrtu, ka plits virsma/aspirators
ir gatavs darbam.

Nospiediet no jauna, lai izslegtu

Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

@ Aspiratora ieslégSana:

. +
Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi , lai iespéjotu
aspiratoru
® lesiksanas atrums (jauda):

at

e

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi
palielinatu atrumu (jaudu) iestkSanai (0-10);

Pieskarieties (nospiediet) selektorslédzi
samazinatu atrumu (jaudu) iestk3anai (10- 0),

@ Taimeris
Taimeris ieslédzas, no jebkura atruma nospiezot simbolu

&

displeja (10) tiek attélota pretéja laika atskaite,

displeja (9) paradas simbols

Taimera reguléSana iestuikSanai
Ir iesp&jams iejaukties un maintt ieprieks iestatitos
izslégSanas laikus. Izmainas ir javeic no ieslégta taimera.

vV
* Nospiedieto , lai palielinatu automatisko
izslegsanas laiku



® Nospiediet @ lai samazinatu automatisko
izsleg$anas laiku

@ Filtru piesatinajuma indikators
Tvaiku nosicéjs norada, kad ir nepiecieSams veikt filtru
tehnisko apkopi:

Tauku filtrs
LED “FILTER"(11) iesledzas

Aktivas ogles smaku novérsanas filtrs
LED “FILTER"(11) mirgo

@ Filtru piesatinajuma atiestatiSana
Péc filtru (tauku un/vai aktivas o?les) tehniskas apkopes

veik3anas ilgi nospiediet taustinu
LED “FILTER” izsladzas, tad no jauna saciet indikatora
atskaiti.

@ Aktivas ogles smaku novérSanas filtra indikatora
ieslégsana

Parasti $is indikators ir atspéjots.

Lai to iesp&jotu, rikojieties Sadi:

- iesledziet iestk3anas virsmu ar O ;
- ar iesukSanas dzin&ju un izslégtam gatavoSanas zonam

nospiediet un turiet nospiestu ;

- “FILTER” jesladzas, tad izslédzas, lai noraditu notikusu
iespéjosanos.

@ Aktivas ogles smaku novérsanas filtra indikatora
izslegSana

iespéjoSanai atkartojiet ieprieks aprakstito darbibu

“FILTER” 'mirgo, tad izsledzas, lai noraditu notikusu
atspgjosanos.

@ Tvaiku nosiicéja darbiba ar SNAP®

Lai veiktu savienojumu starp tvaiku nosiicaju un SNAP®
skatiet rokasgramatu, kas sniegta kopa ar SNAP®  vai
apmekléjiet www.elica.com.

Piezime: SNAP® ir papildus iesiik§anas vientba, kas darbojas
kopa ar tvaiku nostcéju.

Lai iespé&jotu So funkciju:

Neilgu laiku nospiediet , LED“(A)"un LED SNAP (11

)
iedegas, lai attélotu, ka tvaiku nosticéjs darbojas $ada rezima.
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lerici ir paredzets lietot kopa ar KIT sensoru Window
(razotajs to nenodrosina komplektacija).

Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja tiks lietots
IESUKSANAS reZims), gaisa iesik$ana parstas darboties ik
reizi, kad istaba logs, uz kura ir uzstadits KIT, ir aizverts.

+ KIT elektriskais pieslegums ar ierici ir javeic kvalificetam
un specializétam tehniskajam personalam.

« KIT ir atseviski jasertificé saskana ar droSibas
standartiem, kas attiecas uz sastivdalu un tas
izmantojumu kopa ar ierici. Uzstadi$anu ir javeic saskana
ar speka esoSajiem noteikumiem, kas attiecas uz
majsaimniecibas iericém.

UZMANIBU!

+ piesledzama KIT elektroinstalacijai ir jabat pasi zema
droSibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.

+ §is majsaimniecibas ierices razotajs neuznemas
atbildibu par jebkuriem traucéjumiem, bojajumiem,
ugunsgrékiem, kurus izraisa darbibas traucéjumu
problémas univai defekti, unfvai KIT nepareiza
uzstadisana.



4.1 Jaudas tabula

Jaudas limenis

Gatavosanas veids

lzmantotais [imenis
(displeja tiek apvienota gatavosanas pieredze un
paradumi)

) Idedli, lai 1sa laika partikas temperatdra sasniegtu atru
L Boost Atri sasildt vir§anas temperatdru ddens gadijuma vai, lai atri
Maksimala uzkarsétu gatavosanas $kidrumu
jauda —— ——— -

8.9 Cept - vartt Idea_ll Plemferots e_lpbrun|nasana|, gvata\{o§an§s_ o
uzsak$anai, saldétu produktu cep$anai, atrai varianai
|deali piemérots cepSanai, vari$anas uzturésanai,

7-8 Apbrininat - varit - grilét &diena gatavo$anai un griléSanai (istermina, 5-10
mindtes)

Liela jauda
P _ Idedli piemérots cepSanai, nelielas variSanas
Apbraninat - varit — sautét - cept e PO e
6-7 ~ arilet uzturéSanai, édiena gatavo$anai un grileSanai (vidéja
9 termina, 10-20 mindtes), piederumu uzkarséSanai
Ideali piemérots sautéSanai, Tpasi vieglas varisanas
4-5 Varit - sautét - cept - grilet uzturéanai, varisanai (uz ilgu laiku). Makaronu
maisisanai
Varit — Varit I8nam — biezindt - Ideali piemérots |énai varisanai (risi, mérces, cepesi,
Videja jauda 34 maisit zivis) Skidrumu klatbiitné (pieméram, tdens, vins,
buljons, piens), makaronu maisiSanai
b ais o N |deali piemérots Iénai variSanai (tilpums ir mazaks par
Varit — varit [enam - biezinat - P PR R

2-3 maisit litru: risi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma klatbatné
(piem., Gdens, vins, buljons, piens)

1.2 Izkausét - atkauseét - uzturét siltu Ideali sviesta mikstinaSanai, Sokolades delikatai

- maisit kausésanai, nelielu apméru produktu atkausésanai
Zema jauda ) ) iy deali, lai uzturétu karstas tikko varitas mazas &diena
Izkausét - atkausét - uzturét siltu " o R, ~
1 - maisit porcijas vali, lai uzturétu &diena Skivju temperatdru un
maisttu risoto
OFF Plits virsma gaidi$anas vai izslégtaja rezima (ir
= Nulles jauda Atbalsta virsma iespéjama atlikusa siltuma klatbditne péc varisanas, par
(IZSLEGTS) e
ko liecina H-L-O)
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4.2 Edienu gatavosanas tabula

Pirtikas Trauki un Jaudas limenis un gatavos$anas veids
Kategorija gatavosanas Pirmais posms [ Jauda Otraisposms | Jauda
veids
Svaigi gatavoti . Booster Makaronu gatavo$ana
9! gatay Udens karsé$ana (palielingjums) un 7-8
makaroni - x
-9 vir§anas uzturésana
. ) Booster Makaronu gatavoSana
Makaroni, svﬁglkg?éi\im Udens karsésana (palielinzjums) un 7-8
risi - vir§anas uzturé$ana
) Booster Makaronu gatavo$ana
Varti risi Udens karséSana (palielinajums) un 5-6
- vir§anas uzturé$ana
Risoto Apbrinina3ana un grauzdéSana 7-8 Gatavo$ana 4-5
) Booster
Varit Udens karsé$ana (palielinajums) Vari$ana 6-7
-9
Darzeni, Cept Ellas karsé$ana 9 Sacepts 8-9
pékéaugi Sildisana Piederumu karséSana 7-8 Gatavo$ana 6-7
Sautét Piederumu karsé$ana 7-8 Gatavo3ana 34
SacepSana Piederumu karsésana 7-8 Sa_c epumu 7-8
apbranina$ana
Cepta _ Gala apbrininata ella 78 Gatavosana 34
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Grilétas Pannas iepriek$&ja uzkarséSana 7-8 Grilésana no abam 7-8
Gala pusém
ApbrininaSana . Apbrﬁpinééana e'»!? . 7-8 GatavoSana 4-5
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Valgs/sautgjums . Apbrﬁpinééana e'»!? . 7-8 GatavoSana 34
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Grilétas Pannas iepriekséja uzkarséSana 7-8 Gatavo$ana 7-8
. . Apbrinina$ana ella «
Zivis Valgs/sautgjums (ja sviesta, jaudas imenis i 6) 7-8 Gatavosana 34
Sacepts Ellas vai tauku karséSana 8-9 Sacepts 7-8
Ceptas Pannas ar sviestu vai taukiem 6 Gatavosana 6.7
karsésana
Omlete Pannas ar swe_svtu vai taukiem 6 Gatavoana 56
Olas karséSana
) Booster
Ar Caulu/varitas Udens karséSana (palielinajums) GatavoSana 5-6
-9
Pankikas Pannas ar sviestu karsé$ana 6 GatavoSana 6-7
Tomati Apbrup inasana eﬂ? (J.a sviesta, 6-7 GatavoSana 3-4
jaudas lTmenis ir 6)
- Ragu Apbrtninasana ella (ja sviesta, 6-7 Gatavo$ana 3-4
Mérces jaudas limenis ir 6)
. - . . Uzkarsét lidz
BeSamela Bazes sagatavoSana (sviesta un .
- - i 5-6 virSanas 34
meérce miltu kauséjums) >
temperatirai
Olu kréms Uzkarsét pienu |I(_12 virsanas 45 Uztu_rest vieglu 45
temperatarai virSanu
Kkas, krémi Pudini Uzkarsét pienu I|Eiz virsanas 45 Uztu'r(?t vieglu 2.3
’ temperatarai virSanu
- oy A Uzturét vieglu
Risu pudin$ UzsildTt pienu 5-6 virganu 2-3

393




5. Tehniska apkalpos$ana

Plits virsmas tehniska apkope

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas
ir izslegtas un siltuma signallampina ir izslegta.

5.1 TiriSana
Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

Neizmantojiet abrazivus stklus, tiriSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

Neizmantojiet kimiskos kairinatajus, pieméram, cepeskrasns
vai traipu nonemsanas aerosolus.

Péc katras lietoSanas reizes |aut atdzist plits virsmai un to tirit,
lai nonemtu piekaltu$as partikas atliekas un traipus.

Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits
virsmas tin$anas produktu (ieverojiet razotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi:

Ja ir notikuas nejausas nopltides un no katliem ir parlikusi
Skidrumi, ir iesp&jams ieslégt izpludes varstu, kas atrodas
produkta apak$éja dala, lai noverstu jebkurus parpalikumus
un lai varétu veikt tiriSanu ar maksimalo higiénas drotbu.
Attels 18

Lai veiktu pilnigaku un riipigaku tiriSanu, ir iespéjams pilntba
iznemt apak$&jo vanninu.
Attels 19

Metala rezga tiriSana:

Grils jamazga ar rokam karsta Gdent un neitralu mazgasanas
[[dzekli un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no okside$anas
paradibam.

394

Aspiratora tehniska apkope

Tiriana
TiriSanas veikanai lietojiet TIKAI ar neitralu _Skidro
mazgaSanas lidzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI

NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!
Izvairieties no abrazivu produktu lietoanas.
NELIETOJIET SPIRTU!

Tauku filtrs

Notur gatavoSanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sistéma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas lidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatdra un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

Attéls 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Tikai filtrejosai versijai)

Notur gatavos$anas laika raditas smakas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas
filtru piesatinajums rodas péc vairak vai mazak ilgstoSas
lietoSanas atkartba no virtuves veida un tauku filtra ti$anas
regularitates. Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3
ménesiem uzkarséta krasni 200°C temperattira 45 mindtes.
Pareiza regeneracija nodroSina pastavigu filtré$anas
efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet gan
ievietojiet tos uz cepeSpannas vidéja augstuma.

Attels 17 - 17a-17b - 17c



5.2 Problému novér$ana

KLUDU KODS APRAKSTS IESPEJAMIE IEMESLI KLUDU NOVERSANA
Komandu zona nodziest pie parak Elektronisko dq!u iekseja . Uzgaidiep [Tz pITts
E2 augstas temperatras temperatdra ir parak virsma atdziest, pirms to
augsta atkartoti izmantot
E3 Nepiemérots trauks Magnétisko ipasiou Nonemt katlu
zudums
Modulis nesanem
Sazinas problemas starp lietotaja elektroenergiju. Atvienojiet plits virsmu no
E5 . Stravas vads nav tikla un parbaudiet

saskarni un indukcijas moduli.

pievienots pareizi vai ir
bojats

savienojumu

Visiem citiem kludas
zinojumiem

(E...U...C...)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klidas kodu

5.3 Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu
1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problemu pats, balstoties uz "Traucéjumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. |zsledziet un iesledziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudém kliida nepaziid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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SR - Uputstva za montazu i upotrebu

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oSteCenja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu za
pripremanje hrane. Nikakvo drugo kori$¢enje (npr. grejanje
prostoriie) nije  dozvolieno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno koris¢enje ili za netaCno
podeSavanije funkcija.

Aparat moze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

O Pazljivo pro€itajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montazi, koriS¢enju i bezbednosti.

@ Nemojte da obavljate strujne varijacije na uredaju.

@ Pre instaliranja uredaja, proverite da li su sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaCa i nemojte da nastavite s montazom.

@ Proverite celovitost aparata pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.

Napomena: Elementi oznageni simbolom "(*)" su dodatni

delovi isporu¢eni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Paznja! PaZlivo sledite sledeca
uputstva: e Uredaj mora biti iskljuCen iz
napajanja pre bhilo kojeg pokuSaja
ugradnje. e Ugradnja ili odrzavanje
moraju  biti  izvedeni od strane
kvalifikovanog tehni¢ara, u skladu s
uputstvima proizvodaca i prema lokalnim
propisima o sigurnosti. Nemojte da
popravijate ili menjate bilo koji deo
aparata, osim ako nije izri¢ito navedeno u
uputstvima za koris¢enje. e Uzemljenje
uredaja je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da
omoguci povezivanje uredaja ugradenog
u kuhinjski element na elektricnu mrezu.
e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vazeCim sigurnosnim propisima, treba
koristiti dvopolni prekida¢ u skladu s

pravilima, koji obezbeduje potpuno
iskljucenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije Ill, u skladu s

pravilima ugradnje. e Nemojte Kkoristiti
naponske trake ili produzne kablove. e
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Posle zavrSetka ugradnje, elektriéni
delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e
Uredaj i dostupni delovi prilikom upotrebe
postaju vrlo vruci. Budite oprezni da ne
dodirnete grejne elemente. e Budite
oprezni da se deca ne igraju s aparatom;
drZite decu podalje od aparata i drzite ih
pod nadzorom, buduéi da se aparat i
njegovi dostupni delovi mogu veoma da
zagreju prilikom koriSéenja. e Korisnici
pejsmejkera i aktivnih implantata moraju
pre upotrebe indukcijske ploce za
kuvanje proveriti da je njihov stimulator
kompatibilan s uredajem. e Za vreme i
nakon upotrebe, ne dodirujte grejne
elemente uredaja. e Izbegavajte kontakt
s odetom ili drugim zapaljivim
materijalima sve dok se sve komponente
aparata ne ohlade dovoljno jer to
predstavlja rizik od pozara. -Ne stavljajte
zapaljivi materijal na uredaj ili u njegovu
blizinu. @ Pregrejana mast i ulje su lako
zapaljivi. Nadgledajte kuvanje hrane
bogate maScu i uljem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite uredaj kako biste
izbegli moguénost od strujnog udara. e
Aparat ne sme da se stavlja u pogon
pomoc¢u vanjskog tajmera ili odvojenog
sistema  daljinskog upravijanja. e
Kuvanje, bez nadgledanja na ploi za
kuvanje, s uliem ili masti moze bii
opasno i izazvati pozar. e Proces
kuvanja treba nadgledati. Kratki procesi
kuvanja  moraju  biti  neprekidno
nadgledani. @ NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom. Umesto toga,
iskljucite uredaj i ugasite vatru, na primer,
pomocu poklopca ili protivpoZzarnog
¢ebeta. Opasnost od poZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. @ Ne
koristite  parne  Cistae, rizik od
elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao §to su noZzevi,



viljuSke, kaSike i poklopce na povrSinu
plote za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. ® Pre spajanja aparata na
elektriénu mrezu: proverite ploCu sa
podacima (na donjem delu uredaja) kako
biste se uverili da napon i snaga
odgovaraju mreznim i da je utiénica
pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektriara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljucite plocu
za kuvanje preko kontrolne ploCe i ne
naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e lIzbegavajte prosipanje
tenosti i prilikom njihovog zagrevanja
smanjite dovod topline. @ Ne ostavljajte
grejne elemente ukljuéene ako su na
njima prazne posude i tave ili su bez
posuda. e Kada zavrSite sa kuvanjem,
iskljuite odgovarajuéu zonu za kuvanje.
e Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuvanje, i nikada ne stavljajte direktno
proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moze da se rastopi i
nepopravljivo osteti va$ aparat. @ Nikada
ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati!
Ovo upozorenje vredi za sve druge vrste
ploa za kuvanje. e Upotreba velike
snage, kao Sto je funkcija Booster nije
pogodna za zagrevanje nekih teCnosti,
kao na primer, ulja za przenje. Preterana
toplota moze biti opasna. U tim
sluGajevima preporuCuje se koriScenje
manje snage. e Posude za kuvanje
moraju biti postavljene direktno na plocu
za kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u
kom slu€aju nemojte da stavljate druge
predmete izmedu posude i ploCe za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama,
uredaj ¢e automatski smanijiti nivo snage
u odredenom delu ploCe za kuvanje. e
Pre bilo kakve radnje cCiS€enja il
odrZavanja, odspojite aparat iz elektriéne
mreze uklanjaju¢i utikaC ili iskljuCujuci
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glavni prekidaé u kuCi. e Za sve
operacije instalacije i odrZavanja koristite
rukavice. ® Uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina | osobe sa smanjenim
fiziCkim,  psihickim i mentalnim
sposobnostima ili  sa  nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obueni o bezbednom
naginu upotrebe uredaja i razumeju
opasnosti do kojih moZe doci. e Deca
treba da budu pod nadzorom kako bi se
obezbedilo da se ne igraju s uredajem. o
Deca ne smeju da vrSe CiScenje i
odrZavanje bez nadgledanja. Mesto
mora biti dovoljno provetreno kad se
aparat Kkoristi istovremeno s drugim
aparatima s gasnim izgaranjem ili drugim
gorivima. e Aparat se mora Cesto Cistiti
kako iznutra takq i izvana (NAJMANJE
JEDNOM MESECNO), te strogo pratite
ono $to je nazaneno u uputstvima za
odrZavanje. e Ako ne pratite pravila
CiS¢enja aparata i zamene i CiScenja
filtera postoji rizik od pozara. e
Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Upotreba plamena je Stetna po filtere i
moze dovesti do poZara te je zbog toga
svakako zabranjena. e PrZenje se mora
vrSiti s posebnom paznjom kako bi se
izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e
PAZNJA: Kada se koristi ploa za
kuvanje, dostupni delovi aparata se
mogu pregrejat. e Paznja! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
instalacija nije u potpunosti zavrSena.
Sto se tiCe tehnickih i bezbednosnih
mera koje treba poduzeti za ispustanje
isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih
vlasti. e Usisani vazduh se ne sme
poslati u odvod Kkoji se Kkoristi za
ispustanje dima nastalog od uredaja za
izgaranje gasa ili drugih goriva. @ Nikada
nemojte koristiti aparat bez da je reSetka



ispravno montirana! e Koristite samo
vijke za priCvr§¢ivanje koji su priloZeni uz
aparat za postavljanje ili, ako nisu
prilozeni, kupite vijke odgovajuceg tipa.
Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodiéu za instalaciju. e Kada
ovaj aparat radi zajedno s drugim
uredajima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektriCna, negativni
pritisak u sobi ne sme preci 4 Pa (4 x 10-
5 bara). e Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buduéu upotrebu u svakom
trenutku. U slu€aju prodaje, ustupanja
drugima ili premestanja aparata, pobrinite
se da uputstva ostanu sa aparatom.

Ovaj uredaj oznaCen je u skladu s Evropskom direktivom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i

elektronske opreme (WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreCavanju moguéih

negativnih posledica za okolinu i zdravije. Simbol wesm na
proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da
se ovaj aparat ne moze tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢
treba da se dostavi odgovarajuéem centru za sakupljanje i
recikliranje elektriéne i elektronske opreme. Odlaganje mora
da se obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje
otpada. Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovaraju¢oj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakupljanje ku¢nog otpada ili prodavnici u
kojoj je kuplien proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se
smanjio uticaj na okolinu: Kada poénete kuvanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i je uklju¢enom neko
vreme i nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u
sluéaju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to potrebno,
uglienile filter/-re. Za odrzavanije efikasnijim filtera za mast, po
potrebi ga oistite. Da bi optimizovali efikasnost i smanjili
buku, koristite maksimalni presek sistema kanala, opisan u
ovom priruéniku.
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2. Koristenje

Upotreba ploce za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljutno obeleZje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektricnim ploCama za kuvanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: ploa odmah reaguje na vase naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanije sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

2.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna ostecenja na ploci, nemojte koristiti:

* posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povr§inom, kako biste izbegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravijacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

* je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednadenost, pri éemu temperature povrsine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanje.

NE!

* Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori
ne mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujudi efikasnost i pogor$avajuci
iskustvo kuvanja.



DA!

Vazno: nikada ne stavljajte vruée lonce i tave na povrSinu
kontrolne ploce.

2.1.1 Postojece posude
Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode
primjenjuju i u ovom sluaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za

kuvanje se nece ukljugiti.

Kako biste proverili minimalni prec¢nik posude pogodne za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priruéniku.

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli¢ine kao Sto je zona za kuvanje.

+ Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za
vreme kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
plo€i za kuvanje.

Upotreba kape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlaenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutraSnju
recirkulaciju.

Iﬁ Usisna verzija

SI.7

Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrscenih na isporuCenu prirubnicu za spajanje.
Pre¢nik izduvne cevi mora biti jednak precniku prstena za
povezivanje:

- u slu€aju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm

- u sluéaju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za vise informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru

usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika. Prikljucite

proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre¢nikom koji

odgovara pre¢niku izlaznog vazduha (prirubnici).

Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati

smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim povecavanjem

nivoa buke.

Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.

@ Koristite najkraéi moguci kanal.

@ Koristite kanal sa to manje zavoja (maksimalni ugao
zavoja; 90°).

@ Izbegavajte drastiéne promene precnika cevi.

399

Filtriraju¢a verzija

SlI. 10

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego S$to se vrati nazad u sobu. Proizvod se
isporucuje sa svime Sto je potrebno za standardnu instalaciju
sa izlaskom vazduha na prednjoj strani postolja kuhinjskog
ormari¢a. Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu
priboru filtriraju¢e verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika.
Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih kompleta, kako bi mogli izvesti
razliita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

3. Instalacija
e Elektricna i mehanicka instalacija
moraju  biti  izvrSene  od  strane

specijalizovanog osoblja.

Ovaj uredaj je osmislien za ugradnju u
radnu ploCu debljine 2-6 cm, u slucaju
TOP instalacije; 2,5-6 c¢cm u sluéaju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za
kuvanje i zida mora biti najmanje 5 cm sa
prednje strane i najmanje 4 ¢cm bocno |
najmanje 50 ¢cm u odnosu na visece
kuhinjske elemente.

Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom dizajniranja prostora
moraju se postovati naznake proizvodaca
kuhinje.

& 3.1 Elektricno povezivanje
SI.3

o IskljuCite aparat iz elektricne mreze. o
Instalaciju mora izvrSiti stru¢no osoblje
upoznato sa vaze¢im standardima
instalacije i sigurnosti. e Proizvodaé ne
preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje
ili stvari u sluaju nepostovanja smernica
navedenih u ovom poglavlju. e Kabal za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploge za kuvanje sa
radne ploée. e Proverite da |li napon
naveden na ploCici na donjem delu
uredaja odgovara naponu prisutnom u
prostoriji u kojoj Ce se ureda; instalirati. ®



Ne Kkoristite produzne kablove. e
Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duzi od ostalih kablova. e U
sluaju da uredaj nije opremljen kablom
za upotrebite kabal sa pre¢nikom zice od
najmanje 2.5 mm2 za snagu do 7200
Watt; a za veCu snagu on mora biti
najmanje 4 mm2). e Kabl u niti jednoj
todci ne sme da dosegne temperaturu za
50°C viSu od sobne temperature. e
Uredaj je namenjen za trajno spajanje na
elektricnu mrezu.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na
mrezu i provere ispravnog rada, uvek
proverite da li je mrezni kabal ispravno
montiran. e Paznja! Zamena kabla za
medusobno  povezivanje mora  biti
izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera
ili od osobe sa sliénom kvalifikacijom.
Napomena: proizvod je opremljen
funkcijom Power Limitation limitator
snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku
spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog uklju¢ivanja same
elektricne mreze (u roku od 2 minute).
Dimenzionirajte zastitu elektricnog
sistema prema izabranom nivou Power
Limitation (ograniCenje snage). Za
redosled postavljanja funkcije Power
Limitation (ograniCenje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.
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3.3 Montaza

Pre pocetka montaze:

+  Posle raspakiravanja proizvoda proverite da isti nije
ostecen prilikom prevoza, a u slucaju problema
kontaktirajte dobavlja¢a ili Servisnu sluzbu, pre nego
nastavite sa montazom.

+ Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnje.

+ Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prateCeg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i Suvati.

+  Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna
elektricna uticnica

Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:

Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje.

Sve radove povezane sa seenjem nameStaja, potrebno
je izvrsiti pre ugradnje plo¢e za kuvanje i pazljivo ukloniti
_sve ostatke secenja i strugotine.

VAZNO: koristite  jednokomponentnu lepljivu  masu za
brtvljenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°;
pre instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moze umanjiti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi,
masti, ulja, praSina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaCeno raspodeliti po rubu okvira; posle lepljenja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

Sl.1B-2B

Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraca
koja nije u skladu sa ovim uputstvima
moZze dovesti do rizika vezanih za

elektriCnu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporucujemo
umatanje cevi sa lepkom koje ima sljedece karakteristike:

- meki, elastiéni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- poStuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcionisanje

Upravljacka ploca
Napomena: Za izbor komandi dovoljno je dotaknuti (pritisnuti) odgovaraju¢e simbole.

=V ==

9 9
1 d
SNAP m - .;*'.I
11 — FILTER =
(A) é | |
7
e—@®

| 1
5
Tipke Ekran / LED
1. ON/OFF ploce za kuvanje/ kape za plocu za kuvanje 7. Prikaz Power Level (nivoa snage)
2. Izbor zone za kuvanje 8. Prikaz brzine (snage) usisavanja
Povecanje Power Level (nivoa snage)
9. Indikator aktivnog Timer (meraca vremena)
3. Povecanie brzine (snage) usisavanja
10. Indikator vremena Timer (meraca vremena)
4. Smanjenje Power Level (nivoa snage)
Smanjenje brzine (snage) usisavanja 11. Indikator funkcije automatskog usisavanja
Smanjenje vremena Timer (mera¢a vremena) Indikator potrebna asistencija za filtere

Indikator rada sa SNAP
5. Aktiviranje Timer (meraca vremena)
Povecanje vremena Timer (mera¢a vremena)

6. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetovanje zasicenja filtera
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UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre pocetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisljene su u skladu sa
najstrozim merama sigurnosti

Zbog toga:

+ Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na plo€i nisu prisutne posude ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije izvrSeno
(npr.: "Ukljuéite plocu za kuvanje" bez "Odaberite zonu za
kuvanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcije Lock
(zakljucaj)" ili "Timer (mera¢ vremena)").

Paznja! U slu¢aju (na primjer) dugotrajne upotrebe,
gaSenje zone za kuvanje moZe trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuvanje pojaviti ¢e se simbol
"H" koji ozna&ava tu fazu.

Sacekajte da se simbol na prikazu iskljuci pre nego $to se
priblizite zoni za kuvanije.

Prikaz zone za kuvanje
Na ekranima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje uklju¢ena a
Power Level (nivo snage) 1.9.P
Indikator preostale topline H
Detektor posude ol
Aktivirana funkcija "Bridge" ﬂ
(most)

Aktivirana funkcija "Temperature
Manager" (upravijanje [¥]
temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock
(zakljuCavanije)

==

Karakteristike ploce za kuvanje

@ Safe Activation (sigurna aktivacija)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude u kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slu¢aju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (detektor posude)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanje.

@ Safety Shut Down (sigurno gaSenje)
1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje ovisi 0 nivou postavljene snage.

@ |ndikator preostale topline

Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizuelnim signalom
na ekranu odgovarajuceg podrugja, preko simbola He

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
zeljeno podrucje

@ Ukljucivanje |

Pritisnite (dodirnite) O ON/OFF ploce za kuvanje/ kape
Svetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je plo¢a
za kuvanje/ kapa spremna za upotrebu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Prikaz zone za kuvanje

Pritisnite (dotaknite) tipku za izbor G , koja odgovara
Zeljenoj zoni za kuvanije.

@ 9 Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Pritisnite (dotaknite) tipku za izbor G , za povecavanje
nivoa snage;

Pritisnite (dotaknite) tipku za izbor @ , Za smanjivanje
nivoa snage;
Nivo snage se prikazuje na ekranu odabranog podrugja: " ...

@ Power Booster (povecavanje snage)
Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (iznad nivoa

9), koji ostaje aktivan u toku od 5 minuta, posle ¢ega se
snaga vraca na prethodni nivo.

Pritisnite (dotaknite) tipku za izbor Q , za povecavanje

nivoa snage (iznad nivoa 5') i aktivirajte Power Booster
Nivo snage Power Booster je prikazan na ekranu zone sa
simbolom "

NAPOMENA: zona kuvanja @ (SL.19), nema tajmer za
Power Booster;

za isklju€ivanje Power Boostera pritisnite @



@ Bridge Zones (most podrucja)

zone za kuvanje, zahvaljujuci funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom na€inu, stvaraju¢i jedinstvenu zonu kuvanja sa
istim nivoom snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno
kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuvanje
"Master" sa odgovaraju¢om zadnjom zonom za kuvanje
"Sekundarna"

(za proveru na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrovani deo ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- odaberite "Master" zonu za kuvanje G
(koja mora imati nivo snage 0)

- drzite pritisnutim \—< sve dok se ne Cuje zvucni signal,
nakon ¢ega Ce se pojaviti trepereci ".":'"

na ekranu (7) "Sekundarne" zone kuvanja

- odaberite "Sekundarnu* zonu kuvanja u roku od 3
sekunde

- postavite nivo snage G zone kuvanja "Master", koja se
prikazuje na odgovarajuéem ekranu (7)

Napomena: za isklju¢ivanje funkcije Bridge dovoljno je
postaviti zonu kuvanja na temperaturu ",

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
Temperature Manager je kontrolna funkcija koja dozvoljava
odrzavanje topline na stalnoj temperaturi i optimizovanom
nivou shage izmedu 0 i 1; idealna je za Cuvanje spremljene
hrane toplom.

Funkcija Temperature Manager se aktivira prvim pritiskom

tipke G
Na ekranu zone koja radi u funkciji Temperature Manager se
pojavljuje simbol "4

@ Child Lock (funkcija zaklju€avanja)

Child Lock (funkcija zaklju¢avanja) onemogucuje da deca
mogu slu¢ajno ukljuciti zone kuvanja i zonu usisa,
onemogucujuci aktiviranje bilo koje funkcije.

Childe Lock se moze aktivirati samo kada je uredaj ukljucen,
ali kada su zone za kuvanje (i zona usisa) iskljucene.

Aktiviranje:

« pritisnuti i drzati istovremeno C-?- (FR)i @

+ zatim ponovno i selektor \— 4+ (2-FR);
zvucni signal oznaCuje da je funkcija Child Lock aktivirana
i prikazuje se oznaka "L" na ekranu (7).

Deaktiviranje:

» pritisnuti i drzati istovremeno G (2-FR)i @
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* zatim ponovno @ ;

zvuéni signal oznacuje da je funkcija Child Lock
deaktivirana i nestaje oznaka "L" sa ekrana (7).

Privremeno deaktiviranje: moguce je koristiti jednu od
zona za kuvanije ¢ak i sa aktiviranom Funkcijom
zaklju€avanja .

Postupite na sledeci nacin:

« pritisnuti i drzati istovremeno G (2-FR) e @

Sada je moguce normalno koristiti zone za kuvanje Child
Lock ponovno ¢e se aktivirati nakon gaSenja ploce za
kuvanje.

@ Timer (mera¢ vremena)

Funkcija Timer sluzi za odbrojavanje koje se moZe postaviti,
istovremeno, za svaku zonu za kuvanje (i podrucje usisa).

Po isteku postavljenog vremena, zone kuvanja (il zone usisa)
se automatski iskljuCuju i korisnik se upozorava
odgovarajuéim zvu¢nim signalom.

Timer se aktivira pritiskom na simbol

¢im merac vremena zavrsi odbrojavanje emituje se
odgovarajuéi zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo koje tipke na plo€i) , dok ekran (10) treperi, sa simbolom

Podesavanje funkcije Timer ploce za kuvanje

+ Odaberite zonu za kuvanje \—+

WV
* Pritisnite Okako biste pristupili funkciji podeSavanja.
* Podesite vreme trajanja funkcije Timer:

pritisnite tipku za izbor
automatskog iskljucivanja

, kako biste povecali vreme

pritisnite tipku za izbor @ , kako biste smanijili
vreme automatskog iskljucivanja

Ako Zelite, mozete ponoviti postupak za preostale zone za
kuvanje.

Napomena: Svaka zona za kuvanje moZze imati drugacije
postavljen Timer; na ekranu (10) ¢e se pojaviti, na 10
sekundi, odbrojavanje poslednje odabrane zone, nakon
Cega se prikazuje odbrojavanje sa manjim vremenom.

Za iskljucivanje funkcije Timer:
* postavite il vrednost mera€a vremena na " , pomocu

I
« iskljucite plocu za kuvanje, pomocu O



Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u
meduvremenu ne pritisnu druge tipke.
Napomena: pored zone za kuvanje, kada se koristi Timer,

pojavljuje se simbol

@ Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja) je
nezavisna od zona za kuvanje (i zone usisa). Po isteku
postavljenog vremena, korisnik se upozorava odgovaraju¢im
zvuénim signalom.

Funkcija Egg Time(rﬂneraé vremena za kuvanie jaja) se

aktivira pritiskom
Napomena : za podeSavanije funkcije Egg Timer sledite isti
postupak kao i za funkciju Timer.

@ Power Limitation (ogranienje snage)
Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograni¢avaju¢i maklimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti, bez pritiskanja

dugmeta O u trenutku spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog ukljucivanja same elektricne mreze, u
roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite

- drzite i dalje pritisnutim @ pritisnite i otpustite @

- emituje se kratki zvucni signal

- drzite i dalje pritisnutim @ pritisnite i otpustite D (2-

FL)
- u ovom trenutku mozete otpustite tipku ®:

—  ekran (7) zone FL prikazuje naizmeni¢nim
redosledom simbole "C" i "0", koji oznaCavaju da
je moguce izvrsiti postavku

—  ekran (7) zone RL prikazuje postavke struje**

0=74KW
1=31KW
2= 45KW

** zadana postavka je 7,4 KW

- za promenu postavki funkcije Power Limitation pritisnite
§ Jery
- za memorisanje izvrSenog izhora pritisnite @ na2

sekunde; emituje se dugi zvuéni signal, kao potvrda izvrSene
postavke.

- pritisnite @ za izlaz iz funkcije

UPORABA KAPE

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) ON/OFF ploce za kuvanje/ kape
Svetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je plo¢a
za kuvanje/ kapa spremna za upotrebu

Ponovno pritisnite za isklju€ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje kape:

+
Pritisnite (dotaknite) taster za izbor za ukljucivanje
kape

® Brzina (snaga) usisavanja

L]

)
pritisnite (dotaknite) taster za izbor G/ , za povecavanje
brzine (snage) usisavanja (0-10);

pritisnite (dotaknite) taster za izbor @ , Za smanjivanje
brzine (snage) usisavanja (10-0);

@ Timer (mera¢ vremena)
Timer (meraé vremena% se aktivira, pri bilo kojoj brzini,

pritiskom na simbol

na ekranu (10) se prikazuje odbrojavanje,
(—)

na ekranu (9) pojavljuje se simbol

Podesavanje funkcije Timer (mera¢ vremena), za kapu
Moguce je intervenisati i menjati unapred postavljena
vremena iskljucivanja kape. Promjena se vrsi kada je
Timer (mera¢ vremena) ukljucen.

* Pritisnite
iskljucivanja

kako biste povecali vreme automatskog

+ Pritisnite @kako biste smanjili vreme automatskog
isklju¢ivanja

@ Pokazatelj zasicenja filtera
Kapa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanije filtera:



Filter za mast
LED "FILTER"(11) se ukljuduje

Filter za miris s aktivnim ugljenom
LED "FILTER"(11) treperi

@ Resetovanje zasic¢enja filtera
DPosle izvrSenog odrzavanja filtera (za mast ifili s aktivnim

uglienom) dugo pritisnite taster ;
LED "FILTER" s¢ iskljuguie i vraéa brojac nulu.

@ Aktiviranje pokazivaca zasicenja filtera za miris sa
aktivnim ugljenom

Ovaj pokaziva€ je obiéno iskljucen.

Za njegovo uklju€ivanje postupite na slede¢i nacin:

I
- ukljucite usisnu plocu preko O ;
- sa isklkjluGenim motorom i zonama za kuvanje, pritisnite i

drzite pritisnutim ;

- "FILTER" se ukljuéuje, zatim se iskljucuje, $to znadi da je
do3lo do deaktiviranja.

@ Deaktiviranje pokazivaca zasicenja filtera za miris sa
aktivnim ugljenom

ponovite prethodno opisanu radnju za aktiviranje

"FILTER" frepce, zatim se iskljucuje, $to znaci da je doslo do
deaktiviranja.

® Automatski rad kape sa SNAP®
Za povezivanje izmedu kape i SNAP® Uredaja, pogledajte

priruénik isporuéen sa uredajem SNAP® i posetite

www.elica.com.

Napomena: SNAP® je dodatni uredaj za usisavanje,
sposoban za rad zajedno sa kapom.

Za aktiviranje ove funkcije

Kratko pritisnite @ LED "(A)" i LED SNAP (11) se
ukljuuju i to pokazuje da kapa radi u ovom nacinu rada.

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporuéuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u slu€aju
upotrebe u nacinu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha
prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je
KOMPLET instaliran, zatvoren.

+ Elektrino priklju¢ivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.
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+ KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem. Instalacija
se mora izvrsiti u skladu sa vaze¢ime propisima za kuéne
instalacije.

PAZNJA:

+ kablovi KOMPLETA koji se prikljuéuje na uredaj moraju
biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim sigurnosnim
naponom (SELV).

* Proizvoda¢ ovog uredaja odbija bilo koju odgovornost
za bilo kakve probleme, oste¢enja, pozare uzrokovane
nedostacima ifili neispravnim radom i/ili nepravilnim
instaliranjem KOMPLETA.



4.1 Tablica snage

Koris¢enje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
) Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje teénosti za kuvanje
snaga
| oo ) lldealno za lagano przenje, zapo€injanje kuvanja,
89 Przenje — kuvanje pripremu zamrznute hrane, brzo kljuanje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprska - | Idealno za zaprSke, odrzavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanje — dugo Idealno za lagano prene, odrzavanie laganog
6-7 kuvanje - kuvanje gulasa - klju€anja, dugo kuvanije i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska — gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
) . « Idealno za kuvanje gulaSa, zadrzavanje delikatnih
4.5 Dugo kuvanje - kuvanJe gule}sa " | kljuéanja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje - gril lagano podgrevanije pri pripremi testenine
s . Dugo kuvanje — lagano krckanje | Idealno za dugo kuvanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
rednja W PO ; :
snaoa 3-4 - zguSnjavanje —lagano dodatnom te¢nosti (npr. voda, vino, temeljac, mleko),
g zakuvavanje lagano podgrevanie pri pripremi testenine
Dugo kuvanje — lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 - zgu3njavanje —lagano umaci, pe€enja, riba) s dodatnom te€nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanje - topljenje — “ . .
M . . dealno za omekSavanje maslaca, lagano rastapanje
12 zadrzavanje topline - lagano &okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje ' e p 19
Niska snaga
Odmrzavanje - toplienje — Idealno za odrzavanije topline manjih koli¢ina tek
1 zadrzavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, i za
zakuvavanje dovrSavanije rizota
Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, oznac¢eno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuvanje

Kategorija Jelo ili vrsta Nivo snage i na¢in kuvanja
namirnice kuvanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
Kuvanje testenine i
Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
klju¢anja
Kuvanje testenine i
Testenina, Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
riza klju€anja
Kuvanje testenine i
Kuvana riza Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 5-6
klju¢anja
Rizoto Zapr3ke i tostiranje 7-8 Kuvanje 4-5
Lagano kuvanje Podgrevanje vode Booster-9 Lagano kuvanje 6-7
Przenje Podgrevanje ulja 9 Przenje 8-9
Povré Brzo przenje uz Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 6-7
ovrée mesSanje
Gulas Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 34
Zaprske Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyame 7-8
zaprske
Pecenje P.e Cenje mesa s uliem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pnp;(;rrrzja na Podgrevanje posude 7-8 Gril na obe strane 7-8
Meso Zazucivanje s uliem
Zazutivanje : y ! 7-8 Kuvanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
« Zazutivanje s uliem } . 3
Supe/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 3-4
P”pgﬂla na Podgrevanje posude 7-8 Kuvanje 7-8
Riba Supe/gulas Zazucwanje s uljem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
o Podgrevanje ulja ili masnih X - !
Przenje sastojaka 8-9 Przenje 7-8
Przena jela Podgrevanjg tave s r_nz_islacem il 6 Kuvanje 67
masnim sastojcima
' Omlet Podgrevanje tave s maslacem i 6 Kuvanie 5.6
Jaja masnim sastojcima
Kuvano/tvrdo . .
Kuvano Podgrevanje vode Booster-9 Kuvanje 5-6
Palacinke Podgrevanje tave s maslacem 6 Kuvanje 6-7
. Zazutivanje s uliem : . }
Paradajz (ako je s maslacem snaga 6) 6-7 Kuvanje 34
Umaci Ragu Zazucwame s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
« Priprema baze (otapanje maslaca i ! Dostizanje laganog 3
BeSamel brasna) 56 KjuSanja 84
Slasti¢arska - ) QOdrzavanje laganog X
krema Uzavrivanje mleka 4-5 Kiuganja 45
Slatkisi, Puding Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzavlanvje Igganog 2-3
kreme klju€anja
Riza na mleku Podgrevanje mleka 5-6 Ourzavanje laganog 2-3
kljuéanja
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5. Odrzavanje

Odrzavanje ploce za kuvanje

Paznja! Pre bilo koje operacije €iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscenje
Plo¢a za kuvanje se mora odistiti posle svakog kori§¢enja.

Vazno:

Ne koristite abrazivne sundere i etkice. Njihovom upotrebom
bi se, vremenom, moglo o3tetiti staklo.

Nemojte koristiti hemijske, iritirajuée deterdzente kao na
primer sprej za ¢iS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plotu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seéer i proizvodi sa visokim udelom $eéera o$te¢uju plodu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za C¢iSéenje ploée (pridrzavajte se uputstava
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih prosipanja te¢nosti iz posude
moguce je intervenisati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Sl. 18

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje mozete potpuno ukloniti
donju posudu
SI.19

Ciscenje metalne resetke:

Re3etka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdzentom i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave
oksidacije.

408

Odrzavanje kape

Ciséenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdzente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filter za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ruéno ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.
Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter moze izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

Sl. 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremlien kompletom filtera za miris. Zasiéenje
filtera mirisa nastaje posle viSe ili manje duze upotrebe,
ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti CiS¢enja filtera za mast.
Filteri za miris mogu se termicki regenerisati svakih 2/3
meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C u vremenu od
45 minuta. Praviina regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peéi, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
SI.17-17a-17b-17c



5.2 Pretrazivanje kvarova

modula

ispravno povezan ili
je neispravan

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
. ) ) UnutraSnja temperatura Sacekajte da se ploca
£2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke | =gy ienih delova je ohladi pre ponovne
temperature ;
previsoka upotrebe
- Gubitak magnetskih .
E3 Neodgovaraju¢a posuda osobina Sklonite posudu
Elektricna energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoiite blocu od mreze
ES korisnitkog interfejsa i indukciiskog Kabal za napajanje nile pojite p

i proverite kabal

Za sve ostale poruke o
greSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Servisna sluzba

Pre nego Sto kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Proverite je li moguée samostalno rijesiti problem na temelju tocaka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da proverite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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SL - Navodila za montazo in uporabo

Strogo upostevajte navodila tega prirocnika. Zavratamo
vsakr$no odgovornost za morebitne tezave, Skodo ali pozar
na aparatu, ki bi bile posledica neupoStevanja navodil tega
prirocnika. Aparat je namenjen izkljucno za domaco uporabo,
za kuhanje hrane in sesanje dima, ki se spros¢a ob sami
pripravi. Drugaéna uporaba ni dovoljena (npr. za ogrevanje

prostora). Proizvajalec zavra¢a vsakrSno odgovomost v

primeru napa¢ne uporabe ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na

risbah v tej knjizici, vendar pa so navodila za njegovo

uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

O Pazljivo preberite navodila: pomembni so podatki o
namestitvi, uporabi in varnosti.

@ Na napravi ne izvajajte elektriénih sprememb.

@ Ppred namestitvijo aparata preverite, da ni poskodovanih
komponent. ~V  obratnem  primeru,  pokliCite
poobla$cenega prodajalca in aparata ne montirajte.

@ Ppreverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
name$Canjem. V. obratnem  primeru,  pokliCite
pooblad€enega prodajalca in aparata ne montirajte.

Opomba: S simbolom "(*)" oznaCeni deli spadajo med

dodatno opremo, ki je prilozena le nekaterim modelom, ali pa

to deli, ki jih lahko dokupite.

© 1. Opozorila

Pozor! Strogo upoStevajte naslednja
navodila: e Pred kakrSnimi  koli
inStalacijskimi deli je treba aparat izklopiti
iz elektricnega omreZja. e Montazo ali
vzdrzevanje mora izvesti specializiran

tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in  bodisi z veljavnimi
lokalnimi  varnostnimi  predpisi. Ne

popravljajte ali zamenjujte nobenih delov
aparata, ¢e ni tako izrecno navedeno v
priroCniku za uporabo. e Ozemljitev
aparata je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da
lahko aparat prikljucite na elektricno
omreZje, vgrajeno Vv omarico. -Za
zagotovitev namestitve v skladu z
veljavnimi  varnostnimi ~ standardi  je
potrebno vecpolno stikalo, skladno s
predpisi, ki zagotavlja popolni izklop
elektricnega napajanja s prenapetostno
zasCito lIl. razreda, skladno z navodili za
namestitev. e Prepovedana je uporaba
podaljSkov ali razdelilnih vticnic. ® Ko je
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namestitev kon¢ana, elektriéne
komponente ne smejo biti dostopne
uporabniku. e Sam aparat in njegovi
dostopni deli se med uporabo mocno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih
elementov. e Pazite, da se otroci ne
igrajo z aparatom; drzite otroke na
dallavo in jih nadzirajte, saj lahko
dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroCi. e Za uporabnike srénih
stimulatorjev in aktivnih vsadkov je pred
uporabo indukcijske kuhalne plosce
pomembno, da je njihov stimulator
zdruzliiv z aparatom. e Med in po
uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
aparata. e |zognite se stiku s krpami ali
drugimi vnetljivimi materiali, dokler niso
vsi sestavni deli aparata dovolj ohlajeni,
tveganje pozara. e Na aparat ali v
njegovo blizino ne odlagajte vnetljivih
snovi. @ Pregreta masScoba in olie se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo
mascobe ali olja stalno nadzirajte. @ Ce
opazite, da je povrSina poSkodovana,
izkljucite aparat, da se izognete moznosti
elektricnega udara. e Aparat ni
namenjen za delovanje z zunanjim
¢asovnikom ali lo€enim sistemom za
daljinsko upravljanje. @ Nenadzorovano
kuhanje na kuhalni plo$¢i z oljem ali
mascobo je lahko nevarno in povzroCi
pozare. e Kuhanje mora potekati pod
stalnim nadzorom. Kratkotrajno kuhanje
mora potekati pod stalnim nadzorom. e
Ognja NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite
pozar na aparatu in zadusite plamene, na
primer s pokrovko ali s poZarno odejo.
Nevarnost pozara: na kuhalno povrsino
ne odlagajte predmetov. e Ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, nevarnost
elektriénega udara. e Na povrS§ino
kuhalne plo$¢e ne postavljajte kovinskih
predmetov, kot so noZi, vilice, Zlice in



pokrovi, ker bi se lahko pregreli. e
Preden aparat prikljuCite v elektricno
omrezje: preverite podatkovno tablico
(nameSCeno na dnu aparata) in se
prepri¢ajte, da napetost in mo¢ ustrezata
napetosti omrezja in da je prikljuéna
vtiCnica primerna. V primeru dvomov se
posvetuijte s kvalificiranim elektriGarjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljudite
kuhalno plo$¢o s pomocjo svoje krmilne
naprave in ne zanaSajte se na detektor
posod. e |zogibajte se razlitiu tekoCine,
zato pri vretju ali segrevanju tekodine,
zmanjSajte  dovod toplote. e Grelne
elemente ne pusCajte vklopliene in s
prazno posodo ali brez nje na kuhaliS¢u.
e Ko konCate s kuhanjem, izklopite
odgovarjajoe kuhali§Ce. e Nikoli ne
uporabljajte  aluminijaste  folije  za
kuhanje, in nikoli ne postavljajte izdelkov,
pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko
stali in nepopravljivo posSkoduje vas
aparat. @ Nikoli ne segrevaijte ploCevink
ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem
odprli, saj jih lahko raznese! To opozorilo
velja tudi za vse druge vrste kuhalnih
ploS¢. e Uporaba visoke stopnje modi,
kakrSna je funkcija "Booster", ni primerna
za segrevanje nekaterih teko€in, kot je na
primer olje za cvrtje. Prevelika toplota je
lahko nevarna. V teh primerih je
priporoCljivo uporabiti nizjo energetsko
stopnjo. @ posode morajo biti names¢ene
neposredno na kuhalno plo$¢o in morajo
biti v srediu. V nobenem primeru med
lonec in kuhalno plo§€o ne vstavljajte
drugih predmetov. @ Ce je temperatura
previsoka, aparat samodejno zniZa
stopnjo moc¢i kuhaliS¢. e Pred vsakim
postopkom CiSCenja ali vzdrZevanja
aparat izklopite iz elektriécnega omrezja
tako, da izvleCete vti¢ ali odklopite z
glavnim stikalom stanovanja. e Pri vseh
postopkih montaze in vzdrzevanja nosite
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delovne rokavice. e Aparat lahko
uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in
osebe z  zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ali
potrebnega znanja, pod pogojem, da jih
nekdo nadzoruije, ali po tem, ko prejmejo
navodila bodisi glede varne uporabe
aparata bodisi razumevanja nevarnosti,
ki jim pretijo. e Otroke je potrebno
nadzorovati in zagotovit, da se z
aparatom ne igrajo. e Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce niso pod
nadzorom. e Prostor mora imet
zadostno prezraCevanje, kadar aparat
uporabljate so€asno z drugimi aparati, ki
za zgorevanje uporabljajo plin ali druga
goriva. @ Aparat je treba pogosto Eistiti,
tako notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ
ENKRAT MESECNO), v vsakem primeru
pa upoStevajte, kar je izrecno navedeno
v navodiih  za vzdrzevanje. e
Neupostevanje pravil za Cis¢enje aparata
in zamenjavo ter CiSCenje filtrov pomeni
tveganje za pozar. e Kuhanje s
flambiranjem je strogo prepovedanc. e
Uporaba prostega plamena je Skodljiva
za filtre in lahko povzroCi pozar, zato se
je v vsakem primeru temu treba izogniti.
e Cvrtie je potrebno nadzirati, da se
preprei vnetie pregretega olja. e
POZOR: Med delovanjem kuhalisa se
dostopni deli aparata lahko segrejejo.
Pozor! Aparata ne prikljuCujte na
elektricno omreZje, dokler namestitev ni
popolnoma konCana. e Kar zadeva
tehniéne in varnostne ukrepe, ki jih je
treba sprejeti za odvajanje hlapov,
dosledno upostevajte dolocbe predpisov
pristojnih lokalnih organov. e Vsesanega
zraka se ne sme odvajati v vod, ki se
uporablia za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih
goriv. e Aparata nikoli ne uporabljajte



brez pravilno namescCene resSetke! e Za
montazo izdelka uporabljajte samo
prilozene pritrdiine vijake ali, e niso
prilozeni, nabavite ustrezen tip vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je
navedeno v vodniku za montazo. e Ko
soasno deluje ta aparat in druge
naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni
elektriéna, negativni tlak v prostoru ne
sme presei 4 Pa (4 x 105 bar). e
Pomembno je, da ta priroCnik shranite in
ga lahko kadarkoli preberete. V primeru
prodaje, prenosa drugemu lastniku ali
selitve, zagotovite, da bo ta priro¢nik

spremljal izdelek.

Ta aparat je oznacen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES - UK Sl 2013 No3113, o odpadni elektricni in
elektronski opremi (OEEOQ). S pravilnim odlaganjem tega
izdelka uporabnik prispeva k prepreCevanju morebitnih

negativnih posledic za okolie in zdravje. Simbol s na
izdelku ali v spremljajoci dokumentaciji kaze, da tega izdelka
ne smemo obravnavati kot gospodinjski odpadek, ampak ga je
treba dostaviti v ustrezno zbiralno mesto za recikliranje
elektriéne in elektronske opreme. Aparat zavrzite v skladu s
krajevnimi predpisi s podro¢ja odlaganja odpadkov. Za
podrobnej$e informacije o ravnanju, ponovni uporabi in
recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno krajevno
sluzbo, zbimi center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer
ste izdelek kupili.

Aparat je nacrtovan, preizkusen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Nasveti za pravilno
uporabo in manjsi vpliv na okolje: Ko zaénete kuhati, vklopite
aparat z najmanjSo hitrostjo in ga pustite vkloplienega nekaj
minut tudi po koncu kuhanja. Hitrost pove€ajte samo v primeru
velike koli¢ine dima in pare, funkcijo Booster uporabite le v
skrajnih primerih. Za ohranjanje u¢inkovitosti sistema
odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko
je to potrebno. Za ohranjanje ucinkovitosti filtra mascob, ga po
potrebi o€istite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje
hrupa naj bo najvetji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priroéniku.
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2. Uporaba

Uporaba kuhalis¢a

Indukcijski  kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znailnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektri¢nimi kuhalici, je vase indukcijsko:

- Varnejse: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi asi segrevanja hrane.

- Natanénejse: kuhali$¢e se hipoma odzove na vaSe ukaze

- UcinkovitejSe: 90 % porabljene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

2.1 Primerna posoda

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poskodbam kuhalne plosce, ne

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o

kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primerni za indukcijo, ne delujejo
uCinkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako u€inkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

+ dadna niso polozna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrSino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo uinkovitost in
poslab3ajo kuharsko izkusnjo.



DAl

Pomembno: nikoli ne postavljajte vrocih loncev in ponev na
povrsino krmilne plo$¢e kuhalnika.

2.1.1 Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obigajnim magnetom. Ce se magnet posode
ne prime, se pravi da ni primema. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

2.1.2 Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne

plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba

uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del

tega priro¢nika.

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljiivo

naslednje:

+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoce, med kuhanjem hranite pokrov na
posodah, zlasti na tistih, ki so viSje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan
na kuhalni ploS¢i.

Uporaba sesalnika
Sesalni sistem se lahko uporablja v razliici s sesanjem in
odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in notranjim krozenjem.

Iﬁ Sesalnarazlicica

Slika 7

Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrienem na nameséeno prikljucno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:

- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm

- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razlicice

s sesanjem v ilustriranem delu tega priro¢nika. lzdelek

povezite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno

enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).

Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzroCi

zmanjSanje zmogljivosti sesanja in bistveno vecji hrup.

S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.

@ Uporabite &im krajsi cevovod.

@ Uporabite cevovod s ¢im manj koleni (najvecii kot kolena:
90°).

@ Izogibajte se drastiénim  spremembam  preseka
cevovoda.
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Razli¢ica s filtriranjem

SlI. 10

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mas¢obe in filtrih
za vonjave ter nato znova vrne v prostor. Izdelek je opremljen
z vsem potrebnim za standardno montaZo in izhodom za zrak
na sprednji strani podstavka omarice. Za podrobnejSe
informacije glejte stran z opisi pribora razliice s filtriranjem v
ilustriranem delu tega priro¢nika.

Glejte spletne strani www.elica.com in
www.shop.elica.com ter preverite celovito ponudbo
razpolozljivih kompletov za razlicne nacine montaze, tako
s filtriranjem kot tudi s sesanjem.

3. Instalacija

e Elektricne in mehanske inStalacije
mora izvesti specializirano osebje.

Aparat je zasnovan za vgradnjo na
delovno mizo debeline 2-6 cm, v primeru
namestitve TOP; 2,5-6 c¢cm v primeru
namestitve FLUSH.

Najmanj$a razdalja med kuhalno plos¢o
in steno mora biti najmanj 5 ¢cm od
sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh
in najmanj 50 cm od zgornjih visecih
omaric.

Opomba Predlagane razdalie so
okvirne: pri nartovanju prostorov je treba
upostevati navedbe proizvajalca kuhinje.

& 3.1 Elektricna povezava
Slika 3

e Aparat izkljuCite iz elektricnega
omrezja. @ Za montazo mora poskrbeti
strokovno usposobljeno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podroja montaze in
varnosti. e Proizvajalec zavraCa vsako
odgovornost do ljudi, zivali ali drugih
stvari v primeru neskladnosti  z
direktivami iz tega poglavja. @ Napajalni
kabel mora biti dovolj dolg, da lahko
kuhalno plos¢o odstranite z delovne
mize. e PrepriCajte se, da napetost,
navedena na ploSCici s serijsko Stevilko,
ki se nahaja na dnu aparata, ustreza
napetosti hiSe, v kateri bo nameséena. e
Ne uporabljajte podaljSevalnih kablov. e
Povezava z ozemljitvijo mora biti s



kablom 2 cm daljSa od ostalih kablov. e
Ce aparat ni opremlien z napajalnim
kablom, uporabite napajalni kabel z
najmanj 2,5 mm2 za mo¢ do 7200 W;
medtem ko mora biti pri vi§jih moceh 4
mm2). e Kabel ne sme na nobenem
mestu dosegati temperaturo, ki je za 50
°C viSja od okoliske temperature. e
Aparat je namenjen trajnemu priklopu na
elektricno omreZje.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo
elektricnega  napajanja  aparata in
preverjanjem  pravilnega  delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni
kabel praviino montiran. e Pozor! Kabel
Za povezovanje mora  zamenjati
poobladéena sluzba za tehni¢no pomoé
ali oseba s podobno kvalifikacijo.
Opomba: izdelek je opremljen s funkcijo
Power Limitator, ki omogoca nastavitev
najvecje stopnje absorpcije moci v kW
Nastavitev se mora opraviti ob prikljuCitvi
izdelka v elektricno omrezje ali ob
ponovni povezavi v elektricno omrezje (v
naslednjih 2 minutah). Dolodite velikost
zaSCite elektricnega sistema glede na
izbrano raven omejitve moci. Za vrstni
red nastavljanja funkcije Power Limitator
glejte odsek Delovanije v tem priro¢niku.
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3.3 Montaza

Preden zaénete z namestitvijo:

+ Po razpakiranju izdelka preverite, da se med prevozom
ni poskodoval in se v primeru tezav obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ strankam, preden
nadaljujete z namestitvijo.

+ Preverite, ali velikost kuplienega izdelka ustreza
izbranemu prostoru namestitve.

+  Prepriajte se, da v embalazi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); ¢e je, ga odstranite in shranite.

+  Prepricajte se tudi, da je v blizini mesta montaze prisotna
elektri¢na vticnica

Priprava omarice za vgradnjo:

-lzdelka ni mogoCe namestiti na hladilnike, pomivalne stroje,
Stedilnike, pecice, pralne in susilne stroje.

Pred vgradnjo kuhalne plos¢e izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke zaganja.

POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo (S) ,
ki ima odpornost na temperature do 250 °; pred
namestitvijo je treba povrsine, ki jih je treba lepiti, skrbno
odistiti in tako odstraniti kakrSno koli snov, ki bi lahko
ogrozila njihov oprijem (npr. sredstva za sproS¢anje,
konzervansi, mas¢obe, olja, praski, ostanki starih lepil
itd.); lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celotnem
obodu okvirja; po leplienju pustite, da se lepilo susi
priblizno 24 ur.

Slika 1B-2B

Pozor! Opustitev montaze vijakov in
pritrdilnih naprav v skladu s temi navodili
lahko predstavlja tveganje elektriCnega

udara.

Opomba: za pravilno montazo izdelka je priporoCljivo cevi
oviti z lepilnim trakom naslednijih lastnosti:

- elasticna folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454

- zaviralci gorenja

- dobra odpornost na staranje

- odpornost na temperaturne spremembe

- uporabno pri nizkih temperaturah



4. Delovanje

Komandna plos¢a
Opomba: Za izbiro razli€nih ukazov zado3¢a, da se dotaknete (pritisnete) simbole, ki upodabljajo posamezne ukaze

SNAP rv f l | | :—~
"M — FI{L;E)R [ I oo + | |
9 7 | 7 9 ( I ,
2-FR

1
Tipke LED zaslon
1. ON/OFF kuhali$¢a/sesalnika/kuhalne povrsine 7. Prikaz Power Level
2. |zbira kuhalnega polja 8. Prikaz hitrosti (mo¢i) sesanja

Povecanje Power Level
9. Indikator aktivnega €asovnika
3. Povecanie hitrosti (moci) sesanja
10. Indikator ¢asa ¢asovnika
4. ZmanjSanje Power Level

ZmanjSanje hitrosti (moci) sesanja 11. Indikator funkcije avtomatskega sesanja
SkrajSanje ¢asa Casovnika Indikator asistence filtrov
Indikator delovanja s SNAP

5. Aktiviranje ¢asovnika
PodaljSanje ¢asa ¢asovnika

6. Aktiviranje avtomatskih funkcij
Resetiranje zasi¢enosti filtrov
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UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zaetkom dela:

Vse funkcije tega kuhali$¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstrozjih vamostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

+ Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, ¢e na kuhalis¢ih ni posod ali ¢e so slednje slabo
postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhali§ée” brez “Izberite kuhalisce” in “Delovna
temperatura”, ali “Funkcija Lock” oziroma “Casovnik”).

Pozor! V primeru dolgotrajne uporabe se kuhalisce
morebiti ne izkljuci takoj, saj poteka faza ohlajanja; na zaslonu
kuhali$¢ je prikazan simbol "H", ki oznaduje to fazo.

Preden se priblizate kuhali¢u poCakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhalis¢a
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhali$ée vkljuéeno o
Power Level 1.9-P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Funkcija Bridge je aktivirana n
Funkcija Temperature Manager

je aktivirana o
Funkcija Child Lock je aktivirana L

Lastnosti kuhalisca

@ Safe Activation

lzdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhali§¢u. Proces segrevanja se ne pricne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

@ Pot Detector
Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhaliS¢u.

@ Safety Shut Down

Iz varostnih razlogov je najdalj$i ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhali$¢a odvisen od nastavljene stopnje mogi.

@ Residual Heat Indicator

Po izklopu enega ali ve€ kuhalis¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podrogja s
simbolom “H" .

Delovanje
Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

@ Vklop

Pritisnite (dotaknite se) (I) ON/OFF kuhalis¢a/sesalnika
Vklopi se signalna lucka, ki javlja, da je kuhaliS¢e/sesalnik
pripravljen za uporabo

Znova pritisnite za izklop

Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Izbira podrogij kuhalisé

Dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje C-?- ki pripada
zelenemu kuhali¢u.

@ 9 Power Level
Kuhali$¢e ima 9 stopenj mogi

Dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje C-?- , Za zviSanje
stopnje moci;

dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje @ , Za znizanje
stopnje moci;
Stoglnja modi je prikazana na zaslonu izbranega podrocja: q

@ Power Booster

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo modi (poleg stopnje
9), ki ostane aktivna 5 minut, nato se mo¢ povme na prejSnjo
stopnjo.

Dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje C-?- , Za zviSanje
stopnje moci (nad stopnjo 9) in aktiviranje funkcije Power
Booster

Stopnja Power Booster je prikazana na zaslonu izbranega
podrocja s simbolom”

OPOMBA: kuhalisce @ (SLIKA 19), ni opremljeno s
Casovnikom za Power Booster;

za izklop funkcije Power Booster pritisnite @

@ Bridge Zones
S funkcijo Bridge se kuhalis¢i lahko poveze, da delujeta

kombinirano in ustvarita enotno podrocje z isto stopnjo modi.



Ta funkcija omogoca enakomerno kuhanje s pekaci ali
posodami vecjih dimenzij.

Uporabiti je mogoce kombinacijo sprednjega kuhalis¢a
“Master” z ustreznim kuhaliS¢em zadaj “Sekundarnim”
(za kontrolo, v katerih podrogjih je ta funkcija predvidena,
glejte ilustrirani del tega prirocnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite podrocje kuhalis¢a "Master" G
(stopnja moci mora biti 0)

- drzite pritisnjeno, C-?- dokler ne zasliSite zvocni signal, ki
mu sledi prikaz simbola “s 1"

utripajoega na zaslonu (7) "sekundamega" podrocja kuhanja
- izberite "sekundarno” podro¢je kuhanja v 3 sekundah

- nastavite stopnjo (mo¢i) delovanja \_— 4 podrocja
kuhanja “Master”, ki bo prikazana na ustreznem zaslonu (7)
Opomba: za izklop funkcije Bridge nastavite podrocje
kuhali$¢a na temperaturo .

@ Temperature Manager
Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogo¢a

ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in s stopnjo mo¢i
med 0 in 1, idealno za ohranjanje toplih pripravijenih jedi.
Funkcija Temperature Manager se aktivira s prvim pritiskom

na tipko \—+
Na zaslonu podrogja, ki deluje v naCinu Temperature Manager
, se prikaze simbol “A#"

® Child Lock

S funkcijo Child Lock lahko preprecite, da bi otroci nenamerno
vklopili podrocja kuhali§¢a in podrocje sesanja tako, da
onemogocite aktiviranje vseh funkcij.

Child Lock lahko aktivirate samo z vklopljenim aparatom, toda
izklopljenimi kuhalis¢i (in podrocjem sesanja)

Aktiviranje:

+ so¢asno pritisnite in drZite pritisnjeni tipki C-?- (FR) in

* nato ponovno in izhimo stikalo C-E (2-FR);
zvocni signal javlja, da je Child Lock aktiven, in na
zaslonu se pojavi "L" (7).

Izklop:
+ soCasno pritisnite in drZite pritisnjeni tipki G (FR) in

* nato ponovno @ ;
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zvocni signal javi, da je Child Lock izkloplien, z zaslona
izgine "L" (7).

Zacasni izklop: kuhali$¢e je mogoce uporabljati tudi, ko je
Child Lock aktiviran.
Naredite kot sledi:

« pritisnite in drzite pritisnjeni tipki G (FR) in @

Sedaj je mogoce normalno uporabljati kuhalis¢e, funkcija
Child Lock se po izklopu kuhali$¢a ponovno vklopi.

® Timer

Funkcija Timer omogo¢a odstevanie, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi so€asno, za vsako posamezno kuhalisce (in
podrocje sesanja)

Po preteku nastavljenega ¢asa za kuhali$ce (ali podrocje
sesanja) se samodejno izklopi in uporabnika opozori z
ustreznim zvo&nim signalom.

%

Timer se aktivira s pritiskom na simbol C)

takoj, ko ¢asovnik kon¢a z odStevanjem, se oglasi zvocni
signal (v trajanju 2 minut, ali se prekine s pritiskom na katero
koli tipko povrsine), medtem ko zaslon (10) utripa, s
simbolom “J5".

Reguliranje funkcije Timer za kuhalno povrsino

* |zberite zeleno kuhali§¢e +

VvV
* Pritisnite Oza dostop do funkcije reguliranja.
+ Nastavite ¢as trajanja funkcije Timer:

pritisnite izbimo stikalo
samodejni izklop

, za podaljSanje ¢asa za

pritisnite izbimo stikalo @ za skrajSanje ¢asa za
samodejni izklop

Ce Zelite, lahko postopek ponovite tudi na drugih
kuhaliscih.

Opomba: Na vsakem kuhaliS¢u je funkcija Timer lahko
drugace nastavljena; na zaslonu (10) se za 10 sekund

prikaze odStevanje zadnjega izbranega kuhali§¢a, nato se
prikaze odStevanje kuhali§¢a z najkrajSim ¢asom.

Izklop funkcije Timer:
« nastavite vrednost casovnika na "f7" ,Z @
+ izklopite kuhalisce, z

Opomba: funkcija ostane aktivna, ¢e v tem €asu ne
pritisnete drugih tipk.



Opomba: med delovanjem funkcije Timer se ob kuhali$¢u
—)

€
prikaze simbol

@ Eqg Timer

Funkcija Egg Timer je od3tevanje, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja). Po poteku nastavljenega
¢asa uporabnika opozori ustrezen zvocni signal.

V]
Egg Timer se aktivira s pritiskom na .
Opomba: za nastavitev funkcije Egg Timer opravite enako
postopek kot za funkcijo Timer.

@ Power Limitation
Funkcija Power Limitation omogo¢a nastavitev delovanja
izdelka z omejeno najvecjo porabe energije.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izklopljeno kuhalno
povrSino, brez pritiska na tipko (I) ob prikljucitvi kuhalne
povrSine v elektricno omreZje ali ob ponovni prikljucitvi v
elektriéno omrezje, v Easu naslednijih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation:

- pritisnite

- 8e naprej drzite pritisnjen @ ter pritisnite in spustite

- oglasi se kratek zvocni signal

- Se naprej drzite pritisnjen @ ter pritisnite in spustite
+_J(-FL)

- sedaj lahko spustite tipko ®:

—  zaslon (7) podroéja FL izmeniéno zaporedno

prikaze simbola “C” in “0”, kar pomeni, da je
nastavitev mogoCe opraviti
—  zaslon (7) podrocja RL prikaze trenutno

nastavitev**
0=74KW
1=3,1KW
2= 45KW

** privzeta je nastavitev 7,4 kW

- za spremembo nastavitve funkcije Power Limitation pritisnite

D (2-FL)

- za shranitev opravljene izbire pritisnite @ za 2 sekundi;
oglasi se daljSi zvocni signal, ki potrjuje opravljeno nastavitev.

- pritisnite @ za izhod iz funkcije

UPORABA ASPIRATORJA

® Vklop

Pritisnite (dotaknite se) (I) ON/OFF kuhalis¢a/sesalnika
Vklopi se signalna lucka, ki javlja, da je kuhaliS¢e/sesalnik
pripravljen za uporabo

Znova pritisnite za izklop

Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

® Vklop sesalnika:

da
)
Dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje G/ in aktivirajte
sesalnik

@ Hitrost (mo¢) sesanja:

at
dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje J ,za
povecanje hitrosti (moci) sesanja (0-10);
dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje ,za

zmanjSanje hitrosti (moci) sesanja (10-0);

@ Timer
Timer se aktivira, s katero koli hitrostjo, s pritiskom na simbol

&
na zaslonu (10) se prikaze odStevanije,

na zaslonu (9) se prikaze simbol

Nastavitev ¢asovnika za sesanje

Privzeto nastavljene Case za izklop sesanja je mogoce
spreminjati. Spremembo se opravi z aktiviranim
¢asovnikom.

V]
* Pritisnite O za podaljSanje Casa za samodejni
izklop

* Pritisnite @za skrajSanje ¢asa za samodejni izklop

@ Indikator zasic¢enosti filtrov
Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanie filtrov:



Mas¢obni filter
LED lugka “FILTER"(11) se vklopi

Filter z aktivnim ogljem
LED lugka “FILTER(11) utripa

@ Resetiranje zasic¢enosti filtrov
Po opravljenem vzdrzevanju filtrov (maS¢obnega in/ali z

aktivnim ogliem) na dolgo pritisnite tipko ;
LED “FILTER" ygasne in priéne se $tetje indikatorja.

@ Aktiviranje indikatorja zasiCenosti filtra z aktivnim
ogliem

Ta indikator je obi¢ajno izklopljen.

Za aktiviranje naredite naslednje:

- vklopite sesalno povrsino z O ;
- z izklopljenim motorjem sesanja in kuhalnimi polji pritisnite in

drzite pritisnjeno ;

- “FILTER” g vKlopi, nato ugasne in s tem oznadi opravljeno
aktiviranje.

@ Deaktiviranje indikatorja zasic¢enosti filtra z aktivnim
ogliem

ponovite zgoraj opisani postopek za aktiviranje

“FILTER” ytripa, nato ugasne in s tem oznadi opravlieno
deaktiviranje.

@ Avtomatsko delovanje nape s SNAP®
Za povezavo med napo in SNAP®: glejte prirocnik, ki je
priloZen napravi SNAP® ali obicite www.elica.com.

Opomba: SNAP® je dodatna sesalna enota, ki lahko deluje
socasno z napo.

Za aktiviranje te funkcije:

Kratko pritisnite @ LED lugka “(A)”in LED ludka SNAP
(11) se vklopita in s tem prikazujeta, da napa deluje v tem
nacinu.

Aparat je zasnovan tako, da se uporablja v kombinaciji s
okenskim KIT senzorjem(ki ga ne dobavlja proizvajalec).

Z namestitvijo okenskega KIT senzorja (samo v primeru
uporabe v nadinu VSESANJA) bo dovod zraka prenehal
delovati vsaki€, ko se okno v sobi, na katerega je nameS¢en
KIT, zapre.

+ Elektricno povezavo KIT-a na aparat mora izvesti
usposobljeno in specializirano tehniéno osebje.

+ KIT mora hiti posebej certificiran v skladu z varnostnimi
standardi, ki se nanasSajo na komponento in njeno
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uporabo z aparatom. Namestitev mora biti izvedena v
skladu s predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR:

+ ozicenje KIT sistema , ki ga zelite prikljuciti na aparat,
mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko varnostno
napetostjo (SELV).

* Proizvajalec tega elektricnega aparata zavraca vsako
odgovornost za morebitne tezave, $kodo, pozara zaradi
napak infali tezav, ki so posledica nepravilnega delovanja
in/ali napacne montaze KIT-a.



4.1 Tabela mo¢i delovanja

Stopnja moci

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vklju€no z izku$njami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja mo€i je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vreli¢a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje tekogin pri kuhanju.
Najvisja mo¢
Ta stopnja moci je idealna za prazenije, zaCetno
8-9 Cvrtje - vretje kuhanie, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 Prazenje — vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrzevanje vretja,
zaru kuhanje in pecenje na Zaru (krajsi ¢as, 5-10 minut).
Visoka mo¢ Prazen ) . Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrzevanje
razenje — kuhanje — dusenje - N . L . .
6-7 peene na zaru poCasnega vretja, kqhanje in peenje na zaru (srednje
dolgo ¢asa, 10-20 minut)
. - - Ta funkcija je idealna za duenje, vzdrzevanje
4-5 Kuhanje _,d usenje -~ prazenje - poCasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecenje na zaru testenin z omako.
Srednje Kuhanje - vretie - zgodtevanje - Ta funkcija je idealna za dolgotrajno kuhanje (riz,
visoka moé& 34 2go&cevanje testenin z omako omake, pecenka, ribe) z dodano teko€ino (npr. voda,
vino, juha, mleko) ter za zgo$¢evanje testenin z omako.
Kuhani i s Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
2-3 unanje - vieye - zgoscevanje - | - enega litra: riz, omake, peenka, ribe) z dodano
zgoSCevanije testenin z omako o o
tekoCino (npr. voda, vino, juha, mleko).
Toplienje - odmrzovanje - Ta funkcija je idealna za toplienje masla, nezno
12 ohranjanje toplih jedi - toplienje Gokolade, odmrzovanje manjih kolicin hrane.
zgoScevanije testenin z omako
Nizka mo¢
Toplienje — odmrzovanje — Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanje toplih jedi - pripravljenih jedi manjSih kolicin ali segrevanje kroznikov
zgoSCevanije testenin z omako ter zgo$cevanije rizot.
Kuhalna plo$€a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF Ni¢na mo¢ Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zakljucku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4.2 Tabela ¢asov kuhanja

Vrsta zivila Jed ali nacin Stopnja modi in potek kuhanja
priprave Prva faza Moc Druga faza Mo¢
Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 Kuhavn]e estenin in 7-8
vzdrzevanje vretja
. N . . Kuhanje testenin in
Tests;me, Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrevanje vetia 7-8
Kuhani riz Segrevanje vode Booster-9 Kuhavn]e estenin in 5-6
vzdrzevanje vretja
RiZota Cvrtje in peCenje 7-8 Kuhanje 4-5
Kuhani Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 6-7
Zeleniava Curti Segrevanje olja 9 Curtje 8-9
stroéjn ice’ Prazeni Segrevanje pripomocka 7-8 Kuhanje 6-7
Duseni Segrevanije pripomocka 7-8 Kuhanje 34
Popeceni Segrevanije pripomocka 7-8 PraZenje 7-8
Pecenka Hitro pecenie mesa na olju 7-8 Kuhanje 34
(na maslu pri mogi 6)
. . Pecenje na zaru na
Veso Na Zaru Predgretje posode 7-8 obeh straneh 7-8
Prazeno PraZenje na OUH 7-8 Kuhanje 4-5
(na maslu pri mo¢i 6)
Dusene Prazenje na 0”9 7-8 Kuhanje 3-4
(na maslu pri mo¢i 6)
Na Zaru Predgretje posode 7-8 Kuhanje 7-8
. . PraZenje na olju .
Ribe Dusene (na maslu pri moci 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Curte Segrevanie olja ali ma$¢obe 8-9 Curtje 7-8
Ocvrta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanie 6.7
ma$¢obo
' Omleta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 56
Jajca mascobo
Miﬂﬁgﬁfo Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
Palainke Segrevanje ponve z maslom 6 Kuhanje 6-7
Paradiznikova Prazenje na olju ér)]a maslu pri moci 6.7 Kuhanje 34
Omake Ragu PraZenje na olju g;a maslu pri mo€i 6.7 Kuhanje 34
Beamel priprava osnove (topljenje masla in 56 Rahlo vretie 34
moke)
Slas¢icarska ) Vzdrzevanje
krema Zavretje mieka 45 podasnega vretja 45
Sladice, Pudingi Zavretje mleka 4-5 derzevanje . 2-3
kreme pogasnega vretja
Miecni riz Segrevanje mleka 5-6 Vzdrzevanje 2-3

pocasnega vretja
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5. Vzdrzevanje

Vzdrzevanje kuhalne povrsine

Pozor! Pred vsakim ciS¢enjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhaliS§¢a ugasnjena in da nobena od
signalnih luck preostale toplote ne sveti.

5.1 Ciscenje
Kuhalno plosco je treba oistiti po vsaki uporabi.

Pomembno:

Ne uporabljajte grobih in zi€nih gob. Z uporabo le-teh se s
¢asom steklo poskoduje.

Ne uporabljajte jedkih kemicnih Eistil, kot so razprsila za
pecice ali odstranjevalci madezev.

Po vsaki uporabi pocakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, nato
pa z nje oistite zape€eno hrano in madeze.

Sladkor in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poSkodujejo
kuhalno plosco in jih je treba takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko opraskajo stekleno povrsino.

Za CisCenje kuhalne plo3¢e uporabite mehko krpo, papirnate
kuhinjske brisace ali posebne izdelke za ¢iSCenje kuhalnih
plo$¢ (upostevaijte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno:

V primeru nezgodnih in obseznih razlitij tekoin iz posode,
lahko ukrepate z izpustnim ventilom, ki se nahaja v spodnjem
delu izdelka, da tako odstranite vse ostanke in opravite
¢isCenje s popolno higiensko varnostjo.

Sl. 18

Za popolnejSe in temeljitejSe ¢iScenje lahko povsem odstranite
spodnjo posodo

Sl. 19

Ciscenje kovinske resetke:
ReSetko je treba oprati roéno z vro€o vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreCi pojav oksidacije.
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Vzdrzevanje sesalnika

Ciséenje )

Za CiSCenje uporabljajte IZKLJUCNO SAMO krpo, navlazeno
Z nevtralnim tekocim Cistilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.
NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

Mascobni filter

Zadrzuje delce mascob, ki se sprosc¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javlja to potrebnost) z neagresivnimi €istili,
ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski mascobni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v ni¢emer ne spremenijo.
Slika 15

Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramicen

(samo razlicice s filtriranjem)

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljSi uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢iS¢enja maS€obnega filtra.
Filtre vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev
v predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno ucinkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavijajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v peka in postavite na vmesno visino.
SI.17-17a-17b-17c



5.2 Iskanje in odpravljanje napak

5 ODPRAVLJANJE
KODA NAPAKE OPIS MOZNI VZROKI NAPAKE
A . A Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna
E2 Upravijanje se izklopi zaradi previsoke | g oy onsiih delovie | plosca ohladi, preden jo
temperature . ;
previsoka znova uporabite
E3 Posoda ni primerna Izgul?gsrtr;%ggetmh Posodo odstranite
Modul se ne napaja z
Tezave komuniciranja med elektriéno energijo; Plosco izkljuite iz
E5 uporabniskim vmesnikom in napajalni kabel ni pravilno elektricnega omrezja in
indukcijskim modulom prikljucen ali je preverite povezavo
pomanjkljiv

Za vsa ostala sporo€ila o
napakah

(E...U...C...)

Poklicite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporo€ite kodo napake

5.3 Servisno tehni¢na sluzba
Preden se obrnete na servisno tehnicno sluzbo
1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo resitev iz poglavja "Iskanje napak".

2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je tezava odpravljena.

Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehni¢no sluzbo.
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HR - Uputstva za montazu i za uporabu

Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
prirucniku. Ne preuzimamo odgovomost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
iskljuéivo za uporabu u kucanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netoéno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego sto je

prikazano na crtezima u ovom priru¢niku. Medutim, upute

za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

@ PaZljivo proCitajte upute: one sadrze vazne podatke o
ugradniji, uporabi i sigurnosti.

@ Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.

O Prije instaliranja uredaja provjerite jesu i sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaca i nemojte nastaviti s ugradnjom.

@ Provjerite  cjelovitost ~aparata  prije  pristupanja
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

Napomena: Elementi oznaceni simbolom "(*)" su dodatni

dijelovi isporu¢eni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Upozorenje! PaZljivo slijedite sliedece
upute: e Uredaj mora biti iskljuen iz
napajanja  prije  svakog  pokuSaja
ugradnje. @ Ugradnju ili odrzavanje mora
provesti kvalificirani tehniCar, u skladu s
uputama proizvodaca i sukladno lokalnim
propisima o sigurnosti. Ne popravljajte ni
ne zamjenjujte bilo koji dio uredaja, osim
ako to nije izriito navedeno u uputama
za uporabu. e Uzemlienje uredaja je
obvezno po zakonu. e Kabel za
napajanje mora biti dovolino dug da
omoguci povezivanje uredaja ugradenog
u element namjeStaja na elektricnu
mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu
s vaze¢im sigurnosnim  propisima,
potrebno je upotrebljavati  odobreni
dvopolni prekidaé, koji osigurava potpuno
iskljucenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije lll, u skladu s
pravilima ugradnje. @ Ne upotrebljavajte
viSestruke uti¢nice ili produzne kabele. o
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Nakon zavrSetka ugradnje, elektriéni
dijelovi viSe ne smiju biti raspoloZivi
korisniku. @ Uredaj i raspoloZzivi dijelovi
zagrijavaju se pri uporabi. Pazite da ne
dodirnete grijace elemente. e Budite
oprezni da se djeca ne igraju s uredajem;
drZite djecu podalje od uredaja i drzite ih
pod nadzorom, buduci da se raspolozivi
dijelovi mogu jako zagrijati tijekom
uporabe. e Korisnici pacemaker-a |
aktivnih implantata moraju prije uporabe
indukcijske ploge za kuhanje provjeriti da
je njihov stimulator kompatibilan s
uredajem. -Za vrijeme i nakon uporabe
ne dodirujte grijace elemente uredaja. e
Izbjegavajte kontakt s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente aparata ne ohlade dovoljno
jer to predstavija rizik od pozara. -Ne
stavljajte zapaljivi materijal na uredaj ili u
njegovu blizinu. -Pregrijane masti i ulja
lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate maScu i uljem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite, uredaj kako biste
izbjegli mogucénost strujnog udara. -
Uredaj nije namijenjen za stavljanje u
pogon s pomocu vanjskog brojila ili
odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. e Kuhanje bez nadzora na
ploci za kuhanje s uliem ili masti moze
biti opasno i izazvati pozar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi
kuhanja moraju biti neprekidno nadzirani.
e NIKADA ne poku$avajte ugasiti vatru
vodom. Umijesto toga, iskljuCite uredaj i
ugasite vatru, na primjer, pomocu
poklopca ili protupozarne deke. Opasnost
od pozara: ne stavljajte predmete na
povrSinu za kuhanje. e Ne koristite
sredstva za CiS¢enje parom, opasnost od
elektriénog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao Sto su nozevi,
vilice, Zlice i poklopci na povrSinu ploce



za kuhanje jer bi se mogli pregrijati. e
Prije spajanja aparata na elektricnu
mrezu: provjerite plo€icu s podacima (na
donjem dijelu uredaja) kako biste se
uvjerili da napon i snhaga odgovaraju
onima na mrezi i da je utiCnica prikladna.
Ako ste  u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektriCara.

Vazno: e Nakon uporabe, iskljucite plocu
za kuhanje pomoéu kontrolne ploée i ne
oslanjajte se na detektor posuda za
kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje
tekucine, dakle, prilikom zagrijavanja
tekuCina smanijite dovod topline. e Ne
ostavljajte grijae elemente ukljuene
ako su na njima prazne posude i tave ili
bez posuda. e Nakon S&to zavrSite s
kuhanjem, iskljuéite odgovaraju¢u zonu
kuhanja. @ Za kuhanje nikada ne koristite
aluminijsku foliju i nikada ne stavljajte
izravno proizvode zapakirane aluminijom.
Aluminij bi se rastopio i nepopravljivo
oStetio va$§ uredaj, e Nikada ne
zagrijavajte  konzerve ili limenke s
hranom bez prethodnog otvaranja: mogli
bi eksplodirati! Ovo upozorenje vrijedi za
sve druge vrste ploCa za kuhanje,. e
Uporaba velike snage, kao Sto je funkcija
Booster nije pogodna za zagrijavanje
nekih tekuéina kao $to je, na primjer, ulje
za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim sluajevima preporucuje
se koriStenje manje snage. e Posude za
kuhanje moraju biti postavljene izravno
na ploCu za kuhanje i moraju se
centrirati. Ni u kojem slu€aju ne stavljajte
druge predmete izmedu posude i ploce
za kuhanje. ° Pri visokim
temperaturama, uredaj ¢e automatski
smanijiti razinu snage u odredenom dijelu
ploe za kuhanje. e Prije hilo kakve
radnje CiSCenja ili odrzavanja, odspojite
aparat iz elektriéne mreze uklanjajuci
utikaC ili iskljucujuci glavni prekidac u
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domu. e Za sve operacije instalacije i
odrZavanja upotrebljavajte rukavice. e
Uredajem se mogu koristiti djeca starija
od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  osjetinim i mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzorom odnosno
nakon $to su pouceni o sigurnom nacinu
uporabe uredaja te razumiju opasnosti do
kojih mozZe doci. @ Djeca trebaju biti pod
nadzorom kako bi se osiguralp da se ne
igraju s uredajem. e CiSCenje |
odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora. e Mjesto mora biti dovoljno
provjetreno kad se aparat koristi
istovremeno s drugim aparatima s
plinskim izgaranjem ili drugim gorivima. e
Aparat se mora Cesto Cistiti kako iznutra
tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO), te strogo pratite ono $to je
nazanceno u uputama za odrzavanje. e
Ako ne pratite pravila ¢iS¢enja aparata i
zamjene i CiSCenja filtara postoji rizik od
pozara. e Flambiranje je strogo
zabranjeno. e Uporaba plamena Stetna
je za filtre i moze dovesti do pozara te je
zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje
se mora posebno nadzirati kako bi se
izbjeglo paljenje pregrijanog ulja. e
POZORNOST: Kada je plo¢a za kuhanje
u uporabi, raspoloZivi dijelovi aparata
mogu se pregrijati. e Pozornost! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiCe tehniCkih i sigurnosnih mjera
koje treba poduzeti za odvod ispusnih
dimova, treba se strogo pridrzavati
odredbi nadleznih lokalnih viasti. e
Usisani zrak ne smije se poslati u odvod
za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. e
Nikada nemojte koristiti aparat bez da je
reSetka ispravno montirana! e Koristite
samo vijke za priCvrS¢ivanje koji su



prilozeni uz aparat za postavljanje ili, ako
nisu priloZeni, kupite vijke odgovajuceg
tipa. Upotrebljavajte vijke ispravne
duljine, koji su navedeni u Vodi¢u za
ugradnju. e Kada ovaj aparat radi
zajedno sa drugim uredajima koji se
napajaju nekom energijom koja nije
elektricna, negativni tlak u sobi ne smije
pre¢i 4 Pa (4 x 105 bara). @ Vazno je
saCuvati ovaj priruénik kako biste ga
mogli procitati u bilo kojem trenutku. U
sluaju prodaje, ustupanja drugima ili
premjeStaja, pobrinite se da ostane

zajedno s uredajem.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Europskom smjernicom
2012/19/EZ - UK S| 2013 No3113, o otpadu elektricne i
elektronicke opreme (OEEOQ). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreCavanju moguéih

negativnih posliedica za okoli§ i zdravlje. Simbol wmsm na
proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji pokazuje da se ovaj
proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad, nego se mora
dostaviti na odgovarajuce mjesto prikupljanja otpada za
recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Potrebno je
smijestiti ovaj proizvod u otpad uz postivanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za vie informacija o tretiranju,
preuzimanju i recikliranju ovog proizvoda obratite se
odgovaraju¢em lokalnom uredu za upravijanje, uredu usluge
prikupljanja kuénog otpada ili trgovini u kojoj je kuplien
proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
« Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Ucinkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se
smanjio utjecaj na okoli§: Kada pocnete kuhanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i ga ukljuéenom neko
vrijeme i nakon zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u
sluéaju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje sustav za
smanjenje mirisa u€inkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno,
uglieni filtar/-re. Za odrzavanje uginkovitijim filtra za mast, po
potrebi ga odistite. Da bi optimizirali u&inkovitost i smanijili
buku, koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u
ovom priruéniku.
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2. Koristenje

Uporaba ploce za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obiliezje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U usporedbi s elektriénim ploama za kuhanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reagira na vae naredbe.

- Ucinkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuci
nepotreban gubitak topline.

2.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomi¢no sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i u€inkovitost prijenosa topline i
njezina ujednacenost, pri ¢emu temperature povrSine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dnakoja nisu ravna ili su s hrapavom povrSinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posude, smanjujuci ucinkovitost i pogorSavajuci iskustvo
kuhanja.



DA!

Vazno: nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu
upravljacke ploce.

2.1.1 Postojece posude

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu
magnetski detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom sluéaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za

kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priruéniku.

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:

+ Koristite posude za kuhanije i tave s dnom jednake veli€ine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce vece od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
plo€i za kuhanje.

Uporaba nape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Usisna verzija
SI.7
Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrs¢enih na isporu¢enu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispudne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:
- u slu€aju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm
- u sluaju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru

usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog priru¢nika. Prikljucite

proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom koji

odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati

smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasti€nim povecanjem

razine buke.

Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.

@ Koristite najkraci moguci kanal.

@ Koristite kanal s $to manje zavoja (maksimalni kut
zavoja: 90°).

O Izbjegavaijte drasti€ne promjene promjera cijevi.
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Filtriraju¢a verzija

Slika 10

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vra¢a natrag u sobu.

Proizvod se isporuCuje sa svime Sto je potrebno za
standardnu instalaciju s izlaskom zraka na prednjoj strani
postolja kuhinjskoga ormari¢a. Za viSe informacija pogledajte
stranicu posvecenu priboru filtrirajuce verzije, u ilustriranom
dijelu ovog priruénika.

Posjetite web stranice www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupni kitova, kako bi mogli izvesti razlicita
instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj verziji.

3. Postavljanje

e Elektricna i mehanitka instalacija
moraju  biti izvrSene od  strane
specijaliziranog osoblja.

Uredaj je dizajniran tako da se ugradi u
radnu povrsSinu debljine 2-6 cm, u slu¢aju
TOP instalacije; 2,5-6 c¢cm u slu€aju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za
kuhanje i zida mora biti najmanje 5 cm s
prednje strane, najmanje 4 cm sa strane |
najmanje 50 cm od vise¢ih kuhinjskih
jedinica.

Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom planiranja prostora
moraju  se  pridrZzavati  naznaka
proizvodaca kuhinje.

& 3.1 Povezivanje s elektricnom strujom
SI.3

e Odspojite uredaj iz elektricne mrezZe.
eUgradnju mora izvrSiti struéno osoblje
upoznato s vaze¢im  standardima
ugradnje i sigurnosti. e Proizvodad ne
preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje
ili stvari u sluCaju nepostivanja smjernica
navedenih u ovom poglaviju. e Kabel za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploCe za kuhanje s
radne ploCe. e Provjerite da li napon
naveden na ploCici na donjem dijelu
uredaja naponu prisutnom u prostoriji u
kojoj ¢e se uredaj instalirati. e Ne



upotrebljavajte  produzne kabele. e
Elektricni kabel za uzemljenje mora biti 2
cm duzi od ostalih kabela. @ U slu¢aju da
uredaj nije opremlien kabelom za
napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2.5 mm2 za snagu
do 7200 Watt; a za veéu snagu on mora
biti najmanje 4 mm2). e Kabel u nii
jednoj tocci ne smije doseci temperaturu
za 50°C viSu od sobne temperature. o
Uredaj je predviden za trajno priklju¢enje
na elektricnu mrezu.

e Upozorenje!  Prije  ponovnog
povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je |i
mrezni  kabel ispravno montiran. e
Upozorenje! Kabel napajanja mora
zamijeniti ovlaSteni servis za tehnicku
pomoc ili osoba sliéne kvalifikacije.
Napomena: proizvod je opremljen
funkcijom Power Limitation ograni¢avaca
snage koja vam omogucuje postavljanje
maksimalnog praga apsorpcije kw
PodeSavanje se mora izvrSiti kada je
proizvod spojen na napajanje ili kada se
mreZno napajanje ponovno ukljuci
(unutar 2 minute). Dimenzionirajte zastitu
elektricnog sustava prema odabranoj
razini Power Limitation (ograni¢enje
snage). Za redoslijed postavljanja
funkcije Power Limitation (ogranicenja
snage) pogledajte upute u odjeljku Rad.
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3.3 Montaza

Prije pocetka instalacije:

+  Nakon raspakiravanja proizvoda provjerite da isti nije
ostecen prilikom prijevoza, te se u sluc¢aju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego
Sto nastavite s instalacijom.

+  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

+  Provjerite da unutar ambalaze (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vre¢ice s vijcima,
garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.

+  Takoder provierite je li u blizini ugradbene zone dostupna
elektricna uticnica

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

Sve radove povezane s rezanjem namjestaja, potrebno je
izvrSiti prije ugradnje ploce za kuhanje, pazljivo uklonivsi
_sve ostatke rezanja i strugotine.

VAZNO: koristite jednokomponentno liepilo za brtvljenje (S),
koje ima otpornost na temperature 250° prije
postavljanja, povrSine koje se trebaju lijepiti moraju se
pazljivo ocistiti uklanjanjem svihtvari koje bi mogle ugroziti
njhovo prianjanje  (npr. sredstva za otpuStanje,
konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih ljepila itd.);
liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom obodu
okvira; nakon lijepljenja ostavite da se ljepilo osusi oko 24
sata.

Sl.1B-2B

Upozorenje! Instalacija  vijaka i
zatvaraCa koja nije u skladu s ovim
uputama moze dovesti do rizika vezanih

uz elektriCnu energiju.

Napomena: za pravinu ugradnju proizvoda preporu¢amo
omatanije cijevi sa liepilom koje ima sliedece karakteristike:

- meki, elasticni, PVC film s liepilom na akrilnoj osnovi

- poStuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odliéna otporost na starenje

- otpormno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcioniranje

Upravljacka ploca
Napomena: Za odabir naredbi dovoljno he dotaknuti (pritisnuti) odgovarajuce simbole.

=V ==

SNAP
11 — FLTER
(A)

—®

1
Tipke Zaslon / LED
1. ON/OFF ploce za kuhanje/ nape za plo¢u za kuhanje 7. Prikaz Power Level (razine snage)
2. Izbornik zone za kuhanje 8. Prikaz brzine (snage) usisavanja

Povecanje Power Level (razine snage)
9. Pokazatelj aktivnog Timer (mjeraca vremena)
3. Povecanije brzine (snage) usisavanja
10. Pokazatelj vremena Timer (mjeraCa vremena)
4. Smanjenje Power Level (razine snage)

Smanjenje brzine (snage) usisavanja 11. Pokazatelj funkcije automatskog usisavanja
Smanjenje vremena Timer (mjera¢a vremena) Pokazatelj potrebna asistencija za filtre
Pokazatelj rada sa SNAP

5. Aktiviranje Timer (mjeraca vremena)
Povecanje vremena Timer (mjeraCa vremena)

6. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetiranje zasicenja filtera

429



UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije pocetka:

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmisljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti

Zbog toga:

+ Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije u¢injeno (npr.:
"Ukljuéite plocu za kuhanje" bez "Odaberite zonu za
kuhanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcija Lock
(zakljucaj)" ili "Timer (mjera¢ vremena)").

Paznja! U slu¢aju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol
"H" koji ozna&ava tu fazu.

PriCekajte da se simbol na prikazu iskljuéi prije nego $to se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
Na prikazima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljucena o
Power Level (razina snage) .. 9 P
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude o

Aktivirana funkcija "Bridge"
(most)

Aktivirana funkcija "Temperature

Manager" (upravijanje [¥]

temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock "
[

(zakljuavanje)
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Karakteristike ploce za kuhanje

@ Safe Activation (sigurna aktivacija)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (detektor posude)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.

@ Safety Shut Down (sigurno gasenje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene
snage.

® Residual Heat Indicator (pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznaCena posebnim vizualnim signalom
na zaslonu odgovaraju¢eg podrucja, putem simbola He

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati zeljeno podrucje

@ Ukljucivanje |

Pritisnite (dodirnite) O ON/OFF ploce za kuhanje/ nape
Svjetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je
plo¢a za kuhanje/ napa spremna za uporabu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Prikaz zone za kuhanje

Pritisnite (dotaknite) izbornik G , koji odgovara Zeljenoj
zoni za kuhanje.

@ 9 Power Level (razina snage)
Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Pritisnite (dotaknite) izbornik G , za povecanje razine
snage;

Pritisnite (dotaknite) izbornik @ , Za sSmanjenje razine
snage;
Razina snage se prikazuje na zaslonu odabranog podrugja: ot

@ Power Booster (poveéanje snage

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (iznad razine
9), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se
snaga vraca na prethodnu razinu.



Pritisnite (dotaknite) izbornik G , za povecanje razine
snage (iznad razine 9) i aktivirajte Power Booster

Razina snage Power Booster je prikazana na zaslonu zone sa
simbolom " 7"

NAPOMENA: zona kuhanja @ (SL.19), ne posjeduje
mjeritelj vremena za Power Booster;

za isklju€ivanje Power Boostera pritisnite @

@ Bridge Zones (most podrugja)

zone za kuhanje, zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvarajuci jedinstvenu zonu kuhanja s
istom razinom snage. Ta funkcija omogucuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimanzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje
"Master" s odgovaraju¢om straznjom zonom za kuhanje
"Sekundarna"

(za provjeru na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrirani dio ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- odaberite "Master" zonu za kuhanje G
(koja mora imati razinu snage 0)

- drzite pritisnutim C-?- sve dok se ne €uje zvucni signal,
nakon Cega ¢e se pojaviti trepre¢i 1 1"

na zaslonu (7) "Sekundarne" zone kuhanja

- odaberite "Sekundarnu* zonu kuhanja u roku od 3
sekunde

- postavite razinu snage C-?- zone kuhanja "Master", koja
se prikazuje na odgovarajuéem zaslonu (7)
Napomena: za iskljucivanje funkcije Bridge dovoljno je

||gu

postaviti zonu kuhanja na temperaturu "is".

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
Temperature Manager je kontrolna funkcija koja dozvoljava
odrzavanje topline na stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini
snage izmedu 0 i 1; idealna je za Cuvanje spremljene hrane
toplom.

Funkcija Temperature Manager se aktivira prvim pritiskom

tipke G
Na zaslonu zone koja radi u funkciji Temperature Manager se
pojavljuje simbol "A4"

@ Child Lock (funkcija zaklju€avanja)

Child Lock (funkcija zaklju¢avanja) onemogucuije da djeca
mogu slucajno ukljuciti zone kuhanja i zonu usisna,
onemogucujuci aktiviranje bilo koje funkcije.

Childe Lock moze se aktivirati samo kada je uredaj ukljucen,
ali kada su zone za kuhanije (i zona usisa) iskljuCene.
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Aktiviranje:

* pritisnuti i drZati istovremeno C-?- (FR)i @

* zatim ponovno i izbomik \—+ (2-FR);
zvucni signal oznaCava da je funkcija Child Lock
aktivirana i prikazuje se oznaka "L." na zaslonu (7).

Deaktiviranje:
« pritisnuti i drZati istovremeno G (2-FR) i @

* zatim ponovno ;
zvucni signal oznacava da je funkcija Child Lock
deaktivirana i nestaje oznaka "L" sa zaslona (7).

Privremeno deaktiviranje: moguce je koristiti jednu od
zona za kuhanje ¢ak i s aktiviranom Funkcijom
zaklju€avanja .

Postupite na slijedeci nacin:

« pritisnuti i drZati istovremeno G (2-FR) i @

Sada je moguce normalno koristiti zone za kuhanje Funkcija
zaklju¢avanja ponovno Ce se aktivirati nakon gaSenja ploce
za kuhanje.

@ Timer (mjerac vremena)

Funkcija Timer sluzi za odbrojavanje koje se moZe postaviti,
istovremeno, za svaku zonu za kuhanje (i podrucje usisa).

Po isteku postavljenog vremena, zone kuhanja (ili zone usisa)
se automatski iskljuCuju i korisnik se upozorava
odgovarajuéim zvucnim signalom.

Timer se aktivira pritiskom na simbol

¢im mjera€ vremena zavrsi odbrojavanje emitira se
odgovarajui zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo koje tipke na plo€i) , dok zaslon (10) treperi, sa simbolom

00

Podesavanje funkcije Timer ?Ioée za kuhanje
+

+ Odaberite zonu za kuhanje

* Pritisnite kako biste pristupili funkciji podeSavanja.
+ Podesite vrijeme trajanja funkcije Timer:

V]
pritisnite izbornik C) kako biste povecali vrijeme
automatskog iskljucivanja

pritisnite izbornik , kako biste smanijili vrijeme
automatskog iskljucivanja

Ako Zelite, moZete ponoviti postupak za preostale zone za
kuhanje.

Napomena: Svaka zona za kuhanje moze imati drugacije
postavljen Timer; na zaslonu (10) ¢e se pojaviti, na 10



sekundi, odbrojavanje posljednje odabrane zone, nakon
¢ega se prikazuje odbrojavanje s manjim vremenom.

Za isklju¢ivanje funkcije Timer:
* postavite vrijednost mjeraCa vremena na " pomocu

I
« iskljucite plocu za kuhanje, pomocu O

Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u
meduvremenu ne pritisnu druge tipke.
Napomena: pored zone za kuhanje, kada se koristi Timer,

(—
pojavljuje se simbol

® Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja) je
neovisna od zona za kuhanje (i zone usisa). Po isteku
postavljenog vremena, korisnik se upozorava odgovaraju¢im
zvucnim signalom.

Funkcija Egg Tim%ﬂjeraé vremena za kuhanije jaja) se

aktivira pritiskom .
Napomena : za podeSavanje funkcije Egg Timer slijedite isti
postupak kao i za funkciju Timer.

@ Power Limitation (ogranienje snage)
Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograniCavaju¢i maksimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti, bez pritiskanja
tipke (I) u trenutku spajanja proizvoda na napajanje ili

prilikom ponovljenog ukljuéivanja same elektricne mreze, u
roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite

- drzite i dalje pritisnutim @ pritisnite i otpustite @

emitira se kratki zvucni si%nal
- drzite i dalje pritisnutim pritisnite i otpustite D (2-
FL)

- u ovom trenutku mozete otpustite tipku ®:

—  zaslon (7) zone FL prikazuje se u naizmjeniénom
slijedu simbole "C" i "0", koji oznacavaju da je
moguce izvrSiti postavku

—  zaslon (7) zone RL prikazuje postavke struje**

0= 74KW
1=31KW
2= 45KW
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** zadana postavka je 7,4 KW

- za promjenu postavki funkcije Power Limitation pritisnite

+_J @

- za spremanje izvrSenog izhora pritisnite @ na2
sekunde; emitira se dugi zvuéni signal, kao potvrda izvrSene
postavke.

- pritisnite (I) za izlaz iz funkcije

UPORABA NAPE

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) ON/OFF ploce za kuhanje/ nape
Svjetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je
plo¢a za kuhanje/ napa spremna za uporabu

Ponovno pritisnite za isklju€ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje nape:

Pritisnite (dotaknite) izbornik & za ukljucivanje nape

® Brzina (snaga) usisavanja

)
pritisnite (dotaknite) izbornik J
(snage) usisavanja (0-10);

, za povecanje brzine

pritisnite (dotaknite) izbornik @ , Za smanjenje brzine
(snage) usisavanja (10-0);

@ Timer (mjera¢ vremena)
Timer (mjera¢ vremena) se aktivira, pri bilo kojoj brzini,

pritiskom na simbol

na zaslonu (10) se prikazuje odbrojavanije,
(—]

&
na zaslonu (9) pojavljuje se simbol

Podesavanje funkcije Timer (mjera¢ vremena), za napu
Moguce je intervenirati i mijenjati unaprijed postavljena
vremena iskljucivanja nape. Promjena se vrSi kada je
Timer (mjera¢ vremena) ukljucen.



V]
* Pritisnite O kako biste povecali vrijeme
automatskog isklju€ivanja

* Pritisnite @kako biste smanjili vrijeme
automatskog isklju¢ivanja

® Pokazatelj zasicenja filtera
Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtera:

Filtar za mast
LED "FILTER"(11) se ukljuuje

Filtar za miris s aktivnim ugljenom
LED "FILTER"(11) treperi

® Resetiranje zasicenja filtera
Nakon izvrSenog odrzavanja filtera, (za mast ifili s aktivnim

uglienom) dugo pritisnite tipku ;
il LED "FILTER" se iskljuduje i vraca brojilo pokazatelja na
nulu.

@ Aktiviranje pokazatelja zasiéenja filtra za miris s
aktivnim ugljenom

Ovaj pokazatelj je obi€no iskljucen.

Za njegovo ukljucivanje postupite na slijede¢i nacin:

- ukljucite usisnu plocu preko O ;
- s isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanje, pritisnite i

drzite pritisnutim ;

- "FILTER" s¢ ukljuduje, zatim se iskljucuje, 3to znadi da je
doSlo do aktiviranja.

@ Deaktiviranje pokazatelja zasicenja filtra za miris s
aktivnim ugljenom

za aktiviranje ponovite prethodni postupak

"FILTER" treperi, zatim se iskljucuje, $to znaci da je doslo do

deaktiviranja.

@ Automatski rad nape sa SNAP®
Za povezivanje nape i SNAP® Uredaia, pogledajte prirugnik
isporucen s uredajem SNAP® i posjetite www.elica.com.

Napomena: SNAP® je dodatni uredaj za usisavanje,
sposoban za rad zajedno s napom.

Za aktiviranje ove funkcije

Kratko pritisnite , LED "(A)" i LED SNAP (11) se
osvijetle i to pokazuje da napa radi u ovom nacinu rada.
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Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore Window (KOMPLET senzora Window -
proizvoda¢ ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u slucaju
uporabe u nacinu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki
put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

+ Spajanje KOMPLETA na uredaj mora obaviti
kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.

+ KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za komponentu
i njenu uporabu s aparatom. Postavljanje se mora obaviti
prema vaze¢im propisima za kuéne uredaje.
UPOZORENJE:

+ Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najnizem sigurnosnom naponu
(SELV).

* Proizvodaé ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, pozare uzrokovane
nedostacima i/ili problemima neispravnosti ifili nepravilne
instalacije kompleta.




4.1 Tablica snage

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
) Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekuéina za kuhanje
snaga
| . ) Idealno za lagano prZenje, zapo€injanje kuhanja,
89 Przenje — kuhanje przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
7.8 Lagano zagrijavanje- zaprSka - | ldealno za zaprske, odrzavanije vrenja, dugo kuhanje i
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje — kuhanje gulaSa - dugo kuhanie i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska — grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
Dudo kuhanie  kuhanie qulaa lldealno za kuhanje gula$a, zadrzavanije delikatnih
45 _gl a0ano zJ aariava n'é _g il vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
g grijavane - g zagrijavanje pri pripremi tjestenine.
. Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanije (riza, umaci, pecenja, riba) s
Srednja P i . ;
snaoa 3-4 zgusnjavanje -lagano dodatnom teku¢inom (npr. voda, vino, temeljac,
g zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zguSnjavanje —lagano umaci, pe€enja, riba) s dodatnom teku¢inom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje - . . .
. . . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
12 zadrzavanje topline - lagano &okolade, odmrzavanije proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje ’ jep Jeg obuy
Niska snaga
Rastapanje —otapanje - Idealno za odrzavanije toplima manijih koli¢ina netom
1 zadrzavanje topline — lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, te
zakuhavanje za zgotovljavanije rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuhanje

Kategorija Jeloili vrsta Razina snage i na¢in kuhanja
namirnice kuhanja Prva faza Shaga Druga faza Snaga
Svjeza I y Kuhanije tjestenine i )}
tjestenina Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanje vrenja 8
. . .SVJeZ.a Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhavnje t]gstemng : 7-8
Tjestenina, tjestenina zadrzavanje vrenja
riza Kuhanije tjestenine i
Kuhana riza Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanije vrenja 5-6
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuhanje 4-5
Prlplr:g:)a na Zagrijavanje vode Booster-9 LeSanje 6-7
Przenje Zagrijavanje ulja 9 Przenje 8-9
Povrée Brzo przenje uz Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 6-7
mijeSanje
Gula$ Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 34
Zaprske Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyame 7-8
zaprske
o Pecenje mesa s uliem } h ]
PeCenje (ako je s maslacem, snaga 6) 8 Kuhanje 34
P”pg::ja na Zagrijavanje posude 7-8 Grill na obje strane 7-8
Meso T -
Zazutivanje Zazucwanje § uljem 7-8 Kuhanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
. « Zazugivanje s uliem .
Jusna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Pr|p;:r:Ja na Zagrijavanje posude 7-8 Kuhanje 7-8
. R « Zazutivanje s uliem ! . }
Riba Judna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 34
Przenje Zagrijavanje u_IJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Zagrl]avanjg tave s mgislacem ili 6 Kuhanje 6.7
masnim sastojcima
Zagrijavanje tave s maslacem ili . §
Jaja Omlet masnim sastojcima 6 Kuhanje 56
Kuhano/tvrdo Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhano
Palacinke Zagrijavanje tave s maslacem 6 Kuhanje 6-7
Rajcica Z_azucwanje s uljem 6-7 Kuhanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazutivanie s ullem 6-7 Kuhanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
« Priprema baze (otapanje maslaca i ! Dostizanje laganog }
BeSamel brasna) 5-6 vienja 3-4
Slaitlcarska Uzaviivanje mijeka 45 Odrzavanje' laganog 45
rema vrenja
Sllatklsu Puding Uzavrivanje mlijeka 4-5 Odrzavanje' laganog 2-3
reme vrenja
Riza na mlijeku Zagrijavanje mlijeka 5-6 Odrzav\?rnéﬁj:\ganog 2-3
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5. Odrzavanje

Odrzavanje ploce za kuhanje

Paznja! Prije bilo koje operacije ciS¢enja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljuéene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscenje
Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno:

Ne koristite abrazivne spuzve i ¢etkice. Njihovom uporabom bi
se s vremenom moglo ostetiti staklo.

Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdzente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje peénice i odstranjivac mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite ploéu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seéer i proizvodi s visokim udjelom $eéera osteéuju plodu za
kuhanje i moraju se odmah otkloniti.

Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu povrSinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ¢iS¢enje ploCe (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih izlijevanja tekucine iz posude
moguce je intervenirati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$éu.

Slika 18

Za potpunije i temeljitije ¢i¢enje mozete potpuno ukloniti
donju posudu
Slika 19

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom te paZljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.
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Odrzavanje nape

Ciséenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdzente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filtar za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasicena filtera), s blagim deterdzentima, rucno ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moze
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 15

Filtar S Aktivnim Ugljenom - Keramicki

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Zasi¢enost
filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne
uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtra za
mast. Filtri mirisa mogu se termicki regenerirati svaka 2/3
mjeseca u prethodno zagrijanoj pecnici na 200 °C tokom 45
minuta.  Pravilna  regeneracija  osigurava  konstantnu
ucinkovitost filtriranja tijlekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za peéenje i postavite na srednju visinu.
Slika 17 -17a-17b-17c



5.2 Pretrazivanje kvarova

modula

ispravno povezan ili
je_neispravan

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke UnutraSnja temperatura Priéek_ati _<_1a se plo¢a
E2 elektricnih dijelova je ohladi prije ponovne
temperature ;
previsoka uporabe
E3 Neprikladna posuda Gubltagsgnba;ggetsklh Otkloniti posudu
Elektricna energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoiti plocu od mrese i
E5 korisnickog sugelja i indukciiskog Kabel za napajanie nile poJii p

provjeriti kabel

Za sve ostale poruke o
pogreSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Sluzba za korisnike

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Provjerite je li moguée samostalno rijesiti problem na temelju to¢aka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike

437




TR - Montaj ve kullanim talimatlari

Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket ediimemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
higbir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari
cekmek amaciyla evlerde  kullanilmak  Uzere
tasarlanmistir. Bagka sekilde (6rnegin ortam isitmasi
amaclyla) kullaniimasina izin verimez. Uretici, uygun
olmayan kullanima veya komutlarin yanlis ayarlanmasina
iliskin higbir sorumluluk kabul etmez.Uriiniin gérintimii
bu kitapgikta yer alan gorsellerde betimlenenden
farkli olabilmekle birlikte, kullanma, bakim ve
kurulum talimatlan ayni kalr.

® Talimatlan dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
guvenlikle ilgili Gnemli bilgilerdir.
Cihaz Uizerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.

® Cihazin kurulumuna gegmeden oOnce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde (reticiyle
irtibata gegip kuruluma devam etmeyin.
Kurulum iglemine devam etmeden dnce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata
gegcip kuruluma devam etmeyin.

Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup

sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte

temin edilir.

© 1. Uyarilar

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara
ozenle riayet ediniz. e Herhangi bir
kurulum islemine baslamadan dnce
cihazin elektrik baglantisinin kesilmesi
gerekir. @ Kurulum veya bakim islemleri
Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
glvenlik konusunda yururliikte olan yerel
dizenlemelere uyarak uzman bir
teknisyen tarafindan yapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda ozellikle
belirtimedigi  takdirde cihazin hicbir
yerinde tadilat yapimamasi  veya
parcalarinin degistiriimemesi gerekir. e
Yasalar  geregQi cihazin  toprak
baglantisinin yapilmasi zorunludur. e
Ankastre cihaz ile elektrik sebekesi
arasindaki baglantiyr kurmak icin elektrik
kablosunun yeterince uzun olmasi
gerekir. e Kurulumun yarlrlikte olan
guvenlik yonetmeliklerine uygun olmasi
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icin, asiri gerilim kategori lll kosullarinda
elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan ¢ok kutuplu bir salterin
bulundurulmasi gerekir. ® Coklu priz
veya uzatma kablosu kullanmayin. e
Kurulum tamamlandiktan sonra elektrikli
bilesenler  kullanicinin  erisemeyecegi
sekilde olmalidir. @ Cihaz ve erisilebilen
aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis
parcalara dokunmamaya dikkat edin. e
Cocuklarin cihazla oynamalari yasaktir;
erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilecekleri icin cocuklarin cihazdan
uzak durmalar ve gOzetim altinda
tutulmalari gerekir. @ Indlksiyonlu ocag!
kullanmadan &nce, kalp pili ve implant
tasiyan kisilerin kullandiklari aygitin ocak
ile uyumlu oldugunu kontrol etmeleri
gerekir. e Kullanim esnasinda ve
sonrasinda cihazin sicak kisimlarina
dokunmayin. e Cihazin tim bilesenleri
yeterince soguyana kadar bezler veya

baska yanici malzemelerle temas
ettirmekten ~ kacinin,  yangin  riski
mevcuttur. e Ocagdin (stine veya

yakinlarina yanici malzeme koymayin. e
Fazla 1sinan yaglar kolayca yanabilir.
Yagh yiyecekleri pisirirken islemi kontrol
edin. -Ylzeyde catlak oldugu takdirde
elektrik carpma tehlikesini dnlemek igin
ocagl sondlrin. e Ocak harici bir
zamanlayicl veya ayrl bir uzaktan
kumanda sistemiyle calismaya uygun
degildir. e Ocadin [Ulzerinde vyagli
yemekleri goOzetimsiz olarak pisirmek
tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme islemi daima gozetim altinda
tutulmalidir. Kisa streli pisirme islemlerini
daima gozetim altinda bulundurun. e
Alevler HICBIR ZAMAN su ile
sondurilmemelidir. Aksine, ocadi derhal
kapatip alevleri bogmak icin bir kapak
veya yangin sondlrme ortlisu kullanarak



sondurin.  Yangin tehlikesi:  Pisirme
ylzeylerinin Uzerine esya koymayin. e
Buharli temizleyici kullanmayin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla i1sinma
tehlikesi  olusabileceginden,  ocagin
uzerine bigak, catal, kasik ve kapak gibi
metal malzeme koymayin. e Cihaz
elektrik sebekesine baglamadan dnce:
Gerilim ve glc¢ degerlerinin sebekenin
degerlerine  karsilik  geldiginden ve
baglanti prizinin uygun oldugundan emin
olmak icin bilgi plakasini kontrol edin
(cihazin alt kisminda bulunur). Stpheye
dUserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle
baglanti kurun.

Onemli: e Kullanimdan sonra, ocagi
kumandasiyla kapatin, tencere
algilayicisina glvenmeyin. e Sivilarin
tasmasini Onlemek icin haslama veya
Isitma yaparken 1sI beslemesini dlsurin.
e Ocagin 1sitma elemanlarinin Uzerinde
bos tencere veya tava birakmayin. e
Pisirme islemi sona erer ermez ilgili
pisirme bolgesini kapatin. e Pisirme
sirasinda  kesinlikle aliminyum folyo
kullanmayin ve aliminyum ambalajli
urdnleri dogrudan yerlestirmeyin.
Alliminyum eriyip ocakta geri donusu
olanaksiz zararlara yol acabilr. e
Oncesinde agmadan yiyecek iceren
metal kutu veya tenekeleri kesinlikle
Isitmayin: patlama meydana gelebilir! Bu
uyari tim diger ocak tipleri icin gecerlidir.
e Takviye Ozelligi gibi yiksek guclu bir
fonksiyonu kullanmak kizartma yagi gibi
bazi sivilar 1sitmak icin uygun degildir.
Yiksek 1si tehlikeli  olabilir.  Bu
durumlarda daha dislk bir 1sitma glicl
kullanilmasi tavsiye edilir. e Kaplar
dogrudan ocagin Uzerine ve Isitma
bolumlerinin  ortasina  yerlestiriimelidir.
Tencere ve ocak arasinda kesinlikle
baska nesne olmamalidir. e Yiksek
sicaklik s6z konusu oldugunda cihaz
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otomatik olarak pisirme bdlgelerinin gii¢
seviyesini dustrir. e Herhangi bir
temizlik veya bakim islemi yapmadan
once elektrik fisini prizden ¢ekerek veya
evinizdeki ana salteri kapatarak cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
kesin. e Tum kurulum ve bakim
islemlerinde is eldiveni kullanin. e Bu
cihaz 8 yasindan bulylk cocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi
distk veya deneyimden ve gerekli
bilgiden  yoksun  kigilerce  yalnizca
gozetim altindayken veya cihazin glvenli
kullanimina iligkin talimatlar verildikten ve
bu durumla ilgili tehlikeleri anlamalari
saglandiktan sonra  kullanilabilir. e
Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin ¢ocuklar kontrol altinda tutulmalidir.
e Temizlik ve bakim islemleri gocuklar
tarafindan gozetimsiz olarak
yapllmamalidir. e Bu cihaz gaz veya
baska yakitlari yakan diger cihazlarla
ayni anda kullanilacagi zaman s6z
konusu yerde vyeterli havalandirma
bulunmalidir. ® Cihazin disi ve ici sik sik
(EN AZINDAN AYDA BiR)
temizlenmelidir; her kosulda bakim
talimatlarinda agikga belirtilenlere uygun
hareket edin. e Cihazla ilgili temizlik
kurallari ile filtreleri degistirme ve
temizleme kurallarina uygun hareket
edilmemesi yangin risklerinin dogmasina
neden olur. e Flambe usuli yemek
pisirmek kesinlikle yasaktir. @ Acik alev
kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve
yanginlara neden olabilir, bu nedenle her
durumda kacinilmalidir. e Asiri 1sinan
yagin alev almasini  6nlemek icin
kizartmalar kontrol altinda yapiimalidir. @
DIKKAT: Cihaz calisirken daviumbazin
erisilebilen kisimlari isinabilir. @ Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
yapmayin. e Dumanlari tahliye etmek



icin alinacak teknik tedbirler ve givenlik
tedbirleri agisindan yerel yetkili mercilerin
dizenlemelerinde  sart  kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. e Cekilen
hava, gaz veya bagka yakitlarla galisan
cihazlardan c¢ikan dumanlarin tahliyesi
amaciyla kullanilan bir kanala sevk
edilmemelidir. @ Cihazi 1zgarasini dogru
sekilde monte etmeden  kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum igin yalnizca
cihazla birlikte gelen tespit vidalarini
kullanin veya drinle birlikte gelmediyse,
uygun tip vida satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki
vidalari kullanin. e Bu cihaz ile elektrik
disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda calistirlacagi zaman
odadaki negatif basing 4 Pa (4 x 10 bar)
degerini agsmamalidir. e Bu kullanim
kilavuzunu ileride ihtiya¢ duyulabilecek
her anda bagvurulabilmesi i¢in muhafaza
etmek onemlidir.  Urindn  satilmasi,
bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
halinde bu kullanim kilavuzunun da Griin

ile birlikte verildiginden emin olun.

Bu cihaz, 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, sayili Avrupa
Atk Elektrik ve Elektronik Ekipman Ydnergesi (WEEE)
uyarinca isaretlenmistir. Kullanici bu trliniin uygun bir sekilde
bertaraf edilmesini sadlayarak, cevre ve insan sagldi
agisindan ortaya cikabilecek olasi olumsuz etkileri 6nlemeye
katkida bulunur. Urlin ya da iriin ile beraber verilen belgeler

Uzerinde bulunan == isareti, bu cihazin evsel bir atik olarak
gériilmemesi gerektigine isaret eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve
elektronik cihazlarin bertaraf edildigi donustimli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Atiklari yok etme islemi, atik yok
etme konusunda gevre ile ilgili mevcut yerel dizenlemeler
dogrultusunda gergeklestiriimelidir. Bu Urlinin geri dénlisim
kosullari hakkinda ayrintili  bilgi igin, hudutlan iginde
bulundugunuz belediyenin ilgili dairesine, atk yok etme
servisine veya Urlinin satin alindigi magazaya danisin.

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis, test
ve imal edilmistir:

« Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Cevre (izerindeki
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etkileri azaltmak amaciyla dogru kullanima iliskin tavsiyeler:
Pisirmeye basladiginizda cihazi en disiik seviyede agin,
pisirme islemi sona erdikten sonra birkag dakika daha agik
birakin. Hizini yalnizca duman ve buhar miktar gok fazla
olursa arttirin, takviye Ozelligini yalnizca olaganisti
durumlarda kullanin. Koku azaltma sisteminin verimini
korumak igin karbon filtreyiffiltreleri gerektiginde degistirin.
Yag filtresini verimli halde tutun, gerektiginde temizleyin.
Verimi optimize etmek ve guriltileri azaltmak icin bu
kilavuzda belirtilen kanal yénlendirme sistemini azami gapta
kullanin.

2. Kullanim

Ocagin kullanimi

indiiksiyonlu pisirme ~sistemi manyetik indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tiir bir sistemin temel 6zelligi enerjinin
jeneratdrden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastirildiginda, indiksiyonlu ocaginiz:
- Daha giivenli: Cam yiizeyde mindr sicaklik.

- Daha hizli: Daha kisa yemek I1sitma streleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90'1 1siya donustiriltir.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, isi aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz isi yayilimi olmaz.

2.1 Pisirme kaplan

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer alan

tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

+ Yizeyin cizilmesini dnlemek igin tabani pliriizli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava
koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden
yapildi§indan, indliksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde galismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken
asagidakileri kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1sI aktariminin verimi duser ve Isi esit sekilde
aktarilimaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin  ylizeyinin

sicakligi pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliiminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
induktorler tarafindan algilanmayabilir.



HAYIR!

+  Tabani diiz degil veya yiizeyi piirizlii.
indiiktdr ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim duser ve pisirme deneyimi
kota bir hal alir.

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalari ocagin kontrol panelinin
lizerine koymayin.

2.1.1 Kullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme iglemi icin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

2.1.2 Onerilen tencere dibi gaplari

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme

bélumleri galigmaz.

Her bélimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gérmek

i¢in bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

En iyi sonuglar elde edebilmek igin asadidakilerin

uygulanmasi tavsiye edilir:

+ Taban gapi pisirme bélimiiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

* Mimkinse, pisirme sirasinda, ozellikle de yuksekligi 22
cm'den uzun olan tencerelerde kapaklari kapali tutun.

+ Tencereleri ocagin iizerindeki pisirme bélimlerinin ortasina
yerlestirin.

Aspiratoriin kullanimi
Aspirasyon sistemi i¢ devir daimli filtreleyici veya dis tahliyeli
aspirasyon versiyonunda kullanilabilir.

@ Aspire eden versiyon

Sekil 7

Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayri olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.

Tahliye borusu ¢api baglanti halkasinin gapina esit olmalidir:

- Dértgen ¢ikis icin, 222 x 89 mm

- Yuvarlak ¢ikis igin, @ 150 mm (¥)

Daha fazla bilgi i¢in, bu kilavuzun gérselli kisminda gdsterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Uriinii duvari hava gikistyla ayni gapa sahip (rakor flang|)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.

Daha dislk capta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
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kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve 6nemli bir
gurdilti artisina neden olacaktir.

Bu durumda hicbir sorumluluk kabul edilmemektedir.

@ Mimkiin olan en kisa kanali kullanin.

Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis agisi: 90°).

Kanal kesidinde dnemli degisikliklerden kagininiz.

. F|Itreley|C| versiyon

Sekil 10

Aspire edilen hava, odaya geri verilmeden dnce 6zel yag ve
koku filtrelerinden filtre edilecektir.

Uriin, 6n kisimda mobilya tabanin bulunan hava cikisiyla
standart bir kurulum igin tim gerekli unsurlari icerecek sekilde
teslim edilir. Daha fazla bilgi icin, bu kilavuzun gorselli
kisminda gosterilen filtreleyici versiyonun aksesuarlarina
iliskin sayfaya bakiniz.

Gerek filtreleyici gerekse aspire edici versiyonda farkli
kurulumlar gergeklestirebilmek amaciyla mevcut kitleri
iceren Uriin serisini gdrmek icin, www.elica.com ve
www.shop.elica.com adreslerini ziyaret ediniz.

3. Kurulum

e Hem elektrik hem mekanik kurulum
uzman personel tarafindan yapiimalidir.
Bu elektrikli ev aleti SET USTU kurulum
durumunda 2-6 cm kalinhginda tezgaha
ve ANKASTRE kurulum durumunda 2,5-
6 cm kalinhginda tezgaha uygulanmak
icin imal edilmigtir.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe on
tarafta en az 5 c¢m, yan tarafta en az 4
cm ve st askilara olan mesafe ise en az
50 cm olmalidr.

Onemli Not = Onerilen mesafeler
yalnizca gosterge niteligindedir:
Bosluklarin tasariminda mutfak

ureticisinin verdigi talimatlar izlenmelidir.
& 3.1 Elektrik baglantisi

Sekil 3
e Cihazin ana sebeke ile olan elektrik
baglantisini  kesin. eMontaj islemleri,

kurulum ve guvenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapilmalidir. e
Uretici, bu bolimde yer alan talimatlara
uyulmadigi takdirde kisiler, hayvanlar
veya esyalara gelebilecek hasardan
sorumlu dedgildir. e Ocadin tezgahtan



cikarmak icin elektrik kablosunun yeterli
uzunlukta olmasi gerekir. e Cihazin
altinda bulunan seri numara plakasinin
Uzerinde belirtilen  gerilim  gicinin
kurulacag konuttaki gucle ayni oldugunu
kontrol edin. e Uzatma kullanmayin. e
Zemindeki  elektrik  kablosu  diger
kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. e
Elektrikli ev aletinde baglanti kablosu
bulunmayan durumlarda, 7200 Watt
glciine ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli
kablo kullanin. Daha ylksek gugc
degerleri icin kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun higbir kismi ortam
derecesinden  50°C  den  fazla
olmamalidir. @ Cihaz elektrik sebekesine
kalici olarak baglanmak icin
tasarlanmistir.

e Dikkat! Elektrik sebekesiyle baglantiyi
kurmadan ve dogru sekilde calisip
calismadigini  kontrol etmeden Once
kablonun dogru sekilde dosendiginden
emin olun. e Dikkat! Ara baglant
kablosunu degistirme islemi yetkili teknik
servis veya benzer nitelikleri tagiyan
kisilerce yapilmalidir.

Not: Bu drin, gekilen azami KW esik
degerinin ayarlanmasina olanak taniyan
bir  Gu¢ Sinirlama  fonksiyonuyla
donatilmigtir

Ayarlama islemi Urln elektrik sebekesine
baglanirken veya yeniden baglanti
yapilirken (izleyen 2 dakika icinde)
gerceklestirilir. Elektrik  tesisatinin
boyutunu segilen Power Limitation (Glg
Sinirlamasi) seviyesine gore belirleyin.
Gug Sinirlama 6zelliginin ayar islemleri
icin bu kilavuzda Calistirma bélimine
basvurun.
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3.3 Montaj

Montaja baglamadan 6nce:

+ Uriini ambalajindan ¢ikardiktan sonra tasima
esnasinda hasar goriip gormedigini kontrol edin.
Herhangi bir sorunla kargilagtiginiz takdirde, montaja
devam etmeden dnce satici firma veya Miisteri
Destek Hizmetiyle irtibata gegin.

+ Satin alinan Uriin boyutlarinin yerlestirilecek alaninkiyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

+ Uriin ambalajinin iginde (vida paketi, garanti belgesi gibi)
ekstra malzemenin (nakliye nedeniyle) bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin.

*  Montaj alaninin yakinlarinda elektrik prizi bulundugundan
emin olun

Ankastre uygulamasi i¢in mobilyanin hazirlanmasi:

Uriintin kurulumu so§utma cihazlari, bulagik makinesi,
soba, firn, gamasir makinesi ve kurutma makinesi g|b|
cihazlarin lizerine yapilamaz.

Ocag yerlestirmeden &énce mobilyanin tim kesim
islemlerini yapip, ¢ikan tim talag ve diger kalintilari iyice
temizleyin.

ONEMLI: 250°C sicakliga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirict (S) kullanin; kurulumu yapmadan
once yapistirilacak yuzey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tiirli madde (6rnegin, ¢oziiciler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistiric artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirict gercevenin cevresine esit sekilde
dagitimalidir; yapistirma igleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

Sekil 1B-2B

Dikkat! Kurulum icin verilen talimatlara

uygun vida ve aygit kullanilmamasi

elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak igin borulari

asagidaki ozelliklere sahip bir yapiskan bantla bantlayin:

- Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak PVC'den elastik

film

- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirme dzellikli

- Yaslanmaya karsi optimum dayanim

- Sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli

- DUsUk sicakliklarda kullanilabilir



4. Caligtirma

Kontrol paneli

Not: Komutlari segmek igin bu komutlari temsil eden simgelerin (izerine hafifge dokunmak (basmak) yeterlidir.

SNAP
11 — FLTER
(A)

Diigmeler
1. Ocak icin ocak/aspiratére ait ON/OFF digmesi

2. Pisirme bdlgelerinin secimi
Power Level Artirma

3. Aspirasyon hizi (glict) artirma
4. Power Level Azaltma
Aspirasyon hizi (glict) azaltma

Timer stiresini azaltma

5. Timer etkinlestirme
Timer siresini artirma

6. Otomatik fonksiyonlari etkinlestirme
Filtre sattirasyonu sifirlama

9
l
(7
O
2-FR
|
1
Ekran/LED
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7. Power Level goriintileme

8. Aspirasyon hizi (glicii) gériintiileme

9. Aktif timer gostergesi

10. Timer siresi gostergesi

11. Otomatik aspirasyon fonksiyonu géstergesi

Filtre destek gostergesi
SNAP ile calisma gostergesi



OCAGIN KULLANIMI

Baslamadan 6nce bilinmesi gerekenler:

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki glivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

* Ocagn lizerinde tencere bulunmadiginda veya bulunsa
da yanlis yerlestiriimigse, bazi fonksiyonlar etkinlesmez
veya otomatik olarak devre digi kalir.

* Farkli durumlarda, segilen fonksiyon verimeyen bir bagka
ayar gerektirdiginde etkinlestiriimis olan fonksiyonlar birkag
saniye sonra otomatik olarak durdurulur (6rnegin: “Pigirme
bolgesini se¢” ve “Galisma sicakhigi” olmadan “Ocagi
cahstir” veya "Lock fonksiyonu" veya “Timer”
fonksiyonu).

Dikkat! Uzun stireli kullanimlarda (6rnegin) pisirme
bdlimi soguma asamasinda oldugundan hemen
kapanmayabilir; pisirme bélimlerinin ekraninda, bu asamada
olundugunu belirten “H"” sembolii gortintiilenir
Pisirme bélimiine yaklagsmadan 6nce ekranin sénmesini
bekleyiniz.

Pigirme boliimi ekrani
pisirme alanlarina ait ekranlarda, sunlar gosterilir:

Pisirme bollim{ agik o
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector '_-’
Bridge fonksiyonu aktif n
Temperature Manager

fonksiyonu aktif o
Child Lock fonksiyonu aktif L

Ocagin ozellikleri

@ Safe Activation

Uriin yalnizca pisirme bolimlerinde tencere varsa galisir:
Tencere yoksa veya mevcut tencereler kaldirilirsa, 1sinma
sireci baglamaz veya kesilir.

® Pot Detector
Uriin pisirme béliimlerinde tencere oldugunu otomatik olarak
algllar.

@ Safety Shut Down
Giivenlik nedeniyle, her pisirme bolimU ayarlanan glg
seviyesine gdre bir maksimum galisma stiresine sahiptir.

@ Residual Heat Indicator

Pisirme bolgelerinden biri veya daha fazlasi kapandiginda,
ocagin hala sicak oldugu ilgili bdlgenin ekrani izerinde 6zel
bir gorsel sinyalle H araciligiyla bildirilir.

Calisma
Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek icin, 6ncelikle
istenen bolge etkinlestirilmelidir.

® Calistirma

(D Setustil ocak/aspirator ON/OFF digmesine basiniz
(hafifce dokununuz)

ikaz 15131 yanarak settistii ocagin/aspiratoriin kullanima hazir
oldugunu gosterir

Kapatmak icin yeniden basiniz

Not: Bu fonksiyon diger tiim fonksiyonlara gore
onceliklidir.

@ Pisirme bélgelerinin segimi

istenen pisirme bélgesine ait G secim diigmesine hafifce
dokununuz (basiniz).

® 9 Power Level

Ocak 9 farkli gli seviyesine sahietir.
Gig seviyesini artirmak igin <+ secim diigmesine hafifce

dokununuz (basiniz);

Gig seviyesini azaltmak igin @ secim diigmesine hafifce
dokununuz (basiniz);

Glig seviyesi segilen bolgenin ekraninda gosterilir; “f .. 9

@ Power Booster

Bu Urtin, 5 dakika etkin kalan (5l seviyesinin disinda) ek bir
guc seviyesiyle donatilmistir; bu siire dolduktan sonra gti¢
daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Giig seviyesini (5l seviyesi disinda) artirmak ve Power

Booster'l etkinlestirmek igin
dokununuz (basiniz).
Power Booster seviyesi segilen bdlgenin ekraninda " -
sembolil ile gdsterilir.

+ secim digmesine hafifce

Onemli Not: Pigirme bolgesinde @ (SEK.19) Power
Booster igin bir zamanlayici yoktur;



Power Booster 6zelligini devre disi birakmak igin suna basin:

@ Bridge Bolgeleri

pisirme bélgeleri, Bridge fonksiyonu sayesinde, ayni gli¢
seviyesine sahip benzersiz bir bélge yaratarak kombine
sekilde calisabilme kapasitesine sahiptir. Bu fonksiyon biiylik
boyutlardaki tencereler ve firin kaplariyla yemeklerin her
tarafinin esit derecede pismesine izin verir.

“Master” on pisirme bélgesiile “Sekonder” arka pisirme
bdlgesinin birlikte kullaniimasi mimkindir

(Bu fonksiyonunun hangi bélgelerde kullanilabilecegini
gdrmek igin, bu kilavuzun gérselli kismina bakiniz).

Bridge Fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

- "Master" pigirme bolgesini seginiz \_+
(0 glig seviyesinde olmalidir)
- Sonrasinda "Sekonder" pisirme bdlgesinin ekraninda (7)

yanip sénen ‘7 1" semboliinlin belirecegi, sesli sinyal

duyulana kadara basili tutunuz.
- 3 saniye iginde "Sekonder" pigirme bélgesini seginiz
- ligili ekranda (7) gériintilenecek olan “Master” pisirme

bélgesinin galigma Seviyesini (Potensini) \— +
ayarlayiniz.

Not: Bridge fonksiyonunu devre digi birakmak igin, pisirme
bolgesinin “5” sicakligina getirilmesi yeterlidir.

@ Temperature Manager
Temperature Manager, I1sinin hazir olan yiyecekleri sicak

tutmak igin uygun olan, 0 ve 1 arasinda optimize edilmis bir
gic seviyesinde sabit bir sicaklikta tutmaya izin veren bir
kontrol fonksiyonudur.

Temperature Manager fonksiyonu diigmeye ilk basildiginda

etkinlesir \—+
Temperature Manager'da calismakta olan bdlgeye ait
ekranda, “A" sembolii belirir.

@ Child Lock

Child Lock, herhangi bir fonksiyonunun etkinlesmesini
engelleyerek, ¢ocuklarin pisirme bélgelerine ve aspirasyon
bdlgesine kazayla erismesini engellemeye izin verir.

Child Lock yalnizca Uriin ¢alisir durumdayken ancak pisirme
bélgeleri (ve aspirasyon bolgesi) kapaliyken etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme:
. G (FR) ve @ digmelerine ayni anda basarak
basili tutunuz.

+ Ardindan yeniden ve C-P- (2-FR) segim diigmesine
basin.
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bir sesli sinyal Cocuk Kilidi dzelliginin etkin oldugunu
gosterir ve ekranda "L." simgesi gériintilenir (7).

Devre digi birakma:

. G (2-FR) ve @ digmelerine ayni anda basarak

basili tutunuz

+ Ardindan yeniden @ 6gesine basin.
bir sesli sinyal Cocuk Kilidi 6zelliginin devre disi
birakildigini gosterir ve ekranda "L" simgesi gorintiilenir

).

Gegici olarak devre disi birakma: Bir pisirme bolgesinin
Child Lock aktifken de kullaniimasi mimkindir.
Asagidaki gibi ilerleyiniz:

. C-?- (2-FR) ve @ digmelerine basarak basili

tutunuz
Artik pisirme bélimiini normal bir sekilde kullanmak
mumkiindur, Child Lock fonksiyonu ocak kapatildiginda
yeniden etkinlesir.

® Timer

Timer fonksiyonu, her pisirme bolgesi izerinde (ve aspirasyon
bolgesi Uizerinde) eszamanli olarak da ayarlanabilen bir geri
sayim aracidir.

Ayarlanan siirenin sonunda, pisirme bélgesi (veya aspirasyon
bolgesi) otomatik olarak kapanir ve kullanici 6zel bir sesli
sinyal ile uyarilir.

Timer sembole basilarak etkinlestirilir @

timer geri sayimi bitirir bitirmez, bir sesli sinyal verilirken (2
dakika stiren veya ocak tizerinde herhangi bir digmeye
basildiginda kapanan), ekranda (10) ‘900" sembolii yanip
sner.

ocak igin Timer fonksiyonunun ayarlanmasi

+ Pisirme bolgesini seginiz. \— <+

vV
+ Ayar fonksiyonuna erismek igin, O digmesine basiniz.
* Timer'in suresini ayarlayiniz:

V]
Otomatik kapanma stiresini uzatmak igin, C)
digmesine basiniz.

Otomatik kapanma stiresini kisaltmak icin, @
digmesine basiniz.

Eger isterseniz, bu iglemi diger pisirme bolgeleri igin de
yapabilirsiniz.

Not: Her pisirme bélgesi icin farkli bir Timer ayarlanmis
olabilir; ekranda (10) 10 saniye boyunca geri sayim



gorulecektir ve bunun ardindan, daha kisa siireli bir geri
sayim gorinttilenecektir.

Timer'i kapatmak igin:

. Tilmer degerini g @ araciligiyla ayarlayiniz
. O ile ocagi kapatiniz.

Not: Bu siiregte bagka digmelere basilmazsa, fonksiyon

aktif kalr.

Not: Pisirme besi tarafinda, Timer kullanimdayken
g

sembol belirir

@ Eqg Timer

Egg Timer fonksiyonu pisirme bdlgelerinden (veya aspirasyon
bélgesinden) bagimsiz bir geri sayim aracidir. Ayarlanan
siirenin sonunda, kullanici 6zel bir sesli sinyalle uyarilir.

V)

Egg Timer O digmesine sire basildiginda etkinlesir.
Not: Egg Timer fonksiyonunun ayarlanmasi igin, Timer
fonksiyonu ile ayni prosedurii uygulayiniz.

@ Power Limitation

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonu, gekilen azami
akimi sinirlandirarak Griintin galisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanir.

Not: Ayarlama iglemi ocak kapaliyken, (I) tusuna
basiimadan, ocagin elektrik sebekesine ilk baglandigi veya
daha sonra yeniden baglandidi anda, izleyen 2 dakika iginde
yapilmaldir.

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonunu
ayarlamak icin:

- Su tusa basin:

- @tU§unu basili tutarken, su tusa basip birakin: @

- Kisa bir sesli sinyal duyulur

- tusunu basili tutarken, @ su tusa basip birakin: D

(2-FL)
- Artik @ tusunu birakabilirsiniz:

—  FL bolgesi gostergesinde (7) “c" ve 0
simgeleri degismeli olarak goriintllenerek
ayarlamanin yapilabilecegini bildirir

—  RL bolgesi gostergesinde (7) gegerli ayar

gorintllenir*
0= 74KW
1= 3,1KW
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2= 45KW
** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapilmistir

- Power Limitation (Giig S|n|rlama3|§ fonksiyonunun ayarini

degistirmek icin su tusa basin: +_—J (2-FL)

- Yapilan segimi kaydetmek icin tusunu 2 saniye basili

tutun; ayarin yapildigini bildirmek igin uzun stireli bir sesli
sinyal duyulur.

- Bu fonksiyondan gikmak igin (D tusuna basin

ASPIRATORUN KULLANIMI

@ Calistirma

(D Setustil ocak/aspirator ON/OFF digmesine basiniz
(hafifce dokununuz)

ikaz 15131 yanarak settistii ocagin/aspiratoriin kullanima hazir
oldugunu gosterir

Kapatmak icin yeniden basiniz

Not: Bu fonksiyon diger tiim fonksiyonlara gore
onceliklidir.

@ Aspiratoriin calistiriimasi:

)
)
Aspiratdri calistirmak igin G/ segim diigmesine hafifge
dokununuz (basiniz)

@ Aspirasyon hizi (giicti):

et
. T . ¢®
Aspirasyon hizini (glciind) artirmak igin (0-10),
dugmesine hafifce dokununuz (basiniz);

secim

Aspirasyon hizini (glciini) azaltmak icin (10-0), @ segim
dugmesine hafifce dokununuz (basiniz);

® Timer

V]
Timer herhangi bir hizda sembole basilarak etkinlestirilir O

Ekranda (10) geri sayim gosterilir,
—

)
Ekranda (9) sembol belirir

Aspiratér icin Timer Ayari

Onceden ayarlanan kapanma sirelerine miidahale
edilmesi ve bunlarin degistirilmesi miimkindur. Degistirme
etkinlestirilen Timer tarafindan gerceklestirilir.



vV
+ Otomatik kapanma siresini uzatmak igin, O
duigmesine basiniz

+ Otomatik kapanma siiresini kisaltmak igin, @
digmesine basiniz

@ Filtrelerin doygunluk gdstergesi
Filtrelere bakim yapilmasi gerektiginde bu durum davlumbaz
tarafindan bildirilir:

Yag filtresi
“FILTER” (11) LED lambas! yanar

Aktif karbon koku filtresi
“FILTER"(11) LED lambas! yanip séner

@ Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelere (yad vel/veya aktif karbon) bakim yaptiktan sonra,

tusunu uzun sireli basil tutun.

“FILTER” | ED lambas! sdner ve gdstergenin sayaci yeniden
baglar.

@ Aktif karbon koku filtresi doygunluk gdstergesinin
etkinlestirilmesi

Bu gésterge normalde etkin degildir.

Etkinlestirmek icin agagidaki gibi hareket edin:

I
- Aspiratdrlii ocagi O tusuyla agin.
- Aspirator motoru ve pisirme bdlgeleri kapali haldeyken,

tusunu basili tutun.

“FILTER” yanip, ardindan sénerek etkinlestirmenin
gerceklestigini bildirir.

@ Aktif karbon koku filtresi doygunluk gdstergesinin
etkinliginin kaldirnimasi
Etkinlestirme islemi icin agiklanan uygulamayi tekrarlayin
“FILTER” yanip séner, ardindan sonerek etkinligi
kaldirmanin gergeklestigini gosterir.

@ SNAP® ile davlumbazin otomatik caligmasi

Daviumbaz ile SNAP® arasinda baglanti yapmak igin SNAP®
tarafindan  temin edilen kilavuza  bagvurun  veya
www.elica.com adresini ziyaret edin.

Not: SNAP®, davlumbazla birlikte caligabilen yardimci bir
hava ¢ekme unitesidir.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:
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@ ogesine kisa siireli basin, “(A)” LED lambasi ile SNAP
(11) LED lambasi yanarak davlumbazin bu modda galismakta
oldugunu bildirir.

Cihaz, Pencere sensorii KiTi (iiretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullaniimak iizere hazirlanmigtir.
Pencere sensorii KITi kurulumu yapildiginda (yalnizca ocagin
ASPIRATOR modunda kullanilmasi halinde), KIT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatildiginda, aspiratdr
caligmay1 birakir.

+ KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapiimaldir.

+ KIT, bilegene ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik
kurallarina uygun sekilde ayrica sertifikalandinimahdr.
Kurulum iglemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine
uygun olarak yapilmalidir.

DIKKAT: .

+ Cihaza baglanacak KIT kablolan giivenli gok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandinlmig bir devrenin
pargasi olmalidr. )

+ Bu cihazin iireticisi KIT ile ilgili hasarlar ve/veya kurulum
sorunlar velveya hatali kurulumdan kaynakli muhtemel
sorunlar, hasarlar, yanginlarda higbir sorumlulugu kabul
etmez.



4.1 Gug Seviyesi

" - ; - Kullanim
Glig seviyesi Islem tipi (deneyim ve pigirme aligkanliklarini belirtir)
Su oldugunda hizlica kaynamasi igin yemegin
Boost Hizli 1sitma derecesini kisa stirede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak igin
Maks guc¢
89 Kizartma - Kaynatma Kavurmak, pisirmeye ba§lama_k_, buzlu (irlin
kizartmak, hizlica kaynatmak igin
7.8 Kavurma - soteleme - kaynatma - Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve 1zgara
1zgara yapmak igin (kisa sureli, 5-10 dakika)
Yuksek gii¢
Kizarima - pisimme  kavnatma — Sotelemek, hafif kaynatmayi stirdirmek,
6-7 pIS y pisirmek ve 1zgara yapmak (orta stireli, 10-20
soteleme - 1zgara ; .
dakika), aksesuar 6n Isitma
Kaynatmak, hafif kaynatmayi siirdiirmek,
4-5 Pisirme — kizartma — soteleme - 1zgara | pisirmek (uzun sireli). Makamayi sosuyla
karigtirmak
Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, sit gibi) olan
Orta gli¢ 3-4 gidalari uzun stireli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak
Pisirme - kaynatma — kivamlastirma -
karigtirma
Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
2-3 s(it gibi) olan gidalar uzun sireli pisirmek igin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)
Tereyagini yumusatmak, cikolataya hafifce
1-2 eritmek, ufak boylu triinlerin buzunu ¢6zmek
icin
; Eritme — buz ¢dzme - sicak tutma -
Alcak glig karigtirma
Yeni pisirilmis az olan gidalari sicak tutmak iigin
1 veya ana yemekleri 1sida saklamak ve pilavi
sosuyla karigtirmak icin
Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile
OFF (KAPALI) Sifir giig Destek yuzeyi belirtilen pisirme sonunda 1si kalma olasiligr)
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4.2 islem tabelasi

. Yemek veya Gii¢ seviyesi ve pigirme agamasi
Gida snifi - 2 — - — -
pigirme tipi Birinci agama Gug Ikinci agama Gug
Taze makarna Su isitma Booster-9 kMakarna pisirme ve. 7-8
aynamanin sirmesi
. Taze makarna Su isitma Booster-9 Makama piSime ve 7-8
Makarna, pilav kaynamanin siirmesi
Haslanmis pilav Su 1sitma Booster-9 kMakarna pisirme ve 5-6
aynamanin sirmesi
Pilav Kizartma 7-8 Pisirme 4-5
Haslanmig Su Isitma Booster-9 Haslama 6-7
Kizarmig Yag Isitma 9 Kizartma 8-9
Sebze Sotelenmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 6-7
Suda pisirilmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 34
Tavada gevrilmis Aksesuar Isitma 7-8 Kizarma 7-8
Kizarmis Y?g.”e k"|zartmla . 7-8 Pisirme 3-4
(tereyag ile giic seviyesi 6)
lzgara Tencere 6n Isitma 7-8 Her iki taraf 1zgara 7-8
Et P Yag ile pisirme } - i
Az yagda pisirme (tereyag fle giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 4-5
Bugulama Yvag ile pigirme 7-8 Pisirme 3-4
(tereyagi ile gl seviyesi 6)
1zgara Tencere 6n Isitma 7-8 Pisirme 7-8
Balik Bugulama vag e pisime 7.8 Pigirme 34
(tereyaq ile glic seviyesi 6)
Kizartma Yag veya yagl gida istima 8-9 Kizartma 7-8
Kizarima Tereyagi veya yagli gida ile tava 6 Piitme 6.7
Isitma
Yumurta Omlet Tereyag veylas?/tz:ng: gdale tava 6 Pisirme 5-6
Haslanmis/sert Su isitma Booster-9 Pisirme 5-6
Gozleme Tereyagi ile tava 1sitma 6 Pisirme 6-7
Domates Yag ile klzartmla (tgreyagl ile glic 6.7 Piitme 34
seviyesi 6)
Sos Etli Yag ile klzartmla (tgreyagl ile guic 6.7 Pisirme 34
seviyesi 6)
Besamel Hazirlama (tereyadini ve unu eritme) 5-6 Hafifce kaynatma 3-4
Krema Sitd haglama 4-5 Haﬂfgg ka_y natmay! 4-5
sirdirme
) e ) Hafifge kaynatmayi R
Tath, krema Puding Siitli haglama 4-5 siirdiirme 2-3
Siitlag St sitma 5 | Hafioekaynatmayl |,
sirdirme
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5. Bakim

Setiistii ocagin bakimi
Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden dnce,

pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gosterge ikaz
11ginin sondiigiinden emin olunuz.

5.1 Temizleme
Setiistli ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

Asindirici stingerler ve bulagik teli kullanmayiniz. Bunlarin
kullaniimasi camin zaman iginde yipranmasina neden olabilir.
Firin spreyi veya leke cikarticilar gibi asindirici kimyasal
deterjanlar kullanmayiniz.

Her kullanimdan sonra, ocagi sogumaya birakiniz ve yemek
artiklarina bagl lekeleri ve kabuklar uzaklastirmak izere
temizleyiniz.

Seker ve sekerli gida kalintilar setlstli ocaga zarar verir ve
derhal silinmelidir.

Tuz, seker ve kum cam ylizeyin gizilmesine neden olabilir.
Ocagi temizlemek igin yumusak bez, kadit havlu veya ¢zel
temizleme (riinleri kullaniniz (Ureticinin verdigi talimatlara
uyunuz).

BUHARLI TEMIZLEME ALETLERi KULLANMAYINIZ!!!
Onemli:

Tencerelerden kazayla fazla miktarda sivi tasmasi halinde,
her kalintiy1 ortadan kaldirmak ve maksimum hijyenik
emniyetle temizlik gerceklestirebilmek tizere rliniin alt
kisminda bulunan tahliye valfi ile tagan siviyi bosaltiniz.

Sekil 18

Daha eksiksiz ve derinlemesine bir temizlik igin, alt hazne
tamamen gikartilabilir.
Sekil 19

Metal 1zgaranin temizlenmesi:
Oksitlenme olgularini dnlemek igin 1zgara sicak su ve notr
deterjan kullanilarak elde yikanmal, iyice kurutulmalidir.
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Aspiratoriin bakimi

Temizlik

Temizlik igin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmis
bir bez kullanin. TEMIZLIK IGIN ALET VEYA GEREG
KULLANMAYINIZ!

Asindirici igerikli Uriinleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Yag filtresi

Pisirmeden kaynaklanan yag pargaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satlirasyon gdstergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve dusiik
sicaklikta bulasik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulagik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme &zellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 15

Aktif Karbon - Seramik Filtre

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pigirme igleminden kaynakli istenmeyen kokulari giderir.
Urtin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine badli olarak daha
uzun veya daha kisa stireli kullanimdan sonra doygun hale
gelebilir. Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir dnceden 200°C
sicaklija kadar 1sitiimis finnda 45 dakika tutularak isil
yenilemelerinin yapilmasi gerekir. Dogru sekilde yenileme
yapiimasi halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalir.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firin tepsisine koyun ve orta yikseklige yerlestirin.

Sekil 17 -17a-17b-17c



5.2 Arizalar

HATA KODU ACIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER HATA GIDERME
Komut bélimu fazla yiiksek 1sidan Elektronik pargalarin ig Tekrar kgllapmadvan once
E2 . . setisti ocagin
dolayi kapaniyor sicakligi fazla yliksek ; -
sogumasini bekleyiniz
E3 Uygun olmayan kap Manyetik ézelliklerin kaybi Tencereyi kaldiriniz
Modiile elektrik akimi
gelmiyor; P .
Kullanici arayiizii ve indiksiyon modiili | Giig kablosu dogru Setistil ocagin elektrik
E5 oo . M baglantisini kesip
arasinda iletisim sorunlari sekilde baglanmamis » -
veya baglantiyr kontrol ediniz
kusurludur
Diger tiim hata sinyalleri
icin Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..C..)
5.3 Destek hizmeti

Destek Servisi ile irtibata gegmeden dnce
1. “Ariza tespit’ bélimiinde agiklanan noktalara gére sorunu tek basiniza ¢dzmenin miimkiin olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Sorunun ¢ozildigtinden emin olmak igin cihazi kapatip yeniden aginiz.
Yukarida belirtilen kontroller sonrasinda sorun devam ederse, size en yakin Destek Servisiyle irtibata geginiz.
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